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MEMORIA

SOBRE A PLANTACAO, CULTURA , E FALRICO
DO CHA'.

Discripeao da planta do Cha.

Calix — Perianthio mono—ph vllo pequena,
portido em cinco fios desiguaes persistentes.
Gorolla — de seis petalas, e algumas vezes de
nove subro tundas, e concavas, sendo as
exteriores menores , e em parte esverdiadas,
Estames — Iiletes numerozos mais curtes do
que a Gorolla.  Antheras—sabrotundas , ¢
. cordi—formes. DPistillo — Germe elobozo ,
. tri—gono , vestido de pellos broves.  Stilete
linear. Stigmis—tres obinzos | esimplices,
Capsula — tricoca — tri-cellular , aberts na
sua ‘madureza em tres direcoes , contendoeny
cada loculamento uma s6 semente aloboza,
Arbusto vivaz de cinco, a seis pes de altura,
gnarnecido de muitos |, e mulliphicados ramos,
variadamente espalhados desde a sua ruiz | o
POrisson parece nao ter um tronco priucip-nf.
As folhas sao alternas lanceoladas, elipticas,
consistentes obluzamente serreadas com nma
leve chanfradura no topo. As flores nascem
nas azelhas das falbas ,. e sao guarnecidas deo
pedunculos breves, e rolicos. A planta ¢flo
rece em todo o tempo do annd , ¢ apresenta



&)
rquat-o ‘variedzdes , pro luzidas indiscrimino~-
aamente do mesma semente. A primeira va-
medade ¢ a de folhas maiores do comprimento
de ties polegsdus, e delargira uma, ¢ meia,
distantes umas das outeas duas polegadas pouco
D.ais., OU ienus, 0s seus roinos ultimos sao
regalarimente de Lres paliios para mais. 0Os
tidividaos  desta variedade oflerecem a vista
um aspectn mais cgradavel desie o primciro
jeriodo da sua vica, ¢ 0s seus descnvolvi-
wentos sio mais energicos , e regulares, A
scganda variedade ¢ de folhas de duas e mela
polreada- de comprimento, ¢ wmna de largura,
¢ st ntes umas das outras umwa polegoda asua
cor ¢ de um verde meis cavregado , e lusidio,
0s seus ran'0s mais curios, e multiplicados. A
teveira variedsde , @de folhas de cor verde
desmsiada, pouco lusidias , e em tudo mais
¢ como a segunda , dqual muito se aproxima.
A guarte veriedede ¢ de folhns muito peque—
nas, semelhantes s da murtinha , 0s scus ra-—
mos sio muito certos, e maltiplicados.
Estas notas particulares aos individuos de
cada uma deslas variedades sao-lhes constan-
tes em todos os periodes de sua vida, em
todos os lngares , e nos diferentes estados de
encrgia, on {raquezd dos mesmos individuos,
gasao por que s¢ distinguem estas quatro va=
ricdudes.
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Em um mez, ou antes, as sementes
hayvendo cuidado de su conservar

¢ humjdo, afim de que se
cuja vergontea , ¢

minacio.
germinao ,
o terreno limpo ,

conheca a nova plwnta,
rija, e de cOr arroxa da. Depois de pascidas

as plantas todosos cuidados se limitao amon-
da, o rega; e no fim de um anuo. ou antes
tem ellas a altura de v palmo , ¢ s¢ achao
e estado de se mudar para seas lug:res
quando estejao em viveiro , havendo cuidado
de se nao oflender as suas raizes , ¢ nem de
serem mal atranjadas nas covag, (ue deve-
rio ser feitas 3 proporcao do comprimento
da raiz, que s veses excede 20 da rama. O
melhor meio dé as tirar do viveiro &, cavan-
do a terra de um dos lados a enxada até nbriv
buraco , depuis eter uma coevadeiva , ou a-
lavanca do lado oposto , e levaular a lerva,
com isto sc consegue sahiremn as plantas com
as raises inleiras , ¢ com algnm torrao : ei-
tao se vio separando, e levando para as covas,
em que s tem de plantar . ¢ em cada v |
se deverao langar duas, ou tres plantas junte, |
unindo as com tevra desde a ponta das raises,
e regando . pinda que o terreno esteja sufici-
entemente humido, por que com arega ¢ cen-
segue ajustar completamente alerra sobie as &
FaLses,
Feita a trinsplentag@o todo o igkilho cors
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«wstird _em mondar, ¢ regar sempre que as
plantas o exigirem , ¢ tado o cisco, e herva

«que se acha se deverd enlerrar nos intervallos
das plantas em covas de dous p lmos de pro-

dundidade , € cobriv com a terra, que se con-
tinua a cavar desde a primeira até¢ a ultima

cova': e nesta mesma occasiio se vai apla-

niando o terreno , niao tauto , e fique wuito

ismalado na sua superficie . a fim de evitar

que as grandes chuvas lavem a nata , que o

fertilisa. A excepgio deste trabalho da pre-
paracao do terreno, todos osoutros podem ser

{eitos por pessoas fracas como mutheres , ra-
pases , e mesmo criancas, isto que nao &

pequena vantagem.

No segnndo anno, ¢ alzumas veses no fim

do primeiro as plantas fiorescem , e dio se-
mentes . quando haja necessidade d’ellas para
anZwento da plantacao se conservario, a nio
see 1510, se deverlio tirar as flores todas logo
que se pereeben os butdes |, para que a planta
¢ torne insis vigorosa , nio lendo de repartiv
4 sua uutrigdo,, com as flores , e fructos qua
absorvem a muior parte dos sucos, e os mais
perfeitos. Quando as plantas chegao an eros-
cimento de tres palinos, e se achao guarne=-
cidas de bastantes . e vigirasos ramos , o que
Acoulece no tercewo anno de sua idade | e an-
tes cm alguns climas , onic welhor prospe-
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Cultura da Planla do Cha.

A muluplicacio, ou pronagacao desta planta:
se faz por meiv das ssmentes, ¢ tmmbem pela
mergulthia , poremo das sementes ¢ 0 methor,
e o maisseguro. A sempadara se pode faser
em todos 0s mezas do anno, mas ¢ Oreciso .
que as semeiates estjao en perfetio eslado
de madureza 1 convem fizer exenina dellas,
para se nao p rder lempo, € trabalhio . com
as que sdo aborivas, Bsla escoina se Loz fa-
cilmente | lancande ge as serentes ey 2414 .
ns que vao ao fundo sio boas , das que bnao
nalase deve esperar, das que acin van 40 (ndo
dstodo , nem sobre nadaa . ainda se node luser
escolha, caso hajn necessidade detias,

A sewmenteira, ou s iaz pos proios lu
gares . e que tvn de ticor as planias, o
em viveiros d'onde depois se i ransplantem .
no primeire casd deverao as senpenies heae
logo na distancia: ds quateo nalmos wnas das
outras., e oito em alzuns clitnas . Cond 1e
dosta Provineia , onde a planta tom prodi-
giozo desenvolvimento 5 no sezundo. porem s
mein-se as stmentes
palmo de profuadidade | e tres de distancia
wus dos ontzos . e enbrem-se as sementes com

a terra que sahio dos regos ; quer cin u

=

juntas em Tegos demeio

m qucm
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em outro caco deverd o terteno estar suficientes
mente  peeparado.  Esta preparacao consiste
em ser o terreno limpo, cavado a enxada na
rrofundidade de dous palmos . bem dester-
rado. adubado com alyum estrume , e depois
repartido em carteiros do comprunento , yue
o guiser . e de fargura tsl | que pelos lados
s possa beneficiar a scmenteira | lhmpando-a
da herva estranha, e regando , quando  for
necessario. O primeiro methodo tew a vap-
tagew de ponpar o trabalho da transplantacio,
¢« uada sofrerem as plantas; o segunda porem
offerece outeas maicres gnaes as de ser mais
facil beneficiar as plantas juntas em viveiro.
¢ de se nao ter por muito tempo iulructifera
tina ‘L’:"N'N!C exlensao li(? t(fl'l'l‘llU.

As s¢inentes devem sor postas em terra
Jozo depois decothidus, onem poucos d.as, por
quea semvent do cha . quando chiega a secar,
et morta 5 e por esla rasao quatido s¢ nao
possaa seimear lozo depois de colhidos | di—
venr ser gnardadas em terra un pouco humica,
afin de conrervarem a frescura nocessarin |
tlo que Lambem se deve observar » quanda
$osaeira constusie para oulros lngares, em
€l viagom se wastem alrans divs. B’ jn-
dAvien'e o seme d=as com as LADSIAS , O Sem
ellas L por qu e estao petfatamente sazona-
s, casca se oabive enao embraga a ger-
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tem o delicado cheiro e sabor  que tew
o que ¢ produside em terreno pedrego-
so : geralmente fallando, por toda a parte por
onde se tem plantado nesta Provincia » tem
prosperado bem . ou pela temperatura do cli-
ma. ¢ fertilidade do solo, oupor ser esta planta
um dos vegetaes menos melindrosos pois se
conhece prosperando , na China , em beira-
das de estradas, e de rios , ¢ alé e lugares
escarpados . € inacessiveis, segundo a autho-
ridade dos citados Escriptores.

Colheita dus folhas.

Quando as plantas tem brotado erclos no-
vos . ¢ csles scachio ja guarnccidus de quatro,
ou seis lolhas novas asshs desenvolvidas, porem
ainda tenrass se deve faser a colheita, come-
cando pelos grelos « e folhas tenvas , passando
depois s duras, isto ¢ todas aquetlas , que
(‘,il’rcgmlas}uimln podem cnrolar-se. sew se que-
brar ; e havendo cuidado de se colher semente
a folba + deixando o pe-inho da mesna ape=
cado a planta, islo (que s consegue sempre , |
se a folha se corta com a unha. De ficaro
pésinho da folha apegado a planta se seguem
as vaulagens de ser o cha melhor em qualis |
dade, ¢ a planta se conserva Mials vigorosa,
¢ por consejuencia a C nlinaagao dus suas
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novas ‘brotas melhor,
mesmo gente imbeeil é'a

a mma |
Ihacio, as quaes se van |
cestinha | que para ¢
fiada no hraco esquerdo :
Cupando-se neste trabal'vo
ageita a faser a colheita
Teita , como com a es
menta muito g quantidade da folha

um colhe. Da colhieita das foll)

essencialmente as qualidades do chii, ¢ asua

quantidade em uma mesma plantaeio.
Por tanto | como as fol
uma’ pesson nin $a0 to ]
€, lenras ,» sinda que do d
POt que a grand.za pag
de , mas sy, g duresa |
lhidas deveran sep cstendidas sobre uma gran-
de mesa, oudo e separao os grelos, e fullia
tenra para o cha hysson fino, e as duras para
o cha hyson gresso, o nesta mesma oceasiio
s¢ lancio fora alzumas folhas » € pansinhos
duros, bem como algum insecto | que venha
cntre cllas.  Pormeio desty SCPATACHO s¢ evila
O inconvenienle do aunientar atrituracao das
folhas tenras no acto do enrolamento , pois
que envolando-se 1odas ep mistura ,

has colhidas por cada
1S homogeneas |, isto
tlerentes crandezas,
¢, que regula a ida-
logo depois de co-

as Inais.

como fica dito a respeito da desfo-
ancando em umpa
sse fim traz cada um en-
qualiquer nessoa oc-
em pouacos dias se
tanto com a mao di-
querda |, isto que’ aug-
» (e cada
as dependem

|
Mulberes . rapases , 0

pta para este servigo |
que se faz, colhendose as folhas de uma , |

n

4]



xen , achio se cm estado de ministrar folhas
para” a ‘colheita, -com que compensem todos
os trabalhos , que com cllas se dispenderao:
porem & preciso, on a0 MENos vantajoso, pre-
paral-as para a cotheita,

Lsta preparacio consiste em desfolhar as
plantis  de todas as {olhas velbas , ainda que
verdes e sans , de ¢ue se achio vestidas , ©
que se deverd faser de uma, a uina, tendo
éuidado de se deixar o pézinho , @ ainda
mesmo algut resto da fotha, pegado a0 mes-
mo p¢; sem oflender os grelos , que hajao ,
devendo-se tambem  nesta oceasiao tirar  da
planta todas’ as flores , e fractos afim de que
ella empregue todos: os sucos na brotacao de
novas folhas, que se devem cother para o fa-
brico do chi. As plantas assun preparadas
em quinze dias ministrao {olhas & colheita ,
que sao as que Jh existiao em embrido, ¢ acele-
rao o seu desenvolvimento pela abundancia de
sucos gque someate a cllas ficacio pertencendo.
O tempo melhor para esta desfolhacao deve ser
dias antes da primavera, seguindo nisto  as
variacoes dus difereutes climas. Nesta Pro-
vineia de Minas o tempo e «que deve prin-
cipiar este tr.balho, ¢ o mez de Sctembro.
Feita esta desfolhagao uma vez no anno as
plantas continuao a dav folhas por todoteinpo
qucite, pois se :¢ desto'hio mais tarde as ¢o-
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theitas serio menores a proporc¢do da menor
extensao da temperatura quente , que se se-
guir. No Inverno as plantas descancao , e se
fortificio para 0 anno seguinte. Os Chinas
usdo degolar a ponta da arvore, que as veses
cresce alé a a'tura de dose pés, e em quanlo
tenra dobrao-lhe os ramos , e os ligao para
baixo a fim de poderem mais lacilmeute co-
lher a folha . e outros podao as arvores do
quatro e quatro, ou de cinco em cinco annos,
por que depois deste tempo as folhas adqui-
Fem - excessiva asperesa , e acido , e comn a
poda os rebentoes , que brotiv em brevetempo
ven a renovar a arvore, on antes a multi-
plicala com folha nova , mais tenra , e sa-
borosa. E’ de crer que no Brasil ende osolo
¢ Lao vigoroso, e tio floreate o Reino vegetal
0 arbusto do chd cresca a desmarcada sltava:
se assim for, convira adoptar a pratica referida.
Quanto ao teeeens melhor , e muis ade-
quado para esta cultura nao concordio os
Escriptores, que desta materia tem tratado :
alzuus querem , que o tereeno argiioso , ou
barcento scja o melhor , outros porem |, que o
pedrezoso seja mais apropriado para ella
¢ invgavel , que o tegreno avgitoso ¢ melhor
para a planta medrar | e ser mais vicosa, po-
rem muitos, e geaves Escriptoree asseverao
que o ch’v plaatidy ¢n terreuo harrento nao
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| povas chegdo primeiro a0 devido estado deen-
rolamento, em quanto as mais duras ainda se
achao muito atrasadas, e continuando-se com
a operacao as (olhas tenras se triturdo, ¢ pela
torrefagio se redusem em grande paric aoes-
tado de po ewm prejaiso - da quantidide do
methor chas pois a experiencia tem mostra-
do , que quanto mais Lenra ¢ a folha , tanto
melbior ¢ a qualidade do chd, A colheita sc
{az desde o principio do dia até horos do al-
moco , ¢ d:pois deste até ao meio dia, em que
acabn se a colhicita do din , e se occupdo uns
na limpesa dos forros, e outros na escolha das
fulhas , que para chegarem ao estado de per—
feito cha tew de passar por duos prepuracoes,
as quaes s¢ fasem pela maneira seguinle.

Primeira preparagao.

Em uma caldeira de cobre » ou de ferro .
assentada sobre uma fornalha de tres palmes
de altura » e quatvo de superlicie , quadrada

ouce mais ou menos » bem ajustada pela
beirada, de mancira que Dao possa passar fumo
algon, bem como uma taixa em ponto me-
nor, e aquecida no grao de calor, em que
se aquentio os fornos de farinha , sc lan¢a
uma porgio das folhas colhidas . e um ope-
rario asseatando-se. gm - um dos lados da for-
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nalha meche sucessivamente as follias dentro
da caldeira com ambas as mios, revolvendo
as do fundo, e levantando um pouco ao ar a
porcao , que de cada vez pode apanhar.  Por
esla maneira se promove a evaporacio da agua
existente nas mesmas (olhas , oy seja propria
da vegetacio , ou da chuva, oq orvalho: de
cada vez, que se levantin ao ar, vé-se sohir
dellas uma quantidade de famaca, que ¢ tantlo
mais espessa, quanto as folhas estio mais cheias
de humidade, a qual se vai diminuindo a pro-
porcao , que as folhas se vio aproximando ao
grio de marcescencia, ou escaldadura con
veniente, até o ponto, em que eilas, tendo
suado bastante , ficao murchas . sendo a prova
de estar completa esta operagdo, o cederem
ellas facilinente 4 torcedura sem se rompe-
rem, ou extravazar de si hamidade consj—
deravel , o que sc experimenta em tres, on
quatro folhas quo se eslregio entre os de-
dos , entio tiran-se immediatamente da cal-
deira e sc lancio em um osteirio,

O esteirao deve ser de bamba, ou taqua-
russi de tecido bem serrado do comprimento

' de seis palmos e tres de largura , guarne-

eido pelas beiradas de qualquer madeira , a
fim de ter consistencia, cown uma alca em
cada topo pela qual se segura sobre uma
mesa de modo que se nao mova.  Kutao as
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essoas empregadas neste trabalho aprehen-

‘dendo debaito das maos a Ppor¢ao de folbhas

que podem abranger, as vio esfregando contra
o esteirao , ainda quentes sucessivomente, até
que toda a folha tenha sofrido com igualda-
de um garo de torcedura tal , que todo oseu
tecido se ache mecanicamente alterado , ex—
travasando os sens sucos a ponto de molhar
as maos dos operarios; neste estado se lomao
entio pequenas porcoes, que caibao nas pal-
mas das mios , comprimen-se entre ellas para
langar fora a grande quantidade de suco, que
tem ; depois de bem exprimido estendem-se
em ceslos rasos , O peneiras para esfriar.

Logo que se tira da caldeira a primeira por-
cao de folhas se lanca nella ontra igual por—
¢io o fim de passar pela mesma escaldadura
de maneira. que quando se tirar do esteirdo
a primeira porcao , venha logo a segunda a
passar por igual esfregacio, e assim sucessi-
vamnete, até que leda a folha tenha passado
pelas duas operacoes de escaldadura, c es—
fregacao.

Passada toda a folha por estas duas opera-
coes. lanca-se novamente na Caldeira, que
deve ser arcada, uma dobrada porcio das
que fordo primeiramente esfriar , € se me-
che da mesma maneira , por que s mechido
quando se gscaldavio sem interrup¢ao . a fim
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de ' que recebdo igual calor , e nio se quei -
mem , ou towem fumo, o que facia perder toda
a fornada; e 56 se para, quando as folhas es-
tio ji de todo enchutas, porem nao torradas,
neste estado se tirdo da caideira, e se esten -
dem novamente para esfriar,

Tendo-se enxugado por este modo toda a
folha, toma-se outra porcio em dobro, que o
olho ensina, e se lanca na caldeira de uma
vez, mechendo-se nao do mesmo modo a~
cima dito ; mas sim revoliendo-a com um
movimento de rotacao, ou em circulo, por
que cstando a folha enchuta nao precisa ser le-
vantada ao ar, antes deve estar sempre em
contacto cem a caldeira para que receba um
grao de torrefacao mais igual , e do qual ¢ sus-
ceptivel neste estado , havendo cuidado de
diminuir-se o fogo da fornalba a proporgio ,
que a folha se acha mais scca, ou ja torrada,.
por que entio ha wmais perigo de se queimar,
50 nao se diminue o fogo . ou se se deixa de
mecher. Logo no primeiro grio de torrefa— .'-
¢ao principia a exalar o cheiro agradavel o
chi | o qual ¢é tanto muis intenso , e agra-
davel ,  quanto & mais adiantado o grio de-
torrefagio , e por clle se pode conhecer o
ponto, em que se deve parar., o qual & a-
quelle . em que a mistura do cheiro herba-
€co mal se deixa pereeber; entdo se tira ime
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mediatamente da caldcira, passando pela mesma
torrefagio toda a de mais folha | & qual com.
esla primeira preparacio s¢ dd o nome de cha
em rama, e delle se faz grande consumo pelas
classes medias da China.  Acabada a torrefa~
cio deixa-se o cha esfiiar em baixo de toalhas
al6 o dia seguinte , em yue se guarda em caixa,
vu folha.

O chuiro, esabor herbaceos do cha 86 com o
tempo se extinguewn de todo, porem muito
se diminuem com as preparagves ulteriores
na separacao das diferontes qualidades , quo
correm no comimercio, as quacs se fasowmn pela
Ljaneira seguinte,

Segunda preparagas.

Por meio de¢ uma peneira de crivo fino se
separa tuda a pocira do cha tanto fino, como
#0830 cada um separadamente. e por pequo-
Ras porcoes quibandando-o a0 mesmo tempo
hara separac toda a folha, que nao foi sus-
ceptivel de enrolamento . e os fragmentos das
weswmas folhas , que por serein mais leves nao
- Passarao pela pencira.  Lsta operacio se fuz

sobre uma toalha, onde devem cahir os frag-
Imenlos , ¢ poeira de todo ché, que junles
fasem outro cha . a que chamio de familig,

¢ € e fuitg bow gaslo » passado um anng.
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Tanto o chi grosso, como o fino depoisd®
pencirados , ¢ aventados vao oulra ver acal-
deira separadamente e por partes , a qual
deve estar aquecida em grao de calor mode-
rado , ¢ se meche coinpassadamente, até que
adquirdo a cor cinsenta , de que sdo susecp—
tiveis neste estado, por se acharem limpos da
poeira , e {ragmentos , seputados pelo qui-
bando.

Depois desta torrefacio se separa outro cha
a que chamio Uchim, e fas-se isto por meio
de outra peneira de crivo menos fino , e que
so deixa passar 0s g4raos muito miudos ¢ ho-
mogencos , Mas que nao € poeira , ¢ cha a-
gradavel a vista , ¢ em qualidade superior.
[ista operacio se faz pereirando’ todo o cha,
tanto grosso, como o {ino, com os quaes esl i
de mistura.  Cada uma destas qualidades de
cha nio consta de uma qualidade de folhas,
todas homogeneas , e iguaocs , mas siw de uma
mistura , umas enrcladas em forma sobrecom-
prido, ontras enroladas em forma redonda ,
cada qual melhor , em rasao da melher parte
integrante de cada uma dellas, ¢ assim eslao
promptas , ¢ se devem guardar em vasilhas
wetalicas.

Escolha do cha.

Quem se conlentar com o ¢hi pesie estax
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do contard qatro qualidades , que vem aser
“uma de chi familia , outra de ch4 Uchim, e
duas de Hysson grosso , e fino, porem destas
duas qualidades ultimas ainda sc fasem as ses
paracoes , ou subdivisoes das outras qualida-
des de cha redondo, conhecidas pelos nomes
de perola, e aljofar. Esta escolha se faz &
Mio, com vagar, € Inesmo por pessoas imbeceis,
escolhendo do hysson grosso todos os graos
redondos , que juntos constituem o chd perola,
e do hysson fino todos os graos redondos ,
‘que juntos formio o cha aljofar , o que s¢
consegue faciimenle lancando-se sobre uma
toal ha estendida em uma inesa a porcio de
chi de que se quer faser a escolha , ¢ aspes-
soas , que a tem de faser . vao estendendo so-
bre a toalha em pequenas porcies. passando
de um lugar para outro, ¢ nesta passagem
vio sepavando todos 0s grdos , que se encon-
trao curoiados em forma redonda , segnndo a
ordem qgue fica dita, Cada uwa destas qua=
lidades de cha depois de escothidas por esta
mancira vai pela cltima vez a ealdeirva em grdo
de calor muilo moderado , mechendo-se com-
passadamenie , N0 6 para ue percdo algu-
ma hunridade, que tenhiao adquerido , quans |
do se escolheo , comopara que recebio pela
mechedura na  caldeira up g2edo de levigacio
que os torna mais agradaveis & visla, ¢ assioy
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se ganardio bem ‘condicionados ‘&m vasilhas de
fata, ou chumbo, bem tampadas, ¢ mesma
}a ‘radas com lacre , oucera afim de vedartoda
c)mmunicacio da Aftmosfora s que de outra
maneira serd funesta a0 cha, e passados tres
annos estord privado de tedo o cheiro, esabor
herbaceos , os quaes lhe sao inherentes antes
deste tempo. ¢ tanto mais salientes, quanto
mais superior ¢ a qualidade do c¢ha,

A qualidade de chd inferior éa que logo de~
pois de preparada nio deixa perceber o chei-
10, ¢ sabor lerbaccos, mas erta qualidade
tambem ¢ muito pobre do agradavel aroma,
«quc ¢ pronrio das melliores qualidades do
chéd , de maneira tal , que este sehor, o cheiro
fierbaceos podem servir de caracler , ounola
mui sezura para se qualificarem as difurentes
qualidades de chd , em quanto sio novas Esie
sabor, e cheiro se pode diminuir considera-
velmente submetendo-se os chas 4 uma mais

diuturna torrefacio A calor lento | poremn a

experiencia tem mostrado que nio convem

pratizar isto, por que o cha privado, para
assiin diser , por osta violencia do sabor her-

baceo , tambem fica privado do agradavel a-

roma, que lhe da a primeira qualidade . ¢llo

fica sim em menos tempo em estade de so usar,

}srcem ndo é tao bom, ¢ desmercce muito
vendo guardado. A mesma experiencia tem
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‘izualmente ensinado , que quando o chi tem
sofrido maior grao de torrefacdo do que. aquel-
lo que lhe ¢ devido, logo se conhece pela
tintura, quando sc prepara, a qual & mais
carregadn, sendo a quantidade a devida: &
regra sem excepcao . que todo o chi, que
tinge muito a agua , nao ¢ bom,

Alem das qualidades de cha ‘que ficao ditas
nesta Memoria , consta que ha outras varieda-
des produsidas de especies diferentes ; como
o cha flor , que so diz ser feito da propria
flor , o qual ¢ branco . sc a flor ¢ branca,
ou vermelho se a flor ¢ desta cor; estaqua-
lidade de chd, por ser mais delicada e rara,
é de allo preco mesmo na China , ¢ para
se haver é preciso ser encommendada, pois
nio so costuma expor ao mercado , como o
thd folha. O chi imperial ; que & feito de
outra especie , o preto bohea, ou rohy de
sapio , ainda que tambem dao este pomposo
titulo a fim de ser mais hem reputado, ao
chi aljofar, levado a um mais alto grao de’
levigagio ¢ polidez , o que se conseguc por
uma mais adiantada torrefacio, e attrio ,
Lem como scontece g respeito da polvora po-
hida. O chd balas, que ¢ feito do cha verdo
sim, porem em bolas | balas, ou pilulas de
diferentes grandesas , se bem- que se di tao
bem  este nome aos gries maiores, que se
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escolhemn do cha hysson grosso.” Eu nio entrg|
em discussoes sobre a veracidade da prepa— |
ragao destas qualidades de ché , pois com isto |
s6 gastaria tempo sem nada aproveitar aos |
nossos Agricultores , sendo tao varjadas as |
opinioes dos diferentes Escriptores sobre g |

suas especies.  Brotero quer que nio haja se |

nao uma so especie. Kempfer , que 6 do
mesmo parecer , atribue a difercnca dos chi4g
ao terreno, cullivo da planta , 4 idado, em
que sao colhidas as folhas , ¢ ) sua prepa-
racio. Thumberg menciona sé uma espe-
ciec, se bem que este escriptor s6 fulloy do
Jupao, e nao da China. Lineo porem re-
conheceo duas —Thea viridis, ¢ Thea Bohea,
dilerentes ndo s6 nas folhas ; comn na corol—
la , que no primeiro ¢ de nove petalas | e
no segundo «le scis. Raynal admite tres es-
pecies verde , branco, ¢ vermelho pela flor
desta cor, quando a do verde ¢ branca como
a do Jasmin.  Grattivel menciona quatro ,
enlre as quaes se comprehende outrg especie
verde , cujo arbusto ¢ muais allo, ¢ majs
copado, as foithas mais compridas € gros-
sas, as quaés enrolio-se, cowo as do tabaco
emmassao-se , e s¢ vendem por allg preco.
Os Livros Chineses de Agricultura , ¢ Bota-
nica numerao diversas especies | alusivas aos
Paises , onde se fasem as plantacges, ¢ ats




(23)

as diversas gstacoes do anno, em que SC fa=
sem us colheitas. Parece que a divisao de
Linco ¢ a mais exacta, 6 que nella se pode
comprehender todo o cha conhecido até aqui
om folhia, ou em rama, sc bem que tambem
consta que no Jardim Botanico de Pariz ja
se cultivao algumas plantas do branco, e
peeto, ondesao tidas por especies diferentes.

Ouro Preto em 4 de Novembro de 1839,

Fernando Antonio Perciva de V asconcellos,































