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INTRODUCCAO.

A cultura da terra é uma geien-
cia, e a natureza ndo se revela se-
nio Aquelles que procurio conhe-
c8-la; conservando para os outros
0s seus véos e 0s seus mysterios.

. CHARLES SAINTE-FOI.
(Livre des Peuples et des Rois.)

Nos temos por fim, escrevendo esta obra, provar
as vantagens que se podem obter pela cultura da
canna d’assucar do norte da China. Nio foi sem
motivo que tomamos o titulo de Monographia ; e
devemos, por conseguinte, explicar desde logo o nosso
pensamento a respeito dessa denominagdo.

Uma Monographia, pensamos nés, 6 um traba-
lho completo, tanto como é possivel dizé-lo, por-
que o « espirito é limitado, e aquelle que quer ver
o principio das cousas é como um homem que
quer olhar para o sol; e aquelle que lhes quer
conhecer o fim se assemelba a um homem que
nolha para um abysmo sem fundo, »
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Estas palavras de Charles Sainte-Foi sfio de uma
grande certeza ; todo o homem que applica todas
as suas faculdades ao estudo de uma questio qual-
quer poders dizer algumas vezes que penetrou gran-
des segredos; mas lhe seria difficil assegurar que
as suas descobertas nio poderido ser-lhe em algum
tempo contestadas.

Todos as cousas do mundo sdo dificeis, como diz o
Ecclesiastes; o Zhomem mndo as pdde ecxplicar pelas
suas palavras. Mas o coracio do avisado busca @
instrucedo : elle tem certeza de a achar quando a
procura nas obras de Deus.

Po6de-se chegar a esse fim por differentes procedi-
mentos: uns partem de uma theoria que prematura-
mente formdrao, e desejdo chegar 4 verdade, mas,
sem o saber, fazem cingir-se os factos 4 sua theo-
ria; outros tomdo a natureza, tal como ella €, sem
preoccupacdo alguma, elles estuddo o que se offe-
rece aos seus olhos, classificio mais para adiante
os resultados obtidos, e acabdo por se achar pos-
suidores de uma multiddo de factos observados por
elles mesmos com a maior particularidade, e que
depois servem de base a theorias que, algumas
vezes, os desvido das explicagdes dadas pela sciencia.

Né6s adoptémos este ultimo caminho: durante
muitos annos foi por nossas mios cultivada g
canna d’assucar do norte da China ; seguimos todas
as phases de sua vegetacdo, e aproveitimos a occasiio
de a comparar com as plantas do mesmo genero.

Seguindo depois o seu crescimento desde a ger-
minagao até o desenvolvimento completo, tivemos
tempo de notar cuidadosamente todas as observa-
¢des que pudemos fazer, sem nos preoccupar com
os trabalhos que tinhdo sido publicados sobre esta
materia. Mais tarde percorreremos o que tinha sido
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escripto sobre esta planta, e consideraremos como um
dever o citar aguelles autores que particularmente
a estudardo.

Depois de ter estudado a canna d’assucar da
China sob todas as suas phases de vegetacdo, nés
nos temos preoccupado das vantagens que della
Se poderido tirar. Limitar-nos-hemos neste primeiro
trabalho a dar as informacdes necessarias, para que

se possio obter desta graminea os productos os
mais abundantes, seja sob o ponto de vista alimentar;
ou sob o ponto de vista industrial; reservando para
um segundo trabalho os estudos da mesma planta,
considerada nos seus productos chimicos, tintureiros
e manufactureiros. Esses diversos productos, sendo
objecto de privilegios, nfo poderido desde j& pres-
tar utilidade alguma.

Digamos, ao terminar, com Sainte-Foi: « No tra-
balho, a natureza e o homem se obrag¢do, € 0 homem se
inclina para a natureza, e a natureza se eleva para o
homem ; e o homem lhe dedica osseus trabalhose
fadigas, e a natureza d4a ao homem as suas pe-
dras, os seus metaes, ag suas flores e og seus
fructos. »






CAPITUL® XK.

CLASSIFICACA0 DA CANNA D'ASSUCAR DA CHINA,

Deve-se tratar sempre de ser util.
(HOMERO.)

O Sr. de Montigny, consul de Fran¢ca em Sang-
Hai, na China, remettia em 1851, & Sociedade de
(teographia de Paris, varias sementes exoticas, en-
tre as quaes se achava um embrulho com o se-
guinte rotulo: —Canna d’assucar do norte da China.

Julgou-se reconhecer nesta planta o sorgho d'as-
sucar, pain¢o grande, da Cafraria, pdo dos Anjos,
Sorghwm  saccharatum de Will; Holcus Docna de
Forsk ; Holcus saccharatus de Linneu; Andropogon
saccharatus de Kunht. Depois, o Sr. Leonardo Wray
lhe deu o nome de Imphy (1) ou canni¢o assuca-
rado dos Cafres de Zulu.

(1) Esperamos que 32 Sociedade Imperial Zoologica d’Acclima-
cd0, que tao grandes servicos tem ja prestado a Franca, nella

2



Estas differentes appellacdes provio assaz que. se
ignora ainda completamente o nome desta planta.
Notemos que ella tira a sua origem da China.
Lxiste nesse imperio, na provincia de Se-Chuen, si-
tuada ao noroéste da China, uma canna que no
tempo do padre Du Hald (1) produzia excellente
assucar. Ndo seria essa a graminea que foi trans-
portada para os nossos climas? Ja em 1766 Pietro
Arduino tinha importado em Florenca uma planta
cujas sementes erdo de um trigueiro claro, e que
tinhdo sido cultivadas para a fabricacio do assu-
car (2). Uma graminea quasi semelhante foi cul-
tivada no jardim botanico da marinha em Toulon
por M. Robert. A cultura foi abandonada, porque
essa planta ndo continha a porcdo necessaria de
assucar para dar interesse. Esta observacio mnos
faria pensar que ella era o verdadeiro sorgho de
assucar de Linneu, planta que se approxima das
suas congeneres, o sorgho dos Cafres, o sorgho
branco ¢ sorgho de vassoura.

No6s tinhamos cultivado concorrentemente as dif-
ferentes variedades de sorgho, sem rcconhecer nes-
sas plantas os mesmes caracteres que na canna de

introduzird as 15 variedades de Imphy (%) descobertas pelo Sr.
Leonardo Wray. Algwnas ha que siio notaveis pela rapidez do
crescimento, e que sem a menor duvida se acclimariio no sul
da Franga e na Argelia. A differenca no colorido de seus glu-
mos nos faz esperar principios colorantes novos, que virdo ac—
crescentar aquelles que ja temos extrahide da canna d'assuear
da China. Facamos portanto votos para a introducciio em Franca
destas uteis gramineas.

(*) N#o sabemos se as plantas classificadas pelo Sr. Leonardo
Wray sio analogas 4 canna d’assucar da China. Julgariamos,
mesmo segundo as descripcoes dadas pelo autor, que sdo plan-
tas inteiramente diversas,

(1) Histoire Générale des Voyages, en 65 volumes, ton. 21, pag. 248.

(2) Nés pensamos que esta planta é uma das especies d'Imphy,
deseriptas na brochura de Mr. Wray.
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assucar enviada pelo Sr. de Montigny. Considera-
mos util dar o resultado das nossas experiencias.

Passando em silencio as pequenas differencas que
se encontrio na florescencia dessas plantas, fal-
laremos dos outros caracteres que teem mais parti-
cularmente attrahido a nossa attencio.

Semedmos em uma estufa aquecida no mesmo
dia, na mesma hora e no mesmo terreno, sementes
do sorgho branco, de sorgho dos Cafres, de sorgho
de vassoura e de canna d’assucar da China. Uma
vez féra da terra, os sorghos desenvolvérdo rapi-
damente as suas folhas; ndo aconteceu porém o
mesmo com a canna d’assucar da China, que se
conservou muito tempo sem fazer esse desenvolvi-
mento. O seu crescimento foi mui vagaroso.

Medimos sem as arrancar as differentes especies
de sorgho que, todas, fordo cultivadas no mesmo
s6lo que a canna d'assucar da China, e consideri-
mos util dar as maiores alturas a que chegirdo os
sorghos. Quanto 4 canna d'assucar da China, encon-
trar-se-ha um estudo particular a seu respeito nos
capitulos seguintes.

Os sorghos brancos, medidos da altura do sélo
até a curvatura da espiga, derdo 2 metros e 40
cenfimefros, 2 m. 30, 1 m. 65, 1 m. 535. Todos
nessa época produziado uma segunda espiga.

Os sorghos dos Cafres chegirao a 1 metro e 93
centimetros, 1 m. 80, 1 m. 20, 1 metro. Todos tinhdo
diversos pimpolhos.

Os sorghos de vassoura medido 2 metros e 80
centimetros, 2 m. 67, 1 m. 6l. As espigas dos sor-
ghos brancos e dos Cafres sdo todas pendentes, a
ponta da espiga virada para a terra; os roletes
sao muito mais curtos que os da canna d’zssucar
da China ; geralmente, cada haste produz varias
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espigas. A raiz dos sorghos ndo apresenta as dis-
posicdes que se notard mais para o dianie na
canna d’assucar da China. Quanto ao sorgho de
vassoura, os seus rolefes sio mais compridos que
os das suas congeneres. O sustentaculo do grao
¢ voltado sobre si mesmo, e a espiga, que contém
maior porcio de sementes que a da canna de
assucar da China, se inclina sempre para o chfo.

A canna d’assucar da China, pelo contrario,
sobe sempre direita sobre a sua haste; a sua espiga
parece-se, o mais exactamente possivel, com o cas-
quete chinez antigamente usado na musica dos
regimentos. A elegancia do porte desta planta €
tanto mais notavel, ¢ sobresahe, quando plantada
a0 lado dos serghos. As folhas do sorgho ndo podem
dobrar-se sem quebrar, ¢ ndo acontece o mesmo
com as da canna d'assucar da China, com as
quaes se pode formar um -circulo completo.

Como se tem muitas vezes comparado a canna
d’assucar da China com o sorgho de vassoura,
tivemos o descjo de verificar se a composi¢io
destas duas cannas era identica, superficialmente
ao menos. Tomamos portanto, de cada uma dellas,
uma extensdio de 77 centimetros, tendo tido a
precaucdo de lhes medir a grossura com 0 compasso
para nos certificar da identidade do seu desenvolvi-
mento. Feitas estas disposicdes, pesamos essa mesma
extensdo (1), e achimos para o sorgho de vassoura
35 grammas (quasi 9 oitavas ou 1 onea e quasi
uma oitava), e para a canna d'assucar da China
137 grammas (4 ong¢as e quasi 1 escropulo). Esta
ultima confinha nesse mesmo comprimento 1 de-

(1) Esta experiencia foi feita no 1o de abril. As eannas tinhio sido
fort,ladas no mesmo dia e postas umas ao pé das outras no mesmo
ocal,
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cigramma ¢ 7 centigrammas (3 _griaos ¢ meio) de
cerosia. Sentimos ndo ter podido estudar estas
differentes plantas quanto 4 sua importancia fine-
toria. Os estudos que tinhamos encetado a este
respeito nos tinhio chegado a segurar que o sorgho
dos Cafres contém nos seus glumos principios
tinctorios que seriio talvez uteis, mas que differem
completamente dos que obtivemos da canna d’assu-
car da China.

Persuadimos-nos que os estudos precedentes podem
ter alguma utilidade, e foi o que nos decidiu a
publica-los. Ndo temos o menor empenho em con-
servar o nome de canna d’assucar da China, mas
o adoptamos porque esta planta € conhecida na China,
sua patria original, debaixo desse nome.






CAPIiULO II.

CULTURA DA CANNA D'AS3UCAR DA CHINA,

A origem e o fim de todas ag
cousas estfio occultosem um mys-
terio, porque Deus € oseu prin-
ciplo e o seu fim, e o hemem lhes
vé apenas g meio, porque o seu
egpirito é limitado.

(Cu. SaiNTE-For.)

A primeira questio que se apresenta ao espi-
rito do agricultor ¢ o da qualidade da terra que
convém 4 planta que quer cultivar. Experiencias
comparativas se fizerdo em Franca, sobre a canna
d’assucar da China, em todas as qualidades de ter-
renos, e todas produzirdo resultados vantajosos para
o agricultor instruido. N6s aconselhamos, comtudo,
quando se tratar de terrenos, que se lhes estude a
composicdo intima, de um modo particular, afim
de saber a qualidade de estrume mais apropriada
a terra de que se dispde. Esta regra geral deixa
de ser aqui applicavel. Para a canna d'assucar vul-
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gar o bagaco ou qualquer oufra cousa analoga ¢
preferivel (1).

Partindo deste principio, nés aconselhamos que
se estrumem as terras destinadss 4 cultura de canna
quer d’assucar da China com bagaco (lourteaux) ou
quaesquer outras snbstancias que ndo contenhéo ne-
nhum principio animal, pois que o amoniaco € inassi-
milavel com a seiva das gramineas. Assim para
a cultura da canna d’assucar, o bagaco, ou outros
residuos vegetaes, podem ser de uma grande utili-
dade. Este ultimo modo deestrumar, pouco usado
nos nossos paizes, pode ser da maior vantagem
para a cultura das gramineas.

O enterramento da rama das plantas deve tanto mais
attrahir a attencao dos grandcs proprietarios do sul da
Franca ¢ da Argelia, que talvez se pudessem apa-
nhar as ervilhas e favas em herva por exemplo, e
enterrar as plantas no fim do mez de abril. Con-
seguir-se-hia assim, no mesmo espaco de terreno,
duas colheitas (2): a primeira duvidosa, pois seria
dependente de um inverno mais ou menos vigoroso;
a 2' de um proveito certo.

Diremos a este respeito que o Sr. Lautier, pro-
prietario em la Rose, nas vizinhancas de Marselha,
semeou cannas dassucar da China em um campo
onde havia batatas, sem mais estrume que o

(1) As terras Erovidas de estrumes animaes, quando se trata de
plantas destinadas ao fabrico co assucar, dido na verdade cannas
magnificas, mas o succo é mucilaginoso e salino, o que o torna in—
teiramente improprio para o fabrico do assucar. Se se cultivasse
a canna d’assucar da China em terrenos novamente arroteadog
estamos certos que se obterido excellentes productos, e muito abumn-.
dantes, mas seria preciso, nesse €aso, remexer a terra sem a quei-
mar, porque de outra férma ficarido as cannas muito bonitas, mas
conteriio uma grande quantidade d’assucar inerystalisavel, e s6
prestarido para a destillacgo. :

(2) Poderido tambem empregar-se as plantas forrageiras de que
se faria um primeiro cirte, e que seriio cnterradas na mesma
época.,
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que tinha sido empregado para a cultura desta
ultima planta, e conseguiu duas boas colheitas,
uma de batatas, a outra de canna d’assucar da
China, e ainda nio tendo elle tido o cuidado de
mergulhar a rama das batatas no campo mesmo:
cada planta da solanea tinha recebido um punhado
de estrume, composto em parte de esterco de pombos;
e a semeadura de cannas d’assucar da China
tinha sido feita sem estrume algum na época
em que as batatas havido tomado ja o volume de
um ovo de pomba, e mesmo mais.

Tivemos 4 nossa disposicio algumas das cannas
provenientes dessa plantacio; ellas erdo de um bello
desenvolvimento, mas improprias para o fabrico
do assucar, ' pela grande porcao de substancias
estranhas contidas no seu succo: 0 que se com-
prehende, se considerarmos que o estrume prece-
dentemente empregado era esterco de pombo, e nio
estrumes vegetaes; comtudo, estas cannas podido
dar alcool de boa qualidade.

O que acabamos de dizer ha pouco é corro-
borado pela experiecncia dos Chins (1), que pé-
dem ger citados quando se tratar de agricultura, por-
que lhes devemos fazer essa justica, que em tal
artigo elles sabem mais do que noés; os Chins,
digo eu, empregdao os estrumes segundo a planta

(1) Os horticultores francezes ‘estio longe de ter a actividade dos
desse paiz poueo conhecido. Entreios Chins nade é perdido, e
a ninguem € permittido estar em ocio. Homens, mulheres, cr nni‘as,
e aleijados, todo o mundo leva o seu contmcente a0 traba
Acontece por ventura o mesme no nosso bello c¢éo de Provenca ?
Deixamos aos nossos leitores o cuidado de resolver esta guestdo.
Ja em algumas salas do asylo do norte se inicia o3 meninos nos
estudos da agricultura pratica; elles manejdo successivamente a
enxada a podda, o arado, o segador e outros instrumentos de jar-
dinagem, e adquirem assim forcas para os seus estudos intellec-
tuaes: chegar-se-ha por este meio a obter homens feitos em logar
de grandes crianeas. Facamos votos para que o nosso hello sul
siga 0 mesmo exemplo a rotina exelamars em altos brados, mas

o progresso ird com demasiada pressa para se incommodar com
semelhantes caramunhas. 3
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que se deve colher. E portanto elles se guardarido
bem de estrumar da mesma férma as terras desti-
nadas 4 cultura do arroz, do chi ou de outras
plantas,

Nio percamos de vista gue nos oecupamos de uma
planta eminentemente chineza, quer ella fosse in-
digena degse s6lo, ou para ahi levada por mi-
gracdes suceessivas, ndo ¢ menos certo que a se-
mente dessa planta, que nos foi fornecida pelo Sr.
de Montigny, teve origem da China.

Julgamos ser de toda a importancia conhecer
de que modo € a cultura adoptada na patria da
semente sujeita ao nosso exame. E' por ndo ser
estudada bastante esta questdo que ncs achamos
privados, em Franca, de muitas plantas uteis debaixo
de infinitas relacdes, e que teem com tudo sido
ensaiadas. Facamos votos para que os nossos collegas
da Sociedade Imperial Zoologica de Acclimacio
confiem o estudo destas questoes a homens com-
petentes (1) ; ndo duvidamos que elles dotarido a

(1) Quando se trata de acclimacdo, n%o é sempre pelos homens
mais eminentes na sciencia que se presta maiores servicos.
Para bem estudar uma plan‘a nova é preciso segui-la em todas
as suas evolucoes; examinar a sua condicao physica e moral
se é possivel fallar assin; sendo de semelhante modo que se
podera chegar a naturalisa-la em wuma nova patria. Dahi pro-
cede que nio ¢ a quantidade das sementes recebidas de paiz es-
trangeiro o que torna a acclimaciio mais facil; a planta de que
tratamos ¢é disso wm notavel exemplo: Sobre as dez grammas
(2 % outavas) de sementes remettidas ao Comicio Agricola de
Toulon, uma unica planta vingou, em casa do Sr. Robert, an-
tigo director do jardim botanico dessa cidade. B’ a essa que
sio_devidas todas as _que hoje se cultivio em Yranca.(*) Se
os illustres membros do Comicio Agricola de Toulen nio tives-
sem julgado conveniente confiar ao director do jardim botanico
todas as sementes que tinhdo recebido, se o precioso grio
tivesse cahido em m#Eos de um homem menos solicito pelos
interesses da agricultura ter-se-hia dito que a cultura da canna
d’assucar do norte da _China era impossivel em Franca,.
E o que tem acontecido com muitas outras plantas. Nunca
assds nos lembraremos que a palavra impossivel nio 6 franceza,

(") Devemos na verdade declarar, que o Sr. de France cul-
tiva na fazenda escola de Mandevei ( Tam) a canna d’asucal
da China, desde 1851, mas 86 a titulo d’ensaio,



nossa bella patria com uma immensa quantidade
de plantas preciosas, cuja existencia é mesmo ignorada
em Franca. A Argelia serd a primeira etape em
que as plantas serdo recebidas. O meio-dia da
Franca e os arredores de Marselha serdo os pontos
intermedios de que ellas irradiardo para todas as
outras partes.

Qual é o modo de semeiadura que deve ser adoptado,
qual a época em que deve ser feita, quaes as
vantagens ou os imconvinientes da transplantacgio
ou da semeiadura no proprio logar sem mudanca ?

Uns pretendem que a semeiadura deve ser feita
em linhas distantes uma da outra um metro
outros que se deve semeiar a esmo, tendo cuidado
em arrancar depois as plantas que forem de mais
para se nio deixar entre ellas sendo um espaco li-
mitado.

Quanto a nds, julgamos indispensavel o semeiar
em linhas. Que vantagem, com effeito, se poderia achar
semeiando a esmo, e sendo depois obrigado a
arrancar uma parte das plantas, o que sempre im-
plica dobrado trabalho? E’ verdade que essas plan-
tas poderido ser replantadas em outros terrenos.

Mas nés o perguntamos aos homens da siencia,
aos homens praticos; A4quelles que por si mesmos
teem cultivado cuidadosamente as plantas uteis.

Pensais v6s francamente, com a m3o na con-
sciencia, que uma planta arrancada do sitio onde
deita raiz possa igualar a forca daquella que
nunca foi perturbada no seu crescimento? Alguns
talvez respondio que a transplantacio nao produz des-
arranjo algum na seiva. Elles dizem a verdade, se a
transplantacio for feita pelo modo competente
e com todos os requisitos, isto é, se se tomou
cuidado em tirar a planta com um torrdo bastante
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grande, para que nenhuma das raizes capillare
fosse offendida.

Nesse caso somos da opinido daquelles que pre-
tendem que as plantas podem ser transplantadas.
Comprehendemos que em uma cultura de alguns
metros quadrados se possa tomar essas precaugoes,
mas fazemos esta pergunta a tcdo o homem de
bom senso; poderiso ellas ser tomadas, quando se
tratasse de muitos hectares de terra, vigiados na
verdade, mas confiados, as mais das vezes, a maos
sem intelligencia? Suppondo mesmo que se tomem
todas as precauedes requeridas para a mudanca das
plantas supranumerarias, poderd assegurar-se que
as que forem deixadas e tiverem de dar uma safra
nesse mesmo terreno fiquem collocadas em condi-
coes de hoa cultura, e que a mudanca das que
lhe estavio contiguas nenhum damno lhes causou?

Das reflexdes precedentes ndo se seguird que o
modo de cultura a esmo causa damno, nio sé 4s
plantas mudadas, mas tambem 4quellas que perma-
necem, e sio deixadas no seu primitivo logar de
plantio ? Se estas considera¢des ndo bastassem para
determinar os agricultores a adoptar a semeiaduras
alinhadas, nds lhes diriamos: O vosso interesse
ahi se acha, com effeito, se vdés disseminaes nos
vossos campos a massa de estrames necessarios 4
cultura da planfa de que nos occupamos, v0s sereis
obrigados a empregar uma quantidade muito maior,
e o producto que dahi vos provier se ndo achara
em relacio com a despeza feita.

A canna d’assucar da China é uma graminea.
As plantas desta familia nfo v@o buscar a distan-
cia. a sua nutricdo. Se as obrigais a dispersar as
suas raizes, sc as collocais em condi¢des que lhes
2io permition viver de seu proprio fundo, tereis
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sempre, certamente, uma colheita, mas ella ndo
serd em propor¢io com a de um vizinho mais in-
telligente..

Alguns pretendem que é preferivel fazer semeia-
duras em viveiro, nos fins de marg¢o ou no correr
de abril, para transplantar na primeira quinzena de
maio. Este modo de semeiar, que deve ser adoptado
nos paizes em que os rigores do inverno se fazem
sentir durante uma grande parte do anno, niao
p6éde convir no mejo-dia da Franca nem na Ar-
gelia ; nos superabundantemente o comprovamos
nas paginas precedentes.

A transplantacdo produz um movimento oscilla-
torio na planta que mnos occupa: ella retarda o
seu crescimento durante um tempo mais ou me-
nos longo, segundo a differenca dos terrenos em
que for transplantada. Esse tempo perdido € com-
pensado na planta permanecente por uma vegeta-
¢do mais forte. Nesta, logo que a semente abriu,
continua o seu movimento ascendente até o mo-
mento da maturidade 'completa dos seus graos; se
um contratempo sobrevem a esta planta, ella ndo
tarda em vencer essa difficuldade, porque contém
no seu seio germens de vida que ndo fordo que-
brantados pela transplantacao.

Comtudo, apezar do que temos dito, péde en-
salar-se esse modo de cultura: € principalmente
nos paizes frios que elle serd adoptado. Deve
com effeito notar-se que, quanto mais longo € o
inverno, tanto maior intensidade adquire o verdo.
OISr. de Montigny mnos contava a esse respeito
que na China, invernos excessivamente rigososos,
taes como nunca forfo vistos em Franca, nem
por isso impedido, duranfe alguns mezes do anno,
calores mais que caniculares. Esse facto explica
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o possivel de se cultivar a canna d'assucar da
China mesmo em paizes muito frios; ndo se che-
gard certamente a obter a madureza do grio, mas
a planta chegard a um grio de desenvolvimento
tal, que poderd servir para varios usos. Nem mesmo
seria para nds cousa pasmosa que se chegasse a
obter nesses paizes mesmo a madureza do grao; o
unico meio de chegar a esse fim seria dispor as cousas
de maneira que se pudesse fazer a transplantacio logo
que o tempo melhorasse.

Noés aconselhamos que se ensaie a0 mesmo tempo @
semeiadura permanecente, e pensamos que se se
chegasse a preserva-la dos frios demorados, se con-
seguirido melhores resultados que pelo methodo
da transplantacdo (1). Ver-se-ha no decurso da pre-
sente obra que esta planta, chegada a um certo
ponto da sua vegetacdo, cresce com um vigor des-
conhecido nas gramineas que nés cultivamos.

Em que época se devem fazer as semeiaduras?
Alguns recommendao que se facdo no meio-dia da
Tran¢a as semeiaduras fixas no fim de mar¢o e
principio de abril; outros julgio que se devem
fazer nos primeiros dias de maio e durante todo
esse mez. No destricto do Var semeia-se em marco
e abril, mas aconteceu ao Sr. Conde David de
Beauregard, o honrado presidente do Comicio Agri-
cola de Toulon, perder as suas sementeiras de

(1) Algumas sementes de canna d’assuear da China, eahidag
das plantas que tinhamos cultivado em 1834, su portavio o in-
verno a0 ar livre. Na primavera, um amanho f%l dado a essa
terra para cultura inteiramente diversa. No meio do mez de
maio tinhamos visto ,Siihll‘ desse solo plantas de canna d’assucar
da China, que vegetardo com um vigor desconhecido até esse
dia.. Tivemos tambem nessa €poca raizes do anno antecedente que
produzirdo hastes, e que teriio sem duvida chegado 4 sua
maturidade; porque tinhdo adquirido um metro de comprimento,
quando o cultivador, ignorando o merito dessa plantas, e sendo
por ellas embaracado nos seus trabalhos, as arrancou. Ahi se

notava a antiga ralz, cuja cor carregada fazia contraste com a
cor amarellenta da nova raiz.
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mar¢o e de abril por geadas tardias. E' pois no
fim de abril, pouco mais ou menos, que se deve
semelar as terras destinadas 4 canna d’assucar da
China. Nos paizes mais ao norte que o departa-
mento das Boras do Rhodano péde semeiar-se até
o fim de maio.

(Deixdmos subsistir este paragrapho, apezar de
nio ter applicacio directa 4 agricultura deste
paiz, ndo s6 para evitar uma lacuna no livre, mas
porque os agricultores intelligentes podem fazer as
applicacdes convinhaveis, e sobretudo para evitar o
preconeeito que ji temos visto querer estabeleeer-se,
de que a cultura desta planta ndo convém aos paizes
quentes, pois se mostra que, se ella germina e produz
nos paizes temperados e frios, é durante o calor, ¢
attenta a promptiddo do seu ecreseimento, que lhe
consente percorrer todas as phases da sua existen-
eia durante a estacio quente desses paizes, sendo
natural que muito mais prospere e viva naquelles em
que provavelmente se ndo exigirdo semelhantes
precaucoes, ¢ em que talvez possio haver varias
safras todos os annos, ou antes, uma continusa
safra. As larangeiras produzem constantemente no
Maranhido e n’outrasterras e mesmo no Rio de Ja-
neiro, quando em paizes mais temperados o tempo
da sua produccio é pelo menos limitado a uma
época muito mais restricta ne decurso do anno,
e o mesmo naturalmente acontecerda 4 canna d’assu-
car da China — Melhor tornada em terreno alheio.)

A semeiadura deve fazer-se em linhas, espacada
de um metro n'um sentido, e de trinta, quarenta,
cincoenta, setenta e cinco eentimetros no outro,
segundo a natureza do terreno e as régas de que
se poéde dispor; nés temos até cultivado em linhas
espacadas de um metro em todos os sentidos, e de-



TP

vemos declarar, em obsequio da verdade, que os
productos teem sido pouco mais ou menos iguaes,
tanto de um como de outro modo; mas comtudo
temos definitivamente adoptado as distancias de um
metro n’um sentido, e quarenta centimetros no ou-
tro; isto é, asfileiras a um metro de distancia, ¢ as
plantas de cada fileira distantes em todo o com-
primento da fileira quarenta centimetros uma da
outra; distancia de fileiras, 1 m; distancia de plantas
dessas fileiras 40 centimetros (1). Estas medidas
nio devem comtudo considerar-se de rigor, attenta
a sua dependencia em grande parte, da qualidade
do terreno e das régas de que se péde dispor.

Talvez nos argido de ndo termos dito ainda o
modo por que se deve preparar a terra destinada &
cultura da canna d’assucar da China. O modo da
preparacio usado para a cultura do milho é o que se
deve empregar ; somente quando se semeiar a canna
d’assucar da China deve em cada buraco metter-se
a pasta de estrume vegetal com fres sementes, nio
se preferindo seguir o procedimento empregado pelo
Sr. Caralp, chefe de cultura no Penitencier de S. Pedro
de Marselha, que no momento do abacellamento, poz
estrume em volta das jovens plantas.

Segundo a nossa opinido, este ultimo modo d’estru-
mar é recommendavel ; pelo que nos diz respeito obti-
vemos uma boa safra, em um solo de hoa qualidade,

(1) O que nos_ determinou a adoptar este modo de plantacio
fol a necessidade constante de passar diariamente atravéz da
plantacdo, por ndo se fazer a safra de um s6 jacto, mas sue-
cessivamente em uma mesma planta. Comprehende-se perfeita-
mente que uma distancia de cincoenta centimetros ndo é suf-
feiente para_ uma planta que occupa algumas vezes um
metro quadrado e fol o que nos aconteceu nas nossas semeiaduras
de 1854. Nessa época o Sr. Decaisme, tendo pedido uma amos—
tra de canna d'assucar da China, nds lhe remettemos uma
planta com 18 hasteas, e na qual se podiio seguir todas as
phases da wvida desse vegetal desde o seu nascimento até a
completa maturacio da semente,
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em que durante dez annos se tinha cultivado alcacho-
fras, sem ter sido estrumado no decurso desse tempo;
no mez de abril, quando as folhas das alcachofras
tinhao adquirido j& um certo grdo de desenvolvi-
mento, fizemos remexer, pPOUCO mais ou menos
a trinta centimetros de fundo, recomendando que
se enterrassem as folhias, e que se retirassem as gran-

des raizes. Este modo de estrumar barato produziu
o melhor effeito.

Antes de semeiar a granza da canna d’assucar
da China é bom té-la de molho por 24 a 48 horas,
pois que por esse meio se chega a uma vegetagdo
‘mais activa; podendo-se mesmo humedecé-la em
agua tepida, o que ainda seria melhor.

E indispensavel o nio enterrar as sementes dema-
siado profundas; buracos de dous ou tres centime-
tros sdo sufficientes. Estamos persuadidos que muitas
pessoas que falhdrdo na cultura desta planta devérdo
1sso 4 semeiadura demasiado profunda (1). Experi-
mentidmos o empregar sementes com e sem 0S seus
receptaculos: as primeiras levardo quinze dias a sahir
da terra, as outras dez. Vé-se que seria util o tirar-
lhes o recepfaculo para obter uma sahida mais
prompta. Este modo de preparar é indispensavel
nos paizes em que o calor dura pouco tempo, tcr-
nando-se a rapidez da primeira vegetacio desta
planta indispensavel para o aproveitamento da
safra,

Em certos terrenos mais humidos a germinacio
se faz mais depressa, principalmente se o calor da
terra protege essas primeiras evolugoes. Semeidmos

(1) Ainda que os pardaes comem de mui boa vontade esta
semente, nenhum mal comtudo nos produzirio nas nossas plantacées,
em  que tedos os griaos germinardo, sem excepedao. Julgamos

comtudo ser util o afugenta-los dos campos semeiados, por meio
de espantalhos.
4
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cannas d’assucar da China em uma estufa, conser-
vada constantemente em uma temperatura de 26
grios centigrados, e s6 dez dias depois ¢é que
vimos romper a planta do sélo., Dahi concluimos
ser essa a temperatura indispensavel para a ger-
minag¢do desta graminea, entretanto que os sor-
ghos, de vassoura, branco, e dos Cafres, surgirdo,
o primeiro no fim de oito dias, o segundo no fim de
sete dias e o dos Cafres em oito. Uma vez féra da
terra, os sorghos crescérdo com vigor; o mesmo
nio aconteceu com a canna d’assucar da China;
esta ultima, ainda que fora da terra, conservou-se
muitos dias antes de mostrar as suas folhas; e
comtudo ella se achava collocada nas mesmas
circumstancias que as outras plantas; sendo por-
tanto claro que exige mais forte calor.

A infancia da canna d’assucar da China é longa;
mas uma vez vencido esse periodo da sua vida, ha
quasi certeza de aproveitamento, apezar de algumas
variacoes na temperatura, comtanto que ella nao
desca abaixo de dous grios acima de zero.

O gegundo amanho (o 1° foi quando se semeiou )
deve ser feito um mez pouco mais ou menos
depois da sahida da planta, mas uma capina pre-
cederte seria indispensavel em um sélo abundante
em hervas ruins.

Deve abacellar-se (chegar-se terra ao pé) destas
plantas? Nao decidiremos a questio, mas diremos:
Nas culturas que temos feito, as plantas abacelladas
resistirdo menos aos ventos impetuosos; o que nos
fez presmuir que a abacellagem estava longe de
ser indispensavel.

Uma segunda consideracfio, que merece toda a
solicitude do agricultor, é que as raizes da canna
drassucar da China sfo de duas especies; uma pri-
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mitiva, serve para dar nutricdo & planta; outras,
que chamaremos secundarias ou adventicias, to-
mao mnascimento nos ndés acima do sblo, ¢ vem
depois dar 4 planta, nfo s6 uma firmeza suffi-
ciente, mas ainda sorvedores destinados, sem duvi-
da, ao sustento do griao e & produccio dos reben-
tdoes ou embryses, que se manifestdo algumas vezes
depois da sahida das raizes. (1)

No6s abacelldémos a 15 cenfimefros de altura, na
época em] que as plantas ido lancar as suas
segundas raizes. Esse isolamento da atomosphera
suspendeu a producg¢do das raizes secundarias; a
planta murchou e deu cannasde uma grandeza insig-
nificante, e espigas menores ainda.

O espaco de terreno sujeito a esta experiencia
comprehendia dous metros e oitenta centimetros
de larga, sobre dez metros de comprido, e contras-
tava miseravelmente com o vigor das plantas que
ndo tinhfo sido submettidas ao mesmo fratamento :
a coOr deslavada das suas hastes, a exiguidade da
sua altura, a dimiui¢cdo de grandeza das folhas,
indicavdo assds que a planta havia sido privada
de uma parte essencial da sua nutricdo. Verificdmos
depois, arrancando-as, que as cannas, desde essa época,
ndo tinhio lancado raiz alguma; ellas vegetavao
sobre as suas primeiras raizes, sem terem tido
forca para emittir outras novas. Uma ou duas
plantas unicamente servirdo de excepciio a esta regra,
e derdo espigas um pouco mais grossas, mas que

(1) As raizes secundarias da canna d’assucar da Chma des-
envolvem-se no momento em que a planta come har;
ellas s3o completamente differentes das emittidas p%os mllhos,
estas ultimas n@o s3o providas do sorvedores, e servem s6
para fmanter as plantas sobre o sélo. Para verificar  este facto,
cultivamos no mesmo terreno a canna d’assucar da China e
milho, e nunca este ultimo produziu sorvedores nas raizes des-
tinadas a manter a planta no solo.



nao passavio de 10 a 15 centimetros de altura.
Parece-nos provado, segundo esta experiencia, que
a canna d’assucar da China precisa de raizes eleva-
das acima do s6lo (1), recebendo na atmosphera
uma alimentagdo, fornecida, sem duvida, pelo ar
ambiente, e uma elaboracio de succo, que é devida
ao contacto de suas raizes com o ardor do sol. Jul-
gamos portanto que o abacellamento € inufil a esta
planta, e ousariamos quasi dizer que elle lhe 6
perigoso.

Ainda que a canna d’assucar da China venha
em terrenos nio regaveis, julgamos comtudo que
é util poder-lhe communicar uma humidade modera-
da, que é indispensavel para a sua boa produccio.
Nie ignoramos que a canna d'assucar das colonias,
cultivada em um terreno secco, produz troncos mais
assucarados, mais faceis de cozer, e que rendem
mais que as cultivadas em terrenos humidos:
neste ultimo caso, ellas sdo mais aguadas, mais
duras, e menos doces. Deve tambem dizer-se que
as estacbes mnisso influem muito, e que quanto
mais seccas forem, tanto mais apuradas serdo as
substancias contidas nas cannas, € mais promptas
a converter-se em assucar.

(Isto parece-nos que se deve entender, em fermos
habeig, a respeito de climas em que nio ha seccas
consideraveis, porque a demasiada secca faz com
que as cannas abundem em folhas ou palha, 4 custa

(1) Vimos cannas d'assucar da China lancarem raizes de ndg
clevados um metro acima do sdélo. Nao ¢ raro ver nascerem
raizes dos tres primeiros nés, ellas descem entdio ao longo da
haste e vdo plantar-se no chio. Vimos wuma planta que se
achava sobre a borda de uma regueira de trinta centimetros de
fundo; ella tinha lancado do primeiro né acima do solo raizes
numerosas, que vinh3o plantar-se no fundo da regueira, e ahi
se dividido em uma infinidade de_sorvedores. Notdmos que a pro-
duccdo destas raizes correspondia  geralmente com a emiSsio
de ramos originados de cada nd da planta.
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da haste ou tronco, que se torna insignificante em
tamanho, além de arido; mas a planta de que tra-
tamos parece resistir melhor 4s seccas.)

Acontece o mesmo com a canna d’assucar da
China, mas no nosso bello clima de Provence, em
que somos privados de chuvas durante cinco ou
seis mezes do anno, seria difficil cultivar esta
planta sem réga. Péde-se isso fazer sémente em
localidades em que algumas chuvas vem de quando
em quando entreter a humidade do sdlo.

Varias pessoas a quem deramos sementes, e que
fizerdo ensaio em terrenos nfdo regados, obtiverao
safras menos més, o que d4a logar a crer que esta
planta péde dar-se mesmo em terras seccas ; em
tal caso, seria util saber, se a qualidade do assucar
nellas contida e a sua facilidade de extraccdo nfo
compensarido em parte a diminuicfo na quantidade.

Uma réga por semana, duas, quando muito,
segundo a qualidade do s6lo, bastdo para obter
uma boa safra, e productos tdo perfeitos como se
possa desejar.

Deveria ensaiar-se a cultura da canna d’assucar
da China em terrenos quasi pantanosos.

Julgamos que os individuos produzidos nessas
condicdes serido improprios para o fabrico do assucar,
mas que poderido fornecer grandes porcoes de aguar-
dente e de fecula. As experiencias que pudemos
fazer com algumas cannas nessas situacoes nos fa-
zem crer que se deverido tentar ensaios em ponto
grande.

Seria tanto mais util experimentar esse modo de
cultura, quanto é de crer que elle desenvolveria
talvez nessa planta diversos productos que a appro-
ximarido do saguaeiro, isto é, os d’uma fecula
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sui generis, que seria de mui grande utilidade para
o sustento dos doentes.

No6s contamos, de resto, proseguir os nossos estu-
dos sobre este objecto, importante sob diversas re-
lacdes ; e nem poderiamos assds acorogoar trabalhos
que se dirijdio a descobrir nas plantas os infinitos
prestimos de que as dotou o Creador.

Se os estudos tendentes a esse fim fossem pro-
movidos com actividade, n&o nos veriamos talvez
reduzidos a ser tributarios do estrangeiro, com respeito
a muitas substancias uteis que se tornirio indis-
pensavels aos NOSS03 USOS.

Essa emancipagio da dependencia estrangeira, di-
riao alguns, poderd talvez causar damno ao com-
mercio. Mas tranquillisem-se sobre esse ponto as
pessoas timoratas.

Se a Franca fosse bastante rica para se libertar
dos tributos enormes que paga ao estrangeiro, a
exportacdo, verdadeira riqueza do paiz, tomaria um
desenvolvimento de que difficilmente se faria idéa.
Possa esse dia desejado luzir depressa sobre a nossa
bella patria !

(O voto nos ni@io parece muito philantropico, e
menos ainda muito bom economico.)

Ella chegaria assim a um ponto de prosperidade
tal, que nenhum outro paiz poderia disputar-lhe
a supremacia. Que todos se persuadio que o maior
talento de um governo ¢é fazer produzir ao seu paiz
0 mais possivel. A exportacdo é, conforme a nossa
opindo, o fima que se devem dirigir todos o3 es-
forcos dos economistas.



CAPITULY® XXX

ESTUDOS SOBRE O CRESCIMENTO DA CANNA D ASSUCAR
DA CHINA.

~ Deus ecreou a natureza para o
homem, e o homem para a sua
gloria, afim de que elle cleve a
natureza até Deus.

(Cu. SAalNTE For.)

A canna d’assucar da China comeca por sepa-
rar-se do receptaculo do grio (1); ella emitte
uma pequena raiz, que mantem esse recepta-
culo no centro de uma cavidade em férma de
funil, que se encontra abaixo da haste principal.
Se¢ diversos graos fordo langados no mesmo buraco,
e que todos elles nascérdo, achareis no funil em
questdo, mesmo depois da colheita (2) cada um dos
receptaculos em separado. A tinta desta primeira

(I) Nég chamamos cupule (receptaculo) do griio o envoluero vio~
laceo (réxo-escuro) tque recobre o grao mesmo. Julgamos que est2
appellacdo, ainda que n@o usada, exprime melhor o nosso pensa~
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raiz é violete; ella contrasta geralmente com a
tinta das raizes circumstfantes, que ¢ amarellada.

Esta planta raras vezes se eleva sobre uma haste
unica. Pouco tempo depois de sahida a haste prin-
cipal formao-se pimpolhos que comec¢io a sahir.
Esta canna eleva-se primeiro directamente; ella
brota em rudimentos cada um dos roletes, que deve
desenvolver mais tarde, e cada um delles traz uma
folha que adquire dimensdes, mais ou menos con-
sideraveis, segundo o s6lo em que ellas se teem
desenvolvido.

O crescimento da folha acaba no momento em
que a planta comeca a filhar, entio o3 roletes
se alongdo com uma rapidez notavel.

N6s julgamos ser uteis aos nossos leitores dan-
do-lhes um quadro exacto do crescimento das can-
nas d’assucar que temos em mnosso poder. Tinha-
mos escolhido sete 2o acaso, e lhes seguimos o
crescimento até o seu estado de perfeita madureza.

O n. 1 ndo apresenta vestigios de espiga, elle
tem seis folhas nio desenvolvidas; a sua altura
acima do s6lo é de 1 metro e 45 centrimetos.
A’s dez horas da manha, hora & qual os medi-
mos a todos regularmente, a sua grossura no pri-
meiro n6 era de dous centimetfros de diametro.

No n. 2 vé-se a forma da espiga, desenhando-se
através das folhas, seis nés sfio ja apparentes féra

mento que a palavra glumelle, visto que o griio est4 encerrado
nessa parte, como a bolota na sua eapa ou receptaculo.

(2) Motramos a varios dos nossos collegas da sociedade de Hor-
ticultura de Marselha, uma porcao de raizes que tinhamos arran-
cado depois da safra e que todas apresentaviio esse notavel pheno-
meno, que vem em apoio da nossa opinidio, sobre a inutili({ade de
empregar nara a semeladura griéos com o seu receptaculo.

As sementes que tinhamos empregado sem envolucro, tem apre-
sentado no centro da raiz uma cavidade em férma de funil, cuja
malor abertura se hia sempre alargando para as extremidades das
raizes, mas nao appareciao vestigios do grao no centro do fnnil.
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das mesmas folhas. A altura acima do sélo é de um
metro, 32 centimetros. A grossura no primeiro no
¢ de 2 centimetros de diametro.

O n. 3 ndo estd inteiramente desenvolvido: elle tio-
resce na parte superior da espiga. A altura acima do
s6lo é de 2 metros 44 centimetros. A grossura tem
no primeiro né o diametro de 16 millimetros.

A espiga do n. 4 comeca a brotar. A altura
acima do sélo é de 2 metros, 26 centimetros; a
grossura do diametro é de 17 millimetros.

O n. 5 possue uma espiga flerida até tres quartos
de sua altura. Esta planta eleva-se acima do sélo
2 metros, 61 millimetros. A grossura ¢ de 16
millimetros de diametro.

A florescencia da espiga € completa no n. 6
A parte superior comeca mesmo a avermelhar os
seus primeiros graos. Alfura acima do sélo, 3
mefros e 5 millimetros. Grossura, 2 centrimetros
e 5 millimetros.

O n. 7 tem ja as flores da parte inferior da espiga
comecadas a seccar. A altura acima do s6lo € de
3 metros e 7 contimetros. A grossura de 2 cen-
timetros ¢ 5 millimetros.

Agora que sabemos que objectos devemos tratar,
vamos offerecer um quadro do seu crescimento
diario em altura, tomando comtudo cuidado de
indicar os dias em que o estado da atmosphera
impediu de tomar as medidas.

SEGUITDO DIA.

N. 1. Crescimento 4 cent.

N. 2 id. 4 cent. 5 mill.
N9 1d. 6 cent. 2 mill,
N. 4. id. 8 cent. 5 mill.
N. 5 id. 5 cent. 7T mill.
N. 6 id. 0

NG id. 1 cent. 8 mill.
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E’ impossivel medi-las no dia seguinte, por causa
da chuva.

QUARTO DIA.
N. 1. Crescimento 14 cent. 1 mill.
INER2 id. 7 cent. 6 mill.
N. 3. id. 13 cent.
N. 4. id. 17 cent.
N. 5. id. 7 cent. ¥ mill.
N. 6. id. 2 cent. 3§ mill.
N. 1. id. 20 cent.
QUINTO DIA.
N. 1. Crescimento 5 cent. 1 mill.
N. 2 id. 3 cent. 8 mill.
N. 3. id. 4 cent.
N. 4, id. 11 cent.
N. b5 id. 1 cent. 3 mill.
N. 6. id. 7 cent. 8 mill.
N. 7. id. 3 cent. 1 mill.

SEZTO DIA.

. 1. Crescimento 5 cent. 7 mill. (A espiga nfiotinhasahido.)

N
N. 2. id. 3 cent. 8 mill. (Comeca a surgir.)
N. 3. 1d. 3 cent. 1 mill. (Florido até tres quartos
da altura.)
N. 4. id. 8 cent. 7 mill. (Completamente florido.)
N. 5. id. 1 cent. 2 mill. (A fior cahida nos % supe-
riores da espiga.)
N. 6. id. 3 cent. 1 m. (O receptaculo passa 4 cdr
amarella em toda a altura da espiga.)
N. 7. id. 0. (Receptaculo roxo-escuro em toda a

parte superior da espiga.)
Todo o precedente dia tinha sido chuvoso.
SETIMO DIA.

N. 1. Crescimento 5 cent. 1 mill. 3
N. 2 id. % cent. 5 mill.

N. 3. id. 1 cent. 5 mill.

N. 4. id. 6 cent. 1 mill.

N. 5 id. 0.

N. 6 1d. 0.

N. 7 id. 0.
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QITAVO DIA.

O tempo esta ao noroéste.
1. Crescimento 2 cent. 8 mill,

N.
X.
N.
N.
N.
N.

N.

2.

o ot s

id.
id.
1d.
id.
id.

id.

4 cent. 2 mill.

0. (Fim da florescencia.)

2 cent.

5 mill. JAcaboun de floregeer.)

0. (Os graos do alto da espiga tem sahido

do seu receptaculo.)

0. (Os grios tem sahido de seus recepta-

culos nos ¥% superiores da espiga.)

SO DIA.

O vento do noroéste tomou uma grande intensidade.

N. 1. Crescimento 5 cent. 7 mill. (O vento quebra a canna

N.

i
SNSRI

1.

id.

id.
id.

id.

id.

id.

pelo seu terco superior. Pomos-lhe
um esteio.)

4 cent. 7 mill. (Comeca a florescer.)

0. (Acabou de florescer.)

1 cent. 9 mill.

0.

0. (A espiga tomou uma tinta acaji (jaca-
randi) na parte de cima da espiga,
que ¢é rdxo-escura em baixo.)

0.

Nao fordo medidas no dia seguinte, mas no imme-
diato a elle nds as medimos, nfo s6 em altura, mas
em grossura.

N.
N.
N.

1.
2.
3.

TIDECIMO DIA.

ALTURA.

4 cent. (Nao se desenvolve.)

10 cent. (Comeca & florescer na extremidade da espiga.

1 cent. 2 mill. (Gramulada nos % da sua altura; algu-
mas folhas na extremidade inferior da espiga.)

N. 4. 4 cent. 1 mill. (Desflorescida na parte superior da es-

piga; plena florescencia nos ¥% inferiores.)

N. 5, 0. (Completamente desflorescida; as sementes do alto
da espiga tomao creseimento.)
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N. 6. 0. (A semente sahe do receptaculo na parte superior
da espiga)

N. 4. 0. (Ndo ha mais que as ultimas fileiras de grios da base
da espiga, cujas sementes ndo tenh@o ainda sahido
do receptaculo.)

-~

GROSSURA.
Grande diametro. Pequeno diametio.
N. 1. 2 cent. 1 mill. 1 cent. 8 mill.
N. 2. 2 cent. 1 cent. 6 mill. %.
N. 3. 1 cent. 6 mill, 1 cent. 5 mill.
N. 4. 1 cent. 7 mill. 1 cent. 6 mill.
N. 5. 2 cent. 1 cenf. 9 mill.
N. 6. 2 cent. 2 mill. 1 cent. 9 mill.
N. 7. 2 cent. 4 mill. 2 cent. 3 mill,

Passamos dous dias semr medir.
DECIMO-QUINTO DIA.

CRESCIMENTQ IEM ALTURA.

N. 1. 8 cent. (A espiga comeca a descobrir-se.)

N. 2. 16 cent. 5 mill. (A summidade da espiga comeca a
fiorescer,) :

N. 8. 0. (Acabou completamente de florescer, A semente
adquire uma tinta avermelhada na parte superior
da espiga.)

N. 4. 4 cent. 5 mill. (Florido até os % inferiores da espiga.)

0. (As sementes da parte inferior da espiga se aver-

melhao.)

N. 6. 0. (Os grios da parte superior da espiga comecdo a
amarellecer na parte que sahe do receptaculo; os

o grios inferiores se avermelhfio no baixo do re-
ceptaculo.)

N. 7. 0. (Uma parte do receptaculo € rdxo-escuro na parte
superior da espiga; cOr de terra se Sienne na
parte media e amarello no baixo da espiga.)

2
(%14

As plantas ndo fordo medidas ros dous dias se-
guintes. O quadro abaixo é o ultimo.
DECIMO-CITATO DIA.

CRESCIMENTO EM ALTUA.

N. 1. 12 cent. (O vento a tinha completamente quebrado.)
N. 2. 11 cent, (Estd completamente cm flor.) *



g - Y.

N. 3. 0. (Comeca a avermelhar na ponta da espiga ¢ comple-
tamente desflorescido em baixo.)

N. 4. 2 cent. 5 mill. (A parte superior da espiga estd com-
pletamente desflorescida. Completamente em fior

Lo baixo da espiga.)

N. 5. 0. (Alguns grios da parte inferior da espiga ama-
rellecem.)

N. 6. 0. (Os graos da parte superior da espiga tem sahido
do receptaculo e tomfo uma tinta arruivada
(fauve.)

N. %. 0. (Os griios da parte média da espiga ‘sahem do seu
receptaculo.)

Repassando os quadros acima se terd indubitavel.-
mente observado que a florescencia da espiga se divide
em tres épocas bem distinctas, a varios dias de distan-
cia uma da outra. Acontece o mesmo com o amadure-
cimento do grdo. E’ pois indispensavel ndo colher a
espiga sendo no momento em que a parte inierior é de
uma tinta violete, e ainda assim ¢ util o apanha-la
com o pé que prende no primeiro nd, e que as mais das
vezes tem um metro de comprimento.

Passamos a dar aqui abaixo um quadro contendo a
medida, em altura e grossura, de cada uma das cannas,
tomadas a0 acaso, e medidas tanto na altura como nos
seus dous diametros. Julgamos gue este trabalho seré
de algum interesse. Elle foi feito sobre seis cannas.

Comprimento total da primeira canna, cortada do
0lho : 2 metros, 70 cent.

ALTURA. (1} g GROSSURA.

Maior diqm. Menor diam.
1 Rolete (de né a nd) 15 cent. 2 cent. 6 mill. 2 cent. 5 mill.
2t 23 id. || 2 cent. 5 mill. 2 cent. 2 mill.
Sl 27 id. 2 cent. 3 mill. 2 cent.
A STl 28 id. 2 cent. 1 mill. 2 cent.
Siealds s 29 1id. 2 cent. 1 cent. 9 mill.
B 0d 30 1id. 1 cent. 8 mill. 1 cent. 3 mill.
3 1d. 31 id. 1 cent. 5 mill. 1 cent. 4 mill.
8 Id. 31 id. 1 cent. 8 mill. 1 cent. 2 mill.
9 1Id. 29 1id. 1 cent. 3 mill. 1 cent. 2 mill.

(1) Comegamos a medir pelo rolete mais perto do chio.
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Comprimento total da segunda canna, 2 metros
80 cent.

ALTURA. GROSSURA.

Maior diam. Menor diam.
1 Rolete (de né a nd) 20 cent. 2 cent. 7 mill. 2 cent. 8 mill.
2 Id. 23 1id. 2 cent. 5 mill. 2 cent. 3 mill.
22 Tk 27 id. 2 cent. 4 mill. 2 cent. 4 mill.
e Sl G7fe ol 2 cent. 4 mill. 2 cent. 2 mill.
5 1d. 275kl 2 cent. 1 mill. 2 cent.
6 Id. Parke il 1 cent. 9 mill. 2 cent.
b/ S 1 28 id. 1 cent. 9 mill. 1 cent. Y mill.
8 1d. )kl 1 cent. 7 mill. 2 cent. 5 mill.
9 1d. 30 id. 1 cent. 7 mill. 1 cent..5 mill.
10 1d. 80 id. 1 cent. 4 mill. 1 cent. 3 mill

Comprimento total da terceira canna, 2 metros
70 cent.

ALTURA. GROSSURA.

Maior digm. Menor diam.
1 Rolete (de né a nd) 19 cent. 2 cent. 6 mill. 2 cent. 5 mill.
DRSNS 23 id. 2 cent. 5 mill. 2 cent. 2 mill.
33 el 27 atels 2 cent. 3 mill. 2 cent.
4 Id. 28 id. 2 cent. 1 mill. 2 cent.
5Tl 29 id. 2 cent. 1 cent. 9 mill.
6 1d. 30 id. 1 cent. 8 mill. 1 cent. 4 mill.
el S8 @ 1 cent. 5 mill. 1 cent. 5 mill.
(83 kels 27 id. 1 eent. 5 mill. 1 cent. 5 mill.
9 1d. 30 id. 1 cent. 8 mill. 1 cent. 8 mill,

Comprimento total da quarta canna, 2 metros 70 cent,

ALTURA. ¢ GROSSURA.

Maior diam. Menor diam.
1 Rolete (de né a nd) 20 cent. 2 cent, 1 cent. 8 mill.
2% - AFdli 34 id. 2 cent. 1 mill. 1 cent. 9 mill.
aE . 34 id. 1 cent. T mill. 1 cent. ¢ mill,
4 Id. 32 id. 1 cent. 5 mill. 1 cent. 4 mill.
S5 el 35 1id. 1 cent. 5 mill. 1 cent. 4 mill.
6 Id. 36 id. 1 cent. 4 mill. 1 cent. 3 mill*
e VgL 35 id. 1 cent. 3 mill. 1 cent. 3 mill
8 1d. 31 id, 1 cent. 1 mill. 1 cent.
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Comprimento total da quinta canna, 3 mefros 50 cent,

ALTURA. GROSSURA. ;
Maior diam. Menor diam.
1 Rolete (de né a né) 20 cent. 92 cent. 8 mill. 2 cent. 5 mill.
20 Tdl 23t 2 cent. 5 mill. 2 cent. 4 mill,
BV gl 2 id. 2 cent. 4 mill. 2 cent. 4 mill.
4T 21 id. 2 cent. 2 mill. 2 cent. 1 mill.
L0 30 id. 2 cent. 1 mill. 2 cent.
6 1d. 34 1id. 2 cent. 1 mill. 2 cent.
Pl 34 1d. 1 cent. 9 mill. 1 cent. 8 mill.
8 Id. 33 1id. 1 cent. ¥ mill. 1 cent. © mill'
9 Id. 29 id. 1 cent. 6 mill. 1 cent. 5 mill.
10 1d. 30 id. 1 cent. 4 mill. 1 cent. 3 mill.

Comprimento total da sexta canna, 2 metros, 50 cent.

ALTURA. GROSSURA.
Maor diam., Meuor diam.
1 Rolete (de nd a nd) 15 cent. 2 cent. 7 mill. 2 cent. 6 mill.
PEEGL 16 id. 2 cent. 5 mill. 2 cent. 4 mill.
3 Id. 26 1d. 3 cent. 3 mill. 3 cent. 2 mill.
4% 14, 80 id. 2 cent. 3 mill. 2 cent.
5 il 29 id. 2 cent. 1 mill. 2 cent.
6 1d. 27 id. 1 cent. 9 mill. 1 cent. 8 mill.
HeeTds 29 1id. 1 cent. 8 mill. 1 cent. 5 mill.
8 Id. 30 id. 1 cent. 6 mill. 1 cent. 5 mill.
9 Id. 29 id. 1 cent. 4 mill. 1 cent. 4 mill-
O X e 1 cent. 8 mill. 1 cent. 7 mill’

Julgdmos que era util pesar algumas plantas in-
teiras, privadas das semenfes, do 6lho e das raizes,
mas conservando-lhes as folhas. Esta experiencia foi
feita em cinco individuos. O primeiro tinha uma 86
haste e pesava um kilogramma e 900 grammas (quasi
quatro libras); o segundo tinha tres hastes e pesava
2 kilogrammas e 900 grammas (quasi seis libras); o ter-
ceiro tinha quatro hastes e pesava 3 kilogrammas e 200
grammas (seis libras e dous quintos); o quarto tinha
cinco hastes e pesava 3 kilogrammas e 400 grammas
(seis libras e quatro quintos); o quinto, composto de seis
hastes, pesava 4 kilogrammas e 600 grammas (nove
libras e um quinto.}
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Temos visto cannas s6s, privadas dos seus 6lhos,
com o peso de 574 grammas (uma libra e tanto) 500
grammas ¢ uma libra); outras pesavio mais.

Medimos mesmo na terra algumas das nossas cannas
de assucar da China, a partir do sélo até a altura das
espigas. Os algarismos seguintes sdo o resultado deste

trabalho:

metros 50 cent.
metros 3) cent.
metros 50 cent.
metros 60 cent.
metros 63 cent.
metros 70 cent.
metros 75 cent.
metros 80 cent.
metros 8 cent.

A altura que indicarnos aqui nfo € sempre a desta
planta; acreditando no que se nos tem dito, ter-se-hia
obtido no departamento das Bocas do Rhodano (Dép.
des Bouches du Rhone) a altura de cinco metros, a de
seis metros seria commum na Argelia. Nem nos admi-
rariamos de que o clima da nossa bella colonia influisse
de um modo inteiramente particular sobre esta planta,
e que se pudessem obter na Argelia productos acima
de toda a expectacdo na I'ranca.

O comprimento das espigas da base 4 ponta é de:

18 centimetres.

29 id.
32 1d.
33 id.
34 id.
42 id.

Debulhdmos as espigas inteiramente scceas, ¢ derio
em grao:
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5 grammas. (1) 71  grammas.

12 id. Tl id.
17 id. 72 id.
19 id. 71 id.
26 id. T2 id.
39 id. 80 id.
43 id. 97 id.
55 id.

Vamos dar a medida exacta das raizes de uma planta
contando seis hastes, cultivada em logar humido, e
que tinha sido abacellada.

Diametro do funil, formado pela raiz, e de que fal-
ldmos acima, 4 centimetros na sua parte mais estreita.

Comprimento da radicula que sustenta o receptaculo
do grédo na parte média, 25 centimetros de compri-
mento, desde a sua insercdo na gola da raiz.

Comprimento das raizes primitivas, 34 centimetros.

Comprimento das raizes secundarias, 44 cen-
timetros.

Obtivemos uma variedade da canna d’assucar
da China, com folhas matizadas de cor de palha
carregado.

Estes matizes erfo longitudinaes, a partir da in-
sersdo da folha junto & ha:t2; os matizes ahi se
irradiavdo depois, tomando por ponto de partida
a nervura média. Desgracadamente, esta magnifica
planta, admirada por todos, mnio chegou 4
madureza, por causa dos gelos, que antes dessa
época a sorprendérdo, ndo tendo ainda ama-
durecido a semente.

Deve mnotar-se, que as folhas da canna d’assucar
da China sdo de uma flexibilidade que lhes permitte
contornarem-se em circulo sem quebrarem. Vem

(1) Esta espiga € a que proveio de uma planta abacellada na
oceasidio em que ia langar as suas segundas raizes. Ver-se-ha pela
sua comparag¢do com as seguintes quanto essa pratica lh fole
contraria.

6
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nos entre-ndés da canna verdadeiros rebentdes na=
turaes ou embryodes que se destacio, por assim
dizer, da planta-mai, e lancfio mno espaco radicu-
las que excedem algumas vezes um metro de compri-
do. Destacdmos alguns desses garfos naturaes: e clles
continuédrao a crescer no sélo, formando assim novas
plantas, que o frio acabou por matar. Estavamos
no mez de outubro quando fizemos estas expe-
riencias, e os rebentdes subsistirdo até os primeiros
gelos. Seria para desejar que esta experiencia fosse
feita na Algeria, ou em outro qualquer paiz, em
que a temperatura ndo desca abaixo de dous gréos
acima de zero.

Uma haste de canna d’assucar da China, chegada
pouco mais ou menos 4 metade da sua altura, foi
quebrada por um accidente pelo meio do né a
um metro, pouco mais ou menos, de altura do sélo.
Nio estava unido 4 planta matrizsendo por uma porcao
de pelle de tres millimetros de largura. Qual n#o foi
0 mnosso pasmo ao surgirem da parte de cima
desse n6, que tinha sido quebrado, raizes em fér-
ma de espiral, que vierao rodear completamente a
extremidade daquella parte que tinha ficado adhe-
rente ao gb6lo, e implantarem-se em seguida na
medula mesmo da haste. Estas raizes erdo em
numero de seis, formando sobre s1 mesmas um verda-
deiro saca-rolhas. A extremidade superior (a parte re-
unida) levantou-se; produziu flores e uma espiga tdo
perfeita como as das suas vizinhas, que nfo tinhao soffri.
do transtorno algum, e s6 a haste era menos alta.

Tres vezes vimos cannas quebradas pelo vento
proceder da mesma sorfe.

Deixamos ao0s nos:zos leitores o cuidado de apreciar
todo o partido que se pode obter de uma planta
tio vivaz. N@o pensamos que se possa dizer della
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que é annual, e tanto assim, que tivemos o anno
passado um pedago de canna d’assucar da China,
que fazia parte de um pé apresentado & Sociedade
de Horticultura de Marselha, na sua exposicio de
10 de marco de 1855 (1), que nos produziu no mez
de maido um rebentdo verdejénte. Desgragcadamente
elle foi morto, da mesma sorte que a raiz, por um gelo
tardio em 15 desse mez. Pensamos pois que esta planta
nio é annual, como se quiz dizer ; mas vivaz, nos pai-
Zes em que ndo gela, como algumas partes da
Algeria, por exemplo.

Por varias vezes garfimos (plantar o rolete) a
canna d’assucar da China : ella rebentou em todos os
casos em que se tinha separado da planta um né que
comecava a formar olho. Da mesma sorte prospe-
rou, sempre que se mettérdo na terra pedacos de
canna com o0 né6 na parte inferior. Nunca nascério
quando se ndo tomou a precaucio de cortara canna
(o pedago que se planta com o né6 para baixo)
rente do né.

(1) A eoxhibicdo des productos que extrahimos da ecanna
d’assucar da China, chamanda sorgho gaccharifero, nos fez obter
uma medalha de prata dourada, grande cunho, nessa
exposi¢io. Os productos de que fallamos forio admittidos na
exposic@o universal de Paris.






CAPITULO XV,

ESTUDOS SOBRE A MADUREZA DA CANNA D'ASSUCAR
DA CHINA.

O melhor modo de occultar a
propria ignorancia é nfio fallar se-
n#o_das cousas que se tiverem
cuidadosamente estudado.

A canna d’assucar da China leva, pouco mais ou
menos, cinco mezes para adquirir todo o seu des-
envolvimento; dizemos pouco mais ou menos, por-
due, segundo a natureza do sole, as regas a que
a planta foi sujeita, as differentes variacdes de tem-
peratura, obtem-se uma safra mais ou menos tem-
pord. Estuddmos esta graminea para saber em
que época da vegetacdo as hastes comecdo a ficar
doces, e qual era a parte da planta que continha
mais assucar no principio. Lstes diversos frabalhos
fordo feitos com o fim de saber em que época de-
via a canna ser cortada, € se era util priva-la das
paniculas (bandeiras) quando comecdo a apparecer,
afim de augmentar a quantidade de assucar das has-
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tes. Passamos a expor o resultado das nossas expe-
riencias, desejando que sejdo repetidas em differen-
tes climas, afim de determinar se a influencia da
temperatura poderia ter alguma influencia na pro-
duccdo mais abundante do assucar em tal ou tal
parte da planta.

Logo que a bandeira comeca a florescer a frecha
que a sustenta contém uma porcdo de assucar igual
4 que mais tarde se deve encontrar nas partes in-
feriores da planta; 4 medida que a madureza se faz,
a panicula (bandeira) toma as cdéres amarella, ver-
melha, trigueira, na parte inferior do receptaculo;
amarella esverdeada mna sua extremidade, terra de
Siene queimada mais tarde; violete mais ou me-
nos carregado até o denegrido, quando chega ao
termo da sua madureza.

A frecha perde dos seus principios saccharinos &
medida que a madureza do grido se adianfa; mas
se a frecha se torna insipida, ndo acontece o
mesmo com o canna, pois, de azeda que era ao
principio, ella se torna cada vez mais doce, 4 me-
dida que o alto perde o seu sabor, e chega assim
no tempo da madureza, completa do grio, ao seu
mais alto ponto de aperfeicoamento. O tope entdo
& completamente insipido.

O que se passa na canna d’assucar da China se
observa. tambem ao amadurecer das uvas; estas
tambem come¢do por dar agraco (succo da uva
verde); e 4 medida que a madureza avanca, ellas
cada vez se torndo mais assucaradas; e se forem
vendimadas no devido tempo, e que a temperatura
lhes seja favoravel, se obterd vinhos de qualidade
tanto melhor, quanto os succos da uva estiverem
mais elaborados; isto ¢é, chegados a um grio de
madureza mais perfeita.
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Das observacdes até aqui feitas resulta que, ti-
rando-se a bandeira que contém o grdo, se produ-
ziria effeito contrario ao desejado.

Tivemos algumas cannas cujo tope foi quebrado
em diversas épocas de seu desenvolvimento, e te-
mos observado que, segundo a cdr do receptaculo
do grio, isto é, segundo a época mais ou menos
proxima da sua madurcza, os roletes da parte de
cima da planta erdo mais ou menos assucarados.
Assim, as cores as mais desviadas da madureza coin-
cidido com uma porcdo maior de assucar na pa-
nicula (bandeira ou tope, pluma ou cimeira); e
quanto mais nos approximavamos da época da ma-
dureza, tanto mais o assucar tendia a descer para
as proximidades da raiz. O ultimo rolele ndo che-
gava a estar perfeitamente assucarado senfo quan-
do o grio tinha tocado a completa madureza.

As cannas cujo tope se tinha quebrado oscillé-
rao durante alguns dias; depois brotérdo de cada
um dos roletes (1) mnovedios ou lancamentos com
um vigor notavel; parecia que elles nao devido
chegar a tempo para a sua perfeita madureza. Obser-
vamos que o lado da canna opposto aquelle .donde
partidio os lancamentcs, sem deixar de perder do
seu contetido saccharifero, segundo a época em que
o tope tinha sido destacado, se conservava, com-—
tudo, mais agradavel ao gosto do que o oufro
lado.

A’ medida que o novedio florescia, que tomava
successivamente as differentes cores que preceden-
temente havemos indicado, manifestava-se entdo
sobre a planta matriz um retorno para o princi-

(1) Traduzi a palayra franceza composta entre-né pela portu-
gueva ou antes brasileira — rolete, — porque a canna d’assucar
propriamente nao tem canudo, mas roletes ou pequenos rolos.
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pio saccharino; ¢ no tempo da madureza dos grios
tinha a canna reassumido o seu estado natural,
salvo no caso em que as espigas se tinhiio mos-
trado successivamente ; nessa circumstancia a canna
matriz ndo voltava mais ao seu estado primitivo;
ella era muito fassucarada em comparacao daquella
que vamos indicar como uma variedade; mas con-
tinha serapre uma proporcio de partes linhosas e
de fecula muito superior 4s cannas cultivadas nas
outras condicoes.

Acontece algumas vezes, nos terrenos demasia-
damente regados, que a parte inferior das cannas
d’assucar da China contém, em logar das materias
saccharinas, uma quantidade abundante de fecula.
Observimos isto em diversos pés que tinhdo lancado
de cada um dos roletes paniculas duplas, dando as-
sim 4 planta a férma de uma palieira. Estas plan-
tas seriio por acaso uma variedade da canna d’assucar
da China? Nio ousamos desde logo decidir a questdo:
mas se considerarmos, de um lado o porte diffe-
rente desta planta, e de outro a menor quantidade
de assucar que existe nas suas hastes, e que 6
subtituido por uma quantidade enorme de fecula (1)
e a dimensdo destas cannas, que medem 4 centimetros
sobre 0,035 (julgamos que ze trata do diametro das
hastes), nao hesitaremos em classifica-la como uma
variedade da canna d’assucar da China. A planta
de que nos occupamos ¢ uma daqucllas que forfo
produzidas pelas sementes deixadas sobre o sélo, e
que germinardo sem amanho. Nio temos visto

(1) Esprememos 4 parte osucco de wma das cannas d'assuear
em_questdo: a quantidade da fecula era tal que scccava gobre
as bordas da prensa, e que deixando repousar durante alguns ing—
tantes o vaso em que tinhamos posto o succo, depositava-se no
fundo uma quantidade de fecula 1gnal em volume a um quarto
pouso mais ou menos, de  SUCCO EXPresso. :
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outras inteiramente identicas, mas temos observado
alguns phenomenos analogos quanto & quantidade
da fecula (1) ‘contida na planta em algumas can-
nas que tinhdo sido, por assim dizer, afogadas;
0 que nos prova o0 engano que houve em escrever-
mos na Revisia Horticula das Boccas do Rhodano (2)
convidando os proprietarios a ensaiarem a canna de
assucar da China em terrenoss que produzissem natu-
ralmente juncos. Demasiada humidade nio convém
a esta planta, quando se trater da produccdo do
assucar ; sendo porém o caso diverso relativamente
& aguardente ou alcool.

Niao devemos passar em silencio uma variedade,
que consiste em dar uma panicula, cuja frecha,
com onze cenftimetros somente de comprido, forma
com o ultimo né um angulo em espiral. Ksta frecha
ndo se confunde com o né no mesmo plano; ella
se desvia delle formando uma superficie levemente
convexa.

As sementes sfio da mesma cOr que as outras;
somente ellas nio sio desenvolvidas {éra do recep-
taculo. A haste que sostinha esta espiga tinha pouco
mais ou menos dous metros de altura, o seu dia-
metro na parte mais grossa da canna era de um
centimetro e tres millimetros; o succo esprimido era
completamente vermelho, de gosto menos desagra-
davel, e depositando grande porcio de fecula. Pre-
tendemos semeiar algumas dessas sementes para

(1) O Sr. Payen na terceira ediccio ‘de seu Reswmo de Climica
Industrial (Précis de Chimie Industrielle), ao fallar da structura
intima e da composicao da canna d’assuecar, di explicacGes muito
interessantes sobre a presenca do amido no succo das cannas
dzts.sucar. Nio podemos deixar de recommendar a leitura desse
artigo.

) Revue Horticole des Bouches di Rhéne, jornal dos trabalhos da
Sociedade de Horticultura, de Marselha, tomo, I°, pag. 135 e
seguintes.

T
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nos assegurarmog se ¢ uma variedade. Em seme-
lhante caso seria conveniente o afasta-la das nossas
culturas.

Os nés siio sempre desprovidos de assucar, seja
qual fér a época em que se tomem sobre a planta;
0 seu sabor agro-amargoso no principio torna-se
ingipido quando a planta estd madura.

Seria em vao que se desejasse fazer de uma vez
a safra completa de uma plantacio de cannas de
assuzar da China. Existe sempre na planta uma
canna que chega 4 madurez algumas semanas antes
do resto da planta; a colheira deve ser feita suc-
cessivamente. X preciso ndo safrar as cannas senfo
4 medida e ponto de sua madureza. Ellas conser-
vao-se muito tempo mna ferra mesmo sem as suas
paniculas.

Mas quando estio corfadas, julgamos que se n#o
devem passar mais de dous dias sem serem mol-
das. Observamos, principalmente no anno passado,
que ellas fermentavi@o muito depressa, o que era
indubitavelmente devido 4 incessante humidade da
atmosphera. (1) Arrancdmos com todas as raizeS
algumas plantas loge depois do primeiro gelo, e se
conservardo assim n'um local secco ; e hoje, meiado
do mez de maio, achfo-se ainda em tal estado, que
dellas se poderia extrahir o alcool. (2)

(1) Tivemos durante todo o mez de novembro chuvas conti-
nuas. Era-se obrigado a apanhar as cannas todas molhadas, o
gue tornava indispensavel o emprega-las immediatamente, pois
e outra férma se estragarido. NZo acontece porém o mesmo
quando o tempoé secco: nesse caso podem-se CONSErvar 4s cannas
durante varios dias. Querendo presevar-las por muito tempo, é
preciso tirar-lhes as folhas e os peciolos (pés das folhas).

(2) Deve notar-se que todas as hastes cujas frechas forsio
guebradas ou de qualquer outra férma damnificadas nao permane-
cem mais pas mesmas condi¢tes ; mas nés as aproveitamos para
tinturaria. Igual inconveniente teem essas lesGes na canna
d’assucar vulgar. S3o os fermentog gue se desenvolvem sob a in-
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Amadurecendo, a canna d’assucar da China, toma
uma tinta amarella de limfo raiada de vermelho;
algumas conservio ainda uma finta verde-maca,
tambem 'matizada de vermelho. Estas cores indicao
ordinariamente o termo da madurez. Se o vermelho
passa ao carmim, a canna estd madura de mais.

A canna d’assucar da China € sujeita a varias
molestias. Umas a atacio na raiz, outros na medula
ou miolo. As raizes, principalmente as superiores,
as que temos chamado secundarias,tomio algumas
vezes uma tinta violete carregado; se se cortarem
as raizes assim degeneradas, ellas apresentdo no
intericr uma coloragio vermelha purpurea que se
contintia até 4sradicuias. As plantas que teem as rai-
zes mnesse estada definhio, tomao uma tinta chloro-
tica, e acabdo por morrer, ou produzem paniculas in-
significantes, e ndo conteem além disso quasi assucar
algum. Espremendo-se 4 parte o succo dessas plantas,
acha-se no fundo do vaso uma muito grande por-
cdo de fecula colorida de vermelho, e que passa ao
roxo-escuro pelo contacto do ar.

Desenvolvem-se 4s vezes sobre as plantas, bem
antes da sua madurez, pontos vermelhos ; fendendo-se
em dous essa parte da canna, encontra-se a mesma
passando do vermelho ao réxo-escuro, nio tendo mais
succo, mas um vinagre de gosto mui desagradavel. (1)

Encontrdmos tambem algumas larvas de insectos
no interior da canna. Desgracadamente ellas sdo
perdidas. Possuimos uma haste que tinha recebido

fluencia do ar. Todas as cannas que cortdmos pelos pés se achavio
no mesmo caso. B’ portanto provado que para conservar a canna
d’assucar da Chlna seria preciso depois do seu cérte obliterar
o ponto & rescisdo. Parece-nos preferivel arrancar as plantas.
Poder-se-hia talvez assim conserva-las nos regos.

(1) O que é devido aos fermentos que se desenvolvério no
sueeo gob & influencia do ar.
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uma ferida no meio de um rolete ; e esga lesdo,
que 4 simples vista ndo parecia mais que um ponto,
tinha determinado a cdér violacea (rdxo-escuro) em
todo esse rolete, que tinha adquirido os defeitos ja
indicados; mas o que ha de mais notavel ¢ que os
nos superiores ndo participavdo por férma alguma
de semelhante alteracdo, que era inteiramente local.
Esta mesma alteragio se notava em todas as cannas
atacadas pela geada.

Um furacdio espantoso langou por terra todo o
nosso campo de cannas d’assucar da China, na
época em que ellas ndo tinhdo ainda produzido as
suas frechas. No fim de alguns dias ellas ensaidrdo
levantar-se; as cannas que estavio ‘mais na beira
o congseguirdao em ['grande parte; nfdo aconteceu
porém o mesmo com outras, que se achavdo so-
brecarregadas com o peso das companheiras; mas
a natureza proveu a isso, torcendo a extremidade
das hastes de tal maneira, que no fim de 15 dias
surdido de todos os lados hastes de cannas d’assu-
car que florescérdo como de ordinario. Uma dellas,
que estava completamente encoberta, e nfo tinha
podido abrir caminho para féra, havia brotado de
cada um de seus nés frechas que formdirdo largas
paniculas que derdo uma rica messa de grio.

As cannas nada soffrérfio por essa falsa posicdo;
s6 aquellas que estavio inteiramente deitadas & que
se mostrirde de todo improprias para a extraccio
do assucar, fendo-se convertido inteiramente em
materia feculenta.

Devemos fazer observar que tinhamos tido o cui-
dado de abacellar as cannas d’assucar da China que
fordo assim derribadas pela tormenta ; deve-se notar
que as plantas nascidas de grios cahidos, e que
por si mesmas assim germindrdao, das quaes tinha-
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mos fallado em um dos capitulos precedentes, essas
nao forao abatidas pelo vento, o que vem corro-
borar a opinido que tinhamos emittido sobre a
inutilidade do abacellamento.

Parece-nos que, entregando esta planta a si mes-
ma, sem intervir, se lhe tornaria a cultura mais
facil e a safra mais certa. Excessivos cuidados com
certos productos do s6lo sdo antes nocivos que uteis.
Nio se pode ter sufficientemente em vista esta
grande verdade.






CAPITULO V.

ESTUDOS SOBRE A ESTRUCTURA E A COMPOSICXO INTI-
MA DA CANNA D'ASSUCAR DA CHINA,

A natureza é invariavel nas es-
pecies por ella determinadas, ape—
zar de todas as consideracoes de
alguns autores modernos. O ho-
mem tem portanto ainda hoje di-
reito de dizer aos antigos que
elles se enganérdo.

ZIMMERMANN.
(Tratado da experiencia.)

Tomemos um merithallo (1) da canna d’assucar
da China livre da parte envaginante (embainhan-
te) da folha que se designa com o nome de pe-
tiolo (folhas com pé, e que nas gramineas umas vezes
abracdo oufras embainhio a haste da planta). Estu-
demos do exterior para o interior um rolete ou
merithallo de canna d'assucar da China, privado
ou despido desse envolucro foliaceo.

(1) Como _a yalavra franceza merithelle tem a correspondente la-
tina smerithollium, segue-se que péde ser considerada como termo
technico, e dizer-se em portuguez merithallo: é a porcio da haste
comprehendida entre dous nés (rolete ou canudo nas gramineas)
e tamhem a por¢do da vara comprehendida entre a insersao das fo-
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Immediatamente abaixo do petiolo encontraremos
uma camada de cerosia (1) que recobre completa-
mente a epiderme da canna ; esta camada, que é pouco
apparente na parte do rolete acima do petiolo, torna-se
bastante consideravel, pelo contrario, nas partes da
canna subtfrahidas ao contacto do ar, algumas até
a contém mesmo sobre as folhas. Hsta substancia
chama-se cerosia por causa da sua semelhanca com
a cera; ella é adherente 4 epiderme.

Tirada a cerosia, chegamos & epiderme; esta 6
fina, muito resistente, e as mais das vezes matizada
das coéres amarella de palha, verde-maca, e roxo
passando ao violete, quando a canna estd muito
madura. Submettendo-se uma parcella da epiderme
a um microscopio que augmente 500 diametros, esta
parcella offerece 4 vista uma casca identica 4 do
olmeiro vista sem oculo, principalmente havendo-se
collocado em face do ocular a parte em contacto
com a cerosia. Virando-se do avesso o pedaco da
epiderme, observa-se entdo saliencias angulosas que
correspondem com as juntas das celulas e dos fi-
lamentos na direccdo de alto a baixo, isto é, de um
entre-né ao outro. Qualquer cuidado que se tome
para separar a epiderme da canna, sempre nella
se observdo alguns pedacos das cellulas.

A epiderme foi depois submettida & accdo do
acido sulphurico puro (2); ella tomou neste liquido

lhas principalmente ultimas. (Veja-se G.de St. Pierre, Guide du
Botaniste, tomo 2° pag. 665, edicao de Paris de 1852.
(Nota do traductor.)

(1) Materia eshranquicada cerosa (de cera) que recobre as cannas
d’assucar, principalmente as especies violetes. (Hoefer, Dictionaiie
de Chimie.) (Idem.)

(2 Todos estes estudos de chimica organica destinados & desco-
berta da organisa¢do intima da canna d'agsucar da China forao
executados sob a inspecgao do microgcopio.
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uma cor amarella carregada e a apparencia de uma
casca de arvore mul rugosa, semeiada de manchas
e de riscas pretas. Pela addicdo de uma gotta do
alcool anhydro, operou-se logo um movimento oscil-
latorio no liquido; o fragmento da epiderme foi
levado pela corrente que se formou da direita para
a esquerda. No fim de alguns minutos a ¢6r amarella
tinha completamente desapparecido, mas o pedago da
epiderme conservava comtudo o aspecto primitivo.
Sujeita depois 4 accdo da tintura de iodo, a epi-
derme conservou a sua ftransparencia ; sémente as
partes mais sombrias tomardo uma cdr de azul mui
leve, envolvendo laminazinhas e cellulas comple-
tamente brancas. A um engrandecimento de cem
diametros pode observar-se o0s objectos que temos
estudado; mas nesse caso o pedaco de epiderme se
assemelha a uma casca de platano.

L' mui difficil, s6 com esse engrandecimento,
perceber todas as diversas particularidades em que
entramos ; porém com um grande habito de em-~
pregar o microscopio ndo ¢ isso de todo impos-
sivel.

Se o pedaco de epiderme pertencer a uma canna
desenvolvida desde muito tempo, ou que se faca a
experiencia sobre os nés mais proximos do so6lo,
observa-se que a cerosia adhere sempre 4 epider-
me, ainda que tenha s'do raspada para a dezem-
baracar della, a addicio do acido sulphurico péde
produzir a cdr amarella, mas o espirito de vinho
anhydro, depois accrescentado, ndo produz um movi-
mento oscillatorio tdo rapido como na primeira
experiencia. A descoracio dos tecidos nio tem
logar, elles conservio sempre a cor amarella; e a
disposi¢io das fibras é a mesma, s6 com a diffe-

renca de ahi se descobrirem tubos mais desenvol-
8



Sy

vidos. A tintura de 1odo junta 4 solugcio nenhum
colorido produz, e s6 a antiga cor da epiderme se
aclaréa um pouco, distinguindo-se alguns {rag-
mentos de cellulas.

A epiderme foi tirada; chegdwos 4 derme(1); obser-
vada com um engrandecimento de 500 diametros, ella
apresentou uma samblagem de tubos, arranjados uns
ao lado dos outros, e dispostos segundo o compri-
mento da planta (longitudinalmente). Com o em-
prego do acido sulphurico puro, a cor carregada nio
tarda em passar do vermelho ao trigueiro. A addicdo
do aleool anhydro determina apenas um muii leve mo-
vimento oscillatorio; a coloracio amarello-vermelho-
trigucira allivia e torna-se amarella; mas vé-se
perfeitamente tubos longitudinaes, sobre os quaes se
distingue de tempo a tempo cellulas arredondadas;
estas cellulas sdo designaes e de tres dimensoes,
grandes, médias e pequenas; vé-se nadar no liquido
crystacs completamente brancos.

A addicdo da tintura de iode produz, na continua-
cio, em certas partes dos tubos uma cor mui le-
vemente violacea ; mas as cellulas se torndo violete
carregado. Quaunto aos crystaes de que acima falla-
mos, elles conservavdo toda a sua brancura.

Prosigamos nossos estudos. Tiradas a epiderme e
a derme, encontramos no rolete longos fios de uma cor
amarella, partindo de um né para o outro, e que se
podem perfeitamente separar 4 mao; elles sdo li-
gados antre si por uma especie de medulla. Um
foixe desses fios foi submettido ao microscopio (da
forca de 100 diametros), e apezar de toda a nossa
diligencia , foi impossivel priva-lo completamente do

(1) Esta parcella da derme foi tomada no ullimo rolete de uma
canna de grande comprimento, e que tinha sido conservada na terra
depois de madura.



seu envolvimento. O aspecto que apresenta € o de
uma columnata magnifica de estalactites da mais
agradavel brancura. O acido sulphurico tinge de
amarello essa parte da planta nas bordas e vermelho
fusco em o resto da sua extensdo, demorando-se um
quarto de hora no liquide; produz-se a desagregacio
de pequenos graos quasi brancos, bordados de
uma cor avermelhada.

A addicio do alcool anhydro produz a descora-
cio completa da parte formada pelo separacdo
dos granitos acima referidos; distinguem-se per-
feitamente isolados uns dos outros, e conservando
pela sua desposicdo a férma de uma casca de ar-
vore, ou melhor ainda, de uma renda de um branco
deslumbrante. Quanto 4 parte que nio foi desagre-
gada, ella conserva a sua {érma e cdr primifivas.

A addicdo de uma forte porcao de tirtura de iode nio
alterou a cor dos granitos de gue temos fallado ; s6-
mente o liquido em que elles se achdo adquire um
intenso coloride amarello, e o contorno parece ter to-
mado uma tinta levemente oscillada ; quanto 4s cel-
lulas e 4 parte da parcella nio desagregada, ella
tomou a cOr de um branco violaceo. Nota-se ainda
a coOr amarella nas partes das cellulas que se ndo
achfo azuladas.

Se extrahirmos com grande precauciao por meio
de um pedaco de papel de seda (1) os liquidos que
tivemos empregado para analyse da canna, e se 08
substituirmos por agua, em que deixemos mergulhar
o bocado que serviu & experiencia, veremos que,
passados alguns minufos, os seus tecidos se torndo
mais transparentes, mas a cor violacea existe sem-

(1) Entende-se facilimente que € impossivel conseguir a completa
separaciio de toda a substancia extranha.
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pre nas partes mais espessas, principalmente nas
cellulas. Estas teem no meio um buraco.

Se privarmos d’agua (1) a parcella da canna d'assu-
car da China sujeita 4s nossas experiencias, e que
substituamos essa agua pelo alcool anhydro, obser-
vamos uma descéracio dos tecidos e a desagregacio
da parte que tinhfo a férma de renda; esta se des-
loca da parte principal, deixa sahir uma grande
quantidade de crystaes completamente descoloridas, e
acaba por tomar o aspecto de um fio de canhamo que ti-
vesse sido collocado no féco do microscopio, e obser-
vado com o augmento que nos serve de ponto de
partida. Reconhecem-se fluctuando no liquido algu-
mas cellulas violetes que conservio asua férma ar-
redondada. Quanto ao pedaco que nao pode dissolver—
se, elle conserva o aspecto indicado nas experiencias
precedentes.

Oufro pedaco de fio, tomado na mesma posicdo, e
observado com augmento de 500 diametros, nos pare-
ceu organisado; elle representa um fragmento de
canhamo, com a unica differen¢ca deste ser branco
em quasi toda a sua extensdo. Submettido & accdo do
acido sulphurico puro durante uma hora, pouco mais
ou menos, observa-se a desagregacdo das cellulas, os
filamentos tomando aspecto de fios de canhamo, obser-
vados com a vista natural, e collocados ao lado uns dos
outros, se observao cellulas desagregadas; os fila-
mentos teem uma cor negra.

Nenhuma mudanca pela addi¢do do alcool anhydro.
A tintura de iode accrescentada 4 mistura faz appa-
recer leves manchas violaceas ou azuladas. Obser-

(1) Apezar de todas as precaucoes que empregimos nesta expe-

rlxennia, nao podemos affirmar que deixasse de permanecer win pouce
da agua.
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va-ge que a tinta geral diminuira de intensidade.
Todo o liquido estd semeiado de crystaes brancos.

A parcella que vamos examinar foi tomada no cen-
tro da canna. Tomémos o cuidado de a isolar com-
pletamente dos fios que acabamos de dissecar ; ella
apresenta aos olhos nas o aspecto do miolo de sabu-
gueiro, e s6 quando a comprimem deixa escorrer um
succo muito doce.

Debaixo do microscopio, com um augmento de 100
diametros, a parcella que faz o objecto do nosso estudo
se assemelha a um grio de assucar observado com
a simples vista, e cujo aspecto é de uma brancura
offuscante ; a crystalisacdo é parecida com a do mais
bello assucar. Nota-se sobre as bordas um liguido
branco que dellas escorre; sémente se observdo al-
gumas leves cellulas, que sdo indubitavelmente o
manancial do succo de que acabamos de fallar.

Alguns minutos de demora no acido sulphurico puro
muddo o aspecto da parcella que estudavamos; as
bordas sdo amarellas, o centro representa um cacho
de uvas, cujos bagos sdo perfeitamente distinctos e
de uma cor vermelha violacea ; alguns bagos separa-
dos do cacho teem o especto identico daquelles que ob-
servamos nas experiencias precedentes, excepto a cor
vermelha violacea ; elles teem um furo no meio. Al-
guns crystaes sdo vistos no liquido.

O alccol anhydro, accrescentado no segmento da
esphera, produz um leve movimento de oscillacio da
direita para a esquerda, a cOr vermelha violacea se
conserva ; 6 as bordas sdo tomadas de uma tinta bem
menos amarella e que tende a desapparecer. Quanto
a0s crystaes disseminados no liquido, elles sdo sempre
incoloros,.

A addiedo da tintura de iode produz, depois de uma
demora de alguns minutos, uma coér menos intensa.
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Dir-se-hia que, em vez de colorir a substancia,o iode
a distingue. Comtudo, observando com a maior atten-
cdo, se observao veiazinhas de uma dimensdo infi-
nitesimal que parecem tingidos de violete.

O pedaco de canna d’assucar da China que passou

pelas experiencias que acabamos de referir foi tirado
do liquido em que se achava, ¢ depois collocado em
um segmento de esphera com alcool anhydro, o que
juntimos agua. Uma parte desse;fragmento foi
dissolvida. Vé-se em cima do liquido uma grande
quantidade de crystaes brancos. Quanto 4 massa em
sl mesma, ella se acha no fundo do liquido, e deixa
entrever uma mistura de cellulas varias, de crystaes
e de granitos. O todo parece branco pela refracgio
e tingido de violaceo pela reflexdo.
« Um fragmento imperceptivel & vista simples, sub-
mettido a um augmento de 500 diametros, € intei-
ramente identico a crystaes d’assucar no seu estado
perfeito: elles estdorodeados de um liquido incoloro.
Este fragmento tem estrias (ou riscas) mui leves e
denegridas.

O acido sulphurico puro mudou completamente
o aspecto wo fragmento que estudamos; elle tomou
uma cdr denegrida no contorno dos crystaes, que
se torndrio mais carregados na cor.

O alcool anhydro accrescentado 4 mistura parece
dissecar os crystaes.

Uma addicdo de tintura dejode diminue a colora-
¢do. Pela refrac¢do os crystaes sdo completamente
brancos.

Tomémos no centro de um né uma parcella da
substancia que elle continha, procurando o mais
possivel separar desse fragmento, os filamentos que
nesta planta) partem do sélo e se elevio até o cimo .
sémente & para observar que nos nds esse fila-
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mento se cose ou liga. Elle estd por assim dizer
comprimido, e mnas experiencias que temos feito
sobre esses fios, elles se quebrdo sempre nessa parte.

A parcella acima referida foi exposta ao micros-
copio com 100 diametros de augmento, parecia
um pedaco de miolo de certa planta olhado 4
simples vista. Posta no acido sulphurico concentrado,
a parcella completameute se quebrou, e adquiriu
uma cdr negra bordada de avermelhado. As cellulas
sdo apparentes, algumas desagregadas. O alcool
anhydro nfo produziu efleito algum, sémente desta-
cou alguns fragmentos das cellulas e raros crystaes
brancos; e todo fluctua no liquido.

Tomdmos depois o pedaco de né que tinha servi-
do 4s experiencias acima referidas, e mettemo-lo na
agua, mas 0 seu aspecto ndo mudou; é uma porcio
linhosa roida pelo acido sulphurico.

Outro pedaco de n6é que tinhamos tentado isolar
o mais possivel dos filamentos foi submettido
a um augmento de 500 diametros. Posto em contac-
to com o acido sulphurico, elle se desagregou; nu-
merosas celullas apparecérdo, e o todo se coloriu
de negro, misturado com amarello-escuro; a addi-
¢do do alcool anhydro nos fez apparecer o linhoso,
como elle costuma, quando esteve em contacto com
o acido sulphurico.

Dessas experiencias que fizemos resulta: Que
a canna d'assucar da China é composta, partindo
do exterior para o interior, de uma camada de cero-
sia e de uma epidérme ; a derme contém gommas,
filamentos, fecula e algumas parcellas de assucar.

A parte interior da canna é composta em mui
grande parte de assucar e de filamentos ; é na parte
mais central que se achfio os productos sacchariferos.

Privando-se a haste da planta da sua epiderme
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e da sua derme, ficard nas melhores condi¢des
para produzir assucar de boa qualidade e de uma
facil extraccio: tal € ao menos a nossa opinido,
que se mostra fundada nos estudos praticos que
temos feito sobre esta preciosa graminea.

No6s pensamos que o mnosso trabalho servird de
ponto de partida para estudos feitos por homens
mais aptos que nés, estudos que sem duvida hio
de dar resultados mais satisfatorios; e nés mnos
felicitaremos e nos daremos por felizes se este nosso
fraco trabalho puder servir de pedra angular
ao edificio.

A canna d’assucar da China é destinada a provar
aos homens toda a solicitude do Creador pelas suas
creaturas; € a estas que pertence aproveitar as
riquezas que Deus poz & sua disposicdo.

N6s estamos certos que o governo acorocoari os
estudos sobre este novo pento de vista; e esses
estudos, nés o ecremos, conduzirdo & solugio de
problemas insoluveis até este dia, ou a que se
tem dado solucoes contradictas pela natureza. Acoro-
coando o estudo das plantas uteis ao homen, o
governo adquirird cada vez melhores direitos ao
reconhecimento das geracdes futuras.



CAPITULD VI

EXTRACCX0 DO SUCCO DA CANNA DASSUCAR DA CHINA.

Nada de novo debaixo do sol;
e ninguem péde dizer: — Eis uma
cousa nova; porque ella ja existiu
nos seculos que nos precedério.

ECCLESIASTES.

Examindmos nos capitulos precedentes as phases
da vida vegetativa da canna d’assucar da China.
Ella se acha agora chegada aos limites da sua exis-
tencia, e pertence 4 industria, que deve tirar della
todo o partido possivel.

Logo que a planta for despida das folhas e dos
seus petiolos, que podem servir, seja para fabricar
tintas ou para sustento do gado, deve a canna se-
parar-se do tope que sustenta as paniculas do grao,
e fazer seccar este, para o debulhar mais tarde.
Alguns julgdo melhor colher as paniculas antes das
cannas, pois que estas se conservio muito bem na
terra, ainda que privadas dos seus topes.

. De que maneira se deve moer esta planta para
9
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nos dar o seu precioso suceo? Uns pretendem que
convém metté-la immediatamente entre os eylin-
dros, para obter pela pressio todo o liqmido que se
puder extrahir, outros pensio que deve ser dividi-
da mno corta-palha e submettidos os rolos 4 pressio
de um moinho como os do azeite, subtrahir essa
massa, e deita-la em ceiras, onde seja depois sub-
mettida a uma forte prensa. Nds julgamos que
haveria mais vantagem em separar cada rolete, des-
poja-lo depois, por um meio mechanico, das pa-
lhas, que servirido entdo para diversos usos, e sub-
metter o miolo privado de todos esses principios
estranhos 4 accio da mé e da prensa.

Procedemos a passar em revista esses diversos mo-
dos de extraccdo.

No primeiro systema, a pressio simples dos cylindros,
ha evidentemente uma perda de succo menos grande;
mas admittindo-se este modo de extraccdo, os cylindros
de ferro fundido empregados pelo Sr. Conde David
de Beauregard na sua fabrica nos parece que te-
riio inconvenientes. Independentemente da primeira
despeza, que seria muito elevada, uma quest3o mais
grave se apresenta. Temos observado que o succo,
posto em contacto com uma prensa de ferro, cor-
roia esfa ultima. Este effeito é devido 4 presenca
de um acido, a que demos o nome de acido sor-
ghotico. Talvez que a pratica venha um dia de-
monstrar 0 nosso erro, mas pPensamos que No es-
tado actual da questio é do nosso dever assignalar
este encoveniente.

Se os cylindros ou moendas de ferro teem incon-
venientes, ndo acontece o mesmo com os de pedra (1):

(1) Objectar-se-nos-ha sem duvida que as moendas de pedra
dfio menor pressio, e que é lmpossnel aquecé-las. S3o inconve-
nientes, mas fica a saber se nfio serfio compensados por vantagens,



estes reuniridio todas as condigdes desejaveis, pois sio
pouco atacados pelos acidos.

Quanto ao segundo modo proposto, o de cortar
a canna por meio de um segador, submetter
os rolos 4 accdo de uma mé, e depois 4 de uma
forte prensa essa massa contida em escortins (especie
de ceira na Provenca em férma de bonnet com dous
furos no fundo), julgamos que é mui util e se pode
por immediatamente em pratica (1) por todo o
proprietario possuidor de um moinho de azeite: ¢
uma vantagem que nio offerece o modo de fabrico
acima indicado.

Empregamos nés mesmos e fizemos experimentar
o methodo que aconselhamos, e todos ficdrdo satis-
feitos dos resaltados obtidos.

Ainda fizemos a experiencia de outro alvifre, que,
segundo julgamos, poderia ser de grande pro-
veito nos pequenos estabelecimentos: uma pedra
chata de certa espessura, acanellada de maneira a
ficar com um rego principal, trazendo o caldo de
todos os lados, tinha sido collocada sobre uma mesa
inclinada ; um cylindro de pedra, com 0 peso pouco
mais ou menos de cem libras, era rolado por um ho-
mem e espremia 0s rolos de canna precedentemente
cortados com um segador ; refirados dahi em consis-
tencia de massa, os rolos metidos em escorting de clina

(1) Deve-se fazer differenca entre os procedimentos que podem ser
seguidos pelos grandes industriaes, e osque ddo productos fa-
ceis de obter pelos pequenos lavradores: estes, no estado actual,
ndo poderdo nunca empregar cylindros que exijao grande dispendio;
mas _estamos certos que se pdde fabricar uma machina com
moendas de pedra de preco moderado; e que poderia trabalhar
a braco do homem, como as prensas de imprimir de novo modelo. Os
nossos habeis mechanicos, ndo o duyidamos, chegario a esse fim,
mas ndo devem esquecer que a unica con&igﬁ'o de bom exito
é obter o resultado que se deseja ao menor preco possivel.

— Recomendamos o coutetido desta nota 4s pessoas competentes,
porque ndo é s6 a grande agricultura que merece protecdio, mas

deve-se abrir a concurrenciae facilitar-se a sua pratica o mais pos-
sivel a todos (Nota do traductor.)
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erao submettidos a uma forte prensa, sendo o caldo le-
vado por um canudo a um vaso destinado a apara-lo.

Agora falta-nos expor o nosso procedimento, que
nos parece ter alguma utilidade. Cada canna é despo-
jada dos seus ndés por meio do segador. Separa-se
assim a folha e o né, porque a primeira d4 bas-
tante trabalho a separar pelos outros methodos. (I)
Nos submettemos depois os roletes 4 pressdo contra
um tubo disposto de maneira que as palhas sejdo
cortadas de um tamanho determinado. O sabugo,
privado por um lado dos nés, que sempre conteem
uma certa porcido de acido sorghotico; por outro
lado, da palha, que contém, nio s6 esse acido, mas
ainda varias outras subtanciag, é submettido 4 accdo
do cylindro ou da mé, e termina-se a opera¢do do modo
que fica explicado. O caldo assim obtido é mais claro
que o que foi tratado de outro modo; elle nos deu
assucar, que sem ser purgado, era comtudo mais
branco que o assucar bruto ordinario.

Que os agricultores ensaiem este modo de prepa-
racdo, e entdo se poderd ver se as vantagens que
delle se devem esperar ndo compensdo 0S incom-
modos que exige.

Alguns cortdio a canna em pedacos, fazem-a fer-
ver em agua, e depois a fszem espremer em uma
prensa, e se servem do caldo para differentes usos. Este
modo de preparacdo deve ainda ser ensalado. N&o
fomos nodés os unicos a tirar delle bons resultados.
O Sr. Alphandéry, proprietario em St.-Rémy, gaba

" (1) Sio principalmente os petiolos que envagindo cada meri-
thallo os que ha difficuldade em subtrahir.

O Sr. David de Beauregard pensa que se pdéde mesmo deixar
ag folhas. N6s ndo somos da sua opinido a esse respeito, por-
que o suceo fornecido pelos petiolos envaginantes dos merithallos
e as folhas, ddo ao alcool um gosto particular, que € devido a uma
essencia aromatica contida nas folhas, e que possue um cheiro sug
generis.
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muito este modo de extrac¢io para os seus vinhose
agua-ardentes de canna d’assucar da China.

Nés julgamos , comtudo , que este modo é infe-
rior dquelle que tinhamos precedentemente indicado ;
que dd muito trabalho, exige a despeza de combusti-
vel, e que seu rendimento ndo é em proporcio do
incommodo.

Resta ainda um meio de fabrico, que tinhamos en-~
saiado ha dous annos, e que sabemos ter sido em-
pregado por diversos, é o procedimento por decantacao.

As cannas sdo cortadas aos pedacos de dous cen-
timetros pouco mais ou menos de comprido. Lance-
se depois agua nos vasos que conteem esses fragmen-
tos; quando elles feem estado em contacto com a agua
durante algum tempo, decanta-se (tira-se) este liquido,
que se faz passar sobre uma nova porcio de cannas,
e repete-se a operacdo até completo esgotodos prin-
cipios saccharinos.

Aqui termina o que tinhamos a dizer a respeito da
canna d’assucar em si mesma. Nos capitulos seguin-
tes se verd qual é a utilidade dos productos que
acabdmos de extrahir.

O que acaba de se ler no antecedente capitulo
de certo nao interessa nem aproveita aos senhores
de engenho, proprietarios de soberbas fabricas, com
magnificos apparelhos, levados algumas dellas ao mais
alto grédo de perfeicdo ; mas nés ji fizemos ver em
outro logar, no nosso folheto: A substituicdo do tra-
balho dos escravos pelo trabalho livre, que a cultura
directa dos grandes proprietarios difficultosamente se
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poderia combinar com o trabalho livre, € que oS seus
sucessores naturaes sio os rendeiros e 0s pequenos
proprietarios ; e o que acabimos de ler no capitulo
preceCente poe a industria do assucar ao alcance de
todo o mundo, ou como objecto de especulac¢do, ou de
supprimento particular e do consumo. Qualquer la-
vrador mesmo de outro genero poderd fabricar assu-
car para seu gasto.

(O Traductor.)



CAPITULO VIIL

APROVEITAMENTO INDUSTRIAL DO SUCCO DA CANNA
D’ASSUCAR DA CHINA.

As idéas as mais simples sdo
guasi sempre as ultimas que se
offerecem ao espirito humano.

(LAPLACE.)

Acuear ou Assucar.

Seja qual for o meio empregado para se obter o
caldo, ha diversos methodos que tendem todos ao
fim desejado, que é a obtencio do assucar. Come-
cemos primeiro que tudo por dizer que esse pro-
ducto é de tal férma abundante nesta planta, e em
tal grdo de pureza, que nao hesitamos em affir-
mar que a industria achard os meios para extrahir
directamente o assucar branco e crystalisavel que
se encontra mnos seus tecides.

Vimos wuma canna d’assucar da China, cujo tope
se cortdira com um instrumento bem afiado, tran-
sudar pela ferida assucar completamente branco,
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que se crystalisou sobre a canna mesmo, e formou
uma lagrima de mnotavel brancura. Conservimos
por algum tempo essa amostra, que mfehzmente
desappareceu.

Esta canna achava-se comprehendida em um em-
brulho que tinha sido fechado em um quarto, im-
mediatamente depois de separadas as paniculas.
A transudacdo tinha-se verificado pelo rolete cor-
tado.

Ndo temos podido renovar esta experiencia por
falta de tempo; mas quando se offerecer occasido
ndo deixaremos de o fazer. Deve observar-se que
para a experiencia ser bem feita deve cortar-se o
rolete immediataments abaixo do né.

Exfrahimos o anno passado, de 179 litros (353
libras) de caldo, obtido pelo nosso methodo antece-
dentemente descripto, 30 kilogrammas (60 libras) de as-
sucar que nos serviu para os usos domesticos. Con-
tinha ainda melago; mas uma grande parte da
massa estava crystallisada ; chegéimos mesmo a ob-
ter amostras’ perfeitamente seccas, sem mais nada
que sujeitar o assucar crystalisado a wuma forte
presdo, afim de lhe extrahir uma grande quantidade
d’agua, e assim leva-lo ao estado pulverulento.

O assucar desse modo obtido é de uma cOr mais
branco que o extrahido da canna d'assucar ordinaria.
Assemelha-se ao que chamio assucar branqueado
(terré).

Passamos a dar os methodos que temos posto em
pratica para’ obter os nossos productos, guardando
mais para o diante os empregados por outras pes-
S0as.

o) caldo obtido pelo nosso methodo foi submet-
tido 4 filtracdo através de uma peneira de seda,
de malhas apertadas, semelhante 4s que se empre-
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gdo para separar a {lor da farinha. O caldo foi
immediatamente posto ao fogo em uma caldeira de
barro descoberta. (1) Quando o calor chegou ao
ponto de fazer ferver o liquido, formou-se por cima
uma espuma de coér verde-garrafa, que cuidadosa-
mente se tirou. Fizemos continuar a fervura por
cinco horas, tempo sufficiente para o converter em
uma calda muito concentrada. Deve-se ter o cui-
dade de tirar as espumas que se formio successi-
vamente, sendo por descuidos a esse reipeifo, que
nos sahirdo algumas caldeiras mais ou menos colo-
ridas. Deitdmos depois essa calda em vasilhas de
barro, e a crystalisacdo foi completa pouco mais ou
menos dous mezes depois.

Foi vma parte do assuear assim obfido que, pur-
gado e sujeito depois & prensa, nos forneceu o
mascavado, de que acima falldmos.

Empregiamos outro meto para obter uma amos-
tra que se poderia chamar mel de canna d’assucar
da China; elle tem com effeito a consistencia dessa
substancia e a coér do mais bello mel. Abaizo
referimos o nosso modo de proceder, persuadindo-
nos que desse modo agradamos aos nossos leitores.

Um litro (2) (uma garrafa) de liquido com o peso
de 955 grammas, e marcando 9 griaos no pesa-licores,
foi passado pela peneira, como acima fica dilo. Logo
que o calor se fez sentir na caldeira ou panella que
tinha sido posta ao fogeo, o liquido tomou uma cor
de verde carregado; e mais t:rde, uma cdr de ver-

(1) Podem-se empregar caldeiras de ferro esmaltadas. Receiamos
aconselhar o emprego do cobre. As caldeiras de ferro batido, que
de proposito_empregamos para ferver o caldo das cannas d’assucar
da China, obtido pelo nosso methodo, revestirdo no interior o as-
pecto do ondeado metallico, o que prova que o acido contido nesse
caldo actua de um modo particular sobre o estanbado.

(@ O litro, medida de capacidade, pesa approximativamente duas
libras ou mil grammas (Milne e Vavasseur.) 10
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de-garrafa, tirando sobre o pardo, se formou e foi
extrahida sem demora. Deix4mos assim ferver du-
rante meia hora, escumando sempre. Tirando-o
depois, o filtrdmos em coadeiro com sacco de filtro-
ao sahir do filtro, o liquido marcava 14 gréos no
pesa-xaropes. A sua cOr era amarella-esverdeada.
Tornado a lanc¢ar o mesmo liquido na panella, e esta
posta ao fogo, uma nova escuma se formou, houve
cuidado de tira-la, deixando sempre ferver o caldo
até & consistencia de xarope muito concentrado.

Nés o deitamos depois em uma forma de folha
de Flandres, quando comecgava a produzir uma es—
cuma de um amarello esbrarquaicado. (1)

Agitdmos depois para esfriar. Pouco a pouco e 4
medida que a temperatura baixava, o liquido tomava
a consistencia de mel, que se endureceu cada vez
mais. Doze horas depois, este producto havia che-
gado 4 consistencia que conserva ainda hoje; o
litro de liquido deu 83 grammas de producto.

O anno passado tinhamos obtido assucar crysta-
lisado, que fazia parte dos productos que forao
admittidos 4 exposi¢do universal; nés o tinhamos
obtido da canna por um outro methodo que assigna-
14mos.

As cannas descascadas tinhdo sido esmagadas e
depois postas ao fogo, com wuma porcio de agua
sufficiente, para se elevar alguns centimetros acima
dellas. Depois de as ter feito ferver durante duas
horas, as tirimos do fogo, e fizemos passar o succo
através de uma peneira de seda. O caldo assim
obtido tinha sido misturado com duas grammas de cal
por kilogramma de succo. Posto depois no fogo
até ao ponto da escuma, nés o tinhamos saturado

(1) Quando _esta escuma nos appareceu, tinhamos cessado de a
tirar, deixando ainda a panella no fogo alguns instantes.
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com a clara de um ovo. Passado depois no coa-
deiro, tinha sido posto de novo ao fogo, escumado
durante alguns instantes, e concentrado até 4 con-
sistencia de xarope. A crystalisacdo tinha tido logar
um mez pouco mais ou menos depois da concen-
tracgdo.

Néo podemos deixar em silencio um novo modo
que acaba de ser posto em pratica pelo Sr. conde
David de Beauregard, o honrado presidente do Comicio
Agricola de Toulon. Este zeloso propagador da
canna d’assucar da China, e que desde dous annos
a cultiva em grande escala, publicou o seu pro-
ceder, afim de evitar que para elle requeressem
privilegio; e nés nos damos por felizes de o poder
tornar conhecido dos nossos leitores.

Este procedimento consiste no emprego do tan-
nino pulverisado, obtido da casca do carvalho verde.
Faz-se macerar durante alguns dias, e depois €
empregado da maneira seguinte:

O caldo sendo tratado pela cal que lhe neutralisa os
succos acidos, e depois langado sobre um filtro de
areia, € levado 4 caldeira, e addicionado com um
kilogramma de tannino por hectolitro. O fogo €
excitado até 80 ou 90 grdos. A esta temperatura
férma-se um coalho muco-albuminoso, que vem
nadar sobre o liquido emn camadas de um ou dous
centimetros.

Filtrado no coadeiro, o caldo perfeitamente lim-
pido é tornado a poér ao fogo com addicio de
um carvio de pdo poroso, levado & ebulicio e
concentrado durante uma hora.

Passado' de novo pelo coadeiro, e tornado por
esta segunda operacio completamente sem cor,
elle é approximado até 4 consistencia xaroposa,
e posto depois a crystalisar.
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Nao podemos terminar este artigo sem recomen-
dar aos mnossos leitores a excellente obra do Sr.
Leonardo Wray, sobre o Imphy ou canico acuca-
rado des Cafres. (1)

— O que acabamos do ver no capitulo precedente &
principalmente dedicado aos pequenos capitaes e 4
pequena lavoura ; pois hoje, para quem cultivar em
grande, os magnificos apparelhos descobertos, sup-
posto dispendiosos, contrabalancio as despezas da
acquisiedo, pela facilidade com que se obtem n’um bre-
ve espago a promptificacdo dos productos saccharinos.

Alcool.

O alcool obtem-se fazendo fermentar o caldo. Para
chegar a este fim diversos meios teem sido propostos.

Muitas pessoas julgdo que o caldo péde fermentar
s6, sem especie alguma de addicio, o facto € po-
sitivo, mas ¢ urgente submetter o liquido a uma
temperatura constante de 18 grdos. E’ por ter des-
prezado essa temperatura que muitas pessoas ndo
puderio obter a fermentacdo do caldo. A addigio
de um quarto por cento de bagaco activa conside-
ravelmente esta fermentacio, que pdéde adquirir
mui grande Intensidade, levando-se o caldo a uma
temperatura acima de 25 grdos. Neste caso 48 horas
bastdo para chegar ao fim desejado. Alguns expe-
rimentadores pensdo que se deve juntar uma certa
por¢io de fermento. O conde David de Beauregard

(1) O Imphy ou canico saccharino dos Cafres Zulu (Holews sac-
charatus de Linnew) comprehendendo uma descripedo das suag
numerosas variedades, o seu modo de cultura, o frabrico do assucar
e dos outros productos provenientes do caldo da planta, por Léonard
VVray, traduzido do inglez, Paris, 1854, em oitavo, :
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emprega o engaco das uvas ou bagaco da mesma
canna, outros levadura ou escuma da cerveja; tal
6, segundo julgamos, o procedimento do abbade
Fissiaux no seu estabelecimento do Penitencier.
Todos conseguirdo cinco por cento de alcool.

O Sr. Raoul, engenheiro em chefe do servigo
maritimo em Toulon-sur-mer, obteve sete por cento
de alcool absoluto. Este rendimento é affirmado por
uma nota que nés tivemos & nossa disposi¢do, e
que estava assignada por este veneravel sabio.

Segundo as informacdes dadas pelo Sr. Alphandéry,
proprietario em St.-Rémy, este honrado agricul-
tor, em logar de espremer o caldo da canna, con-
tentou-se de a cortar em pedacos, de lhe juntar
uma, certa porcdo d’agua, e de a pdr depois ao
fogo. Chegando a um certo ponto de cosedura, é
mettida em tonneis, e a fermentacio se estabelece
por si mesma ou com auxilio de fermento.

A sociedade Departamental de Agricultura das
Boccas do Rhodano viu amostras de alcool que o
Sr. Alphendéry lhe transmittiu, e que tinhdo sido
conseguidas pelo modo de extraccas acima dito.
Esse procedimento, que nés tinhamos empregado
em 1854, nos tinha parecido dar resultados superiores
em quantidade aos obtidos unicamente pela fer—
mentacdo do caldo; o que é devido sem duvida a
que todos os principios fermentesciveis contidos
na canna d’assucar da China estdo em contacto
com o liquido. De todos os modos, querendo-se
obter productos abundantes, é indispensavel sub-
metter os residuos a uma corrente de vapor, (1)
que levard comsigo todo o alcool que elles ainda

(1) E’ evidente que, sendo 0 alcool a parte mais leve, se o
bagaco for submettido a uma corrente de vapor, ¢ evidente,
dizemos, que sera obrigado a abandonar todo o alcool que contiver.



R 2N

possuem em grande quantidade, a menos que se
nio submetta de novo & pressio as cannas, depois
de as ter embebido d’agua, para lhes extrahir todos
0s principios saccharinos. O rendimento de cinco por
cento foi excedido pelo abbade Fissiaux, que obteve
sobre dous mil kilogrammss (quatro mil libras) de
caldo trezentos e vinte litros (640 quartilhos ou gar-
rafas) de alcool a 86 grdos.

O Sr. Raoul, (1) que ja citdmos, obteve em uma dis—
tillacdo feita em um alambique de columna, na pre-
senca dos empregados das contribuic¢oes indirectas, 12
litros 94 centilitros de alcool a 100 grios e de mui boa
qualidade sobre 190 litros de caldo fermentado.

Estes alcools podem soster a comparacdo com 0s
melhores fornecidos pela distillagdo do vinho.

Vinho. — Vinho cosido. — Piguette, ou
cidra da canna d’assucar da China.—
Rham.

Esmagando as hastes da canna d’assucar da China
precedentemente cortadas, cobrindo-as d’agua (2) na
temperstura de 15 gréos pouco mais ou menos, se
ocbtem com pouca demora uma fermentacio que di
em resultado uma bebida analoga ao vinho. As pre-

caucgdes a tomar e o tempo necessario 4 fermentacdo

(1) Este honrado pratico segue o nosso parecer sobre a fermenta-
tacvdo do caldo ; isto €, que lhe nao junta fermento algum.

_@ A qualidade da agua que se emprega influe de um modo par-

ticular sobre os productos obtidos. A agua de rio 6 a melhor. Con-
vém principalmente rejeitar toda a agua que nio dissolver o sabio.
Nesse caso poderia empregar-se para a purificar o seguinte procedi—
mento, que ¢ muito simples: Em uma vasitha que contenha um
hectolitro (200 libras) d’afi]ua se deitara uma colhér de sopa (3 oitavas
ou 20 grammas) de pedra hume em_pé, agite-se depois com espatula
de péo, e deixe repousar. No_ fim de duas horas 2 agua estara lim-
pida, e se achard no fundo da vasilha um deposito formado polas
materias salinas que estaviio suspensas na agua. Decanta-se. e
obtem-se assim uma agua tao bella como a agua de rocha,
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nao differem dos cuidados que se da aos productos da
vinha.

O Sr. Alphendéry fez fermentar uma certa porcio
de cannas d’assucar da China com differentes propor-
¢oes do succo da videira, e obteve assim vinhos que
noés provamos na sociedade de Agricultura das Boccas
do Rhodano, e que fordo achados de boa qualidade.
Segundo os calculos deste honrado collega, poderdo
assim preparar-se vinhos que ficardo a um preco bem
inferior ao dos vinhos ordinarios. Concentrando o cal-
do obtido da canna, e fazendo-lhe marcar 14 a 15 gréos
no pesa-xaropes, como vinho cosido ordinario, ob-
tem-se uma bebida que é comparavel aos melhores
vinhos cosidos.

Tambem obtivemos, fazendo fermentar corn uma
quantidade sufficiente, os bagacos de que tinhamog
extrahido assucar, um liquido de boa qualidade, e
que durante o anno de 1855 se conservou bem, tendo
sido feito em novembro de 1854.

No anno passado nés tinhamos feito fermentar
41 kilogrammas de residuos com 230 litros d’agua, e
juntédmos-lnes a escuma proveniente de 59 litros de
caldo destinado ao fabrico do assucar. Trasfegando
tres dias depois, obtivemos assim 96 litros de liquido
de um sabor um pouco acidulo ao principio; mas
deixando-a repousar, estz bebida se tornou muito
clara e muito agradavel ao gosto; ella nos serve
para o mnosso uso diario, e nds a preferimos a muites
vinhos: é muito barata, e péde soster a comparacao
com as melhores cidras.

O Sr. conde David de Beauregard obteve um
rhum que submetteud apreciagio do Comicio Agri-
cola de Toulon, e que elle propde chamar-se Rhwm
das Ilhas d Hyéres.
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Vinagre.

Temos o habito de fazer vinagre com os nés prove-
nientes das cannas, e de lhes ajuntar aquellas que se
achdo mais ou menos avariadas. O procedimento é ex-
cessivamente simples: Esmagar o todo debaixo da mo,
po-lo em contacto com uma quantidade sufficiente
d’agua, para fazer sobreexceder o liquido alguns
centimetros, deixa-lo fermentar depois, inteiramente
56, até que tenha adquirido as qualidades de vina-
gre, eis a que se reduz toda a preparacio. E’ in-
dispensavel trasfegar uma ou duas vezes este
vinagre, afim de o privar de toda a substancia
estranha ; péde-se economisar este trabalho clarifi-
cando-o (com c6la) a primeira vez. Ests vinagre é
de um branco amarellado e de uma acidez conve-
niente.

Algumas vezes temos deixado fermentar os nés
antes de os recobrir d’agua; obtem-se eutio um
vinagre fortemente colorido; poderia tambem fa-
zer-se de cidra ou piquette de sorgho; a que se
accrescentaria uma leve por¢do de acido tartrico;
péde-se tambem obter este liquido recolhendo em
uma barrica os residuos de que fora extrahido o caldo
para a fabricacdo seja doassucar ou do alcool. Neste
caso ndés o temos deixado até ao ponto em que
esses residuos tenhdo adquirido um ecalor sufiiciente
para se tornar sensivel & mfo, se nelle se mergu-
lhar, e deixa-se fermentar, como acima se disse.

Residuwos de distillagio.

Yazendo evaporar a secco os residuos provenientes
da distillagdo, temos obtido em abundancia diversas
substancias de que vamos occupar-nos.
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A primeira destas substancias, rica em acido sor-
ghotico, como assaz o indica o seu sabor acerbo,
apresenta no interior uma efllorescencia farinhosa
de cdér amarella pallida. A sua fractura offerece
uma erystalisacio analoga 4 do cblorhydrato de
amoniaco observada sobre a superficie da subs-
tancia: esta crystalisacdo irradia em agulhas do
centro & circumferencia. Este corpo, tratado pelo
acido sulphurico e a albumina, apresentou ao micros-
coplo caracteres physieos que descobrido ainda a pre-
senca de leves vestigios de assucar.

O segundo residuo, de apparencia denegrida, nie
apresentava na sua fraetura empastada sendo crys-
talisacoes irradiantes isoiadas; uma destas superficies
exteriores mostrava uma ilorescencia empastada de
um amarello sombrio. O seu cheiro, acre e irritante,
descobria a presenca do acido sorghotico. Elle con-
tinha ainda vestigios de assuecar.

O terceiro tinha a apparencia de uma ecrystali-
sacio de enxofre decantada, e sua cOr de eastanha,
ponteada de crystaes brancos em agulhas, era menos
intensa que a do enxofre; o seu peso, comparado
ao dos .outros residuos, era muito menor. Tratado
de certa maneira, nés obtivemos deste ultimo pro-
ducto agulhas crystalisadas de uma coér branca,
de uma leveza mnotavel, e que ao primeiro aspecto
parecério ao Sr. Favre, professor de chimiea na
Faculdade de Marselha, assemelhar-se & mannite.
Este honrado professor ndo emittiu essa opinido
sendo com toda a reserva. A analyse chimico-mi-
croscopica ndo- denunciou tracos alguns de assucar.

Vate)
A2
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CAPITULO VIXL.

ESTUDO SOBRE O GRAO DA CANNA D’ASSUCAR DA
CHINA.

Nao é a oecasido de ver muito
que constitue a experlenma, por-
que g sunples intuicao de uma
cousa nio aprende nada ; e mesmo a,
habil observacao de um "facto ainda
nao é o que se entende pela verda-
deira experiencia,

ZIMMERMANN.

Em um dos capitulos precedentes tinhamos nds
deixado a panicula da canna d’assucar da China
destacada da planta-mai, e destinada a ser mais
tarde debulhada. Retomemos hoje esta panicula,
para ver de que maneira extrah1remos della alguns
productos.

Comecemos por estabelecer que o debulho da
canna d’assucar da China se obtem pelos mesmos
meios que os dos outros cereaes. Persuadimo-nos
que a batedura a malho ou machina se poderia
adaptar 4 colheita deste grio.

Nés ndo devemos comtudo passar em silencio um
melo que julgamos serd util, principalmente nas



localidades em que o8 serdes forem longos. Elle
consiste em passar o fope ou bandeira da canna
através de buracos feitos em uma taboa, puxando
com vivacidade o tope em sentido opposto; este
ultimo fica na mdo, com a panicula completa-
mente despojada dos seus grios, que cahirfio em
cima de um panno ou no chio.

Facamos observar de passagem que ¢ indispensavel
deixar que seque bem ao arcada panicula separada-
mente (1) antes de as ligar em molhos. Por nia
ter tido esta cautela perdemos nds porcdes de grio,
que tinhdo contrahidos um cheiro desagradavel.
A farinha que delles proveia tinha um cheiro
repulsivo e um gosto insupportavel. Parece-nos de
toda a urgencia fazer desde logo esta advertencia,
para evitar ‘o erro de se cuidar que esta farinhg
nio & propria para alimentacdo em consequencia
do mdo gosto. Faremos com empenho todo o pos-
sivel para precaver 0S8 nossos leitores contra os
desvios em que cahimos.

Separado o grio da sua panicula, péde esta ser
util para diversos usos.

Passando em silencio os principios tinctorios que
contém, pdde ser empragada como vassoura.

O grao que della ohtivemos deve joeirar-se como
de ordinario.

Costumamos considerar como grio proprio para se-
meiar s6 aquelle que fica sobre um crivo, cujos bura-
cos teem cinco millimetros de diametro. Todo o que
passar atravéz pode ser util para diversos usos, mas
0 ndo consideramos proprio para sementeira.

{I) B’ sobretudo nas segas feitas em tempo chuvoso que se
deve tomar esta precaucio: poderia tambem nesse caso imitar-
se o methodo empregado pelos Cafres para a conservacso dos
trigos_de Guiné (Holcus Cafrorum), Pendurfio as espigas, e nao
as debulhfio sendo passado tempo. :
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Com effeito, um grao que ndo p6de passar no dia-
metro indicado é ordinariamente fornecido pela parte
superior das paniculas. Ora, nés fizemos observar em
outras partes que havia tres series de florescencias
* nas espigas, por conseguinte tres grios de madurez.

A florescencia, comegando pela parte superior da
espiga, e esta nio devendo ser cortada sendio depois
da perfeita madureza da sua parte inferior, dahi re-
sulta uma maturidade mais prefeita na parte superior.

Todo 0 grio que passar em um crivo com buracos
de quatro millimetros é considerado improprio para
o fabrico da farinha, e € o que abandonamos 4s
aves e outros animaes que delle gostio muito.

Voltemos agora sobre nossos passos, e digamos que
o p6 proveniente da primeira limpa ou joeira deve ser
guardado, por ser util para diversos usos que omitti-
mos, porque ha privilegio concedido para elles.

O grio assim preparado apresenta-se debaixa de
um aspecto mais ou menos violaceo (ou violete), ad-
quirindo por vezes uma tinta de tal maneira carre-
gada, que parece negro ; este grdo € o mais de ordi-
nario destituido daquelles pequenos pellos que rodeido
a parte superior do receptaculo.

O receptaculo pdéde ser separado ; nés empregimos
para esse fim differentes methodos que € inutil descre-
ver, e que tinhdo todos por effeito fricgdes com que
o receptaculo se fraccionava.

Via-se entdo apparecer uma pellicula branca mui
leve marcada de uma tinta mais ou menos violete
sobre as bordas, e semeiada de pequenos pellos bran-
cos, que se reunido para a parte superior em que o
receptaculo deixava ver o grio. Elles sdo facilmente
perceptiveis 4 simples vista, mas melhor ainda com
uma lente.

O interior do receptaculo € de uma coér mais clara
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que a parte directamente exposta & acg¢llo do sol; o
que explica, talvez, a differenga das cores que se ex-
trahem desta parte da planta.

O grio é encerrado nos differentes envoltorios que
acabamos de descrever, tendo sempre o germen Vi-
rado para o pedicello que prende o receptaculo do
grio 4 espiga.

O grio despojado da sua glume (envoltorio floral
das gramineas) € de uma cor amarella carregada,
marcada de um hilo (embigo) violaceo; e que se-
gundo o sélo em que se faz a cultura, conserva sobre
0 seu envolucro secundario marcas mais ou
menos carregadas de um amarello tirando sobre o
violete. Os grios mais maduros 330 mais coérados que
os outros ; donde resulta que o grio serd tanto mai$
colorido quanto mais quente for o paiz em que se
cultive.

1 de absoluta necessidade deixar amadurecer per-
feitamente o grdo sobre a sua panicula. Nenhuma
attencdo ou cuidado a este respeito serd demasiado ;
e entre outros inconvenientes que entdo se evitdo, €
a difficuldades em separar o grdo do seu recep-
taculo.

Conseguimos obter grios que cahido naturalmente
da planta : nesse caso o receptaculo conserva-se ad-
herente & panicula. Nunca pudemos obter que este
phenomeno ultrapassasse a parte superior da pani-
cula ; isto é, a primeira florescencia da espiga. E’ de
presumir que nos paizes mais quentes o grdo possa
cahir separado do seu receptaculo. Comtudo as se-
mentes recebidas da China trazido o receptaculo, e
erio mais pequenas que as que aqui apanhdmos.

Possuimos ainda uma amostra dos primeiros
grios: a sua cor € muito mais intensa que a dos
grios que hoje colhemos; elles sio tambem muito
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mais pequenos, o que nos faz presumir que esta
planta, longe de perder quanto ao grdo, ganha antes
por esse lado nos nossos climas. Desejaramos saber
se acontece o mesmo quanto ao assucar e ao alcool.

Se acreditarmos nos nossos estudos praticos, a
canna d’assucar da China feria adquirido qualidades
que ao principio se lhe nio tinhao conhecido. Sera
isso resultado da maneira de culfivar, da natureza
do s6lo, da acclimacdo, ou deve-se esperar por um es-
tudo mais profundo desta planta? (1) Deixamos a
outros a tarefa de responder a estas differentes ques-
toes.

O grio da canna d'assucar da China; passado por
um grao de torrefacedo conveniente, nos deu pelo
emprego em cosimento, como o café, uma bebida
cujo gosto se approximava antes do chd que do
café ; o seu sabor € agradavel.

O Sr. David de Beauregard se serve desde algum
tempo de uma prepara¢cio que chama chocolate,
porque diz que ella lhe faz lembrar o gosto e o
aspecto delle, principalmente juntando-se-lhe um
vigesimo de pé de cacéo. Para obter esta preparacio,
o Sr. de Beauregard faz torrar levemente farinha
feita do grdo da canna d’assucar da China, deita-a
de molho em agua na vespera, e obftem assim
uma massa qus se faz cozer bem. A bebida semi-
liquida que resulta dessa cosedura, é, ao que pa-
rece, nutriente, (2) economica e de um gosto agra-
davel.

(1) Somos de opinifo que péde provir do transporte das sementes
ara logar longinquo : porque sendo semeiadas sempre no mesmo
ogar, acabdo por perder a forca, (Nota do traductor.)

2) Seguimos a mesma opinido do honrado presidente do Comicic
Agricola de Toulon. Nés provaremos nos capitulos seguintes que a
farinha feita das sementes da canna d’assucar da China é muito
nutriente, e isto facilmente ge explicars pelo resultado da analyse
que della apresentaremos.,
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O grio livre do receptaculo fica ainda revestido -
de dous envolucros: um, aquelle de que jia indi-
cidmos a coloracio, ¢ amarello marcado de vermelho ;
o outro, que é adherente 4 parte feculenta do grio,
unctuoso, de uma cor de terra de Siene queimada,
mais ou menos intensa, passando ao vermelho.
Quando esta separado do grio, elle colora a farinha,
Seriamos portanto de parecer que seria util sujeitar
esta semente a uma operagdo para a descascar,
como se faz para obter cevadinha.

Tratar-se-hia pois de obter uma friccdo tal, que o
perisperma fosse subtrahido, sem se atacar a parte
farinhosa do grio.

Facilmente se retira o primeiro envolucro; mas
o que toca 4 farinha ¢é de wuma adherencia mui
forte. Acontece o mesmo na cevada. A farinha deste
cereal é quasi inseparavel do farello; mas depois
da perlagem, consegue-se mui bella farinha. O grao
da canna d’assucar da Chinna acha-se nas mesmas
circumstancias.

No capitulo seguinte nés nos occuparemos das dif-
ferentes farinhas e da sua utilidade. Digamos de
passagem que a distinecio que temos j4 estabe-
lecido entre as differentes qualidades de grios es-
cothidos no crivo ndo é sem acgdo nas farinhas, de
que mais tarde fallaremos.

Se se levarem separadas ao moinho as sementes
que consideramos de refugo, e dissemos destinadas
4s aves, ter-se-ha um producto de gosto aspero e
insupportavel. Este phenomeno ndo ¢ difficil de
explicar: essa farinha, sendo o producto de graos
falhos e imperfeitamente maduros, ndo péde servir
de base a qualquer juizo sobre o producto em
geral. Ndo acontece porém o mesmo com a segunda
qualidade de grao; esta conserva, na verdade, ainda



alguns grios que nido chegirdo ao seu estado
perfeito de madureza; mas sendo em mui pequena
quantidade, niao podem preduzir um efleito sensivel.

Deve-se considerar entre os grios da segunda
categoria todos os colhidos acima da zona que
comprehende a parte meridional da Franca, se jul-
gamos por algumas amostras que nos teem sido remet-
tidas. Os do meio-dia da Franca e da Argelia achao-se
quasi completamente comprehendidos na primeira
seccdo, sendo apenas os grios tardios, que nessas la-
titudes se acha fazerem parte da ultima categoria.

Quanto aos graos completamente falhos, aquelles
que nde chegirdo a adquirir a cér violacea na
época dos gelos, esses devem ser empregados,
segundo julgamos, pera tinfas, para a extraccio
da fecula, ou para sustento das aves.

Toda a sorte de aves ou criacio se mostra avida
dos grios da canna d’assucar de China. Elles tinjem-
lhe os ossos de um mcdo particular, comoc a ruiva
dos tintureiros. (1)

O Sr conde David de Beauregard verificou esse
facto relativamente 4 canpa d’assucar da China. Os
ossos dos animaes que fordo sustentados com o
grao maduro ficardo coloridos de azul violete. Seria
em vido que se quizesse contestar a este vegetal
as suas quallidades tintorias E’ evidente, segundo
os factos acima apontados, que esta planta é ao
menos tdo rica em principios tintorics, como a
ruiva. Ser-nos-ha facil provar este facto, que esta
posto féra de duvida pela coloracio dos oss0s.
Com efleito, poucas plantas possuem essa faculdade.

(1) Toda a planta que produz prineipios tintorios, taes como a
ruiva e a eanna d’assucar da China formdo na contextura dos ossos
pertencentes aos animaes que della sfio nutrides zonag mais ou
menos coloridas, segundo o lapso de tempo que os animaes usarao
desse sustento. 19






CAPITULO IX.

ESTUDO SOBRE 0S PRODUCTOS DE MOAGEM DA CANNA
D’ASSUCAR DA CHINA.

Toda a verdade, scientifica se
augmenta, se desenvolve; mas da
mesma sorte que as eriancas, ella
nio pdéde sahir 4 luz sem dor e
sem laceracao.

REVEILLE’ PARISE.

No6s dissemes no capitulo precedente que o grio
da canna d’assucar da China tem muita analogia
com a cevada. Como nesta ultima, a parte corti-
cal (o pericarpo) pede ser cortada em largos frag-
mentos, a fim de que passe menos farello ao pe-
neirar.

Fizemos passar o grdo por differentes experien-
cias. Um hectolitro (65 kilogrammas) de grio da
canna d’assucar da China perfeitamente ventilado
foi tornado a pdér n'um moinho ordinario; nos
tinhamos mandado levantar um pouco a mé, a fim
de tirar-se o receptaculo do grdo. O pouco habito
em que se estd neste paiz de semelhante operacio
foi causa de niio podermos obter o resultado que
destjavamos.
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Kis-ahi quat foi o rendimento :

13 kil. 639 gr. de farello grosso.
13 kil. 150 gr. de segundo farello.
37 kil de flor de farinha e semoula.

Total. 63 kil. 800 gr.

Houve a perda de um kilogramma e 200 gram-
mas.

O farello grosso tinha um aspecto violete; algu-
mas grandes escamas de receptaculo tinhdo sido
tiradas. Fazendo passar este farello por um penei-
ramento perfeito, nés o decompuzemos em tres par-
tes: a primeira, formada de largas placas de recep-
taculo, que se poderiio considerar do tamanho da
metade do mesmo; a segunda parte era composta
de uma mistura de receptaculos e de perisper-
mas; (1) o terceiro procducto continha uma mui
grande porcio de perispermas; o receptaculo ahi
era representado por ligeiras laminas; o seu aspecto
era amarello-violaceo.

O segundo farello era um composto de violete
fornecido por fragmentos do receptaculo, e amarello-
trigueiro fornecido pelo perisperma; -além disso,
semoula branca fornecida pelos restos do griao.

A farinha se offerecia 4 vista debaixo de um
aspecto violete, tirando um pouco sobre o roseo.
Sem o soccorro da lente, podia-se ahi distinguir
leves restos de receptaculo e uma porcao maior de
perispermas. Passada n'uma peneira de seda, o
mais fina possivel, para lhe separar todas as par-
tes estranhas, ella tomava uma codr de rosa mui

(1) Empregdmos a denominacfio de perisperma, para designar o
euvolucro do grio, que se acha em contacto com a farinha. Parve-
ceu-nos ser esta denominagio a mais exacta possivel. Era comtudo
indispensavel explicar o nosso peusamento, para evitar qualquer
mal-entendido.
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pallida. A vista com o soccorro da lente podia des-
cobrir ainda parcellas de perispermas.

Qual era pois a causa destas variagdes na cor?
A resposta a esta questdo se acha no modo de
moedura empregago.

Para obviar a estes inconvenientes, nés subtra-
himos completamente o receptaculo, antes de man-
dar o grdo ao moinho. NZo occuparemos 0s Nnossos
leitores com a descripcio dos meios que empregi=
mos, para chegar a esse resultado, mas lhes assig-
nalaremos os que devem ser usados no fahrico.

Para chegar ao fim que nos propomos, € preciso
servir-se de pequenas més horisontaes, de pedra ou
pdo, com 50 centimetros de diametro sobre 15 de
grossura, e gyrando sobre o seu eixo 400 vezes por
minuto. Cada uma dellas serd rodeada de uma re-
vestidura de lata crivada de furos, e cujas rebar-
bas estejdo voltadas para dentro. E’ preciso deixar
entre os lados da mo e a revestidura o espaco de um
centimetro, pouco mais ou menos. Os graos devem
cahir por uma canoura sobre a superficie supe-
rior da mo, que, em virtude do seu movimento de
rotacdo, os langa para a circumferencia, onde elles
sdo rocados alternativamente contra as superficies
verticaes da mé e do revestimento de folha, e aca-
bado assim por se mondar: as escorias sahem pelos
furos.

Segundo o mais ou menos tempo que se tiver
deixado o grdo neste apparelho, os graos deixardo
sémente o receptaculo, ou de todo o perisperma ;
uma portinhola dard logar & retirada do grao.

Voltemos ao nosso ponto de partida : o grio foi pois
limpo do receptaculo ; nés obtivemos por hectolitro
47 kilogrammas de grdao mondado e 15 kilogrammas



de producto da mondagem. Houve pois3 kilogram-
mas de perda. (1)

O grao mostra-se em seguida completamente livre
do seu receptaculo ; elle tem o aspecto de um trigo
tirando sobre o amarello trigueiro, com placas viola-
ceas em alguns grios. A grossa semoula proveniente
da tinturacdo é de um branco alvadio semeado de
grandes placas de perisperma ; a segunda semoula,
provinda da peneiragem da farinha, apresenta uma
:tinta mais infensa e uma por¢do mais consideravel
de perisperma.

A 1l6r da farinha d4 uma tinfa puxando insensi-
velmente para violete. A’simples vista se distingue
ahi uma forte propor¢cdo de perisperma, de uma cor
amarella tostada, e de outra parte a flor da farinha
de um branco assaz puro.

Faltava ainda uma experiencia : tratava-se de sa-
ber se o grio sujeito 4 moagem, depois de ter sido
completaments livre de toda a especie de perisperma,
nao daria um producto de mais bella qualidade.

Nos trabalhos em grande, o moinho que prece-
dentemente descrevemos seria sufliciente para ob-
ter a mondagem completa, O ‘grio assim obtido &
branco com um hilo violaceo. Nio existe entdo mais
sendo a farinha, uma em semoula, outra em flér. A
semoula € branca. A contece 0 mesmo com a farinha,
que tem comtudo uma certa tinta alvadia.

Parece-nos ter chegado aos ultimos limites do pos-
sivel, para entregar ao consumo o griao da canna d'as-
sucar da China no seu estado mais perfeito. Comtudo,
os homens especiaes que se dedicao a esta sorte de
estudos chegardo a obter talvez ainda mais. Ha uma
cousa de positivo, e vem o ser que a coloracio da fa-

(1) Este rendimento foi caleulado sobre os grios que tinhamos
mondado por meio da friccdo; é o receptaculo 6 o que foi tirado.
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rinha é devida a um principio colorante contido no
perisperma, e que chega a penetrar de mais em mais
no centro do grao.

NOs accrescentaremos que empregdamos procedi-
mentos chimicos para ensaiar o descérar o grio
descascado; e que chegdmos, depois de ter subtra-
hido a este grio tres principios colorantes, a obter
um grio, tendo por dentro uma cor amarella muito
intensa, apresentando um hilo negro. O perisperma
era semeiado de cores violetes. Quanto ao inferior
do grao, aquelle que mndo tinha passado pelos
ensaios acima referidos, apresentava o aspecto de
urm branco humido, ao mesmo passo que o outro
tinha uma co6r de branco brilhante. Estas experien-
cias provdo pois, que a materia colorante é sémente
contida no perisperma.

A primeira farinha, aquella que obtivemos directa-
mente do moinho, remettendo-lhe grao por mondar,
foi submettida a differentes modos de preparacdo
No6s primeiro a4 amassimos s6, misturando-lhe leva-
dura de cerveja; o pao com ella feito era bem
levedado ; tinha um aspecto violaceo quando foi
feito (29 de janeiro de 1855), e até hoje (20 de
marco de 1856) se acha perfeitamente conservado,
com uma cor violete-acastanhada. A sua fractura é
resinosa, e o seu gosto faz lembrar o da fecula.

A 30 de janeiro de 1855 amassdmos farinha da can-
na d’assucar China com o fermento obtido pela farinha
de trigo branco desharbado. O pdo que assim fizemos
tinha um aspecto violete mui carregado ; era levedado
como aquelle de que precedentemente fallamos,
Hoje se acha perfeitamente conservado, de um aspec-
to pouco mais ou menos identico ao do outro.
O seu gosto é menos feculento, e a sua fractura

tambem resinosa.
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O pio obtido pela mistura de dous tercos de
farinka de canna d’assucar da China e um terco
da de ftrigo desbarbado, e a que se ajunte leva-
dura de cerveja, apresenta caracteres analogos ao3l
precedentes, 4 excepgdo da cOr, que é menos In-
tensa. O seu gosto é levemente feculente, e a frac-
tura resinosa.

Misturands partes iguaeg de ’ farinha de canna
d'assucar da China e de trigo branco desbarbado,
obtem-se, quer se empregue levadura de cerveja, ou
fermento, um pdo muito mais leve que o precedente.
A sua fractura é resinosa e a sua conservacio per-
feita, pois que ainda hoje é comivel. Quanto ao
pdo resultante da mistara de um terco de farinha
de canna e dous de trigo, ete., elle tem todas as
qualidades do pdo vulgar, & excep¢io da codr, que
é um pouco mais violacea, e a fractura mais resi-
nosa.

A farinha da canna d’assucar da China é diffi-
cil de amassar. Veé-se que lhe falta o gluten;
mas, misturada com a farinha ordinaria, torna-se
igualmente facil de trabalhar, supposto absorva do-
brada porcao da agua necessaria para amassar a fari-
nha ordinaria. Ella fermenta bem, como o pdo de trigo.

A cozedura do pao em que entra farinha da
canna d’assucar da China é mais difficil que a do
pao ordinario. Depois de muitos ensaios, chegdmos
a achar a temperatura necessaria, para lhe dar
uma coccido conveniente. Se o forno extiver na
temperatura propria para enfornar o pdo de trigo,
forma-se logo a codea, e niao ¢ possivel cozer o
miolo.

Para obter um pdo de boa qualidade ¢ perfeita-
mente cozido, o forno nio deve achar-se em tem-
peratura muito elevada. Julgamos que o calor exi-
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gido é o que for proprio para cozer o pdo decen-
teio. Os padeiros saberdo melhor do que nds os
pormenores da panificacéo.

Empregédmos esta farinha para o fabrico de diffe-
rentes espeeies de holos: ella aproveita bem para
0s Lolos seccos; a massa dos bolos de Saboya.
Accrescentemos que, segundo o modo de trabalho
a que a massa fol sujeita, os bolos serdo violaceos
ou roseos; (1) elles forio alids achados mui bons
pelas numerosas pessoas que os provardo. Dous dos
melhores confeileiros de Marselha se tinh&@o encar-
regado de os apromptar.

Esta mesma farinha, misturada por metade 4 de
trigo branco, ¢é excellente para fazer sonhos, ou
outras massas que se devio frigir em azeite.
Temos observado que os bolos assim feitos ndo teem
o defeito de absorver uma grande quantidade de
azeite, como a massa ordinaria.

Esta farinha faz excellente sopa, que imita o
raccahout dos Arabes.

Desejando conhecer a composi¢do intima da m-a-
gem dos graos da canna d’assucar da China, nds
tomamos 25 grammas que amassamos com 15 gram-
mas d’'agua. Esta mistura foi deixada bydratar du-
rante 40 minutos; depois, nés a amollecemos sobre
uma peneira de seda, que deixou passar 12 gram-
mas de fecula, apresentando uma tinta rosea cor-
tada por zonas de um branco alvadio. Por cima
a coOr era casfanha. O cheiro pouco mais ou menos pa-
recia o da fecula ordinaria. Ficou sobre a peneira uma
materia granulosa de um rosado sujo, e com 0

(1) Nés pensamos que esta differenca de coloracio é devids s
differentes substancias que entrdo na composiciodos bolos. Tudo nos
faz presumir que a (11 dade da agua empregada n3o 6 extranha a
estas differentes co oraeﬁes Experiencias feitas neste intuito nos
provario o acerto das nossas previsoes. 13
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peso de 4 grammas e 7 decigrammas. A perda foi
de 8 grammas e'7 decigrammas. N6s pensamos ser
ella devida & fecula subtrahida pelas diversas lava~
gens.

A fecula obtida pelo methodo dos amideiros (amido-
wiers) do grao livee do receptaculo é de um pardo
rozado.

Independentemente da fecula contida nos grios,
o succo destinado a fazer o assucar, tendo sido
posto em repouso durante doze horas, nos deu 3
grammas e b decigrammas de fecula secca por4 %
litros de caldo.

Esta fecula, sécca immediatamente, sem lavagem
anterior, era parda; lavada, tornou-se quasi branca

Nao nos persuadimos que este producto possa ser
de grande utilidade; mas o mencionamos, afim de
que os experimentadores que vierem depois de nés
saibdo exactamente todos os productos que se ex-
trahirdo desta graminea.



CAPITULO X.

RENXDIMENTG DA CANNA D'ASSUCAR DA CHINA.

. Por que motivo seremos nds tao
simples, que nos repousemos e
adormecamos sobre o trabalho dos
antigos, como se elles tivessem
sabido e dito tudo, sem deixar na-
da a excogitar ou a dizer dquelles
que chegassem depois delles 2

AMBROISE PARE’.

»

Nés vamos dar o rendimento que temos obtido na
nossa propriedade situada no bairro de Séon-Saint-
André, arrabaldes de Marselha. O espago cultivado
em cannas d’assucar da China era de 36 metros 80
centimetros de comprido sobre 8 metros de largo
(18 bracas de comprido com 4 de largo, appro-
ximativamente.) Dissemos acima de que raaneira o
terreno tinha sido preparado; diremos, para lem-
branca, que faziamos regar a nossa plantacido duas
vezes por semana, € que um furacdo langara as cannas
por terra em 3 de setembro.

Daremos primeiro a conta das colheitas feifas, dia
por dia, e depois o resultado total sobre um hec-
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tare de terreno. (Hectare quer dizer cem ares. O are
é a unidade da medida agraria do systema metrico.
E’ um quadrado de dez metros de comprido em
cada lado, e por conseguinte, de um metro qua-
drado de superficie. Cem ares formao o hectare ou
geira metrica, que contém dez mil metros quadra-
dos, e portanto pouco menos de duas mil e qui-
nhentas bracas quadradas; ou um quadrado com
cinquenta bracas de lado; pouco mais ou menos
duas taréfas e meia.)

Facamos observar que o estado da nossa saude
nos nio permittia mettermos nés mesmo sempre
mao ao trabalho. Neste caso, era elle confiado a
nossos filhos e aum criado intelligente. Este simples
enunciado explicard os transtornos que soffremos, e
a demora que houve algumas vezes na colheita da
canna.

Quando os gelos vierao suspender os nossos tra-
balhos, restavio ainda em pé 300 kilogrammas de
cannas brutas, que ndo sdo comprehendidas mno
rendimento.

No6s tirdmos sempre este anno os nés e a casca,
que nos erdo wuteis para outros empregos, e esse
modo de proceder necessariamente produzia uma
perda de succo. Desejoso de dar apreciacdes bem
exactas, recordamos todos esses pequenos incidentos,
afim de que os nossos leifores posso apreciar pelo
seu justo valor o rendimento obtido.

Todas as vezes que fallarmos do peso das cannas
em bruto, fique entendido que ellas erio privadas
do grio e do tope. A semeiadura tinha sido feita,
a 3 de mailo, e tinhamos comecado a colheita nos
ultimos dias de outubro (1)

(1) Foi 4 chuva e a0 mao tempo, que réin&riio em Marselha
durante todo o mez de setembro, que nos attribuimos a madurez
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30 de ouludro.

Colheita: 57 kilogrammas de cannas brutas. (1)

Despidas de folhag, ellag pesavdo. . . . . 43 kil. 7 hect.

TiradostosinGsticayeol (5 . SUIRTEV S 35 3

O pesa-xaropes marcava 9 grdos, nés obtivemos
destas cannas 12 litres de caldo, pesando 12 kilo-
grammas e 100 grammas, o residuo do sabugo,
tirado de cima da prensa 3 kilogrammas e 637
grammas. (2)

5 de novembro.

Colheita: 34 kilog. e 400 grammas de cannas
brutas (3)

Despojadas das folhas, pesavdo. . . 28 kil. 400 gr.
S Ol e  peS BruaioNt et o e Gl
(QRUTIGE) IERRATE0h & s b & b e e oo AT ) e,
As palhas pesavio. © . . . L . . 8Kkil 100 er.
O pesa-xaropes marcava 9 graos. Ellas rendérdo
11 litros, 2 decilitros e meio de caldo, com o pe°so
de 10 kilogrammas: restio 6 kilogrammas de re-

siduo.
6-de novembro. -

Colheita: 75 kilogrammas de. cannas brutas, que
derdo : ;
DO ADO B} st A ol Vi e S s RO 0} 0
IOt~ W S S A SRR 2 SR I (0] »
Palliaisiaie Ju ) St RS B TR 600
RESIATIOS 1o v Nkl et i s aha: £ TR AT 900
Caldo, 20 % litros, pesando . . 25 »

tardia das nossas cannas. Desde 19 de setembro podiamos ecolher
algumas cannas, mas a_safra em geral ndo amadureceu sendo pelos
fins de outubro. Em 1854 a colheita foi muito mais antecipada.

(1) Contavdo-se 70 cannas neste cdrte.
2) N6s calculamos em um litro o suceo absorvido pela prancha

ém que trabalhavamos, Esta porcio de liquido ¢ omittida no
rendimento obtido. PRAGROEN L s e

(3) Havia nesta apanha 46 cannas,
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O pesa-xaropes marcava 8 grios.
9 de novembro.

Colheita: 58 kildgfafnmas de cannas brutas:

Rolhasics wsksuseed Y s TgkaldploDies!
Itk i e s T R S R ) 900
Palhas SRR e R e ] D 900
Res1drosyEte e e, <=erduss omal? iR 900
Caldo: 38 X G S S e 2 Tt ros

O pesa-xaropes marcava 8 grdos.
10 de ncvembro.

12 colheita: 32 kilog. de cannas brutas.

OIS it ® o Wt reraroatb e Siad Wcrll S QR Scnrs
DN R e b, Vil S o Ses S S Ld 300
Pall R £ el s L e e AR 230
ST S, s s ot S e e ) 100
Caldpil, . £Ou e Ve IR SEEaE ONitrosE

O pesa-xaropes marcava 8 grios.
2 colheita: 31 kilog. de cannas brutas.

Eolhas /- o ph s e e mssy 1 kil 200 arl
DOS s Lo nve Nl TR s o MENE SRR 1] 460

Palla: e N e S e Y 200
IRCSTOIIRS s S S ia E onds SRR Lo i3 700
EHIdoM v ettt erl s Soea 8 dlitros 22ad eilh

O pesa-xaropes marcava 8 greaos.

12 de novembro.

Colheita: 31 kilog. de cannas brutas.

ol iRt 2 R R ey e a0 o
NGRS e S e e ke 950
TS P e S (W s S ¢} 300
T T R e b RO 170
(TR0 RIRE s e s 8 oS 54

0 pesa-xaropes marcava 8 g£rios.
p
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15 de novembro.

1* colheita: 47 kilog. de cannas jbrutas; todas tem

embrydes, partindo dos -nos.

ROURESE T o i Tty ety Sy SOMRET:
INOSEE A s e EIMICE Y AT AR 1

PailliagevS N Rl S e T S ()

Restduosy ik 2 Bt Mg Rin. £ sty

Caldol i T e e sl Ol oss

O pesa-xaropes marcava 8 grios.

22 colheita: 41% kilog. de eannas brutas;
molhadas, porque chove ha dous dias.

HollTaad o S S e e e SR IR 00 e
NG S it ek e I

P TRl e R e I e S e
TResidwositll A LEVi AN AR e

Caldol .. ol . YU srtananei Selidnoss:

O pesa-xaropes marcava 8 grios.

14 de novembro.’

1* colheita: 22 kilog. de cannas brutas.

BTl 42 0 o & o veria, o il ks o
INGSTHRE S, it s g Sl i)

Palliais S e i Seri Sooie Geidin 4

ResTdos AT St  Seplaets CUSERiBHIIs | S

Caldos s et ke E S Iktro s

O pesa-xaropes marcava 8 graos.

2 colheita: 27 kilog. de cannas brutas.

Folhass e casameailaosu 2 Ea i dea (ko800 ar,
NG S A SR St ah, AR el e Wt s v e UL )
dillageth i AR S L R LR L
T O s e M SRS e S|

Gl doriEIG . SR e e i Bkitro S

O pesa-xaropes marcava 8 gréos.-

estio

3* colheita: 32 kilog. 300 gr. de cannas brutas ;
uma parte das cannas, scparadas dos nés, foi guar-

dada dous dias.
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Folhas .
Nog .
Palha.
Residuos
Caldo.

6 kil. 400 gr

5° 400
1 260
6 700

6 litros.

O pesa-xarcpes marcava 8 graos.

16 de novembro.

12 colheita: 26 kilog. ‘300 gr." de "cannas brutas ;
ellas fordo apanhadas em um logar 4 sombra, os
graos apenas maduros, os embryodes em flor.

Folhas .
Nés . .
Palha.
Residuos .
CAldON T R R

- .

O pesa-xaropes marcava 7 graos.

5 kil. 260 gr.
4 . . 300
i [0
4o 120

5 litros %

2t colheita: 46 kilog. 100 grammas.

UL . () . . . . .

Folhas . .
GRS o oy B o W BRI
TRL L L S T iy

Residuos :
Claldo?: “ g e

O pesa-xaropes marc

9 kil 600 gr.

9 500
10 690
8 00

6 litros %

ava 7 graos.

Comprehendeu-se nos nés uma parte dos embrydes

que estavio adherentes.

17 de novembro.

Colheita: 36 kilog. 300 gram. de cannas brutas;
quasi todos os extremos se achavio abortados, ellas
estavio ao lado deum tanque e tinhio sido submer-

gidas.
TFolhas .
Nds
Palha.
Residuos i
CRITLT T s Tt SO g LA T (0. 2 Y353
O pesa-xaropes marcava 7 grio

SIEL T U e LN E S Y

LR R S R X Y

»
300

800
»

] kill gr.
t~

(=2 B0 s I

5 litros.

S,
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19 de nevembro.

Chove desde dous dias; mas comtudo, resolvemos
fazer apanhar, de um lado, um feixe de 57 kilo-
grammas e 500 grammas, sobre as quaes immedia-
tamente trabalhdmos, e de outro um de 87 kilog.
e 700 gram., que reservamos para o dia seguinte.

Colheita: 57 kilog. 500 gram.

Bolhas e =0 s s T L [ 855 0 e
NOSKer: Sn bttt s S o) €00
Ballvah i Bamiy B F it b e 10 700

R CSTAIOSEy 7 A s b kA L, SR I »
O o o e A s L e ks 12 ]'itr‘i)s.

O pesa-xaropes marcava 8 grfos.:
20 de novembro.:

Né6s trabalhfmes sobre 87 kilog. 700 gram. de
cannas brutas que tinhfo sido colhidas a 19 (1)

ol e P o Y e Lo | 5 ) (i 1
NG Al s el A a1 500
Ralliaagiiaiaan i S it e Sesantiil6 800
e T e L 100
(o v T N R R R l'itr:os 1,

O pesa-xaropes marcava 9 graos..
. 22 de nmovembro.
Colheita: 60 kilog. de cannas. A chuva nos im-
pediu de colher mais cedo.

25 de novembro.

Os 60 kilogrammas de cannas colhidas a 22, derfo:

Bolhasherhelart. Sadierinn issn i ren 1Rl 4D Dgm)
O o mem o e Tl i S5 400
Palha. . T e e 'S 600

(1) Os 145 kilog. de cannas colhidas a 19 de novembro derfio
3 kilog. ¢ 508 grammas de agsucar bruto, 1



Gl e—

Residuog | v ol ki S inives Ay 100
Gk £ o i i S e A & B o nikALD,

O pesa-xaropes marcava 8 grios.
26 de novembro.

Colheita: 131 kilog. de cannas brutas, que fordo
divididas em dous lotes; um de 61 kilog. foi em-
pregado immediatamente; o outro de 10 kilog.
reservado para o dia seguinte.

Os 61 kilog. de cannas brutas derdo:

Holhgskrmgenodimtig, danr S oGl ] Sah D Ee
INGS Ltk T Ot R TR - S 900
Pallial 55, ¥ S e S e O 600
REETAOS T B A . Do et S () 800
Cal@o: M & e e oS

O pesa-xaropes marcava 9 grios.
27 de novembro.

Os 70 kilog. de caunas brutas, colhidas a 26, derio:

FolRas (o i MEy S a8 et M O RSl 20400 Yo
NOgwh A M cde St 0. 917 100
Pallia s S Se T . 19 200
Residuos™ is , SO sE g "pai) . ]2 300
CaldofFsdis el 216 1itros:

O pesa-xaropes marcava 8 grios.

Os gelos que sobrevierao nos primeiros dias de
dezembro vierdo interromper os nossos trabalhos.

Obtivemos portanto sobre 2 ares e 94 centiares, (ou
metros quadrados, pois que o centiar é a centesima
parte do are) 179 litros de caldo, que rendério 30 kilo-
grammas de assucar bruto. O peso do litro de caldo va-
riava entre 860 grammas e ¢ kilogramma (1,000 gram )

: (1) Os 15 litros de caldo rendérfo 1 kil. 500 gram. de assucar
ruto.



— 10% —

As cannas pesavao brutas 927 kilog. e 640 gram.,

desfalcando-se da maneira seguinte:
174 kilog. 640 gram. de folhas.
HB5  » 440 » de noés.
196 » 230 B2 de palha.
141 » 6271 » de residuos.

Agora, se de 927 kilogrammas e 610 grammas,
peso total das cannas brutas, tirarmos 667 kile-
grammas e 987 grammas, total do peso das folhas,
palhas, nés e residuos, restar-nos-ha para o peso
do caldo, 259 kilog. e 653 gram.

Mas o peso do litro de caldo varia entre 1 kilog.
e 860 gram. O termo medio §, pois, de 930 grammas,
que, multiplicadas pelos 179 litros de caldo, darido
143 kilog. e 870 gram.

Ha, pois, para a colheita total, diminuicdo de 115
kil. e 782 gram., que seria devida ou 4 agua contida
nas folhas, quando sdo colhidas, ou a outras perdas
que podem explicar-se, quando se reflectir, que esta-
vamos privados dos apparelhos necessarios para operar
sem desperdicio aigum.

Conforme o rendimento acima exposto, o hectare,
plantado de eannas d’assucar da China, e amanhado
da maneira que indicimos, renderia:

31,509 kilog. de cannas brutas, as quaes darido :

1,013 kilog. de assucar bruto;
82 litros de aguardente a 35 grdos centigrados,
obtidos pela fermentagao dos residuos;

4,809 kilog. de bagago, que servirdo para fazer a
aguardente acima designada, e uteis ao fabrico do
nosso papel privilegiado ;

- 17 hectolitros e 36 de litros de grdo;

6,666 kilog. de palha, propria para os usos que

indicdmos na nossa carta de privilegio;
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5,279 kilog. de nds, 03 quags servem para vinagre
ou para tintas privilegiadas ;

5,932 kilog. de foihas, que servem, ou para sus-
tento de animaes, ou antes para a extraccdo de
tintas, que julgamos seridio de melhor proveito. Se
se quizessem aproveitar para alcosl, ter-se-hia sobre
0 mesmo espaco de terreno 6,079 litros, pouco mais
ou menos, de caldo.

Se agora mondarmos o grio, obteremos por hectare :

434 kilog. 32 gram. de tinturas seccas. (1)

8,346 litros de sorghotina liquido e pouco mais
ou menos (2) tanto de sorghina tambem liquida.

4 % litros de succo, que deixamos repousar durante
doze horas, nos derdo 3 % gram. de fecula.

Poderia, pois, empregando este procedimento, obter-
se por hectare 4 kilog. 640 gram. de fecula.

Os residuos conteem differentes substancias uteis
para varics usos.

Passamos em silencio as outras substancias tintorias,
ou oufras que se podem extrahir da canna d’assucar
da China, que nellas existem em grande quantidade,
e para as quaes podido servir as cannas geladas.

Os residuos da distillagdo dos bagagos, que forne-
ctrao os 82 litros de aguardente acima designados,
pesdo por hectare 5,817 kilog. e 180 gram.

Perguntamos a todo o homem intelligente, dquelles
que envelhecérdo nos estudos agronomicos e indus-
triaes : existe por ventura outra planta que possa
dar productos tio abundantes e tdo variados? Se
nio existe, dizei comigo que a introduccdo desta
graminea ¢ uma forfuna para a Franca.

3 r(%()) Nio fallamos agui sendio das tinturas dog receptoculos do

(2) B’ impossivel aprcsenmr uma conta exacta do rendimento
das tinturas contidas mnos reeeptaculos. Ha uma variedade se-

sundo as terras e climas em que os receptaculos fordo produzidos.



CAPITUL® XI.

EXTRACTOS DE DIVERSAS OBRAS E OBSERVAQGES QUE
ELLAS TEEM SUGGERIDO.

Bsperemos pra julgar.

A quem de nds se nzo pdde accusar ?
Bem deseja qualquer cous’a mais bella,
Lesm’o louvor, censura uma gazella,
Em quanto um dormnita, a outra corre.

V. H.

O mnosso intuito escrevendo este capitulo, é apre-
ciar pelo seu justo valor alguns dos frabalhos que
teem sido feitos sobre a canna d’assucar da China.

Nés nos recordamos das licdes cheias de encanto
do veneravel Sr. Lordat, professor de physiologia,
na faculdade medica de Montpellier, e temos seguido
os preceitos contidis nas palavras seguintes:

« Depois de ter assumido differentes succos no
calix e corolla das fléres, a si a abelha os apropria,
os elabora, e com elles, a seu modo, bem depressa
compde um mel que lhe € proprio e lhe pertence. »

Noés assumiremos nas obras publicadas a parte a
mais substancial ; e, semelhante 4 abelha, a faremos
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propria; e elaborando-a, trataremos de tirar della,
em proveito dos que nos fizerem a honra de con-
sultar este trabalho, o melhor partido que nos for
possivel.

Em um dos capitulos precedentes tinhamos nés
fallado na cultura da canna d’assucar da China na
Argelia, ¢ tinhamos expressado o desejo de conhe-
cer os resultados obtidos na nossa bella colonia.

Gracas a um relatorio dirigido ao Sr. ministro da
guerra pelo honrado Sr. Hardy, director do Jardim
Botanico Central do Governo em Argel, trabalho
que foi publicado nos Annaes da Colonisacio Ar-
geling, (1) ndés podemos dar informacdes exactas
sobre a cultura desta planta na Argelia.

Citaremos textualmente:

« No dia 18 de maio ultimo eu fiz semeiar tres
parcellas de sorgho saccharifero, formando juntas
uma superficie de 17 ares, de qualidade de soélo
pouco mais ou menos identica. O terreno, perfeita—
mente descoberto, tinha sido profundamente traba-
lhado, e recebido uma doése ordinaria de estrume
forte, proveniente das immundicias da cidade. A se-
meiadura tinha sido feita em linhas espacadas umas
das outras 80 centimetros. Quando as jovens plantas
chegdrdo a ter um desenvolvimento sufficiente, eu
as fiz distanciar sobre a linha 30 ou 35 centimetros,
pelo arrancamento daquellas que erdo superfluas,
A plantacdo recebeu successivamente tres amanhos
e tres leves irrigagdes, que consistidio em fazer
correr um pouco d’agua em um rego aberto ao
pé ds cada linha de plantas. Eu avalio que seme-

(1) Annales de la Tolonisation Algérienne, bulletin mensuel de
colomsation francaise et étrangére, n. 5), marco de 1855 (5° anno
n. 3) pag. 196 e seguintes. Ndo poderiamos assaz recommendar
a08 nossos leitores esta util e interessante publicacio,



— 111 —

lhante réga ndo deve empregar mais de 400 metros
cubos no hectare. No ultimo amanho (1) chegou~
se terra 4s plantas, de maneira a formar um peque-
no abahtlamento, de que a linha occupava o cen-
tro, [tanto para dar 4s plantas um ponto de apoio
confra as ventanias, como para favorecer o desen-
volvimento das raizes adventicias, que nascem da
base da haste, como no milho.

« A maior parte alcancardo uma elevacio de 4
ou 5 metros. Um grande numero nio tinha menos
de 10 a 11 centimetros de circumferencia na base.

« A mudurez do grio teve logar por meiados de
setembro. Os 17 ares me derdo 425 kilogrammas de
grio, o que eleva o rendimento a 2,500 kil. por
hectare. Este algarismo seria certamente de 130 a 200
kil. mais consideravel, sem a voracidade dos pardaes.

« Notei que as plantas tinhfio de ordinario de tres
a sete hastes. Estas hastes, separadas de suas fo-
lhas e dos petiolos que revestem cada merithallo,
depois, desembaragcadas da parte superior, que nio
continha sendo poucas ou nenhumas particulas sac-
charinas, fordo reduzidas a um comprimento mé-
dio de 2 metros 50 centimetros ; estas, sendo pesa-
das, me derdo um resultado de 85,250 kilogram-

mas por hectare.

1) O Sr. Hardy tem feito use de instrumentos aratorios
(snstruments uttelés), taes como la ko we & cheval para os ama-
nhos e a charrua ligeira, ou bduffoir para abrir os sulcos de
irrigacdo. Nio podemos assaz inculcar aos mossos leitores o
emprego desses meios: deve-se estar bem convencido que na
agricultura, e na Franga, mais que em outra qualquer parte,
é ursente, o mais possivel, substituir a m&o de obra por
animaes: sera esse o unico meio de obter do mnosso solo todo
o proveito que delle se pode tirar. A mHo de obra se torna
de dia em dia mais cara, é portanto indispensavel o substitui-
Ia por instrumentos aratorios que funcciomem por meio de ani-
maes. Seria para desejar, sobretudo no departamento das
Boccas do Rhodano, que se substituisse a vacca aos  outros
animaes de lavrar, tendo esta a vantagem de produzir leite
20 mesmo tempo que puxa a charrua, o que é de dupla

utilidade para o proprietario.
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« As hastes piladas em pildo, depois, de cortadas
em pedacos, depois sujeitas a uma pressdo energica,
derdo 67 por cento de caldo.

« O suczo expresso destas hastes, tinha no fim de
setembro, e no tempo da colheita dos grdos, uma
densidade de 8°% do arcometro de Beaumé, o que
faria approximativamente wma Pporporeao de assu-
car de 13 por cento

« Mandei conservar na terra as plantas de que
se tinha cortado as paniculas do gréo. Tive a satis-
facio de ver que dous mezes depols da colheita do
grdo, as hastes que ficirdo plantadas, e nao fordo
nem curvadas pelo vento, mem roidas do bicho,
nada tinhido perdido do seu sabor saccharino. Assim,
pode haver segurancga, nfo s6 de que 0 principio
saccharino se desenvolve até a época da madureza
dos grios, mas que se conserva ainda nas hastes
muito tempo depois da colheita dos mesmos graos.
I’ perfeitamente estabelecido hoje na Argelia que
se péde utilisar os grdos do sorgho saccharifero.
deixando-os chegar 4 madurez sem diminuir a safra
do principio saccharino que contém as hastes.

« O sorgho saccharifero é, por assim dizer, vivaz,
porque tenho plantas que estdo no fim do seu se-
gundo anno de existencia, e que comecdo a brotar
de novo, e se dispde a preencher a sua vegetacio
n'um terceiro anno. Mas apresso-me em dizer, que
nada concluo dahi em favor da utilidade, que poderia
haver na conservacio desta planta por muites annos.
Estou fundado a acreditar que seria antes onerosa
que productiva.

« No segundo anno as hastes alcancdo apenas a
altura de 1 m. 50 cent. a 2 m.; ellas sio mes-
quinhasg ¢ acanhadas, comparativamente ao desen-
volvimento do primeiro anno, e muito menos gros-
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gsas que o dedo minimo. No terceiro anno é mais
que provavel, ser o seu desenvolvimento muito menor
ainda. Masg além do pouco producto que se obte-
ria da prolongac¢do da planta sobre o mesino logar,
ha uma consideracio de maior importancia, e € a
do estrago do terreno, que dahi resultaria. E' pre-
ciso, ao confrario, apresser-se em revirar o sélo por
bom trabalho de charrua, desde o fim da primeira
safra. »

Segundo os extractos que acabdmos de fazer do
relatorio do Sr Hardy, resulta que a cultura da
canna d’assucar da China d4 na Argelia em hastes
um redimento muito superior ao que conseguimos
em Franca. As hastes derio 67 bor cento do succo (1),
cuja densidade na Argelia seria a mesma que em
Franca. Quanto & quantidade dos grdos, nio suc-
cederia o mesmo. Nos obtivemos, quanto a essa
parte, um rendimento muito superior ao da Argelia.

(Lembramos o ensaiar-se algum meio pelo qual
se consiga angmentar a vontade um destes productos.
(Veja-se o cap. 4° no principio e fim.) Parece que
deitar ou curvar as cannas por uma especie de
empa, como #4s vinhag, e escolher logares panta-
nosos e brejos, seria o modo de augmentar o pro-
ducto farinaceo desta planta. A aridez da Argelia
comparativamente 4 Franca, vem em apoio desta
conjectura. No Ceard e n’cutras localidades, em
que as seccas se fazem sentir com grande ri-
gor, seria mui vantajosa a cultura desta planta,
que d4 muito bem nos terrenos aridos; eainda que

(1) Devemos fazer observar a respeito, que o Sr. Hardy teve
a precauczo de cortar a parte superior das eannas; entretanto que
nos 86 1 es tiramos o tope. Esse modo de operar, que deve-
ria ser adoptado, daria mais rendimento, se os roletes superiores
fosqem privades completamente de principios seecharinos; o que
¢ de presumir, sem que comtudo o possamos affirmar.

15,
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nio produza tanto como em outras circumstancias,
serd de immenso prestimo, quando falte tudo o mais)

O Sr. Hardy colheu 2,500 kilogrammas de grio
por hectare, aos quaes, juntando os 200 que sup-
pomos comidos pelos pardaes, chegdmos ao alga-
rismos de 2,700 kilogrammas por hectare.

Nao suppomos que o0s passaros do nosso paiz
tenhdo copsumido menos grio que os da Argelia.
O nosso campo estava litteralmente investido por aves
de toda a especie; as gallinhas mesmo chegério
por vezes a invadi-lo, e conseguimos comtudo obter
3,091 kilogrammas por hectare. Este rendimento ¢
mui agradavel o ecertifica-lo, pois que esta preciosa
planta é da maior vantagem na relacdo alimenticia
e tintoria.

Felicitamos-nos de ver realizar as nossas previ-
sOes, que provariio que a raiz da canna d'assucar
da Chlina é vivaz. Parece, comtudo, segundo asex-
periencias feitas na Argelia, que ndo ha a menor
vantagem em cultiva-la assim. Devemos, portanto,
considera-la planta annual, e tirar della todo o par-
tido possivel.

A reséca desta planta pdéde, como ja o tinhamos
indicado, ser abandonada ao gado. Quando s raizes,
serd bom arranca-las, porqus servem & produccio
do alcool (e deixdo de exhaurir inutilmente o ter-
reno). Ellas teem a vantagem de se conservarem
por muito tempo depois de apanhadas. Resta sa-
ber, se ndo valeria mais deixa-las na terra, e nfo as
apanhar, sendo ao ponto ¢ medida que fossem sendo
precigas. (Se se conservio bem depois de colhidas,
¢ como as raizes nestas circumstancias consomem o
terreno, seria ruinoso além de inutil.) Deixamos em
silencio o seu prestimo para tintas.

O Sr. Hardy semeicu em linhas espacadas 80 cen -
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timetros umas dasoutras. Nos vemos com prazer que
as experiencias do laborioso director do Jardim Bo-
tanico Central do Governo vem corroborar a nessa
opinido, relativamente ao modo de semeiar. Parece-
nos comtudn que a distancia de planta a planta
em cada linha é um pouco acanhada, sendo s6 de
30 a 35 centimetros. As semeiaduras que fizemos a
essa distancia ndo permittirdo 4 planta adquirir
todo o desenvolvimento de que ella era suscepti-
vel. Seria para desejar, como o exprime o relato-
rio (1) feito &4 Sociedade Departamental de Agricul-
tura pelo honrado dedo da faculdade de sciencias
de Marselha, o Sr. Morren, que governo, tomando
a Iniciativa, mandasse fazer en:aios eomparativos,
afim de se poder saber o que deve, com cerfeza,
julgar-se a este respeito. Na verdade, apezar do
appello feito aos horticultores do departamento das
Boccas do Rhodano, a quem tinhamos distribuido
gratuitamente uma grande por¢io de sementes da
canna d’assucar da China, foi-nos impossivel obter
informacdes exactas, e ninguem respondeu ‘ao nosso
appello. Fiea portanto evidente que s6 por inter-
medio do governos se poderd conseguir o fim dese-
Jjado.

O Sr. Hardy é do nosso mesmo perecer relativa-
mente 4 madureza do grio.

O honrado director do Jardim Botanico Central
do Governo, em Argel, explica-se assim em outra
parte do seu relatorio:

« Tenho extrahido das hastes do sorgho um

) Veja-se no Bulletin de la Socicté & Agriculture des Boyeles du
Rhane (annies 1836 n. 5 page. 215) o relatorio feito & Sociedade De-
??rtamentgll_de Agricultura, conforme o convite do prefeito, a pe-
dido do ministro da agricultura e do commercio, pelo Sr. Morren,
dedo da faculdade das sciencias de Marsetha, em nome de uma com-
missdo, sobre os resultados obtidos em Provence na cultura do sor-
gho saccharifero.
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producto que poderdi ndo carecer de importancia,
e que fard o objecto de uma communicacio espe-
cial. »

Sem intento de antever as descobertas annun-
ciadas, n6s pensamos que se trata do producto
sobre que tiramos privilegio, debaixo do nome de
gomma-gutta de sorgho, ou do que foi denominado
acido sorghotico. N6s n@o julgamos que a cerosia,
ou cera vegetal que férma esta planta, seja assaz
abundante para dar um grande interesse, a0 menos
quanto ao presente.

O Sr. Vallarino, mais moc¢o, que ensaicu a cul-
tura da canna d’assucar da Chirna nas vizinhancas
de Perpignan, acaba de publicar, debaixo do titulo
de Hssais et recherches sur le sorgho sucré du nord
de la Chine, géant des planges utiles, dédices &
Lagriculture, aw commerce et & Uindustrie. — Ensaios
e indagacoes sobre o sorgho saccharifero do norie da
Clina, collosso das plantas wteis, dedicados d agricunl-
tura, ao commercio e ¢ indusirie, uma brochura em
que da conta dos resultados que obteve. O Sr. Valla-
rino é de opinido que a planta deve ser cultivada
em linhas distanciadas 50 centimetros de todos os
lados, e adopta definitivamente a distancia de 40
centimetros n’um sentido, ¢ 60 no outro. Debaixo
deste ponto de vista, os trabalhos do Sr. Vallarino
apoido os resultados que temos obtido, assim como
os mencionados pelo Sr. Hardy.

Citaremos textualmente a brochura acima referida:

« O hectare de terreno d& 40,000 plantas: estas
40,000 plantas, tomando o minimo de tres hastes por
planta, ddo 120,000 hastes, e naturalmente outras
tantas espigas, que, pesando ao minimo 50 gram-
mas cada uma, fornecem 6,000 kilogrammas de
grdo ; suppondo, além disso, que cada espiga d&
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2,500 grios, as 120,000 fornecérdo approximada-
mente 90 hectolitros (18,000 libras).

« O peso bruto das 120,000 hastes a 500 gram-
mas (uma libra) cada uma, é de 60,000 kil., dando
10,000 kil. de forragens frescas; restdo pois 50,000
kil. de cannas, que ddo de 25 a 30,000 kil. de caldo.
Os 6,000 kil. de grido preduzem 5,000 de trigo, e
1,000 kil. em pelliculas proprias para a tinturaria. »

Este rendimento nos parece demasiado conside-
ravel, e ha a temer, que este honrado agricultor
sé nfo tenha enganado em algumas de suas aprecia—
¢des. O que nos persuade que assim acontece, é que
n'outra parte da sua brochura o Sr. Vallarino diz:

« Comtudo, os resultado obtidos, ainda que infi-
mos, nos tem permittido calcular, com alguma vero-
semelhanca, que poderiamos obter um minino de
40,000 plantas por hectare, pesando de 60 a 70,000
kil. »

Seguir-se-hia pois, conforme mesmo a esta con-
fissdo, que o trabalho de que fallamos é um cal-
culo fundado em mal segura base.

Os rendimentos que femos obtido sio, em muito,
inferiores ao do Sr. Vallarino; comtudo, o nosso ren-
dimento em grio é muito superior ao da Argelia,
e apezar disso, se o compararmos com o do Sr.
Vallarino, achamos sger-lhe muito inferior.

(O que nos parece €, que de uma s6 experiencia
pouco se podde concluir ; persuadimo-nos comtudo
instinctivamente, que o calculo do Sr. Vallarino é
o mais approximado 4 verdadeira produccdo ; mas
"ninguem ignora, que os terrenos nio podem ser
todos igualmente proprios.)

N6s ndo tinhamos com effeito colhido mais que
47 hectolitros e 47 litros de grido com o peso de
3,090 kil ; é pois o dobro disto que o Sr. Vallarino
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pretende ter obtido. A produccio em cannas seria
pouco inferior & da Argelia. O hectare forneceu
83,250 kil de hastes sacchariferas na Argelia, e
ter-se-hia conseguido 50,000 em Perpignan. O ren-
dimento em caldo ou garapa seria maior na Ar-
gelia que em Perpignan., Seria de7 por cento me-
nos nesta ultima localidade.

E’ para sentir, que o caldo ndo tenha sido sub-
mettido ao glucometr>. Quanto aos receptaculos
dos griaos, elles seridio de 17 por cento, segundo o
Sr. Vallarino, e de 27 na nossa experiencia.

Todas estas differencas sio em apoio do parecer
sustentado pela commissdo euncarregada de apreciar
a cultura desta planta no departamento das Boccas
do Rhodano, relativamente 4 necessidade de fazer
estudar pelo governe (1) os resultados obtidos.
Quanto 4 opinido emittida pelo Sr. Vallarino rela-
tivamente ao gluten que predomina na farinha dos
grios da canna d’assucar da China, ella é infir-
mada pelas nossas experiencias, que provao ser
completamente privada desse principio.

O Sr. Vallarino observou que « um pouco de
farinha mettido em um cartucho deixou, depois
de tres dias, um grande signal de oleo no papel,
que dells ficou embebido. » N6s ndo partilhamos
a esperanca desse experimentador sobre a vantagem
que se poderia obter dessa substancia. Nuneca pude-
mos Conseguir nem a menor apparencia oleosa, quando
nos servimos de farinha devidamente peneirada.

(1) Nos _pensamos que o unico meio de conhecer positiva—
mente todo o partido que se pade] tirar desta preciosa graminen
seria estabelecer 4 custa do governo uma officina-modelo.
aberta ao publico, e na qual' se sujeitasse a planta em questio
apanhada em todas as lecalidades, a experiencias taes, que mos—
trassem o que se d_evm assentar relativamente ao rendimenta em
todos os seus artigos. E’' o unico meio de dar & cultura desta
planta toda a extensdio que ella meroce,
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Mas embrulhando-se em um papel a decomposicio do
farello grosseiro vindo do moinho, ver-se-ha desde
logo esse phenomeno produzirse. O principio oleoso
¢ contido no envoltorio que se acha immediata-
mente em contacto com o perisperma. Elle porém
ahi se encontra em tao pequena quantidade, que
0 sesame (Jerxelim, sesamu orientale) magnifica
planta da Asia Meridional e da ilha de Java, que pro-
duz farinha e um szeite comestivel quasi como o
da oliveira) e a arachide (planta tropical, cujas semen-
tes se comem e dic um azeite que os Florentinos
e outros Italianos vendem por azeite de oliveira, e
(¢ o mandubi, mandobi ou manobi; arachis hypo-
goea) ndo correrido o risco de serem desthronisa-
das pela canna d’assucar da China.

O Sr. Vallarino transmittiu-nos uma amostra de
um producto que obteve no curso de suas experien-
cias, pelo procedimento abaixo notado :

« Lancimos, depois da fermentacdo, 300 kil. de
cannas esmagadas ao martello, na caldeira em que
de ordinario faziamos distillar a baganha da uva.
Tomémos depois 50 litros d’agua da caldeira, que
deixamos esfriar. No fim de um certo tempo nota-
mos na superficie do liquido, assim como nas pa-
redes internas do vaso que o continha, uma camada
de tartaro ; tirando-a com cuidado, achimos ser
em porcdo de 55 grammas. A caldeira, que continha
6 hectolitros d’agua, nos tinha fornecido, guardada
toda a propor¢do, 660 grammas, quantidade excessiva-
mente pequena, para gue este facto tenha a menor
importancia. »

Tudo nos leva a pensar, segundo as experiencias
por que temos feito passar a amostra, que esse pro-
ducto é a silicia, J4 anteriormente tinhamos nés
obtido igual resultado ; mas o nosso producto con-
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tinha ferro, e nio ha delle vestigios na substancia
obtida pelo Sr. Vallarino. Estes productos sio de-
vidos ao terreno em que se tem cultivado as can-
nas d’assucar da China. Esperamos que o Sr. Val-
larino continuard as suas experiencias, e nos dard
parte dos resultados obtidos.

Recebemos neste momento os Annacs da Colonisa-
cdo Argelina, (1) e suspendemos a tiragem desta
folha de impressdo, para nos occuparmos do segundo
relatorio dirigido pelo Sr. Hardy ao Sr. ministro
da guerra. Este trabalho é de muito alta importan-
cia, para que o passemos em silencio.

O Sr. Hardy deixou na terra as hastes em que
tinha feito a colheita do grdo. A colheita do fim
de setembro deu 67 de garapa por 100 de hastes.
Tsta garapa tinha uma densidade de 8°%,

A 8 de novembro, 52 por 100 de garapa, de uma
espessura de 9°%.

A 31 de janeiro, 51/00 ; densidade da calda, 8° 4.

E a 6de fevereiro, 494 por cento; densidade, 8°/.

Noés transcrevemos :

« Enftretanto que, mesmo no meio-dia da Franca, os
gelos destruirdo as hastes do sorgho no fim de ou-
tubro, estas mesmas hastes na Argelia podem con-
servar-se sem alteracfo, por assim dizer, e sem des-
peza, durante a maior parte do inverno, para en-
treter as distillacdes. »

Devemos fazer aqui notar um erro grave:
se a Argelia tem o privilegio de poder conservar
as suas cannas d'assucar na terra por mais tempo
que no meio-dia da Fran¢a, nio se segue que
toda a esperanca de colheita esteja perdida no fim
de outubro. E'sem duvida um erro typographico.

(1) N, 52, Abril de 1856.
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Foi no fim de novembro que quiz dizer o honrado
director do Jardim Botanico Central do Governo.
O anno passado 1n6s colhemos até os ultimos dias
de dezembro, e no meiado de fevereiro, e a3 cannas
que tinhamos arrancado ainda se achavdio muito
boas para a produccdo do alcool.

As experiencias feitas na Argelia provio :

« Que a garapa do sorgho saccharifero traz
comsigo o seu principio fermentiscivel, € que néfo
¢ necessario addicionar-lhe fermento algum para
obter a fermentag¢do alcoolica, uma vez que sempre
seja submettida a uma temperatura conveniente.»

Esta opinido, emittida pelo Sr. Hardy, vem cor-
roborar o que com preeedencia tinhamos dito.

« E no fim de oito dias de fermentac¢io, prosegue
o Sr. Eardy, que o succo simples do sorgho sac-
charifero toca o seu maximo de alcoolisacdo : é
nesse ponto que elle deveria ser posto a distillar.
Dous dias depois a sua riqueza alcoolica dimi-
nuia, e elle passava & acidificacdo. »

Deve mnotar-se que a garapa estava posta n'uma
estufa de germinacfo, em que atemperatura oscil-
lava entre 22 e 30° centigrados.. Nés tinhamos pois
razdo, quando diziamos precedentemente, que muitas
pessoas ndo tinhdo podido obter a fermentacdo da
garapa, pela terem conservado n'uma temperatura
demasiado baixa. g :

O Sr. Hardy pensa que os 2,500 kil. de grio
que péde produzir um hectare darido 678 kil. e 75

decigrammas (ou dezenas de gramma) e aleobl,”

Nés ndo seguiremos a opinido do honrado Sr. Hardy

relativamente ao emprego do grdo. Pensamos ‘que:

seria mais util usa-lo como alimento.

Segundo eos calculos do Sr. Hardy, um heetare

de sorgho saecharifero daria 108 kilegrammas e
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400 grammas de cerosia, mediante uma despeza de
mio dobra de 250 francos. Elle pensa que esta
substancia, dada a 50 centimetros de menos por
kil. substituiria a cera de abelhas; nesse caso, sen-
do a receita de 330 francos e 62 centimos, o cul-
tivador teria um lucro de 88 francos e 62 centimos
por esse producto.

Resulta do trabalho do Sr. Hardy, que o hectare
de sorgho saccharifero na Argelia, convertendo o
grao e as hastes em alcool, e a suppor que este
ultimo producto fosse mantido no preco por que
hoje se acha, daria um lucro de 8313 francos e
22 centimos por hectare; mas suppondo que o0s
alcools baixassem a 70 francos o hectolitro, haveria
ainda um lucro de 3,340 francos e 49 centimos
por hectare. Accrescentando-se a estes algarismos
o3 rendimentos em tinturaria e papel, ficar-se-ha
acreditando que nos dissemos a verdade, asseveran-
do que nunca planta alguma conhecida até ests
dia deu igual proveito.
" O hounrado director do Jardim Botanico Central
do Governo pensa, que o meio do mez de maio &
0 momento mais favoravel para semeiar. DParece
que na Argelia 122 dias bastio para se chegar
4 madureza do grio.

Noés transcreveremos :

« Péde comecgar-se a semeiar mnos principios de
abril. As semeladuras feitas no 1° de abril ama-
durecérdo_as suas sementes pelos 13 de agosto, no
fime de 135 dias de vegetacdo. As semeiaduras po-
derido escalonar se assim até o meio de julho.
Aquellas que tivessem sido feitas em 10 deste mez
amaducerido o seu grao no fim de novembro, depois
de 143 dias de vegetacdo. »



— 123 —

NoOs ndo podemos no meio-dia da Franca seguir
as indicacoes dadas no trabalho do Sr. Hardy. (1)

« As semeiaduras que tinhamos feito a 3 de maio
nos derdo wuma bhoa safra. As sementeiras de 12
meia safra; e quanto 4s semeiadura de 28 de maio,
nada obtivemos dellas, pois que gelirdo antes da
madureza do grdo. Estas ultimas servido para tintas
e wso do gado (2). Quanto 4s cannas, ellas davio
um alcool de qualidade inferior, eerio improprias
para o fabrico do assucar.

Continuamos a ftranseripcio:

« Poder-se-hia receiar que no meio-dia da Franga
o sorgho saccharifero, multiplicado sempre por se-
mente, ndo viesse na continuacio do tempo a de-
generar, e aconselthou-se propaga-lo de estaca. O que
se receia poderia acontecer, se se cultivasse esta es-
pecie, sem previdencia alguma, na vizinhanca das
congeneres, o sorgho de vassoura por exemplo; e
entdo poderia verificar-se uma depravagio da plantas
mas n2o ha perigo algum, tendo-se cuidado de
completamente a isolar.» (E p6de tambem renovar-
se as sementes de tempo a tempo.)

A opinido acima emittida tem por origem receios
manifestados por alguns de nossos collegas, que fazem
parte da commissido encarregada de apresentar um

(1) Pensamos que a safra das semeiaduras feitas no fim
de maio teria sido aproveitavel, se o outono nio tivesse sobre-
vindo tdo chuvoso. Todo o mundo sabe que excessiva humidade
retarda a florescencia de certas plantas. NG6s tinhamos dito
precedentemente, que a canna d’assucar da China carecia de um
forte calor para brotar com promptiddo. Dizemos portanto a
verdade, quando affirmamoes que o retardamento causado 4
vegetacdo 6 produzido pela constante humidade da estacdo ante—
cedente. Tambem podde ser, que talvez commettessem o erro de
prolongar demasiado as régas, e persuadimo-nos, que no fim
do mez de setembro convém termina-las por uma vez.

(2) A canna d’assucar da China, cultivada para servir de pasto
208 animaes, pode semeiar-se, mesmo meis tarde do que € in-
dicado no trabalho do Sr. Hardy, mas com a condicao de ser
ceifada. Para semelhante fim ¢ tambem esta cultura magnifica.
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relatorio, sobre os resultados obtidos em Provenca, na
cultura do sorgho saccharifero. N6s ndo seguimos
essa opinido, e somos de parecer que a semeiadura
¢ sempre superior 4 plantacdo; e se estudamos essa
questdo, foi s6 para entrar no conhecimento sobre
se esta planta era suasceptivel de mutiplicar por
divisdes.

No6s cultivimos cannas d'assucar da China na
vizinhanca de todos c¢s sorghos conhecidos. As se-~
mentes que colhémos sdo identicas com aquellas que
tinhamos empregado na semeiadura; veremos agora
se as produccdes dahi resultantes terdo algum in-
conveniente.

Passaremos em silencio a relagio do Sr. Hétet,
pharmaceutico da marinha, sobre o sorgho, consi-
derado como planta tintureira. Este trabalho, de
que um extracto foi inserto noe Monifor de 9 de
marco passado, nos provou que o redactor desse
jornal tinha completamente ignorado os productos
que nods tinhamos enviado & exposi¢cdo universal de
Paris, ¢ que sio privilegiados.

Devemos 4 benevolencia do Sr. P. Roubaud,
curioso, apaixonado de tudo o que tem relacio com
a horticultura, uma amostra do imphy, ou canigo
saccharifero, importado pelo Sr. Leonardo Wray
que precedentemente citdmos. Resulta do cuidadoso
exame a quenos entregamos, que as sementes do
imphy se nfdo assemelhdo de férma alguma 4s da
canna d’assucar da China. As nossas previsdes estio
portanto realizadas. Esta nova planta é um verdadeiro
canico, a julgar-se pela amostra que nos foi trans-
mittida.

pme oo e e




CORNCLUS A Q.

E preciso que todo o homem
trabalhe, sempre que a sua orga-
nisacdo 1h'o permittir; de outra
férma é um zangio, que vive 4 custa,
das abelhas, e que deveria ser es—
magado.

DuB01S D’AMIENS.

Eismos chegados ao fim da primeira parte desta
Monographia.

No prefacio, comecamos por explicar o fim a
qgue nos propunhamos, e fizemos presentir de que
maneira nos tinhamos havido para fazer experien-—
cias sobre a planta que nos occupa.

Nos estudémos a canna drassucar da China de-
baixo de todos os seus aspectos, tratando desde logo
de indagar, se ella era identica com o sorgho, e
deixando a cada um a liberdade da sua convicgao
a esse respeito.

Fallando, depois disso, da cultura da canna d’as—
sucar - da China, fizemos tudo quanfo nos era pos-
sivel, para sermos uteis 203 nossos leifores, estu-
dando o crescimento deste vegetal, debaixo de todos



Ly

os seus aspectos, e offerecendo em apoio quadros
ou tabellas de uma exactiddo rigorosa.

O capitulo seguinte foi consagrado acs estudos
sobre a madurez da planta, que é objecto da nossa
solicitude.

Lstuddmos tambem a estructura e composicdo da
canna d’assucar da China.

O capitulo seguinte occupou-se da extraccdo do
succo, e procuramos no decurso delle generali-
sar a utilidade dos nossos servicos a todos os nossos
leitores, qualquer que fosse a classe a que elles
pertencessem.

No ultimo capitulo fallamos do aproveitamento
industrial do succo da canna d’assucar da China;
passdmos successivamente em revista o fabrico do
assucar, do alcool, do vinho, do vinho cozido, do
piquette ou cidra do sorpho, do rhum obtido com
o succo desta planta, do vinagre que se pé6de del-
la extrahir, e dos residuos provenientes da distil-
lacdo.

Passando depois ao estudo sobre o grdo, démos
0s meios de o mondar, € a maneira de 0 separar
em differentes qualidades, e indicando o prestimo
do inferior delle para o sustento das aves ou de
outros animaes.

No capitulo 9° estuddmos os productos da moedura
da canna d’assucar da China ; fallimos da vanta-
gem de mondar o seu grdo, ¢ dos apparelhos pro-
prios para chegar a esse fim. Estuddmos igualmente
as diversas farinhas, e o seu prestimo para o fa-
brico do pdo, biscoutaria, sopas e outros usos. Dé-
mos a composi¢ao’ intima dessa farinha, e fallimos
das feculas que se podem obter dessa planta.

Passando no capitulo immediato a fallar do ren—
dimento da canna d'assucar da China, apresentsi-
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mos tabellas, indicando a época em que as cannas
fordo colhidas, e seus diversos rendimentos, que
fordo em seguida calculados para um hectare.

Passdmos em silencio os principios colorantes, de
que devemos tratar na segunda parte desta obra.

Citdmos varios extractos de diversas obras recen-
tes, e juutdmos as observacdes que a sua leitura
nos suggeriu.

Resultao dos diversos trabalhos a que nos appli-
camos as seguintes conclusdes :

A canna d’assucar da China é uma planta pro-
videncial, ¢ que nio tem outra equivalente em todo
o0 reino vegetal: tudo nella é util, sob differentes
relacdes em que a considerem ; como planta indus-
trial, relativamente ao assucar, 4 aguardente, ao
papel, 4 tinturaria, etc., ou seja considerada com res-
peito ao grao, como vegetal alimenticio, cuja semente
tenha o prestimo de coadjuvar o sustento do ho-
mem, ou de servir para o dos animaes do seu uso,

As palhas tom3o logar na industria pelo seu ad-
miravel colorido, de que se péde formar idéa, pelas
amostras que fordo mandadas 4 exposicdo univer-
sal de Paris. Talvez que um dia os filamentos desta
planta sirvdo ainda para fabricar estofos e vestidos, ou
outros objectos para que servem as plantas teciveis.

Que nos seja permittido, terminando, invocar a
solicitude do governo sobre esta planta preciosa,
destinada, segundo nos persunadimos, a um futuro
de qu¢ nenhuma outra planta no mundo é suscep-
tivel ; porque nenhuma outra é conhecida, que
possa ao mesmo tempo fornecer ao homem ali-
mento solido, bebida, vestido, além dos principios
tintorios necessarios 4 industria, papel para escre-
ver o seu pensamento, tinta para o figurar, assu-
car para lhe lisongear o gosto, cera para o allu-



miar, e até remedios, que talvez substituio os que
recebemos do estrangeiro a peso de ouro.

Nao podemos fechar este capitulo, sem agradecer
a0 homem intelligente, que o governo teve a feliz
lembranca de enviar 4 China, e que pela intro-
duccdo desta planta prestou mais servicos 4 Franca,
do que Parmentier com a introduccdo das batatas.
Honra a Mr. de Montigny !



POST-SCRIPTUM.

Damos aqui junto uma estampa contendo vinte e
uma das cores que temos extrahido da canna d’as-
sucar da China. Seria difficil por este specimen for-
mar-se uma idéa da formosura dos coloridos, que
se podem obter sobre a seda, a 1@ e o algodao.
A primeira destas cousas, a seda, tem sobretudo
uma affinidade muito grande pelos principios colo-
rantes extrahidos desta planta; mas se a seda tem
mais affinidade por todas as cOres em geral, algu-
mas dellas ha que sdo de uma admiravel formosura
sobre a 1a e o algodao.

Os principios colorantes de que obtivemos privile-
gio sdo no numero de nove, todos independentes
uns dos outros, e podendo dar saes coloridos per-
feitamente crystalisados.

Combinando o0s nossos principios colorantes com
diversas substancias chimicas, obtem-se nio s6 um
grande numero de coéres conhecidas, mas ainda
tintas sobre estofos que sdo desconhecidas em Franga,
e que nio tem igual sendo nas bellas bordaduras
e franjas que recebemos da China.

Fazemos votos para que o governo, comprehen-
dendo toda a importancia destas descobertas, pu-
blique os resultados obtidos. E’ impossivel que uma

17
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planta que, nas mfos de um s6 individuo, tem dado
resultados tao extraordinarios e tdo variados, ndo
seja chamada a representar um grande papel em
todas as industrias.

Em seguida 4 nossa estampa das cores, damos
uma amostra do papel, que fizemos nés mesmo com
os residuos da canna d'assuear da China. Julgd-
mos que valia mais dar este producto em toda a
sua pureza primitiva do que tingi-lo. Ndo entra
na sua composicdo intima substancia alguma ex-
tranha a4 canna d’assucar da China.

A sua actual factura sem duvida tem defeitos,
mas que facilmente se explicardo, attendendo-se a
que foi fabricado por pessoa inteiramente estranha
4 arte de fazer papel. Com falta de todos cs ob-
jectos necessarios a semelhante fabrico, ver-se-ha
pelos resultados assim mesmo obtidos, todo o par-
tido que podem §6 neste artizo alcancar os ho-
mens da arte.

Ainda que este papel ndo seja collado, tomémos
a precaucdiode escrever nelle, para que os nossos lei-
tores vissem desde logo, que a massa que para elle
se empregou tem qualidades inherentes & substancia
empregada.

A impressdio que nelle fizemos applicar provara,
que este papel péde entrar no consumo, e prestar-
se ao uso da imprensa. Péde ser obtido branco ou
cOr de papel da China.

Temos rejeitado até o presente todas as offertas
que se nos teem feito, para o desfructe dos privi-
legios que conseguimos; porque julgamos que ha
descobertas que devem ser do uso geral, e ndo o
monopolio de alguns individuos.

Se o0 governo quizer indemnisar-nos dos immen-
s0s sacrificios que temos feito, para obter os resul-
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tados que conseguimos obter, nés lhe offerecemos,
nao s6 o publicar uma obra explicativa com um
album de amostras, mas ainda dar um curso pu-
blico, em que demonstremos e ensinem»)s theorica e
particamente tudo quanto acabamos de dizer.

Seja-nos permittido concluir este trabalho com a
citacdo seguinte, extrahida de uma carta da Sra.
Parmentier-Pape, inserta na 4* parte do Jornal
das Mdais ¢ dos Filhos. (Jowrnal des Méres ¢t des
Hufants):

« Quando se trata de fundar, de crear, de orga-
nisar, ndo convém ao principio mais que uma s6 ca-
beca, uma s6 vontade. Aqueile que crea sabe a
que quer: os outros o sabem no mesmo grdo ?
Enxergao o que elle vé 2 Desejdo o que elle deseja ?
Teem a sua fé, as suas aspiracdes, as suas neces—
sidades ? Ndo, porque lhe ndo possuem a alma; e
essa sablime essencia da individualidade ndo pode
animar mais que um s6 ente.

——D O ET—

A amostra do papel de que o autor falla ndo
a podiamos nds reproduzir; mas julgdmos nio de-
ver omittir o que elle a esse respeito dizia, ndo
s6 para ndo privar o leitor de mais essa noticia,
mas para evitar uma lacuna no Post-Scripium que
traduzimos.

Quanto 4 estampa, a fizemos reproduzir com as
tintas coloridas 4 mdao, sendo a parte litographica
pelo Sr. Aranha, e a pintura por M™ Bourdin, la-
deira do Castcllo ns. 12, 14 e 16, 1° andar.
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