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COMPENDIO
SOBRE A CANNA,

E SOGBRE 0S8 ME10S DE SE LHE EXTRAHIR

O SAL ESSHBNCIAL,

A0 QUAL SE AJUNTAO MUITAS MEMORIAS AO
MESMO RESPEITO,
DEDICADO A’ CCLONIA DE'S. DOMINGOS
PonJ. F. DUTRONE
DOUTOR EM MEDICINA, MEMB. DA SOC., R. DAS
SCIENC., E ART. DO CABO FRANCEZ,
ETC. ETC. ETC.
‘ADDICTONADO DE HUMA MEMORTA, COPIADA D'HUM MANUSCRIZ

PTO FRANCEZ ; SOBRE A CONSTRUCGAO DO SACCHA-
ROMETRO.

TRADUZIDO DE ORDEM

S, ALTEZA REAL

O PRINCIPE REGENTE N. S.

Jial

POR
Fr. JOSE’ MARIANO DA CONCEICAQ VELOSO.

. :
LISBOA,
NATYFCGRAPHIA CHALCOGRAPHICA, TYPOPLASTICA,
E LITTERARIA DO ARCO DO CLGO.

M. IiCCCI,



Onene Fulit puncéum, qui miscuit utile dulei.

Hor;



S-ENHOR,

TENHO a honra de apresentar a VOSSA
ALTEZA REAL a singular; e interessante -
Obra do Resumo da Canne, escrita por Mr.
Dutrone , sabio Medico. Francez, que soube
ajuntar na extrac¢do do Assucar os verda-
deiros principios . da Theoria chymica, com
a pratica, gue a esse fim teve no Engenkho de
Mr. Dalebate , na Ilha de 8. Domingos ,
quando ella era feliz pela dominacdo dos seus
wverdadeiros Soberanos. Esta Obra he a mes-
ma , que jé se apresentou-a VOSSA ALTE-
ZA REAL no II, tomo do Fazendeiro do
Brasil, mas neste se copiou da Encyclopedia,
e



€ agora o foi do proprio Original de Mr. Dy
trone; dando-se ndio 5o as estampas proprias
do Author, mas tambem as suas excellentes
taboas economicas, e outras Memorias y que
o Fazendeiro naé tem.

Pai de mais, sobre a de sey Author,
enriquecida esta edigio com o modo de se Sa-
zeremm os Saccharometros | que ndo traz a
propria de Mr. Dutrone, o qual copiei d’hum
manuscripto Francez com que me brindou 4
generosidade do Hlustre Deputado do Alm;-
rantado, e Chefe de Esquadra, Pedro de Mariz
Sarmento.

Mas



Mas en devo confessar junto aothroro de
0S84 ALTEZA REAL,que, apezardas
imperfeigées da minha traducgéo , tem sidotal
o effeito das soberanas , e efficazes Ordens
de VOSSA ALTEZ A REAL, queospovosdo
Brasil se tem acorogoado a grandes reformas
nas suas préticas ruraes. Os fabricantes d’as-
sucartem mellorado as suas moendas , e forna-
lhas, portada a suamarinha, e a sua notoria
utilidade acabari a Obra. Se eu , SENHOR,
senlo recebido cartas de pessoas, que me sdo
desconhecidas, de agradecimento, sendo dis-

#0 hum instrumento meramente passivo , quan-
la



ta nio deve ser a obrigagdo para com VOS-
S4d ALTEZA REAL, & cuja illuminada
providencia tudo se deve.
He com o maior respeito
De 7. A4. R..

Humilde e obediente. vasallo

Fr. José Mariano da Conceicio Veloso,
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Este he o fructo politico d’hum ajuntas
mento de circumstancias’ tao felizes, come
imprevistas , que o tempo tem produzido; cu~
ja serie, oucadeia a Assembléa Nacional sem
duvida naé quererd interromper, ou quebrar,
procurando na regiio dos possiveis huma no-
va ordem de cousas , talvez facil a con-
ceber-se ; mas que nio haverd forca alguma
humana , ou sabedoria que a possa estabe--
lecer, ou dirigir.

Ajuntarei a exposicio da Academia das
Sciencias, por ser hum resumo da minha o=
bra, ‘4 qual accrescentei diversas Memorias,
satisfazendo o juizo desta sabia Companhiac
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EXTRACTO

DOS NESISTOS
D'ACADEMIA REAL DAS SCIENCIAS
de 51 de Maio de 1788

T Fxoo-Nos a Aca&emi.a;encarregado 0 exae
me d'huma Qbra sobre a Canna d'Assucary
composta por Mr. Dutrone Lacouture , Doutor
em Medicina, Assim esta Obra, como algn-
mas outras Ohras, relativas ao mesmo obje-
cto, que nos forde enviadas antes della, vie-
$§30. acompanhadas d’huma Carta do Ministro
da Marinha, que requer o parecer da Socie-
‘dade sobre os processos de Mr. Dutrone, para
a extracgio do Assucar do caldo, ou guarapa.
Expondo-se fielmente o merecimento dess
ta Ohra 4 Academia, pdde miuito bem a Acas
demia infarmar ao Ministro dcerca da-impors
tancia desta producgdo das Celonias,
Diyide-se esta Obra em duas partes: nal. o
Author trata da Historia Natural da Canna, e do
seu succo considerado antes, e depois de espre-
mido. Esta L. Parte precedida,por huma Introduc-
¢dp sahre a Historia' da Canna d'Asspear, com-
prehemnde sete Capitulos. O I. apresenta huma
minuciosa deseripgio da Canna d’Assucar. O K,
i a
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4 Historia do descubrimento successivo das

partes deste vegetal‘ O 1II. as variedades queé
offerece esta Canna, c conforme a cultura, €
natureza do terreno, clima, etc. O IV. huma
theoria da formag.lo dos’ punc:plos contld@s
na Canna , e o modo porque cada hum des-
tes principios se modifica nos vasos propru?,
ou nas cavidades, que os occultio. Estes quas
tro Capitulos pertencem totalmente 4 4 Historia
Natural , e Economica da Canna d’Assucar.
Certamente M. Dutrone satisfaria, a respeito
destes quatro Capitulos mencionados, ao gos+
to do publico, se quizesse usar das expressdés
recebxdas pelos Botanicos, e do methodo que
elles tem adoptado. e
Os tres ultimos Capitulos desta I. Parté
forio- destinados a analyse Chymica dos suc<
cos contidos na Canna amadurecida. Ainda que
esta parte da Obra de Mr. Dutrone nio sejd
eompleta , todavia se encontra hnella maior
precisio, e exacgao, do que, a que se vé nos
escriptos, que antes delle se publicério sobre
este mesmo objecto. O Author distingue no
V. Capitulo os succos da Canna em tres espe«
cies. I. Hum succo aquoso, eontido nos vasos
seibosos, que he desenxavido, sem cheiro 4
e sem cér: decorre em gotas pela extremida-~
de da Canna, sendo cortada: II. Hum succe

as



X11x
nssucarado mucoso , contido no tecido, ou te-
tume medullar que he assas espesso de mo-
do, ‘que somente péde sahir, sendo espremx-
do - pelas moendas, ou cylmdrbs. IiE, Hum
succo contido nos'vasos proprios, e sobre tu-
do, mna casca, que tem a cbr amoarella , hum
theiro partlcular; e que temn em dxssoluc
hum extracto ‘saponaceo. Afora-estes tres li-
fuidos ‘a espressio, feita nas Cannas; quando
3e quebra, vu mde-o seu tecido, sepira algu-
mas fibras , ‘que constituem duas'especies ‘de
feculas, conforme o-que diz o Author, hu:
ma gresseira, que he effeito da casca, ‘outra
mui delicalda, devida a6 tecido medullar!” M.
Dutrone indiste muito 1o VL. Capitulo sbébre
as propriedades destas duas feculas, euja se-
paracio, e extraccio exactas, fazem a-base
de todo o trabalho das Assucarﬂmas. Elle exa-
mina a acgdo do calor, do ar, dos 4cidos, d°
alkool , e sobte tudo, da cal, e dos alkalis fi-
X0s sobi‘e as feculas. As substancias alkalinas’ by
Yue se empregﬂo, para defecar o caldo, ou
Puarapa nas Assucararias, lhe merecerio hu-~
ma attengdao mais partlcular por amor do seu
uso. O Author prova, que estas 'suibstancias
tirdo das feculas huma materia extraétiva, que
se acha combinada com ellas nos mellassos ,
¢ que as fazem pardas , seccas, e esm:heﬂha-

di-
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dicas; no em tanto, que estas mesmas fecud
Ias, separadas pelo calor, sio d’hum verde ne=
gro tengzés, eapesinhadas. Fina,Lr_pente no se¢
timo Capitule Mr. Dutrone examina o SuCC.Q'
fdh -Ca-nua_glepm'a-'do , ou s,epa_radlq -de suas fes
culas: distingue-lhe os differentes estados, as
diversas riquezys, velativamente a POI'PO"?&‘Q‘
da agua, e dos tres principios, que o-cons.t.l‘-j
tuem. Propoem huma taboa , por cuje meig
se péde conhecer d’hum golpe de vista a rig
queza d’hum succo, e a.quantidade de materia
assucarada , que gontém. Em geral esta pris
meird parte contém qutg§ interessantes sobre
a formaciio dos seus principios, sobre anatus
reza do succo das (Cannas , das differentes
substancias, que 0 constitugm, ¢ sobre a sua
defecacio. . .

A segunda parte desta Obra tem por ob-
jecto o trabalho, que se faz com o succo da
Canna nas nossas Golonias, € 0s processos, que
o Author propoem substituir. a este. .O 1. Ca-
?’itul_o‘ versa sobre a colheita da Canna, Enge-
nhos que as esmago, ou espremem, fornos, As-
sucararias , trabalho de o clarificar, ou alim-
par, e dq cozimento, das purgarias, ou casas
que contéwm o0s Assucares crystallizados, e nas
quaes se sepirio os melladgs, e os mellassos,
No I, Capitulo Mr, Dujrone mostra , que g

nes ~
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methodo adeptado de cincoenta para sessenta
annos nas Colonias padece grandes incon-
venientes , que dependem do uso das caldei-
ras de ferro , ou ferro coado , e da sua ma
disposicéo. Elle se persuade, que a opiniio
dos Refinadores Acerca da existencia d’humr
4cido no'succo da‘'Canna, e acerca da necés-
sidade dos alkalis para os absorver, os tem
enganado. Prova que, neste methodo, he im-
possivel regular, e emprego da cal, e dos al-
kalis ; que tambem os Refinadores seguem,
idéas nio exactas 4acerca do cozimento , e
erystallisagio do Assucar. Patentéa as perdas,
que ha nestes trabalhos: I. queimando o As-
sucar no cozimento: IL na filiragio dos mel~
lados nos tanques de alvenaria , em tque os
guardae: III. na passagem  dos Assucares no
seu embarque da America para Francaz 1V.
nos mellassos , .que o Assucdr ainda contém.:
Estas importantes obiservagbes nos parecerio
muito bem fundadas, e de facto, se deveria
deseubrir hum methodo, que obstasse a estas
perdas.

O III. Capitulo desta segunda parte ex-
poem hum novo methodo , proprio a satisfa-
zer este objecto, o qual he proprio do Au-
thor. Mr, Dutrone attribue todos os trabalhos
-Recessarios para extrahir o Assucar , e purifi-

¢al
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callo 4 tres operacées., asaber, a Defeca¢os
F Twaporacdo:, e Cozimento. Faz estas tres: ope-
racoes sepamdameme, e em differentes cal-
delras, postas no ‘mesmo forno, ou fomalha :
0 que. distingue , sem outra cousa, O S€U Pro=
cesso- daquelle, que até agora se tem seguidow,
Em lugar d’escumadeiras ,- para tirar as fecu=
las propéem baciss, ou tanques, . onde fe fazm
defecer o caldo, ouguarapa. Substitue caldeis
ras de cobre as de ferro coado, descreve a
d;sPO'su,ao destas caldeiras sobre os fornos, e
a marcha regular. .das operagbes, .que se se~
guem, sem se-confundir. Este methodo, ao
qual o Author acrescenta hum meio simples
de determinar com precisio a quantidade de
cal necessaria , faz hum trabalho mnuito seg'u--;
ro, e muito facil, visto mio .exigir -huma cons
tinua assistencia dos que o vigido; ‘e porque
bastdo. pretos: d’hurnia mediana. mtelhgencxar
para o dirigirem, Além distor, a marcha regu-
lar, deste processo sé oppdem, a que se possio
apartar delle , e facilita a correccido  dos er-
ros , de que a negligencia _podia_ser ‘causa.’
Como a crystallisagio dé' Assucar nedesshria-
mente depende d’huma certh proporgio entre

a agua, e a materia crystallxsavel foi deter-
minado por muhlphcadas observagoes qué o
grdo de calor-, ao qual « agna da dissolucior

do
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do Assucar comeca a escapar he aos 83 gréos
do thermometro de Reaumur , e aquelle, em
que absolutamente se tira, he em 110 do mes-
mo instrumento. Estabeleceo entre estes dous
termos huma taboa , que annuncia em cada
grao o producto do Assucar solido, que se
obtem. Esta taboa he preferivel aos meios in-
certos , empregados até agora pelos Refinado-
res. Mr. Dutrone substituio aos vasos ordina-
riamente empregados na crystallisacdo do As-
sucar, outros mais proprios, os quaes chama
crystallisadouros. A disposicio- destes sobre-
cannaes, que conduzem os mellados 4s bacias
dobradas de chumbo, tem tambem suas van-
tagens sobre o antigo methodo, como o Au-
thor mostra, offerecendo no IV Capitulo hum
parallelo exacto entre este novo methodo, e
o antigo. Sobre tudo faz ver neste parallelo,
que nio ha no seu as perdas, que houverio
no antigo methodo, e que indicamos acima;
€, para provar esta assercédo , apresenta hum
mappa dos productos do seu novo methodo,
comparados com os do antigo, feito pelos as-
sentos dos livros do Engenho de Mr. Delade-
bate, onde se seguia este methodo desde o
mez de Junho de 1785, e que com effeito
mostra hum grande augmento de lucros. Con~
forme o Author, a perda chega a 25 milhées
Fee de
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de Assucar sobre 120 milhdes desta S“bsmnf
cia , que S. Domingos actuulmente iﬂ_twduz
no Commercio. Affirma, que esta pe‘rda\des‘
appareca pelo seu methodo.

Finalmente o Author descreve 1O V-, e
ultimo Capitulo os fornos sobre que se poem
as caldeiras de cobre, que elle suls:itue as de
ferro. Acrescenta, que todo este aparelho se
representa nos desenhos, e nos planos, que
nos forio enviados , e que fazem mui claras
as descripcoes dadas no corpo da Obra.

Taes sao os principaes pontos do Tratd~
do, de que a Academia nos encarregot O exa-
me. Mr. Dutrone , §ttando o escrevid, tinha
em vista a dous objectos : o L de propdr ao
Governo hum nove methodo muito mais vans
tajeso, que o amtigo de se trdbalhat o succd
da Canna nas Golonias. Outro de espalhar es-
te methodo pelos Engenhos, em que se cul-
tiva a Canna , #rediante a impressio do sed
trabalho . ou obra. Relativamente a0 primeiro
objecto julgainos, que o methode de M. Du-
trone, que confessd ter-se aproveitado dos
processos imaginados por MM. Boucherie, e jd
approvados pela Acaderhia, se funda sobte prin-
cipios de huma Chymica sa; que elle affitma ser
vantajoso 4s Colonias, e que merece ser aco-
lhido, e patrocinado pelo ‘Goverto. Quanto’

ao
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ao segundo objecto, ainda que esta Obra con-
tenha muitas cousas importantes , e detalhes
mui uteis para a fabricagio do Assucar, como
Mr. Dutrone, deseja fazer-lhe algumas mudan-
cas , e sobre tudo diminuir-lhe os detalhes
muito extensos , que nos parecem retardar-
lhe a marcha , esperaremos que o Author
as faca , para entdo darmos melhor o nosso pa-
recer relativamente 4 impressao (1) Pensa-
mos que o melhor meio de se espalbar este
methodo, e de fazer as suas vantagens mais
sensiveis he de o fazer praticar nas Colonias,
debaixo da vista, e cuidados de Author (2).
Em Louvres aos 31 de Maio de 1788. Assig-
nados , Darcet Fougeroux de Bonderoy , Ber-
tholet de Fourcroy.

¥¥¥i
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(1) Fiz as mudangas, e diminui os detalhes , indica-
dos pela Academia, e esta me permittio imprimir o seu
jixizo, QUe como se vé , ndo se alarga as Memorias com
que acrescentei esta Obra,

(2) Todo o mundo concordard, que para se destrui-
rem os prejuizos estabelecidos pela pritica de muitos se-
culos, para mostrar principios mais certos, e mais cla-
ros , que devem servir de base 4 Arte do Assucareiro,
para instruir a maneira de estabelecer os meios de fa-
zer diversas operacdes .desta arte, para ensinar a ser-
virem-se destes meios , e regular a marcha do seu ajun-
tamento , se deve ajuntar o exemplo préitico 4s instruc-
¢oes litteraes,
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DECRETO
DA FACULDADE DE MEDICINA

NA UNIVERSIDADE DE PARIS.

¥ 4G

E M o anno de 1789 aos 14 dias de Setem-
bro a Faculdade de Medicina junta em suas
Escolas superiores , tendo ouvido a Relacio
que lhe fizerao M. Solier de la Romillais, Cor-
visart, e Geraud 4acerca da Obra de M. Du-
trone la Couture Doutor em Medicina Sobre
a Canna , e os meios de se lhe eéxtrahir osuc-
co: julgou por conformidade a dita Relagio,
que esta Obra escrita com ordem, e clareza,

merecia sobre tudo huma grande consideragio
relativamente ao methodo simples, seguro, e
economico , que ella apresenta por todos os
meios de tratar o succo da Canna espremido;

que os principios, que dirigirio ao Author na
applicacdo dos seus processos, sio approvados
pela sad Chymica, e pela Physica illuminada;
que o Author parece ter-se sujeitado 4 regras,

por assim dizer, calculadas, e ter reduzido &
huma manipulacao , que pede menos intelli-
gerncia no que esta encarregado , menos assi-

' dui-
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duidade faiigante, _no que estd incumhido da
sua inspecgao, .e que da mmwier. ahiindancia,
e uniformidade em o producto , a confeigcao-
dgs Assucares, e outros productos da Canna,
tendo estado até entio submettida 4 huma pra-
tica incerta, laborlosa e dlspendwsa; que
consequentemente a Faculdade devia dar a
sua approvacido aesta Obra, composta, dar hu~
ma grande luz 4 hum ramo util do Commer-
cio , e para acrescentar o proveito a hum.
grande numero de homens ; e eu conclui da
mesma maneira,

Edme Claude Bourru Doyen,

EX:-
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EXTRACTO

DOS RESISTROS

DA SOCIEDADE REAL DE MEDICINA.

O 8 Senhores de Jussieu, e!de Fourcroy,
nomeados pela Sociedade Real de Medecina
para examinar a Obra, composta por Mr. Du-
trone de la Couture Doutor em Medicina ,
que tem por titulo: Resumo sobre a Canna,
e sobre os meios de se lhe extrakir o sal es-
essencial , etc. derdo a sua conta na sessdo ti-
da em Louvre aos 11 deste mez. Exposerio,
que esta Obra offerece idéas novas, processos
uteis, e meios d’aperfeicoar huma grande fa-
bricacdo , meios, cujo ajuntamento parece pre-
sentar huma pratica mais simples, e mais fa-
cil, huma economia de tempo, de trabalha-
dores , de maquinas, huma applicacdo mais
justa aos verdadeiros principios da Chymica,
e oque sobre tudo muito mais interessa,, vem
a ser, o augmento sensivel na qualidade, e
quantidade dos productos. Elles acrescenta-
rao, que as observagdes, feitas em S. Domin-
gos por M. Dutrone, podem ser interessantes
no
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no momento, em que S. Domingos It S3F
templado como huma das Provincias ‘_1,3 Fran:
¢a, e que por isso se deyem tomar ée_ste res-
peito conhecimentos exactos. 'Persu'adldo de.s-.
tas consideragées a Sociedade Real de~Med1-
cina , adoptando as conclusdes dosseus Depu-
tados, julgou, que a Obra de Mr. Duirone era
‘digna da sua approvacdo , e de ser impressa
debaixo do seu privilegio. O que certifico ser
conforme o juizo da Companhia. Em Parls aos

18 de Setembro de 178g.

Vicq d& Azir Secretario perpétuo,



HISTORIA
DA CANNA,
E DO ASSUCAR

INTRODUCCAO

A Canna he sem diivida de todos os vegetaes
aquelle, que , pela natureza , e riqueza dos
seus succos, merece mais toda a nossa attencao.
Mas, antes de nos emregarmos ao estudo desta
planta , e de nos occuparmos nos COHhEClIBEHtOo
das differentes artes , as quaes os seus produ=
ctos dao a materia , e servem de ob]ecto , subi-
remos 4 sua origem , eseguiremos oseu trilho
~n0 -velho, e novo mundo. e ey

A A



2 HisTonra na CANNA,

A Canma d’Assucar tév’e 0, seu nascimen
to nas Indaas%Qukenraesa Os Chms de tem-
pos esquemdov(;onhecuao a drte de a eulti-
var, e de Sxtiahir’ ‘della o Kssucar , produccio
inﬁmtamente preciosa, conhecida na Europa
quasi dous mil anmnos antes que a'Canna o fosse.

Os FEgypcios , estabelecida a sua monar-
chia, se anficipArio aos outros pévos em fazer
conheCer 4 Europa as bellas producgées do
Oriente. Os Fenicios, occupando muitos por-
tos no mar vermelho, arrancarao das mios dos .
Egypcios o commercio da Ind1a. Logo Sidonia,

e Tyro servirio de interpostos 4 huma. infi-
nidade de fazendas, até éntdo desconhecidas.
A celebridade destas Cidades despertou a am-
bigdo de Salomio , e, querendo este Principe),
que og Judeos participassem do commercio da
India com os Fenicios, esquipou frotas, que
houvessem de ir pelo mar vermelho aTarsis,
e a Ofir, donde voltarae carregadas de precio-
sidades, que espalhério ariqueza, e magniﬁ-
cencia pelo Reino de Israel. (1)

_Alexandre, o grande, conquistando a Ty-
ro , e submettendo o Egypto, enrigqueceo 0s
-seus Vassallos do commercio dos Fenicios , pat-
ticularmente do da India; abrindo-lhes o ca-.
mi-

ES .

il- ) Robertson , Histdtia d’America.
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)
minho pelo mar Réxo, e Nilo. Fundou na em-
bocadura deste huma soberba Cidade , que ao
depois foi tio famosa pelo seu commercio,
como entio era pelo nome de seu magnifico
Fundador.

Conquistada a Asia , Alexandre fez que-
brar as Cachoeiras do Eufratres, e do Tigre,
abrindo aos mercadores do Oriente huma es-
trada, dque estes rios até entao tmhao emba—
racado. o

A paixdo dos Romanos pelos aromas , e
especiarias deo ao commercio da India huma
nova grandeza, e actividade ; os Gregos, e os
Egypcios o continuardo no tempo destes po-
derosos Conquistadores. As suas forcas hiio
abastecer-se a Musiris,, onde os‘Indios impor-
tavao as suas mercadorias.

A destruicio do Imperio Romano fez a
CBn‘stantinppla Senhora deste commercio , que
ella proseguio pelo Eufratres, e Tigre. Final-
mente os Soldées do Egypto o restabelecério
pelo mar vermelho, quando concedério, que
os Italianos viessem negociar a Alexandria.

Parece que o Assucar, entre os generos
vindos do Oriente, fora o ultimo conhecido.
A historia dos antlgos_Egypcms , dos Feni-
cios, e dos Judeos nio se lembra delle, Uni-
camente 0s Medicos Gregos fallio a seu res-

A ii ress
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% Histonris pa CAXNNA,

respeito debaixo do nome de Sal da India:
(1)

He impossivel deixar-se de econhecer, de<
baixo deste nome Sal da India com © sabor

do-

(1) Paulus Eginetta, Lib. XI. Cap. de Linguae as:
peritate. Bx seutentia Archigenis est sal indicus colore;
guidem concretioneque , vulgari sali similis . gusty an-.
tem et sapore mellens, O Sal da India se assemelha
na sua cér, e férma concreta ao Sal commum , mas o
seu sabor he doce. ,

Theophrasto , In fragmento libelli de melle. .Alqu
mel , quod in arundinibus fit. Da-se outro mel’, que se
forma nas cannas.

Dioscorides (De Medicinall materia), que viveo mui- .
to tempo antes de Plinio, diz ; wocacur et guoddam:
sacelarum , quod mellys genus est in India et felisi
Arabia concreti ; invenitur id in arundinibus concred:
tione sua sali simile , et gquod de;ztzbu.r subjectum sa-
Iis modo friatur. Chama-se Assucar a huma especie de
mel comcreto na India, e Arabia feliz ; acha-se nas Can-.j:
nas: a sua férma concreta lhe da huma apparencia sas
lina, e, mettida na bocca, quebra-se como sal,

Plinio , sacclarum et drabia fert . sed laudatins In:
dia ; est autem mel in arnndz‘rzz’&u.{co_llecmm, . gum=’
mi modo candidsn , dentibus fragile ; amplissimuns
nucis avellanae magnitudine ad Medicinae tantum
usum. A Arabia produz Assucar , mas o da India he
d’ huma qualidade superior: por ser hum mel, que se
ajunta nas Cannas : he transparente , e lucido como a gom-
ma : quebra-se nos.dentes: o mais grosso tem o tamas
anbo d’huma Aveld, e delle s6 se usa em Medicina~
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docé, e com os caracteres , que Dioscorides,
e Plinio descrevem do Assucar, aquelle, que
o0 nosso commercio chama Assucar Candi. Da
India , e da Arabia era que o Assucar vinha
aos Gregos, e aos Latinos; mas niio , porque
em alguma destas duas partes se cultivasse a
Canna , e que se fqbucasse, o Assucar.

Por esse tempo a Canna do Assucar'sé-
crescia nas Ilhas do Archipelago daIndia, dos
Reinos de Bengalla , de Sido , etc., e o Assucar,
quenelles se fazia, passava com as especiarias,.
e mercadorias dos paizes , além do Ganges,
conhecidos pelo nome de grandes Indias.

No decimoterceiro Seculo sémente foi,
que a Canna passou para a Arabia , em cuja
época os Mercadores comecardo a viajar as
grandes Indias, e air comprar nos mercados
Indianos os generos do seu commercio,

Se a Canna houvesse “existido aquem do
Gapges até o Mediterraneo , se a houvesse
n’Arabia , n'Africa, sendp planta, que nasce
nos paizes quentes com tanta facilidade , que
~se reproduz sem cultura, seguramente nao te-
ria escapado a tantos pévos , que habitdrdo,
e discorrério por todos estes paizes. Seu su-
mo , sendo tdo agradavel ao paladar , como
deixarido de as conhecer, e de as-procurar com
ardor, assim os homens, como as bestas?

Os
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-

Os Persas , 05 ngpcios, os Fenicios, 0§
Gregos , que calcardo huma grande parte d’Asiq
com Alexandre : finalmente os Judeos, os Ro-
manos , os Christios, os Mahometanos nao se
lembrardo 'jamais da Canna antes da epoca,
em que .0s mercadores principiario a viajar
pelas Indias.-

Trazendo-se o Assucar a Musiris , a Or~
mus, etc. Souberdo os Indianos, que elle se
extrahia de huma certa Canna. Guiados desta
tradigdo os habitantes da Asia (a quem do Gans
ges) examindrio, se entre as suas Cannas has
veria alguma, que désse huma produccao tig’
preciosa ; e realmente acreditéréd , que & tis
nhio enconirado em huma especie de Bambu,
a que tambem chamio Mambui , da qual os
renovos sio dulcissimos, e muito agradaveis ;
(1) e deste succo foi, certamente , de que
fallou Lucano. Quigue bibunt tenera dulces
ab arundine succos. g -

Os taes renovos de Bambi, passados tres
ou quatro annos, recumdo pelos nés hum succo
concreto, esponjoso, branco, eleve, cujo sa<
bor he analogo ao do Assucar, elles o nomea-
rio Saccar mambu , e o vendério debaixo
deste nome , e tambem pelo de fabaxir no

tem-

(1) Cor;formé Piso e;te succo he a b'asve' d’ hum liqu'o'r,
femoso, a que elles chamdo Zckar, Viage da Indiay
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tempo, em que o commercio da India foiinters
rompido. Piso conta, que as propriedades me-
dicinaes do Sacchar mambi o fizerdo sobre ma<
‘meira precioso , € caro. (1)

Os Arabes tambem procurardo o Assucar
nas plantas do seu paiz , e nomeémo Zuccar
alhasser (2 ) ao succo concreto de huma es-
pecie de Apocyno , conhecido por elles (3)
pelo nome de Alhasser, ou Alkussar. (4)

Avicenna distinguio tres sortes de Assucar»
a saber, Zuccar arundineum , que he o Sal
da India, ou o nosso Assucar Candi: Zuccar
svambu , on tabaxir dos Persas : e Zuccaralhas<
ser o dos Arabes. (5)

As opinides dos AA. do XIV., e XV se-
culo sobre a identidade do Sal da India com o
Assucar Candi do nosso commercio se diversi-
ficario, e se discutirao fortemente em huma
‘QObra Latina , cujo titulo he Mathioli et Mo-
nardi Epzsl*olae Medicinales.

Alguns AA. guoerido , que o Assucar de
Dioscorides , e de Plinio nio diferisse do Man-.

na

(1) Pison, Viage da Indi.

(2¥ Avicenna,

(3) Prosper Alpin, de Plantis Egypﬁ;
(4) Sérapion. A
(5) Avicenna,
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ni (1) ; e outros o confandidio com o Tabaxir, e
o Zuccar Allasser. (2) Hoje porém, que podes
mos mostrar , que as artes de fazer o Assucar,
de o refinar, e de o confeitar 4 mais de qua-
trocentos annos estavdo nas Indias no mais alto
ponto de perf’eigéo', estamos totalmente per-;
suadidos , que estas diversas opinibes nio te:
rio mais partidistas.

Os Indios, que traziio Assucar a Ormus,
ensindrio sim aos Negociantes, que compravio
oseu Assucar, ser elle tirado de huma Canna;
mas ndo lhes disserdo as particulares circum-
stancias , assim da Canna, coma do mado de!
se extrahir delln o Assucar , o que deo occa-
siio as differentes opinides , que seteve ares-
peito de huma planta, que dava hum producte
tdo extraordinario ; e igualmente do mesmo
producto, que se julgava-ser huma especie de
mel formado , sem o beneficio das abelhas;,i
tambem foi olhado, (3) como huma especie
de orvalho, cahldo do Ceo sobre as folhas de
certa casta de Cannas : ( 4 ) finalmente veio-s¢
a pensar, que era o succo de alguma Cannd ,

concreto 4 maneira de gomma. (5)
L") N\?:O

(1) Salmasio, De Manna, e Succharo.

(2) Diction. d'Hist. Nat. Valmont de Bomare.
(3) Strabon. i

(4) Senece Epistole.

(5) Commentadores de Plinjo,
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Nzo foi unicamente o receio de perderem
hum dos ramos do seu commercio, o que em-
baragou aos Indios o trazerem a Ormus a Can-
na, de que se extrahia o :Assucar. As»-Ganna,
como Canna , nada mais seria para os Commer-
ciantes , do que hum objecto de pura curiosi-
dade, e consequentemente de nenhum valor;
mas, sendo as suas canoas tio pequenas, co-
mo formadas de’ hum sé pao, seconhecera fa-

cilmente , que elles s6 as deveriao carregar de
generos de hum prego mais alto , que tivessem
menor volume , e peso, vantagem, que certa-
mente o Assucar e muito menos a Canna , néo
tinhde sobre os outros generos da sua expor-
tacao.

A’ vista disto nio se devem admirar, que
o Assucar fosse hum dos generos do Oriente
ultimamente conhecidos. Além do que sémente
se usava delle na Medicina , e qualquer, que
fosse a sua preciosidade a este respeito, podia
muito bem entrar em concurrencia com os obje~
ctos de luxo, como pedras finas, pérolas, per-
fumes, aromas. , : :

‘ (1) Senhoréando os Tartaros a Persxa,

Ormus, Kis, Bassora ficardo sendo-osinterpos-

tos dasmercadorias do Oriente. No XI., XIL.,
B XIII

ot
(1) Bergeron, Traité des.'Tartares, Tome I.
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XIII. seculos vierdo estas & Europa por diffes
rentes caminhos : algumas vezes sobido pelo
rio Indo, atravessavido o mar Caspio , € che-
gavio por terra ao mar Negro ; outras subido
pelo golfo Persico , ¢ tomavao ocaminho para
omar Negro , passando pela Armenia : tambhem
chegario’ a viajar por Bagdad para irem a Da.-
masco, a Alepo, a Anttochia, a Acre, etc.

- Finalmente, tendo os Solddes do Egypto
em 1339 concedido aos Italianos o virem a Ale-
xandria, estas mercancias, segundo refere Se-
natus , € o Arcebispo de Tyro., constande de
dentes de cravo,, nozes moscadas, sedas, assu-
cares , e outras cousas deste genero, voltirda
atomar o caminho, que Alexandre lhes abrira
antigamente. (1) '

Em 1250 Marce Paulo,. nobre Veneziano,
tendo hido a Tartaria por causa de. especulas
g¢des mercantis ; emprehendeo a viagem da
parte meridional ‘da China ; e foi o primeire;
que discorreo pela penmsula do Ganges. Con-
ta elle , fallando de Bengalla que este reino
produz especiarias , Galanga ,.» Gemg;bre.r,
Assucar em’ abundancia. (2) @ .

Os Commerciantes , que até este tempo
havido esperado em Ormus os Indios , esfor

- ca-

(1) Bergeron Traité des Tartares ,” Tomo I
{2) Bergéion, Recueil de ‘Voyages;,
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¢ados pelo exemplo de Marco Paulo , procu-
rardo ir abastecer-se dos generos do seu’coms,
mercio aos seus proprios mercados , e este he
o tempo , que faz a época de nos vir ‘delles
assim a Canna do Assucar , como o bicho da
Seda. ‘A Arabia feliz deo entdo o primeiro ber-
¢o aambas as producgdes, que.dahipassdrdo a
Nibia , ao Egypto, a Ethiopia, onde se fas
muito Assucar, como veremos daqui a pouco.
Vasco da Gama, (1) que dobrou o Cabo
de Bpa-E§peranga'em 1497 » refere, que no
reino de Calicut se fazia hum grande commer~
Pedrg Alvarevs Cabral, (2) que foi a Cam-
baya em 1500, achon este paiz abundantissimo-
em Assucar, do qual se fama bhum commercio
immenso. i
Barthema (3) refere, que Bathecala em
1506 era huma Cidade da India mui famosa,
e que nelia se fazia hum grande commercio
em Assucar , prmcnpalmente do Candi, que
era fendataria do reino de Narsinga , e que
este reino abundava de Assucar.
Duarte Barbosa (4) diz, -que pelos annos
Bii de

(1) Ramusio, Recueil de Voyages.
(2} Zdem. Recueil de Voyages.
(3) Idem. Recueil de Voyages.
(4) Idem. Becgeil de Voyages.
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de 1515 em B‘atheczala nas Costas -do Malabar

se fazia hum rico commercio de Assucar €m

p6 , porque o.ndo sabido fazer em pf”ies. 0O

mesmo refere, que em Bengalla:se fazia Assu-
car”branc\é , ¢ bom ,: mas que , ndo sabendo -
reduzillo em paes , se mettia em saccos de

panno cobertos de couro bem cozidos ,econclue
fnalmente , dizendo : Que tambem se fazido

conservas de Limdo, de Gengibre , e de ous

tros fructos do paiz , que erdo excellentes,

confeitados com Assucar.

Antonip Pigafetta (:) diz , que em 1519
os habitantes de Zamal ( huma das Ilhas. dos’
Ladroes) se nutrido de figos' compridos de hum
palmo (bananas) de Cannas de Assucar, e de
peixes. Que em Zubut, Ilha ao Sul da China,”
em Caghicam , e Pulaoan 6s habitantes o tinhia;
mimoseado com vasos pintados, arrach, (2)
e muitos feixes de Cannas de Assucar docissi-
mas; e que o Rei, ao depois de os ter cheios
de présentes , os regalira com o convite de
huma comida, na qual lhes apresentéra Canéla
confeitada com Assucar; e carnes do mesmo
modo confeitadas com Assucar emtanta quan-
tidade , que elles a partidio , e comido com
colheres feitas 4 maneira das nossas.

Ar

(1) Rect-leil de Voyages, Ramusio.ﬁ-
(2) Agoa-ardente de arros.
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A’ vista dos testemunhos de tantos via-
jadores se péde julgar, de quanta antiguidade
serdo as Artes de fabricar o Assucar , de o
vefinar , e de o confeitar, que estes mesmos
achérdo-as conhecidas, e espalhadas por todas
as grandes Indias. X

Ainda nio podémos averiguar a época cer-
ta, em. que , ao depois da viagem de Marco
Paulo, foi esta Canna trazida 4 Arabia, e ao
Egypto. Conforme a authoridade dos viajade-
res mais antigos , que podeinos consultar, se
yera unicamente, que findando o Seculo XIV.
assim a cultura da Canna, como o fabrico do
Assucar , estavio 1gualmente espalhados pela
Arabia , Egypto , e por muitas partes d’Africa,

Barthema (1) assegura que em 1505 se
fazia nos territorios de Danar, e Zibit , Cida-
des consideraveis d'Arabia Feliz, hum riquis-
simo commercio em Assucar.

(2) Dangaloa , Cidade grande da Nubia,
se acreditarmos a Jodo Lioni , commerciava
tanto em Assucar em 1500 , que abastecia a
toda a .Pro'vil}cia , se bem todo elle era mas-
cavo , e negro , porque os. seus habitantes o
‘nido sabiio cozer. Este mesmo viajador diz:

que

(1) Recueil de Voyages de Ramusio,,
[2) Idem,
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que em Derotta, Cidade famosissima do Egy-
pto , fundada nas margens do Nilo em tempo
dos Romanos, havia huma companhia, que no

reinado dos Solddes do Egypto (isto he em
1500) lhes pagavdo 100.000 sarafis , .para te-
rem o privilegio privativo de poderem fazer
Assucar. A manufactura , ou fabrico desta com-
panhia era tdo grande, que figurava ser huni
Castello.. Continha dentro em si prensas, e cal-
déiras E em que se fazia, e cozia o Assucar,
e o nimero dos obreiros occupados neste tra-
balho, era tio grande, que o total do salario,
que se lhes pagava cada-dia , chegava a 200
sarafis. \

O mesmo conta tambem que em Thebas,
antlga Cidade, fundada sobre as bordasdo Nilo,
n'outro tempo mui famesa , havia em 1500"
muito Assucar.

Uliimamente (sobre o mesmo testemunho)
que o Reino de Marrocos para a parte do Norte
tinha huma bella planicie ; banhada pelo Rio
Sus , na qual se fazia huma certa porcio de
Assucar negro (porque seus habitantes , nio
o sabido cozer, nem purgar), o qual os Mer-
cadores do reine de Fez, de Marrocos, vinhio
comprar a Tejicut, Cldade fundada em tempos
‘antigos nesta planicie pelos Africanos. (r)

A

-

(1) Mr. Desfontaines , que esteve nesstas planicies a
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A Canna, conforme a opiniio de D. Fran-
cisco Alvares , (1) se cultivava na Ethiopia
em 1533, porém os seus habitantes, nio sa-
bendo tirar dellas outro partido, a comido cria.

~ No fim do XIV. Seculo foi, que se trouxe
a Canna a Assyria,, Chypre, Sicilia, O Assu-
car, que della se tirava, era-da mesma férma
que o da Arabia, e do Egypto, gordo, e ne-
gro.

Dom Henrique , Regente de Portugal,
tendo descuberto a Ilha da Madeira em 1420,
fez transportar para ella as Cannas de Sicilia,
ande havia muito pouco tempo , que tinhio
sido introduzidas, e tendo sido cultivadas na

~mesma Ilha felizmente, (2) e domesmo modo

nas Canarias, dentro em pouco tempe, aquel-
la, e estas produzirio no commercio os seus
Assucares, que merecério ser preferidos 4 to-
dos quantos ‘até este tempo, giravio nelle , e
com especialidade os da 1lha da Madeira,

Os Portugnezes as levardo 4 Hha de S.Tho-
mé , apenas a.descobririo , a qual, segundo a

re-

v

L

.guatro annes me certificou que os seus moradores ti-
whio totalmente abandona.do acultura da Canna, e que
elle a nio tinha visto.

(1) Recueil des Voyages, Ramusio.

(2) Robertson, Histoire de l'Amérique,
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relagcio de hum Piloto Portuguez ,
' e Assucar.

1520 tinha mais de 60 engenhos d
Os seus habitantes ricos possuido de 200 para’
300 .escravos , empregados na sua cultura, e
esta Ilha produzia 150.000 arrobas de Assu-
car, que se purgava com cinzas (cada arroba
pezava 32 arrateis , que sio 2.844 caxas.) o
Tambem se plantou a Canna na Provenca
(Provincia de Franga), mas o rigoroso tempe-;
ramento do inverno , obrigou ao abandono des-
ta cultura. (2) Da mesma maneira se cultivou
em Hespanha, e ainda hoje-neste Reino, em
Sicilia, (3) e na Madeira se dio fahricas de
_Assucar.

' No tempo , em que Christovio Colomb des~
cobrio o novo mundo, certo homem , chamado.
Pedro d’Etienca, (4 ) trouxe a Canna em 1506
4 Ilha Hespanhola (hoje S. Domingos.)

Hum Catalio, por nome Miguel Balestro,
(5) foi oprimeiro, que lhe espremeo o succo,
e

(1) Recueil de Voyages, Ramusio.

(2 ) Dictionnaire de Miller,

(3) Brigdone, diz na sua viagem de Sicilia, que a
Canna ainda ahi se cultivava e que se extrahia della
Assucar quasi em-proporgio , o que bastava para o
consummo da Ilha.

(4) Charlevoix , Histoire d’Amérique..

(5) Gomara, Histoire d’Amérique,
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e outro, chamado Gonzales de Vellosa, o pri-
meiro , que fez deste ¢umo o Assucar. O
tal Gonzales edificou hum Ingenho junto
ao Rio de Nigue , e & sua custa mandou vir
da Ilha de Palmari (1) habeis obreiros , que
soubessem fazer Assucar, (2)

.Sloane , (3) A. Inglez , por authoridade
de Pedro Mart{¥ , conta que a Canna crescia
pasmosamente em a Ilha de S. Domingos , e
que chegava a tanta grossura , que igualava
hum punho, eque a mesma touceira dava de
20 até 30 renovos, ou gomeleiras , no entre-
tanto que as plantadas em Valenca sémente
davao de 5 a 6.. Diz tambem que em 1518 ha-
vido nesta ITha 28 Engenhos. A cultura da Can-
na se propagou nella em tio pouco tempo, de
tal maneira .que dos direitos de entrada , sé-
mente dos seus rendimentos, conforme certi-
ficdo, se fizerdo os magnificos palacios de Ma-~
drid, e Toledo pelo Imperador Carlos V. (4)

(6) O P. Labat commette hum grande
erro , fixando por tanto a primeira época do
q.. 8 es-

P
S kY

(1) Idem.

(2) Thebdore de. Bry, Lib, III

(3) Sloane, Tom. I. p. 10g.

(4) Charlevoix, Tom. I. p. 422.

(5) Le Pere Labat , Histoire d’Amerique.
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estabelecimenta dos Engenhos em o novo mun-
do , assim para com os Hespanhoes, como para
com: 0s Portuguezes no -anno de 1580 , epor
quanto em 1518 ja havido em S. Domingos 28
Engenhos. Nio he crivel que osPortuguezes,
tendo descuberto o Brazil em 1500, houvessem
de estar 80 annos , sem lhe introduzir a (;ul-
tura da Canna , principalmen?e , tendo elles
reconhecido a extrema fertilidade deste paiz;
e estando aIlha de S. Thomé em tio pequena
distancia , onde j4 (1) se cultivavdo as Can-
nas, e havido errgenhos de Assucar tio con-
sideraveis.

Parece que a Canna nao he indigena de
parte alguma d’America; e ainda que o P. La-
bat (2) diga , que foi achada em algumas
Ilhas: o testemunho dos viajadores pouco-ce-
nhecidos’, que ellecita, nido basta para provar
evidentemente o que elle adianta a este res-
peito.

(1) S4 na Bahia haviio 36 Engenhos, 21 que moido.
com agoa, e 15 com bois em 1587 , segundo hum MS.
composto nesta era.

Mazxtim: Affonso dle Sousa, Donatario da Capnama»
de S. Vicente, hoje de. S. Panlo, foi o primeira que-
introduzio . a Canna do Assucar. na sua Capitania de 153x
por diante.

(2) Histoire' d’Amerique. .-
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M. Geofroi escreve (1), que Piso olhava
a Canna , como indigena do Brazil. Das pro-
prias expressoes deste Author (2) sé sé deve
concluir, que ella he estranha$ ou exotica ao
Novo mundo , para onde ella foilevada de
fora. (3)
» Sem embargo de que (he o que elle diz)
» as Cannas niio sejao proprias, nem indigenas
» das Canarias, de S. Domingos, e ainda muito
» menos da Nova Hespanha, e que ellas sejao
» -estranhas a todas estas Provincias, para as
» quaes fordo levadas: com tudo, como forido
» ‘achadas em “primeiro lugar nas Canarias,
» convém fallar a seu respeito, tendo assentado
» co’migo de tratar de todas as plantas, que
podem ter algum uso em Medicina. »
A’ vista do que fica dito, parece que po-
demos resolver , como cousa certa , que a Canna
"Cii do

w
w

(1) Matiere Medicale.

(2) Pison, Histoire du Bresil.

(3) » Licet, inquét, hae Cannae non sint proprie
» aut domesticee insularum Canariarium , aut Hyspa-
» niolae ; minus verd novae Hyspaniae, sed omnibus
» hisce Provinciis advenae et peregrinae , quia tamen
» primo repertae Suerint in Insulis Canariis, non abs.
» re wisum hic de illis agere , si quidem proposui
» scribere de omnibus plantis, quae usum in Medecina
» habent et in hisce Prowinciis reperiuntur. »
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. . & te &
do Assucar "he estrangeira , nao somen
4 Africa, e

America, mas tambem & Europa, !

4 todd aquella parte d’Asia , que se situ2 Aguein
do Ganges. A&abamos de ver a estrada , por
onde ella caminhou para se espathar por todo
o mundo, desde a época, em-que esta planta
preciosa foi levada & Arabia. Tirando-se-lhe a
Canna, se esquecerdo da arte de se lhe extras
hir-o Sal essencial ; e os meios, que hum acase
offereceo em Arabia aos seus primeiros culti-
vadores, forao totalmente differentes, dosque
se praticavao em as Indias.

Asparticularidades, com que Rumphio (1}
descreve a arte,, que os Chins tinhao de crys,
tailisar o Assucar , nos mostrio que ella era
fundada nos mais acertados principios da Chy-
mica..

Lanca-se o succo espremido (expdem elle)
em grandes caldeiras , ‘nas quaes se lhe faz
hum fogo vivo ; e ao passo que este Assucar®
se evapora , se lhe ajunta novo , até que se
faga vermelho, e espesso : entdo se langa em
vasos. de terra grandes, e covos, que se levao
a hum lugar quente. O Assucar férma em a
sua superficie crystaes , que se-unem em pi-
nhas, ou pencas brancas, as quaes se chamad

= e tor-

(1) Rhumphius, Tom. VI..
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torrdes de Assucar , e o que crystallisa pbf
baixo, se chama mascavado. Para se purificar
o Assucar, ou refinar, se clarifica em grandes
caldeiras com claras de ovos? Poem-se-lhe,
quando se coze , huma porcio de enxundia
de galinha, ao depoxs se deixa crystallisar em
vasos de barro. Os pedacos, que se obtem de
Assucar , sdo alvissimos , durissimos, e se-
melhantes ao crystal : chama-se Assucar ma-
cho. Os que se obtem do mascavado , cujos.
crystaes nio sio tio bellos , menos petrifica~
dos, e mais doces , se dizem Assucar femea.
(1)

Rumphio nieo diz huma sé palavra do uso-
da Cal , e das lexivias alkalinas no traballie
do succo da Canna , menos em a refinacdo do-
Assucar : donde se péde concluir, que nem os.
Chins , nem os Indios as empregio ; por quan-
to este Naturalista , cuja exaccdo he muito.
bem conhecida, nio se descuidaria de as fazer
lembradas.

Parece, por tanto , conmstantemente , &
vista da forma do primeiro.Assucar, que passow

A

) 0 sabor mais ou menos doce do Assucar, nio
he hum pre)ulso, como se' poderia acrqlitar : espero
poder mostrar que le na maior - ou menor proporgdd.
aos principios constitutivos deste Sal..
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“# Europa em tempo de Theophrasto, e ainga
antes; 4 vista do estado em que Barthema, e
Barbosa o .achérdo entre os mesmos Indios (a
authoridade de Rumphio tira toda a divida)
«que a arte de extrahir o Assucar , e a de o
refinar consistia, entre os Chins, em o con-
seguir no seu maior ponto de pur"éza , debaixo
de huma férma crystallina regular , do-mesmo
modo que vemos o Assucar Candi.,

Rumphio diz » A arte de cozer o sumo
» da -Canna, para se fazer o Assucar, nio he
» muito antiga entre os Indios, e elles, ou a
» aprendérdo dos Chins, ou o cevo do ganho
» lha fez imaginar ; e até agora ainda os Chins-
» Sa0 OS umnicos, 'que refindo o Assucar em Ja-
» va. » Todavia, como se poderd negar que
as differentes artes , que pedem a preparagio
da Ganna, e o trabalho do Assucar para os usos
economicos, hajao de ter sido conhecidas -en«
tre os Chins desde a mais remota antiguida-
de?
" Ainda que ndo soubessemos as particulari-
dades dos meios ; empregados antes n’Arabia,
no Egypto, para purificar o sumo da Canna,
para cozer o Assucare, e fazello crystallisar,
com tudo nos vemos obrlgados , pelos Assuca-
res gordos » €Tegros , que as manmfacturas
destes paizes_introduzirio no gommermo , @

‘ con-
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confessar que elles trilhavio hum caminho, cu-
jos principios , erdo.diametralmente oppostos.
aos dos Chins,

Os commerciantes, que trouxerio a Can-
na das Indias , se descuidirio seguramente
de se instruirem 4cerca dos meios de appare-
lhar o succo; e as difficuldades, que ekperi-
mentario os Arabes cultivadores, osobrigario,
sem divida, a tentar o uo de toda a sorte de
ingredientes para o purificar , e imaginar as
formas cénicas para fazer crystallisar , e pur~
gar o Assucar.

Admirados, do que aobservacio lhes ensi~
nava sobre a applicagdo da Cal, e dos alkalis ,
e satisfeitos das vantagens, que elles julgério-
achar no uso das formas , nao reflectirdo nos.
vicios, annexos a estes mesmos meios ; mas
antes os-olharde come absolutamente necessa-
rios, ou essenciaes 4 laboragio do Assucar; e
quatrocentos annos de huma. prictica céga. tem.
consagrado os erros destes primeiros tempos..

Os Venezianos fordo os primeiros , que refi<
nario o. Assucar na FEuropa : ne principiav
imitérao aos Chins', e vendiio no -estado Can~
di o Assucar , Que purificavido , cozendo , e
clarificando quatro , e cimco vezes- os Assucares
gordos, que compravao aos Egypeios (1) : mas.

b e ao

(1) Manardi, Epistolae Medicinales..
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*
ao depois adoptario o uso das formas, €-ven-
dério em paens o Assucar refinado. .

Dentro de pouco tempo se estabelecéra'@,
fabricas de refinar em as Cidades commercian-
tes de Europa , e estas crescério em numero
4 .proporcio do Assucar , que a America re-/
mettia a0 commercio , e que O consummo
deste genero se augmentava.

A ignorancia , e 8interesse presidirio uni-
camente ao estabelecimento destas manufa-
cturas. A refinacio do Assucar foi calcada so-
bre o trabalho que se applicava: ao succo da
Canna, e estas artes, abandonadas 4 maos ce-
gas , e mercenarias , ficirio sempre na sua in-
fancia.

Todas as operagdes, que constituem o obje-
cto daRefinacio, na sua origem, se estabele~
cério sobre prejuizos nascidos , na Arte do
Assucareiro, de observagdes grosseiras d’hum
grande numero de factos, dos quaes era im-"
possivel que homens ignorantes podessem co-
nhecer a causa. Precisava-se antes de tudo pro-
curar as razdes das -diversas operacdes , pelas
quaes convinha fazer passar a Canna assuca-
rada, no profundo conhecime®o da natureza
das differentes partes, que constituem o seu
succo espremido. o

Este conhecimento apresentando todos os

vi-
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vicios atacados aos meios, que se tem. empre-
gado até agora , teria sem duvida offerecido
~os principios , sobre os quaes a experiencia de-
veria firmar-se na escolha de novos, entendi-
doss melhor , enanova ordem, que convinha dar
ao seu ajuntamento.

‘}Eﬂﬁtéo os Refinadores da Europa , instrui-
dos na causa de seus prejuizos, terido presto
reconhecido os vicios da arte, que elles practi-
cdo, e percebido a necessidade de mudar sua
constituicdo, dando 4 esta por base principios
estabelecidos sobre huma experiencia illumi-
nada.
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PARTE L

Da CANNA, E SEU SUCCCO, CONSIDERADOS
ANTES, E DEPOIS DA PRESSAO. -

CAPITULO L

Das diversas partes da Canna, e de seu
estado partzcular

Objecto do estudo da Canmz.‘

O S5 %aracteres espemﬁcos da Canna, e os
genericos tomados das partes da fructlﬁcacao
-s6 podem servir, aos que estudio a Bol.amca
desta planta. Para guiar o cultivador a hum
‘conhecnnento ‘perfeito ‘da historia da vegeta-
;géo da Canna , convém. conalderar nio sé o
‘ajuntamento de todas s suas partes , o estado,
erelacdo de cada huma dellas, examinar a sua
estructura intima , estudar a marcha dos di-
versos periodos do seil descobnmento a2 ou

- Di ii \ de- X
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desenvolvedura: successiva mas tambem pre-
cisa comprehendér todas as modificagoes, que
experimenta em’ “quanto plant:} ,. € seguir, as
que recebe ocorpo mucosp, ploduc‘to de suas
funcgées , parachegar ao mais alto pouto da sua
elaboragio, a que ella péde sobir.

A mudanca deste corpo.mucoso em sal
essencial tem sido , e he "até hoje , o unico
objecto da cultura da Canna, e pelo qual mey
rece, por tanto, da parte do cultivador liuma at«
tencao mais particular,

Summario hkistorico da Canrm.

2 A Canna nio he natural do novo mundo,
como a historia contesta ; pois nio se tem ent
contrado nelle em estado bravio. Na verdade flo-
rece; porém os orgios da fructificaciio sao pri~'
vados d’algumas condicoes essenciaes 4 fecun-
dacdo do germen, que he esteril. Ella se repro-
duz por estaca, e por esta se multiplica ma-
ravilhosamente : quer a temperatura da zona
torrida, e pode cstender-se em as zonas tems=
~peradas até o quadragessimo grio de latitude ,
e ainda alguma cousa mais; a sua constituigao
he mais, oumenos robusta, conforme a situaé
¢io, e exposigao do terreno , em que ella crescey
-Pouco sensivel & natureza do terreno, parece
que. totalmente se sujeita a huin estado parti-
cular. ' A
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A sua vegetaciio he constante ; mas ella
he mais , .oit. menos rapida, "‘confdr\'me as es-
tagdes , e atemperatura de cada estacdo: con-
siderada sé, como pl"nta gasta 5 ou6mezes,
para chegar ao seu total crescimento.

A época de florecer he em Novembro, e
Dezembre , e florece, quando a sua cultura a
nio affasta muito do estado natural. O termo
da sua Horecencia marca o da sua vida , da
qual a duragio he mais, ou menos comprida,
conforme as circumstancias, quando ellai ndo
florece. Considerada em oestado de cultivada.,
o terino de sen cresmmeuto he relativo 4 sua
,consutmmo mais ou menos forte , e se alarga.
de 12 a 20 mezes. Morre tanto mais cedo,
fuauto a sua constituigio he mais fraca, e
nesta época.da sua’ nao e:ustenc;a , corwém.
COllleHd.\ :

Flla tem tres sortes de’ succos ,  hum pu-<.
ramenite. aquoso , Outro extractivo , o terceiro
mucoso. A proporcio, € quahdade destes dous

.ultimos depende de hum numero infinito de
circumstancias paruculares, cujo conhecimen-.
to causa huma grande luz nos cuidados , que-
-requer a cultura desta planta: huma, sem dd-
vida, das mais precmsas » ue a natureza temi
offerecido ao homem,

Eoms.-
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Comparagio da Canna com as plantas aquo:
sas, e gramineas.

3 As Cannas, e as gramineas differem de
-quasi todos os vegetaes, em que 0s seus vasos
seibosos, que fazem a parte mais sélida dess,
tas plantas, s6 tem por casca huma pelle sun_1-
mamente delgada , com a qual formao huma
haste dividida em certas distancias por hum
engrossamento , do qual bhrota huma folha,
por huma contraccio, que se chama nd. Este
interiormente appresenta huma separacgio , que
divide a haste em outros tantos cylindros pela;
maior parte concavos, que se nomeao entrené:i’,
€ dos quaes o comprimento varia mais , ou.
menos , conforme a especie , e as cn'cumstan-*
cias individuaes.

Assim na Canna d’Assucar, como nas ou?,
tras que onao siao, e nas graminheiras, cada
divisido he assignalada iPok huma folha. Chama-
remos a esta divisio’ nd da Canna, e d1st1ngu1-
remos em cada hum né da Canna 0 nd pro-
priamente chamado, o entrend, e a /bl/za.

A’ primeira vista, qualquer Canna (fig. 4.)
apresenta hum cepo, ou tronco com raizes,
€ huma haste com folhas.

Ce-_
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Cepo , ou Socca.

4 Deve-se distinguir o cepo (4) em duas par-.
tes: a primeira (@) he aquella, que consta de-
muitos nds particulares, cujo nimero constan-
temente he de cinco, e algumas vezes de seis,
e nunca de sete. A sua grandeza he de huma.
a duas linhas, sua superficie apresenta huma.
ordem de pequenos pontos, elementos das rai--
zes. Chamaremos a estes nds radicaes, porque:
parecem que sio unicamente destinados a lan-
gar raizes: dividem-se entre si por huma folha-
chamada igualmente radicaes.

Ao ajuntamento® destes nés, que ‘férma a
pnmelra parte do cepo, chamaremos cepo pri-
milivo; porque parece servir unicamente para:
o_:Bnmelro descobrimento dos nds das Cannas,.
que a seguem: como ella ndo poderia bastar:
a huma numerosa filiagio de nés, a natureza
dotou o nd , propriamente chamado, de muitas:
ordens de pontos, elementos das raizes, que-
se descobrem, quando se necessitido, para for-.
mar com os nds, donde elles sahem , hum ce<
po secuudario (a ).

Acontece algumas vezes que 0s pontos dos:
nds, que seguem o cepo primitivo, se desco-
brem , e formio raizes até o momento , em.
que o5 nos da Canna 530 assds numerosos , e:

as~-
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assis compridos , para erguerem ”f_jéfr'a da terr%a,
aos que os seguem , e que hic de formar._g:%
‘haste. Esta segunda parte -do’cepo fica mui
forte , e parece que sé serve a filhacao mais
extensa dos nodse

Raizes.

5 As raizes resiltio do descobrimento dog
vasos.seibosos , dispostos em raios concentricos’
em torno de cada ponto, e deste ponto apre-’
sentio em sua sﬁperﬁ_cie os nés radicaes, ea-
.quell'es_ , que propriamerite se chamaonés. (ﬁg.1)_;
A disposicio dos vasos seibosos da raiz, cortados:
a travéz, offerece hum plano circular’ poucg
fechado, cheio de humi tecido cellular, eco-
berto de huma pélle, que primeiramente he
branca, e que, ao depois, ficaatrigueirada e ne-
gra, e da qual o tecido he muito esponjoso. As"
raizes (fig.4) s3o quasi cylindricas, e o sen dia4*
metro he pouco menos de huma linha, e oseu
maior comprimento he de hum pé, quando mui-;
to: ellas na sua extensio dio algumas pequenas’
raizinhas curtas, ¢ pouco numerosas. '

Nds das Cannas.
6 Todos os nés das Cannas, quer formem

o cepo secundario, ou o trouco , ou haste sio
. ‘ di -
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divididos.-entre si- por huma folha , que lhes
he propria , e -que nés chamaremos folha da
Canna. (1), W |

Ainda que seja pouco consideravel a:ex-
tensio dos nds’das Cannas, quer em o tronco
secundario , quer em a haste , tem comsigo
todos os attributos, que os caracterizdo.

O nimero dos nods da haste, ordinariamen-
te, e de 40 a 60, e algumas vezes a 80, e
ainda mais. Estes nods varido muito em suas
dimensoes : sio curtos, ou compridos, gran-
des, ou pequenos , delgados, ou grossos , e
muita parte destas differencas se encontrao
em os n6s da mesma Canna algumas vezes.

Ny propriamente dito.

7 O né proprinmente dito (fig. 10. Ee), nio
he huma simples divisao da Canna, como na
maior parte das outras, e nas graminheiras. He
huin verdadeiro annel, do qual aextensao he
de 3,4,5 linhas, e nio mais, Offerece em a
sua superficie 2, 3, 4, e tambem 5 ordens
de pontos meio transparentes , dispostos em
quinconce , e destinados a produzir raizes; o

E qu;.l

(1) Cada divisio externa estd marcada nas fig. 4,
10. 11, 123 13, 14 por huma linha transversal , que
sabie da inser¢ao da folha.
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qual tidz semipre ham botdo (Fy, §ué con.tém
o germen de huma Canna nova. Huma linha
circular (£) meia transparente , assds sensivel
4 vista, 4 dividé do”eiittend.

Entrend.

8 O entrend (e G) nada apresenta de par-
ticular na sua superficte : 4 sua extensdo va-
tia de huma linha até seis pollegadas: Nota-se
em asua parte superior huma ligeira estreite
za circular , que se nomea garganta, a qual
se termina ‘por aquella folha , que he proprid
ao noé Canna. O entrené he totalmente sue
bordinado 4s circumstancias, em que se achat
o- n6 Canna , féra do seu descobrimento, e
do seu crescimento. Elle se destina a encher
a funceao, que nos interessa mais na cultaora
da Canna, da qual leva o seu succo aq estadd
de sal essencial, ao depois de a ter feito pas
. sar por diversas modificagoes. Veremos , a0
.depois- » que a sua accdo particular , a ress
peito do succo, que ella trabalha ; tem nio s6
a -maiot semelhanca como dos fructos muco-
sos ; mas tamberh qae, pelo respeito desta
mesma accido , he elle o fructo mucoso por
excellencia.

Pa-
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Vasos da Canna.

.. 9 Quando seexamina a estructura , ou feitio
interior , das diversas partes, de que se forma
o todo da Canna , se conhece que ellas sio
formadas de vasos seibosos , e de vasos proprios.
Sem duvida alguma ellas gozio tambem de tra-
cheas , e utricules, mas estes orgios escapdo
4s lentes,"e ao microscopio. »

}Vasos seiboses.

..Q$ vasos seiposos (fig. 15,16, 17 ) séo bas-
tantemente grandes , e seu nimero chega a
1500, e dinda mais. Quando se cortdo através
(fig. 15, € 18), elles nada mais apresentdo do
que huma abextura, no gaso de seremsimples ;
mas se forem compostos , offerecem duas, tres,
e ainda quatro , bastantemente grandes, que
podem ser vistas , € avaliadas pelas lentes.

Fasos proprios.

Os vasos proprios , cuja funccdo he separar’
nas folhas, na casca, e no interior da Canna
os succos particulares, e proprios 4 esta plan-
ta,, temhuma disposicdo symmetrica tal , como
apresemtio , principalmente no interior do. en-

En tre-
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trend, cavidades hexagonas, (fig. 18.) dispos;
tas no mesmo plano, e separadas como as das.
abelhas , formando em distancias iguaes raios
horisontalmente postos huns porcima dos ou-
tros. ;
Botdes.

U8

10 No ponto da haste mais elevado’, ou
menos , cada vaso seiboso (H fig. 15. e 16.) se
divide em duas partes, dasquaes huma (%) con-
tinda na direccio vertical , e outra (¢ ) caminhaj
horisontalmente. As divis6es horisontaes se en-
trecruzio sobre muitos planos-, com as divisdes
verticaes, e depois de ter formado huma di-
visdo (I fig. 17.) de huma ou duas linhas de
altura, se une em hum feixe, que fura a cas-
ca, e se applica 4 superficie do né, propria-
mente chamado', .debaixo da férma de hum
botde (KK K). Osbotdes , formados desta
sorte-, contém a esperanca de huma geracio
futura, e se apresentio sempre alternativamen-
te sobre duas linhas oppostas.

Divisdo interna do tronco.

11 A separacio (J), que formio: as divi-
s6es horisontaes, divide interiormente o0s nés
Cannas. ,. e. intercepta entre ellas toda. a

come-
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communicacio em razio da sua funccio par-
ticular.

Estado particular dos wasos seibosos do. né.
propriamente dito.

12 Acima do ponto de sua divisio, os va-
sos (4 fig.15,16, 17.) que seguem a direccio
vertical , dpresentio em toda a extensio do.
no, pl)"opriamente chamado (Zm fig.15, 16,7/ m
fig. 17.), huma face concava, e outra convexa;
pois seguramente ficio redondas pele ajunta-
mento, ou encontro de outres vasos. Os pon-
tos desta unido , ou encentro (2 fig. 15, 16, 17.)
que se correspondem em tedos os vases, tem
algumas vezes até humalinha de extensio., e se
assignallio porhuma meia transparente (efig. 10.)-
que férma a demarcagido entre o nd, e o en~
trené, ou gomo. (1) [ o

O espaco, que os vasos seibosos deixioens
tre si de hum a outro. repartimento , se enche-
pelos raios , quea disposicdo symmetrica dos.
vasos propnos férma.

A

- R g
, (1) Esta meia transparencia férma huma linha de
demarcacio entre o né , ¢ o entrené’, linha que he-
marcada pelo exterior , e pela qual a Canna se quebra
quasi sempre , visto que ella he mais fraca nesta parte;

que ‘em outra gualquer, .
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A casca. .

13 A casca da Canna apresenta tres par-
tes & nossa cansideragdo , a casca propriamente
chamada , a pélle, e a epiderme.

A casca propriamente chamada, se férma
de vaspsseibosas, dispostos emparalidlo sobre
hum plano circular mui fechado.

A pelle.

A pélle, que he delgadissima., no principio
‘he tenra, e branca, ao depois fica.verde , e
de huam amarello cér de limdo, ao passo.que
o né Camma se vai chegando -ao estado de
madureza, do qual o termo se avisa por certas
icanélas de huma cor:avermelhada escura. Des-
Zima-se este orgio aoénta funccio particuar,
cujo- producto passa para os vasos proprios do
dnterior. B

Epiderme.

A epiderme he huma pellicula fina , e trans«
parente , que cobre por cima a pélle : he quasi
sempre branca, e farinhosa na parte superior
do gomo : e algumas vezes he farinhosa , e
negra. '

- Fo-.
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‘ Folhas.

14 A casea, chegada 4 extremidade supe-
rior do gomo, se divide em dous plamos, hum
interno , o qual passa a formar a casca do né
seguinte , outro externo , que recehe muitos
vasos seibosos , que vem do interior a unir-se
aos deste plano, com os quaes selevantdo pa-
rallélamente sostidos por hum tecido reticular
para aformacio da folha , na qual se continda
a pélle, a epiderme da casca.

Todas as folhas (fig. 7.) , menos as tres
primeiras radicaes , se dividem em duas partes
por hum né (M). A parte inferior (M n) tem.
algumas vezes mais de hum pé de altura , e
serve de cuberta aos nds Cannas seguintes,
que ella acambarea tdo estreitamente que lhe
d4, com pouca differenca, ‘volta e meia. A
sua face interna , he brancajy lisa, polida, e
hisidia. ;' A externa, lévemente arregoada, a<
presenta huma quantidade infinda "de peqie-
nas agalhinhas brancas do longor quasi de duas.
linhas, cuja insercido he inferior. G |

K parte ‘sup'e’rior (M o), que he de hum ver-.
de mais ou nfénos-carregado, tem quasi quatro.
pés de comprimento , e algumas vezes ainda
mais , sobre si mesma, se estende, e levanta
na atmosfera, formando com o eixo da Canna:
hum angulo , tanto menos agudo , quanto- o

né,,
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né, de que ella sahe, se acha mais pertq 'do
termo do seu crescimento perfeito: sua maor
largura he de duas pollegadas ; e caminha,
diminuindo sempre cada vez mais, até acabar
n’huma ponta alongada.

O nd.

Oné (M), quedivide a folha, tem muitas
linhas de extensao : o tecido da sua pélle he
mais tenro , mais espesso , e de hum verde
mais carregado ; a epiderme , que o cobre,
constantemente he farinhosa, e interiormente
offerece huma dobra, ou refego membranose
delgado, da largura de huma linha , e demasia-
damente cingida com o corpo da Canna. A do-
bra férma entre si, e a parte superior da Canna
hum'canal’, para o escoo da agua da chuva,
€ o mesino serve de huma barreira, que em-
baraga os corpos estranhos, e impede osinse-
ctos , que poderiio arruinar os u0s no tem-
po do seu descobrimento.

Levantio-se as folhas alternativamente
sobre dous planos oppostos , e appresentao
na sua dilatagio huma semelhanca de leque,

ou abano (fig.3, 4).

CA-
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CAPITULO II

Do desenvolvimento das differentes partes
da Canna.

Importancia da Histeria Natural da Canna.

15 A. Historia natural de todo o vegetal deve
apresentar os fenomenos da fructificagéio, e da
fecundacio do germen ; asleis que este segue
¢ o seu desenvolvimento ; as differentes revo-
lucées , que soffre aplanta , .desde o seunasci-
mento até totalmente ®cabar , e os diversos ac-
cidentes de suas differentes idades entre estes
dous termos.

He por tanto indispensavel ao Cultivador
o estudo, emtodas estas vistas , de huma plan-
ta entregue ao seu cuidado , se elle quer con-
seguir huma cultura bem entendida , e arra-
soada , como aquella, que todas as plantas uteis,
que gozdo a nosso respeito a maior estimacio,
assim como a Canna do.Assucar, o trigo , o
milho , a vinha, a oliveira, as nogueiras, etc.
devem ter.

Profundando-se este estudo , se sabe ,
qual seja oterreno, qual oclima, que melhor
convém 4 planta : e aclareando-se-lhe as cir-

F cum-
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cumstanicias niais Pavoraveis 4 sud vegetdgao,
se lhe mostra a razao de todos os accidentes,
e $e guia necessariamente tambem ao conhe-
cimentoe da natureza, e da qualidade dos seus
prodactos.

Geracio da Canna devida ao desenvolvimen-
to do germen , que encerra o botdo dos nds.

16 Todas as partes da Canna sé férmio,
e se descobrem, se augmentio, e se levantio
successivamente humas sobre outras, de huma
tal maneira , que cada huma dellas em razio
da outra funcio, de que®goza - hum todo parti-
cular, parece correr os seus differentes tem-
pos, independentemente dos outres. Esta par-
ticularidade nos apresenta a Canna com dous
respeitos , que parecem confundir-se (23).
Seria baldado, pelo menosn’America, inda-
gar nas partes da fructifica¢io da Canna, o ger-
men de alguma Canna nova. No botdo he, que
se- val ver a primeira parte do né da Canna (¢
ho6- que se chama propriamente ) por contef
este a esperanca de huma geracao futura : o
botdo apresenta folhinhas mui pequenas en-
couchadas entre i ,* que lhe servem de capa.
As condigoes dogermen, que contém, sendo.
necessariamente as mesmas em totlos os bo-
toes,,
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tbes, o descobrimento deste germen se sujeita
As mesmas leis, e estas nunca variiio em qual-
quer parte da Canna, em que se encontre
o botao.

Desenvolvimento dos nés radicaes.

17 Ao desenyolver a Canna, he que se pé-
de reconhecer bem os nés radicaes. lle facil
principalmente de examinallos nos botoes de-
senvolvidos da parte superior de huma Canna,
cuja summidade foi decotada (P fig. 5); estes
botpes (p, p) , recebendo entio os succos,
que subiie 4 sammidade , se desenvolvem al-
gumas vezes assas, para dar huma vintena aos
nos das Cannas. He mais difficil examinar bem
os nos radicaes, quando o botdo se desenvol-
ve na terra; porque asraizes, que ella langa,
e a terra, que nestas se embaraca, impedem
que se distingio tdo claramente , como na pri-
meira circumstancia.

Desenvolvimento dos nos das Cannas.

18 Tendo-se-lhe tirado as folhas radicaes,
ordinariamente se descobre , debaixo da do
quinto né, o né da Canna primeiro , que se
conhece pelo botdo, que apresenta sobre o la-

Fii do
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do direito , e igualmente a linha, que 0 divide
em duoas partes. No caso de que se ve]a pri-
vado' destes attributos , se deve contar, éntre
os nés radicaes , € entio o seguinte né apre-
sentar4 o botdo, que deve caracterisar o né da
Canna, e que estard no seu lado esquerdo. Se
tambem acontecer que nio seja , 0 que mui
rara vez acontece , com toda a séguranca seri
o ultimo né radical.,O primeiro né Canna trard
entio o seu botio em a paite do lado direito
pela alternativa constante, que guardao sobre
douslados, oulinhas oppostas.

Do centro do ultimo né radical costuma.
sahir o germen do primeiro né Canna , o, qual
contém o principio da vida da Canna , e da:
geracdo dos nés. Formando-se o primeiro fica
sendo matriz do segundo , este do 'terceiro, e
assim os demais successivamente. Estabeleci-
da deste modo esta successio, passa o princi-
pio da geracio do né formade para o outro,
que se ha de formar : neste comnenos os nos
formados se descobrem, crescem pondo con-
stantemente entre as suas diversas revolugoes.
hum gréo de differen¢a , marcado pelo tempo
da sua geracdo: de sorte que os nés da Canna
podem ser contemplados, como outros tantos
circulos excentricos, cujo centro se acha sem-
pre occupade- por hum ponto, que elle mesmo

se.
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se volta em circulo , e se substitue por outre
ponto. Estes cireulos, que successivamente se
levantdo huns sobre os outros, se alargao até
chegar a hum diametro determinado dentro de
certo tempo prefixo.

Diversas revolugoes , pelas quaes passa cade
nd Canna pare chegar ao termo de
madureze.

19 Divido em quatro épocas (fig. 8) as re=
volucdes , porque passa o né Canna desde o
instante de sua geragia , que dura oito , om
dez dias até o tempo-, oun época de sua ma-
dureza. Na geraciie o esboco do né apparece
no centro , debaixo da representacio de hum
pequeno cone (s), que tem, quando muito,
duas linhas de alto, e passa 4 época da forma<
¢io (st¢), sahindo elle deste centro, occupan~
do logo outro o seu lugar. A primeira parte,
que apresenta este eshoce no primeiro tempo.
da formacdo, he a folha, que se levanta 8,
ou 10 linhas: no segunde tempo a folha chega
a 20 linhas, e he seguida entio do né propria-
mente chamado.: ne tercéiro chega de cinco
a seis pollegadas: o né, que se lhesegue, he
mais assignallado, e traz hum botdo; no quar=
to adquire dez a doze pollegadas,. e he seguido-

pes
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pelalinha , que separa o ng do gomo, ou entre-
nd. Em fim no quinto tempo a folha se faz
tio grande , que apparece claramente acom-
panhada do gomo da linha do né. O n6 Can-
na, a este tempo totalmente formado , passa a
huma segunda época, e vem a ser, a do des-
cobrimento (%), no qual cadahuma dassuas
partes tem tema—do 0 seu proprio caracter muito
mais decisivamente. Divide-se esta época em
muitos tempos , que justamente correspondem
aos tempos da geracio , e aos da formagdo:
sio marcadas as mudangas , que acompanharao
estes diversos tempos , assim sobre o n6, do
qual todas as partes formadas se ‘descobrem.,
como. sobre o sumo do gomo, cuja qualidade
se modificou em differentes gréos. Este , no
tempo do descobrimento, toma noseu cheiro,
€ sabor hum caracter doce, hervaceo, identi-
<o ao de alguns fructos mucosos verdes.

A terceira época (z v ), que vem aser, a
do crescimento, tambem sediyide em muitos
tempos, que correspondem igualmente aos da
geragio , e aos da primeira época. Estes tem-
Pos nio sdo tdo marcados sobre.o né Canna,
do qual as partes formadas, e descobertas to-
mao assim toda a intensio, e energia, de que
§d0 capazes, como tambem sobre o sumo do
gomo , que soffre em cada hum destes tempos

hum
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hum grdo de elaboracio de mais: este sumo
por huma sequella de modificacées, que expe-
rimenta , cessa de ser herbaceo ; seu sabor,
passando a ser doce, e cheiroso adquire huma
perfeita semelhanca com os pomos doces. Q
succo dos nés Cannas descobertos, e accres=
centados, pelo trabalho da mudanca em os di-
versos tempos desta quarta época, que respon-
de sempre 4 da geracdo, e & das épocas pre
cedentes (x x), soffre diversas alteracées , oun
modificacées na mudanca do sabor doce em
sabor assucarado, no de seu cheiro de pomos.
em hum certo perfume balsamico particular,
e proprio 4 Canna.

Acontece havendo circumstancias mui fa<
voraveis para avegetacio, que immediatamen-.
te,, depois do primeiro descobrimento dos nés:
Cannas, que devem formar o cepo secundas
rio, o botdo, que apresenta a primeira parte.
destes nés, se descobre , e fornece seus nds.
radicaes , e passa a formar huma segunda fi-
lhacao sobre aprimeira (g, q,fig.5); muitas;
vezes o botdo do primeiro né Canna desta se-.
gunda filhacdo se descobre tambem , e della.
se férma huma terceira ((/r) As duas. ulti«
mas seguem a primeira muito de perto, evdo.
formar Ganna, como ella. .

-

TLeriw-
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Tempo , que gasta o né Canna para
chegar 4 madureza.

20 Sao precisos quatro para cinco mezes,
para hum cabal crescimento do primeiro né
Canna , e neste tempo a sua filhacao he se-
guida de 15 a 20 nés, que proseguem na mes-,
ma progressio , 4 medida, que cada hum des-
tes nés chega ao termo de seu crescimento,
que se annuncia pela perda da sua folha, época
da madureza , e bondade , que tem o seu ter-
mo marcado pelo total dessecamento da sua

mesma folha.

Desenvolvimento dosnds , que tem ¢ panicula,
e caracteres que distinguem estes nds.

21 Passados 4 ou5 mezes , quando as folhas.
dos dous ou tres primeiros nés Cannas , que
apparecem fora da terra , estdio seccas , e a
Canna (fig. 3 ) apresenta 12 a 15 folhas verdes,
dispostas em feicio de hum leque: neste tem-
po , considerada no estado natural , ji tem
conseguido todo o seu crescimento por quan-
to, achando-se na época do florecimento , flo-
rece, e o principio da vida, e dageragao passa
inteiramente ao descobrimento das partes da
fructificagao. Neste tempo o0s nés Cannas , que

5¢
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se férmao , apresentdo, ou mostrio claramente
duas partes , mas a primeira he sem botio , e
pontos elementares das raizes (fig.6) ; e as
divisées dos vasos sebosos, 0s quaes nos nds,,
que lhe precedérdo , se portavio transversal-
mente para formarem o botdo , passio para as
folhas: donde vem que o nimero destesvasos,
diminuindo-se em osnés, 4 proporcio que el-
les se férmio, estes nés, que porisso se vem.
a alongar mais, e mais, s6 conservio hum pee
queno numero de vasos simples ;- e ainda em
a sua casca , que com isto se faz demasiada-
mente delgada. O ultimo né, que se chama
flecha (L ,Lfig.3e6) tem 4 ou5 pés de com-
prido , e acaba por hum pendio, ou bandeira
(panicula)’ de flores estereis com 18 para 20
‘pollegadas de altura (Z,7).

© A parte inferior das folhas dos ultimos nés
he muito comprida , e férma huma capa ou
coberta muito iinida, que acompanha a flecha
até 4 ultima bandeira , €.a sustem. As folhas,

‘assim como os nés, donde ellas sahem , se
_seccdo ao mesmo tempo que a flecha, e ca-
‘hem com ella: esem embargo de e 9 prin-
cipio da vida , e da’ geracio dos nés esteja
anmqullado com tudo as folhas dos nés Can-
nas , dotados de botio , que ainda nao estio
em o ultimo termo da sua época , conser-

G vao
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viio o seu ar, ou representacio, e o seu Vers
dor.

Este facto demostra entre o cepo, € a fos
lha hum movimento particular , do qual os be;
neficios se refundem em o né de cada folha.

Desenvolvimento dos nds das Cannas até
morrerem.

20, Nio se achando a Canna no tempo da
florecencia , ou se a esta época a cultura se
aparta muito do seu estado natural , ella nio
florecé’(fig. 4 ): entio o principio da vida pas-
sa & geracdo dos novos nos , geracio que se
continua até que os vasos seibosos do cepo,
ficando lenhosos , nio permittio mais aos suc-
€0 aquos0s O passar.

Dous movimentos, que se devem distinguir
nas Cannas.

23 Devem-se distinguir em a Canna doy
movimentos , hum que pertence ao systema.
dos vasos seibosos , e corre por todas as parte&
da planta, cuja vida entretem, e providencea
a gerag&o dos nés; outro particular, que toca
ao systema dos vasos proprios, € entretem a
fungio propria, e particular de cada né.

Di-
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Diversas denominacées da Canna consi-
derada nos seus diversos estados.

24 Eu dou ao ajuntamento de todas as par~
tes da Canna (ABCDhg. 4,5, 2), conside-
rada em geral , a simples denominagio de
Canna.

Nomeio Canna de Assucar (CD fig. 4) ao
ajuntamento dos nds, que por suas folhas es-
tdo em respeito com o cepo em qualquer dis-
tancia, que ellas estejio delle apartadas, por
quanto em as diversas revolucées , que soffrem
estes no6s he, que o corpo mucoso se labora,
para se voltar em Assucar.

Chamo Canna de Assucar (BCfig.4) o
ajuntamento de nés, que, chegando ao termo
da sua ultima época, contém o Assucar cabal-
mente formado, e nio tem mais necessidade
dos beneficios da vegetacido. Devem entao ser
considerados , como tantos fructos mucosos es-
tando maduros. Tal he a Canna, quando se
recolhe para se lhe tirar o Assucar.

CA-

(2]
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CAPITULO I

-Dos diversos estados , que apresénta:a Canna,
devidos ds influencias do terreno ;% do
ciima , e da cultura.

Inﬂuencms do terreno’, do clima , etc. sobre
‘os wvegelaes.

25 S E as influencias do sol, e do clima; se
a educacao mod1ﬁca a constituicio physica , e
moral dos ammaes se anatureza tem assigna-
do 4 cada especie os lugares, em que ella de-
ve habitar , e que lhe cumpre nunca deixar
pelo perigo, a que se expéem, de adoecer, e:
morrer: 0s vegetaes, (ue muito mais imme-
diatamente se nutrem da terra, devem por es-
ta razdo ser, e sio com effeito , muito mais:
su]eltos tambem 4&s suas influencias..

As 1nﬂuen01as do sol, do clima, e da cul-
‘fura , sio as _plantas responsaveis da sua con-
stitui¢ao mais’, ou menos forte', do seu vigor,
e da fac.uldade de satisfazer com maior ener~
gia as fungdes diversas, que lhes sio proprias.
Se a escolha de algumas varia sobre a né-
tureza do terreno , todas concordiio em procurar
a,



E DO SEU Svcco. 53

a ac¢do do ar, da luz, e dosol, e se houver
algumas, que dem preferencia 4 esta, ouaa-
quella exposicdo, serd parareceber esta accido
de huma maneira mais particular, e mais pro-
pria 4 sua constituicio individual.

As plantas, que se mudio de terreno, e
de clima, ou perecem, ou experimentdo hu-
ma alteracdio mais, ou menos sensivel , quer
em a sua constituicio , quer em o producto
das suas funcées. (1)

Sobre os vegetaes destinados 4 elaborar os
Corpos mucosos.

26 Os vegetaes, que a natureza dotou de
orgios proprios para trabalharem o corpo mu-
coso , para o levar a hum estado doce, e as-
sucarado, parecem ser 0s mais sensiveis a es-
tas diversas influencias : elles antes querem
huma terra solta, e dividida, do que terrenos
'fortes , ealagadicos: requerem sobre tudo hu-
ma posigdo favoravel , para receber a acgdo
do ar, da luz, e do sol, agentes , que gozido
da maior acgao na elaboracdo, e perfemao da
materia assucarada.

Sa-

(1) Péde-se consultar sobre este assumpto a Dis-
sertagio de Linné , que tem por titulo Stationes Plan-
tarum , e se acha inserida nas Amenidades Agademicas.
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Sabe-se, que em Chypre, Madeira, Hes«
panha, e nas nossas Provincias meridionaes
onde se cultiva a vinha com menor cuidadg
talvez, do que nos arredores de Paris,.e no
Norte da Franca, o sumo da uva he infinita-
mente mais rico em materia assucarada, e que
esta materia he muito melhor trabalhada ness
tes lugares : gozando sempre de hum bello ceoy
aaccio daluz, e dosol he mais forte, e mais
constante , que nos arredores de Parls, onde|
as chuvas sdao mais frequentes, e onde o’ Sol
muitas vezes , e por muitos dias successivos
esta anuviado.

As mudangas , que os multiplicadds’ cui-
dados da cultura fazem experimentar aos ve-
getaes, unidas as influencias do Sol, e do cli-
ma, sdo algumas vezes detanta grandeza, prin-
cipalmente nos que produzem fructos muco~
sos, que lhes dao lugar a variedades infinitas,
e que parece fazellos differir entre si mesmos,
por maneira tal , que se fazem quasi destq-
nhecidos. ' ‘

M. Duhamel mostrou, que se devia reduzir
todas as variedades das arvores de fructos de
huma especie a esta mesma especie , tomada
no estado de bravia.

Todas as vinhas cultivadas fordo desta sortg
produzidas originariamente de muitas especies

bra-
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bravias. O mesmo se deve dizer das pereiras,
maceiras , etc., etc.

Differengas j4 notadas por Rhumphio, e
pelos Chins.

27 Ainda que a Canna & primeira vista pa-
reca nio differir de si mesma ; todavia o estu=~
do profundo desta planta, e a observagio lu-
minosa fazem ver, de huma maneira clara, as
modificacbes , que ella tem recebido: as dif-
ferencas, que ella apresenta , tanto em si mes-
mo , como em o producto de suas funcées,
sio notadas pelo modo mais sensivel , ndo sé
em as diversas partes da Ilha de S. Domingos,
por onde andei, mas ainda nos seus diversos
bairros. |
. Rumphio, que sé fallou das Cannas como
Naturalista , reduzio a tres variedades , toma-
das da cér , a que elle vio. As differencas,
que offerece esta Canna , nio escapario aos
Chins ; pois que , segundo o mesmo Author (1),
distinguem duas sortes de Cannas. Chamio
Tecsia 4 primeira, 4 qual reduzem todas, as
que tem a casca delgada, e Gamsia a segun-

da, que sio as que tem a casca grossa.
Va-

—

(1) Rumphins, v. 6.
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VPariedades da Canna estabelecidas sobre.
sua constituigdo.

28 Das diversas observacdes, que fiz acerca
das mudangas, e modificacées, que a Canna
recebe, assim doclima, como do terreno, da
cultura , das influencias das estagées, d’agua,
da seccura do ar, da luz, do Sol, julgo que
poderei reduzir todas as variedades desta plan-
ta 4ddous estados principaes, tomados nio sé
da forga dos seus vasos seibosos, do seu por-
te , do estado particular dos nés, dos gemos,
mas ainda das differencas relativas 4 sua con-
stituigdo forte , ou fraca que apresenta 0 seu
succo espremido. !

Desta sorte distingo a Canna de constitui-
gio forte (N fig. 12, 13, 14), e a Canna d¢
constituic@o fraca (Q ﬁg 10, 11) Distingo,
ainda nestes dous estados , matizes particula
T66, ‘e dao lugar és subd1V1soes , que passo
a expdr. .
Canna de huma constitui¢io forte no prz"—j

mezro grdo.

29 A Canna de huma forte constituicio no
seu primeiro passo ( fig. 14) he firme sobre o
cepo, resiste aos esforcos do vento, que a nio

ar-
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arranca y € nunca a quebra':” com dgual valor

supporta  a-abundancia das chuvas , e. a sua.
falta , e obra as suas revolucées morosamen-

te: e a época do seu acabamento he mais re-

mota , e sO comeca pouco antes de dezoitor
mezes até os vinte. Esta qualidade de Canna

he a mellior , e mais rara , ella se acha em

Cul-de-sac , desde a marge:m- Est dorio branco

até ao etang, Eu a tenho visto tambem em

Artibonite , e nas Gonaives.

Canna d’assucar.

N

RGO

A Canna d’Assucar apresenta 15 a 16 nés
Cannas, cujas folhas sdoimui compridas , e mui
largas , de hum bello verde : como os vasos
seibosos desta sorte de Cannas sio fortissimos ,
as folhas permanecem muitissimo tempo ao
depo1s de seccas.

Canna assucarada.

Na Canna assucarada os ndés Cannas sio
grossissimos , muito inchados , e compridos aci-
ma de duas, ou tres pollegadas: sio amarel-
los’, e algumas vezes mostrio huma tinta ver-
de, principalmente , sendo o terreno novo: o
botdo, que traz oné, propriamente chamado,

H he
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.
he mui grosso, e o espaco, (ue bccupd, pe
netrando. a casca , dia ao nd nesta parte;até
duas linhas de extensio de mais, que Ia par-
te opposta : donde vem , que a interposicig
do né toma huma obliquidade relativa & gros-
sura do botdo. A quantidade dos nés Cannas
anda ordinariamente pelo numero de trinta e
cinco a quarenta e cinco. Esta Canna assuca-
rada he mui pouco sensivel 4s influencias da
estacio d’'outone ; seu succo he abundante, e
contém hum forte cheiro da Canna. A su
defecacao algumas vezes he embaragosa pela
assistencia de huma materia saponacea , extra-
ctiva , muito abundante. Seu succo he rico de
sal essencial de huma excellente qualidade,
cuja extraccio he muito facil, sobre tudo,
quando a intensio do seu cozimento nio pas
sa o termo oitenta e oito de thermometro de
Reamur. Este sal tem o cheire balsamico proprio
da Canna em hum ponto muito alto. Em tem-
po algum sera preciso cortar esta Canna assu-
carada antes de 18 até 20 mezes.

Canna de constituicdo forte no segundo grde.

30 A Canna de huma forte constituicio,
no segundo grao (fig. 13 ), apresenta os mes-
mos caracteres que, a que acabamos de des-

cre-
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crever , mas exprimem-se com menor forca.
Rija , sobre o seu cepo, resiste 4 ac¢do.do ven-
to, e suporta muito bem a agua, e seccura:
comeca a descahir aos dezaseis , e dezoito me-
zes. Encontra-se nos bairros Morir ,. e Limo-
nade: nos outros porém muito menos.

Canna d’assucar.

A Canna d’Assucar apresenta doze até
quinze nds , cujas folhas séo longas, de hum
verde tenro, e aturdo muito tempo depois de
seccas.

Canna assucarade.

A Canna assucarada apresenta ordinariamen-
te de 30 a 35 n6s Cannas ,~que sdo assim menos
grossos , como menos inchados, do que os da
Canna assucarada forte -do primeiro grdo. A
sua longura tambem he de duas a tres polle~
gadas, asua cdér amarella, e ainda de ambar:
muitas vezes a epiderme se ennegrece na parte
superior do gomo, ou entrené. A interposicdo
do n6é he menos obliqua; pois oseu botao he
menos grosso. Esta Canna he pouco sensivel as
influencias da estagio d’outono : seu succo he
assds abundante , a defecacdo muito facil:

Hi he
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he rica de sal essencial bellissimo, e de-bea
qualidade , cuja extracgdo em tode O tempo
he facillima: tem hum leve cheiro da Canna.

Canna de huma constituicdo forle no -
serceiro grao.. . .

%1 A Canna de huma constituicdo forte no
terceiro grao (fig.12) traz os mesmos. cara-
eteres , que as duas antecedentes ; mas nio
expressados tdo fortemente. Cresce em terras
fortes , e altas, a saber, morros (1); regosi-
ja-se com abundancia das chuvas , e se doe
com as seccas. Principia o seu descahimento
aos 15, e 16 mezes : he firme sobre o seu ce-
po , € resiste aos esforcos dos ventos.

A Canna d’Assucar apresenta dez. atétreze
mos Cannas com folhas curtas, estreitas , de
hum verde cér de cidra, ou limio : e durio
pouco depois. de seccas.

A Canna assucarada produz 20 até 30 nés
Cannas, que s30 pequenos, pouco inchados,
algumas vezes direitos, e curtos de huma até
duas pollegadas , de huma cér amarella de li-
mao ; sendo sensivel 4s inflnencias do-outena,
convém cortalla de 15 a 16: mezes. Seun .succo

he

(1) Montes, ou Montaulas,
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he pouco abundante ; mas he rico em sal es-
sencial de huma bellissima qualidade : algumas
vezes apresenta huma mui grande proporcie
de materia saponaceo-extractiva , que.faz a
defecacdo embaracosa, e ruinosa a extracgio
do sal essencial , e sobre tudo, quando se lhe
applica hum grao. de cozimento de go a g2.
Particularmente depois dos grandes calores he
que esta materia se acha.em maior proporgio,
e que ella he entio mais prejudicial. O sal es-
sencial he de huma qualidade muito boa , €
sempre lanca hum cheiro balsamico muito forte.

Canna de huma constituicio fraca; e boa.

32 A Camna dehuma constitnigio fraca he
ou boa, ou ma. ,
A de huma’ constituicdo fraca, e hoa (fig:
11) he, a que actualmente seacha mais espa-
lhada : cresce muito bem nas varzes. O es-
tado. do terrene modifica a sua constituicao ,
mas nem por isso a muda. A abundancia de
chuvas tambem a enfraquece, e a volta muito
ma : a excessiva secca a faz murchar, e
ultimamente a mata. O seu acabamento cor-
re com a estagio em ser mais., ou menos
prompto : comega ao 11.°, e 12.° mez, e al-
gumas. vezes. no 15° , e 16° ndo resiste - por
& muie-
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muito tempo ao vento , que a volta de: cima
para baixo, e algumas vezes a quebra: e ou-
tras vezes a encorcova , € entorta.

Canna d’assucar.

A Canna & Assucar apresenta 12 a 15 nés
Cannas com folhas compridas de dous até tres
pés , de cor verde branda : estas folhas nio
persistem muito tempo ao depois de seccas.

Canna assucarada.

A Canna assucarada traz 20 a 30 nés Cans
nas , que , conforme as circumstancias , sio pe-
quenos , grossos, compridos de 3 a 4 pollega-
das, pouco inchados, muitas vezes direitos,
algumas reintrantes : de hum amarello, alaran-
jado , algumas de cér de limédo : pela maior
parte a época do seu acabamento se annuncia
por estrias de hum vermelho , algum tanto es-
curo. A interposigio doné, propriamente cha--
mado , he quasi horisontal. Seusumo, que he
algumas vezes muito abundante , he facil em
se defecar. Em a primeira razio, he rica de
sal essencial , cuja extracgéo se faz muito bem:
osal he bello, e de boa qualidade , e conserva
hum ligeire cheiro balsamico. Na mé estacia,

he
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he pobre deé succo; sé se péde extrahir o sal
por hum cozimento muito moderado , e este
sal entdo traz hum cheiro semelhante ao do
pio, quando se tira do forno.

Canna de huma fraca constituicdo, e md.

35 A Canna de huma constituicio fraca, ¢
méi (fig. 10), cresce em terras hidmidas, e pan-
tanosas. Tambem cresce em terras novas , pos-
tas em cultura pela primeira vez , e que sio
frias; requer seccas excessivas , e deteriora-
se com a abundancia das chuvas, ao menos,
em razio da materia assucarada. Sobre o seu
pé he debil, o vento a destroe quasi sempre,
e pela maior parte a quebra. O seuacabamen-
to final he aos 15, e 16 mezes.

Canna d’assucar,

A Canna d’ Assucar apresenta 15 a 16 nés
Cannas com as follias compridas, largas , d'um
verde carregado, as quaes aturdo ao depois de
seccas,

Canna assucarada.

A Canna assucarada offerece de 30 a 40 nés

Cannas, grossos , compridos de 4 a 5 pollega-
das,
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das, raramente inchados, e quasi sempreé di-
reitos. Sua c6r he de hum amarello palidor,
tirante algumas vezes para verde. Ain_terp'osii
¢io do né , propriamente chamado, algumay
vezes he obliqua.

: - Muitas vezes tem succo abundante: a de-
fecacdo he sempre facil: em huma estagéo de
seccas comptridas he rica em sal essencial ,.que
se obtem comrfacilidade , e que he bom;, pris-
cipalmente , quando se maneja bem o seu co-
zimento. Ao depois de muitas aguas, particue"a“i
larmente no outono, he pobre de succo : traz
huma porcio-maior, ou menor de corpo mu-
coso , que nio pbde chegar ao estado ‘de sal
essencial ; neste caso se precisa manejar oco-
zimento com o maior cuidado , querendosse
ter este sal, que sempre traz comsigo o chei-
ro do pio , que sahe do forno. Esta casta de
Cannas tem pela maior parte muito méo fei-
tio, e torta.

Conhecimentos , e cuidados que requer a cul-
tura da Canna.

34 A vista destas circumstancias , se co-
nhece, quantoimporta ao cultivador, o conhe-
cer muito bem a Canna; e o fim, oualvd', das
syas fungées communs, . e particulares ; para

g gque
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que possio emprégar a proposito, e com pros
veito os diversos agentes da vegetacio, e da
madureza, para d1r1]1r e favorecer igualmente
bem a sua acgdo , assim sobre a Canna do
Assucar, como sobre a Camna assucarada.

'Sendo a agua hum dos mais poderosos a-
gentes da vegetacio da Canna, todo o cuida-
do, do que a cultiva, se deve voltar sobre 0s
meios de a poder dar , e aproveitar, todo o
possivel, de toda a agua, que ella poder re-
ceber , seja pela chuva , seja pelarega; e para
isto he necessario que a terra seja muito bem
dividida. A-terra offerece s conforme a sua
natureza , € as suas circumstancias , embara<
cos maiores , .€ menores 4 esta feliz condicio.
Embaracos que he preciso vencellos pela la-
voira, ou trabalho , peles adubos, ou -estrue
mes , e mijstura com terras calcareas, e areias,
etc.

Da reproduc¢do da Canna pela plantagéo.

35 Distingue-se a Canna pelos respeitos,
que acompanhio a sua produccido ; em Canna
plantada, e em renovos, ou ‘Canna soca.

A Canna plantada resulta do descobrimen-
to dos botées de huma estaca (1), ou planta.
I met-+

(1) Toco da Canna chamado vulgarmente planta.
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mettida na terra, e esta ( K fig. 1.) contém or-
dinariamente a Canna do Assucar, de que se
corta as folhas (Ry), e osdous, ou tres: ulti-
mos nds da Canna assucarada (Rz) Parase
plantar se fazem covas de 15 a 18 pollegadas
quadradas , e de oito a dez de profundeza. A
terra cavada 4 enxada se pdem sobre as bor-
das da cova, e as estacas, deitadas em plano
4, oub, sio primeiramente cobertas d’huma,
ou duas pollegadas de terra. A cova fica entio.
em a mais favoravel disposicdo, para receber;
e conservar a agua, assim dachuva, como da
rega. O estado de divisio, em que a terra se
acha, permitte facilmente que as raizes a pos-
sio penetrar, e que se possio estender tudo,
quanto quizerem , ou poderem. Multiplicando-
se, e estendendo-se as raizes muito, ddo em
grandissima abundancia a agua necessaria ao
prompto descobrimento dos botées, e avege-
tacio da Canna plantada.

Da reproduccdo da Canna pelo renovo.,

36 A Canna garfo resulta do descobrimen-
to dos botdes dos nds , que formavio o cepo
secundario da Canna, que se acaba de cortar.

A terra, que cobre estes cepos, cujo ajun-
tamento forma huma touceira maior, ou me-
' nor,
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nor, enrijada por hum, ou mais annos de al-
queive (repouso) resiste mais, OU Menos aore-
bentamento destes botées; a resistencia, que
ella oppéem 4s raizes, faz que o numero, das
que se descobrem, seja maior, ou menor; e
tambem que, sendo menos compridas, forne-
¢#0 menos agua para-a vegetacao de cada garfo,
ourenovo. Enrijada deste feitio pelo repouso,
aterra he muito menos traspassada pela agua,
ou das chuvas, ou.dasregas. As pequenas emi-
nencias , que férmao as toucas das socas, im-
pedem que a agua nio chegue 4s raizes , se
nio for muita. As circumstancias , -pouco
favoraveis 4 vegetagio da Canna garfo, fa-
zem, que o numero, das que se descobrem,
seja menor , e que vegetem com menos for-
ca.

Quando chegio ao ponto de Cannas assu-
caradas, apresentio maior accesso ao ar, e ao
-Sol ; e se ellas ndo sdo tdo bellas , como as
Cannas de Assucar , sio com certeza infi-
nitamente melhores, como Cannas assucara-
das.

A observacdo , e a experiencia ensindo:
que , se as Cannas plantadas si0 mais nume-
rosas , e melhores que as Cannas garfos, a
defecaciio do sen succo, e a extraccio do seu
sal essenmal que ellas com sigo trazem , re-

Z I que-
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querem hum maior cuidado.; ‘e que este sal
essencial, além de nio ser tio bom, tambemjj
he de huma inferior qualidade..

Attengées necessarias a plantag¢do da Canna,

37 .As circumstancias mais , ou menos far
voraveis & vegetacio , que apresenta aterra,.o
estado das Canmas, que ella produz, exigem
ser attendidas na plantacio em ordem a distan-
cia, na qual humas se devem por das outras,
isto he, de huma a outra cowva. :

Deve-se plantar a Canna, que he forte em
o primeiro grio , em distancias menores nas
terras, que se cultivio a muito tempo, do gue
aquellas que se cultivio em terras novas , ou
ainda bravias.

A Canna forte em segundo grao requer ser
plantada mais junta, porque s cresce em ters
ras, nas quaes se plantdo 4 muito tempo. .

A que he forte no tereeiro grie , requer
ainda ser plantada muito mais junta do que a
do segundo gréo; porque ella, crescendo em
Yugares levantados, morros apresentaesempre
ao ar muito accesso , e tambem ao Sol, e igual-
mente a terra destes he mais solta.

A Canna fraca , e boa deve ser plantada
tanto mals perto. ¢mire si, quanio a sua constis

Tt
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tuicdo for melhor, e que ella estiver mais ex-
posta 4 accio do ar, e do Sol; e que a terra
for mais leve. A Canna fraca, e ma deve ser
plantada tanto mais distante, quanto a terra
for mais forte, maisnova, e que ella for mais
himida , e gnanto as Cannas sio menos ex-
postas a acg¢do do ar, e do.Sol; porque, sen-
do estas circumstancias favoraveis 4 vegetagio.,
e muito pouco & elaboracio da materia assu-
carada, cumpre pér muita distancia entre ellas,
para que a sua vegetacdo seja menos vigorosa ,
e que o ar, e Sol tenhdo omaior accesso nellas.

Attengoes que requer huma cultura bem
esclarecila.

33 Toda a arte do Lavrador ceonsiste, em
que saiba bem modificar, segundo as. circum=
stancias , a ac¢io da agua, doar, doSol, pelo
que pertemce A vegetacio , e elaboragdo da
materia assucarada. N

Assim , nas‘terras, em que a vegetagio
he muito forte, muito-activa, he preciso, que
se plante em grandes distancias, e deixar que
a Canna rebente de renovo pelo espaco de
muitos annos suceessivos: e, pelo, contrario,
sendo muito fraca , he preciso replantalla de

novo, ou cultivar as socas.
O
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O Author do Ensaio dcérca da arte de
cultivar @ Canna , propde , para favorecer a
vegetacdo , cultivar as socas , e enterrar as
palhas. Facilmente se entenderd , a vista dg
que acabamos de dizer dcerca da Canna, que
esta pratica he boa , quando for conveniente
augmentar a vegetacio, e de aproveitar-se de
toda a agua da chuva, e da rega.

Muitos Fazendeiros, 4 pouco tempo, tem
tentado de metter isto em uso , e forio bem
succedidos , conforme as suas esperancas. Tu-.
do , quanto este Author recommenda 4cerca
dos cuidados , e preparagdes, que convem dar
a terra, he -bem entendido.
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CAPITULO IV

Sobre a economia wegetal da Canna.

Vistas dé&t@ Capitulo.

39 SE nos nio for possivel profundar a
causa do movimento ; que d4 vida aos vege-
taes, deveremos aeo menos estudar os seus ef-
feitos em as funccoes das differentes plantas,
que vivifica , e sobretudo em aquellas, cujos
productos tanto nos interessio, e entre estas
certamente ndo ha alguma y que nos mereca
mais que a Canna.

Estas vistas nos obrigardo a examinar, pri-
meiramente, a influencia daterra, e daagua
em o descobnmento 'do germen desta planta,
€ em sua vegetacdo ; a accdo de’suas folhas,
assim na sua vegetacdo, como em a elaboracéio
de seus succos : depois em seguir-as modifica-
¢oes do corpo mucoso em o gomo , € a pro-
gressio , que conduz este corpo de huma manei-
ra quasi imperceptivel ao estado do sal essencial.

Este estudo me apresentou a apalogia mais
completa entre o nd Ganna , e a maior parte

dos fructos mucosos, doces, € assucarados.
) A
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A terra ; em que vegeldo as planms., ndo entra
no numero de seys pripcipios,

4o Parece que as experiéncias de Boyle (1)
provio, que aterra, em(ue as raizes dos vege-
taes, se desenvolvem , e se accrescentdo, nao
entra em o systema da circulagio da planta,
para se haver de pér em o numero constitu-
tivo dos seus principios: ella sé péde ser con-
templada , como huma esponja mais, ou menos
penetravel, ou permeavel 4 agua, que retem,
e fixa as raizes, consentindo que ellas se es-
tenddo.

v
A agua considerada como o primeiro , e maior
meio da wvegetagdo.,

41 O Illustre Author da Physica das arvos
res mostrou tambem , que a unica funccio das
raizes he de attrahir da terra, que ellas pene-
trao, a agua , de que ella esta ensopada (2);

Sot

(1) Este sabio, tendo feito seccar ao forno huma certa
quantidade de terra vegetal , e tendo-d pesado ao depois
de secca, asemeou de pevides de cabaco ; eainda que
esla terra s fosse regada comagua dachnva, produzio
hum cabaco , que pesou 14 arrateis , seccou-a de novo,
£ pesou-a; mas a terra nio soffreo diminuigio sensivel:

{2) As experiencias de Mr, Duhamel , juntas &s de
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Sobre esta agua se exercita o movimento,
que da a vida 4s plantas, e que na realidade
parece ser o priméiro , € 0 maior meio, qua
a natureza applica em a sua vegetacao.

Da agua que a Canna consome em sua
vegelacdo.

42 A organisacio da Canna mostra , que
ella gasta muita agua em a sua vegetagao , e

K ela-

Mr. Boyle, ndo sé mostrio que a terra nio entra como
principio constitutivo da planta que produz , mas tam-
bem que aagna sé6 serve de base a todos os seus prin-
cipios. Este sabio fez germinar nas esponjas ensopadas ,
ou embebidas d'agua castanheiros amendoeiras , lan-
des, e criou na agua pura pequenas arvores, que nas-
cério destas sementes: estas arvores nos primeiros annos
fizerio progressos tio grandes , como se tivessem sido
criadas em terra. Hum carvalho novo particularmente
subsistio por oito annos. Nesta idade tinha de quatro a
cinco ramos , que sahiao d’huma hastea de desanove li-
nhas de circumferencia e de desoito pollegadas d’altura.
O lenho, e acasca estavio bem formados, e todos os
annos se cobriio de bellas folhas.

Mr. Duhamel sémente empregou nesta experiencia
agua da chuva filtrada pela aréa, e conservada por mezes
inteiros em vasos de'greda. Estas pequenas arvores , sub-
mettidas a analyse , derdo os mesmos productos que ou-
tras pequenasarvores da mesma idade, e da mesma -espe-
cie,, que fordo creadas comparativamente em pura terra.
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elaboracio de seus succos , que seu cepo he
provido de huma mui grande quantidade de
:raizes : o numero dos vasos seibosos, de que
o seu talo he provido, sobe a mais de mil e
quinhentos , e estes vasos , cujo calibre he
mui grande, sio quasi todos compestos, € por
isso esta planta prefere 4s terras humidas ; e
a experiencia diaria nosensina, que ella vege-
ta com tanta maior forca, e actividade , com
quanta recebe huma maior abundancia de agua,
quer esta seja da chuva , quer de rega.

Quando o botdo, que, como ja disse, con-
‘tém o germen de huma Canna nova, he met-
tido na terra, aagua o penetra logo, seincha,
as pequenas folhas, que oencapéo, se deseme
brulhdo , os nés radicaes se alongio , e lancio
raizes : e logo estas tres partes, que formio o
cepo primittivo , ou coto, trabalhdo no primeire
desenvolvimento da plantula , para o qual o
cepo parece ser unicamente destinado. Os nés
Cannas da plantula, que s&o o primeiro producto
do. trabalho do cepo, lancido raizes, e folhas,
com as quaes estes nés férmio o cepo secun-
dario , que deve servir para o crescimento mais
‘extenso da planta.

Parece que o bot¥o, sendo dotado de todas
as condi¢coes essenciaes ao descobrimento do
germen , que elle contém , nada recehe da

Can-
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Canna , de que elle sahe, e que, se ella lhe
administra alguns soccorros , quando muito es-
tes s6 servem para descobrir, ou desenvolver
0 cepo primit'ﬁvo (29 '

O primeiro descobrimento da planta resulta
da accédo combinada das raizes, dos vasos sei-
bosos ; e da accdo das folhas, dacasca; e dos
vasos proprios, que férmao a substancia me-
dullar dos nés Cannas , vem a resultar a trans-
mutacio dos succos puramente aquosos , admi-
nistrados pelas raizes , e vasos seibosos em
succos proprios , succos , que tomao as diversas
modificagées , que daqui a pouco exporemos.

Da acgdo, e importancia da folha na ve-
getagdo.

43 A observacio, e aexperiencia mostrio,
que as folhas sdo orgios particulares, destina-
dos a encher as func¢ées mais importantes da
economia vegetal : ellas apresentdo na sua es-
tructura vasos seibosos, cujas divisées, e ra-
mificagées se multiplicio infinitamente , con:

' K ii | fun-

(1) Puz em terra garfos , que s6 estavdo atidos a
huma pequena porgdo decasca somente, se desenvolvé-
rio bem, e derdio Cannas , o que parece mgstrar que
nesta especie de germinagio ‘a planta sémente participa
da sua cepa, ou toco primittivo.
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fundindo-se com a pelle. A agua, conduzida
por estes vasos, he levada, ao depois de pas-
sar por todas as suas ramificagbes , a huma
condicio , ou estado muito mais favoravel para
a combinacio dos differentes principios, que
as folhas tirio do ar , e da luz. Quer pura,
quer decomposta a agua concorre a formar os
succos , que passio da folha ao systema dos
vasos proprios, onderecebem hum ponto mais
alto de elaboracdo: estes succos sdo cérados,
cheirosos, e saborosos,.e nas suas qualidades
tomao sempre hum caracter particular, que lhe
vem da propria organisagio da planta. ,
Ja vemos, que a folha era aparte da plan-
ta, que se formava primeiro (19), e que apa-
recia ao ar livre na época do descobrimento
do né, de que ella nasce: o que mostra, que
as suas funccoes sdo essenciaes ao descobri-
mento , e crescimento do mesmo né, e o pré-
va a experiencia : porque, cortando-se as folhas
de huma Canna, nao sémente o né, de que
sahio a folha, nio apparece, ou se descobre,
como tambem a mesma Canna perece..
Querendo-se lembrar, do que temos dito
da folha (14), se vera, que ella tem as con-
digées mais favoraveis , para receber a accio
do ar , daluz, do Sol, e as influencias ele-
ctricas da atmosfera , agentes os mais pode-
ro-
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rosos da vegetacio (1) Deste modo vem o
succo aquoso da folha do né Canna a receber
0 primeiro movimento, que o ha de conduzir
ao estado mucoso herbaceo.

Modificagées do corpo mucaoso.

44 Em a época da formagio do n6 Canna
todas assuas partes sio preparadas pelo moviy
mento , que vivifica a planta, e passada ella,
fcio quasi abandonadas, ou entregues a si
mesmas: parece que pelas suas proprias forcas
he que devem passar por todas as suas revolu-
¢oes, e converter o corpo mucoso em sal es-
sencial , depois de lhe ter feito experimentar
diversas modificagbes, que himos expér.

Corpo mucoso herbatico

A seiba, que a folha recebe dos vasos sei<
hosos da haste , ou talo, a agua, que ella
absorve pela sua superficie inferior, combinadas

com

(1) ODoutor Halles demonstron , que a sucgio das
raizes, € a ascensdo dos succos aquosos pelos vasos sei-
bosos, erao tanto mais marcadas , quanto o Sol traba-
lhava ,mais vivamente sobre as folhas do vegetal, e que
suas folhas erdo mais , ou menos numerosas, ¢ mais.
estendidas.
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com os principios , que oar, e aluz fornecem,
férmio , durante o descobrimento do no6 Cen-
na, hum sicco mucaso, que, ao depois de ter
tomado o caracter herbaceo, desce 4 parte
inferior da folha, passa acasca, e ao systema
medullar do gomo , ou entrend , onde -este ca-
racter se fortifica ainda mais.

)orpo mucoso doce.

b

Em o crescimento do né Canna, ficande
as suas partes mais fortes , ddo aosucco, que
ellas elaborio , huma nova modificacdo, cujos
graos sao marcados pela proporciao , e qualidade
da materia glutinosa., principio do corpo mu:
coso puro (1): esta materia serve de base ao
principio do cheiro, do sabor, e da cér deste
corpo , o qual neste novo estado he doce, e
langa o perfume dopomo raineta bem maduro.

.Corpo mucoso assucarado.

O movimento, de que gosa o né Canna,
ao depois do seu crescimento , volta inteira:
mente todé a €laboragdio do corpo mucoso:

ela-.

—

(1) Mais abaixo fallaremos desta materia , e mos-
traremos. a sua presenca em todos os cOrpos mucosos
ainda no Assucar, de qual elle he hum dos principios:
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elaboracéo , que he marcada em diversos gréos;
assim pelo sabor assucarado, que se descobre
4 medida , que o sabor doce se enfraquece,
como pelo cheiro balsamico particular 4 Can-
na, que se estabelece 4 medida, que o cheiro
da macad desapparece. Este trabalho he o da
madureza , em que o corpo mucoso chega ao
estado assucarado (1), do qual passa para o
de sal essencial, esbulhando-se da parte colo-
rante amarella, balsamica, propria da Canna,
durante a sua maturacio , obrada pela acgio
do ar da luz, e do Sol, que ‘o né Canna, do
qual a folha-entdo est4d secca , recebe mais
immediatamente : acgdo, que d4 as moleculas
oconstituintes do corpo mucoso, voltado ja4 em
sal essencial , toda a forga d’aggregacio, que
ellas podem adquirir, e que ellas exercitio,
com a mesma presteza , COm que S€ ajuntio
convenientergente , unindo-se debaixo de hu-
ma férma solida crystallina , e regular.

Esta he a estrada , por onde caminha a
natureza na formacio do corpo mucoso, e na,
sua conversdo no estadd herbaceo, doce assu--
carado , e o de sal essencial.

A
¥

(1) Corpo mucoso, sal essencial. Este corpo mi-.
coso assucarado he analogo ao mel, e ap mannd.,
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A analogia que tem o né Canna com & maior
parte dos fructos mucosos doces.

45 Approximando-se o que se passa na maior
parte dos fructos mucosos, doces, e assuca-
rados, se verd entre elles, e o né Canna hu-
ma perfeita analogia. Os fructos s6 se apegio
4 arvore , que os produz por hum pesinho,
formado de alguns vasos seibosos , e da casca;
estes vasos apresentio , dividindo-se o esho-
co, ourascunho vascular do fructo, que apelle
do pedunculo cobre , -tomando huma textura
particular. Este ajuntamento férma hum orgio,
que trabalha pelo movimento, de que gosa a
‘sua organisag¢ao propria, osucco seiboso, que
recebe, e que elle converte em corpo muco-
so, herbaceo, doce, € assucarado. As diver-
sas modificacoes, e os matizes, quasi infinitos,
que . ellas nos offerecem nos diffgrentes fructos
doces, e assucarados, sio devidos, principaf
mente , 4 huma materia glutinosa, que pela
accio doar, da luz, e do Sol se combina em
a pelle do fructo de diversas maneiras, e em
proporcoes differentes ao principio da cér, do
cheiro, do sabor ; e pelo favor deste princi-
pio vem esta materia a passar para a substan-
cia parenchimatosa do fructo , cujas qualida-,
des tem tanta maior energia, quanta a acgio

do
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do Sol sobre o fructo tem sido mais constan-
te , e mais forte : o que evidentemente se
mostra pela delicadeza do sabor, e fineza do
perfume dos fructos , que dio as arvores de
tronco alto, e bem ventiladas , que sdo mais
expostas 4 esta acg¢io.

A’ vista desta exposicio , se conhece, que
a natureza segue na maior parte dos fructos
mucosos a mesma marcha, que em oné Can-
na , para formar, e elaborar o corpo mucoso ;
mas que a perfeicio deste corpo he levada
neste ultimo a hum grio tal , a que fructo
nenhum péde chegar, e que esta vantagem a
deve por 4 testa dos fructos muycosos, como
o mais perfeito.

L CA:
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CAPITULO YV,

Dos succos da Canna considerados na mesma
Canna.

Distingées dos succos da Canna.

46 TEndo considerado as diversas partes da
Canna, tanto acerca della em si mesma, co-
mo das suas funcgcdes, himos examinar seus
differentes succos , taes quaes existem nos or-
gios , onde se férmédo , e se elaborio. Este
exame nos conduzird a hum conhecimento
mais justo , mais exacto do succo esprimidg’
da Canna assucarada. '

Nos vegetaes a-seiba se renova continua-
mente pela agua, que as raizes chupio da ter-
ra, e que ellas levio ao systema dos vasos sei-
bosos, que a distribue pelos diversos orgias,
para servir as suas funccoes.

Trazendo-se 4 lembranca , o que acabamos
de dizer 4cerca do feitio das raizes, do nume-
ro, e calibre dos vasos seibosos da Canna, se
formar4 facilmente huma idéa , de que esta
planta recolhe, e contém muita agiia. Tambem
dissemos que a observagio ensina, que se con-

§0-
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some della huma quantidade prodigiosa na sua
vegetacdo, e no trabalho de seus succos, aos
quaes dividiremos em succo seiboso , succo
saponaceo extractivo, € Succo mucoso.

Do succo setboso.

47 A agua, considerada em o systema dos
vasos seibosos, ndo he perfeitamente pura ; pois
tem em dissolucio huma materia , que férma
com ella a seiba, ou succo seiboso.

A quantidade de seiba contida em os va-
sos seibosos da Cana assucarada he muito con-
sideravel, sobre tudo ao depois de chuvas a-
bundantes. No espremer da Canna o succo
seiboso corre da extremidade dos seus vasos,
e com facilidade se péde receber em huma
colher. He perfeitamente claro, e limpo , e
parece puro, como a agua distillada; mas ain-
da que ndo traga cér, sabor, oucheiro, guar-
dando-se por muitos dias em huma redoma, se
altera , e se ‘lhe percebe huma materia f-
brosa, que lhe perturba a transparencia, e se
depdem lentamente.

Parece que estasmateria unida ao princi-
pio, que a tinha em dissolucio , he o corpo
mucoso puro, que, combinado com a agua,
férma o succo seiboso da Canna.

L i Di-
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Dz'gi'essc’io sobre o corpo mucoso pitro.

48 Permitta-se-nos .o fazer aqui huma ligeira
digressio sobre o corpo mucoso puro. 1
Este corpo parece ser a substancia alimen-
tosa do reino vegetal; pois existe em todas as
plantas , e no systema dos vasos . seibosos se
férma , e recebe o séu primeiro grao de ela-
boragio , e ndo sémente serve de alimento 4
planta , mas tambem parece , que ella acha ain-
da nelle a base-de todos os productos, e unido
a huma quantidade deagua férma a seiba. Co-
zendo-se , toma huma consistencia sdlida: en-
tdo se faz perfeitamente claro, elimpo, e tem
onome de gomma. Se oprivarem inteiramente
da agua.apparece debaixo da férma de hum
pb branco summamente fino , assis conhecido
pelo nome de amiddo. O corpo mucoso puro
nestes tres estados ndo traznem cér , nem chei-
ro, nem sabor sensiveis: e assim, quando for
dissolvido em huma grande quantidade de agua,
asua presenca se manifesta sémente pela sua de-
composi¢io, pela qual se separio hum acido, e
huma materia fibrosa : esta materia, unindo-se,
f6rma huma especie de membrana chamada bo-
lor , que ndo he soluvel , nem em agua ,nemem
espirito de vinho , nem nos 4cido$ , e que parece
possuir todos os caracteres de materia glutinosa.
Se
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Se o corpo mucoso puro dd em sua de-
composicio espontanea hum acido , e huma
materia glutinosa, se concebe facilmente que
estes dous principios podem ser separados em
o vegetal pela acgiio de hum orgéo particular:
que , separados, se podem unir a outros prin-

cipios , que os modifiquem , apartanda-os mais,
ou menos do seu estado primittivo. -

Modificagées do corpo. mucoso.

49 Pobde-se tambem conceber que estes dous
principios , ficando unidos, podem ser modifi-
cados, sem que se rompa a sua combinacio,
e formar entdo todas as modificacées do cor-
po mucoso, conhecidas debaixo do nome de
.mucilagens , de corpos mucosos farinhosos, aci-
dos, doces , assucarados , ¢ o Assucar.

Primeira modificagdo da Canna.

J4 assignimos debaixo- do nome de succo
mucoso herbaceo (1g) aprimeira modificacéo ,
qie recebe ocorpo mucosopuro em oné Can-
na: este succo espremido , entregue a si mesmo,
d4 sempre em asua decomposicio hum acido,
e hum bolor abundantes.

Sa-
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-Segunda modificacdo.

Em a segunda modificagio , designada com
.o nome de succo mucoso doce (19), a substan-
cia glutinosa,, principio de corpo mucoso, que
j4 traz o caracter herbaceo, recebe em huma
maior proporgde o principio da cér, do sabor,
do cheiro , que constitue o succo mucoso' do-
ce, cuja cér he de cidra entio, e de ambar;
e que com o-sabor doce, que o caracterisa,
tem o perfume das rainetas. A decomlposicio
espontanea deste succo espremido he , segun-
do as circumstancias,, ou acida, ou espirituo~
sa. No primeiro caso di hum acido , huma
substancia glutinosa, e huma materia summa-
mente fina, que tem huma parte colorante re-
sinosa. No segundo elle se despega do gaz car-
bonico-, e se férma o espirito de vinho , que
fica unido 4 agua, e ao succo mucoso doce,
que nio foi decomposto : este ajuntamento
apresenta hum liquor perfeitamente analogo
ao vinho de macas, 0 que se chama cidra.

Derceira modificacio.

Em a terceira modificacio a parte colo-
rante do succo mucoso, doce, toma hum ca-

racter resinoso, que muda o cheiro, que tem
de
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de magis em cheiro balsamico proprio da Can-
na ; o seu sabor doce tambem se muda em
hum sabor doce assucarado. O succo neste
novo estado he perfeitamente analogo ao mel,
e toma o nome de succo mucoso assucarado.
Esprimido , a sua decomposicio he, como a
do succo mucoso , docé, ou acida, ou espiri-
tuosa, e ella da os mesmos principios.

Quarta modificagio.

Em aultima modificagio, o succo mucoso.
assucarado se acha cabalmente esbulhado da
sua cér de cidra , e tambem do seu cheiro.
balsamico; e o seu sabor assucarado estid muito.
mais descoberto. Este ultimo estado he aquel-
le, que constitue sal essencial ao succo mu-.
coso, contido em as cellulas, que férma a sub-
stancia medullar do n6é Canna, onde elle ap-.
parece perfeitamente claro. Como as cellulas.
sao perfeitamente sepiradas, ou solitarias, e
que entre ellas nio ha communicagio alguma ,
o succo s6 pdéde escapar, quando for obrigado.
pela pressio immediata das moendas do En-.
genho. (1) i

Esta particularidade oapproxima tambem o.

: né.

i
L

—

$) Nos fallaremos da sua decomposigio em outro lugar..
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né Canna, a condicio dos fructos mucosos,
doces, € assucarados. Comnio elles , péde .ser
alterado , e arruinado em alguma das suis
partes, sem que as outras tenhido experimen-
tado alguma alteracido: o que tambem mostra,
que he impossivel, que osucco mucoso possa
decorrer da Canna , e que nunca esta planta
péde apresentallo féra dassuas cellulas, nem
em estado de calda, nem em estado concre-
to. Reflectindo-se , em que o ultimo né da
Canna assucarada, que contém o succo mus
coso sal essencial , he seguido de huma vinte-
na ‘de nds , 'que formdo a Canna d’Assuear;
que o sucto mucoso estd em cada hum destes
nés em hum grio de elaboragio parucula'r
marcado por 8 a 10 dias de differenga : e que
em. cada hum destes graos toma pelo menos 8
ou 10 matizes differentes, se adquirird -huma
leve idéa do numero de modificagcées, que o
corpo mucoso deve padecer em & combinagid
‘de seus diversos principios , para chegar a0
estado de sal essencial.

Exemplo das modificagées do corpo mucoso
puro na Banana.

50 Para fazer mais sensivel a transmutagio
do corpd mucoso puro em COrpo MUCOSO doce,
e
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e assucarado, contarei hum exemplo tio cu-
rioso, como admiravel, tomado do fructo da
bananeira.

Quando a banana tem chegado a hum certo
ponto de crescimento , tanibem se colhe ain-
da verde : e depois de a'haver feito coser em
agua, e tella esbulhado da sua pelle, ellacon-
serva aférma, e apresenta hum cylindro de 6
a 8 pollegadas de comprimento, cuja substan-
cia, quasi inteiramente amidacea, he firme,
branca, sem cheiro, e pouco saborosa: neste
estado ella forma hum excellente alimento pa-
ra os escravos. Cortada, em pequenos pedacos ,
e exposta por muitos dias successivos ao Sol,
se.desseca , e entdio se poéde reduzir em pé
muito fino, e este pé he quasi todo amidao.

Quando se deixa a banana sobre a plan-
ta, ella amadurece : a sua pelle, que se faz
amarella, elabora, pela accdo do ar, da luz,
e do Sol, huma materia glutinosa , que serve
de base ao principio da cér , do cheiro , do
sabor , que passa por favor deste principio em
a substancia interior do fructo, e o muda em
huma substancia molle, polposa , e de cér ama<
rella, cujo sabor he doce, e assucarado. Es-
te fructo, em o qual seria impossivel entdo
encontrar-se huma particula de amidio , lan-
¢a hum perfume agradavel, e seu succo , a-

M ban.-
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bandonado a si mesmo , passa a fermentacie
espirituosa.

Os damascos apresentio as mesmas trans
mutacoes de huma maneira bem notavel.

Do succo saponaceo extractivo.

51 No systema dos vasos propries se vem

a operar o succo saponaceo extractivo , que
nos falta considerar. A seiba, trazida nos vasos
proprios das folhas , e da casca ,"apresenta em
a materia glutinosa huma base aos principios,
que estes orgaos tirdo do ar , daluz, e da agua:
" principios , aos quaes esta materia deve a cor,
“© cheiro, o sabor, e a dissolubilidade, quali-
dades , que até este dia lhe tem granjeado o
nome de succe sapenaceo extractivo ; porque,
sendo igualmente soluvel em agua, e em es-
pirito de vinho , se julgou que este succo era
o producto da combinacio de hum sal, ¢ de
hum oleo. Muitos factos , e experiencias mos-
trdo que a base do succo saponaceo extractive
he huma materia glutinosa : ver-se-ha ao de-
Pois , qual he aacgio dosreactivos sobre este
succo, e porque meios se péde elle decompor.
Quando tractarmos da natureza, e da compo-
siciio do Assucar tornaremos a fallar a seu ress
“peito. Agora porém unicamente a contemplas
el
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rel na casca , € na substancia medullar da
Canna assucarada.

Da acgdo de diversos agentes sobre este succo.

52 A cér dacascada Canna vem em partedo
succo saponaceo extractivo, que facilmente se
tira pela agua : e ainda em maior proporcio
vem d’huma materia resinosa, que s6 he solu-
vel em o espirito de vinho.

A agua quente , que esta saturada, ou car-
regada do succo saponaceo extractivo da casca
da Canna assucarada, traz ham cér de ambar
com o cheiro de macas bem maduras,

Ainda que a substancia medullar pareca ser
summamente branca , todavia contém huma
pequena quantidade de succo saponaceo, que
aagua fervendo dissolve, e que da 4 esta agua
huma leve cér de cidra jouvinho, com o chei-
ro de magis. ’

O espirito de vinho dissolve , como a agua,
0 succo saponaceo da casca, e da substancia
medullar. Nio parece que os acidos tomem
parte nelle : pelo contrario se pensa que os
fixdo mais intimamente 4 parte sélida da Can-
na. Os alkalis o despegio em huma porcio
tanto maior , quanto sao mais causticos , e
quanto se ajudio de hum gréo de calor mais

Mii for-
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forte. A substancia medullar , esbulhada do
succo saponaceo pelos alkalis, traz huma cér
de cidra resinosa, e forte.

A dissolugdo do succo saponaceo pelos
alkalis, e a co6r resinosa , que traz'a substan-
cia medullar , que se sujeitow & sua acgio,
merecem huma attengio muito particular em
razio , do que havemos de dizer ao depois-4-
cerca do uso das lexivias, em a arte de fazes
Assucar, e de o refinar.

O succo saponaceo passa, na espressio da
Canna assucarada, em beneficio do succo seis
boso, que serve de o estender.
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CAPITULO VL
Do succo espremido da Canna assucarada.

Da wvariedade dos succos da” Canna.

53 T Lmos visto em os orgios da Canna os
succos elaborados, que elles contém, e igual-
mente examinado o seu estado particular. Os
succos seibosos , e mucosos sal essencial sio
absolutamente privados de cér : o sncco sapo-
naceo extractivo, considerado em os vasos pro-
prios, que formao a substancia medullar doné
Canna , tambem parece ter a mesma privacao
da cor; mas, quando fica livre , adquire a cér
amarella da cidra : loge veremos qual seja a
proporgéo do succo seiboso, e tambem quan-
to seja variavel esta proporcio. Facilmente se
conceberd que os succos mueosos, e sapona-
ceos devem igualmente variar , segundo as cir-
cumstancias , lembrando-se , do que deixamos
dito acerca da differenca, que as Cannas apre-
sentdo entre si , se reflectira : que os succes
830 os productos particulares de cadané Canna B

€ por isso se acreditard sem repugnancia que
, b i
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elles devem apresentar muitas variedades , e
matizes infinitos nas suas qualidades, o que se
deve entender bem , como cousa essencial,
para se chegar a. hum conhecimento intimo
do succo da Canna assucarada espremido. .

Do succo espremido, e de suas partes. .

54 Os succos da Canna assucarada, lanca:
dos pela pressio das moendas , rompem os
vasos , que os contém , e comsigo levdo os
fragmentos, aos quaes estdo, mais, ou menos,
intimamente unidos, e confundidos: este succo
férma hum todo homogeneo, conhecido pelo
nome’de sueco da Canna , ou succo espremido,

O succo espremido he hunr fluido opaco de
hum pardo desmaiado, titante a cér da azels
tona : seu sabor he doce, e assucarado: lanca
o cheiro balsamico da Canna: he doce ao. to-
car, e levemente gordo. Férma-se de duas par-
tes, huma sélida, outra fluida, unidas entre
si mais, ou menos intimamente , conforme as
circumstancias. Trataremos primeiramente da
parte solida, cujo conhecimento he importan-
tissimo por causa das difficuldades , que offe-
rece no trabalho, ou obra deste succo.

Da
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Da parte solida designada pelo nome de
Secula.

55 Os esburcinamentos da Canna chamados
feculosos , como acabamos de dizer, que for-
miio a parte solida do succo espremide, sio de
duas sortes. Huma grosseira, que provém da
casca, e traz, com certa porcio de succo sa-
ponaceo , humamateria verde, resinosa, mui-
to abundante. A outra he de huma fineza sum-
ma, e vem dasubstancia medullar, e sua pro-
porcao he tanto mais consideravel, quanto os
vasos desta substancia erdo mais fracos ; e.
tambem conduz huma porcio dé succo sapo-
naceo , que algumas vezes lhe estd mui inti-
mamente unido.

« Daacgdo do ar sobre o succo espremido.

56 Muitos agentes como o ar, o calor, os
alkalis, etc. decompbe o succo espremido, se=
parando-lhe as feculas da parte fluida.

Quando se expoe este succo ao ar em gran~
dissimd superficie , isto he, muito estendido.,
‘separio-se as feculas, e se precipitio mo fun-
do do vaso: a parte fluida, que assobrenada,
offerece a cor de cidra muite fraca , devida co
succo saponaceo, que passout com elle junta-

' mens
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mente na espressio. Nesta decomposi¢ao o suc?
co saponaceo , que se prende as feculas, nio
se acha separado ; e a parte fluida decantada
toma o nome de succo depurado , ou melago
A agua contida na guarapa, exposta ao ar, e
Sol , se evapora de huma maneira constante,
e graduada. As moleculas do sal essencial se-
guem , approximando-se , a marcha lenta da
evaporacio mais favoravel para a sua unido
crystallina , e regular., O Assucar se apresenta
entio debaixo da férma de crystaes, cobertos
de huma leve tinta de cidra, que da o succo
saponaceo , e que envernisa a sua superficie. (1)

FEste meio de defecar osucco espremido,
e de extrahir delle o sal essencial he certa~
mente muito mais natural, e o mais simples.
Mas sendo impraticavel em grande , se deve
fazer de sorte , que se possa approximar 0
mais , que for possivel, na escolha de todos
aquelles, qie forem possiveis, para se poderem
empregar.

Da

ot

(1) Aacgio doar sobre o succo eépremido , parece
indicar o uso das construcgdes de graduagdo para obrar’
a defecagdo , e evaporagio em parte; mas a prompti
dio, com que as feculas passio a fermentacdo acida, fax
estas construc¢bes impraticaveis.
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Da aegédo_do calor sobre o succo espremido.

87 O calor decompde o suéco da Canna,
como quasi todos os succos esprem1dos ;a0
simples grio do banho mearig ; mas a sua
accio ,slev,_ada ainda a maior fervur_a , Taras ve-
zes, hastara para separar inteiramente a fecu-
la'da segunda sorte : ella, muitas vezes ain-
dg, Eavorece 4 sua unido com a parte ﬂu1da 5
e a faz mais intima : entio he que se vé obri-
gado a recorrer aos alkalis ; para a separar. ;.
.+ Faremos ver, que nos nsos dgsmeios, de
que até o presente se tem serv1do, para o tra-
balho do succo da Canna, se tem sido sem-
pre obrigado. a empregar os alkahs ; ainda
que houvessem cirtumstancias, em que sé o
calor bastaria , para, separar cabalmente as
.duas sortes -de feculas. L

. Separando. as. feculas , e un1ndo~as deba1—
x0 de grandes floculos , o calor lhes tira todo
0 succo saponaceo , que elle pode. dissolver:
este succo; pde o mellado em huma circums-
tancia, menos favoravel para a extracgio do
sal essencigl , que sémente he aquelle , que
tem recebido a acc¢ido do ar.

As, feculas e aguarapa, que passarao pe-
la aggao do ar., e.do calor unicamente, cop-
, 8ervio o cheirg b@lksgmlqo_:.da Canna. _
TN Dea
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Da acedo dos alkalis sobke o suced e§preii
mido.

%58 De'todos os’agenteés 05 alkhlis 'sdo a-
quelles , dos 'qim’es a accio sobre o succo da
Canna he mais forte , ‘¢ mais assinalada. FEl-
Iés n'hiand instante o decompde , se‘pai'and@-
Thés as ditas sortes de feculas debaixo da fot:
ma de grandes floccos, ‘que se precipitio, - s8
a sua acio passa para frio, e da qual tirio
todo o succo sapondceo , e com tainth maior
certeza, coih guiahta‘elles forem” mais causti-
cos. ‘Combinio-se coin ‘este succd ‘em a’maior
proporcio , e a’'sua ‘coiibinatio-, que ‘parece
saponacea, da ao mellado hum cheiro delexi-
Yia, tanto mais forte , quaﬁto o alkali ‘for mais
abutidarite’, ‘e ‘mais”puro.

A separacao das fecula§ ‘pélo cdlor ;' é'pé
s alkilis' se ‘Bbra -tinto -melhor , quanto a
pdrte colorante‘resindsa , ‘fue comsxgo Lrazet,
‘he hais - abundante: ‘e quando a- fecula da se
gunda sorte for: ‘privada della:, ouqtie s6 arira
ga €m peqﬁena quantidadte : ' entdé’ élla pdde
sér tida'em madior divisio pelo calor , ‘e aind
dissolvida pelos alicalis.

Tambem ensina aobservacio, ‘que-os suc-
cos’espremidos trazém - tamto mididres - difficuk
dades em o'trabalho, 'qudnto 4 escama; ‘for

B mas
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mada pela segunda sorte de fecula, he me-
nos corada, e que possue em hum menor
ponto o cheiro balsamico da Canna.
Entret.nto he cousa mui facil ver, que os
alkalis , despojando as feculas de todo o suc-
€O saponaceo, que comsigo trazem , e ainda
dissolvendo-0s em algumas circumstancias, ha-
jio de ser neste sentido ruinosos pela assisten:
gia do succo saponaceo, com ¢ qual se achio
cembinados na erystallisacio do sal essencial.

j i .
Do Alcool sobre o succo espremido.

59 A accie do Alcool (1), oudo espirito de
vinho spbre asfeculas no succo espremido nie
he sensivel : sfmente por algumas horas lhe
suspende a sua decomposigio espontanga.

Dos qcidoa sobre o succo espremida.

6o Parece que os acidos hajio de ;div_idit
mais as feculas , e favorecer a sua uniio com
a parte fluida: €lles lhes alterao a cér verde,

a qual mudio em a cér de huma folha morta,
ou murcha,

N.ii Da'

A i
£1) O espizito de vigho.
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Da fehnentapio acida.

61 Se o succo esp'remidd das Cannas fress
cas, ou novas for.abandonado a si miesmo,
serdo as feculas as prrmelras‘, que hajio.deen.
trar em a decomposicio;’ e ‘de «determinarem
a fermentagio’ acida em toda: "a massa 'do flui-
do': as da pnmen‘a sorfe se Sepdrio-, hunig
parte se precipita, e a outra vem nadar sobre
a sua superficie. As da segimda sorte se cons
servao mais divididas neste primeiro mowmnento
pelo acido ,¥que se descobre: “mais a0 depois
ellas se precxpxtao.

. Desde ‘que ‘a fermentagio acida’ for bém
‘estabelecidd ,’ se continuara porS ou § mezes
pela decemposmﬁo gradaada do sal esséncial
Esta decomppsigio;tem, huma maré}a vagaross
que se péde acompanhar por graos, pesando de
temp(&s emt€nPpbs’, noaréometro ou ;ieséhquorﬁ
de Baume (1), o succo em fermentacio, cu-
§6 peso especifico se diminue: ‘pouco;, de 243
rios’por mez. Pet-este feitio hum sicco, cik
jo‘peSo e’rd de dez gréos , nié'traz:comsigd

| -mais’

(1) O Areometro, de que eu mesirvo, tem a inscris.
FQ"‘Q de Areometro de Baume , para os xaropes b [eito
por Mossi privilegiado doRei, e da Academia das Scien~
clas, ‘para os instramentos de ‘Physica , “etc.” Cdes ™ d&
Pelletier num., 16, Este areorretto’ deve trazer5o grévs.
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amais~da qie meio grédo, passado tres para quas
stro mezes de fermentacao.

Nesta decomposicio ‘do sal essencial se
-separa huma substaficia membranosa, clara, e
transparente , sobre a qual os menstruos nio
-tem forca, e que d4 o ammoniaco (1), ou al«
kali volatil em a distillagao. '
< . O acido, que se férma em o primeiro mo-
vimento da decomposi¢io espontanea, dividin-
do as feculas, as tem mais unidas por 4 parte
fluida ; e a separagido.peld calor, e os seus al
*kalis sdo tanto mais embaracosos, quanto-es-
‘te movimento teve lugar por maior quantidade
de tempo. E assim a. presenca da fecula, que nio
pdde ser tirada, offendera muito a crystallisa.
cio do sal essencial, ainda algumas vezes a
faz impossivel. |

Da fermentagido espirituosa.

62 O succo espremido, doqual se tem ti.
rado as feculas da primeira sorte , € huma par-
te dasegunda pelo calor, e pelos alkalis, pas-
sa & fermentacio espirituosa , quando for a-
"bandonada a si mesma.

A porgio de, feculas, da. segunda sorte ,
que.

oy LT

(1) O alkali volatil.
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.que permanece unida. 4 parte fluida, se do
compée em o primeiro movimento desta es
pecie de fexmentacio. Elle se despega do
gaz acido carbonico (1), e neste despeg
mento ellas se sepirdo completamente da
pauie fluida,, aqual, tratada, ao depois do pri
‘meiro movimento, d& hum sal de huma qua
lidade muito superior , ao que 'se tem obtis
do (2).

No fim desta obra se achard huma memo.
ria sobre os meios *de fazer passar todo junto
‘@ succo espremido da Canna assucarada 4 fer-
‘mentacao espirituosa, para ebter delle hum li
quor analogo 4 cidra, ou vinho,

CA:

(1) Gaz acido, ’

(1) Eu obtive duas vezes assucar perfeito, e bom,
de hum succo em parte defecado  que tinha passado
por hum ligeiro movimento de iermemagio espirituest
por 18, ou 24 horas,
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CAPITULO' VIL
Do succo da Canna depurado.

Da ﬂeﬂqfﬁinqgiio ‘de mellado.

63 TO'Succo da Canna asstcarada espremido,
esbulhado das suas feculas , apresenta suc-
cos seibosos , mucosos , e saponaceos, uni-
dos , formando juntamente hum fluido homo-
geneo claro} transparente de cér de cidra,
‘ou de ' cér & fimbar , o qual se deve chhmar
succo de ‘Canna depurado. Conservaremos a
denominacio de mellado ‘geralmente recébi-
da, amda qﬁe ‘esta *seja dada (segundo o P.
‘du Tertrey: (1) a humd bebida separada com
‘sitcco ‘espremido : do qtial’ sé tem separado’,
‘e tirado as'feculas por fervura , e pela escu~

madeira , depms de lhe haver deixado expe-
rimentar ‘hum 'leve movimento de fermentacio
‘acida. Como ‘quer que esta ‘bebida ‘ndo esteja
mais em uso , péde-se todavia applicar a de-
momitiacio de mellado ao succo da Canna de=
‘purado.

b Da

i1) Historia da America. ( Pesu em Francez. )
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Da proporgéo , e qualidade dos succos ;- que
JSfdrmdo o mellado.

64 A proporgio, e a quahdade dos succos
sexbosos ‘mucosos , e sapenaceos extractivos,
variio mais, ou menos em o m@lladg, nio sb,
conforme a’ especie de Can“na";z" e conforme a
estacdo ; mas ainda conforme huma multidio
de circumstancigs devldas ao local, e ao temg
po de cada estacab

pa agua.

65 A agua deve ser contemplada com o
mellado debaixo de dous estados differentes.
No primeiro estd em relacio com os succos
mucosos, .e saponaceos extractivos, que ella
fem em dissolugio :; entdo he chamada agua
de dissolugio, e toma com estes succos o'no-
me, de mellado.; em o.segundo . estd supera:
bundantemente a agua de dissolugio em hu-
ma propor¢ido maior, ou menor, e esta su:
perabundancia, qualquer que ella seja, dia
este ajuntamento ‘o nome de guarapa.

A agpa debaixo desta ultima relagio varia

de 60 a 85 libras por quintal de guarapa ,
fin de poder, determinar a proporgio relatl-:
~a da agua, e da materia soluvel no succo
s~
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espremido » € na guarapa , fizemos as duas
taboas seguintes sobre s dissolucoes do As-
sucar bem puro consideradas em todos os
gréos do aerometro: de sorte que o aerome-
tro péde presentar por estas taboas hum meio
seguro, e facil de se assegurarem n’hum ins-
tante da quantidade de Assucar, que contém
hum succo espremido de boa qualidade , ou
huma calda, ou claro (1), e de determinar a
somma d’'agua , que he preciso tirar-se-lhe ,
para o levar ao estado de melado.

Péde-se julgar segundo ellas, por approxi-
macio da proporcio da agua , e materia solu-
vel, que trazem os succos espremidos de me-

diocre , ¢ de ma qualidade.

0 TA-

(1) Este he o nome que se d4 nas casas dos confei-
teiros 4 dissolugio do assucar na agua, depois da clari-
Bcacio,
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TABOA

Da quantidade do assucar

ent

Graos do Areometro.

contide em huma claro,
e n'hum succo espremi-
do de boa qualidade to-
mado em todos os gréos
do Areometro.

AR HEHHE
O QS |S|b
1 1113] 3]21
2 3l10] 642
3 5] 81 1{63
4, 71 51 512
5 9| 3r—|34
6 11 3|55
7 1213} 7] 4}
8 14111 2126
) 16| 8] 546
10 18] 6 67
11| & J20] 3| 4|17
12| R |22 7138
13 ®123114] 2|5
14 % 26f11) 6 g
15] % f27 g 1|30
16 g |29 4151
171 31 4

18 o 33 1 321
191 9 13414} 6]42
20§ |36)12] 1163
21| 2 |38] 9| 5|12
2214 {40] 7 34
23| 42| 4| 3155
241|441 1} 71 4
25 4b1156) 225
26 47112 5]46
27 49110 |—] 67
28 51 71 4118
29 531 41 7139].
30 55] 2| 2|60
31 561151 6l ¢
32 81131 1]3e
33 6o 10]. 4 51
34 62| 8

Da CanNay

TABOA
Do quantidade de agua
para se evaporar, e re-
duzir hum stcco espre-
mido. de boa qualidade,
ou humea clara ao esta

do de charope. ‘
: [

o
x| ;o;, '§i’
© 3 3 '.‘(%
S1EEIS]%
SN SIS IR
' B,
97 7|38] 2
941 1} 7| 41 4
91| 2] 6]43] 1
831 31 6] o 3
851 4| 51461 2f
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& |7 6] 41511
N 7 71 4]16)—
w|73| 8] 3]56f—
a 79| 9| 3}22] 2
N 167]10] 2]59] 1
S 24 11| 2|25| &
gP11i12] 1)164—
© gg 13| 1]30] 2
5 14 67|
§ 52115 ZCZ) 1
3 50
® 44 1 7 4 4
s l41) 21 5(43] 1
§ 1361 4| 5]46| 2
X |32 5 5li2 4
3 zg 6 4]51] 1
R|20) 71 _4l17] 3
N1as] 8175 56|
2019} 3{22] 2
17110} o567 3]
U4l i1l o] 24—
11412 1 62 2
81:3] |28 4
5 15 67 1
2 14_55’5
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A differenga, que apresenta 4 proporgio
d’agna superabundante, he algumas vezes tio
consideravel , que tenho achado no mesmo
Engenho com tres mezes de intrevallo guara-
pa de 14 a 5 gr. do areometro : o primeiro
continha 25 libras 11 ongas de Assucar por
quintal: o segundo g libras 3 oncas.

Da qualidade do succo mucoso.

66 O succo mucoso, cuja proporgio varia
em razio inversa da agua, varia ainda em sua
qualidade, nio sémente, em que elle leva a
hum grdo mais, oumenos forte as condicoes,
que o constituem sal essencial ; mas tambem
no que he mais, ou menos apartado deste
estado.

Néssreduzimos a tres qualidades princi-
paes todas as differencas, que apresenta a
guarapa a este respeito. Assim a guarapa de
boa qualidade he aquella, da qual o succo mu-
toso esta todo inteiramente no estado-de sal
essencial.

A guarapa de qualidade mediocre contém
huma porcio maior, ou menor de succo mu-
coso , privado de algumas das condicoes ne-
cessarias & sua constituicio de sal essencial :

Oii es-
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(
estado que designamos debaixo do nome de

succo mucoso assucarado.

Finalmente a guarapa de méi qualidade,
contém tambem huma por¢do de corpo mu-
coso doce.

Suppostas estas distingées, he facil ver
que a guarapa he tanto mais mediocre, e tan-
to mais 4, quanto contém, em huma pro-
porcio mais consideravel o succo mucoso no
estado assucarado, e no estado doce.

] ~ p
Grao de calor, que decompée o corpo mus
coso doce.

67 Se, ao dep01s de se ter defecado pel&
calor , e alkalis o succo espremido dos nés
Cannas , chegados, a0 seu crescimento, se e-
vapora este succo, que contém o corpe mu-
coso no estado doce, toma.huma cér escura.
mui carregada, e huma consistencia de caldaf
de pez, oubreu; applicando-se-lhe porémhum
grao de calor acima do termo 84 (thermome:
tro de Reamur ) o corpo mucoso se decompde.

Grdo
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Gréo de calor, gue decompde o corpo mu-
coso assucarado.

68 O succo espremido dos nés Cannas to-
mados, quando maduros, onde o corpo mu-
roso estd no estado assucarado, defecado, e
evaporado, toma igualmente huma cér muito
escura, e humaconsistencia de calda pesenha,
oubreada ; apenas péde supportar 86 grdos de
calor , sem se decompdr: entretanto que o cor-
po mucoso sal essencial , péde : supportar no
succo da Canna de boa quahdade hum calor
‘de mais de 100 graos (1). #4

Todavia he facil conhecer quanto a pre=
senca do corpo mucoso doce, e assucarado
pode offender a extrac¢io do Assucar , op-

pondo-se assim ao seu cozimento , como &.
cristallisacio.

"Da Porg¢do do succo saponaceo extractivo.

N

%

6g O succo saponaceo extractivo he mais;
ou menos abundante., conforme a constitui=
¢30 da Canna, e a exposi¢io, em que ella se’

acha:

(1) Faremos ver, que o assucar mais puro nio co<

meca a decompér , senao com hum calor acima de 120>
5!‘503.
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.acha: a ella na verdade a guarapa deve a sua
cér, que varia. desde a hgelra de cidra , até
o pardo escuro , segundo que o calor, e os
alkalis, esbulhando do succo as feculas, que
‘estas trazem , accrescentio mais, ao que pas:
-sa na expressio,

Dos Alkalis sobre o succo saponaceo ex-
: tractivo.

7o Dissemos j4 que os alkalis, combinan-
do-se com o succo saponaceo , davdo 4 sua
cér huma intensio tanto maior, quanto erdo
mais puros , e que, destruindo-lhe o cheiro
balsamico da Canna, davio tambem 4 guara
pa hum cheiro de lexivia.

’

Dos acidos mineraes sobre este succo:

71 Os acidos mineraes, e o vinagre radi:
cal aviventdo a cor de cidra da guarapa, ea
mudio em cor amarella de ambar, conforme
o grao de concentracio.

Da
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Dos acidos végetaes sobre este succo. *

n2  Os acides vegetaes) taes, como o ote-
mor de tartaro , o sal de alleluia , ow oxalis,

o acido citrico enfraquecem a sua cér, €'erft par-

te a destroem. O acido oxalico saccharino ca-
balmente a destroe. Entio a base deste suc-
co, privada do principio colorante , que a ti-
nha em dissolucio, apparece em huma férma

solida, branca, e insoluvel a todos os mens-
truos.

Da observacdo sobre os inconwenientes inhe-
rentes & acgdo dos alkalis.

73 Comprehender-se-ha sem trabalho, que

Cw

o0 succo saponaceo, tendo por base huma ma-.

teria solida, tida em dissolugdo por hum prin-
cipio colorante, sera tanto mais ruinoso 4 ex-
tracgio do sal essencial, quanto se achar des-

te succo em maior proporcio mno mellado ;-
donde se deve concluir, que .os alkalis sdo tan-.

to mais prejudiciaes, quanto a sua acc¢io so-
bre o succo saponaceo, que elles separdo das
feculas, foi mais forte; e que, em a necessi-

dade de os empregar, para obrar a defecacio.
do succo ‘espremido , se deve examinar com
cuidado todos os meios de lhe conduzir a ac-=-
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cio. Na exposicio do mosse novo methodo s
verd , que, debaixo desta relacdio , os meios
simplices , e faceis, que nés temos estabeleci-
do, apresentio as malores vanta-gens , que s¢
podem desejar.,

PAR~+
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PARTE IL

§ /
Do TrRApALHO DA CANNA ASSUCARADA , E DO
TRABALHO DE SEU SUCCO ESPREMIDO PARA
SE LHE BXTRAHIR O SAL ESSENCIAL,

]

CAPITULO VI,

.Eacposzgao -dos ;nezos geralmente applicados
em nossas Colonias , para o trabalko da
Canna assucarada , e para lhe extrakir o
sal essencial de seu succo espremido.

Diversas partes. do trabalko que exige a la-
vra da Canna assucarada.

74 OTR;(BALHO da Canna assucara-
da, e o trabalho de seu succo espremido
requerem huma serie de muitos trabalhos, e
mui differentes. Para lhe fazer conhecer toda a
P sua
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sua extenSa@a “he poder dar delles huma 1déa
muito exactas, as dividiremo§ em.quatro par-
tes ppnmpaes , que. exporemos successivamen-
te com ordem. : -

A primeira. parte destes trabalhos tem por
objecto a colheita, ‘e espressio da Canna as-
sucarada.

A segunda se refere ao trabalho-do seu
succo espremido.

A. terceira abraca todas as aperacdes que
concernem a extrac¢io do seu sal essencial.

‘Finalmente a quarta tem Ppor objecto a
fermentacio, e a distillacao dds aguas mades,
chamados mellassos, ou mellado do tanque.

As diversas operacdes, que contém cada
huma destas partes pedem construcgées, ouca:
sas part1culares.
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ARTIGO I

Da Colkeita , e espressio da Canna assu-
carada.

Col/zei;éz da Canna.

a5 A S Cannas cortadas pelos negrds, e
negras , s¢ atio entdo em feixes, para se tra-
zerem para o Eng\e»nho com facilidade. Asdos
morros se conduzem 4s costas de bestas. As
dos planos sido acarretadas em pequenos car-
ros, ou paviolas, puxados por bois, ou mu-
las, e lancadas junto ao Engenho, em hum
lugar cercado, a que chamio pare a canne,
(no Brazil picadeiro.) (Est. s. fig. 1.)

, Engenho de espremer as Cannas..

'»6 Dio o nome de Moulins (no Brasil En-
genhos ) 4s maquinas'(f7g. 1. € 2.), de que se
valem, para a espressio do succo das Cannas.
Estas maquinas , se férmdo principalmente ,
de tres grossos cylindros de ferro fundido,
levantados em cima d’hum plano horisontal ,
(B fig. 1.) a que chamio mesa, e sio postos

P i a
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a prumo , ou verticalmente na _mesma‘_linha.,
(fig. 2.) Ao do meio chamio cylindro do meio
( no Brasil moenda do meio), o qual volta so-
bre o seu eixo pbr huma potencia , e com-
munica aos outros dous, chamados cylindros
lateraes, ( moendas dos lados) o movimento,
qu\e se lhe imprimio.

~ Estes tres eylindros ( moendas ), tomados.
juntamehte, apresentio duas faces, a primei-
ra (G fig. 2.) he aquella, que olha a preta,
que lhe introduz as Cannas; a segun&af“, op-
posta, olha a preta, que recebe as Cannas j
passadas, on espremidas para as obrigar a pas-
sarem segunda vez. \

O cylindro lateral , que corresponde-4
parte direita da pessoa, que introduz as Can-
nas, ¢ olha para as moendas na sua primeira
face, se chama cylindro lateral direito, eo
outro cylindro lateral esquerdo. O cylindre do
meio volta, ou trabalha sobre’ o seu eixo, da
direita & esquerda , ou desta para aquélla.
‘Quando -se move da direita para a esquerda;.
as Gannas passio- pela primeira espressio, em
a linha formada pelos pontog da maijor appro-
ximacdo do cylindro lateral esquerdo ao do
melo. Passio inteiras por esta linha, confor-
me o descobrimento dos dous cylindros, eaps
parecem na face opposta, onde se tomdo, e

sé
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se obrigﬁo’ arepassar entre ocylindro do meio,
e o lateral direito, para poderem ser espre-
midas, pela segunda vez, na linha da maior
approximacéo destes dous cylindros (et @ice
versa, se o cylindro do meio, volta da esquer-
da a direita.)
Tendo passado’ por estas duas espressoes
a Canna , volta a apparecer na primeira fdce
toda desorganisada, e ji privada dos seus suc-
cos. Os succos, produzidos da primeira, e da
segunda espressio, cahem na mesa, e, mistu-
rando-se no canal, (D fig. 1.), aberto em hu-
ma. das suas extrem1d_ades , correm para 0s
tanques (parol do friv'), ( E fig. 4. ) chamados
bacias do succo espremido. De ordinatio se
dio dous destes paroes, e se pdem na mesma
Assucararia, ou em alguma dascasas adjacen~
tes ao Engenho.
)

Potencias que servem a mover os Engenlzoq.

i

-

77. Néo entrarei em buma exposigio minucio-
sa, ourelacao circunstanciada arespeito destes
Engenhos oumaquinas ; somente direi, que as.
potencias ; que lhes promovem o seu movi-
mento, ou sio animaes, ou agua, Ou ar. Nas
nossas Colonias se empregao unicamente ani-
mags, ¢ aguas. Mas nas Colonias Inglezds, o;de

a
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ha ventos regulares, e-constantes, tambem se
“dao alguns. destes Engenhos devento. Até ago-
ra nio. temos applicado o calor, come huma.
potencia immediata , se bem os AA. da bom-
~ba de fogo affirmio, que seria huma cousa
mui facil (1), .

As maquinas Assucareiras, contempladas
em razio da potencia, que as move, se divi-
dem entre si, pelo nome desta potencia.  As
d’'agua, sio as mais commodas, e menos dis-
“pendiosas.

Servzco ‘do Engenho na espressao da

Canna. -
78 As pretas fazem o servico do Engenho,
mas 530 ajudadas pelos negros bucaes, e pou-
co intelligentes , porém- robustos. Encarrega-
se 4 hum preto, o ser feitbr deste trabalho,
o que quer dizér, espreitallo, e dirigillo.: Co~
mega por lavar as moendas, ou cylindros , a
meza , a bica, que conduz o succo espre-
mido ( ou guarapa )}, e os tanques ( paroes)
3 que

(1) O moinho. de moer graos, que MM. Perriers ul-,
limamente construirio sobre o Caes de Rapée, demos:
tra com a ultima satisfagio a possibilidade , e facilida-
de Tmesma de applicar a bomba de fogo aos Engenhos
de esmagar, ou moer a Canna.
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que o recebem. Cada hum deve ter assignala-
do o posto, em que deve servir, conforme a
sua capacidade d’'intelligencia, e for¢as.

Levio-se as Cannas do picadeiro ao En-
genho, e se péem junto 4 sua meza , donde
as pretas que olhio & primeira face do En-
genho, as introduzem , ou mettem entre as
moendas. Ao depois._de terem passado para a
face opposta , sio tomadas , e obrigadas .de
novo, a repassar por huma, ou duas pretas.

Tendo decorrido huma vintenna de an-
nos, se adaptou 4 estas maquinas, nasua se-
gunda face, outra maquina chamada a dobra-
deira ( dowbleuse ), que serve de obrigar a
Canna a repassar. ou a passar segunda vez,
“sem necessidade de alguem. Esta iquina e-
conomisa o servico d’huma, ou duas pretas.

Tem-se hum preto velho, empregado em
apanhar os pedacos das Cannas , que cahem
em cima da mesa’, para nio embaracar, en-
tupindo o canal por onde corre a guarapa,
que elle ¥4 ao parol.

A Canna , depois. de ser espremida por
duas vezes, adquire o nome de bagago. Atio-
se em grandes feixes, e se levdo para osran-
chos, oualpendradas (F F fig.3.), aque cha-

“mio bagaceiras, casas do bagago. Nesta casa
se arranjio cuidadosamente, de sorte que1 el-
' les
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cione 4 quantidade de Cannas, que se per-
tende moer, e raras vezes este gado he,
quanto basta. Dividem-se por tiros de tres
bestas; cada hum dous tiros se empregéo de ca-
da vez, hum em cada alavanca ( almanjarra)
por huma hora, ou duds continuadas, a que
chamio quarto. Todos os tiros fazem o seu
quarto (1 ) successivamente. Occupao-se dous,
ou tres escravos , em tratar dos animaes, e
em ajuntallos em hum lugar , a que chamio
cercado das bestas ( H fig. 1. ), situado perto do
Engenho, pdra que as tenhdo no tempo que
forem precisas. Hum crioulinho guia o tiro das
bestas em cada alavanca. Estas moendas es-
tdo postas em hum edificio, a que chamao, ca-
sa de moer. Muitos Engenhos de bestas sio
descobertos.

Q AR-

(1) Tem-se de ordinario 8o bestas muares, assim
para o servico do Engenho, como para as carretas de
toda a especie.
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ARTIGO TI.

Dos meios que se empregdo no trabalho do
succo espremido.

Meios geralmente empregados de 6o annos a
esta parte.

8o P Ela necessidade, que se tem , de
se applicar ao succo espremido a acgéo doca
lor, se empregirido fornalhas de diversa cons
‘truccdo, é feitio, e caldeiras de natureza, ¢
férmas differentes. Aqui sé fallaremos das for
nalhas , que servem para as caldeiras de fer-
ro, e destas caldeiras, cujouso he geralmer
te recebido nas nossas Colonias, haverad ses-
senta annos. Fordo os Hollandezes os primel
ros, que as levirdo de ferro fundido ao movo
mundo , e que usardo dellas & imitacdo dos
moradores da Ilha de Java , que, segundo a

relacio de Rumphio (1), se servido dellas ha
mais d’hum Seculo.

Para expér melhor o ajuntamento de tra-
a

(1) Rhumphius, vol, 6.
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balhos, que requer o succo espremido, para
se lhe extrahir o sal essencial, descreveremos
a disposigdo interna , e externa dos edificios
construidos a este fim.

Edificios, que servem para o trabalko do
assucar espremido.

81 Estes se dividem em duas partes, huma
interna (K fig. 4.) aque chamio Assucararia,
e a outra externa (L), a que chamio Gale-
ria dos fornos. A sua disposigio he .detal sor-
te, que o servico d’huma, e outra, he total-
mente separado. Os fornos se situio n’'As-
sucararia (K ) de maneira, que o servico ,
emrazio docinzeiro, e do fogao, he todo ex-
terior. Costumao assentallos na parede , que
divide a Assucararia da Galeria, e esta pare-
de concorre a formar huma das suas paredes
lateraes (1). As aberturas do cinzeiro, e do
fogio de cada forno, correspondem na gale-
ria,

A parte superior dos fornos (o laborato-
rio),chamado vulgarmente esquipacio,apresen-

Q ii ta

(1) Veremos que esta disposicio he muito nociva
relativamente ao traballio ; tambem he relativamente a
parede ¢ a forca do calor sobre ella a prumo desarran-
ja, arruina, ¢ faz mal 4 solidez do edificio.
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ta no intesior d’Assucararia quatro, ou cinco
caldeiras de ferro, cuja férma he mais , oy
menos oval. Estas caldeiras sdo sustentadas
entre si , por obras de pedreiro , que as le.
vantio acima das suas bordas, conformg-jo
seu alargaménto , e formao huma escarpa mais
ou menos alta, que augmenta o seu vio, ou

fundo.

A

Galeria dos fornos.

R

82 A galeria dos fornos (L) se cobre em
meia agua, com hum telheiro. Ella he aberta
por todos os lados , e corresponde 4 toda a
exténsio dos fornos, e abriga das injurias do
ar aosforneiros, e alenha precisa para o con-
summo das ditas. fornalhas. |

O servigo dos fornos tem por objecto, as
sim o transporte da lenha, a sua introduccéo no
fogo, como otransportar, ou tirar-lhes ascin-
zas do cinzeiro , para por féra da galeria.' A
quantidade de escravos, que se devem occupar
em conduzir os bagacos para os fornos, se de-
termina pela distancia das casas, onde os baga-
cos se amontodo, e pelo consumo destes, porser
com as folhas da Canna, chamadas palhas, o
de que unicamente se usa. De ordinario se
tem dous negros em cada boca de fornalha
para o seu servigo.

Par-



O SAL ESSENCIAL DA CANNA. 125

Parte superior dos fornos , chamada wvulgar-
mente esquipagdo.

83 Em todas as Assucararias ha duas es-
quipagbes para o trabalho do succo espremido
‘da Canna. Distinguem-se ou pelo numero, ouw
pela capacidade das caldeiras , em esquipa-
cio grande (a), e pequena (b). Ellas sio a~
companhadas de hum , ou dous paroes (E),
que lhes sio ou proprios, oucommuns, € es-
tes ‘paroes sio 0s que récebem o succo espre<
mido, do modo que ji dissemos.

Na maior parte das Assucararias se dao-
tambem dous fornos, que correspondem 1gual-
mente 4 galeria, e ao interior da Assucararia,
hum (c) tem duas caldeiras dispostas , como
as das esquipagbes para o succo espremido:
Servem , para se_cozerem os caldos, e se
chamio de cozimento do caldo. A outra (d)
unicamente tem huma grande caldeira , aug-
mentada d’ huma escarpa por cima muitd al-
ta, e alargada. Serve para se fazerem as cla~
rificacoes, e se chama a esquipacdo de clari-

Sficar.
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Nomes das diversas caldeiras das esqui-
. pagées.

84. Cada huma destas caldeiras, que fér-
mio a esquipagio do succo espremido, goza
do seu proprio nome,

A primeira’' (@) esquipacio (2 ) se chama
a grande, por ser d’huma maior capacidade,
que as outras.

A segunda (&) se chama d'alimpar, por
se depurar o succo nesta caldeira, e levar ao
seu maior gréo de pureza, ou limpeza.

A terceira (c¢) se chama o farol; porque
aqui o refinador espera sem duvida , que o
«caldo lhe apresente 0s sinaes , que lhe possio
dar luz sobre o grio, e PI‘OPOI‘CaO das lexi-
vias, que deve empregar.

A quarta (d) se chama do mellade (Sirop)
porque -a guarapa deve nella chegar ao esta-
do de mellado, o que nunca acontece.

A quinta, e ultima (e) se chama a bate-
deira, ou de bater porque aultima accéo do
fogo, chamada cezimento, que recebe a gua-
rapa mellado nesta caldeira, causa algumas ve-
zes hum estufamento tio grande , que se faz
parar , batendo fortemente a materia com hu-
ma escumadeira.

!

Per-
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Perto da caldeira de bater (/) se v4 hu-
ma tacha fechada , em parte, pelas paredes
do forno , chamada a resfriadeira. Para es-
ta se passa a guarapa , ou calda j& cozida
no seu ponto conveniente , que se tira da de.
bater. Perto desta de resfriar, ou em alguma
distancia, conforme a commodidade do lugar,
haverd outra caldeira de resfriar (g), maior
que a primeira, na qual em hum instante se
despeja a materia cozida, da qual a primeira
se acabou de encher.

Na superficie da borda da esquipacio, en-
tre cada caldeira, ha huma bacia (/) peque-
na, dhum pé de diametro, com duas ou tres.
pollegadas de profundeza , onde se langio as
escumas , que se recebem por hum canal (m2),
que esta posto pela borda da esquipagio, e se
levio 4 grande. Perto desta grande esta hu-
ma caldeira (%), que recebe as grossas escu-
mas (1).

Os vasos, em que se péem o Assucar a
crystallisar, sdo celhas grandes de pio (7:7),
ou férmas conicas (k) postas na Assucararia,

&

Ex-

(1) Estas escumas commumente dio-se 4s bestas'; em
alguns lugares se fazem fermentar para as distilar.
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' Exposigdo do traballo do succo espremido nas
caldeiras.

85 No momento , em que se da principio
ao trabalho do Engenho , se prepario os ne-
gros d’'Assucararia , os‘incumbidos do servigo
exterior alimpao os fornos , eajuntdo as acenda
lhas na galeria. Os Assucareiros ( assim se cha-
mio os que estdo incumbidos do seryico in-
terno ) lavao a esquipacdo , prepario a calvi-
va, fazem agua de cal, e huma dissolucio de
alkalis (1) fixos, ou sejao de Potassa, ou de
Soda, que se achdo no cemmercio ja prepa-
rados para este uso , sejio finalmente cinzas
de certos vegetaes , as quaes alguns sujeitos
applicio. virtudes particulares, e que per si
mesmos as preparao.

Logo que hum parol estd cheio de succo
espremido, se despeja na grande, que seenche
até certo ponto determinado: péem-se entdono
succo, queella contém, cal viva em substancia.
Esta.cal he, ou medida, ou pesada: tambem
alguma vez se péem ae acaso. A sua propor:
cio'deve ser relativa ao seu grio de pureza,

ao estado, em que estio as Cannas, que for-
ne-

-
R

{1) Peja-se o I. Tomo da. .Alographia, que im
primi em 1798,
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necério o succo, ou em razio da sazdo, ou
da sua idade , ou do lugar em que se colhé-
rio. A carga desta grande, estando lexiviada
desta sorte , se despeja nas caldeiras que se
seguem , e se reparte entre a da calda , e a
‘do farol. A grande carregada de novo ao pon-
to determinado, recebe a quantidade de cal,
que se julga convenientej-e aa_depois se des-
pejainteiramente , na de alimpar. Finalmente a
grande, cheia pela sua medida, recebe a pro-
porgdo de cal determinada, e entdo se come-
¢a a péro fogo, estando a batedeira cheia de
agua. b g .

A da calda, e do faro? sendo, depois da
de bater, as caldeiras que se gquentio mais,
‘€ mais promptamente, as materias feculentas
se separdg do succo espremido , apresentdo-
-se 4 superficie ; e sio tiradas com a escuma-
deira, .debaixo do nome de escumas. Irpgo o
succo entra em ebullicio, ou fervura, entdo,
tiradas todas as escumas grossas, se despeja a
de bater, e se enche com a ametade do pro-
ducto, que contém a caldeira. do mellado, ou
calda. A este tempo, sendo 'conveniente , se
ajuntio nestas tres caldeiras ( de bater, domel-
lado, e a do foral) ouhuma porcao decal vi-
va, ou d’agua de cal; ou de dissolugdo d’alka-
L.

R A
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A dealimpar, e agranide , se aquentio suc-
cessivamente , e se lhe tirio as escumas, aé
passo que ellas vem apparecendo na sua- sue
perficie. Sendo muito rdpida a evaporacio na
de bater, se enche logo todo o producto dado
mellado ; passa-se o producto da do farol para
a do mellado e se vasa ametade da de alim.

par para_n doferot: Nestas duas caldeiras (a

de alimpar, a do farol) se ajuntio no tempo do
trabalho, a cal, ou -as dissolu¢des alkalinas,
havendo necessidade. Finalmente a de bater
se enche de novo com o producto da ‘do mel
lado; o producto da do farol se passa para,a
do me]lado o dé alimpar para a do farol, s
a de altmpal‘ se enche do producto da grande,
que se enche de pancada novamente com o
succo espremido.

A de bater recebe parcialmente a carga
‘de 2, 3, 4, grandés mais, ou menos, con-
forme o grio de riqueza , e a qualidade do
succo "espremido, ao depois que este succo,
tendo passado parcial, e successivamente por
todas as caldeiras, foi lexiviado, e escumado

quanto a disposi¢io, e ordem deste traballiv
tem permittido.

Co-
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Cozida. |

86 Tendo-se junto na de bater a somma
conveniente de guarapa, se continua a ac¢éo
do fogo, para obrar o cozimento, cujo ponto
he relativo ao projecto, ou intento, que se
tem , & cerca do sal essencial: Se este nio
houver de ser barrado, sc leva a hum ponto,
que se assegura com o dedo ; termo, que
‘corresponde aos g4 ou g7 grdos do Thermo-
metro-de -Reamur.

Projectando-se barrar este sal, se faz che-
gar este cozimento a hum ponto menos avan-
cado , do qual igualmente se deve certificar
com o dedo , e que corresponde ao grdo de
go a 93 do mesmo Thermometro.

Cozido o producto da batedeira, no pon-
to conveniente, se suspende o fogo, e se des-
peja todo na primeira resfriadeira. Enche-
ge logo a de bater com o producto da do
mellado, torna-se a atear o fogo , e se con-
tinua este trabalho pela mesma maneira , que
acabamos de expor dcerca do succo espre-
mido , 4 proporgio que vem vmdo das moen-
das.

O producto, da de bater, recebido na de
resfriar (f), se chama cozida-, ou bataria

R ii Pas-
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(1). Passa logo a ser despéjado na segunda de
rgsfriar(g) ou se deixa , até que se tenha con:
seguidp huma segunda batedeira. Esta recebe
hum ponto de cozimento , alguma. cousa mais
forte , que o primeiro, ao qual se ajunta tudo
de pancada. A’ sua uniio chamio enchimen-
to. Mistura-se tudo com hum mexedor (2), e
se o ponto do cezimento tiver sido determi.
nado, com a intencdo de deixar o sal essen:
cial no estado bruto , se tira o enchimento
para huma celha, onde se estende , e quasi
n'hum (Z) instante se crystalisa. Enche-se es
ta celha de quatro , ou cinco enchimentos
stccessivos ,- que se-estendem , e'crystalisﬁo

funs sobre os outros.
Tendo-se intengdo de barrear osal essen-
cial, sendo menos forte o ponto de cozimen:
to,

(1) Estas duas palavras se tomdo nas Assucararias debai’
x0 de’ duas ‘accegdes.

A palayra cozida, pela primeira, significa a acgio do
calor sobre a agua da dissolugdo do Assucar. Pela sé-
gunda , se entende huma quantidade conveniente ds'
materia cozida de huma s6 vez ; esta mesma quantidé?
de tambem se exprime pela palavra Batedeira: Quat-
do usarmos destas duas palavras debaixo desta ultima
acceio, polas-hemos com letrms italicas.

(2) Espatula de pia.
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to, a que se leva a guarapa mellado, o ens
chimento se divide pelas férmas cénicas (%),
arranjadas na d’'Assucararia. Enchem-se estas

formas, por tres, ou quatro vezes repetidas 4
até se encherem.

AR=
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ARTIGO IIL

Dos meios , que se empregdo para a extra-
¢do do Sal essencial da Canna.

Vasos em que-se poem o Sal essencial pars
crystalisar.

87 D Issemos que a terceira parte do tra-
balho, que requer o lavor da GCanna Assucaras
da, e de seu succo espremido , se refere ao
sal essencial (1), que d4 este succo. Esa
terceira parte nio tem sémente por objecto.a
crystallisagdo , a purgacdo, o barreamento, ¢
a dessecacdio do sal essencial da Canna, mas
tambem o cozimento dos mellados, que destes
se tirdo, e a extracgido do sal, que dio estes
mellados. i

Acabamos de ver que a guarapa mellado
cozido se pdem acrystallisar ou nas tinas, ou
ce-

(1) Nés conservamos no Assuear a denominagﬁ&?; de
sal essencial na arte do Assucareiro ; denominng'id?&ue
perde, passando para a arte de Refinador ; e para o com-
niercio, onde toma o nome de Assucar com differentes
epithetos , que denotdo seu estado , e sua qualidades



O SAL ESSENCIAL DA.CiAxNaA. 135

celhas , ouformas cénicas. Astinas (Est.eo. fig.
4.111.)feitas de madeira, tem Spara 10 pés de
comprido’, ‘e 5 a 6 de largo , € hum pé de pro-
fundeza : de ordinario bastdo tres: em huma
Assucararia , para fazer cryswalisar o sal essen-
cial bruto. | wite i1
Os cdnes (k) sio vacos de barro cozido
geralmente conhecidos pelo neme de'formas,
(Est. 3. fig-2. N). Os que se empregio nas
-nossas Colonias , tem dous pés de alto, ‘a sua
base 13 ‘a 14 pollegadas . de-diametro. ..A sua
- ponta he penetrada de hum buraco, cujo dia-
“metro he d’huma pollegada, que se fecha
com huma rolha, ou com hum torno. .+~

Descrngao das casas depurgar,-onde sejpurga
o sal essencial bruto,

= 88 -.Leva-se o sal.crystallisado &\ Assucara-
7ia para humas casas particulares' (Est. 3.) a
que chaméo casas de purgar, onde se arran-
j8o,para que 0 mellasso se separe, € entao diz
purgar..

- Estas casas -(‘A. ffg: 1.)'; onde se purga.o
sal essencial bruto, tem 6o a 8o pés de com-~
primento, e-20 a 24 de largura. Sao formadas
de duas ;partes y:huma' inferior (B): echamada
bacia, ou tanque para 0 melasso; a outra.Bi-
perior (C) chamada sobrado. o
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© tanque do mellasso he huma cayidade,
que. corresponde a toda extensio da'casaide
purgar.’ Fazem-se as suas paredes (D), e o
seu pavimento (E) de pedra , e argamassa,
Algumas vezes a sua profundeza chega a seis
pés, e ainda mais, e o.seu fundo tem alguma
dnclinacdo, e declive,, para’hum dos lados.

Cobre-se_este-tanque de gressas pecas. de
paos redondos , ou quadrados , dispostos. pa-
rallelamente a duas, ou tres pollegadas dedis-
sancia. .Estas pecas forimido oasoalho (C), ou
-sdbrado , (que serve de pavimento; & casa de
‘purgar, e que estdo ao nivel da terra sem al-
tura alguma. Poem-se neste taboado. em pé as
barricas (F, F ), que devem receber osal es-
sencial para purgar, O.fundo. delas: he pene:’
trado de tres ou quatro buraces d’huma polle-
gada de diametro, com pouca differenca.

“A guarapa mellado cozida, com que se en:
chéraoascelhas , se abandona, até que o sales:
sencial se crystallise , e esfrie a hum certo por
10, entio se tira com pas/de ferro, e se. traz
para as barricas , postas no asoalho da.casa de
purgar. Usio por-lhe tantas Cannas Assucaradasy
quantos sio os buracos no fundo das barricas.
Estas Cannas tem o comprimento’, que bastay
para irem do buraco. onde se mete huma das
suas extremidades, até: o funde superior; -

| Q
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O mellasso , que “se separa do sal essen~
cial , escapa pelos buracos do fundo, e pelo
espaco, que deixdo entre si as pecas da barri-
ca, que ndo sio estreitamente fechadas. En-
che-se a barrica totalmente , e se poem de pé,
por hum tempo mais, ou menos dilatado, pa-
ra dar lugar ao mellasso de sé purgar, o que
niio acontece ji mais completamente.

Descripedo dos lugares em que se purga,
e langa o barro no sal essencial.

89 As casas de purgar (fig. 2.), onde se
poem omellasso, que se quer barrear, -sio edi-
ficios mhiores em extensﬁq , que as outras,
em que se purga o sal esséncial bruto. Estes
edificios commummente sio construidos (G,
H, I, K.) em quadrado. O seu inggrior se di-
vide em repartimentos (L, L) por travessas
(M, M) de madeiras. Estas travessas moveis,
sahem horisontalmente d’huma das paredes la-
teraes, 'do ‘edificio. Guarddo entre si quasi a
distancia de cinco pés, e se dirigem parallela-
mente a dous ou tres pés da outra parede ,
sustentadas por pequenos pontaletes, em al-
tura .de dous pés e meio..

Estes repartimentds, chamados cabanas ,
tem enire si 29 a 18 pollegadas de distancia,

‘ S - e
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e esta serve de passagem para O S€rvigo - das
formas, quando se barrio. O sal essencial erys.
tallisa nas formas; e tendo passade 15 até.if
horas d’estar a esfriar, se tira.da Assucararia
para a casa de purgar. As formas (N) de que
se destapa o fundo, estdo postas sobre potes
(O )proporcionados 4 grandeza:da férma. Pas-
sadas 24 horas , —estando ji o mellasso:sepa-
do do sal essencial , € corrido nos potes ,._ se
mudao as formas para outros potes, e se poem
com cuidado nas cabanas (/), para se barrar,
ou barrear.

Barrear o sal essencial.

go O barreamento tem por objecto tirar,
por meio da agua, a porcio do mellasso, que
fica na superficie dos pequenos crystaes de sal
essencial unidos, e aggregados em huma
massa edmnica, que se chama pdo. A este fim
se une bem a base do pio , amontoando al-
guma cousa o sal essencial, e ao depois se
the langa em cima-o barro desfeito na agu&,
em -consistencia de papas. O barro faz o of-
ficio de huma esponja : a agua, nelle conti
da, traspassa tanto.mais lentamente , quanto
elle he mais subtilmente desfeito. A agua, le,
vada pelo seu-proprio peso., dissolve o melgs

50,
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so, que , ficando mais fluido, caminha para a
parte mais baixa da forma, e corre dentro do
pote, em que foi. posta.

Péde-se empregar toda a especie do bar-
ro, seja branco, ou preto effectivamente, com
tanto. porém , que se haja de preparar antes
muito bem (1).

“'Secco o primeiro barro, de que se tiver
coberto o pao, se tira, e se lhe péem hum
segundo , e ao segundo hum terceiro : este
tirado, estando seceo, se deixa o péo na for-
ma por vinte dias, para que o mellasso se ex-
cbe , ou corra absoletamente : entdo se tira
das formas , e se poem ao Sol por algumas
horas , sobre hum plano horisontal feito de
mragame. Este plano ( R, fig. 4.), chamado es-
carpa, tem 20 pés de comprido, e 12 para 15
de largo. Tendo-se posto ao Sol este pao bar-
rado, sé mette na estufa onde elle soffre ; por
15 dlas hum grao de calor; que lhe consome
a porgio d'agua, ‘que lhe sobra ao depois de
barrado. -

S ii ,Es<

(1) Bate-se o barro. e se desfaz em tinas (9,9,
JSig.-3.) chamadas tinas de barro.—?Estas tinas ordinaria-
mente tem cinco para seis pes quadrados , € quatro a
cinco de’ profundeza Fazem:se de alvenaria , e se re-
bocdo de cimento, ou argamassa.
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Estufas.

91 As estufas (S, fig. 5.) sdo certas casas,
ou_edificios feitos de macame’, que tem quasi
20 pés quadrados , dos quaes o interior apre-
senta differentes andainas, em que se arran-
jdo os pies. Pela parte debaixo. tem huma for-
nalha (T'), cujas aberturas correspondem Fféra:
estes edificios sio adjacentes as casas de purgar.
Tendo-se tido na estufa; quanto baste, o pio.
do sal essencial he soccado em grandes celhas.
de pldo, que lhe chamio celhas de soccar. Es
tas celhas (U, U) tem o comprimento de 12
para 15 pés, e 3 ou 4 delargo, e sepoem em
huma casa particular ('V, fig. 6. ), a que cha«
mdo casa de soccar, ou o soceadouro, e tam-
bem na mesma casa de purgar, oupurgadou-
ro, ou n’huma parte da casa-de purgar. Es-
tanda osal soceado, se poem em barricas (X,
X ), se torna a soccar segunda vez, para o0a-
pertar mais, e por este modo passa para o com-
mercio, com o nome de mascavado , ou de
Assucar barreado.

Cozimento do mellado.

92 O cozimento dos mellassos se conta pe-

la terceira parte do trabalha.
As caldas , que resultio do sal essencial
bru- .
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bruto, langadz) em barricas ,“do modo que ex-
posemos , tem o nome de mellassos. Estes ou
sio vendidos , ou levados 4 casa de distillar
( Rlmmmerie) (1) para se fermentarem , e
distillarem:

- - As primeiras caldas ( mellassos ) que cor-
rem das formas, onde se poz o sal essencial a
crystallisar , para ser barreado, se chamio rnel-
lassos grossos; mas as que correm no tempo,
e ao depois do barreamento, se nomedo mel-
lassos finos.

‘Todos os oito dias se cozem os mellassos
grossos , na reparti¢io, ou esquipagio. dos mel-
lados.. Esta, como ji dissemos , se poem mna,
Assucararia (Est. 2. fig. 4.); e algumas vezes
em parte do purgadouro, ou casa de purgar.
(Est. 3. a, fig. 2.) Constantemente se com-
poem de duas caldeiras de ferro :* a primeira
(@) posta immediatamente sobre o fogio, se
chama de bater (batedeira)y e a segunda (&)
se nomea a.do mellasso. Todas se enchem do
mellaco grosso, quanto basta para hum cozi-
mento. A cargo do Batedouro cozido a hum
ponto . de se poder ceruﬁcar com o dedo , e
que corresponde ao termo 83 e go do Ther-

mometro de Reaumur, se lhe tira o fogo para
EN a

\
)

(l) Os Rhummenes , ou Guildives sio as lojas onde
se fazem fermentar os mellassos.
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a'de,Si)ejar\ na primeira resfriadeira (¢): en:
che-se entio a batedeira, além da que ja tem,
com huma carga nova de mellasso. O cozi-
mento, posto na primeira resfriadeira, se re-
parte pelas outras (4, 4), que estio em pe-
quena distancia da esquipacdo. Continua-se es-
“te cozimento assim nos mellassos grossos, que
‘se reparte sempre por estas resfriadeiras, aon-
de se deixa’, até que se estabelecio, ou se
deixem mostrar comecos de crystallisacio. En-
tio se enchem as formas, que setinhio aban
donado até o momento , em que o sal essen-
cial tem tomado o estado dé pao. Depois des-
ta se arranjio em potes, para que recebio o
mellasso, que resuda do sal essencial. As for-
mas, depois de purgadas (1), sdo postas em
novos potes, e.arranjadas na casa de purgar,
lugar , - aonle se barrea o sal essencfal. Os
mellassos finos se cozem, e se menedio como
0s grossos , pouco mais , ou menos. Os que
provém do sal essencial, extrahidos dos gros-
s0s , se chamio mellassos amargos , € se ven-
dem, ou se levio 4 casa de distillar, para se-
rem distillados , ou fermentados como os me:
lassos.

.

| AR-
(1) A acgio_pela qual o fnella_do se separ?do sal es-
sencial ‘e se escoa do vaso que contém. este sal se

shama Purgagdo.
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ARTIGO 1IV.

Formentagdo , e distillagio dos mellassos.

93 OS primeiros , e segundos mellassos
amargos (1) s&o fermentados , e distillados em
officinas proprias, ou casas particulares , de-
nominadas de distillar, ou do alambique.

Na primeira parte dest,as casas se poem
de pé, sobre canteiros, téneis, oucdxos, que
se chamao vasos de fermentacno Estes rece-
bem o5 melassos diluidos com agua , com tal
proporgio , que cheguem no areometro , ou pe-
sa liquores 4 11 até 12 graos : neste e@tado,

es-

A 1) Os mellassos , e as caldas amargas (ou meZ de
tanque ) sio as aguas-mﬁls do sal essencial da Canna.
Estas aguas-miis contém ainda’ muito sal essencial, qne
crystalisa , quando sio abandonados- por lengo tempo.
Recordando-se do que havemo$ dito da guarapa se
comprehenderd facilmente, que os mellassos ™, ~abstrac-
gio feita de sal essencial , que elles contém , sio for
mados pelo succo-saponaceo-extractivo , pelos succos mu-
cosos doces,, e_assucarados, que se achdo nas guarapas
de amediocre, e ruim qualidade , e pelo sal essencial de=
composto, ja pelos alkalis , j4 pelo calor, j& pela acgdo
reunida destes dous agentes.
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estes mellassos tem o nome de mellassos fer.
mehtados’, a quem-os Francezes chamio Ra-
pe. Fermentados os mellassos, se langéo nos
alambiques , para se distillarem. O producto
obtido he a agua ardente,, ou cachaga, con-
forme o estado do mellasso, e as circumstan-
cias, f§de acompanhario a sua distillagio , e
fermentacio. h

Nio entraremos 'em maior individuacio
sobre esta parte, pois nio nos propomos tra-
talla agora ex professo.
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CAPITULO IX.

Observagées sobre os primeiros meios empre-
gados nas Colonias Francezas, para o tra-
balho do primeiro summo da Canna, e so-
bre aquelles, cujo uso ainda hoje he geral-
mente recebido.

Primeiro methodo , que se empregou na Ame-
rica no trabalho do succo espremido.

94 NOS primeiros tempos , em que o0s
Francezes trabalhario n'America o succo da
Canna para a extracio do sal essencial , usa-
véo mais commummente- de quatro caldeiras
de cobre, e algumas vezes de 5, 6, até 7, to-
das de grandeza differente relativa, postas hu-
mas juntas 4s outras na mesma direccido, e
cada huma sobre seu fogio particular (1).

A primeira entre ellas , e a maior servia
para dar ao succo espremido o grio . de calor
necessario para separar as materias succulen-
tas da primeira sorte , chamadas escumas.

i Na

(1) O P. du Terire, Historia da America.
O P. Labat, Historia-da America.
Tratado do Cacdo, e do Assucar.
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Na segunda se separavio- pelo intermedig;
dos alkalis as materias feculentas da segunda
sorte, chamadas materias gordas , por terem
algumas vezes a mencionada apparencia.

A terceira servia para evaporar o caldo,
6u guarapa , até a consistencia do mellado,
Tambem nesta caldeira se applicava a accio
dos alkalis 4 guarapa, quando se julgava ne-
cessario. '

A quarta servia de cozer a guarapa redu-
zida ao estado de mellado , e as que sobra-
vio servido de supplemento & segunda , e &
terceira. .

O producto de cada caldeira , cuja capa-
cidade se diminuia progressivaménte , passavd
totalmente da primeira para a segunda, des-
ta para a terceira, e desta para a quarta, e
assim para diante, sendo maior o numero das
caldeiras. Nio era permittido.despejar de hu-
ma em outra caldeira , sem ter chegado aoes:
tado conveniente.

Como cada caldeira tenha seu fogio par-
ticular, podia-se por necessidade suspender o
gréo do fogo em cada huma dellas, sem de-
morar, e retardar o trabalho nas outras.

Tambem era costume filtrar a guarapa,
passando de huma caldeira para outra, e 0§
filtros empregados erdo feitos de teias, e de

la.
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1i. Os alkalis apossavio-se da materia gorda
do Assucar, e o fim do uso dos alkalis con-
sistia em separar com maior facilidade, e ob-
ter o Assucar mais secco. Entio reconhecia=
se no sumo da Canna certa escuma , cuja, e
denegrida, huma materia gorda, Assucar, mel-
lasso, e agua.

A mudanca do methodo , seguida d’huma no-
va disposigio das caldeiras.

95 Perto de 1725 se dispozerdo todas as
caldeiras. em hum s6 fogéo , 4 maneira dos
Inglezes. O caminho, que até entéo se tinha
seguido, era simples, e ficil, o que exigio a
nova disposi¢io das caldeiras, ainda que mui
difficil de estabelecer-se, ¢ impossivel de exe-
cutar-se , foi todavia adoptado : Porque esta
disposicio diminuia o grande consummo da
lenha , e este objecto era assas importante.
Entio usava-se de madeiras, e este combusti;
vel tornava-se de cada vez mais raro ; assim
por causa desta vantagem , ndo s€ fez caso
das difficuldades , e inconvenientes do cami-
nho, ou methodo novo.

Esta consideragio, unida 4 opinido esta-
belecida 4cerca do uso dos alkalis, causou obs-
taculos muito grandes ao conhecimento do su-

T i mo
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mo espremido , e & perfei¢io dos meios de se
lhe extrahir o sal essencial.

- Que a existencia d’hum acido ndo he de<
monstrada, nem tambem manifestada
por facto algum.

96 Discorreo-se (a ignorancia racionadora
he a mais temivel inimiga, que tem asScien~
cias, e as Artes)) sobre a necessidade exclu-
siva da cal , e dos alkalis conhecidos pela
pratica. Esforcario-se em adivinhar a razio,
porque se requer o emprego destas substan-
cias , e attribuirio 4 existencia d’hum acide
no succo espremido. Esta idéa foi anciosa-
mente recebida, e geralmente adoptada. Ella
chegou a conseguir, por muitos annos, o titulo
d’huma demonstragio, segundo a opiniio de
muitos Chimicos, e principabmente de Bregman.

Posto que algum facto, ou alguma expe-
riencia ndo tenha demonstrado hum 4acido no

succo espremido (1), com tudo nao se duvi-
da

(1) MM. Darcet e Macquer fizerdo em 1782 em Bar-
¢i diversas expelriencias sobre o succo espremide das
Cannas , que MM. Boucherie fizerdo vir de Malaga, €
nio puderio reconhecer alli a existencia d’hum acido,
Nés temos feito em S. Domingos experiencias multipli-
cadissimas sobre o succo espremido , e podemos asse
gurar - que alguma nos nio tem dado o menor indicio
da presenga d'lium dcido,
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da da existencia d’hum ser, sem o qual se
cuidava ser impossivel explicar o emprego, ou
uso dos alkalis. Desde entio se vio, que nio
sdmente o emprego destas substancias era o=
brigado por este dcido , mas tambem se lhe
attribuirdo todas as difficuldades, que apre-
sentava o trabalho , quer pelo que pertence
ao succo espremido, quer aos meios , quer &
ma disposicio destes. Tem-se olhado para es-
te 4cido, como para hum inimigo capital , a
quem se deve combater, Como se ndo tem co-
nhecido outra cousa mais que esta, de todas
as difficuldades, que se apresentdrio, se pen-
sou , ndo haver mais, que hum unico meio
de a destruir , e todas as tentativas se encami-
nhéario a descubrillo. Alguns cuidario encon-
trallo na cal viva, outros na Potassa , outros
na Soda, outros porém mais delicados nas cin-
zas dalgumas plantas, outros em fim em cer-
tos saes neutros , taes como o Alumen, etc.
etc. etc. Mas, 4 muito tempo, todos concor-
dio, que, além da difficuldade de se haver
hum alkali proprio para neutralisar o 4cido do
succo espremido, ainda se necessitava , ao de-
pois de se ter descuberto este , empregallo
em quantidade conveniente para a saturacido
precisa do 4dcido : e por isso se esfridrio em
procurallo, e se occupario em indagar certos
si-
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signaes , que fixassem o ponto da saturacao
deste 4acido chymerico. A’ muito tempo este
ponto serve de objecto dos votos, € exames
dos Refinadores.

Opinides sobre a saturagio do dcido imagi-
nario pelos alkalis.

97 Tendo-se visto , que o Assucar se a-
companha sempre d’huma porcio de mellas-
s0, mais, ou menos abundante ; e que este
mellasso nio podia ser tirado antes.do seu
cozimento, se imaginou que, depois d'huma
justa saturagido do 4cido, se poderia, pelo co-
zimento , unir todo o Assucar em hum ag-
gregado, cujo melasso se separaria com tanta
mais facilidade , quanto mais este aggregado
se tivesse unido. Vantagein que sempre se es-
perou d’hum grao de cozimento mais forte, e
as difficuldades, que houverio, em se conse-
guir este fim, fordo imputadas ao &cido, ou
muito, ou muito pouco saturado.

Depois da intima persuasio da existencia
de hum 4cido, causa de todos os obstaculos,
que se apresentirio na extracgdo do sal es-
sencial da Canna do Assucar, os mais sabios
Refinadores estabelecério como principio ; ©
ser necessario lexiviar o succo espremido com

pre-
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precisio, para lhe saturar o 4cido, e cozer a
guarapa a hum grdo., ou -ponto mais forte,
para lhe separar todo o Assucar do mellasso,
e apertallo mais a si mesmo , unindo-o em
huma massa muito sélida, e conchegada. -
A céga crenca d’hum acido no succo es-
premido , a esperanca d’achar hum meio de
saturar, em todas as circumstancias, este aci-
do, causa chymerica de todas estas difficul-
dades , que apresenta o trabalho actual, oc-
cupario dé tal maneira o espirito de todos 0s
Refinadores, que ndo sdmente nao virio, nem
os vicios essencialmente aferrados aos meios,
que elles empregio, nem aquelles , que re-
sultio damarcha necessariamente desordena-
da, que estes meios requerem; mas tambem
que elles nio attendérdo 4s differentes par-
tes, que férmao o succo espremido, nem aos
corpos estranhos , que accidentalmente se en-
contrao no succo.
A descuberta do dcido sackarino tem augmen-
tado ainda o prejuizo em fawvor da existen-
cia .de hum dcido no succo espremido.

93 Tendo Bergman descoberto, que resul-
tava da decomposicio do Assucar pelo acido

nitrico certo acido particular chamado dcido
Sa-
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Sacharino. Elle conjecturou, & vista da extremg
affinidade deste acido com a cal, que ouso des-
te alkali em as Assucararias, e nas Refinarias,
tinha sido necessitado, ou obrigado pela pre-
senga d’huma porcio do 4cido sacharino, uni:
do ao succo espremido , e ao mellasso, de
que os Assucares brutes estio mais , ou me-
nos manchados. Conjectura esta , que se ar-
raigou tanto mais, quanto se-sabia por tradi-
¢io, que o uso da cal era absolutamente ge-
ral, o que nio aconteceria, se tivesse havido
alguem, que desse hum conhecimento exac-
to da Canna, e da natureza do seu succo es-
premido.
Os fautores do acido, fazendo-se mais for-
tes pelo descobrimento do 4acido sacharino, e
pelas conjecturas de Bergman, ndo encontri-
rio mais alguns incredulos : com tudo a opi
niio, e muito menos ainda , o erro d’hum gran-
de homem , n3o podem ser titulos, que pre-
valecio contra a experiencia, e a verdade. Se
Bergman tivesse Cannas d’Assucar, e tratasse
o seu succo espremido chymicamente, presto
reconheceria que a cal , e os alkalis decom-
punhio este succo, empregando a sua ac¢ao
nas feculas; e nido que, separando-as da par-
te fluida na figura de flocos, as esbulhavio do
succo saponaceo extractivo , que ellas con-
h tém;
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tém ; donde conclue , que era o unice fim, que
se deverm procurar-no uso da cal, e dos alka-
lis, o fazer a inteira separagéo das feculas -
mas sem divida ndo teria deixado de fazer
observar, que, se os alkalis tivessem a vantagem
de separar completamente as feculas, isto nio
‘seria sem -algum inconveniente , ,visto que
‘elles as despojavio de hum succo saponaceo 4
cuja presenga na guarapa ou-caldo era prejus
dicial 4 extraccdo do sal essencial.

Os Reﬁnadores ‘desenganados 4 cerca da
extensio® das vantagens , que dio aos” akal~
lis , nada mais vejéo. nelles, em hum maior

;numero de circumstancias, que hum meio de
separar as feculas. Abrio por tanto os olhos
a respeito dascaldeiras de ferro, quanto asua
natureza, a sua férma, seu poﬁco asseio ;e
quanto a sua disposicio nas fomalhas , € as
escarpas , com que assalargio, e finalmegte
quanto a rharcha desordenada , que seu ®so
Ppermiste. Saibdo elles por tanto, que os di-
_versos succos requerem hum particular trata-
mento, e que a marcha dos seus meios., nio
se_prestando 4 alguma modificacio, fica noci~
va em huma multiddo de circumstancias ; par-
ticularmente no cozimento. Finalmente zel-
lem elles & limpeza , como huma das condi-
\' coes
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¢des das mais essenciaes no trabalho’ do sucs
co espremido.

Inconvenientes das caldeiras de ferra, ¢ das
escarpas de magcame.

g9 As caldeiras de ferro, e as escarpas de
macame, 0ausao gx:andissimos-:\inco,'nvenienteg
e se negio absolutamente 4s vantagens, que
offerece a limpeza. Estas caldeiras sio mui
quebradicas, e a sua fractura , fazendo parar
o trabalho, causa perda de tempo ; perda de
caldeira, perda de materiaes , despezas dere-
parazdo, alteéragia na fornalha, que se poem
na necessidade de a demolir em parte , para
lhe tirar a caldeira quebrada, menos solidez
no macame novo, que sustem a nova caldei-
ra. Huma caldeira nova, huma escarpa repas
Pw, trazem movas immundicias, e, féra to-
do¥ estes inconvenientes, ainda fica o medo
de ver repetir 0 mesmo- accidente , em hum
instante , ou nesta mesma caldeira nova,
ou-em outra. Parece que se lhe-déra de pro-
posito a formia elliptica ; para alterat , e de-
compér o Assucar. ‘Estas caldeiras, mettidas
inteiramente no fogo, que nunca se faz pa-
rar, quer se:despejem, ou se enchio, a gnas
ras
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rapa que se acha abaixo do ponto, em que el~
las estio betumadas, recebe hum: grio de ca-
lor,. que nio péde.soffrer, e se decompoe.

Esta decomposicdo he algumas vezes tio
grande , que na batedeira se férmio codeas s ot
costras carbonaéeas, que lhe cobrem denovo
por inteiro o interior, obrigando-o0 a queimallas
muitas vezes no decurso dodia, o que se faz,
parando o trabalho s € lancando na batedeira
bagacos acesos , ou’ 1ncend1ados Finalmente
ellas carregao sem cessar a guarapa 4 qual déio
huma cér negra.

Ainda que as escarpas se]ao solidas, ®l-
las se deteriorio continuamente. Nga verdade
a sua deterioracio nao faz parar o trabalho,
mas faz cahir na guargpa pedacos d’argama-
¢a, econcertada fica muito rapida pela accgio
da guarapa na cal, com que se férma a ar-
gamaca. O reparo desta escarpa causa tam-
bem perda de tempo, perda de materiaes, e
produz novas immundicias. no trabalho, que
se seguir.

A situacio-da fornalha, opposta & pare=
de, faz o servico das caldeiras muito mais- la-
borioso , e ainda perigoso :’como 4s esquipagdes
se ndo pode chegar, senio por hum lado, a-
contecé que os negros, que as escumio, sd
0 fazem na ametade da superficie , que apre:

Y ii sen-
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.senta a guarapa , que elles nio podem: levar
a escumadeira em toda A sua extensao, sem
debrucar o corpo sobre as caldeiras , e correr
o risco de cahirem nellas, e ‘para se remedlar
este inconveniente , sa0 obrigados. a escumay
sem descangar.

Desordem do proseguimento da trabalko nas
‘esquipacoes, que tem caldeiras de ferro,

100 <He impossivef estabelecer-se nas cal-
deiras de ferro huma mMarcha constante, ef-
cit na exécugdo : a riqueza , e qualidade do
succo esjprenndo a fazem variar a cadaapasso;
a actividade de fogo mais , ou menos forte
em cada caldeira , og pelo que pertence 4s
fornalhas , ou pelo que respeita as lenhas,
se desordena sem cessar : tambenr- a desor-
dem do trabalho arruina pelas difﬁculda-
des, que se SEpa, ainda mais que as cal-
deiras, e escarpas por seu pouco asseio , e
limpeza.

Carrega-se de ordinario a grande de mil

e quinhentos até dous mil arrateis de suceo
espremido, como ella estd muito distante do
que se chama fogiio propriamente, muitasves
zes acontece , queé O succo, que tem , nio
ferve : entdo inutilmente recebe a accio do
ca-



O SAL ESSENCIAL pA CANKNA. 157

calor no espago d’huma hora, oumais. Qtol-
damento, que causa a accio de se despejar
emade alimpar , torna a dividir as feculas , que
se tinhao separado, e, reunidas em ﬂocos , fa-
zem a defecagiio mais difficultosa.

Apenas a guarapa, ou caldo da dé alimpar
se.despoja d’huma parte de suas -feculas, se
preeisa logo passar huma porcio em a caldel-
ra do farol, que , nao se tendo despejado to-
da ,recebe com o caldo, que contém , hum cal-
do muito menos lexiviado, e muito menos es-
cumado; mas, alguns minutos depois, se pre-,
cisa passar o caldo do farol para a do mellado ,
wu calda, onde se mistura com hum caldo muito
mais escumado, e mais evaporado: finalmen-
te , quando se necessita encher a batedeira,
se passa huma parte do caldo do ‘mellado ,
que se nio tem inteiramente escumado, e cu-
ja ‘major concentracdo nio excede a 20 grédos
do Areometro : e algumas vezes apenas chega
a 12. Este caldo se mistura com o da bate=
deira, que est4d muito mais concentrado, on
com.o ponto mais apertado , entéo a porgio
de feculas estd embaracada , e nio se pode
desembaracar. Deixa-se concentrar na bate-
deira , até chegar a consistencia de calda ;
pois se enche de novo, de sorte , que o
caldo de huma batedeira chega vinte vezes

. a9
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ao estado de calda, e muitas vezes exceds: ¢
vinte vezes se affasta, por se lhe lan(;ar novo

caldo , ou guarapa, A calda tambem padec,
esta alternativa quasi outras tantas vezes, co.
mo a batedeira ; a do farol outras tantas ve-
zes comd a dacalda. S6 a asseada’receBe hu,
‘ma unica vez o seu enchimento.

Dxu impossibilidade deé regular a cal, e ot

vias , que se empregdo neste processo.’

101 Nunca se poem no succo espremido,
que enche a grande, senio huma parte dale-
xivia, que se julga necessaria; quando se despeja
na da impeza , onde se lhe accrescenta huma
pequena porcao despe]nda na do faroé , o calde
recebe ainda Ruma porcio de lexivia, e esta
porgio deveria bastar , mas os sinaes, que se
esperdo das escumas, da cér do caldo, does
tado das bolhas, que forma o caldo, quando
ferve , nio se apresentfio sémpre , ou néo se
apresentdo tio depressa ; ou porque a acgio
do fogo ndo seja mui forte, ou porque a- fecus
la vane na quantidade, e em qualidade ; on
finalmente porque o caldo ou.guarapa se ache
mais , ou menos estendido pela agua: pois to-
das estas circumstancias os retardio, e os ak
terao,

Se
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Se convier encher 4 do mellado ,receberi a
guarapa da do farol, que esthd mais, oumenos
lexiviada? Nesta caldeira ainda $e apresentio
‘mais,, ou menos os mesmos inconvenientes,
onde ‘he igualmente muito difficultoso ter-se
alpumn sinal para se parar ; porque se ignora
@ quantidade do caldo, de que se tem cheio,
e tambem o grae de concentragdo a que che-
ga, ou em que se acha , ao depois da mistu-.
ra, Tambem estes sinaes sio modificados, e
alterados pela acgdo do fogo, que he mais for-
‘te nesta caldeira ; e por tanto se achao na mes-
ma incerteza , e se continua o trabalho ao a-
caso.

Da impossibilidade de tirar inteiramente as fe

culas no trabalho actual. '

" 102" Mas, suppondo se a marcha do trabalho
bem estabelecida, a lexivia bem fixada, ainda
se estaria muito longe do fim, que se deve
propér ; porque, pddendo se unicamente separar
as féculas, do succo espremido , era preciso,
além disso, tirallas, e a escumadeira sémente

nio bastaria , a.pezar do maier.cuidado, que
pozéssem em © Fazer Suppondo-se. ﬁnalmente,
que se pude¥sem”tirar todas as escumas, o

que he absolutamente impossivel , restariio
ain-
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ainda -as materias terrosas , que € achdo por
accidente no calda, e do mesmo moda: todas
as impurezas, que nascem assim das caldeis
Tas, como das escarpas..

. Esta marcha he tioviciosa, quanto a ac:
cio do fogo na batedeira he mais forte, e
quanto o caldo he mais rico, e de melkor
qualidade ; .porgue entio a sma concentragio
na batedeira, sendo mais rapida, se gasta:me-
nos tempo nas outras caldeiras, para se julgar
do ponto de lexivia , 'e»par_a— lhe tirar as fecu
las ; pois em qualquer estado, em que estej
o caldo, relativamente 4 lexivia, e as fecu-
las , nio se deve demorar em encher a ba-
tedeira.

Da impossibilidade’, em que se ackdo os refi:
nadores, e os negros, de supportar o (ra-
balko actual, e incommodos que da-
qui resultio,

103 A necessidade de vigiar continuamen-
te no emprego_da lexivia , de esqumar sem
cessar, e de encher a batedeira todos os ins-
tantes quasi, e as outras caldeiras successiva-
mente , pede da parte do refinador hum cuif
dado continnado em todo- o tempo da rola-

cio
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¢éo (1), que péde durar quinze dias, e ainda
mais tempo. Requer da parte do preto hum.
tal trabalho , que deve' aturar por 24 horas ,.
sem hum minuto de descanco.
Ora he impossivel exigir d’hum refinador
huma tal tarefa, e tanto mais, quanto elle se
“acha encarregado d’espreitar tambem o traba-
‘lho das moendas, das casas do bagace , das
casas das fornalhas, ou de cozer, e da de pur-
- gar. He impossivel que o preto senio descui~
~de, e que’sendo a’proveite de todas as occa~
sides, que se lhe offerecerem, para descan-
¢ar, ou pelo memnos, -para alliviar todos osseus
movimentos. . Por esta razio nio passa dia al-
gum, em que sendb commettio algumas fal<
‘tas, tanto da parte do refinador, como da dos
escravos, independentemente das outras, que
sao proprias da marcha- do trabalho, e parti-
~ cularmente  de mnoite sio estas faltas muito
mais frequentes, e maiores. Desta exposmao
se colhe, que he unpos,swel remediar, asque
forao‘fenas , ou por falta do excesso delexivia,
- oupor falta de escumacio, com tanto_que o
caldo esteja na batedeira.
X Quan—

Co—

(1) Da-se onome de rolagiio (no Bra,zﬂ Saf a) 20 todo
dos tﬁbalhos , que exigem , tanto a colheita, e espressio
da Canna assucarada ; come o trabalho de seu succo espre-
mido ¢ trabalhos , que se fazem todos a0 mesmo tempo.
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Quando o succo espremido he pobre, ¢
de ma qualidade ,: precisa-se de huma porgag:
de caldo muito maior , para formar hum cor
zimento : a primeira quantidade -, de que a
batedeira foi cheia, se acha exposta por tres,
ou quatro horas 4 acgio do fogo; e 4 alternat
tiva d’huma maior , ou menor concentragio.
Facilmente se conhece , que a acgiodo fos
go, e esta alternativa de concentragio, cons
tinuadas pbr muitas horas , devem alterar o
caldo, e ténto mais o alterdd., -quanto mais
for elle de peior _qua]idade. '

I;exiviado ou nao, escumado , ou nie, o
caldo mellado , de que for sufficientemente
cheia a batedeira, se coze, ou para que o sal
essencial , que se deve tirar delle seja bar-
rado , ou branquead6, ou para que seja bmu-
10. '

Distingio das duas qualidades de cozido no
methodo actual.

104 Distinguem-se duas sortes de cozi-
mento$, huma para o sal essencial a barrear-
se, ou brnnquear-se que se deve por a erys-
talhsar @n formas; a outra para o bruto, que
se deve pér a crystalhszu' em tinas. A pr-

mei-
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meira se chama cozimento em branco: a se-
gunda cozimento em bruto. -

Néo se juiga cozimento, o que se certifi-
ca com o dedo, no grdo do calor, que se ap-
plica ao caldo mellado, mas sim a consisten-
cia sdlida, mais , ou menos apertada, que ap~
presenta a ‘aggregacio do sal essencial ao de-
pois de frio.

Da cozida do sal essencial bruto.

105 Seja qual for o éstado , e a qualidade
do caldo mellado; que se ‘quer cozer, para se
conseguir o'sal essencial em bruto, se pro-
cura sempre , dar-lhe hum certo grao de co-
zimegto , mediante o ual , se possa obter
em massa aggregada, e estio capacitados, que
a lexivia muito espalhada poem o caldo mel-
lado. na circumstancia anuito conveniente de
soffrer este grio. Mas como o de mi quahda-
de, a pezar da precisiouda lexivid, se _oppoen
4 este fim, pela propor¢do de succo ‘mucoso,
no estado doce, e assucarado, em que esta;
como senio concebe , como seja possivel ob-
ter-se o sal essencial de outra sorte, .que nio
seja debaixe: da Férma aggregada, com o in-
tento de o levar a este estado, se applica ao
caldo imellado hum gréo .de calor, tanto maior,

Xu quan-
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quanto elles sio-mdos, e o grao se levantau
97- (Thermometro de Reaumur), € ‘ainda mais,

Decomposi¢do do sal essencial no cozimenty
em ‘bruto.

106 Acontece muitas vezes, que osSsuccos
mucgsos, doces, e assucarados, entrio em de--
compos1cao muito abaixo deste grdo : e com
‘tudo isto se Ilie continda sempre a acgio do fo-
go, bem que se lhe annuncie esta decompos
sicio pelo-derretimente de hum vapor.bran-
co, e por-hum cheiro picante ; que -affecta
a guella. Algumas vezes a decomposicio chegy;
tao longe , que a materia se inflamma. ’
Do sal essencial bruto- mettido em barricas, ¢

. ' da sua purgagdo.

107 A materia cozida he , como j& o ex-
posemos (86), langada natina , onde ella se con- -
verte presto em huma massa sélida, que en-
cerra todas as materias immundas , estranhasao
sal essencial.” Quebra-se esta massa com instru-
mentas de ferro, e ainda quente: se lanca nas
barricas : o mellasso:, 4 cuja fluidez o calor ajur
da, sesepara, & escapa logo , assim que pé_de,
por todas as aberturas , que ficio entre as pecas;

pous |
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pouco fechadas , que férméo estas barncas,
¥as com a mesma presteza eltas se achio ta-
padas, €e.0 escoo, nio podendo eneentrar sa-
hida , senio pelo’ fundo-, fica sendo muito
vagaroso ; porque o mellasso, ainda que seja
fluido, necessita penetrar huma peca de qua-
tro pés, para passar, Mas se_a.calda mellade
for. de boa quahdade » & massa .do sal essen-
cial, .de que a barrica esta cheia , se achara
purgada até os douts tergos, algumas vezes ¢s
tres.quartos ;. passado dous ou tres mezes de
continua.purgacio-nas bacias. :

Rorém., se a calda mellado for de ma quah-
dade, osal essencial formar4 huma-massa grossa
com omellasso . em todaa capacidade da barri-
ca: massa que nunca se purgaria. O cozimen-
to applicado. a calda mellado , ‘'da qual se
guer branq.n\lear, ou harrar, o sal essencial, que
neste caso. se poem a crystallisay nas férmas,
se funhda. nos mesmos principios, :traz ¢omsigo
05 Mesmos inconvenientes.

Do
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Da. guebra ,. que experimenta, o assucar brus
to no transporte das Colonias para
Franga.

108 Geralmente cumpre que no tempo do
embarque das Colonias de Franga-, a quanti
de. de mellasso , que corre das barricas cheias
d’ Assucar bruto, quebrem 10 a-30 por- cento:
perda que senio péde disfarcar, e que toda
inteiramente cahe sobre o proprietario, quer
o carregue para Franca, quer o vendaiemo
seu trapiche ; porque o mercador nunca com
pra o Assucar bruto nas Colonias , senio em
razio da quebra-, que estes "Assucarés brutos
devem soffrer , e que sempre se lhe -avalia
pelo mais alto. Esta quebra nao se limita unk
camente ao tempo do embarque. Ainda reco-
lhido nos armazens dos portos de Franga con
tinda; e todo o tempo, que dura o seu trans
porte, seja para o Estrangeiro, seja para oin
terior do Reino : inalmente, sb acaba, quan-
do passa para as Refinarias , em que se des<
pejdo as barricas (1). ,

g Per-"

v i

(1) S. Domingo'sr mette annualmente no commercio
“cento e vinte milhdes de Assucar bruto. Suppondo
vinte por cento de perda ( cilculo medio do quebra
que acontece no transporte ) ndo chega 4 Franga sendo
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Perda do mellassa por causa dassuas bacias,
oy tanques.

109 Nio he esta aunica perda,; que experi-
‘menta o proprietgrio.: As bacias, outanques do
mellasso sdo, como dissemos, feitas de maca-
me, ou alvenaria, e rebocados d’argamassa. [}
meilasso decompoem muito promptamente a
argamassa , penetra a, alvenaria.,re se perde
penetrando a terra. sy : @t
- Ainda que esta perda nio seja mszvel
com tudo nio- deixa porisso de ser menos
real , e ; attendendo-se que a flaidez do mel-
lasso he maior que a do azeité, nio duvida-
146 acreditar , que a perda, que s€ tem por
este caminho , deve ser grande.

O -Assucar bruto, que se traz'a Franca,
vem carregado com as materias feculentas, e
terreas d’huma porgio ‘de mellasso, mais, ou
menos abundante, pegado &sua superficie. Os
Refinadores Europeos vem ainda ,. em todas

sa-

noventa e seis milhdes. A Colonia e a Metropole per-
dem logo annualmente vinte e quatro milhées de mella-
do , péis que se o ealdo fosse geralmente trabalhafto
segundo o novo methodo , daria perto de doze para.
quinze milhbes de Assucar de venda , e munitos milhdes
de Rhiuiin, oun A‘gzmrdan;te.- -
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as materns estranhas ao Assucar, hum acidog
saturar ;' por cujo motivo elles empregio a a
gua de cal na refinagdo, ‘e no coziniento dos
mellassos (1).

Obstaculos, que apresentdo as materias ﬁecu-,‘
lentas , e terreas no barrear.

. 110 Quakndo se poem o sal -essencial 4

crystallisar nas . formas. - fica.sempre , depois
de purgado, no pao., que .apresenta a mass
aggregada deste 'sal, htuma:porgio de mellas-
$0, que seprocura despojar por meio daagua,
pela: operacao do branqueamento, oun barres
mento.

Mas as materias sélidas, feculentas, eter
reas, que se achdo nesta massa, defendem o
mellasso da.’ac‘géb\ da agua : ‘fica'com ellas, ¢
mancha, ouinficiena o sal essencial, que, 2
depois da barreacdo, fica tanto menos puro,
e menos branco, quanto for mais abundante
4 proporgde destas materias {2 ).

- Cla-

-

(1) Fallaremos' em outro lugar dos prejuizos, e erros
dos Refinadores de Franga, sobre o uso da cal na Re-
finacdo.

(2) Os Assucares ' barreados da parte do Cabo sio
em geral ‘o5 tnais bellos de S. Domingos; porque nes
ta ‘parte as Assucararias sio muite melhor manejadas,
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Claramente se vé que , privando-se por
Y hum

e os Refinadores vélio no trabalho ‘com mais cnidado.
Os. Assucares brutos do Porto do Principe sio os mais
bellos da Colonia, e os mais estimados no Commercio,
e nas'Refinarias : partlculgu'mente os da varzea do Cul
de Sec, e das Pases, Deve—se ,sua supenorldade a
gue nestas Varzeas as Cannas Assucarad,as sdo perfe.nta-
mente boas , e seu succo espremldo da melhor quali-
dade possivel ; mas as Assucararias 'sio aqui geralmen-
te tio malaceadas , e o trabalho dirigido ccm tio pou-
co cuidado, que o habitante ndo geza das vantagens,
que lhe offerecem as girgumstancias ‘locaes-.as mais fa-
voraveis. . :

Eu vi, nas Varzeas do’ Cul de Sac , hum Fazendel-
ro vender seu Adsticar barreado mais barato, que seu
Assucar bruto. Nio causard epanto  se advertirem,
que aporcio de mellasso , que recupera o ‘Assucar bru-
to maséévgdo , Goldrando-o , « todas as materjas feculen-
tas, e terreas , que nio se percebem totalmente, e cu-
ja presenca rao influe sobre o preco , se avaliio sem-
pre segundo a cor, a dureza , , A secura , étc. do As-
sucar, Mas quando se tira pelo barreamento o mellas-
so: entdo todas as immundices se manifestio, ¢ sobre
o grio de alteragio, que causa sua presenca, he que
se regula o preco do Assucar barreado. A differenca des-
te preco com o do Assucar bruto , nem sempre paga os
gastos da diminuigdio no barreamento, nem a mio d’
obra; assim muitos Fazendeiros, persuadidos, que era
impossivel , que seus Assucares se tornassem jémais bran-
cos, recusirio barreallos , e fabricio tudo em brute®

Tal.Be o effeito dos prejuizos, e da ignorancia,
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hum trabalho bem entendido , e bem ordena:
do o succo espremido de toda a materia sé-
lida, o sal essencial, que delle se vier a tirar,
nio apresentard mais no branqueamento , ou
barreamento obstaculo algum 4 acgio d'agm
que , depois de ter despo]ad.o inteiramente o
mellasso, o fard todo puro. Por tanto todas as
‘operacdes , que constituem a arte do Assucas
reiro , e a do Refinador , devem ter por. alvo
eaminharem a maior pureza possivel. Em quan-
to aoembranqueamento, este s6 deve ser con:
templado como hum accidente, de que se as-
senhoreardd , logo que cheg"arérh-‘ a conseguir
huma pureza extrema, para a qual nada de-
vem desprezar, relativamente 4 seguranca do
Pubhco no uso do Assucar.

A este n#.samssrmo alvo tambem atirdo
particularmente todos os meios , que-temos
‘proposto , e estabelecido , ¢ dos quaes himes
agora fazer a exposicio. .

CA~+
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CAPITULO X

Novos meios de se extrakir o sal essencial da
Canna do Adssucar.

Conhecimentos necessarios na arte de extra-<
hir o sal essencial.

111 A Arte do Assucareiro tal, como até
agora tem existido, se limita a huma simples
lembranca ‘dos meios applicados & cultura da
Canna , para lhe extrahir o sal essencial , e
a0 habito, ou costume de fazer a applicagio
destes meios. Mas esta arte, considerada uni-
camente debaixo destes dous pontos: de vista ,
he huma rotina céga, a qual be impossivel,
que Refinador algum possa emendar, ou me-
lhorar.

Saber que se applicdo taes meios para a
cultura, para o cérte, e moagem ; saber que
se fazem taes , e taes operacoes no seu suc-
co, quando espremido, e no sal essencial,
que da este succo; conhecer de que manei=
ra se empregio estes meios, e como se fa-
zem estas operagdes: tudo isto he nio saber
cousa alguma, ignorando-se , quaes sejio as

Y ii ) dif-
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differentes partes, que comstituem SEU SUCCo
espremido , e qual seja o sal _essencial , que
delle se extrahe: nao se pbssumdo nocoes-als
gumas sobre a natureza , € accao dos diver-
sos dgentes, de que se servem , assim na culd
tura da Canna , como no trabalho do seu suc-
co: nio se tendohgualmente alguns conhegi-
mentos de todos os materiaes, e utensilios ,
ou 1nstrumcntos que se empregao assim em
razio da sua natureza , como das suas pro-
prledades particubares : finalmente , néo sere.
ferindo 4 alguma Sciencia , & alguns princi-
pios as operacoes, os meios, € os factos, que
devem servir de base 4 arte do Assucareiro.:

Ao estudo destes differentes objectos, e
aos conhecimentos , com que elle convida, he
(que cumpre levantar o Fazendeire, ou Culti-
vador , e o Refimador , e fazello superior ao
escravo, a quem huma longa practica , e hum
longo habito darido a vantagem, se sémente a
antiguidade , e o habito podem ser titulos na
practica d’huma arte illuminada.

Es-
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Estado actual dos conhecimentos sobre a Can-
na, e sobre os meivs de se lhe extrahir
‘ o sal. essencial.
11 Jo0
112 S#o decorridos tres Seculos’, desde
que se cultiva a Canna n’America , sem que
Author algum seresolvesse a escrever sobre a
cultura desta planta cousa alguma (1). Houve-
1do ‘dous (2),.que no principio deste Seculo
derdo huma simples exposicio de trabalho ,
que virdo fazer, e que elles mesmos executé-
riio na cultura, e colheita da Canna, no tra-
balho do -seu succo espremido , para lhe ex-
trahir. o sul essencial ., e sobre este sal, para
o purgar., e branquear. .

O Author do Ensaio sobre aarte de cul-
tivar ¢ Canna narra 0s meios, que vio em-
pregar, e que elle proprio seguira : expobe o
maier numero de vicios, que lhe andao a par,
e falla mui claramente dos prejuizos, e igno-
rancia dos Refinadores.

Alguns Refinadores sensatos eonhecem
muito bem os vicios da sua arte, mas apenas
lhes tem sido possivel pallealos, augmentan-

do

(x} Ensaio sobre a arte de cultivar a Canna.

(2) O P. Labat, e o Author do tractado do Cacdo, e
Assucar.
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do o numero de pretos para poderem exigi
delles maior cuidado , e exaccao (1). .
Sem duvida faz admirar o ver que a Can-
na do Assucar, ou Canna mel, cuja cultun
faz a riqueza, e a prosperidade das:Colonias,
que os meios de se prepararem o0s seus pros
ductos, que forio, e continudrio a ser sem-
pre a base do commercio, entre o antigo,; e
novo mundo , se tenha absolutamente aban-
donado por trgs Seculos 4s maéds mais cégas:
e assim sendo tenha tido até agora senio al-
gumas historetas dcerca desta planta, infinita-
mente preciosa , e nada sobre a arte impor
tantissima de a cultivar , e de se lhe extrahir
o sal essencial: se he que se deve o.nome de
arte a4 meios muito mal entendidos’, e desor-
denados, estabelecidos pelo acaso , e consa
grados pelo. costume, e pela ignorancia.
Nés pois descrevemos , ao depois de ter
examinado com o maior cuidado, e em todos
os respeitos possiveis , os meios geralmente
praticados presentemente : quero dizer, que
ao

=

e . ~

(1) Em 8. Domingos M. Bellin, que goza da grande
reputagdo de Refinador , mostrou’, que, empregando-se
Unicamente mais 10 ou 12 negros no servico da esquis
pacdo do trabalho actual do succo espremido., se pode-
ria remediar huma pequena parte dos inconvenientes,
que resultio da marcha desordenada deste trabalho.
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ao depois de ter estudado de raiz a Canna, e
ao depois de ter conhecido o mais intimo do
'seu succo .espremido , vimos quaes erzo, as
operacbes , que exigia o trabalho illuminado
-deste succo ; e dahi, todos 0s meios, que se
dhe podiio applicar , se nos apresentario de
st mesmos ao nosso emtendinrento. Ora na es
-colha , do¥-que estabelecemos:,cnao sé con-
sultdmos os principios da Chymica a mais si,
mas tambem a mesma ‘experiencia, sendo es-
ta (1), a que fixou, e determinou a ordem,
que deveriamos.dar ao seu todo , .ou collec-
cio; e se hio de ver na exposi¢do, que pas-
samos a fazer , todas as operacdes perfeita-
mente distinctas @ ver-se-ha tambem que ellas
iy se

(1) Ainda que sé tenha passado dous anmos e rheio
em S..Demingos, as difficuldades., e obstaculos de to-
da aespecie , que. we foi preciso vencer nos seis estabele-
cimentos feitos pelo meu methode que todos tiverdo
bum desejado successo no seu effeito, e em quanto eu
os dirigi de tal maneira me exercitério , que eu creio
ter adquirido nestes seis estabelecimentos e ‘na eons-
-trucgdo de dez fornos, que eu mesmo fiz, a experien-
€ia a mais completa, e consummada na Arte do Assu-
careiro. E por isso ouso affirmar, que serd impossivel
laccrga'cemarxse cousa a]guxﬁa 4 simplicidade , e 4 per-
feigio dos meios , que eu passo a expdr, e cnjo bom
effeito assds estd demonstrado na fazenda, ou Engenho
de M. Ladebate.
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se segaeém , sem se confundirem, € que\,‘, em
todos os.movimentos de todos 0s N0s50s meios,
-a ordem. da'sua marcha he:simples., facila
valer-se della, e segura na execugdo; ver-se-
ha ainda'qﬁe esta marcha’,. para ‘haver deser
-Vir em todas, e em quaesqﬁer cirgumstancias,em
«que-se ache o swéoo espremido, e a guaraps,
que élla;ndo.requer sempre a presenca do Res
finador; e ue a péde confiar aos proprios’es
.cravos , sem que elles a hajio de desordenar;
e.que todas.as faltas, que sdo o effeito inevi-
tavel -dacsup negligencia , podem ser sempre
reparadas com .facilidade.

Principaes dperagdes que requer o trabalho
do succo espremido.

113 O succo espremido; estando formado,
-como ‘ja dissemos de partes sélidas e fAuidas,
“unidas entre si, e 'éste'ndidas por huma gran-
de proporcao d’agua, o pr1me1ro fim, que se
deve propér no, trabalho deste succo, he ase-
paragio , e abstraccio das partes séhdas, ou
feculas. Chamaremos defecacdo do succo es-
premidm: o ajuntamento. das operag¢oes , que
tendem a despojalla de todas as materias §0-
lidas , feculentas , e terreas : tiradas estas
materias , ficio a agua, o succo mucoso, 0

sas
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saponaceo extractiyo , que juntamente férméo
a guarapa. Observamos que esta tihha huma
quantidade d’agua superabundante, a que tem
relagio com as materias soluveis : a separa«
gio desta agua deve consequentemente ser,
depois da das feculas , o ob]ecto do traba-
tho na guarapa, ou caldo.. Chamaremos eva-
poragio 4 accdo do calor na agua.

Tiradas as feculas , e a agua. supera-
‘bundante , resta a agua , que he relativa 4s
materias soluveis, chamada agua de disso-
lugdo. O tirar-se certa porcido desta agua,
constitue o objecto do trabalho , mna guarapa
calda, Chamamos cozida a ac¢io do calor na
agua da guarapa calda.

Desta exposicio se colhe com evidencia,
que o trabalho do succo espremido consiste
em tres operacdes principaes successivas, mas
mui distinctas , que sio a defecagdo do succo
- espremido, a evaporacio da guarapa, e o co-
zimento da guarapa mellado.
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ARTIGO 1L

Dos novos meios d’obrar a defeesplo do sue
co espremido , e da evaporagdo da guar
rapa. :

Meios dobrar a defecagio do succo espre-
- mido.

114 A Defecacio he a primeira , e a mais
importante operacio, que exige o trabalho dg.
Succo espremido : tem por alvo o desembaras
callo inteiramente das materias feculentas , ede
as tirar: ella se estende ainda As materias ter-
reas, que se enconirio accidentalmente no
succo. :

Os' meios empregados, para decompdr o
succo espremido, e separar-lhe as feculas, sio
o calor, e os alkalis. Os que se devem em-
pregar, para as tirar, assim como-as materias
terreas, sao a escumadeira ; o filtro, e ore-
pouso.

Do
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Da acgéo de calor na separagio das fe-
culas. ’

115 Ocalor, em asua prineira acclo, que
se alarga até a ebullicio, ou fervura, trabalha
particularmente ‘nhas primeiras feculas, que el-
te separa facilmente, e que puxa & superficie
do fluide, donde se tirie comr a escumadeira,
Quanto as da segunda sorte, estas requerem,
paraserem tiradas, hum grio de calor, que es-
tabeleca huma fervura forte. Muitas vezes a=
contece, sobre tudo em as primeiras, quando
o suceo espremido he de boa qualidade , que
unicamente o calor péde ser bastante, para
obrar a separacio completa das segundas fe-
cwlas; ainda que os ﬂoco’ que ellas formao
ndo sejio sempre assas volumosos, para serem
tirados pela escumadeira; bastio porém que
sejio bem separados; porque entdo nio esca-
pie aos filtros, e aos repousos. Nestas circums-
tancias, ficio desobrigados de se servirem da
cal, e dos alkalis, vantagem, que se nio po6-
deter pelo antigo methodo, onde se vem obri-
gados, como ji dissemos, de os empregarem,
nio s6 para haverem de separar as feculas ,
mas ainda para as haverem de reunir debaixo
da férma d’huma escuma mais grossa , que. aes-

Z i cu-
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cumadeira péde retenir, e tirallas com facili>
dade.

Dos alkalis, como meio de separar as feculas.

116 Resistindo as feculas ao calor, cum-
pre entio empregar simultaneamente a acgio
dos alkulis. Em todas as circumstancias se ha:
ja de dar preferencia & cal ; por quanto,. se-
parando-se as feculas., sémente lhes tira hu
ma pequena por¢ao de succo saponaceo; e
quando sua acgdo lhes ndo baste , o que rara
vez atontece , se deve favorecer com a Potas-
sa, ou com a Soda. Como a cal, e os acidos
nio servem neste novo methodo, senio d'ajus
dar 4 acgido do calor para a separagio das fe-
culas , nido se edhp obrigado, em tempo al-
gum , a empregallos em huma tiao grande
quantidade como no antigo, onde precisa que
elles tambem sirvio de dar huma consistente
espuma, que se possa reter nq escumadeira..
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Insufficiencia da escumadeira para se Lirareimn
as feculas.

117 Apezar de todo o cuidado, e domaior
escrupulo,.qué se tenha em tirar as feéulas,
quando se apresentio, he impossivel de se ef-
feituar o tirallas perfeitamente sé com a es-
cumadeira. Este meio nio he sé insufficiente
para as feculas , mas tambem para as mate=
rias terreas , que accidentalmente se encon-
.trdo no succo espremido.

Estas materias vem da Canna, que he su-
a+, do vento, que as deposita nos engenhos,
nas bicas, que conduzem osueco, e tambem
nos paroes, ou recipientes. Tambem vem da
cal, que se emprega, que sempre arrasta com-
sigo huma porcio de terra calcarea maior, ou
menor , ou areia.

Bacias proprias a tirar pelo filtro., e repou-
so todas as materias sdlidas.

118 Ao depois de se haver reconhecido #
impossibilidade absoluta de tirar inteiramente
com a escumadeira , assim as feculas propnas,
do sutco espremido,, como as materias terreas .
que lhe sio estranhas , as -gue sempre se en-

con~
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contrio nelle em proporgio maior, Ou mehor,
vemos que he indispensavel fltrar, dexxarrer
pousar a guarapa antes de a cozer, e para e
te effeito , imagindmos adaptar fornos ao la:
boratorio , que tenhdo duas bacias , que en-
chem maravilhosamente este fm , e coma
maiores vamntagens (1).

Disposigao interior da Assucararia.

119 Finalmente para gue se possa capacis
tar da collecgio das operagdes, que requer
o trabajtho do succo espremide , € seguir a
ordem que ellas devem guardar entre si, passi-
mos a expdr, qual deve ser, nointerior da At
sucararia, a exposicio dos nessos meios para
o melhor successo da sua marcha.

Todas as operacoes, que requer o traba

Tho do succo espremido, podem ser feitas no
mesmo forno, e ainda em dous separados.
.Como o forno, em que ‘se podenr fazer todas
successivamente , deve ser preferido nomaior
nu-

(1) No actual trabalho se filtra a guarapa, ou cak
do, passando acalda, ou mellado para a batedeira, mas
niesta ﬁlhacae $6 ‘se lhe tirio as materias sélidas ams
grosseiray'; porque os filtros, de'que se servem, si0’ pe—
neiras de.asame ,. ou de talagaren, ou pammo grossos
e assim esta fltragio he quasi nenhuma.
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numero dos engenhos ‘porque, enchendo, com
hum igual-successo, © fim, que se propée,
offerece huma economia de8 a 10 escravos, e
de muita lentha , nés o tomarethos por exemplo,
eaeguxremos nelle a marcha do trabalho com
tio hea vontade , quanta poder s€r, sem que
tenhamos necessidade d’entrar em novas expo-
siches, e a fazer applicacio desta marcha aos
outros deus fornos, que propomos ( Est. 5. €6. ),
para as grandes fazendas, ou engenhos , que
necessitio de meios mais poderosos.

A parte do forno, que corresponde aoin-
terior da-Assucararia, se deverd chamar La-
karatorio, ella apresenta nos fornos compos-
tos ( Esé. 4: e 5.) tres ou quatro caldeiras ,
postas sobre a mesma linha ; nos fornes sobre
compostos ( Est. 6. fig. 1.) se férma de dous
Laboratorios , que se unem , para formarem
unidos , tio sémente hum , ao qual se péde
der differentes férmas. Seja gual for a dispo-
sicio do laboratorio, a marcha do trabalho he
sempre‘a mesma (1),

Es-

(1) ‘Achar-se-ha no Capitglo (12 ) huma exposigio mui
individual ‘sobre os fornos em geral , e em particular
sobre os das Assucararias.
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E,stczflo_ do Laberatorio.

120 O laboraforio deve ser arranjado n’As:
sucararia, de maneira que osseus dous lados
e a extremidade formada pela caldeira de co-
zer , estejio solitarios em toda a sua exten<
sio , para que o servigo fique facil ; e para
que se possa executar com-a maior economid
de pretos, de tempo, e de meios , tudo quante
convem fazer-se , para a maior perfeicao do
trabalho. - £

O Laboratorio (B) que -apresenta o in-
terior da Assucararia , que tomamos por ex-
emplo ( Est. 4. A fig. 1.), offerece quatro cal
deiras de cobre , que devem conter 4 ou
m_ilheiros..;A primeira (@), que recebe o sucs
co espremido, se chama caldeira de defecar;
a segunda (&). se chama segunda caldeira -de
defecar, a terceira (c) caldeira de evaporar;
e a quatta (&) caldeira de cozer. |

Estas caldeiras sg assentio mui conche:
gadas humas 4s outras, nio deixando entre s
de distancia , mais do que 2 para 3 pollega-
das de grossura, O muro, qué as prende , férma
.as paredes do laboratorio, cuja menor grossu
ra he superiormente de 15 para 18 pollege-
das, A superficie deste muro tambem concor-

re
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re a formar o laberatorio, Ella offerece hum
plano inclinado de 7 para 8 pollegadas, da
borda ao exterior das caldeiras, e apresenta,
entre cada -huma dellas , pequenas bacias (ay€),
onde se lanciio as escumas, que se vdo tiran-
do das caldeiras com a escumadelra (fs [),e
conduz,xdas pelos canaes 4 primeira de defe-
car. Entre este muro, e a caldeira, esta huma
bacia (g), que recebe as primeiras feculas,
donde ellas correm para féra por hum tubo,
que as leva a huma caldeira (%) disposta pa-
ra as receber.

Estas bacias, e canaes, sio feitos de pas-
tas de chumbo soldadas a borda do cobre,
que forra toda a superficie das paredes do la-
boratorio: esta borda, ou margem igualmen-
te he soldada ao redor das caldeiras, que tams
bem sio entre si soldadas: desta sorte o labo-
ratorio mostra a maior limpeza.

Deve-se marcar no centro das bacias (e, €),
que se acha entre a caldeira de cozer; e.ade
evaporar, a abertura d’hum canal (), quedes-
ce pela grossura. «das paredes , € que prose-
gue ‘horisontalmente , por baixo do ladrilho
até o fundo d’hum caldeirio .de cobre.(k) as-
sentado ao pé das bacias de decantar : mar-
~ ca-se ainda na superficie do laboratorio , em
cada lado daewldeira de cozer ,a ahertura (Z,7)

. Aa d’hum
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&’hum canal (), que vem das bacias de de-
eantar, monta a grossura da parede , e seabre
perto da borda da caldeira. Hum refrescador
(n}, posto ao depois da caldeira de cozer , fas
parte tambem do laboratorio.

Disposigio das bacias para decantar.

121 Duas bacias (E, E), postas em pe-
quena distancia do laboratorio, a quem perter-
cem como accessorios., servem para filtrar, e
para deixar dep6r a guarapa evaporada em hum
grao determinado. Chamao-se estas bacias, ba-
cias de filtrar, e de decantar , e devem ser
assas grandes , para poderem conter todo o
succo espremido , levado ao estado de gua-
rapa em 24 a 26 graos do areometro, que pé-
de dar o Engenho em 24 horas. Devem ser
feitos de alvineria , forradas de chumbo, e ab-
solutamente cobertas de muitas caixas , cujo
fundo, seja formado de grades de. vime. So-
bre este fundo se estabelecem por fltros, pri-
meiramente alguma i, -ao depois—algum pan-
no, e huma peneira de arame. Dous canaes
de chumbo, férmio huma communicacio en-
tre estas hacias , e 0 l‘abofatorio,ﬂ e lhe traz
() a guarapa evaporada para o caldeirdo(%),
posto ao pé de cada bacia , onde hum preto-

o
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o toma ,. e derramha em cima dos RAliros :
outro (mY, cuja abertura he nofundo da ba-
cia (E), fecha-se por hum batoque ¢o),
traz ‘a guarapa &ltrada , e decantada a cal-
deira de cezer. Q fundo das dacias de decan-
tar deve ser levantado meia pollegada acima
do nivel da abertura (/), que apresenta o ca-
nal (m ), perto da borda da caldeira. de co-
zer. e '

Ointerior d’huma Assucararia, deve apre-
sentar dous laboratorios (1 ); e cada lun des-
/te&a, _deve ter relacio cam as duas bacias de
decantar.

Peagiasipara o succo e-sprcmz'do.
s

122, - Asbacias. dosucco espremldo F, F)f-
030, sendo communs ou proprias 4 cada labo-
ratorio. N6s as arranjamos por féra da Assuca-
raria, assim emrazdo dalimpeza, como para te-
rem o succo esprémido mais frio. Devem-se cu-
brir ¢’ huma meia agua mui tapada, ou abobada-

Aaii da.

. y_ %

(1) Devem-se ter dous fornos em todas as Assuca-
rarias , para se nao verem obrigados de parar o traba-
“lho, quando acontecer algum accidente dquelle , de que
se servem. KEsta precaugio-- he tdl’ltO wmais neeessaria-,
quanto as Cannas., nao: podendo Ser guardadas , sem se
alterarem , se perderido as que tivessem sido cortadas.
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da. Estasbaciasdobradas em chumbo, sdo bas
tantemente grandes para conterem cada huma
tres milheiros pelo menos. Devem-se encher
d’huma medida fixa, e determinada, sempre
igual em cada carga (1), para que se possa
dar huma conta exacta, assim da quantidade
do succo espremido , que chega 4 Assucara:
ria , como da quantidade da cal, empregada
por quintal deste succo , para lhe separar as
feculas. ;

Como cumpre eonhecer-se'bem o gré‘o ‘de
riqueza do succo, que setrabalha, sc faz pre-
eiso ter hum areometro, para o pezar de tem-
po em tempo.

Estando tudo convenientemente preparas
do para cada operacio, e que huma bacia de
succo espremido estd cheia & medida, que se
tem fixado para o enchimento, se faz correr
0 succo em a primeira caldeira de. defecar.

Ba-.

—

(1) O erichimento fe huma somma determinada., qué
aunca deve variar huma vez que..se. estabelega,
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Balanca hydrostatica propria para se -conkhe-
cer a quantidade de cal necessaria & se-
paragdo das feculas.

123 Em hum instante se assegura da’pro-
porcio , ou quantidade da cal viva, necessaria
para obrar a separaoao das feculas; para egte
iefféito se deve sérvir d’huma balanca hydros-
taticer, inventada por!hum Inglez e introdu-
‘zldanem S. Domingos- 4 dous; ou trés amhos.

"Esta: balangu,” oertamerite muito enge-
—nhﬂsa ‘'serve patra fazer’ conhecer a’quantida-
de ‘de feculas , que se tem no succo espre-
mido , e a quantldade da cal- necessaria, pa-
ra - as'séparar. Ainda ‘diie eﬂa’*nao pos»a indi-
car-qual seja_a: quamldade ‘rigovosa ‘de lexiv
-via, necessaria 4 defecacio completa," hé to-
dawa muito boa, para determmar a somma da

cal, que se deve-empregar ‘em | p11me1ro lugar.
Oseu uso he tantp mais ‘segurp ;” quanto a pro-
por¢éo da cal, que indica, ndo se acha nuirca
‘em excesso.’ o P T Y CRETOSTEE 98008 o

A cdl dssim pezada,se poém no enc}umento,
de'que a primeéira dé defesar esta cheia."Para
que ‘a sua acbad se leve” Ho'nfeshic tempo sobre
todd¥ as partes do succo, se cuida muito em
a-estendery—movendeo--eo-enchimento-com -hue

mR,
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ma colher, por hum minuto ou dous: a0 de.
pois se despeja-toda.em a-caldeira ‘de cozé
Tendo cheio todas as caldéiras. de hum enchi-
mento , assim lexiviado; se comeca a aquecer.

Ordem. da marcha -do trabalko- nas tal-
| ‘ deiras.

124 As caldeiras recebem hum gréo decx
lor, rela;wo a sua prommldacie do . fegasnopre
priamente ghamﬁdﬁ, ‘O, sugeooda caldeiralie
.cozer , he o.primeiro., df} e (¢ separio as
feculas; a-aegio 'do calor, se leva successife
mente 4s caldeiras: seguintes. As primeiras fe-
culas ;;sdo tiradas; pelg escumadgira;, em- ¢ada
,huma das ealdeiras , assim que e.llags( vem vilr
do 4 wp%ﬁme do Huido : derramao-se nas ba
cias (1), e se levio ao seu destlno. As da pri:
meira de defecar se langdo na bacia (g) que
esta entre ella, e a parede, donde ellas cor-
rem para. fdra niealdeira ,-posta para asrece
ber.. /

Lanzao-se as feculas da segunda sorte nas
pequenas, bagias(.¢),, gue apresenta a superficie
do laboratorio: e sio levadas aos canaes pelo
succo, que se t1ra .comellas, e trazldas a pri<

mei-

— m—a— g e Dy R

4{1) Tina de mad«ira,
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méira de défecar, onde sio tiradas novamert:
té' com as desta caldeira. Escumio-se $empre
tanto, que a evaporacio se for fazendo, e se
accrescenta a cada enchimento, se for conve-
niente, oucal emsubstancia , ot huma lexivia
de cal, ou d’alkali.

Quondo ocaldo da'caldeira de cozer, che-
gi a 22 ou 24 graos do areometro, se suspen-
de o fogo , e se tira com huma colher i re-
minhol ) este caldo se lanca em hima bacia
pequena (e ), que corresponde 4 bdcia:de de-
cantar , que se pertende enchéer. Coni'a niesma
presteza com que s€ tiver 'despejado a caldeira
de cozer ( d)yise encherd com o enchimento
inteiro , da caldeira d'evaporar (¢ ) continiia-
se a-aquecer ;' € successivamente se paSsa a
carga da segunda’de defécar (b),.para a cal-
deira de evaporar (c); ‘e da priméira de de-
fecar (a), em a segunda (b), e a pr‘ifmeird‘
(a) se enche no  mesmo instante de hum no-~
YO succo espremide.

Musrclia: 3o trabalbs pariia filtracio da
guarapa.

125 Tanto que o caldo evaporado no grio
determinado chega ao caldeirdo (&), posto ao

pé da bacig de decantar, hum preto otoma,
€:
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e o pdem nosfiltres ; cahe nabacia, ao depoiq
de se ter. despojado das materias sélidas, que
trazia : continua-se 4.escumar, € a evaporar,
passando . successivamente, o enchimento intei-
ro, de huma para a outra caldeira, e o.cald
.da caldeira de cozer, para a bacia de decan;
tar, até que figue cheia: .
Deve-se dispér a marcha do trabalho, de
tal maneira, que a primeira-bacia_de decan.
tar, se ache chela, junto 4s 6 até 8 horas da
tarde : entde o caldo evaporada, sempre no
mesmo grdo, he levado da mesma maneira em
o segundo pelo canal que lhe corresponde;, e
se continua este trabalho toda -anoite. Junto 4
5 ou 6 horas damanhi, se apaga o fogo, e se des:
peja a.caldeira de cozer; e ao-depois de seter
lavado bem, havendo necessidade, se tira o
batoque "da primeira bacia.; o caldo fltrado,
corre pelotubo, que della sahe, echega per:
feitamente pura & caldeira .de cozer , tendo.
deposto , nas 8 ou 10 horas de repouso , as
materias feculentas, e terreas que, pela sm
extrema-delicadeza, puderdd escapar aos -

tros.

Meios
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Meios de certificar da falta de lexivie.

126 A caldeira de cozer cheia, por este
meio , de huma quanndade ‘de caldo conve-
nietite para fazer hum cozimento, se fecha o
batoque ,. e se examina se a defecagio foi
bem feita, Para isto se tomna o caldo em hu-
ma colher de prata , se’lhe dao algumas vol-
tas a differentes lados, para se-ver se traz al-
guma cousa, que se perceba com a vista, ou

comn humna lente : senao trouxer cousa y que
se possa ver.ou com os olhos , ou coma len-
te, se misturem com gste caldo ,- que parece
'muito claro , e transparente,, algumas gotas d”
agua de cal filtrada , e se torne a examinar
de nqgve. Se ao depoxs dhum ou dous minu-
tos, senio perceber algum corpo sélido, na-
dar no liquor, e que o caldo he de boa.qua-
lidade, se.pdde estar certo, que a defecagéo
foi’‘completa: entio se faz aquecer para aca-
bar a evaporacéo, e fazer-se o cozimento. Se
o caldo for de quali?hae ‘mediocre , lhe serd
Ppreciso empregar, como pedra de togue , hu-
ma dissolucio d’alkali caustico bem fltrado ,
e misturatlo com agua de cal. Se a-accéo des-
te agente manifestar a presenca de alguns
floccos de materia feculenta, entdo.se deite

Bb 'ng
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no caldo alguma lexivia, ot de cal, ou de al
kali, da qual se regula'a proporgdo, conforme-
a quantidade destes floccos , que neste caso
sido sempre .pouco abundantes. Presto se sepa-
rarad pelo concurso da lexivia, e docalor, que
os levantard 4 superficie , onde podem ser a-
panhados pela escumadeira, e tirados com fa-
cilidade..

Meios de.se certificar do excesso da lexivia

’ 127 Quando a agua -da cal filtrada; ¢ oal-
k.i ndo separdo feculas , e a cér do calde
for d’hum pardo muitg escuro , se péde pre:
sumir que a sua intengdo provem , em parte,
do excesso de lexivia, que tem o succo sapo-
naceo extractivo em dissolucéo, e algumas ve-
zes tambem d’huma por¢io dassegundas fecw-
1as : neste caso o acido sulfurico, ou vitriok+
€0, muito espalhado pela agua, e oacido.oxa
]ic.c;)l podem servir de pedra de- togue ; por
quanto se o excesso for na cal, hum e ou-
tro a precipitio, formando com ella hum sal
soluvel. Se o excesso for da Potassa, ou da
Soda, huma e outra ignalmente serFe neutra-
lisadas pelo acido oxalico, do qual®aac¢io se
conduz tambem sobre a parte’ colorante do
smeco saponaceo, Entédo a base deste suceo-se

« pré-
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precipita debaixe da forma de floccos bran-
cos, asgim como 4 porgio das segundas fe-
oulas , que os alkalis podério dissolver.
o
Acidos que podem remediar o excesso da
lexmivia.

128 Para se remediar o excesso da lexi-
via, se pode empregar o acido. sulfurico mui-
to aguado, ou huma dissoluczo, seja de cre-
mor de tartaro , seja de sal de azedas ( oxa-
Uis ), seja-de sal de limdo, seja o dcido oxali--
co. Mas, para se emprega’_r sem inccnveniente,
e com felicidade estes diversos écidos ; he
prsciso ter luzes , ou conheeimento grande
das suas propriedades, eter amio bem exer-
citada em conduzir a sua accio. Felizmente
s pode dispensar em a marcha ; que nds ex-
pomos, ter-se ja mais necessidade de seu uso,
procurando-se com alguma diligencia, boa cal,
e pesando-se esta com cuidado.

Marcha , ouw progressos do trapalho relativa-
mente ¢ evaporacdo no tempo do cozi-
mento.

i g hi

e
R

129 Em qudnto se ceze o enchimento da
caldeira de cozer , e successivamente todo o
Bb ii pro-
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producto da primeira bacia de decantar, se
cofitina a escumar , € a evaporar nas tres
caldeiras precedentes, e se conduz’o caldo
da caldeira d’evaporar , tanto que elle tiver
chegado ao ponto da evaporacdo determina-
da ; passa-se desta caldeira, para a segunda
‘bacia de decantar ( pelo meio da pequena ba-
cia (e), e do canal (), que lhe correspon-
dem ) contintia-se a encher esta segunda ba:
cia , desta maneira ( fazendo passar o caldo
pelos filtros ) até oponto, em que todo o pro-
ducto do prixileiro se acha cozido, o que de-
ve acontecer pelas 6 ou 8 horas da tarde. Nes
te momento, se passa a carga da caldeira d’
evaporar, para a caldeira de cozer, que neste
caso serve d'evaporar. Lave-se, se for eonve:
, niente, a primeira bacia de decantar, e seens
cha novamente, como da primeira vez, com
o caldo evaporado, na caldeira de cozer, tan
to que houver de chegar ao ponto determina-’
do.. o
A gegnnda bacia, se deixa em reponso por
teda a noite, e no ouire dia, pelas 5 horas,
se precede ao cozimento de caldo desta ba-
cia, assim eomo na vigilia se tinha feito, co-
mo da primeira. Estabelecido huma vez este
trabalho, se continda ; ¢hbservando sempre a
mesma alternativa.

Vanr-
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~

Vantagens desta marcha no trabalhko do sucs
co espremido.

130 Vé-se que, nelle, cada enchimento de’
succo espremido passa, sem se confundir, d’
huma para outra caldeira , onde elle recebe
successivamente o grao de calor, que convém
4 marcha da defecagiio, e da evaporacio. Do
mesmo modo se vé , que sé péde regular a
lexivia, sobre cada enchimento, ou caldeira-
da, e seguir os signaes, que apresentio as es-
cumas, as bolhas do caldo, ou guarapa posta
em fervura, etc. Signaes porém sobre que se-
nio deve ter toda a confianca. Vé-se ultima--
mente que , na fltracio , e decantacio, fei-
tas como acabamos de expér, todas as mate-
rias sélidas,” que escapdrdo 4 escumadeira, se
tirio com muita felicidade, e sem augmenta-
rem a mio d'obra; porque a marcha dg todo
este trabalhio nado réquer hum maior nume-
ro de escravos, que qquelles, ‘que ordinaria-
mente se empregio no servico ; que exige a
conducta do trabatho das cnldeuas de ferro.

Van-
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Ve antagens das' caldeiras de cobre relativas’
mente 4 defecagio, e @ evaporaca}tf.

*

50 A defecagdo, e evaporacio comecio
quasi ao mesmo tempo , e caminhdo junfas até

as bacias de decantar , onde a defecacao total-.
mente acaba. As caldeiras de cobre, que tem.
-alguma convexidade no fundo, recebem o calor
de modo, que este agente, penetrando o sucs
co espremido em toda a sua extensio, apa-
nha as feculas, que niio podem escapar a sua
accio, e asfaz subir 4 superficie. Esta acgio,
sobre ellas, ndo deve ser, nem muito lenta,
nem muito rapida. Nas caldeiras de cobre, se.
estd senhor de as poder graduar muito 4 sua
vontade. Logo que se conheca a maior, e a me-
nor actividade de seu forno , sé regula o en-
chimento da primeira de defecar , augmentan-
do-lhe , ou diminunindolhe a quantidade do:
succo espremido : de modo que ella se ache
sempré nesta primeira , quando convier va-
zalla em outra , no ponto que se dese]a rela-
_tlvqmen e 4 defecacao.

Nunca a evaporagio offenderd nas caldei-
ras scguintes 4 separacio, e 4 tiradura dases-
cumas com a escumadeira , dando ao caldo
huina densidade , ou espessura, que as faga
embaracosas.

0]
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O enchimento da primeira de defecar
podendo ser de dous a tres milheiros de suc-
¢o, e este enchimento pas.sando inteiramen-
te de huma caldeira para outra, acontece que
a proporcido da agua, que traz b caldo, he
sempre quanto basta , para deixar 4s feculas
a liberdade de se separarem , e de se apresen-
tarem 4 escumadeira ; porque ainda que seja
rapida a evaporagio, se pédelivremente regu-
{ar-lhe a marcha, até hum ponto determinado
para a filiragio, e decantaciio (1). Certifica-
~se deste grdo, por meio d’hum areometro ,
formado de huma bola de cobre', dé duas até
tres pollegadas de diametro ( Est. 5. fig. 8.),
‘com hum tubo de 6 até 8 pollegadas. Dentro
¢e lhe langio grios de chumbo , de mancira
que, no grao 24 do areometro de Baumé , a
‘bola, mergulhada no fluido, fique cuberta até
0 nascimento da tubo. Tendo-se feito tonhe-

‘;n cer
.

(1) A taboa. que demos na L. parte desm obra a pag.
106, he lnim seguro meio de gonhecer todos -os ins-
tantes a rapides da evaporacio . deve servir, para lhe
Yegular a marcha , acompanhando os seus dxversos gréos
com o areonfiro.

Podiamos repetir aqui a mencionada’ taboa, mas jul-
gtmos melhor, deixalla grudada 4 que annuncia os di-
versos grios da riqueza do ealdo; para que com maior
Reililade se possi®ver os seus respeitos rec:procos.
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cer este ponto ao-escravo feitor, ou inspector,
se lheincumbe espreitar este trabalho: péde:
se-lhe encarregar este cuidagdo toda a noite,
e com tanta melhor vontade, quanto o cozi-
mento, tendo lugar de dia, os escravos sétem
de pesar a cal para cada enchimento do suc-
co espremido , que chiega na caldeira de
defecar , e , depois escumalle , e lancar o
caldo nos filtros.

A conducta, ou marcha das caldeiras de
ferro , muito longeede gozarem destas vanta-
gens , tem pelo contrario todos os vicios op-
postos. Sdo estes tanto mais notaveis, quanto
o succo espremido for mais rico, e de melhor
qualidade , e.que a accio do calor for mais
forte , e ;mais activo nabatedeira; por ser ens
tio preciso encher sem cessar , seja qual for
o estado do caldo: e neste caso, todas asopes
racoes se confundem nesta caldeira , onde a
defecacidf, a evaporacic, e o cozimento fas
zem incessantemente hum circulo, até'o mo<
mento, em que estiver suffic1enrementechela,
para, poder—sc entdo proseguir, ‘e levar avante
0 cozlmentq.

Ob-
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Observacio sobre o cozimento feito- em hum
Jorno_separado.

132 He facil ver-se, ao depois da expcsi-
‘¢ho, que temos feito, da marcha da defeca-
¢io, da evaporacio, e do cozimento rto labo-
ratorio com quatro caldeiras de cobre ( Est.
% fig. BY, que, quando nos laboratorios das
Assucararias , ,(ue propuzemos, se fizerem es-
tas tres operacoes ( Est. 5. €6.), amarcha do
trabalho serd sempre a mesma, ainda que di-
vidida. O cozimento , feito em huma unica cal-
deira, que apresenta o laboratorie d’hum for:
no simples ( Est.5. fig. 4.)., ou nosdous, que
apresenta o laboratorio d’hum forno sobre
composto ( Est. 6. fig.1..), ndo serd mais dis-
tincto , que na caldeira -de cozer do laborato-
rio de guatro caldeiras. Sémente deve reque-
rer alguns escravos mais, porém , nasgrandes
‘nbrlcas, ou fazendas, .esta contemplagio nio

eve oo
~ausa para huma escusa j antes, pelo

cantrari omo - -
se haj od Cfazc(;-\;:o essencial, que o trabalho
a {3 v -
“nidez, se deve entie

repetir a marcha.

Cc AR-



202 © MODO DE EXTRARIR

ARTIGO I

Do cozimento , e do uso do thermometro parg
se certificqrem . dos seus diversos grdos,

Vantagens evidentes da nrossa nova marchq.

[SLENY

133 ENtretanto ninguem \deve duvidar,
que o caldo nao haja de ficar, com elffeito,
perfeitamente despojado de todas as materiab
sblidas. pelos meios, que temos estabeleci
do ; e que, summamente, possa ser cozido
ou sobre o mesmo forno, ou sobre outro se-
parado ; .que se péde, antes de o cozer, cer
tificar-se do seu estado, e remediar-se facils
menta a falta, que houver de ter, ou por dis
minujgio, ou por excesso de lexivia; que se
pode fazer sobre este caldo , na caldeire

eozer, toda a operacia, que se.o s em o
dem 4 maior perfeicio -~ wrabilhp , e
pertender : fnalmente « T°F eo-tor a vanizy
e, 5 ey B -ace ‘de dia,,. vantagem que
nio - - de ser infinitamente grande ; . por-
Lag O "Refinador branco péde applicar todos
os seus cuidados 4 todos os cozimentos, €
parque fica desobrigade de vellar a noite , ats

tens:
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tendendo-se , a que, ficando otrabalho umica-
mente reduzido a defecagio, e a evaporagio,:
pode ficar abandonado, e emtregue ao escra-
Y0, ou prete: inspector.

.

Applicagio dos principios da chymica ao ce-

zimento., e a crystallisacéo do sal es-
. sencial.

134 Nio ha meio algum, que possa ang-
mentar a proporcio do sal essencial, que con-
ém o caldo ,” convertendo o corpo mMucoso
doce, e assucarado em Assucar. Nada menos
ge ‘podem tirar os swccos mucosos., deces, .
assucarados, mem tie poueo O succo sapona<
ceo extractive, antes de ‘sal essencial, por se-
tem estes diversos succos mais soluveis qué
elle. O.que se deve por tanto procurar dex-~
trahir, no melhor estado possivel, ke a mraior
quantidade deste sal: para se conseguir isto,
convem applicar ao cozimento do calde mel-~
lado, € a crystallisagio do sal essencial, que
elle contem ;o3 principios Chymicos, pelos
quaes se obtem os saes, que crystallisio , res-
friando. A presenca das materias soluveis, que
se achio no calde mellado,, como o sal essen-~
cial, faz huma Lei destes prmc1p1os , € huma
tal Lei, que he tanto mais rigorosa , quanto

Ce i mel-
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o mellado de m4, e mediocre qualidade,’ os suc:
€os mucosos.,, doces, eassucarados, quasinio
podem soffrer aquelle. mesmo grao de calor:
(65 66), que o sal essencial. Elles entrao em
decomposigio , ‘quando se pertende applicar-
lhes 0 mesmo grdo de cozimento , como.o0s
caldos mellados, de hoa qualidade.

O cozimento, como j4 dissemos, he aac:
cio do calor, sobre a agua da dissolucio do
Assucar. Nunca os Refinadores, quer d’Ame-
rica, quer da Europa, concebérao. idéa algn-
ma exacta da accio do calor no cTozimento.
Elles. expéem muito bem alguns ldos seus ef-
feitos , aos quaes derdo. differentes denomina-
¢des., mas nunca souberdo , nem: ao yenos
entenderio, que cousa era esta ac¢do, que
elles multiplicadas vezes chamario Cozimen-
wo ( Cuison) (1), texmo consagrado & arte do
Confeiteiro,

)
& O

Co-

s —r]

. (1) A Cuisson do Assucar he a principal’ operacip' da
arte do Confeiteiro. Esta operagio—mto —tem sido me~
lhor entendida, que a do cozimento, com que o Con-
feiteiro a confunde muitas vezes , ainda que perfeita'-‘,
mente seja distincta, A Cuissorn he e acgdo do calor so-
bre a agua da erystallisagio do Assucar. Esta acgio he
contida entre o termo 110 e 120 do thermometro de
Reaumur : instrumento , que deve servir assim .nesta-ar-
te, como na do Refinador, para conhecer, e para fi
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Como os Refinadores nio entendérdo, nem
eoncebériio bem aacgdo do calor no cozimen-
to, nunca o podério definir., Tambem se nio
encontrard em Diccionario algum , menos na
Encyclopedia , onde se diga cozer em termo
de Refinador, isto he, aacedo d'endurecer o
assucar ja clarificado, fazendo-o ferver por tem-
po sufficiente: deixo ao Leitor o juizo desta
definigio.

Eaxpressoes que servem aos Refinadores . rela%
e - élvamente ao cozimento.

135 Os conhecimentos do Refinador se li-
nitio a algumas denominacées, das quaes- se
servem, para designar o estado particular, em
que se acha a guarapa., que se pertende co-
zer. No momento que esta guarapa chega ao
estado de mellado, ou de calda, lhe.introduz
huma escumadeira, € a tira, e tendo-a posta
ao ar, dando-lhe algumas voltas, a poée a pru-
mo: se o mellado, que lhe fica pegado, cor-
e, formandoguttas separadas, que cahem len-
tamente , assigndla este estado por esta. ex-
pressdo : fazer gotta.

Co-
xar os diversos graos de Cuisson entre estes dous ter-

mos, de que o Confeiteiro necessita para todas assuas
pperagoes,
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.- Comecande o cozimento, se O melado ,
gue cobre a escumadeira , introduzida nacalk
deira, e tirada acima do fluido, e tendo-a a
prumo, cahe, fazendo toalha ; assignalio este
estado pela palavra: fazer panno.

. S3o deste modo os primeiros, gréos docos
z:,qa.em;o 0s outros mais avancados sio tomas
dos dos signaes , que da & materia, tomada
entre os dedos. Esta prova consiste em tomar
com a ponta do pollegar n’huma colher , ou
mexedor , que se introduzio no caldo mela-
do, que esté a cozer, huma peéquena porgio
desta calda, sobre a qual abaixa-se o index,
ou o dedo do meio, a ver, se tem adqumdo
assis consistencia, para se pegar ao dedo, @
seguillo , fazemdo hum fie., e & proporgdo que
este dedo se affasta , dizem que faz fio.
Tendo tambem o caldo adquirido maior con-
sistencia, e que o fio, feito qesta sorte , se
sustenta bem, se leva o pollegar para a base
do dedo minimo, ficando o index fixo no ar,
mas se nesta operagio se quebra o fio, dizem
entio quebra-se o fio. ©s ourros TeTMIVS §¢ 0~
mjo do modo, porque se férma o fio, doque
se quebra, e dos diversos. accidentes , que el-
le apresenta, escolhendo-se ao depois de que:
bmdo. - p

Toda a sciencia do Refinadar, em nada

mais,°
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mais consiste , principalmente, que na lem-
branca destas denominagées, e de algumas ou-
tras desta especie, que nada mais importdo,
ou significio que estas. o

Dio-se tambem algumas expressdes, que
8o relativas, como sio, o cozimento forte, fra-
co, bom. Mas como na operacio do cozimen-
to nio ha ponto algum fixo, ou determina-
do , estas expressées, nido significio cousa
alguma mais que o projecto do Refimador #4cer-
ca da materia, que coze, relativamente 4 sua
qualidade, 4 da vasitha, em que elle a poem
a crystallisar , e ao estado, er1 gue o esperd
conseguir , que certamente he hum projecto,
de que elle se affasta mais, ou menos, & pro-
porcio da swa ignorancia, ou de algum acci-
dereo.

Uso ‘do thermometro para determinar, e
seguir a acgdo do enlor no cozimento.

236 Em huma temperatura de 20 gréos sio
precisas tres partes d’agua , e cinco d’Assu-
car , para satisfazer &'acgio reciproca destes
dous entes , dos quaes o producto fluido, mno
ponto de saturacio, se chama calda, ou mel-
lado. : ”

A operagia do cozimento, ou a acgio do
g ] cO-
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cozer, em termos do Refinador, sendo, co-
1o ja. o definimos., a a accho ‘do calor sobre g
agua da dlssolucao do Assucar, estaacgzo, aps
phcadz{ ao mellado , dewve: necessariamente coy
mecar , e zcabar no 'grao do thermometro
gempre ﬁxo. [xperiencias repetidas nos fize-
rio ver , e demonstrario esta verdade , que
fizemos em dissolucdes de, quintaes ficticios,
e reaes d'Assucar refinado, perfeitamente pur
ro , nas quaes applicamos. a acgdo do calor,
em diversos graos, :

Ao depois. de. ter, reconhecido, que o pri-
~meiro termo .desta accdo principiava em 83
graos do thermometro de Reaumur (1), e que
o ultimo acabava em 1.a, estabelecemos ( ten-
do sempre a experiencia diante dos*olhos ),
entre estes dous ferinos, a escala seglinee, 4
qual , em cada hum dos seus gréos annuncia
pela somma -do Assucar , passado ao estado
de splido, ao depois do cozimeqto 4 propor-

.ﬂo

¢ d

(1) Constantemente usamos do thermometro deReau-

mur. Achar-se- -ha em casa de’ Mr. Mossi, pensionado do

Rei, e da Academia para a construcgdo dos instrumen<

tos de Phys:ca Rua Pelletien (num. 16.) therrpometros

irui certos ‘e mui commodos, feitos pela nossa- escals

la, assim para regular o cozimento na Arte do Assaca-

reiro e do Refinador:, como para regular o Cliisson
do Assucar ma arte do Confeiteiro,
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¢io da agua, que o calor tem tirado nesta
operacio. Ora, obrando-se, sobre hum quintal
d’Assucar dissolvido, e poste em estado de cal-
da por 6o libras d'agua, a accio do calor em
hum grio determinado (88 por exemplo), s¢
obtem huma somma determinada d'Assugar,
(48 arrateis). Veja-se a taboa seguinte (1{ il

Do thermometro para o cozimento do caldo
mellado..

137 Ainda que se ache na agua de disso=
lugho ; que traz o caldo mellado , e todos os
mellados caldos, materias soluveis, que nio sio
sal essencinl, a agua toddvia estd upida & es-
te sal’ em huma proporcéo relativa , e deter-
minada. Consequentemente se deve empregar.
o thermometro , para f[ixar , e determinar o
cozimento , cujo producto sélido he sempre
relativo 4 proporcdo da agua, que o calor lhe
tira em cada grdo deste instrumento. Na ver-
dade a somma deste producto se affastara tan-
to da quantidade annunciada pela nossa esca-
Ia, quanto eStas materias forem em maior a-

Dd bun-

(1) Na nossa escala nio -attendemos as fracgdes ; por
julgarmos que se devido despresar. nos trabalhos em
&mie, quando se nio necessita de edlculos rigorcsos.,



210 O mono DE EXTRAHIR

bundancia. O uso do thermometro no cozis
mento , mui longe. de excluir a prova, que se
faz com o dedo, ou dedos, que nio deixa de
ser assas commoda serve, pelo contrarlo, a
fazer clara a sua practica, e menos equivoca.
Elle d4 aos Refinadores termos fixos, e.deres
lagas, pelos quaes se péde muito bem. regulas
com toda a seguranca,
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ARTIGO IH

Dos novos meios de fazer crystallisar, pur-
gar, etc. o sal essen®al da Canna as-
L
sucarada.

Principios de Chymica , que se devem appli-
car a Crystallisagio do sal essencial de
Canna assucarada.

138 O Assucar he hum sal eesencial, que
se crystallisa pelo resfriamento. A experiencia
tem mostrado, que as moleculas desta sor-
te de saes, requerem, para tomar a férma
crystallina, moverem-se livremente no fluido,
que as tem separadas, ou desunidas, para
que possio exercitar huma sobre as outras'a
sua affinidade reciproca. Istag moleculas to-
mio em a sua reuniio huma férma tanto mais
bella, e mais regular, quanto a preporcio da
agua, que se lhes deixa, he maior.

Quando se deixa no Assucar, que se quer
crystallisar, hwmna grande quantidade d’agua,
forma crystaes mui grandes, e mui regula-

Dd it res
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res (1), em cujo estado tem o nome &’ Assucar
Candi. Sabe-se que os saes sio tanto inaispu-
ros, e mais perfeitos, ‘quanto a férma , debai
x0 da qual elles se apreseptdo , se avisinha
mais 4 dquella, que a natureza lhes determf.
nou. Por tanto o Assucar Candi esta no caso
do estado mais perfejto, que se pode desejar,
€ 05 meios ue convem empregar, para extra
hir ¢ sal essemcial da Canna, devem conse-
quentemente .ser fundados. sohre: este pringi;
pio da Chymica, crystallisar em muita agua,
estabelecido para todos os saes, que crystalli-
sdo a [rio.

- _Sobre éste principio he que convem esta-
“belecer o .cozimento do caldo mellgldb , € dos
mellados , e em virtude delle se deve dar 4s
vasilhas, em que se pdem a crystallisar o sal
éssencial, a férma mais conveniente a crystals
lisacio, e a purgacio deste sal.

Fallaremos, antes de tudo , do modo de
_purgar, da sua disposi¢do- interna , para a ex-
trac-

¥

‘(1) Acautellem-se de confundir a c,rystallisagﬁafem
muita agua com acrystallisacio -em grande massa, comod
fez hum Senhor de engenho de S. Domingos , ue mandos
fazer crystillisadouros de 20 pés de com’p,rigb' , dez de
Jargo, e dous de alto, ou profhndéza. A c'rjrstallisagi?
dos Assucares. em muita agua , péde ser feita em var
silhas mais pequemas, como, v. g, hum copo,
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traccio do sal essencial , .por este novo me-
thodo.

Das casas. de purgar , ou purgarias, e da suk
- disposicdo interior.

139 Em o nosso novo. methodo , as purga-
rias , ou casas de purgar (- Est. 4. E, F,
Est. 5. F, G) seryvem, para se -pér o sal es-
sencial a orystallisar-, e a purgar. Estas ca<
sas , ou edificios devem ser assas largos , e
cohstruidos sobre o mesmo nivel, para que se
tenha menos que andar, quando servem, e
para que se veja, com hum s§ golpe. de vista,
tudo -quanto nelles se faz, om obra. Llles in-
teriormente apresentio muitas enfiadas de crys-
kailisadouros ( Est. 4. H, I), estabelecidas sds
bre canaes (K ), que acabéo em bacias (L,
M, N, O). -

'I‘odos os crystallisadouros , devem ter a
mesma férma, e o mesmeo vio. Huma quan-
;t;dade certa. ( H) se destina para receber o
caldo mellado’ ‘gozillo na Assucararia, e os ca-
naes , sobre gue se estabelecerio, tem suas
bacias particulares (L ). Outros crystallisa-
douros (\I) porém se destinio a receber. os
primeiros ‘mellados das guarapas cozidas: seus
canaes .tambem devem ter suas bacias parti-

cu-
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culares. -As segundas, terceiras, e quartas cak
das , ou mellados cozijdos, devem ter tambemn
seus crystallisadouros (1), e suas bacias, pa-
ra que os productos em ‘Assucar, € as-calda
se nao confundio, e que-se possao tratar ses
paradamente.
Conteuda , e forma das crystallisacies,
1) o i < e
140 A experiéncia nos tem mostrado, que
a somma 'da materia, que une o maior nime
ro.de circumstancias ; favoraveis 4 crystallisa-
. gdo do sal essencial da Canna assucarada, en
de 15 para 16 pés-cubicos, e conforme este
gonhecimento, nds determindmos a férma, ¢
as dimensées da caixa, que himos descreven
Demaijs imaginamos dar no fundo‘desta caiz
diversas dispasigbes , das quaes o effeito he
menos seguro, & menos commodo que aguel
le , em que nos temos fixado (Est. 4. fig. 7.)
A caiza do crystallisadouro (H, 1), des
wve ter 5 pés de comprimento, e 3 de largo.
Seu fundo se férma de ddus planes’, incline
dos (d, 4, fig. 6.) de seis pollegadas, cujt
uniito féorma hum canal, que corresponde &l
nha central da maior dimensio. ‘Tem este ca-
mnal 12 a 15 buracos, de huma pollegada de
diamtetro , para .o escéo dos mellados. A su2
pros
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profundeza nos lados he de nove pollegadas,
e se augmehnta para o canal, donde tem 15
pollegadas. A caita ‘do crystallisadouro deve
ger de tabooens d’huma pollegada de grossu-
ra, e forrado de laminas de chumbo mui del-
gadas. :
" Convem, antes de forrar a caixa, furar
os buracos do canal, e queimar interiormen-
te com huma bala de ferro em braza, a
circumferencia destes buracos , de modo que
apresente huma ligeira concavidade, em cu-
jo meio se ache o buraco. Por esta disposi-
.¢do, ao depois da purgacdo, nio existe huma
gotta de mellado na caixa. Os buracos sdo
-guarnecidos com argola§ de cobre estanhadas,
ou de lata, soldadas interiormente , e prega-
das, redobradas exteriormente, e cravadas no
fundo, Feitas as caixas desta sorte, e forra-
,das com cuidado, apresentio todas as vanta-
.gens possiveis, em quanto 4 crystallisacio, e
[purgacio do Assucar, € em quanto a solidez.

Disposicdao das caixas de crystallisar,

141  Estabelecem-se estas caixas sobre tra-
vessas fixas (aa ), sustentadas por pontaletes
35 fi2.6.), a 8 e 10 pollegadas acima da ter-
M. Fazem-se as travessas com tabooens de 2

po’

‘
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pollegadas |de grossura , serrados pelo compri:
miento, e dalargura de 3.pollegadas. Sio pre:
gadas, e fixas nos pontaletés, a 10 pollegadas
da linha central do-canal, do qual seguem pa
rallelamente a direccdo. - ;

Os canaes (' fig. 6.), sobre que se esta
belecem estas caixas , sdo feitos d'alvenaria,
e inclinados para abaeia, que recebe osmek
ladps. Devem ser rebocados, e forrados de
pasta de chumbo. Ainda que estejio inclina
dos, com tudo. as travessas estdo. em hum pla
no horisontal', e guarddo o nivel entre SI,

.

Bacias para receber o mel/a% caldo.

142 Ag bacias para o mellado (L, M, N),
situadas na extremidade dos canaes, sio cava
das, com muitos pés d’altura , o mais perto possi
vel da Refmaria. Sio feitas d’alvenaria, e for
radas de chambo. O seu vio deve ser quas
da ametade da somma. das caixas, de.que el
las recebem os melados. Sio cobertas com ta-
booens (1), ou pranchas & for da terfa, ¢
apresentio huma abertura (R), em forma de
elgapio, na ponta, ou extremidade; quecor
ponde & Refinaria. '

, Gréoy
—

(1) Dié-se o rome de tabooens 4s taboas, que tem
dobis paga tres dedos de grossura,
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Grdo de cozimento , que convem ao caldo me-
lado para se lle extrahir o sal essencial.
143 leamse 0 cozunento do caldo mella-

do, pelo tllelmometro. O gréo, que convem,
paia obter, na maior proporcio, o sal-essen=
aial , cryswlhsado em caixas na férma mais
bella, e mais regular, he o de 87 e meio a
88. Estando-se seguro do gréo do cozimento
conveniente, apaga-se o fogo, pondo-se no
fogiio dous, outres molhos decabecas de Can-
na, ou de hagacos verdes : neste caso sem
correr risco algum de se queimar o Assucar,
se despeja o producto da caldeira deé eozer em
a resfriadeira (2), que faz hunm parte do la-
horatorio Donde instantaneamente se leva . tu-
do para huma caixa , daqual, muito antes, se
teve o cuidado de tapar os buracos com tor-
nos de pio (fig. 6. cc ), forrados de - palha de
milhe. Ainda se precisa cuidar em pér ao re-
dor destes tornos , cujas pontas sobresahem
imteriormente- 3 % ou+4 pollegadas, huma peque-
na quanndade d’Assucar, sobre que se derra-
ma algum caldo meltado. cozido, que, esfrian-
do-se presto, faz corpo com o Assucar agar-
ra-se ad torno, e o segura.

"

Ee Clys-
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Crystallisagdo do sal essencial bruto.

144 As cai;'ts fazem a funcio da Segun'dfy‘
resfriadeira. Enchem-se de dous cozimentos,
que se misturio bem juntamente no momens
te, em que se ajuntio. Posta a.materia nes-
tacaixa,, se esfria lentamente, e, passando-se
24 horas, a crystallisacio - tendo-se estabele-
cido na superﬁc;.e, nas paredes, e no funde
do- crystallisadouro , cumpre Imprimir  entao
em foda a massa, ainda Huida , hum ligeiro
‘movimento, com hum mexedor, lembranday.
se de levantar, do fundo para a superficie, o
sel essengial, que nelle se acha depositado,
Feita esta operacio, a crystallisagio se faz ao
mesmo tempo em toda a extensio da caixa,
e se.o moviménto for bem feito, e atempo,
dentro de 5 ou 6 horas ,-serd geral, e igual a
crystallisacko desde o fundo até a superficie.

(1)

i DY

~.{1) Sabe-se, que se dd huma multiplicidédg de cons,
sideracies h para se ter no movimento’, que se appli-
ca & materia em crystallisacio , em wazio da sua qualis
dade, do grio dé eozimeuto que reccheo, do gréo do
resfriamento, em que sc acha, e em razio do estado,
enr que se péle consegulr o sal essencial.
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Purgagéio do sal essencial.

145 Passados 4 ou 5 dias, estande o total
da massa fria, .cumpre tirar as torneiras, en-
tio a purgacio se faz promptamente , € [as-
sados 6 ou 8 dias, ella fica absolutamente com-
pleta. g

 Osal essencial, bem purgado -do seu mel:
lado , he ligeiramente liumido, mas, expon-
do-se ao ar por pouco tempo , fica perfeita-
mente secco. Déve-se nestes termos embarri-
callo (Q), onde se socca, como se faz aos
Assucares embranguecidos, ou barreados.

Cozendo-se o caldo mellado em 88 grdos,
se.obtem amectade, e ainda niais, da -qua?nti-
dadé do sal‘essencial , que se contém , e sea
defecaciio’, e crystallisacdo forem bem feitas,
este sal -tocard entic o mais alto gréo de per-
feicio , pureza, e belleza, que elle péde ad-
quirir em bruto,

Atkenicao , gueréquer a extracgdo do sal-essern-
cial, gue se pretende barrar.

146 Querendo-se barrar o sal essencial pro-
vindo do caldo mellado purificado, do modo,
que expozemos, entio se serve para o pora

Ee ii cryss
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erystallisar , ou -das gaixas que acabamos de
descrever, ou das formas. ’
Quando se seryem -das caixas,.precisa-se
augmentar' o grio do cozimento, e fazello ir
de 88 a go; precisa-se tambem vigiar com
maior cuidado a tedas as circunstancias, que
devem acompanhar o movimento, que sevem
obrigados a applicar 4 materia em crystallisa:
gdo. \ '
Quando se empregid formas, cumpre diss
por huma parte da casa de purgar (Est.5. F,
G - em cabanas ( HH), para as receber, co-
mo se vio , mna disposicio interna das Purgis
rias, pelo antigo methodo ( Est. 3.).

" Estabelece-se na Assucararia, ou casa de
purgar , huma segunda resfriadeira de cobre
(Est. 5.), que possa levar de dous atres mi
lheiros , em a qual se ajuntio tres ou quatso
cozimentos , com que se enchem as formas
arranjadas (/) para este fim,_ou na Assuca-
raria , ou na Purgaria , e no demais do tras
balho, se procede do modo ji dito (87). Nio
se podem emprégdr formms , senio-nu caidd
mellado que for de bda qualidade, tendo em
vista o grao do eozimente , que o seu vip, €
figura conica exigem grio, que precisa ir de
90 a 92, que os caldes mellados .de medio-
ere , ou mé qualidade nio pddem. s'uppdntar.

: Nes-
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Neste caso precisa-se de necessidade recorrer
4s caixas, como tambein para a crystallisacao
do sal essencial, que se quer extrahir de to-
das as sortes de mellados caldos.
. Procéde-se na purgacao dos pies do sal
essencial , na preparacio que se lhe convem
‘fazer para o branqueamento , € nesta ultima
preparacio, da maneira que temos descripto
(88). Deve-se notar aqui que a guarapa, ou
caldo, tendo sido esbulhada de toda a mate-
ria) solida , nio apresenta na crystallisagio ,
- purgagdo, branqueagio , e dessecagio (1) do
‘ B" sal

(1) Fizemos construir , ‘jmra' dessecar o sal essencial
éxu"@hido , € barrado , conforme o-novo “methodo , hu-
ma estufa de huma construegio guasi semelhame ds'das
plantas de nosso pajz. :O sal essencial nella. recehe a

.,ac6do do sol, o que o desobnaa .dé ser posto solre
as e'xplanadas. Esta estufa he esquentada de dia pelo
sol, e denoite basta hum pequeno fogo, para lhe con-
server o calor conveniente, que he de 26 a 4o gri. ns.‘
Est¢ modo de seccar he prefe,nvel por ser mais expe-
&ito , e menos gispendioso , e por dar aosal essencial hu-
ana vista brilhante , e mais ‘branca.

Como o local nos nio permittio. dar 4quella , que
fizemos construir, a melhgr disposicio possivel, nio of-
ferecemos aqui o seu plano , em razio , de que nada que-
remos propér, sendo aquillo, que ‘a experiencia nos ti-
ver ensinado ser mais proveitoso , € que se possa se=
guir com toda a seguranga.
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sal essencial, pela estufa, algumas difficulda-
des, e que, depois de ter passado por estas dis
versas operacoes , este sal he perfeitamente
puro, e tio branco, como se péde: querer.
Os mellados, que sesepéario do sal essene
cial na purgacio, se chamio (Syrep vesou)
mellado caldo para os distinguir dos outros,
Estes mesmos mellassos se distinguem do 1.°

2." e 3.° producto, etc.

Da refinaria , e do laboratorio do. forno sims.
ples para cozer os mellados caldos, ou
mellassos.

147 Himos expér, qual seja a disposicio,
que convenha dar ao laboratorio do forno,
que serve para cozer o mellasso, e para ocla-
rificar,

Em hum pequeno edlﬁcm (G) chamado
Refinaria, adjicente 4s casas de purgar, e si-
tuado quasi junto ao centro, se deve estabes
lecer lium forno singelo , para cozer os mel-
lassos , e para 0§ clarificar, conforarefornes
cessario. Daremos.a descripciio com a dos for-
nos da Assucararia.

O lahoratorio (Est. 4. fig. 5. ) do forno de
cozer os mellados apresenta huma s6 caldeira
(/) de cobre. A parede, com que ella he cer-

Cca~
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ada, pela sua circumferencia, tem na parte
uperior 15 a 18-pollegadas de grossura; asua
uperficie férma hum plano inclinado-de 5 pa-
a 6-pollegadas da borda externa 4 da caldei-
a, onde tem soldado huma bordadura de co-
ire, ou chumbo, que a cobre por toda a sna
:xtensdo. Sobre os lados do laboratorio se en-
sontriio dous pequenos tanques, que recebem
os mellassos  que vem a cozer.. Tambem ser=
vem de ﬁltrmfﬁ calda, quando se clarifica. I's-
tes tanques-sio feitos de alvenaria, e forrados
de chumbo: o seu fundo fica ao nivel da bor-
da da caldeira , em a'qual se despejio por
meio d’hum pequeno tubo (%). Deve-se esta-
Irelecer, sobre as paredes lateraes da Refina-
ria, hum canal (¢) para levar aos tanques os
mellassos , que se langio em huma bacia (&)
pequena , posta na extremidade deste canal,
junto das bacias do mellado,

Marcha, o processo do traballio no cozimen-
to do mellado caldo , ow nellasso.

g —" - - S N

148 Em hum laboratorio , disposto deste
Feitio, se pdde cozer muito mais mellasso, do
que se coze nas esquipacoes de nteliado, [or-
adas de duas caldeiras de ferro. Tho depres-
sa se enche a caldeira d’huma gquentid:de de

mel-
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mellasso conveniente , como se lhe poem o fogo,

€ en: quanto secoze, seencliem ostanques si

tuados aos-seus lados, para qué ella possaser
cheia, o maisbreve que for possivel , por se nio
perder tempo algum.

, Sendo os mellassos de boa qualidade, se
faz ir o grio do cozimento-ao termo $8: fixio.
se com o thermometro, ao qual d1z relacio a

, prova que se faz com 0 dedo - para-se entao;

"o fogo, pondo no fogio alguns molhos de ca-
begas de Cannas, e se despeja a caldéira ma
resfriadeira (/) posta por este motivo , junto
della. No instante, em que se encher do mel-
lado dos tanques, tuando a rolha da torneirg;
ou tubo , se lhe accenda outra vez o fogo. Es-
tabelecido huma vez este trabalho , se contis
nda sempre do mesmo modo,
Crystallisagio, e purgacio do sal essencial dos

mellados caldos, ouw mellassos.

149 Leva-se este primeiro cozimento para
‘huma caixa , preparada do mado que ja d.!.&‘aw
semos acima (141 ): presto se lhe ajuntd o ow
tro, que lhe succede, os quaes tendo-se mis*
turados, se.deixdo. Todos 0s cozimentos se-
guintes se irao unindo de dous a dous, e se
abandonardé por 24 horas , e algumas vezes:

| por
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por mais tempo. Passado este, e esfriando em
hum ponto conveniente , que se conheca com
o dedo, se abala o enchimento na caixa com
hum mexedor., ¢ dentro em poucas horas a
crystallisacdo. se effeitua , e se faz mais ge-
ral, e uniforme em toda -a extensio da massa.
Passados 3 ou 4 dlas , s€° destapao os buracos
da caixa:.a purgacao no prmCJPm ke mui ra- .
pida, mas nio secompleta , sendo no cabode
8 a 10 dias: entio o sal essencial he tio pu-
10, e tio bello, como se péde desejar: poe-
'se ;& pila-se uas barricas onde ' nio purga
mais (F, Est..4.). AT
Os mellassos do 2.° 8.° 4.° e 5.° produ~
cto, sio conduzidos do mesmo modo em hum
grdo, que se aproxima.muito menos ao ter-
mo 88, e que sio 0o menos bons, O primei~.
ro cozimentd se reparte por todas as caixas,
que se querem encher , e todos os outros,
que Jhe vao succedendo , sdo Jgua.lmente re<
partidos por estas caixas; mas, seu enchimen-
to precisa alg‘umas advertencias particulares
A respeito do ir_ngxlmentoA com que se movem
‘para obrigar acrystallisacio, que, depois des-
te movimento , se faz geral, e uniforme. A
'purgacio do sal essencial dosmellassos do ter-
ceiro , quarto, e quinto producto requer pa-
ra 0 seu complemento 15 a 20 dias, e depois
KE - dess
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destes o sal, extrahido do mellasso de cads
producto , se poem; e se pila,separadamente
nas barricas.

_ No momento, gmque seenche a caldeira
de mellado caldo, para o cozer, se-lhe ajunta,
huma poscio d'agua de cal , relativa & quali-
dade do mellado. Quando. for méo, ou que
sio do  quarto e quinto; producto , eonvém;a-,
guar a agua da cal com a potassa.

Do: mellasso caldo..

150 Depois de todos estes.cozimentos,-e.
repetidas crystallisacoes, se consegue hum re-
siduo , que himos. examinar debalx.o do nome:
mel[aaso caldo. (1) : :

~‘Temos visto., que os. caldos de mediocre,
e ma qualidade trazem sempre, com. o succo.
saponaceo,, huma porgam maior . ou menor-de
succos mucosos.-dece , e assncarado. Entrew.
tanto: se conhecena facilmente, que nos.diver;
S0s. cozimentos , e crysta]hsmmes , porque pagi
siio ps caldas: melladq&, e. os mellados caldos,
4 proporcio destes. succos. relativa 4. do sal;

€5

¢)) Damos a este residuo, ou agu& mii, o nome d¢’
mellasso caldo, para o dlstmgun' do. mellasso dos Res
finadongs , sobre o qual- fallaremos em outro lugar,
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essencial augmenta tanto, quanto o sal dimi-
nue : - ora he evidente, que os caldos mella=
dos de boa quahdade , cujo cozimento- tiver
sido bem conduzido, dardo todo o sal essen-
¢ial, que elles contiverem, menos huma pe-
quena porcéo, que se achard em' ultimo lugar
‘embaragada com o succo sdpoiaceo. éxtracti--
vo. Tambem he evidente, que os sobejos, ou
residuos dos caldos mellados ; de quahdade
mediocre e m#, serdo relativos 4 somma dos
sum‘ns saponaceos mucosos, ddce, € assuca-
rado,’ que conterdd os caldos , € & quantida-
de de sal essencial, que estes succos retem.

: Pmprzedade dos. al]ralzs Gire fazem o sew uso

‘necessario no cozimeénto do mellado
caldo.

351 Os succos sapomnaceos. extractivos mu-
€0s0S§ , doce , e assucarado , concentrando-se
mais~em cada crystalhsacao , se fazem menos
fluidos , e oppoem por sua tenacidade huma
_Maior l’e_ilrs_t_e[l()]a 4s molecnlas saechdrinas.

- Temos visto, que os. alkahs se_combinio
perfeitamente com o succo sannaceo ;- elles
se combindo igualmente bem com os succos
mucosos, . doce, e assucarado, que elles fa-
zém muito mais fluidos: Por esta sua propne-
: F ii ‘da--
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dade he, que se usa dos alkalis no cozimento
dos mellados de todas as castas; porque entio
‘as moleculas saccharinas encontrio menos ob-
staculos' em se unirem , crystallisio tanto.
melhor , q—[uanto estes succos se fazem mais
fluidos , ‘pela sua uniio com os alkalis, cuja
acgido , ajudada pelo calor, se langa tao infe«
lizmente sobre os principios constitutivos de
sal essencial, que o decompoem, e augmenta
tambem 4 proporgdo do mellasso.

“Partes que formdio o mellasso caldo,

152 Férma-se o-mellasse caldo, como to:
davia he facil 'de se ver, do saponaceo extra-
ctivo, dos succos mucosos, doce, assucara-
do, d’huma porcio de sal essencial, decom-
posto pelo concurso do caler, e dos alkalis,
e . de huma porgio deste sal embaracado em
tadas estas materias.

Se o mellasso caldo for reduzido a huma
consistencia tal , que elle nio traga no areo-
metro ( 1 ) mais que 4o gréos, e que se aban-

N ool - St L

(1) Vimos pela taboa pag. 106 que a agua unida 20
Assucar, se achava no ponto | de saturagdo em propor-
gao de tres partes por cinco dAssucar que .« sua satus
racdo tomava neste ponto o nome_de mellado , que cheé
gva a 84 gr. no Areometro -(em huma temperatsa do
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done por muito tempo em huma bacia mui
larga , e pouco profunda , as suas moleculas
saccharinas , -a pezar da resistencia, que lhe
fard o mellasso , -se approximao, se unem de-
baixo da forma crystallina, e cahem no funs<
do da ‘bacia. ‘Todas as Assucararias das Colo<
nias ddo-as provas deste facto.

Acédo do dcidd exalico. sobre o mellasso .
T 'caldo.

155 Langando-se sobre o miellasso caldo ,
estendido em agua distillada, huma dissolucio
d’dcido oxalico , nio sémente este ac1do se
une 4 cal, qué elle participa , mas tambem ti-
:r,a 0 principio colorante dos succos sapona-
ceos, e mucosos, cuja base se apresenta en-

tio debaixo da forma de pequenos floccos
Ibrancos.

CA-

/
22 gr. He facil conceber p que 0s succos saponaceos
IQUCosss , etc. {ue se encontrio unidos com o Assucar,
nesta dissolugdo , augmentio o peso especifico do mel-
lado, “tanto mais, quanto a proporcio destes succos for
maior, donde se deve concluir, que os mellados , que
ddo o mdis alto grdo no areometro , acima do terma
94 sio os peiores. Este instrumento deve -por tanto sexs

Yir para julgar a qualidade dos smellagos galdos.
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CAPITULO XI.

Parallelo do antigo , € do novo met/zocl@ de
extralir o sal essenczal da Canna As-
‘sucarada.

Segiz»z'do d’huma taboa dos productos compa-
rados d’hum , e outro , feita pelas livros do
engen/zo 'de Mr. Ladebate , onde se estabe-
beleceo o nowvo desde o mez de Julho de

1785. - *‘

154 A,Simples exposigio , que acabamos
de fazer, do novo methodo bastaria sem du-
vida, para demonstrar todas as suas vantagens.
Mas, como nos importa desenganar o publico
sobre os clamores injustos , e enganadores de
muitas pessoas, que , sacrificando tudo ao inte-
resse particular , e ao amor proprio, ousdrdo
dizer, que o estabelecimento deste novo me-
thodo exigia grandes despezas, sém apresen-
tar beneficios , nds o poremos em parallelp 3
com o antigo nos principaes pontos , ondé
suas vantagens sio mais marcadas, e, estabew
lecendo, entre ambas , hum'differenga tio.

grans
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grande, e t30 bem determinada, que o publi-
co 1llum1nafdo » todavia, nio de1xara de con-
ceder ao novo a,pr:eferencxa, que elle merece
em todos os seus respeitos.

No prineipio _exporemos as differencas,
que apresentdo, em favor do nosso methodo,
as caldeiras de cobre, e os fornos de nova in-
vencio ‘sobre as- calde1ras de ferro, e os for-
nos destas caldeiras..

Ao depois compararemos estes dous me-
thodos mnes sceums mejos, na marcha destes

meios, € nos productos, que sig 0s seus re-
sultados.

AR
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ARTIGO L.

¥

£
Das caldeiras, de cobre ) .€ de ferro, e d'e
seus fornos. -

Da preferencia que merete o uso do cobrc
nas Assuctrarias.

155 O Cobre , ao. depeie do ouroy ¢ pra-
ta (1), he o metal mais sensivel 4.accio do
“calor , e que elle penetra com rmaior rapldez.
Esta vantagem junta & solidez , 4 limpeza, e
& mediocridade do seu. preco , tem merecidp
‘a0 cobre a preferencia , que se lhe d4 sobre
todos os outros metaes, nos us0s eCONomicos,
€ nas artes.

Emprega-se em todas as Reﬁnanas, com
tanta maior seguranca , quanta tem o Assu-
car, e o mellado a propriedade de 6 defens
der do. verdete, Assim o caldo, como 6 As
sucar , e omellado gozio desta propnedade

¢ 2 )2 o R T
Fore

(1) Ve]ao-se as experiencias de Mr. Ingen Howz no
Jornal de Physica.  Janeiro 1789. pag. 68.

(z) A innacgio do caldo, e do mellado caldo pro-
vio, que elles nio contém dcido plgum ; , porque sabe
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. Férma-se o fundo das caldeiras de cobre
de huma unjca peca de cobre vermelho bati-
do.: os seus, ladps se fa_zem,de .muitas chapas
de cobre em lamina, pregadas entre si, e o
fundo com pregos do mesmo cobre batido. As
dimensdes destas caldeiras, proprias ao traba-
Tho.do caldo,. sio maigres. que as das. caldei-
ras, deque se servem nas Refinarias , , € asua
ﬁgnra tambem he differente,

Vangagens duas-caldeiras de cobre pela sua
.solidez, e uceio,

.5 30405 Famendosse os seus fundos com i¢uida-
do, soffrem a accido do fogo, o mais forte,
semalteracio alguma, e podem aturar até hum
seculo. ;El,las tamao tal férma, e tal consisten-
cia, como se quer..As paredes , que a sustentio
fqrradas de chumbo, ou de cobre. soldado nas
suas bordas ,. formio com ella o laboratorio do
forno , e este laboratorio apresenta entio ao
caldo a maior limpeza.

-1 Q cobre, em todo o tempo, e em todo o
lugar., tem hum valor mtrmseco bem determi-
nado; logo nag, se tem perdido no emprego,

- Geg quan-

que este metal se deixa attacar pelos dcidos maly fra-
0%,
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quando elle nio pérﬂe"’gs'érﬁf mais ;' S€ Nao o
valor arbitrario. Uhicaniénte as tosddé’ Colo-
nias bannirio © seu uso 4 50° annos ; mas os
Ingleses , inais sabios que nds , ‘o tem ’con-
servado.,

Picios , e inconvenieites, ‘nhnexos a Wit
z&, ¢ ao'pouco aceio dis caldeiras de
JSerro fundido,

© 1559 As caldeiras chamadas de ferro, em.
pregadas no trabatho do caldbo, se fazem de
huma sorte de ferro fundido, que se corre
furidido g detn hima 6 peca ‘de/forma’ eliptica,
Esta fusio, muito impura , contém-aitda huma
grande porgao de oxide de ferro(1). Flta‘con
‘duz ‘mitito “heneés o' calor que ! o fetre’piro,
'qite Hinda ‘he muito mienor ‘qué % ‘cobre (4.
Tiogo as'caldeitdsde ferro sao',’ poréesta do-
‘brada razio, mendd 'proprias ‘tjue as deicobre,
‘4 transmittir a ‘acoio do-galor -em o trabilho
do calde. o oo W2
- 0iiQ Ferro 5 'poued hénductor do cdldP, re-
¥m , 0 qire reeebe fem hhvm ‘gréo GaheiTAEH-
pre tao fotte , "qlie ia¥ -substancias ‘anim@esce
ve-

(1) Cal*de ferro.
(2) Memoria de Mr. Ingen-houz ja citado.
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vegetaes néo podem supportar-lhe a accio,
sem e decomporem Este inconvenjente, eo
seu méo aceio o tem feito banir dos usos e-
conomicos, e quasi de todas as artes.

Q ferro fundido, he mui sujeito a ser ar-
ruinado pela ferrngem, e sempre se vé cober-
to della. Nunca toma o brilhante metallico, e
tem continuamente huma cér negra, e suja.
A ferrugem , que cobre.a sua superficie, he
tenacissima, e se despega difficultosamente,
mas despega-se sempre. E assim por maior
cuidado , que se applique em lavar a caldei-
ra, a ultima agua da Javagem nunca he pura,
traz sempre .comsigo huma tinta negra muito
forte, que passa em o caldo.

As caldeiras de ferro sio mui frageis , @
quebradicas, ese quebrio, quando mui subita-
mente muda .de temperatura (1); e ainda que
sejio boas , nao escaplo 4 fractura. O vio, ou
capacidade .das,maiores , quando muito, levio
dous. mitheirgs , . e esta capacidade nio basta
para o trabalho do caldo. Vem-se na obriga-
¢lo de augmentar muito pelas paredes, que,
scndo ainda menos solidas infinitamente que
ascaldeiras , sdo stambem muito menos aceia-

Gg il das -

——

(1) Sao sujeitas 4 esta mudanca todas as vezes que
se despejio , ou que se enchem, o que acontece to-
doy o5 instantes.
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das que ellas ; pois a sua superficie nio péde
ser fdr‘r’a'dla,’ nem pelo chumbo., nen ‘pels co-
var 2 gkl 2N A 4 oy I NiEE 5
bre, ndo podendo, a solda prender-se'no fer-
o A - ,

O ferfo fundido absolutamente nab’ tem
valor algum intrinseco, e qualquer caldeira
quebrada nada vale, tenha o’peso que tiver

Soltdez dos fornos, que tem caldeiras'de:
cobre.

156 A construccdo das fornalhas, que sus-
tentio as céldéiy‘ds "de cobre, he solidissimd,..
As paredes se levantio quasi a prumo em to-
da aextensio dofogo. Ella, sobre hima altu-
Ta de tres pés, e seis pollegadas , nio tem
mais que huma curva de 4. a5 pollegadés ,
quando muito, que descrevér, para vir aapa-
nhar o fundo da caldeira. As abobadas}" que
enchem o espaco, que deixa qualquer caldei~
ra entre si, s6 tem , quando muito, guatro
pés. Fazem-se de tijolos, e se poderido fazer
de basalto (1). Entio’ ellas seriao d’huma soli-

' - dez

"(t) Martinica abunda desta sorte de pedras,, que pa-
recem ser hum producto volcanico. Tambem em §. Do-
mingos se encontra em muitos lugares. S‘up.porta- per-
feitamente bem a acg@b do fogo : preﬁré-se a que for
&’hum pardo esbranqueado. , '
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&
des tal , que durariio tanto, como as outras
partes do forno.

~Da pouca.selidez dos fornos, que tem cal~.
deiras de ferro.

-¥57 Asparedes do forno, que sustenta hu-
ma caldeira de ferro, sio'pouce .sélidas : le~
vantao-se, diminuindo-se (Est. 2. fig.8.e9.),
conforme o seu desenvolvimento, para deixar
entre ella, e as caldeiras quasi o mesmo espa-
€o; ao depois se curva, para vir apanhallas qua-
si em 4 pollegadas da sua borda. A curva, que
-desoreve , sobre a altura de 8 a 10 pollegadas
‘tem 12 para15. :

As ahobadas, que dividem cada caldeira,
tem com pouca differenca 6 pés de capacida-
de. A necessidade de substituirem as caldeiras
quebradas outras, cujo diametro he algumas
vezes maior , ou menor, 1mpede que se sir-
vio de hasalto, para se construirem estas abo-
badas; porque se precisaria retalhar as pecas,
ou’ empregar novas, o que demandaria muito

" tempo para reparacdes.desta especie, que se
repetem tio amiudadas vezes.: . i

As escarpas, que sobresahem ds caldeiras,
para augmentarem o seu Va0 ; e capamdadq,
se fazem de ladrilhos em plano inclinado ,

Ti:
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rigorosamente apertados;: o effeito constanty
do calor, aacgio do caldo nacal da argamass
sa , que une estes ladrilhos , os desordenio
quasi ‘a todo o instazite , ¢ demandao repane
cbes continuas.

Vicios que nascem da ndtureza., e da frma
-das caldgiras de ferro.

158 As caldeiras .de ferro se introduzemins
teiramente no fogho, menos J para 4 polléga-
das, 'sobre que seerguem as paredes;, que as
segurdo pela sna circumferencia. Sem embas
‘go de apresentarem ‘huma mui .grande super-
Fcie ao fogo , todadvia a fervuia do caldo. nio
he muito forte ; porque -ellas se oppoem por’
‘sua ‘hatureza, € porysua fdrma 4 aegao do ca-
lor, que somente as penetra no.ponto, em que
as piredes ds segurdo.

O calor, cuja tendencia he debaixo,para
cima, trabalha sempre, seguinde a perpendi
cular, cahindo obliquamente-sobre a convexi-
dade da caldeira, que o reflecte , elle se cor-
duz 4 parte superior -do.fogio, onde entio se
vé obrigado de apenetrar, oppondo-lhe aspa-
redes ainda huma maior resistencia, Unicamen-
te a batedeira , estando por cima do fogie,
propriamente: ¢chamado , ‘onde o fogo he sem-

pre
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pre mnito ardente , s¢ penetra por toda a pay-
te.

Pantagens devidas 4 natureza, ¢ & forma
das celdeiras de cobre.

g sAiconvexidade , que-apresentio os fun-
-des:das caldeiras .de .cobre , 6 he de 4 polle-
gadas , quando muito, com 5.pés de diametro;
a obliquidade , que ella da ao calor , que as
-fere , ‘he quasi nenbwma 5 @ ogohre , sendo
‘muito permeavel ,-oppoem pequena resistencia
4 acgio deste fluido , que penetra.pstes fun-
dos , por todas as partes, com muita maior
~faailidagle.

Em hum labozaterio .de cobre; formado de
tres caldeiras (FEst.5. B fig.1.), cujos fundos
sémente apfesenibioaofagio 32.pés )deeﬁu;per-
ficie cada hum ,:tenhadefecado , .exaporado ,.e
cozido huma mui somsideraiel qmqudade e
osuceoiespremido , pava conseguir 140 farmas
de Assucar em 24 horas. Neste .mesmo labo-
asterio tenho sigualmente. defecado , -g¥ppora-
-do ;- enktido.-hema sommaodg $0eco, espremi-
ido, doighal .0 .pivklnote encheo,onae.cajxas ,
* que’continhio cada huma b pés. cubicas , ;0
iqine faz 165 pés ,(p pé gu‘bu;o corresponde .a

~hymaforma,) .oPeauja-engis, tem  ACOMECidD.
que
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‘que se tenha alcan¢cado hum producto: seme.
lThante nas esquipacdes de caldeiras de fermn,.
Fazendo-se a evaporagio, e o cozimento, por
tanto , mais rapxdamente nas caldeirasde cobre,
que nas de ferro, assim em razio'de metal , as
sim em ser por sua natureza mais permeavel pe:
lo calor, e como em razic da férma dd caldeir,
que 'he muito mais propria para receber asu
accdo: necessariamente resulta huma econos :
detempo, deacendalhas oulenhas, e 'vantagem
no fabrico. Esta experiencia’ prova que a ev-
poraCao @ 0 cozimento nio:podem j4 mais fo-
zer-se mui rapldamente.
7 _
Vantagens que tem as caldeiras de dobre pelo
sew preco.

~#60 - O uso das caldeiras de. cobre goza nio
‘sémente de todas as vantagens ; que: e poden
desejar para o feliz successo do- trabalho-do
caldo, mastambem he muite mais economzco
que o das caldeiras de ferro.

Para dous laboratorios de cobre (Est. 4. B,
B, [ig- 1.e2.), proprios para o trabalho do cak
do , sio precisas oito caldeiras, e huma para
hum laboratorio simples , propria para cozer
mellados (Est, 4. ﬁg 5.) , cada caldeira feita
nas dimensdes , e grossuras conveniemtes:pes
L
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saria com pouca differenca 8oo arrateis, ella
custaria: em pegas na manufactura de Rouilly
(1) 32 soldos ao arratel.

Vede toda a via nove caldeiras que pesasse
cada huma 8oo arrateis.

Sejéo 8oo arrat, a31 sold. - - 1280 Libras,
Por frete, e seguro 4. sold. por

arrat. - - - - 16o
Por direitos - - - - - - 560
Total, - - 2000 Libras,

Cada caldeira custaria portanto, posta no
engenho, e prompta a servir 2000 libras, di-
nheiro de Franca, que representio 3000 libras
dinheiro das Colomas- e assim nove caldeiras
a 3000 libras cada huma custaria aqui 27000
libras.

- Sdoprecisas para duas esquipagcbes em fer-
ro (Est. 2. fig. 4. a, b) dez caldeiras; duas para
huma esqulpagao\ie meladé (¢) ; huma para
huma .esquipacdo de clarificar (2) ; ao todo
treze caldeiras. Ellas custio de 50 a 8o libras
0 quintal, e pesio de 8oo a 1000 arrateis: e.

Hh por.

e

™

(1) Rodully que se situa algumas leguas acima de-
Ruio, tem huma Fundxgao de cobre, e daqui se po-
dem pedir a5 caldeiras, e omtros wignsilios deste metal.



2 © MODO DE EXTRAHIR

por tanto as reduziremos a hum pre¢o commum
de 500 libras. Treze caldeiras por 500 libras
sio em dinheiro da Celonia 6500 libras.

A differenca que apresenta o preco das
caldeiras de cobre , sio 20, 500 libras, e esta
differenca ao primeiro momento parece mui
grande. Mas , attendendo-se que , para se con-
servar o capital de 27:000 libras,, senido tem ou-
tras despezas mais que fazer , e que para se
conservar a de 6500 libr. se precisio huns annos
por outros quatro caldeiras ( no maior numero
de engenhos, pelo menos, se quebrio quatro
caldeiras de ferro cada anno). Ora 4 caldeiras
a 500 libras fazem 2000 : precisa logo hum
anno poroutro 2000 libras para entreter o car
pital de 6500 libras em caldeiras de ferro. Mas
como nio ha mais que huma somma de 20:500
libras de mais a empregar, para se procural
caldeiras de cobre , e gque o interesse dessa
somma somente he de 1050 libras , segno-s
que no uso do cobre se tem hum proweito as-
naal de g75 libras; e este proweito, que he a
memor vantagem , que apresentio as cal
deiras de cobre merece alguma contemplrgio.

Ver-se-ha tambem no fim do Capitulo se-
guinte , quio grandes sio as vantagens, que di-
o use destas qaldeiras , assim , pelo que diz
Tespeilo 4 supenficie , que ellas apresentio no

' by fo-
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fogo , como em redpeito da capacidade dos
fornos que as apresentao,

ARTIGO II

Das vantagens que offerece o novo methodo
cmnpamda ao antige nos seus meios , na
ordem da sua marcha , ou processo , napu-
i‘lﬁédgao do caldo ou guarapa , no cozimen-
to do caldo mellado na crysmllzsagaw do
sal’éssenciul , que se obtem , na qualidade ,
quantidade , & pureza deste sal.

Antigo methodo.

E Ntendemos por esta expressio an-
tigo 'methodo a disposicdo dos meios empre-
‘gados actualmente, e a maneira de se servir
destes meios nas diversas operacdes, que ge-
ralmente se fazem em nessas Colonias, com
o succo espremido da Canna assucarada, pa-
ra se lhe extrahir osal essencial bruto, e em-
brangqueeido, ou barrado.

Este methodo requer, de dia e de noite,
lnuna wesistencia assidua, e rigorosa do Mes-
h i tre,
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tre, ou Refinador branco, em quanto. durar.a
rolagio , e hum trabalho constante da partg
dos pretos nas 24 horas, que ficio na Assu-
cararia.

Nowvo metﬁado.

162 Se no methodo, que estabelecemos,
o trabalho nio he interrompido , he verdade
que sempre he menor , ou menos considera-
vel no espaco da noite ; pois que nelle sémeni
te se trata d’escumar , e de despejar o caldo
de huma para outra caldeira, a proporcao da
sua evaporacdo: trabalho este que nio requer
a presenca do Refinador branco.

Vantagens que apresenta o novo methodo
na purificagéo do caldo.
¢

As bacias de filtrar, e de decantar, sem
augmentar a mio d'obra, fazem o Refinador,.
ou Mestre, Senhor de todas as suas operagoes,
e nio tem necessidade de empregar mais que
a quantidade de cal necessaria , para separar
as feculas; e a balanca, que indicamos (120),
di hum meio seguro para fixar esta quantida-
de. Péde seguir em cada carga de caldo, pas-
sando-a de huma para outra caldeira , todos
os sinaes, que lhe servem de guia no empren,
go
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go dos alkalis. Péde tambem dirigir a marcha
da evaporagio 4 sua vontadé , por meio do
areometro. Finalmente elle est4 certo, e se=
guro que pelos filiros, e repousos tirard com-
pletamente todas as materias insoluveis, e fa-
ra chegar o caldo ao mais alto grdo de pure-
za, a pezar da negligencia dos escravos.

As bacias de decantar dio ainda ao Refi-
nador a inaprecivel vantagem de se cozer o
caldo sémente de dia. E assim, ao depois de
se ter posto a repousar durante a noite , -poé-
de vigiar todas as operacdes , que acompa=
‘nhéo, e seguem o cozimento. -Péde reconhe-,
cer os defeitos , que fordo' commettidos no.
emprego dos alkalis, e remediallos, Péde, por
diversos meios , de que estda em seu arbitrio-
usar , acerescentar a pureza, e a belleza do.
caldo mellado, que estd para cozer. Elle goza.
da vantagem de o cozer todo junto, e de con-
tinuar este cozimento sem interrupcdo pelo
accesso de novo caldo. Finalmente encontra
no thermometro hum meio seguro, e infalli-,
vel de seguir os diversos grdos da acgio do cas
lor, e de fixar o tempo, outermo do cozi-
mento. Péde apagar o fogo, e despejar a cal-
deira do cozimento., sem decompdr qualquer
molecula do Assucar.

O Refinador goza, no trabalho, a satisfa-.

cio
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¢io prasenteira da seguranca do suocesso, e
tem o doce gosto de ndo ter janais a fatal oc.
casido de punit os escraves , sendo por falias,
que lhes era facil ndo commetter ; faltad, que
elle péde muitas vezes perdoat sem inconves
nionte algam , visto que #as bacias de decans
tar as repario todas.

bos VicLos amiieacos ao antige methodo na pu-
rificagio do caldo.

163 A todas estas vantagens se recusa a
marcha desordenada das ealdeiras de ferro to-
talmente , apreséutando pelo contrario todos
06 VIci0s Oppostos.

QO Refinador nio pdde por meio algumf-
xar a quantidade de lexivia, qué foi obrigadd’
a empregar ; pois {ué ndo a regtla sobré a
quantidade de feculas , que tem de separar,
mas bem sobré a consisténcia espumosa, que
he obrigado a dar-lhe por hum excesso d'alka:
li, para que ellas se possio suster sobre a es

gumadeira , e se possie tirar. A necessidade
de misturar os differéntes enchimentos, huns
com outros, passando-os a differentes caldeis
ras, faz que nunca em alguma destas elle has
ja d’estar seguro do estado do caldo trelativa-
mente 4 lexivia, e ao grdo de evaporacit,
Nao tem outrp meio, féra o da escumadeird;
[ Pa:
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para lhe tirar as feculas, e as materias teryo-
sas , meio que na verdade he absolytaments
insufficiente. Logo que o calde esteja na ba-
tedeira lhe fica sendo impossivel reparar as
faltas , que fordo hum inevitavel effeito da de-
sordenada marcha deste trabalho, e da negli-
gencia dos pretos.

Como a capacidade da batedeira he mui-
to diminuta, e que o caldo, de que est4 cheia,
Bio evaporou mais que 18 grios., acontece
que absolutamente $6 seﬁ»éde encher d’huma:
mui pequena quantidade de cada vez, e que,
ke necessario repetir vinte vezes este enchi-
mento, e antes que se possa comseguir hum
cozimento. Acontece ainda mais , que ficéo
abrigedos a cozer de dia , e de noite, e que
.para regular a marcha do calde das caldeiras,
‘e fixar o seu cozimento, he absolutamente ne-
cessario a presenca do Refinador.

Or3 a caldeira de bater, ou batedeira as-
sm por sua férma, como por sua naturesa se
oppde , a que se possa despejar , ou encher
sem oscaldar, & gueimar muite Assucar.

O Befinador, ao depois de muito trgba-
lho, passa pela semsaboria de wer que o As-
sucar , que censeguio , nfio estd isento de cen~
suras. O amor proprio, ou a ignerancia sem-
Pra o fazem Snjusio, ¢ muitas vezes Mais que

n-~
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injusto. Elle cuida que estd obrigado semprs
a castigar as faltas , que o miseravel escravo
nio pbédedeixar de as commetter; porque nig
estava na sua mio o evitallas , em razio de
estarem ellas essencialmente unidas aos meios,
que elle emprega, e amarcha destes mesmigy
simos meios. )

O novo methodo porém, comparado com
o antigo, no cozimento do caldo mellado, e
na crystallisacdo de seu sal essencial, offerece
tambem huma differegca muito grande, e muit
to marcada, da qual se estendem igualmente
todas as vantagens sobre todos os caldos, se-
ja qual for a qualidade destes.

Dos inconwvenientes do coziment%-gelo antigo
methodo , e das perdas, que lhe servem
de consequencia. ~
164 Oalvo, a que atira o Refinador, quan-
do coze o seu caldo mellado, conforme os
seus prejuizos, he, como ja o temos dito, con-
centrar todas as moleculas saccharinas entre.
si, para que estas hajio de formar huma mas-
sa agregada, e durissima, fechadissima, e se-
parada do melasso : effeito , que esperarao sem-
pre d’hum ponto, ougréo de cozimento muito
subido , ao qual senio pbde chegar sem de-

com:
.
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composicio do Assucar. Na realidade mnitas
vezes se tem chegado a decompér na batedeis
ra ao ponto de se incendiar. Tirando-se quasi
toda a agua da dissolucio de huma unica vez,
apparecem n’hum instante as moleculas crys-
tallinas, que o calor tinha abandonado debaixo
d'huma forma solida, porém nio tendo tem-
po, para sereunirem em hum grande mimero,
nem de tomarem na sua unido , mui repentina,
a forma que a natureza lhes tem assignalado,
e que ellas tem por costume tomar sempre,
quando esta unido lhes he livre, e lenta, el-
las formdo pequenos crystaes irregulares, de
huma fineza tanto mwaior, quanto a propor¢io
d'agua, que se lhe tem tirado pelo cozimento,
he mais consideravel, e que o calor as aban-
dona mais promptamente. Todas as materias
feculentas, e terrosas, que se encontriio com
ellas no caldo mellado , formio huma mistura-
da , quando passio ao estado de solidas.. Os
pequenos crystaes, que formio , apresentio
huma extensio de superficie muito maior, que
se estivessem unidos em grossos crystaes : e
Tetem por tanto huma maior porcio de mel-
lasso, com a qual soffrerdé a acgiio do calor ,
eesta quantidade he ainda tanto maior, quan-
to 0 mellasso se faz menos fluido, por se lhe
ter tirado em maior abundancia a agua da dis-
soluco, i 0
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O melasso férma entiio com o sal essen:
cial, com as materias terrosas, e feculentas
huma sorte de bholo ou massa, do que elle se
nio péde desemb‘arggar , seniio passado muitp
tempo, e tambem de que elle nunca se pode-
ra desembaracar; pois, sendo capaz, esusce-
ptivel de fermentacio, arrasta ng sua decom-
posicio estabelecida a do Assucar, que se faz
tanto mais facil, quanto estd no major estado
de divisio. Estabelecida , por huma vez, esta
decomposicio, ella se continua , e o mellasso’
sem cessar se renova. E assim se ndo devem
admirar que os Assucares , tendo huma quebra
de 25 e 30 por cento, hajio ainda de quebrar
mais nos armazens, € NoOs transportes, quer
para o interior do reino , quer para féra.

¥antagens 4ue offerece o nosso methodo no col
zimento , e na crystallizacdio , etc. , etc.

165 Os primtipios, sobre que o nosso mes
thodo se funda, prescrevem huma marcha dias
metralmente opposta, O fim , que se propogm,
hio he tirar sémente do caldo todo o sal es-
sencial , que elle contém , mas tambem ainda
pertende apresentallo debaixo d’huma bella
forma crystallina, e hem purgado de todo o
xellasso. Cumpre pois para se tocar este alvo

&P
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applicar 4 calda hum tal gréo de cozimento |
gue ponha o sal essencial nas circumstancias
mais favoraveis 4 crystallisagio. Cumpre aindn
mais que se ponhdo a crystallisar em vasos,
que possio pela sua férma, e vio, ou capaci-
dade prestarse aos griaos de cozimento os
mais debeis, e unir, e associar todas as con-
dicdes, que requerem huma bella crystallisa-
¢do, e huma purgacio prompta, e facil.

y  Langando-se os olhos sobre as caixas,
que imaginamos , e estabelecemos (Lst. 4. E, F
fig.6.), se verd que ellas apresentio de todos
os modos as mais felices condicées , para en-
cherem estes dous objectos : ver-se-ha mais que
na sua disposigido sobre os canaes, que no es-
tado de canaes , e de bacias de mellado , a
mio d'obra se conduz com o maior cuidado,
e que este trabalho tdo simples, como facil,
em tudo se reduz 4 maior economia de bra-
-€0s, de tempo, e de meios.

Por mais méo que seja o caldo mellado,
se podera cozer , sem se decompédr, e por mais
fraco que seja o grdo do cozimento, que po6-
de soffrer , se tira todavia a maior parte do
sal essencial , que contiver, e quando este nio
seja do primeiro producto , sera pelo menos
do segundo, e do terceiro. (1)

y Ii i Con-
1) Aodepois de seter conseguido humg guantisdadé
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. Convém applicar o grdo 88 do thernrome-
tro de Reaumur ao caldo de boa , e mediocre
qualidade , para se obter o sal essencial brato
no melhor estado, que se pdde desejar.

O caldo mellado , cozido neste grdo , d4
pela ametade a quantidade de sal, que con-
tém, debaixo da férma de bellos crystaes bem
desunidos , dos quaes se separa o mnellado mui-
to bem. Podem-se pér, e pilar em barricas),
como os Assucares brancos, e como estes se
podem transportar sem quebra , e guardar-se
tambem em armazens, sem se alterarem ! e
como elles finalmente podem entrar no com:
summo dos usos economicos. Nio apresenta
obstaculo algum 4 refinacdo , e os seus pro-
ductos sio superiores em qualidade, e guantis
dade , aos que dio os mais bellos Assucares)
obtidos pelo antigo methodo.

O mellado , que corre do sal essencial,
produzido por hum caldo cozido em 88 gréos,

de-

e

de Assucar relativo 4 quantidade de agua, que se tem
tifado no cozimento do caldo mellado de m& qualidade,
que somente péde supportar hum grdo de 85 a 86,
se coze o mellado que o tem separado do Assueary
obtem-se hum producto mais consideravel . que o pri-
meiro ; tendo a experiencia mostrado que se péde ap:
plicar 4 este mellado hyin grde de cozimento de 87,
© SSA
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deve ter hum cozimento igual 4 este mesmo
grdo , e dar tambem ametade da quantidade
dosal, que contém: este sal he bem crystal-
lisado, bem purgado; e se comporta em tu-
do, como o do primeiro producto.

Podem-se obter até seis productos dos cal-
dos de excellente qualidade, cozendo sempre
em hum grdo conveniente os mellados de ca-
da hum destes productos.

Proveitos, ou beneficios em quantidade, e
’ q )
qualidade,

166 A somma do sal essencial, que se ob-
tem pelo novo methodo , no primeiro, e se-
gundo producto iguala, em quantidade, ao qu=
se obtem pelo antigo em huma s6 vez pelos
seus melhores caldos mellados , aos: quaes se
applica hum grdo de cozimento, que corres-
ponde ao termo g5 do thermometro. Consul-
tando-se a escalla, que démos (pag.210.), se
verd que neste grdo se obtem os tres quartos
da quantidade de sal essencial , contido nos
caldos mellados, que se cozeo. Ora ., pelo mew
novo methodo, se obtem esta mesma quanti-
dade no 1.°, e 2.° producto, unidos entre si.

Conforme esta mesma escalla, o 1.° produ-
sto he, em 88 grédos , ametade da quantidade
do
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do sal essencial, contido no caldo mellado, A
calda , ou mellado , que se separa deste 1.° pros
ducto , cozido igualmente em 88 grdos, d4
ignalmente ametade da quantidade do sal es-
sencial que contém. Ora a ametade da totalis
dade do sal essencial no 1.° producto, e ame-
tade da outra ametade no 2.°, fazem muite
bem os tres quartos do total, Tem-se conse.
quentemente em beneficio real a differenca,
que apresenta o preco destes dous productos,
unidos com o do unico producto do antigo,e
esta differenca sobe de ‘8 a 10, 15 libras por
quintal, e ainda mais.

O sal essencial , que se obtem por hum
3.°, 4.°, €5.%, eainda 6.° producto, apresens.
ta tambem hum beneficio na differenca de sen
preco com o do melasso ; porque no antigo
methodo se vendia, no estado de melasso, o
Assucar, que se obtem por este novo methes
do no 3.° 4.°, etc. producto.

Beneficios em mellasso.
q

167 Como , trabalhando-se pelo nosso me:
thodo, senio experimenta perda alguma- absc-
lutamente , porque as bacias, querecebem 08
mellados , sao forradas de chumbo, e porque
s¢ se embarricio os Assucares, quando"estiil

per
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perfeitamente purgados , daqui vem que se
reputa por beneficio o mellasso, que perdem
0s Assucares brutos do antigo methodo no em-
barque , perda que sébe de 10 a 30 por cento,
e que recahe toda no proprietario. A féra es-
ta, ainda se tem demais, oque seperde, por
trespassar as paredes da caldeira, ou bacias do
mellasso, cujaperda se nio péde avaliar, mas
deve ser contemplada grande, julgando-se pe-
la sua fluidez.

2 . ,
y 2 : za
Vantagens , e beneficios devidos & pureza do
Assucar pelo novo methodo.

168 Facilmente se vem no conhecimento,
de que , sendo o caldo perfeitamente purifica-
do pelos meios, que seestabelecem , todos os
productos , que delle se alcanciio, sdio tao pu-
‘108, € tio bons, quanto se podem querer, e

que naoperacio do barreamento, ou embran-
quecimento , nio apresentio difficuldade al-
guma.

Os Assucares barrados do antigo methodo
trazem sempre o cheiro, e sabor balsamico.da
€anna, que servem de os distinguir particular-
mente dos Assucares refinados : podein-se pri-
varinteiramente os Assucares barrados do nos-
s0 methodo pelos meios, que ensinaremos na

; pré-

14
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prictica. Entio se achardo , sem O soCcCorre
da clarificacio, ter todas as vantagens dos Ase
sucares refinados , e asua pureza fard que se-
jio preferidos aos de hum grande numero dos
da refinaria em Franca, onde se mistura o Ase
sucar sem o purificar,

O Assucar bruto do nosso methodo offe-
rece ao Refinador em sua pureza hum benefis
cio de 6, ou § por cento sobre os Assucares
do antigo , que na sua clarificacio perdem em
cada quintal 6 para 8 arrateis de materias fe~
culentas , e terrosas que se titio com o nome
de escumas.

O novo methodo se estabeleceo no mez
de Junho de 1785 na fazenda, ou Engenhe de
M. Deladebate, situada no Campo de Luisa;
junto a Cidade de Cap, efoi executado com o
maior cuidado, por huma prictica constante,
e illuminada com calculos tio exactos, cowo
satisfactorios, os quaes o fixardo para sempre,

Apresentamos no quadro seguinte os pro-
ductos comparados d'hum, e outro methodo.
Ver-se-ha, poreste quadro, feito. pelo mesmo
Deladebate, sobre os assentos dos Livros do
seu Engenho , quanto sio grandes os benef-
cios que elle deve aonovo methodo, e quan-
to ficou pago das despecaas do estabelecimento.

CA;
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CPAPITULO XII.

Dos Fornos,

Do conhecimento dos Fornos.

169 O Exito de qualquer arte nio sé re-
quer o conhecimento dos meios, que a cons-.
tituem, mas tambem exige que o Artista fa-
¢a hum estudo profundo dos agentes, de que
se servem; que seja como senhor delles, que
0s maneje 4 sua vontade , que lhes augmen-
te, ou diminua a sua ac¢io, e a dobre a to-
das as circunstancias.

O calor, sendo o principal agente no tra-
balho do succo espremido da Canna Assuca-
rada, he por tanto absolutamente essencial
ao Refinador, conhecer bem todos os meios
d’applicar a sua accdo. f

Este conhecimento tem por objecto o es-
tudo, dos fornos, e este estudo deve abranger
todas as partes d’hum forno, o fim, e uso de
cada huma dellas, a sua construcgio, e o co-
nhecimento dos materiaes mais proprios para
ella., . ,

b2 Kk Das
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Das propriedades , e diversas partes do Forno.

170 O forno, em geral, he hum vaso, que
toma differentes férmas, conforme o. exige o
trabalho de diversas substancias , que se tem
de tratar., Este vaso pdde ser simples, com-
posto, e ainda sobrecomposto.

Deve ser proprio em todas as circumstan-
cias, para receber materias combustiveis , e
favorecer a combustiao ; a conservar o calor,
que se férma na combustao, a conduzir este
mesmo calor nos corpos, que lhe devem sof-
frer a accdo , alevar féra os principios vola-
teis (c_los combustiveis, e a conservar os prin-’
cipios hAxos. '

Para encher todos estes usos , se forma
o forne de quatro partes differentes, a saber,
cinzeiro , fogda , laboratorio , chamind. Nos
fornos de fundicio, e de forjas , se confundem
de ordinario as tres priméiras partes, e nas
outras sortes sio mais ou menos distinetas.

Uso de cada huma das parces do forro.
171 O uso do.cinzeiro he receber as cin-
zas ;. principios fixos das materias combusti-
veis, e de enviar ao fogdo hum ar proprie-é
coms
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combustio, e se situa por baixo do mesmo fo-
gio.

O fogéo deve receber as materias com-
bustiveis , conservar o calor, que resulta da
sua decomposigao, e trazello ao laboratorio.

O laboratorio se confunde algumas vezes
com o fogio, e outras se distingue delle per-
feitamente. Deve comprehender os corpos,
aos quaes se pertende applicar a acgio do calor,

A ultima parte do forno he a chaminé,
que lanca féra os principios das materias com-
hustiveis volatilisadas pelo calor, e se situa na
extremidade do fogio, ou laboraterio.

Drversas sortes de Fornos.

2 O forno simples he aquelle , cujo fo-
gio, e laboratorio , sendo circumscriptos,
nad enserrio, ou nio sustentio senio 0s cOr-
pos , que correspondem & sua capacidade.

O composto he aquelle, cujo fogio, e la-
boratorio , nio sendo circumscriptos , sio mais,
ou menos prolongados, contém, ou offerecem
Muitos Corpos.

O sobrecomposto he o formado por mui-
tos fornos junmtos , que se podem pér em ac-
¢io ou juntos, ou separados , e que sO tem

huma chaminé. -
Kk ii AR-
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ARTIGO I

Fornos de nova construcgio , que tem cal-
deira de cobre.

Fornos usados nas Assucararias.

173 D Issemos que o trabalho do succo
espremido consistia em tres operagdes prin-
cipaes, e que cada huma dellas exigia a ac-
cdo do calor. Esta acgio péde ser applicada
por estas tres operagles simultaneamente em
o mesmo forno; ella tambem péde ser applis
cada separadamente em deus fornos differen-
tes.. 4

Servem-se neste trabalho do sucece espres
mido, e das caldas ou mellados, das tres sor-
tes de fornos, que acabamos de distinguir. O
forno simpes ( Est. 5. E fig. 4. Est. 6. 4 fig.
3.) sémente tem huma caldeira, o composto
(Est. 5. B fig. 1. Est. 4. Bfig.1.)2,53, 4n
mesma linha. O sobrecomposto (Est. 6. ﬁg 1.)
tem muitos sobre differentes linhas , que se
unem em hum sé ponto.

Po-
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Podem servir, para se fazerem as tres o-
peragdes simultaneamente, seja de hum forno
composto de 3, ou 4 caldeiras, seja d’hum so-
bre composto de 5.

Quando se querem [fazer estas tres ope-
ragoes em dous fornos separados, se faz a de-
fecacio, e evaporaciio até o 24 grde do areo-
metro de Baumé, em hum forno composto de
tres caldeiras unicamente ( Est. 5. B fig. 1.);
ao depois se acaba a evaporogdo, se faz o co-
zimento ; ou em forno simples (E fig. 4.),
ou em hum forno composto de duas caldei-
ras,

Divisd@o do Forno em parte interna, e
externa.

174 Oforno, que tem caldeiras de cobre,
se divide em duas partes, huma corresponde
inteiramente ao exterior da Assucararia: todo
oseu servico he exterior: aoutra corresponde
a interior , e todo o seu servico he interior.

O comprimento dos fornos se mede assim
pelo numero, e diametro superior das caldei-
ras, como pela altura da chaminé. A largura
se mede tambem pelo diametro superior das
caldeiras , e pela grossura das paredes, feitas
de pedra e cal, que o sustentio. Na altura se

comes=
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comprehende a profundeza do cinzeiro, a gros
sura das grades, a altura do fogao , e do la-

boratario.

Da parte exterior do Formo.

175 O cinzeiro , e o fogdo correspondem
exteriormente & Assucararia ( £st. 6. fig. 2. e
3.), einferiormente ao laboratorio. Devem es-
tar separades em toda a sua extensdio , tanto
quanto as circumstancias o permittirem , e seu
servigo fica sendo mais facil , e o fogho mais
proprio a conservar o calor.

Poem-se a chaminé por f6éra na extremi-
dade do fogio. - ;

Do cinzeiro, e suas divisées.

176 O cinzeiro , propriamente chamado,
he a parte mais baixa do forno, que lhe ser-
ve de base. Nos fornos compostos, e sobre-
compostos , se divide em cinzeiro propriamen-
tedito, e em macico do cinzeiro. Seu compri-
mento se mede pelo diametro superior das
caldeiras, e pela grossura, que se quer dar 4s
paredes do fogdo. A sua largura comprehende
a extensdo , que se quer dar ao fogio, e &

grossura das suas paredes. A sua altura se le-
van-
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vanta da terra para a parte superior das gra-
des.

Do cinzéiro propriamente chamado.

177 O cinzeiro, propriamente dito (D), fig.
2.), bhe huma cavidade, que corresponde ao
fogio , propriamente dito : sua figura he quasi
circular, seu pequeno diametro tem 5 pés, 4
pollegadas quando muito : o raio de seu dia-
metro longitudinal deve avancar 8 a 10 pol-
legadas de mais que o outro, que he de 2
pés, 6 pollegadas. A sua profundeza deve ter
3 péds; e se o local houver de permittir que se
lbe dé 4 até 5 , he conveniente que se lhe
termine o seu fundo em figura conica (D, fig.4.):
oom esta disposicia as cinzas se ajuntardd sem-
pre no meio, e se tirarad com maior facilida-
de. A abertura (@ fig.4.), que deve servir, pa-
ra as extrahir , s¢ acha emtdo em huma mazior
distancia das grades: ella péde ser facilmente
fechada pelas cinzas, para impedir o aceesso
do ar, e para que, o que entrar pelos suspiros

(%, b, fig. 2.) , tenha huma correnteza mais
tdpida, e faca methor o officio d’hum fole.

Este cinzeiro deve ter muitas aberturas

(s, fig:2.) : huma para se lhe extrahirem as

cinzas , esta deve ter 18 a 20 pollegadas -de
lar-
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largura , 20-a 24 d'altura, e se deve abrir ng
parte mais dianteira do cinzeiro, para‘que o
ar que passar por ella , se conduza sobre*o
combustivel. As outras, chamadas suspiros (4,),
servem para guiarem ao fogﬁo oar proprio pﬂl’a
a contbustdo. A abertura exterior destes suspi-
ros deve ser mul dilatada, e ainterna sé deve
ter huma pollegada de alto, 3 ou 4 de largo,
e corresponder o mais perto, que se poder,
as bocas do fogio, e por baixo. Fazem as ve-
zes de:folles , e com tanta maior efficacia,
quanto for mais estreita a sua abertura interna,

As suas grossuras lateralmente devem ter
26 a 30 pollegadas: ellas tem na sua dianteid
ra 24 a 28 pollegadas.

O cinzeiro acaba pelas grades (c,c; fig.2,4),
que o cobrem. Estas grades, que sdo de ferro
fundido, s6 deverido ter 3 pollegadas de lar-
gura, eb ou6, quando muito, de altura. Oes-
paco, que se deve deixar entre ellas , he de.
3 a 4 pollegadas.

As grades de commercio tem 6 pollegadas -
quadradas ; e algumas vezes mais. Estas medi-
das sdo muito viciosas. Apresentando ellasa
superficies muito grandes , estas se oppoent' 4
cahida das cinzas , e nio permittem hum ac-
cesso assas livre ao ar, que deve servir acoms
bustao,

Do
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Do macisso do cinzeiro., ou cinzeiro improprias
mente chamado.

178 O macisso do cinzeiro (E, E fig. 2, e 4)
serve de hase ao fogao, impropriamente cha-
mado. Quando o forno nio he separado , sé
se faz de terra. Se for separado, o'macisso. a-
presﬁenéa ‘huma parte media, formada pela ter-
ra, e sustentada lateralmente por hum muro,
que.tem 18 a 20 pollegadas de grossura de cas.
daladp. A suaaltura (fig. 4.), na parte:dian-
teira, he de 3 ‘Pés :.caminha para.raohaginé;.
augmentando-se de 10, a 12 pollegadas: A ‘sua.
largura, e o seu comprimento, se.- medem pela
quese quer dar ao fogdo, impropriamente cha-.
mado , .que lhe faz a base,

Diviséa do fogdo..

179 Ofogio se estabelece sobre’ oeinzeiro,
e se divide nos fornos compostos , e sobre-
‘Compostoé em fagiio:propriamente: chamado,
e em fogio improprio, Q seu comprimento se
mede pelo nimero , e pelo diametro superior
das caldeiras ;. sua altura se ergue da superfi-
cie do cinzeiro ao fundo das caldeiras: asua

largura he de 10 pés , e algumas pollegadas ;.
Ll suas
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suas paredes, cuja grossura he de 24 a 30 pol~
legadas , se dividem em razao dos - materiaes
de que se formio, em duas partes, huma in-
‘terna , outra externa.

Fogio propriamente dito.

180 O fogio , propriamente dito (G), cor-
responde ao cinzeiro propriamente dito (D,
fig.4.): apresenta huma cavidade , cujo funde
se forma pelo engradamento da grade do cin-
zeiro: a sua figura inferiormente se-aparta’
mais ou menos da circular, conforme o nime-
ro de.becas , e se lhe aproxima tanto mais,
quante-mais se levanta ou sdbe para o fundo
da caldeira , onde se termina. O seu pequeno
diametro nio deve j& iafs ter mais de 5:pés,
e 10 pollegadas, quando elle tem duas bocas;
e 5 pés, e 6 a 8 pollegadas, quando sémente
tem huma. O raio do diametro do comprimen-
to , que se leva sobre a dianteira, deve ter 8
a 10 pollegadas de mais que o outro , para que,
fazendo-se a combustio muito paracd do cen-
tro do fogio, a chamma, que helevada porhu-
ma correnteza ripida para a parte da chami
né, leve a sma acgho igual por toda a super-
ficie. A sua altura se mede pela superficie do
engradamento ao ceniro do fundo da caldeira:

de-



O SAL ESSENCIAL DA Canwi  ‘afy

deve ser 'de 40 a 44 pollegadas quando mui+
to. . R '

Este fogdo deve ter huma, ou duas abertu-
ras (d,d), feitas na-parte mais anterior das
suas paredes. Ellas servem para a introduccido
do combustivel , e devem ser formadas) para
a sua maior solidez , de cylindros .de ferro
fundido de 12, ou15 pollegadas. dé-diametro.

Quando as bocas.do fogio apresentio hu-
ma abertura maior, a somma da palha ou bas
gagos , que o escravo lhe introduz, nio he
muito grande para a encher inteiramente. Fi-
ca-lhe entio hum vio entre o combustivel, e
a parte superior da boca, pelo qual se esta-
belece huma correnteza de ar, que tanto mais
prejudica o effeito da combustéo , quanto o tal
vio for maior. A parte interior destaa bocas ,
nio deve crescer, ou levantar-se acima do ni-

vel das grades. ’

As paredes deste fogio se dividem em duas
partes em razio dos materiaes, de que se for~

mio. Os que servem a formar a parte interna
(e,e), devem ser proprios a supportarem a
accio do fogo a mais violenta, taes como os
basaltos , os ladrilhos. A especie de ladrilhe ,
conhecido no commercio pelo. nome de ladri-
lho de Nantes, he por sua natureza, e férma
¢ molhor, e ainda o unico, que se. deve em-.
; Ll i pre-
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pregar. A grossura desta parte deve ter 12 a
15 pollegadas. A parte externa ( S S) pode-se
56 apreqentem hum pequeno volume. : As pen.
Idras .calcareas , e scintilantes devem ser; pre-
feridas ao ladrilho, como menos conductores
do calor.

O fogio,, propriamente dito, communica
com o fogio impropriamente dito; porque he
a sua continuacao.

Fogdio propriamente chamado.

181 Estabelece-se o fogio improprio (H,H)
‘sobre o macisso do cinzeiro ( E, E), que.lhe
serve de base: apresenta huma cavidade irre-
gular, que se abre na do fogio propriamente
dito, com a qual parece eonfundir-se. Estu ca-
vidade se estende até a abertura da chaminé,’
dividindo-se em tantas partes, quantas sio as
-caldeiras. A divisio se marca de cada lado por
hum avancamento em férma de pilastra (g,8)
que corresponde ao intervallo, que guardio
entre si os fundos de cada huma das caldei
ras (intervallo que se mede pela differenca,
que se da entre o diametro superior das cal-
deiras, e o de seu fundo ). Este avangamento
serve de base 4s paredes, que enchem’ o es-

pA:
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paco, que entre si.guarddo as caldeiras. Os
ayangamentos , que se correspondem de hum
e outro lado, estic em igual distancia da li<
nha central do fogdo. Os que se achio, entre
a primeira e segunda caldeird, se devem es-
tabelecer a 24 pollégadas desta linha. Os que
se achio entre a segunda e terceira, entre a
terceira e a quarta, se aproximao huma pol-
legada na mesma linha. Este fogio descreve
lateralmerite huma curva (%, %, £) dé hum
ao outro avancamento , fazendo o segmento d’
hum circulo , que corresponde ao fundo da
caldeira, e cujo diametro inferiormente deve
ter 5.pés 6 a-8 pollégadas. Este circulo se le-
vanta, fechando-se sempre alguma cousa, pa-
ra-vir apanhar o fundo da caldeira, no angu-
lo que férma com as paredes (fig. 4. )

A altura do fogio , impropriamente cha-
mado , se diminjie para a abertura da chami-
né. Ella deve ser de 26 a 28 pollegadas no
centro da primeira de defecar (fig. 4.) A gros-
sura -de suas paredes he de ‘24 a 28 pollega-
das, conforme o diametro ,.;:que cerresponde
acada caldeira: tem demais. naparte. que cor-
‘responde ao avancamento. ‘

Foérma-se a ‘parte interna (e, e, fig. 2. e
5.). das paredes , .como:a do fogio propria-

mente chamado ;- de ladrilhos de Nantes, e a
d par:
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parte externa (f, f, fig. 2. ¢5.) de toda asor.

te de materiaes.

Reflectindo-se no modo de obrar-do flui-

do calor , se verd, que a férma destes fornos
he ao mesmo tempo a mais propria a favore-
cer 4 sua accio; e a mais sélida relativamen-
te ao ajuntamento das caldeiras.
, O calor, obrando por sua massa, € sua
tendencia debaixo para o alto, a d_xsposmao da
parte superior - do forno deve ser tal , que as
paredes , que rodedo o fundo de cada caldei«
ra, apresentem a menor superficie, que lhe
for possivel , para que o fundo receba a maior
quantidade deste fluido. N6s faremos ver, quan, -
tas vantagens tem os fornos , que tem caldei
ras de cobre, a este respeito, sobhre osque tem
caldeiras de ferro.

Da chaminé.

182 Abre-se a chaminé (J, K, fig. 2. e 4.)
na extremidade do fogio, impropriamente cha-
amado, e he formada de duas partes, huma (J)
horisontal, e outra (J) vertical. A parte hos
risontal (K ), cuja abertura deve ter 26 polle:
gadas d'altura, e 28 até 36 de largura, deve
seguir a direccio do fogao , e ter a menor
longitude possivel, Ella comprehende ‘a gros:

su-
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sura das paredes do laboratorio , a da parede
d'Assucardria, e o diametro da payte vertical:
A parte vertical ( K) se abre perpendicu-
larmente sobre a parte horisontal: a sua aber-
tura he circular. ‘Nos fornos simples tem 18 a
20 ‘pollegadas de diametro ; nos compostos 2%
a 24 [pollegadas; e nos sobrecompostos con-
vem: dar-lhe 25 a 26, Ella tem por calibre &
&rea da sua ‘abertura, que conserva até aame-
tade da sua extensio, onde comega a dimi~
nuir ,, para se reduzir a pouco menos_de quin-
ze pollegadas na sua extremidade supemor. /
Preferimos a férma circular 4 quadrada,
por apresentar memnos obstaculos 4 rapidez da
corrente das materias volatisadas ; e por pedix
tambem menos matgriaes‘.‘”
A sma altura deve medir-se do fundo da
parte horisontal , e.levantar-se de 23 até 25
pés.. As suas paredes (mm) devem ter até
bum terco da sua extensio, 16, pollegadas de
grossura, € no alto , ou por cima 8 até 12 pols
legadas, Cumpre pdr-lhe muitos arcos de fer<
19, cada hum em igual distancia, para lhe au-

gmentar a solidez, e 1mpedu' que se haja de
rachar,

0~
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Qbservagées sobre o cinzeiro, fogdo ,- e cha:
miné,

183 Sabe-se que -a actividade da combus:
tio, em hum forno’, he em razio da rapidés
‘da corrente ," que se estabelece, do fogaio a
‘chaminé ; e esta rapidez he’ devida, paru&ﬁ
larmente, 4 hum cefto respeito das aberturas
do cinzeiro, e do'fogdo’; tamto com a érea,
que apresenta ‘a abertura da chaminé em o
fogio, como com a extensio do seu calibre
e de sua altura Lo aft

Mas como huma 1nﬁn1dade de pequenas
eircumstancias desordena; ou favorece‘ este
respeito , he 1mposswel determinar rigorosa-
mente , ‘qual seja a abertura que- se deva dar
a chammé em, o fogio ;- ¢’ qual deva ser seu
calibre; e suaaltura. A este assumpto se. ha-
ja-de consultar ‘a observacio’, que ensind que
as aberturas do cinzeiro, e tambem que as bo:
cas do fogio: se devem fazer na parte mais an-
terior do forno. As do cinzeiro se devem che-
gar, quanto se poder, mais perto das:bocas
do fogio, para que o ar lave contmuadamen-
te o combustivel. -

As bocas do fogio devem ser pequenas,

para que se possio fechar inteiramente pelo
com:

3
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eombustivel .; poist se sabe:que , :lem todo .o
forno, o ar, que: entrd pelas bocas.do fogio ,
‘he mocivo 4. act1vade da combustdo, ¢4 accia
do calor.

+ .Aobservagio ensina, relativamente. 4 cha-
miné, que quanto a sua abertura for maior
em o fogio, tanto maior elevacdo (sg lhe des
ye dar , para qbter huma correnteza - rapidis-
sima. Reconhecer-se-ha facilppene o ponto de
elevacio, em qize se deve parar, pelo estado
e maneira, com que se houverem de condu-
zir afumaga, e a chamma, sahindo. dasua ex}
tremidade.

Se a chaminé estiver em hum respeito
conveniente ,-em calibre , e altura, a fumaga
sahird constantemente em grossos turhilhdes
negros, e se verd de noite 2 chamma formar
va sua extremidade hum.fogacho , que repre-
sentard hum cone de fogo, cuja altura ﬁgura-
r4 ser de 3 a 4 pés, e que de tempos 4 tem=,
pos se descobre, 4 maneira de pavéa.

-, "Quando a chaminé est4 pouco levantada,
ou que a sua abertura superior he mmto ras-
gada, a fumaga unicamente apparece por in-
tervallos, e a,chamma se descobre 4 maneira
de pavéa. Quando, pelo contrario, a chaminé.
for muito levantada, ou que o seu calibre, for
R ,ﬁﬁchado na parte superior, a fumaga sa-,
Mm he



e74 O MODO DE BXTRAHIR

he sem formar turbilhdes negros, e a cham
ma apparece debaixq _da forma d'hum cone
mui curto, mas sempre terminado em ponta,

Qualquer forno pdde muito bem encher
o seu objecto, por ordem 4 combustio, sem
que todavia a accdo do calor se leve, coms
convem , nas caldeiras; ou porque: seja muito
grandea capacidade do fogie ; ou porque as
caldeiras estejio, ou muito, ou pouco elevas
das sobre a fogio.
“1th.
Daparte-do forne que corresponde ao interior

da dssucararia.
o : ,

184 O laboratorio he a parte do forno, que
se levanta no interior da Assucararia: forma-
se por caldeiras, e pelas paredes, que as sus-
tem, easrepartem entresi. Unicamente apre-
senta nos fernos simples huma caldeira, enqs
compostos , e sébrecampostes o nimero, das
que apresenta, he maior, ou menbor.

Laboratorio composta.

185  As caldeiras, que formio hum labora-
torio. composto , apresentie no fogio a face
externa dos seus fundos. O espaco, que guar-
dido estes fundog entre si ; %¢ mede pela diffed

rchs
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venca do diametro superior das caldeiras, sos«
bre seu diametro inferior. Este espago he in-
teiramente cheio pelapanede, (L, 8.4, que
tem por base os avangamentos designados aci~
ta (g, & fig. 2. 4.). A parte inferior desta pa-
rede, se forma d’huma abobada, com ladrilhos
de Nantes, que apanha , ou segura estreita-
mente o fundo de cada caldeira, no amgulo,
que faz com as paredes , sem passar &vente
deste angulo. Poder<se-hia tambem fazer esta
abobada de basalto ; porque veria muito mais
solida que de ladrithos.

A muralha , que sustenta o ajuntamento
das caldeiras pelos lados,. € nas extremidades
(Est. 6. ¢, ¢, fig-4.€5), férma as paredes dola-
boratorio. A sua grossura que acompanha o alar-
gamento , oulargura das caldeiras , tem nasua
parte superior 15 a 16 pollegadas: termina-se
por huina superficie (rfig. 5.) inclinada, de 5
a 6 pollegadas da borda externa da Rarede a
caldeira. Estasuperficie (Est.4. figh.) apresen-
ta, entre cada caldeira , pequenas bacias re-
d@mnhs (e, 2,e) de 14 a 15 pollegadas de dia~
mewo, ¢om 2 ou 3 pollegadas de fundo, pa-
ra -recebet as escumas : tambem apresent'a ca-
naes { f, f) entre as bacias ; para levar 4 pri-
meira as escumas a defecarem (@), e o caldo
Q% s tita com ¢llas, Entre esta caldeira, e

Mm § &
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aparede da Assucararia , -se acha huma bacia (g}
para receber as fegulas da primeira sorte ; e
levallas fora da Assicararia , por hum tubo (x)
feito na grossura do muro. .. . c.ad

A superficie de laboratorio deve ser forra-
da de cobre ppr toda a sua extensio. As bas
cias (e,e,e) , e os caros ou canaes (f, [}y
se hajao de fazer de chumbo , e soldados 'no
forro. de, cobre,, o qual tambem deve ser sol-
dado por todo o centorno ‘das caldeiras, e vol-
tado sobre a borda exterior das paredes’, for-
mada na sua parte superior , por hum ped;aoo
de madeira , .na qual o fotro. se deve pregar
sobre a dobra. )

- As caldeiras (a;%,c,d, fig. 1. Est.4 fig. 4.
Est.6.) apresentio huma cavidade, que varia
nas suas dimensdes, e cu]o vao occupa 4 pata.
5 mllhe}ros. ;

a :

- A profundeza , oualtura’ da caldeua de.
cozer {d ).deve ter, em todas:as circumstans;
cias, 30 poMegadas. O seu diametro inférior,
gue he o do seu fundo, deve ter 6o. pollega~
das. Seu diametro superior, em es fornbs coms
postos , & sobrecompostos , deve ser ; quando
1puito , .de 6 pés, e 6 pollegadas. Sem inconve~
niente algum se lhe péde dar 7 pés nos fornos
simples.

A caldeira {¢) de evaporar deve ter sgpol-

lg7 ..
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legadas de profundeza, e oseu diametro infe-
rior deve-ser- de-62-pollegadas-; e o -superior
de 6 pés 8 a 10 pollegadas.

As caldeiras de defécar devem ter, a se-
gunda (8) 28 pollegadas de profundeza, a pri-
meira .(a@) 29 pollegadas ; seu diametro infe-
rior (1) deve ter 62 a 64 pollegadas, e o su-
perior 7 pés a 7 pés, e 4 pollegadas. O fundo
de todas estaS'calde1ras deve ter 2a 3 pollega-
das de concav1dade Nés assignamos as caldei~
ras de evaporar, e de defecar huma pollega-
da de menos de profundeza , 4 medida que
ellas se apartio da caldeira de cozer; porque,
rebaixando huma pollegada-a humas e outras,
todavia os seus fundos se achio no mesmeo ni-
vel ou altura sobre o fogde. ( Veja-se a Est, 1.
fig.4.). Junto 4 caldeira de cozer, deve estar
huma resfriadeira de cobre (Est. 4. 7, fig. 1,
XEst. 6. n ,fig. %4, ) metida em parte nas ‘paredes
do laboratorm do qual ella he hum accesso-
rio. Deve ter huma mui grande capacidade, pa-
1a conter 12-a 15 pés cubicos. Regebe o pro-
ducto da caldeira de cozer, quando se despeja.

AR-

(3) 'Péde-de sem inconveniente empregar: quafro cal-
deirary cujos fundos teshdo o mesmo diameiro,
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ARTIGO I

Deserippdo dos fornos , que servem parn rece:
ber as caldeiras de ferro , geralmente em-
pregados nas nossas Colonias, no traboihi

“~do succo espremido da canna,

Fornos compostos que sustentdo caldeiras
de ferro,

186 G Eralmente nas nossas Golonias se
servem para o trabalho do succo espremido
das Cannas, de fornos compestos de %, oub
caldeiras de ferro.

As Assucararias { Est. ». K, fig. 4.), que
as contém, tem 22 a 28 pés de largo, € 100
a 150 de comprido,

O comprimento dos fornos anda pelo nu:
mero, ¢ diametro das caldeiras de 50 a 7opés,
dos quaes se contio 26 a 35 para a chaminé,
A sua largura he de 10 a 15 pés, de ordinario
se diminue hum pé da grade até a da bate-
deira. A altura he de 8 a 9pés, ecaminha da
basedeira grande , diminuindo de 6 para 8 pol

Cin-
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Cinzeiro destes formes compostos.

187 O Cinzeiro ( Est. 0. fig. 5. M), he abas
se do ferno: sua extensio de 25 a 35 pés de
icomprido, 10 a 15 de largo , e 3 de alto, quang
:do muito. Por hum lado o limita a terra, que
faz o fundo da Assucararia , e do outro lade
o muro da mesma, que concorre a formar as
paredes, separando-se da galeria. Asduas ex~
itremidades sio separadas. Divide-se em cin-
zeiro , propriamente dito’, e em macisse do
einzeiro.

Cinzeiro propriamente chamado,

O cinzeiro, propriamente dito (e, M), he
circular ; o seu diametro tem 4 para 5 pés; a
sua altyra, comprehendido o engradamento ,
que lhe faz a parte superior, tem 30 a 86 pol-
legadas. Communica-se com a galeria (L) por
hum canal ¢f) , que tem 15 a 18 pollegadas
de Jargura. Por este canal se extrahem as cin-~
za8 , ¢ se conduz ao fogioe o ar pmprio &
combustio, -
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Macisso -do cinzeiro.

O macisso do" cmze1ro (M » &) serva de
base ao fogio, impropriamente chamado, A+
presenta huma cavidade (%), que tem 30a 36
pollegadas de largo., .e 4 ,1.0u 5 pés.de com-
prido., A;sua profundeza he igual 4.de. cinzei-
ro, propriamente. ditp : e se communica com
a galerm por hum canal (), que tem 18 pol<
legadas de largo, e 20 a 24 de altura. Este cas
nal he fechado , e s6 se abre depois do, tra-
balho, para lhe extrahir as cinzas, que lhe

cahirdo.
Fogdo dos fornos compostos.

183 | Este mamsso he fe1to quasi todo ds
pedra , e sua”extensio he relativa 4 grandes
za do- fogdo.

O fogio se estabelece sobre o cinzeiro'
€ M), que lhe serve de base. O seu comprid
mento , tendo cinco caldeiras de grande (N
JSig. 6_.) diametro, he de 34 a 35 pés ;«a sua
largura, comprehendido o muro da Assucara.
ria, he de 10 a 11 Pés; a sua altura se mede
da superficie do cinzeiro pela linha pontuada

(/ig- 17.), que passa por baixe do fundo das
cald
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cildeiras. Linha que sepira o fogio do labo-
ratorio (1).

O fogdo igualmente se divide em fogio,
propriamente chamado , e em fogio, imipro-
priamente dito.

Fogio propriamente chamado.

O primeiro (K, V) he circular; e [6rma
o seu fundo por huma grade do cinzeiro pro-
priamente dito. A sua altura se mede da su-
‘petficie desta grade ao fundo da caldeira, que
lhe corresponde : he de Jo a 35 pollegadas.
Tem- 6 pés de diametro, e a grossura de suas
paredes de 30 a 36 pollegadas. Ha nestas pa-
redes hum canal circular (L), e algumas ve-
zes dous, eujo diametro tem 15 a 18 pollega~
das, Elles férmao as boges do fogio.

Fogio impropriamente chamado.
5 prop.

O fogio, impropriamente dite (IV), se
abre em o fogdo propriamente dito. A sua al-
t\ura-ée mede da superficie do macisse do cin-

.zeiro 4 linha pontuada (fig. 7.), que passa
por baixo dascaldeiras, evai dacalda ou met-
Nn la-

. AL . .

)1) Yulgarmente chamado gsquipagio.
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tado , onde tem de 24 a 30 polle_léa«das, redw:
zindo-se para a grande, onde conserva 1§ a
50 pollegadas. p

As paredes do fogio se dividem em raziio
dos materiaes, de que se formdo, em inter-
na , ¢ externa. A parede interna (n; n) se
forma inteiramente de-ladrilhos de Nantes; a
externa (o, o) se férma de grossos ladrllhos
feitos no paiz, e de pedras.

As paredes internas do fogio, improprias
mente dito (fig. 9o ), se levantio no princi-
pio verticalmente, ao depois descrevem huyma
curva, que acompanha o alargamento-das cal-
deiras, e vem a apanhallas a 4 e 5 pollegadng
da sua borda.

Laboratorio destes fornos compostos.

189 O laboratorio he certd parte do-ford
no, que se levanta acima da linha pontuady
(fig. 7.) que passa por baixo de todas as cals
deiras, e se teérmina na superficier da escarpa
contigua 4 borda destas caldeiras. |

Péde-se dividir em tres partes, Huma interna
correspondente ao fogio ; outra média, que
separa a parte interna da externa, e que cOr
tesponde ao interior da Assucararla.

‘Férma-se a parte interna do:laboratorio;
pe:
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pela convexidade das caldeiras (a,,¢,d,e, ),
e pelo intervallo (p,p ) que entre si guardao.
A sua altura se mede pelo espago, que ha en-
tre a linha pontuada, que sepira olaboratorio
doogio, e oponto, em que comeca a intro-
missio das caldeiras. A sua maior largura he
de 6 pés.

A-parte média se férma pela parte mferxor
dos (1) arcos (¢), que sepirio as caldeiras
entre si, e que servem de as fechar. Asua al-
tura he de 4 para 6 pollegadas.

« A parte externa (fig. 4 6) apresenta acon-
cawda:de das caldeiras (a; %, ¢, d, e), as es-
carpas n, n), que as sobrepu]do . A parte su-
perior dos arcos (0, 0); que as.sepirdo, e a
superficie (p,p ) das paredes do laboratorio.

A superficie »da. parede , que corresponde
élinha central da Assucaria, tem extensio que
basta a cada caldeira, para que se lhe possa
estabelecer huma pequena bacia (L, L) dhum
pé quadrado ou tircular, com 2.a 3 pollega-
das de ‘profundeza. Estas bacias servem de re-
ceber as.escumas, que sio levadas & grande
(@) por hum canal feito na berda do labora-
torio. Este canal he dividido em duas partes

por huma parede movediga (¢), que se op-
Nn ii poem

-(1) Assim chaméo ‘4s abobadas , em termos de pedrei-
10, que ;epérao as caldeiras , e as tem fechadas. .
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poem 4s escumas, que vem das tres primed
ras bacias, para ‘que corrio na grande. As es»
cumas da grande (a) sio lancadas na bacia,
que lhe eorresponde,, €. cbuduzid.‘is, pela ses
gunda:parte /do canal, 4 huma caldeira posta
~perto do laboratorio, jpara as receber.

As caldeiras, que apresenta o laboratono,
tem seus nomes proprios, tomados do seu vio,
ou capac1dade , edo esgado do caldo que con-
‘tem, .
A que (e) se poem por cima do- fogab pro4
prio, se chama batedeira. -

As que se estabelecem sobre o foggp i ima
proprio, como ja dissemos, se dizem do Me
lado (d), Farol(c), da Lzmpeza (&), e
‘Grande (a). Seguem~se humas 4s outrds em
huma porgio relativa 4 sua grandeza. A Dates
“deira he a menor : ordinaridmente tem4p 4
44 pollegadas de'dmmetro. Esta deteratina o
diametro, das que se lhe seguem, que se aug
menti® de 4 pollegadas cada huma sebre a sua
immediata,, de maneira que, tendo a batedei.
raho , a do mellado deve ter. 44 , A do faro}
48, e assim as mais por diante.

As escarpas (n,n) sdo feitas de ladrilhos
tem tanta maior extensio, quanto ascaldeiras
8o menores. Sio divididas entre si pela parte
superior (o), com arcos, que tem 4 ¢6 polle

ga« ;
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gadas de largo, e cubertas de chumbo. A su-
perficie do laboratorio he inclinada de 6 a 8
pollegadas , 'da batedeira até 4 grande ; para
gue ocalde possa, tomando hum volume con-
sideravel pelogstufamento , recahir da caldei-
ra mais @avangada , na que estiver menos.

Chaminé dos fdrnos compostos.

196 A chaminé , ultima parte do formo,
he hum canal ; situado na extremidade do fo~
gio .opposto ao fogio proprio. Férma-se este
canal de tres partes. As duas primeiras sdo ho-
risontaes; a terceira vertical: As duas partes
horisontaes .se fazem nas paredes do fogio.

A primeira horisontal (rfig.6.), toma a
sua embocadura no fogio improprio , segue-
lhe a direcgiio, e se abre na galeria do forno
A segunda (5), coérta a primeira em angulo
recto, por huma abertura de 18 pollegadas de
largo sobre 18 até 20 de altura , e prosegue
até & galeria. As aberturas destas duas partes,
na galeria do forno , sio fechadas no tempo
do trabalho, e unicamente se abrem, havendo
necessuiade de se tirarem, assim as cinzas do
fogio improprio, como as que cahem da parte
‘vertical. A terceira parte (¢, fig. 10.), do ca=

nal da chaminé se levanta verticalmente , ou
aprua-
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aprumo sobre a segunda horjsontal (), e re:
presenta formar hum canal particular, encos
tado ao muro da Assucararia. Sua altura he:. de
24 a 26 pés. O seu calibre, ma maior parte da
sua extensio, de 16 a 18 pollegadas-quadra:
das :. estveita-se para a extremidade superior,
e se termina por huma abertura de 12 a 1}
pollegadas quadradas. As suas grossuras sioin-
feriormente de 18 a 20 polleoadas y € supe:
riormente de 8 a 12,
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ARTIGO 1.

Das vantagens , que offerecem os fornos de
caldezras de cobre , sobre os que as tem -

de ferro,

H Imos comparar neste comenos as differen-
cas, que offerecem os fornos, que servem as-
caldeiras de.cobre-, taes'quaes‘os acabamos
de descrever , assim em razio 4 capacidade do
seu fogdo , como pelo que respeita 4 extensio
da superficie , que apresentio. 4s caldeiras de
huma, e outra espe01e 4 accio directa do ca«
lor, T 3
8abe-se que o oalbr he hum fluido , que
obra emrazdo da sua-massa; € que a sua massa
he tanto mais cons1deravel, quante o fogdo,
em o qual ella se produz, tem huma menor
extensdp. Sabe-se que sua accio sobre oscor-
os, que lhe sio expostos, he tanto mais for<
te,, quanto elles lhe apresentio huma maior
superficie, e que esta accdo he menos dividi~
da por corpos estranhos.

Fors
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Fornos comparados ‘na capacvidade dos seus
fogdes.

191 A capacidade do fogio, e daparten:
terna do laboratorio d’hum forno de cinco
caldeiras de ferra, que juntamente: sé férmao
huma cavidade , he de 1380 pés cubicps : de-
ve deduzir-se desta capgcidade 106 pés cubi-
cos para a solidez das 5 caldeiras que, intro-
duzidas na cavidade , a reduzem a 1274 pés
cubicos. *§ =

A’capacidade do fegio d’hum forna de
nova inven¢ie , tendo 4 caldeiras de cobrs,
como os que descrevemos, somente he de 320
pés cubicos. E assim a cavidade deste fogie
he para o do fogiio do forno das caldeiras do
ferro. como 1 he paré 4.

Se em bum tempo dado se queima , gm’
cada hum. destes forno§ , huma somma igual
de combustivel , se censegue muito bem a
mesma quaritidade de calor; mas a massa dest
te fluido. do farno de caldeiras de ferro, sendo
em ragio inversa da capacidade deste forno;
que he, em respeito ao ferno de caldeiris de
cobre , como 4 a 1, resulia que o calgp obra
com huma forca quatro vezes menqr nos fqi-
nos de caldelras de fegro, que Iwﬁ.dﬁ G@ldﬂl’

ras de cobre. .
Ess
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‘Estes apresentio em consequencia relati-
vamente & sua. capacxdade huma economia de
combustivel , que vai- chegar a tres quartos -

menos, da que se emprega nos fornos de cal--
deiras de ferro.

Caldezms comparadas na extensdo : da super-
ficie que ellas. ojfelecem ao fogéo.

192 A superficie , que apresentio as caldez-
ras de ferro 4 acgio do calor, ainda que mui-
to extensa , nio deve com tudo ser contem-
plada.sendo relativamente ao effeito directo,

e vertical deste fluido sobre ellas., pois a sua
tendencia , sendo :debaixo para cima, se deve
ohar, como nenhuma, ou quasi nenhuma, a
acgio , da ue se reflecte pela extrema obli-
quidade destas caldeiras.

Comparando-se a syperficie das maiores
caldeiras de ferro com a-das de cobre, e de-
duzindo-se 4 pollegadas dos diametros de ca-
da huma dellas phra as paredes, em que estao
sentadas , neste cdso huma batedeira de 44
pollegadas sémente apresentana 4 cavidade do
fogao a superficie. d’huma caldeira de 40-pol-
legadas, € o numero a respeito das. outras.

Ora a superficie total , que apresent: T4 20
fogio huma batedeira de. 44 pollegadas, serd

Oo ' de.
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de 18 pés quadrados 4 pollegadas, € a dre
do circulo desta caldeira, que recebe a acgio
.directa do calor; serd" de 9 pés quadradow

2 pollegadas.

Supenficies totaes das caldeiras seguintes, e da
drea dos seus circulos.

polleg. p. q. pol.  dreas
A-saber por huma de cal- -

da de 48 =21 a2 10 78
Por hum farol - - - 52 24 2 24 12 8
Por huma d’'alimpar 56 29 g2 14118
Por huma grande 6o 34 16 a7 8

Ainda que a somma dassuperficigs/tataes,
qub offerecem: as cinco caldeiras seja de-126
pés quadrados 128 pollegadas-, com twlo a
acgio directa do calor niio vai mais'que sobré
a somima- ddssuperficies , que apresenwr a‘drea
do circulo ‘de cadacaldeira , que se morta;
a'63 pés- quadrados , g2 pollegadas, Assupers
ficie , 'que apresentio as caldeiras ‘de ‘cébie,
be pelas dimensées,. que assinimos édwda hu-
ma., a sabex, para ‘a caldeira e

4 de
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s
decozer - - 5 . + < . 1g9p. q. 132 pol.
Para a de evaporar - . 23 4o
Para a II. de defecar . - 22 100
Parwal.- -/~ < - o~¢ a23.v' 200

4
o

Asommadesta's;superﬁcies he 87'6-T p q, 84 pol.

IR e~

A convexidede destas oaldeiras he tao{’p.e-
quena, que se péde olhar, como nenliuma, a
reflexdo do calar, L assim 4 caldeiras de cobre
apresentio 4 accdo directa deste fluidp huma
superficie, que he, para a-que apresentio cin-
co caldeiras de ferro, como- 4::3.

Ora, suppondo-se igualdade de circumstan-
cias nos: forrios ‘de caldeiras de ferre , e mnas-
. caldeiras de cobre, estas receberiio ao mesmo
tempo: hum- tergo:de calor.de mais que as cal-
deiras 'de ferro, * n1of vurd [ bt

- 193 Os fornos:de nova congtruccie tem
amda huma. grandissima vantagem aos de cal-
deiras de ferro, considerando-se relativamente
4 superficie,  que apreSenta 4 accgdo do calor,
a0s muros ,- ou pedraria ,. que rodeido as cal-
deiras, e as 'sepirio entre sii . .

A superficie total da parte. superior do fo-
gio d*hum forno de cinco caldeiras: de. ferro-
he de 157 pés, g6 ‘pollegadas quﬂdradas , das-
quaes. se devem tirar 63 pés ;g2 pollegadas

Oo i qua-
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quadradas para-érea dos circulos destas cinco

caldeiras.
E assim a extefisio da superficie! em mu-

r0s, sobre qué -obra, em pura perda, aacgao
directa do calor, -he de 95 pés, 4 pollegadas
quadradasi

A superficie total da parte superior do fo-
gio d’hum forno de quatro caldeiraside dobre
he de 135 pés, 36 pollegadas. quadradas,. da
qual precisa tirar-se 86:pés 84 pollegadas qua-.
dradas para a superficie das quatro caldeiras.
 E assim a superficie em muros ,' que [érmae:
' o' fogio deste forno 4 accio directa do-calor,
he quasi pela metade menosconsideravel ,: que
a do fogio doforno de cinco caldeiras de ferro.

. Approximando-se estas vantagens aquellisp
que offerece ouso das caldeiras de cobre,, as-
sim pela solidez, e natureza deste: metbl “co~
mo; pela sua f()rma edimpeza , se. verd que me-
récem par todos o0s respeltos possiveis. a ‘pre=
ferencia as de ferro.

‘Acha-se, sem contrhste:, na Obra de Mr.
Morean «de-S. Mery , .que. temy o titule. Cons.
tztuzcocs e Leis das.Oolonias. Frarncezasd. Ame::
ricg ,'eto. ,. eto. ,.-a.descripcio d’hum forno da
inyencio de Mr. Bellin. * ‘Este inventor, tendo.
fallado dos. vicios , qué tem as caldé;ra«s de:

ferfo,, ¢ dos incomvenientes:, do.seu uso ,dias.
»n To-.
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» Todos estes acontecimentos sio tanto peio-
» res para os colonos Assucareiros s quanto
» elles néio tem, quas: escolha que fazer, vis-
»# to ‘que todds ‘as manufacturas Francezas s6-
_ »'mente offerecem mis caldeiras. Neste estido
» de cousas , cousa ‘alguma péde determinar
» huma mudanga da parte dos que tem inte-
» resse , em lhes augmentar o' consimmo, a
'» n#o ser o Governo. Este importante objecto
- » he credor dasua vista protectora, & he tem-
» po-que faga parar hum abuso, ‘qué pode o-
» brigar aos Senhores de Engenhos de ngssas
» Colonias a preferirem o.cobre’, a pezar do seu
»excessivo preco. Hum Intendente , sem cu-
» jo consentimento se nac podesse embarcar ,
~» nos portos ; caldeiras para as Colonias, eque
» rejeitaria todas as de ma qualidade , estabele-
»'eeria.aordem a este respeito, e 0s Colonos
% pagariio com alegria, por hum augmento so-
1 bre:oprego das caldeiras, o que fosse precise-
» para este éstabelecimento de Intendentes,
» qu Inspectores. ».

.« Custa conceber-se, como Mr. Bellin, que
na suadescripgae , tonvindo nas;vantagens das
caldeiras de cobre, se amma. fazer huma tal
proposicio, cujg exito, sem diminuir cousa al-
guma dos vicios , e inconvenientes das. cal-

deiras de ferro ,. expoem os Colonos a padecer a
sua.

-
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sua falta a cada instante, e as levariio:a hum
excessivo prego.

Imaginamos que seria. mais digno d’hum
hom cidaddo desejar que o Bei mandgsse a§,
Domingos homens instruidos que ensinassem

aos hahitantes. a servirem-se de caldeiras. de
cohre.

O forno , de que Mr. Bellin da a Bgura,
-em nada differe dos fornos ordinarios, senia
em offerecer huma, caldeira de mais., _cujaad-
dicio angmenta ainda a-desordem do processo
do trabalho sobre o caldo.

Os Senhores d’Engenha,. illuminadas to-
davia sobre as vantagens. dos novos meios d'ex-
trahir Assucar, sem duvida.tomario medidas.
proprias para conhecer a prictica do seu to-
do, e de cada huma das suas partes. O inte-
resse os convida a adaptar o seu uso;, e a hu-
manidade lhes impoem este dever: ; porque;.
augmentando-lhes as suas rendas, estes meigs:
diminuem a pena dos trabalhos das Assucara«
rias, e preservido os escravos dos injustos cas-
tigos , que muitas vezes se lhes d4 por faltas

inevitaveis por causa dos vicios, queéitem o.
antigo methodo, '

ME-



O SAY ESSENCIAL DA CANNA 295

MEMORTI A

Sobre a Arte de Refinar o Assucar.

A.Arte do Refinador nasceo na Europa en-
tre os Venezianos. O interesse presidio a seu
nascimente, a ignorancia, e o acaso lhe con-
duzirio os primeiros passos ; e os prejuizos
da arte do Assucareire servirio de principios
4 sua instituicio ; que atégora tem estado
entregue a maos mmto cégas.

O ‘Assucares sujos , e negros, que fabri-
cavio 0s' Egypcios., e principiario a introdu-
zipse mo-commerncio 'nos firts do XILL, ‘seculo,
forio a primeira materia’, sobre que‘se exer-
citon’ o principio a arte de ‘réfinar. Os Vene-
zianos apresértirio ‘o delt primeiro Assucar
refinado, no-estédo 'de Cunili, como o que
vinha ‘da‘dndia, coM' o0 qiral o confundirdo.
Mas , -pouco térnpo 'd8pdis , 'He“derio’ huma
nova férma (‘a de pdo’) que dié hoje conserva,

A arte do Ruftiiader ‘pdssou do depois a
diversas - partes da THiopa, 'dtide'se'tinthAo es-
tabeleoidb o ottt ¢ o comniercio ‘do As-

su-
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quc'afr) e particularmente , ao depois que 1
Amenca se fez a fonte mais fecunda destn
mercadoria, esta arte se estendeo, e multi
plicou em Franga , onde- tadavm se podem
contar mais de cem fabricas de refinar.

Temos visto que .0 succo espremido da
Canna assacarada’,. era a materia da arte de
Assucareiro ; expusemos igualmente os prin
“cipios , em que se devem fundat as diverss
operacdes, que constituem esta arte;, e quaes
erio os meios mais simples’,” para que. ellas
se fizessem , e n6s os apresentdmos em a o
dem mais bem entendida ,, que estes meios
devem guardar entre si.

Entretanto queirdo ]ulgar pela exposigio,
que fizemos de Novo- Methodo, pelo paralle-
lo, que estabelecemos entre elle, e o antigo,
 qudo grandes sdo as vantagens, que a arte do
Assucareiro teria tirado da Sciencia.

A arte do Refinador, que nio deverixset
contemplada, senio como o acrescimo d'by:
ma operacio mais naarte do Assucareiro, t¢
ve por. principio os mesmos prejuizos , que es
1a ultima, da qual he huma contipuagio, on
consequencia ; e pela mesma. razio . tem n
sua’ constituicio vicios essenciaes , que reque:
rem que se hajio de. tomar todas as suas ope-
racdes , até em seus mesmos fundamentos,

pa-
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para as estabelecer sobre principios illumina-
dos, por hum conhecimento aprofundado do
succo espremido da Canna assucarada, de seu
sal essencial , e particularmente da arte d’o
extrahir : e entdo os meios mais seguros, os
mais simples a empregar, se presentariio por
s1. mesmos. Nada mais se deveria consultar ,
sendo a experiencia, e a escolha, e na or-
dem, que.convem dar-se ao:seu todo.

Esta arte, que os sabios: despresario até
este tempo , foi recenseada por Mr. Duhamel ;
o qual, tecendo a historia das suas diversas
operagdes, nao disse, o que ella deveria ser,
mas s6 sim), oque ella estava sendo nas maos
de seus artifices.

MM. Broucherie , Negociantes em Bor-.
deos, despertdrdo, 4 alguns annos, aattengio
do governo, sobre a importancia, e necessi-
dade deilluminar a arte do Refinador, e elles:
propuzerio dar huma preparaciao ao Assucar,
antes d'o refinarem : o que lhes mereceo algu-:
mas 'recompensas, € agradecimentos da parte
do Ministro da Marinha. '

Em qualguer arte , cuja constituigio he
essencialmente mé , os meios ‘de perfeicédo,
que se apresentio , muitas vezes para nada
mais servem, do que para fazer sobresahir
mais os vicios da sua constituigao.

Pp Por
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Por tanto a sciencia deve apossar-se hoje
de todas as operagbes da arte do Refinador,
examinallas , unillas 4s novas, dar-lhe huma
base sélida, e estabelecellas em hum mutuo res-
peito, cuja ordem seja facil, a seguir-se, e
cuja colleccio, ou ajuntamento offereca hu-
ma acorde, e perfeita consonancia.

Antes de fallar desta arte, he essencial
fazer conhecer, em que estado se acha o As-
sucar do commercio, e qual seja a sua mate-
ria, e objecto.

As Colonias da America sdo, as que for<
necem entretanto todo o Assucar, que a Eu-
ropa consome. Este Assucar vem em dous es
‘tados, designados pelo nome 4’ Assucarbruto,
e embranquecido , ou Cassonade.

Chama-se Assucar bruto, o‘que se extra«
he logo, e passa ao commercio, sem receber
alguma preparacio ; elle se conserva mancha-
do pelo mellasso, doqual, a proporcdo mais,
ou menos abundante estabelece particular-
mente differentes sortes de Assucares brutos,
que se distinguem no commercio, Elle em-
mascara tambem tedas as materias feculentas,
e terreas, que lhe séio entremeadas; e cuja
quantidade he tio abundante, que muitas ve:
zes chega a § e 6 arrateis por quintal.

O Assucar barrado , ou embranquecido

hao
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nio differe do bruto, sendo em ter sido des-
pojado do mellasso, pela operacio de batre;
porque, em quanto ao mais, elle traz as ma-
terias feculentas , e terreas, cuja proporcie
maior, ou menor, estabelece unicamente a
differenca que estes Assucares apresentio en-
tre si na sua pureza. As mais bellas sortes d'
Assucares barrades sio-consummidas em na-
tureza, as outras sio, assim como os Assuca-
res brutos, purificadas antes que se consum-
mio.

A purificagio , ou refinacio do Assucar
he ounico objecto de todas as operagdes, que
constituem a arte do Refinador. Nio perten-
ce ao plano desta Memoria, tratar dos deta-
lhes desta arte. Exporemos tio sémente, d'
huma maneira succinta, suas diversas opera-
¢des, assim para poder dar. della huma idéa
justa, como tambem para ter occasiio de fa-
zer, dcerca de cada huma dellas, algumas ob-
servacées, que illuminardd os Refinadores so-
bre os vicios capitaes da sua arte, fazendo-
lhes conhecer de mais a neccessidade de are-
formar sobre hum novo plano.

Chama-se a primeira destas operagdes cla-
rificagio , a qual consiste em fazer dissolver o
Assucar, ou bruto, 6u embranquecido em hu-
ma proporcio determmada. de agua. Esta agua,

PP i1 na



300’ O MODO DE EXTRAHIR

na maior parte das Refinarias, se carrega de
cal viva, ou dissolvida, ou‘em suspensic em
huma proporgio  relativa ao estado do Assu-
car, e aos prejuizos do Refinador, em favor
da cal. Mistura-se com esta dissolucio ceria
porcio de sangue de boi, ou de clara d'ove,
e se lhe applica a acc¢do do calor, que se sus-
tem mui lentamente até 4 fervura. A lympha
animal prende, coagulando-se, todas as mate-
rias sOlidas, feculentas, e terreas, e aslevan-
ta 4 superficie do fluido, debaixo da férma d’
huma escuma espessa, d’hum .pardo mais, ou
menos carregado : e quando estio bem juntas,
se tirdo com a escumadeira,

Como nunca acontece que se tirem todas
as escumas nesta primeira operagio, chamada
cobertura , se repete segunda vez, fazendo-se
esfriar a dissolugio em certo grio , lancando-
se-lhe agua : ao depois se lhe mistura huma
nova porgido de sangue, ou de ovos, menor
gue a primeira, aquece-se de novo, ‘tendo-se
o cuidado de graduar brandamente o calor,
como na primeira vez. A lympha apanha nes-
ta segunda coberta , o que lheescapou napri-
meira, e depois de estar bem junta na super-
ficie se tira com a escumadeira.

Repete-se esta operacido tercéira vez , e
ainda quarta, mas nestas duas ultimas s se

€m:
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emprega agua. Se a operagido for bem feita, a
dissolucdo se achara despojada de toda a ma-
teria solida, e ella apparece clara, e transpa-
rente. Despeja-se em alguma vasilha , fazen-
do-a passar por hum filtro de 1i , onde ella
toma onome de elarificado. A observagio tem
ensinado que era essencial empregar a agua,
que serve a dissolver o Assucar em certa pro-
por¢ao determinada, e nio se tem.consegui-
do meios de se conhecer esta porporcio. O
areometro de Baumé , que ja citimos , pdde
servir com maior vautagem neste uso. Nos ob-
servamos que <a dissolucdo mais conveniente
devia chegar a 30 ou 32 grdos. He igualmen-
te essencial graduar bem a acc¢io do calor,
e nesta graduacio consiste particularmente to-
do o merecimento, do que clarifica. A expe-
riencia nos tem mostrado, que o thermome-
tro he huma -guia perfeitamente segura , e nes-
ta operacdo ainda serve para conhecer o grio
de resfriamento, que se deve dar ao clarifica-
do, antes de se obrar a segunda e terceira co-
bertura.

Os Refinadores crérdo sempre, ainda ago-
ra o crem, que h]:r?/gausa particular requer
o emprego da cal-ma clarificagdo : attribuirdo
esta causa , por muitos annos, 4 presenga d’hu-
ma materia gorda, com a qual pertendem que

a
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a cal se combina, e que ella a separa do As:
sucar. Descoberto o acido oxalico por Berg~
man , imagindrio que era devida & presenca
d’hum 4cido, que elles pertendério que exis-
tia no mellasso , que mancha o Assucar] De
facto nem se d4 a tal unctuosidade , ou gor~
dura, nem 4cido algum unidos som o Assu-
car, quer bruto, quer branco, e que o em-
prego da cal na clarificagio he ruinoso por
todos os principios.

Vimos quaes erdo as differentes materias
fluidas , e solidas, que requerido a purificagio
do Assucar., Examinemos todavia qual seja a
accio da cal, sobre ellas, e sobre o Assucar.

A acgiio ‘dacal, sobre o Assucar, nio pé-
de deixar de ser prejudicial, porque se com-
bina com elle, e porque procura decompollo;
sobre as materias terreas he nulla , ella des-
pega das feculas hum succo saponaceo extra=
ctivo, e ainda favorece a sua dissolugio pelo
calor. E nisto vem a cal ser nociva, pois que
faz soluveis as materias, que nio. s&o Assucar,
€ que nio o podem ser, e cuja presemca se
oppoem necessariamente 4 sua purificagio. A
cal tambem prejudica tanto , como o alkali,

oppondo-se a coagulacio da lympha-(1).
To-

) Sabe-se que s alkalis tem a propriedade de dis-
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Todavia dirdo: aobservagio diaria mostra
que , nido empregando os Refinadores a cal,
o cozimento, e a crystallisacio do Assucar se
difficultio. Isto he verdade , e 4cerca disto a
observagio nio os tem enganado. Mas deve-
rido ter attendido que era o cozimento, e a
crystallisacio, que requerido o emprego deste
alkali, e nio a clarificacao.

Dissolvendo-se o Assucar bruto, o melas-
so que o mancha , como mais soluvel, he o
primeiro que se dissolve, sem embargo de nio
haver cousa alguma que o tire. O mesmo me-
lasso , sobre o qual todos os esforcos do Refi-
nador na clarificagdo sdo-inuteis , hé que re-
quer no cozimento, e na crystallisacio a pre-
senca dacal; ella se combina com elle, e fica
sendo mais fluido infinitamente : entdo oppoem
menos obstaculos 4 accdo do calor no cozi-
mento, e a approximacdo das moleculas sac-
charinas na crystallisacdo: donde se conhece,
quanto he essencial tirar por huma preparas«
cio preliminar o melasso, que contém o As-
sucar bruto.

MM. Boucherie propuzerio fazer passar
pela operagio do barreamento o Assucar bru-

to,

solverem a lympha, e comsequentemente se oppdem a

sua evagulagdo.

-~



304 O MODO DE EXTRAHIR

to , e para isto se servirdo de caixas de madei:
ra, cujos fundos erio penetrados de buracos,
de verruma, com huma pollegada de distans

cia.

O Governo lhes concedeo com justiga hum,
privilegio. exclusivo por galardao.

Se esta operacdo , que he perfeitamente
bem vista , ‘e muito boa em si mesmo , nio
tem. tido todo o bom successo, que se devia
esperar , foi porque infelizmente era preciso
hum local, para applicar com vantagem , que,
permittisse dar 4s caixas , como 4s que des-,
crevemos (138 ), huma tal disposicao que a,
mao d'obra fosse economisada com o maior
cuidado : estas caixas terido o dobrado provei-
to de servirem bem , assim para o embranq}mp
cer , como para o crystallisar.

Todavia se convird que , se o, uso da cal
he nocivo na clarificacao do Assucar bruto,
elle deve ser muito mais na dos Assucares ems.
branquecidos ou barrados , e que se nio.tem
tido necessidade para favorecer o cozimento,
e acrystallisacio destes Assucares, visto que,
na clarificagdo , a agua pura nao tira as fecu-
las , mas sim huma mui pequena porcao do
succo saponaceo extractivo. (1)

Ve

(1) Observaremos que se deve empregar agua de ¢,
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Vé-se , pelo que temos dito, que MM. Bous<
cherie, tendo tirado o mellasso de seus Assu-
cares brutos por hum barreamento preliminar,
nio tinhdo necessidade de cal na clarificacio.,
‘nem no cozimento, Nem com tudo elles a de-
verido ‘banir da sua Refinaria inteiramente,
‘porque convinha empregalla no cozimento dos
mellados.

Ao depois da clarificacdio, o clarificado he
‘evaporado , e cozido em caldeiras:de cobre,
‘sentadas para este effeito em fornos d’huma
‘construc¢io particular , e propria 4 combustio
‘do carvao de terré, unico combustivel usade
‘nas Refinarias, '

% OsRefinadores se certificio do ponto, ou
' gréo do cozimento , que querem dar ao caldo cla-
‘rificado’ (1) pela experiencia , ou prova do de-
do. Estando cozido no ponto, que julgio con-
veniente , se suspende o fogo, e se traz o co-
'zimento para huma caldeira de cobre movedi~
‘¢a, aque chamio Resfriadeira. Unem-se mui-
tos cozimentos, e se tem cuidado de os mis-
turar bem , abalando-os , ou mexendo-os com

Qq hum

nos arabalhos , que se faz sobre as escumas , para lhe
extrahic mais facilmente todo o Assucar - que lhe fica
unido,

“(1) Chamaremos assim. ao clarificado reduzido pela e-
Yaporigaq go estado de calda,
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hum mexedor, por imais , Oou menos tempo,
para lhe accelerar o resfriamento. ' 2
Estando este ajuntamento dé cozimehtod
bem misturado, ¢ frio, se poem &m formaj
(1) dispostas em hum lugar , a que chamid
casa de encher, postas em pé sobre a'sua pond
ta, com oseu buraco tapado com huina rolhd
de panno. Enchem-se successivamente ;, pof
diversas vezes. Pouco tempo ao depois , em
quanto ainda conserva a sua fluidez , se abala
a forma , para que os seus pequénds crystdes,
que se achdo ja forinades , ignalmente espalhad
dos por toda a extensdo do fluido , hajio de
servir de ponto de apoio 4s moléculas sacchad
rinas , que o calor abandofa , e estabelefio
com ellas a base da massa aggregadu , eceys3
tallina, que deve formar o Assucar, passands
a0 estado sélido. - b
Crystallisado o Assucar, ‘se destapa o bud
raco das formas, que se poz sobre -os potes,
para receberem o mellasso, que se separa do
Assucar.
Poem-se as formas , passada a purgagdo
em

(1) As formas das Beﬁnanas sio de differente grande«
zas. Pela-qualidade dos Assucates se determina a grand
deza das que devem servir, e assim quanto menos for¥

boa a sua qualidade , tanto maiores devem ser as for
‘Ridse . » J
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gm outros potes, e se arranjao cuidadosamens
te, parapreparar o Assucar, a receber o barro ;
a este fim se une hem a base do pio, sobre
a qual se estende hum harro branco, desfeito
em agua, na consistencia de humas papas.

A agua, abandonando o barro, desce poy
geu. proprio peso, e passando pelos 1nte_rvallos,
que os crystaes deixdo entre si, rarefaz , ou
estende o mellasso, e, fazendo-o mais flujdo,
o leva comsigo. Esta lavagem porém sempre
tem huma porciio d’Assucar dissolvido, que a
agua leva confundjdo com o mellasso. ;
-. .'Tendo-se. passado , por meio de duas ou
tres. camadags. de barro successivas, a quantis
dade de agua necessaria, para lavar bem o pio
d'Assucar , se deixa por muitos dias na forma,
¢ ao depois se leva & estufa , para que o calor
lhe haja de tirar alguma agua, que lhe pdde
ficar. Ao depois s&é poem. em venda no coms
mercio para 0 seu consummo,

Ascaldas clarificadas (1), que resultio da
purgagio, antes , e depois do barreamento, ou
embranquecimento , se submettem separada-
mente 4 accio do calor , e coeidas em hum

Qq ii grao
(l) Asslm chamaremos os mellados das Reﬁnamas pa~

b2 03 distinguir de todas as sortes de mellados, e tam-
bam os_distinguiremos. entre si por meliado. darificado

90 3,° g, 3.° produgto, eic
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grio relativo & forma , em (ue se pozerio
crystallisar ( esta forma he sempre maior. que
aquella , de que se servirdo para- o primeiro
producto ), ao depois. se trata da mesma ma:
neira, que acabamos de expdr, para a purgas
¢do, embranquecimento , e estufa.

As caldas , que resultao deste segundo.pros
ducto, sio cozidas, e postas em formas maio-
res, onde o Assucar passa pelas mesmas ope-
racoes.

Finalmente as caldas deste terceiro pro:
ducto tambem sio cozidas , e postas em fors
mas ainda maiores (1). Estes dous ultimos pro-
ductos. requerem para-a purgacio, e embrans
quecimento tempo dilatadissimo. O ultimo,
sobre tudo, exige seis mezes mais que 0. ou-
tro , antes de se pér em estado de passar- 4
estufa , e tambem nio se pode pér nella senio
a. base do pie, estando ainda o resto carregas’
do de mellasso. Os Refinadores de Franeca nio
possuem mais luzes sobre a operagic:do cozy
mento , que os das Colonias, dos quaes ado}
ptario os prejuizes, as expressdes, 0s meioss

A alguns annos propoz M. de Morveau 0.’

uso

oty

€1) Empregio-se , para se pér a crystallisar os Assucast

res -dos mellados. clarificades , formas tanto mamres, -quaty
to elles forem Ppeiores,
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wso d’hum areometro para fixar , e seguir
o cozimento d’Assucir nas Refinarias , mas
qualquer areometro mio serve a esta Openas
¢do, ' »
" Para se enténder bem , o que se passa’sobre
b cozimento , ptecisa considerar-se aacgie do
¢alor sobre o Assucar , ou ‘melhor , sobre a
agua nos différentes estados, em que ella po-
de estar a seu respeito.
Déve contemplar-se a agua unida’ ao As-
sucar em tres differentes respeitos.
1.° Ella se lhe une em tal proporcio , que
férma com elle hum ‘corpo sélido, € crystalli-
no (o Assucar candi, ¢ o:Assucar em pdo), €
debaixo désterespeito se noméa agua da crys-<
$allisacio. '
“2.° Ella seutie ém huma proporcio maior,
é relativa , ‘onde ella se apresenta no ‘estado
fuido (a ‘éalda), ou caldo)’, e debaixe deste
¥éspéito se ‘diz agua dg"dwsolacﬁ‘o. ' :
3.° Ella’ estd unida aindd em huma’ propor
¢30 :muior, e indeterminada (o clarificado ou
eilda); e debhaixo deste ultimo respeite he no-
meada-agua,;s-uperaﬁuﬁdante aagua de dz's.;o-:
lugdo, o >
.« Bem estabelecidos estes tres respeitos, nio
sémente he facil de distinguir a acgio do ca-
lot 3obre.a agua, que cada hun delles apre~
SChz
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senta, mas tambem se péde seguir por grigy
,da manelm a mais segura , e satisfatoria,
_1.° A agcdo do calge , sobre 4 agua, superay,
bundante & agua de dlssolugao , he chamgds
evaporagdio : podem-s¢ acompanhar seus diver-
sos grdos, assim sobre o clarificado, como sp
bre o caldo com o areometro de Beanmsg. Vey
ja se a,Taboa, que demos pag. 210. feita par
servir de regra nesta operagio.
., 2.° Chamamos cozimento a acgio, do calér
sobre aagua de dxssolu,gao. Umcamenpeoqhep-z
mometro pode servir destabelecer o termo,
em que comega esta accao , €. Seguir 9s seus
diversos grdos. Veja-se a escalla que;dempy
pag. 106. Ella he a guia mais segura, em qug
se podem confiar.
. 3.° Nomeamos cozimento, 2 aggio docalor
§8bre a agua da crystallisagdo.: ella comega no
termo 110, onde, acdba. o cozimento, O thermo4
metro tambem serve para seguir seus diversoy
grdaos , e marcar o ultimo termo 120, Neste
termo o. calor se conduz sobre os principios
constitutivos do Assucar, que elle d;ecompcam,,
e o primeiro gréo, desta decomposigio, he chas
mado caramelo, -

Percebe-se claramente pelas distincgdes
que temos estabelecido, qual seja a acgho do:
calor sobre aagua, unida ao Assucar; e sevéy

com


http://pag.-~-.ip

0 €L ESSENCIAL DA CANNA. S11

cbim a4 Mesfha clareza, que othetmometro he
@ unico neio- seguro para fixar , e seguir 08
diversos gréos do cozimento.
"~ Tethos visto que os cones sio o0s uhicos
vdsos , de que se servetn nas Refinarias, para
poreth o Assucar a crystallisar. O 'seu vio, &
pm‘lfrcularmente a forma dest(,s vasos , reque-
remt que'sk applique ao clarificado, e caldas,
Kiim gréo de cozimento , tanto tnais forte, guan-
to elles sio peiores , e daqui vem que o
mellasso , € o Assucar formio huma massa ’
que , passados seis mezes de purgacio, & dé
barreathetito , #ni¢ametite produz hum mio
resultado, B
-+ Heelaro vér , 'pélo que temos dits no Cap.
XIL Artigo HI. quanto setia facil , € vantajoso
applicar ao cosimento, & :crystallisagio das cal-
das clarificadas dos diversos ‘productoes, aquel-
les principios , solxe que estabelecemos o co-
zimentd, e a crystallisacio das caldas caldos.
Pelo mez d’Agosto de 1783, MM.-Bouche-
re, e Eu, fizemos em Breci a primeira; ‘applis
edcio desnes principios ao cozimento , € &
crystallisacio de diversos caldos da sua Refie
naria , -e a -experiencia nos mostrow , que se
podia_.extrahir della com tanto successo y CO~
mO proveito , A maior quartidade de Assucar.
Podem os Refinadores censequentemente:
es-
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‘estar certos que , por cozimentos, e crystallisal

coes repetidas, e economisadas com cuidado,
tirarido de suas caldas, ou mellados, auxillix
dos pelas caixas, que descrevemos (138), to-
do o Assucar , que fosse possivel de se lhe ex-
trahir. Para isto , devem fazer tudo, quanto
prescreyemos para,o cozimento Cap. XI. Arti-
go III. dos mellados caldos, que em nada dif-
ferem da calda clarificada,, sendo em trazerem -
huma porcao maior de mellasso. ;

A quantidade de mellasso, junta ag mel:
lado clarificado, estabelece particularmentea
differenca , que apresentio eatre si em sua
qualidade.

A sua presenca. obriga a grandes.circum-
specgoes no cozimento das caldas, e particus
Jdares attengbes na crystallisacio do Assucar,
que dellas se extrahe. : .

He éyidente.que sedeve applicar, na eva-
poracio do clarificado , e no cozimento da
clarificado mellado , tudo, quanto dissemos da
evaporacio do caldo, ou guarapa, e do cozi
mento do caldo mellado ; mas que  tambem s¢
deve referir 4 crystallisagio ; 4 purgacio, a0
barreamento , -oubranqueagio, e a dessecacio
do Assucar tudo, quanto dissemos destas ope~
ragoes na Arte do Assucareiro - pois tendo els
les na Arte do Refinador a mesma materia,

&
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&' o mesmd objecto, devem ter por base os
mesmos principios, e servirem-se dos mesmos
meios. 9

Considerando-se o clarificado, ao depois
da clarificacdo, se vé que elle traz com o As-
sucar o mellasso ‘de que estava manchado o
sicco saponaceo gxtractivo. , que a cal tirou
das feculas, e muitas vezes estas mesmas fe-
culas em dissolugdo. Nizo se poderd por tanto
recusar de concordar que a presenca do mel-
lasso, e das feculas deve arruinar, e arruina,
coin effelto ao cozimento, e se conviré tame
bem , que arrbinio muito mais a crystallisa-
¢io, a purgagio, e A branqueagio do Assu-
car ; porque a sua presenca, oppondo-se 4
approximagio das moleculas saccharinas, os
crystaes, que estas formio em a sua unido »
‘sdo menos grossos, menos bem expremidos,
e a massa aggregada, que toma seu ajunta-
mento, he menos sdlida. A sua presenca faz
a calda , ou mellasso menos fluido, ‘e corre
mais difficultosamente na casa de purgar, 6-
cando bastante na massa aggregada.

As feculas, que se precipitarao, ficio uni-
das 4 esta massa , e se oppoem tambem cos
successos da purgacio ; a sua presenca faz a
lavagem mais difficil para 6 barreamento ; por-
que, retendo huma maior quantidade de mel-

Rr las-
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lasso, exige huma maior quantidade de agud,
para o rarefazer, ou estender , e se expdem
4 passagem _desta agua, que obra sobre 0As-
sucar.,, e o dissolve. Tambem se oppbem 4
dessecacio , ou estufa; porque retem sempre
huma pequena porcio d’agua : e, aféra isto,
parece que attrahe a humidade do ar, quando
4 este se expbem o Assucar.

Destas observacbes se eothe, quanto im-
porta o cuidado na clarificacdo ; pois, sendo
ella malfeita, he impossivel que todas as ope-
racdes subsequentes, se facio bem. Tambem
da mesma operacio (a clarificacio do clarifi-
cado) depende todo o successo,, assim na Ar-
te de Refinador, como na do Assucareiro de-
pende da defecacio completa do caldo.

Nio tendo sido o0 nosso projecto tratar
minuciosamente da Arte do.Refinador, temos
apresentado -0 fim das operagdes principaes)
cuja marcha, ou processo varia em cada Re-
finaria , nio s6, conforme os prejuizos do que
a dirije , mas tambem em razio dos interesses
do proprietario, :

Os que, por exemplo, fornecem o con-
summo de Parls, sémente consultio o seu in-
teresse , e o gosto da multidio no trabalho,
que fazem sobre o Assucar , que nio punﬁ-
cdo, mas que elles transtornio de varias ma-,

nei-
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neiras , segundo o que julgio de maior lu-
cro. .

Dissolvendo-se o Assucar destas Refina-
rias em agua bem pura , a dissolugio se tols
da, ou'turva, eapresenta huma infinidade de
pequenos corpos insoluveis, dos quaes huma .
parte se precipita no cqmenovs, em quanto a
outra estd suspendida.

Estes corpos sio terra, e feculas, que ré-
tem, a.pezar da branqueacio, huma porgio
de mellasso com a qual tingem o -Assucar a
hum amarello ¢ujo, mais ou menos distincto.
Retem ainda , a pezar da dessecagao , huma
pequena por¢io de agna, que, ajuntando-se ao
pezo -do Assucar , faz que possa ser véndido
por hum preco.mediocre. Seu sabor doce a-
melladado, devido 4 presenca-do mellasso ( sa-
bor mais extenso , que o sabor assucarado com
que se confunde ), apresenta tambem huma
economia, na quant1dade deste Assucar, que
's€ consome nos usos mais ordinarios.

Esta dobrada economia faz a reputagio do
Kssucar destas Refinarias, e faz que o vulgo
‘Jhe haja de dar a preferencia sobre todos os
Assucares, bem clarificados.

Os-Assucares, que , nasua dissolugdo, a-
presentio alguns ecorpos estranhos, nao po-
dem ser empregados com seguranc¢a em muis

Rrii tos
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tos usos, e principalmente na Pharmacia; por
que a excessiva cal, de que se servem nestas
Refinarias, combinando-se com o Assucar, ou
restando interposta na massa aggregada dos
seus crystaes, pode-alterar, e decompor hum
grandissimo numero de medicamentos, em que
se faz entrar o Assucar em substanc1a ouem
calda. Seria muito bom qué o Collegio de Phar-
macia de Paris, por experiencia repetidas, ¢
multiplicadas , fizesse conhecer ao piblico.o
perigo de empregar Assucares, refinados com
cal ; na preparagdo dos medicamentos ; pois
senio deve duvidar, ‘ao depois das experien-
cias de M. Dize, referidas por M. Boucherie,
que nio haja de ficar alguma, porgio de cal
unida ao Assucar na refinagio.
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MEMORIA

Sobre a natureza , e propriedades do As-
sucar.
0

OAssucar , por sua natureza, pela diversida-
de de seus usos, e pela extensdo de suas pro-
priedades bem fazejas, he sem contradicgéo a
subtancia mais preciosa para o homem, eaque
melhor merece a sua attencao.

¢ Os antigos, segundo Theophrasto, e con-
templdrio , como huma sorte dewnel. A’ mui-
to tempo se conhece que he hum sal essen-
cial, que se tira de muitas plantas, e, com
particularidade , da Canna. ) g

-Este sal toma o nome d’Assucar Candi,
sendo crystallisado em grandes crystaes, du-
ros, transparentes, cuja figura varia muite,
e foi reduzida por M. Romé- de Lisle a 7 varie-
dades principaes. .

O Assucar he mui soluvel na agua, e pou~
co no.alcohol. Unido 4 huma pequena porgéo
da agua, se!faz fusivel, e a arte do Doceiro
ou.Confeiteiro deve 4 esta propriedade hum
grande ndmero de suas preparagées..

0O
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O sabor do Assucar he, ou assucarado,
edoce ou doce, eassucarado. Importa saber:
dlstmgulr o sabqr assucarado do’sabor doce
Esta distinccdo foi achada pelos Chins , nas
denominagoes de Assucar macho , e Assucar
femea. Ella d4 arazio de hum erro geralmente
espalhado a saber que os Assucares, bem re-
finados , assucario menos que Os que nio o
sdo. O facto he, que, nos Assucares mais re.
finados , o sabor assucarado estd mais descos
berto, e mais estendido, que.o sabor doce:
elles por tanto assucardo mais, mas na verda-
de adogédo menos, e se fica obrigado aaugmen-
tar-lhe a proporcao, quando se quer conseguir
o sabor doce em hum grdo bem distincto.” e

A differenca que o Assucar apresenta 'no
seu sabor mais; ou menos assucarado., mais,
ou menos doce, as variedades , que offerece
na sua forma crystallina , annunciio:que 0s
seus principios constitutivos podem variar mui-
to em suas proporcdes, sem que o.sal perca
seus caracteres principaes. Esta varidcdoine-
cessariamente estabelece differencas mui nos
taveis na qualidade d’Assucar ; differencas que
sdo relativas 4 natureza do terreno, e & esta-
¢io, em que se cortio as Cannas.

O Assucar he phosphorico, e combustivel:
arde a mangira de alcohol, dando huma cham-

ma
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ma azul, se a sua combustiio forlenta; e bran-
ca, se for rapida. Tira-selhe por distillagio
phlegma , acido, oleo, hum producto gazoso,
e carvido, que he, como o de todas as substan-
cias mucosas, esponjosas , leve, e de cores di-
versasy

+Bérgman , tratando o Assucar pelo icido
nitrico, tirou da sua decomposicio hum 4cido
partmular mas, descobrindo-lhe o 4cido oxa-
lico, Bergman nio nos ensinou , quaes fossem
os principios constitutivos do Assucar; porque
parece que este acido nio entra no nimero
dos seus -principios. Mr.Lavoisier , guiado pe-
‘las suas experiencias, nos diz que os princi-
pios mais remotos do Assucar sio o hydroge--
no, o oxigeno, o.earvdo. (1)

Eu comecei, em 8. Domingos , hum gran-
dissimo nimero de experiencias sobre o Assu-
car , e me vi obrigado a d@bandonallas , mas ;
voltando 4 Colonia, as repetirei, onde o ar,
o calor , a luz, o sol se prestio maravilhosa-
mente dtudo, o que he p'ossivel fazer-se com
estes. Agentes.

0 ‘Assucar , perfeitamente puro , dissolvido
em agua distillada , e posto sobre o fogo , uni-
camente 4 écgﬁo do caler , se altera em (}11um

0s

() Traité Elementaire de- Chymie anne™1789..
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dos seus principios, que se colora mais ou me.
nos, conforme esta acgio for mais ?u menos
forte , ou mais ou menos tempo contmuad@ﬁo
desenvolvimento da coOr amarella, e d’hum sa
bor particular (1) , he certamente devido 4
decomposi¢io deste sal pelo calor.

Esta dissolu¢io’, assim colorada ,.tomads
a frio, parece mui clara, e transparente , iss
turando-se o 4cido oxalico , este dcido tira o
principio. colorante a sua base, que se precipic
ta debaixo da forma d’hum pé branco.

Misturando-se , a frio:, alkali caustico a hu:
ma dissolucdo d'Assucar , parece que o alkali
nio toma accido alguma sensivel nelle ; mas,
pondo-se a mistura sobre o fogo , o-aikali, aju-
dado do calor, descobre huma céramarella, e
hum sabor de mellasso , tanto mais‘ forte,
quanto he mais caustico, e que he mais favo-
recido pelo calor. O acxdo oxalico tira tambeni
a cor desta mistura, cuja base se precipita.

‘Misturando-se com huma disgolugdo d'As~
sucar, a frio, e separad'tmente, ou o 4cido oxa-
lico, ou o acxdo mineral concentrado, ou hum
alkah caustico, estes agentes , nio parece fa-

ze-

(1) O Assucar, colorando-se, toma hum sabor parti-
cular que o distinguimos do doce, e do' assucarade
pelo nome de sabor amelladado.
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zerem effeito algum sensivel sobre elle , mas
na sua accdo combinada ha effervescencia:
separa-se hum cheiro de pomos. Férma-se hum
sal, que crystallisa n’hum instante (1), e no-
fluido, que o sobrendda, se vem espumas mais
ou menos abundantes, que apresentdo diver-
sos accidentes (2), conforme a especie d’4ci-
Ss do

(1) Este sal resulta da combinagio do 4cido mine-
rdl e do alkali,

(2) Se sobre hnma dissolu¢do d’Assucar, unido a0 4-
cido oxalico, se péem em jogo o é4cido sulfurico con-
centrado, e soda pura, ferve , e separa-se huma ma-
teria Hoconosa , cu]a proporgio he tanto maior , quan-
to a do alkali tiver sido mais consideravel. Esta mate-
na toma prlmelramente huma (:6r leve citrina, assim co-
‘Fmo o fuido . depois a ¢dr dos Hoculos se muda no es-
pago de muitos dias em cér de lias de vinho.

Pondo-se em jogo o &cido nifrico, e a soda sobre
‘huma dissolucio de Assucar que temha 4cido oxalico,
tem lugar a effervescencia, e se forma hum precipita-
do Hoconoso, em razio da quantidade de #cido . e de
dlkali; a cér do precipitado he parda, a do fluido he
titrina, e mais forte que na experiencia precedente; o
precitado Hoconoso , abandonado no Huido por muitos
dias, toma a c6r d'ardesia.

Naacgio dos 4cidos, oxalico, muriatico, e de so-
dasobre o Assucar se d4 a effervescencia , e hum pre-
vipitado. Hoconoso . que toma huma cor ruiva; huma
nova dése d’4cido, e de soda, férma hum novo pre-
cipitado ‘brango , o fluide toma huma ¢or citrina mui

ﬁaCﬂn
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do, que se lhe tem empregado. Esta misturg
tem tambem huma cor amarella mais, ou me-
nos forte em intensidade, que se lhe pode tie
rar em parte , repetindo ojogo do écido, edo
alkali, que ddo novas espumas graudes. '

Estas , e o precipitado -das experienciag
precedentes , sobre as quaes 0s menstruos, ¢
ainda o Ether, nio tem 'acgdo alguma, sio
com muita certeza hum dos principios consti:
tutivos do Assucar.

Se o succo , espremido das Cannas assuca:
radas , for abandonado a si mesmo, pissa a
ferméntagéo acetosa , e mna decomposighy; do
Assucar, que dura 3 para 4 mezes, se ée"par{a;
huma materia glutinosa muito abundante ,,
que, dessecada, e submettida ad1st1]1agao da
o ammoniaco , nio se péde duvidar que esta
materia nio seja hum dos principios constitu-
tivos do Assucar : ella parece ser; assim' cos
mo a ‘que se separa nas experiencias precey
dentes da-mesma natureza que amateria gllh
tinosa dotrigo; porém.no Assucar esta mateul

he elevada a hum grio-de e;aboracab mm ‘
maior.

De-:
—A
\ , *
" O precipitado floconoso, que se obtem pelo écido
‘oxalico, o vinagre radical, e a soda he d’hum pardd
cinzentado , ¢ o fluido tem. huma bella cor citrina.
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Decompondo-se o succo espremido pela
fermentagdo espirituosa, se obtem hum vinho
analogo ao de magans ; distillandose este vi-
nho, ao depois de se haver deixado embote-
lhado por hum anno, se obtem aguardente,
e o seu residuo evaporado, e posto a crystal-
lisar , d4 hum sal particular assds abundante.
(1) Este sal, que se sepira em a decomposi-
cio do Assiucar pela fermentacio espirituosa,
crystallisando em pequenas agulhas compridas
de 4 a 5 linhas, unidas na mesma base , for-
mio huma sorte de popa. He mais soluvel
n'agua que o proprio Assucar , e goza d’hum
sabor assucarado mui fraco. Este sal, que cha-
mamos sal d’Assucar, he muito secco, e nio
attrahe a humidade do ar. (2)

Ss ii Es-

(1) Eu tirei quatro oitavas deste sal purificado de 16
ongas de vinho de Canna.

(2) Temos procurado conseguir este sal do Assucar
fermentado, A este fim posemos em huma dissolugio d’
Assucar , que tinha 8 gréos no Areometro, huma quan-
tidade conveniente de fermento de cerveja, para fazer
passir este Assucar a fermentacio espiritnosa. Obtive-
mos hum vinho muito clare , d’hum sabor doce e
ngradavel ; depois de o ter feito repousar por algum
tempo em botelhas, o evaporémos ao sol até a consis-
tencia de calda: este producto tomou no espaco de 2
!para 3 mezes, com a férma comcreta granulosa, ochei-
10, e sabor do mel. Ao depois de ter lavado esta sor-
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Tstendendo-se o sal do Assucar em huma
grande quantidade d’agua, presto se altera, e
d4 , em sua decomposicio, huma materia f-
brosa (1), que seapresenta em escumas mui
leves.

Julgamos que este sal deve ser consideradoy
do mesmo modo que a materia glutinosa, como
hum dos principios proximos do Assucar. Pa
recenos tambem que as differencas, que aprev!
senta o Assucar no seu sabor, e na férma dos
seus crystaes, sio devidas 4as differentes pro:
porcées da materia glutinosa , que he sem g
vida o principio do sabor doce , e que sobre.
elle principalmente se conduz a acgio do ca-
lor , e dos alkalis na decomposwao do Assu-
car por estes agentes. Ora .

te de mel no alkool , para lhe separar a parte de cals
da, o dissolvemos em agua distillada , e evaporimos
convenientemente a dissolugio em banho areia, Passado¢
2 mezes de repouso obtivemos huma massa branca,
que tinha a consistencia de manteiga sem cheiro, nem
sabor sensivel ; julgimos, que, tomando o vinho d’Asd
sucar em termos de decomposicio mais distantes , serd
possivel obter hum sal crystallisado , como do vinhd
da Canna.

(1) Parece que esta materia serve de base a todos of
saes essencines , ¢ mesmo ao 4cido exalico, fque se es-
tendeo n’huma grande quantidade d’agua, da, em seded
-compondo, huma materia fibrosa, que forma popas vo3.
lumosas , e leves.
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Ora, examinando-se o Assucar nos seus
usos, se admira a extensiio das diversas pro-
priedades, que elle nos offerece.

Em nossos officios se une 4 todos os fru-
ctos, e lhes presta todos os attractivos da do-
‘cura.

Quando sélido toma na arte do Confei-
teiro as cores mais agradaveis , as formas as
mais varias, que agraddo aos nossos olhos, e
seduzem o nosso palladar,

Quando fluido, a que conbinacées nio
se présta na arte -do liquorista, para seduzir,
e satisfazer o nosso gosto ? |

Conserva ossuccos, e substancms dos fru-
ctos de todos os paizes, de todas as estacdes ;
e em todo o tempo os faz capazes das nossas
mezas.

Em nossas cozinhas faz o tempero, e a
delicia dos nossos guisad®s. Nio ha hum , a
quem elle nio possa dar algum sainete.

Nas nossas cozinhas se vé o Assucar unir-
se a substancia alimentar., para conservar a
saude , entretendo a vida: tZo bem nas Phar-
macias se vé prestar todos os seus attractivos
aos meios de conservar a vida, e de reesta-
belecer a saude. Serve de base atodos os xa-
ropes: entra nas massas, em as taboas, etc.
nne os pdz , e .os offerece dehaixo da for-

ma
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ma de bolos, de massas, de tabuletas, de pi
lulas ete. : &

Na arte do Masseiro, tambem serve parg
a preparacdo de certas massas, Os ensaios,
que fizemos, nos fazem crer, que a arte do
Padeiro poderia tirar grandes soccorros do sen
uso. .M. Parmentier deo principio em.a escé-
la da Padaria de Paris a diversas experiencias,
nas quaes tinha tomado por alvo,; contemplar,
debaixo de todos os respeitos possiveis, osefe:
feitos do Assucar, na factura do Pio, ou Pa-.
nificacio,

M. Macquer demonstrou , pelo modo mais- -
satisfactorio, que pelo seu soccorro se podem
titar maiores proveitos na arte da fermenta-
cido dos vinhos (1). Convidamos aos Cervejei
ros a empregallo na factura da cerveja ;- pois
altamente estamos persuadidos que péde, com
vantagem, supprir as decogdes do Luparo (Lu
pulus salictarius ) (2). '

- As virtudes medicinaes do Assucar o fize
rip muito mais precioso , e muito mais caro
nos primeiros tempos , que se conheceo na
Europa. ESpalhar-se-hxao sem duvida muito

mais ,

(1) Dictionaire de Chymie.
(2) Péde-se sobretudo esperar esta vantagem do As:
sucar bruto, e dos mellassos.
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mais, des que ficou mais commum, se Medi-
€Os ignorantes nio receassem O seu uUsO, at-
tribuindo lhe propriedades d’esquentar, e d’em-
magrecer. Felizmente os Medicos modernos
se elevardo acima destes prejuizos. Sabe-se
que o affamado Tronchin recommendava a
agua assucarada’ 4 quasi todos os seus doentes.
Cullen , e outros muitos bons Medicos attri-
buem & diminui¢do sensivel das febres podres
ao Assucar. Fothergill , de quem toda a Ingla-
terra honra a memoria , fazia votos os mais
ardentes , para que o prego do Assucar per-
mittisse 40 pOVO O seu uso.

As experiencias de M. Imbert de Lonnes,
primeiro Cirurgido de Mr. o Duque d'Orleans,
referidas na Gazeta da Saude, estabelecem,
da maneira a mais satisfactoria , as prdprieda-—
des antiscorbuticas do Assucar, que confirma
pelofacto seguinte. » Hum navio, pertencente
».a MM. Hombergs, assés conhecidos em Ha-
» yre de Grace, vinha de nossas Ilhas carre-
» gado de muito Assucar. Huma calma impre-
> vista fez faltar os viveres por muitos dias.
» Alguns matelotes estavio mortos pelo es-
» corbuto neste embarque , e quasi toda a es-
» quipagem estava ameacada de succumbir &
» esta cruel molestia ; unicamente o Assucar,
» singular soccorro que tinhio , os conduzio

» R0

b o4
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Se as virtudes medicinaes do Assucar po<
dem ser mdis estendidas , suas propriedades
Cirurgicas tambem merecem ser mais approva-
das : suas qualidades doces, lenificantes Ihe
deveriio dar a preferenci4d aos unguentos , e
a0s emplastros no tratamento das chagas; por-
que elle nido tem, comoelles, oinconvenien-
te de ficar rancoso, por onde nio pdéde causar.
irritacdes. Procurando-se defender as chagas
do contacto do ar, tem esta yantagem , comno
os oleos , e as gorduras. Procurando-se pér-lhe
.alguns remedios activos, péde elle, como as
gorduras, e os oleos, servir de excipiente.

Bem que 4 muite tempo se tenha feito
_entrar 0 Assucar na pleparamo dos alimen-
tos, com tudo sé ao depois de M. Ruelle, o
'mais velho , foi olhado como huma substan-
- ¢ia alimentosa. Este sabio Chymico o contems-
plou como o pédo , « mais perfeito , recom-
mendando oseu uso em todas as suas licdes A<
cademicas, e o comia em grande abundancia.
As suas licdes, e o-séu exemplo contribuirdo
muito para augmentar a confianga do piblico
nas propriedades do Assucar.

Entretanto se péde demonstrar, que a
materia glutinosa serve de base aos prmcszos
do Assucar , que nesta combinagio ella he

: Summamente pura, e perfeitamente soluvel,
Tt " com-
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consequentemente em a dispdsicdd a mais pro:
pria a ser facilmente digerida: ninguem reci
sar4’ acreditar, que o Assucar seja a substans
cia ahmenl’:osa a mais perfeita, e factos mul-
tiplicados,; nao den&e@ divida alguma 4cerca
deste pouto. .

‘M.Geoffroi refere, na sua materia: Med
ca, aobservacio de duas pessoas, que comiio
muito - Assucar , cuja velhice fora mui prolons’
gada , e sem enfermidades.

Leo-se na Gazeta da Saude , que M. Eme:
EiC , Medico nas visinhancas de S. Malé y Vis
vério perto de cem annos, sustentando-se $67
wmente de alimentos assucarados; que M. de
la Verge, Medlco em Gaadalupe, fora velhis-
simo, observando o mesmo regimen., e que
M. de Bauvoir, Tenente Rei em Havre, di-

a, que devia ao uso do Assucar a boa saus
de, que gozava em 8o agnos de idade.

A extrema facilidade, com que o Assucar
se péde digerir, o faz hum alimesto proprio 4
todas as Jdades a todas. as cucumstanmas.
convem "a ‘meninos , e & velhos, 4s pessoas
fracas e dclicadas, aos doentes, aos convas
lescentes. “ |

Pédesse..dar. a hum menino , que acaba
de nascer, e talvez elle sejo ounico, que lhe
onvenha mos primeiros MEmER}os do seu nass

/ c}..
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timento, tem com a vantagem de o nutrir; &
de concorrer para a evacuacio do seu ‘meco-
nium , e facilitar-lhe a evacuacio. O gosto do
menino pela agua assucarada he huma indica-
¢io bem certa, em que se deve ter tanta mais
confianga, quanto o leite da mii, nos primei-
ros tempos do seu parto, s parece ser huma
agua assucarada.

Nio se use por tanto mais doleite de vac-
ca, do qual 4 muito tempo se conhecérdo os
inconvenientes, e que se procurou substituir
inutilmente pelo leite de cabras. A observa-
¢do, trazida na Gazeta da Saude, prova, pe-
lo modo mais convincente, os proveitos * do
Assucar na primeira infancia (1).

Pdde-se seguramente entregar 4 indicacio
da natureza, ‘manifestada pela summa avidez
das eridncas pelo Assucar. Dé-se‘lhe em natu-
reza, em bebida, em todos os alimentos. So-
bre tudo se lhe deve desterrar de todo o uso
das papds de farinha, e do leite, que os esto-
magos mais robustos, poucas vezes podem sup-
portar., Que o primeiro. alimento da crianca
seja humés papas feitas, com migas desseccadas
no forno , reduzidas em pé, e cozidas com

o Ted agua

=

(1) : Podiamos citar outra observacié semdlhante , *se-
nio temesse sahir dos limiteés , que nés proscrevemos.
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agna assucarada; que este caldo summamens
te simples, e que se péde procurar em todz
a parte, seja o unico, de que se nutra a cric
anca.

Seria interessante ao bem da humanida:
de, e & felicidade das criangas, que se fizes-
sem depositos publicos para as alimentar com
Assucar, e alimentos assucarados, e que ge
contestassem por experiencias feitas com cui:
dado, e bem seguidas as vantagens, que se
tem direito d’esperar do seu uso, nos primeiros
tempos da vida. N

As papas, que acabimos de indicar para
as criancas, muitas vezes conviriio muito me:
lhor 4s pessoas fracas, por longas molestiss,
depois das quaes o estomago conserva algu-
mas vezes tdo difficilmente suas funcgdes, do
que as bebidas gordas, caldos d’arroz, etc:

- Os prejuizos, estabelecidos nos tempos d’
ignorancia sobre a qualidade aquecente  do
Assucar , ‘ainda causio medo 4 muitas pes-
soas: ) | , :

Attendendo-se , a conter o Assucar huma
substancia alimentosa, mais bem preparada,
e em propor¢io mui grande ; ¢ ainda’ mais,
que. as suas propriedades salinas o fazem dis-
solvente dos alimentas, que elle témpera, se
vera que, debaixo destes doms respeitgs, nio

' ha
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ha alimento algum , que mais nutra, Ora sa-
bese, que he proprio das substancias nutriti-
vas augmentar as forcas vitaes , e que da sna
augmentagio resulta decessariamente hum ca-
lor bemfazejo, ao qual devemos a felicidade
da nossa existencia. Debaixo deste ponto de
vista 0 Assucar aquece, e o calor, que se ex-
perimenta , he, sem didvida, o maior bem para
a saude. Elle deve ser bem distincto do ca-
lor da effervescencia, que prodazem as sub-
stancias aromaticas , que nio sdo alimento-
sas. -

Vulgarmente ainda se acredita, que as
propriedades fundentes do Assucar fazem em-
magrecer. A experiencia mostra o contrario
todos ‘0s dias;. porque nos Engenhos.d’ Assu-
car todos os animaes no. tempo da moagem .se
sustentdo com cannas, e €om escumas dos
caldos. E ainda que nesse tempo os trabalhem
‘mais que.n’outros, todavia se portio muito
melhor, e engordio muito. *°

Quando se dao escumas do caldo, e mel-
lasso aos porcos , engordio promptamente, e
a carne se faz.mais tenra, e mais delicada,

Os seguintes factos provdo tambem , que
o uso do Assucar engorda. Sio tirados dos ca--
dernos de M. Rouelle , o mais velho. » O
» Reino de Cochincliina he de todos os.pai-

» z€8
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» zes Orientaes , o .que produz huma maiot
» quantidade d’Assucar, e da melhor qualis
» dade : este genero lhe faz hum maior ob.
» jectod’exportacio paxf o commercio estrans
» geiro.
1 » Os *Cochmchmezes fazem hum mui
» grande consummo de Assucar : elles de or-
» dinario' o comem com arrds, e he o almogo
‘» commum de homens , e mulheres de toda
» a idade.
» Em todos os Albergues do paiz sé«
» mente se achdo arréds, e Assucar: e heo
» sustento-ordinario dos passageiros, ou vian-
» dantes.
4% »Os Cochinchinezes confeitio , come
» nés, todos os seus fructos, e além destes,
» a maior parte dos seus-legumes, as aboba-
» ras’, certos pepinos, raizes, cardos, o grio
» do loddo, e a folha grossa da babosa.
» Querem que hido haja .cousa alguma
» mais nutritiva gue o Assucar. Ao depois des-’
% tds expenenmas , he que o governo conoe-
» de 4 huma certa companlua de soldados,
» ‘escolhidos , para represéntar , -huma som-
» ma, de qug elles pagio o Assucar, e asCan-
» nas d'Assucar » que a Lei do Pnncxpe 0s.
» obriga a comer por dia.
» O fim desta Lei he de manter , pel
2 Sus-
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» susténto diario: do' Aésucar , a:gordura dos
» soldados , que, fazendo a guarda do Rei,
» sio destinados na representacio a fazer
» honra a seu Senhor , pela sua boa presen-
» ca: com effeito estgs-boo soldados tem gor-
» dura. admiravel.: Narealidade séo goidos pe-
».lo Assucar. -

n Os Conchinchinezes «ngordia os seus
» animaes domesticos , seus cavallos; seus buf-
» falos, seus elefantes com a Canna do Assu~
» car. Elles querem que nio haja outro ali-
» mento mais proptio a reestabelecer hum ani-
» mal -magro.,' e debilitadd, »

Todavia confessamos que o Assucar, pa-

ra enﬂordar, deve ser unido 4’ outros: alimen-
tos, dos quaes facilita a digestao, e que os faz
mais nutritivos. Se elle fora o unico alimento
d'hum individuo , pode-lo-hia nutrir, e augmen-
tar suas forcas, sem o engordar. ConheCe -5€
tambem que a sua propriedade fundente de-
veria produzir hum effeito contrario. Com esta
unica ‘vista o Assucar emmagrecerid.

Mas porisso mesmo que elle s6 péde of-
fender em huma’ circumstancia, nio he justo
ter medo ao sem uso em todas as outras.

Sabe-se geralmente que todas aslpesscas
entregues & bebida do vinho , e dos liquores
espirituoses', comem tanto meiros, uanto el-

les

~a
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les bebem mais. Ao Assucar se. deve dizer o-
mesmo que dos liquores €spirituosos : péde, e
deve produzir o mesmo effeito de huma ma-
neira menos sensivel na verdade; porque pa-
rece nio differir do espirito de vinho, senio
em que’ a sua materia glutinesa , e osal do
Assucar entrdo em maior propor¢do na combi-
nacdo de seus priucipios.

As proprxedades aquecentes,. e fundentes
do Assucar offerecem aos velhos grandes pro-
veitos.

Sabe-se que o calor entretem a vida, e
que pgem gm niovimento todos 0s nossos or-
gros. Sabe-se tambem que elle diminue, 4 me-
dida que nos adiantamos em annos; ora hum
alimentg que , augmentando o calor , se une
ainda aos humores espessos, e viscosos, para
os dividir, e fazellos mais fluidos, he sem du-
vida o alimento mais precioso. para o inverno
da idade. Os velhos, por tanto, que usio do
Assucar ,” podem esperar. huma velhice sem
enfermidades , que geralmente sio causadas
pela presenca de diversos humores, dos quaes.
os orgios enfraquecidos nio podem sempre
desembaracar-se;, Concordario consequente-
mente que as propriedades aquecentes ,. e fun-
dentes do Assucar fazem o seu uso infinita-
mente precioso, ¢ saudavel na velhice.

o :
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'O Assucar he , sem duvida’,” ¢ maior be-
neficio , que o‘homem recebeo da Natureza.
Queirdo elles’ apphcar-se a0 conhecimento
da sua naturez , € a tirar todos os provei-
tos ,' que 0 conhemmento ‘dds suas ‘vantigéns
lhies offerece. Pérteiice particularmente aos Me«
dicos, e aos‘Cirurgloes‘ o estudo dos seus el-
feitos. A experiencia deve servir’de base aos
seus juizos, e sobre estes he, que o publico
deve estribar a sua confianca. O Governo deve
mostrar se prompto a favorecer os ensaios , que
se houverem de fazer, e que podem ser feitos
nos hospitaes , nos campos, no mar ; e que
queira tomar medidas sabias, para augmentar
as culturas do Assucar-, fazer os meios de o
preparar mais simples , mais vantajosos , as-
sim nas nossas Collonias, como em Franca ,
para que faca diminuir o preco desta mer-
cancia, e fazer o seu uso mais geral entre o
povo.

Se os meios de fabricar o Assucar , que
temos proposto , e estabelecido, se propagar,
0s Assucares brutos , serdo assds puros, para
terem consummo no maior numero dos usos
ecanomicos, sem serem refinados, e seu pre-
g0 vird a ser assas mediocre, para'que o po-
vo possa ter hum maior uso. O sabor balsa-
mico, que elles tem, augmentaria ainda- para

Vv mui-
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muitas pessoas hum novo preco , sohre o sex
sahor doce , eassucarado. Oxald quezm a Na.
gdo contemplar estes grandes proveitos , que
lhe offerecem as Colonias do Assucar em hu-
ma producgdo , cujo uso faz as delicias, de to-
dos as seus alimentos, e cuja cultyra, e coms
mercio faz @ maior importaucia. para o.con
summa do seu superfiuo.
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MEMORIA

Sobre os meios de fazer hum liguor vinhoso
' com o succo espremido da Canna assu-
carada.

AO- depois de ter seguido em a Canna as
diversas modificagoes do corpo mucoso , até
o mais alto grio’ d'elaboragio’, que pareceo
que ella- pode chegar: ao depois de ter con-
templado os entrenoz da Canna, como o fru-
cto mucoso per excellencia , era natural o
acreditar-se, qire: 0 seu succo espremido, a-
bandonado a si mesmo, como.o de quasi to-
des' os' fructos mucosos-, - devia passar a fer-
mentagio espirituosa: a pezar disto a experi-
encia diaria nos tem mostrade, que este suc-
co espremido das Cannas-frescas, ou nova-
mente cortadas, passa constantemente a fer-
mehticdo acetosa.

Admlrado da‘certeza deste Facto , devo
concluir, que o movimento da fermentagio
acida estava impresso no Assucar , no succo
espremido pela especie da decomposwao, que

Yvi sof-
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soffrem as substancias, com as quaes se acha
unido, e observei, que as feculas da primei-
ra sorte , sio as primeiras partes deste suc-
co, que se decompdem , e que o producto
da sua decomposi¢io , sendo sempre acido,
o do Assucar necessariamente se vem a fa-
zer. o
Tinha ‘tambem observado na Normandia,
que, para se obter bom vinho de macans das
differentes sortes de pommos, se vido obriga:
dos a deixallos nos armazens , por tempos
mais ou-menos dilatados. Depois desta obser-
vacdo abandonei as Cannas a si mesmas , e
passados oito ou dez dias, tomardo hum chei-
ro forte, e vinhoso de pommos : entdo as fiz
espremer, e a fermentacdo, estando ji4 mui-
to avancada , se continuou no seu succo es-
premido. _
Observando+se com attencio, 0 que se past,
sa na fermentagao do succo .das diversas sor-
tes de pommos , se fica capaeitado, que o0s
diversos seres , que resultio da fermentacao
espirituosa, nada mais fazem que separarem-
se, e que ja existilo. totalmente formados.em
o fructo antes da espressdo,; porque se o al-
qohol (1) fossp.hum producto. da decomposx-
cao

(})_,LEspirita do ‘;'igh;‘, {,
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¢io do corpo mucoso, deveria acontecer que
o succo dos fructos, os mais doces, daria em
a sua fermentagéio a mais forte proporcio d’
alkool, e todavia a observacio parece provar
o contrario.

Sempre parece certo, que a fermentacio
do succo espremido de hum fructo he o ef-
feito de hum movimento, e das combinagdes,
que comec¢ario neste mesmo fructo, e que se
acabdo no seu-succo espremido.

Sabe-se que as peras mais proprias , para
se-fazer pera rica em alkool , sde tdo acres,
que ninguem as péde comer , nem hum sé
bocado , sem experimentar nos orgios do gos-
to huma adstringencia téo forte, que lhe du-
ra por muitas heras.

Espremem-se estas no instante , em que
se colhem , e seusucco, que heleveménte do-
ce, se pdem em tonneis, ou barricas , sem
estar junto com as suas fezes (1) : todas as
partes deste succo se separdo, o calor, e.o

y O gaz ¢

(1) He Provavel ) que, curando—se por h hum ou mui-
tos dias as peras,, Os pommos, ao depms de os haver
bem esmigathados , do modo que se faz ‘4 uva, o suc-
co que delles saheria ‘entio, experimentaria huma fer-
mentacio vinhosa mais | répidh y, € que a perada e a
cidra , ou vighor de macans , se faria.muito mais. ri-
co deste alkool..
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gaz 4cido carbofxico escapéo como volateis,
e entretanto. q’cge as partes sélidas se precipi-
tao, o alkool, e ocorpo mucoso seunem pa--
ra formar a perada; que se tira.entido para o
por em outros toneis.

As diversas sortes' de peras doces e agra-
daveis , de que se servem em as nossas me-
zas , ‘dio hum ‘succo muito: doce , do qual'a
péraz he pobre em alkool , e em corpe muco-~

E assim promptamente se volta em hum.
4cido, e o seu vinagre he fraco.

Observando-se , 0 que se passa na fermens
tagio das macans, se conhece que’, geralmene
te as que sio mais proprias: a darem hum- vi-
nho , rico em alkool , e em corpo mucoso,
sda doces e amargas. Quasi todas exigem ser
postas em celleiros, por hum tempo mais ou
menos dilatado, e dio-se algumas que devem
estar 3 para 4 mezes. Nos celleiros tomio
hum cheiro vinhoso fortissimo , e ainda que
alguma vez se achem pela ametade apodrem-
das,” o seu vinho nio he menos rico em al-
kool , e em corpo mucoso. A separacio das
diversas partes, que resultio da fermentacio
espirituosa do seu succo, muitas vezes se faz
n"huma temperatura abaixo de déz grdos , €
ainda algumas vezes abaixo de zero. Na ver-
dude. entio 'se faz mui lentamente:

Res-
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Resta -ainda assim nos vinhas de macas,
askim -como nos de peras , qmando se tirdo,
ainda que claros ; huma porcio de feculas,
que se decompdem mais, ou menos lentamen-
te,.e,parecem prolongar de huma maneira in-
sensivel o movimento de fermentacio, : Ovina-
gre, que elles .ddo , quando se decompoem ,,
he bem, e,generoso. ‘

Se estas sortes de macgis fossem espremi-
das no instante, em que forio colhidas, seun
succo seria dece ., mas a sua fermentacio se
estabeleceria .difficyltosamente ;, .e o seu pro-
ducto.seria muito pobre em alkool, e em™cor-
po mucoso. Este passaria premptamente a de-
composigio é4cida, e daria hum .méo vinagre.
Nas Provincias mgédias ,da Franca se vé que
ainda que a uya nao parega ser mais doee,
que aydgs arsedores de Paris ,.com tudo osvi-
nhos <30 ricos em gaz &¢ido earbonico , em
alkool , e em corpo mucoso, -eque a propor- -
¢do destas duas ultimas paztes seacha em hu-

' ma relagio.assasiigual. O.vinagre, .que dio .es-
tes vinhos em sua decomposicio , he forte, e
generogo,

. . Finalmente nas Provingias meridionaes ,
@Corpo mueose parece ter-se elevado ao.esta-
do assucarado, e o faz superior ao alkool em
ua. proper¢ie.Em Hespanha, Chypre, ;e Ma-
1~
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deira, o estado assucarado do corpo mucoso,
he bem distincto , € a superabundancia da pro-
porcdo bem determinada. :

Pelas observacées de pessoas, que distil-
lio o vinho de peras, e de macis, e-osvinhos
de uvas , a quantidade do alkool, que delles
se tira, he muitas vezes tio abundante , e algu-
mas vezes mais quando se distilla pouco tempo
depois da fermentacdo. Ora “se o alkool nio
‘existisse totalmente fotmado no fructo no mo-
mento, em que elle ise espreme, se elle fosse
o producto da decomposigio do corpd muco-
so, os vinhos , que contivessem mais deste
-corpo, darido alkool em maior proporcio’, e
se lucraria em esperar , que elle se decompu-
zesse de todo para o distillar. Parece pelo con-
trario, que os vinhos os mais ricos em corpos
mucosos , depois da fermentacdo; se conser
'¥ao tanto mais tempo , quanto este COrpo se
eleva mais ao estado assucarado, e que a sua
proporcio he mais abundante. Taes sdo: 0§ vi-
nhos de Chypre, de Héspanha , e Madeira,
-etc. <

Tambem parece que na decomposigao hcir
.da de todas'as sortes de vinhos, a proporgio,
-do vinagre , que se forma', he em razi6 da
‘quantidade ;, e quahdade do corpo ‘riucost
que se decolmpoem.. Assim o vinagre do Vi

nho
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—
nho de Ganna he muito -forte ,, e mui gene-
1050,

Mas , observando-se, eniretanto, o que se
passa -no bagulho das pdras , madas e das
uvas , em 0s bagacos de cannas fermentadas;
se vé que se desprende calor , gaz 4cido car-
bonico, alkoe], ‘e gaz inflammavel. (1)

Destas observagdes x:onc]unemos que nos
fructos, ou. .s€jio sobre: a-arvore (como a pé-
fa e uva) ou em montes ( como as magans e
cannas ), os diversos principios, que tem ti-
rado do ar, da luz e do Sol,“e que estio en=
gerrades em seus vasos, vindo a TOmper es-
1€§ 'Vasos, encontrio © corpo mucoso:doce,
ou assucarado, ou sal. essencial , ‘unindo-se ,
féormido com elle o alkeol, e que a proporcio
'deste gorpo, que ndo tem achado para se sa-
turar destes principies ;- hica no gstado muyco-
so, até'que. elle se, decomponha para dar vi-
nagre. a

- Estas por tantd , sao as partes sohdas dos
fructos (seus vasos), que, divindindo-se, edgs-
organisando-se , dio os prin‘cipios., que se
unem ao COrpo mucpso mais, ou menos ele-

: Xx va-

1
e F
ry

(1) Observarei que nas nossas- Colonias algumas veres
© fogo se atéa nas bagaceiras , ou postas, ou mettidas
egm casa, sem que se tenha descuberto a sua causa,
na; julgo que se péde autzjbuir & fermentagio. -
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vado, j& na ordeny das diversas modificacses,
que nds temos seguido para fazer o alkoek
< Tambem he o queé acontece ; quando se
mistura o fermento da cerveja com huma dis:
solucio d’Assucar. O fermento, decompondos
se, d4 aocoerpo mucose ji clevade ( como As-
sucar ) em hum muito zlto gréo- de propor
¢do, na combinagio de seus princigios ;' hu-
ma nova proporgio destes’ mesmos princi-
pios , proprios afazeHos subir -ao estado ‘de al-
kool. Entio tambem isto acontece 4 Canna,:
deixando-se em montes por muitos diag, (1) -
A Camna fermentada d4;, passade’ 8 ou
10 dias;, hum cheiro de macans- forte ‘e vie
nhoso, « € ‘espremendo-se nesta época , a ferd
mentacic se continua "no seu SuCCO espremi<
do, e, passados 5 até¢ -6 dias, se ohtem hum
vinho perfeitamente analogo ad de macans.”
Se abandonarem a Canma alguns.dity’ de
mais , o cheiro, e sabor de magans deséppa<
receriio, on ac menos diminuiriio considera-
velmente : o succo, que entdo ¢4, he mui
vinhoso, .e a fermentacio espirituose, qiré esd
td mui avancada ; se acaba dentno em pouces
dias ,

(1) Parece que sémente huma parte do Assucar, lre que,
na ferinentacdo, se eleva: ao estado d’alkeol, no entan-
to que ‘a outra se decompdem , e passa por diversos
estados y que conviria seguillos. ' -
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dJias , e se obtem hum: vinho mui analogo ao
ainho branco das uvas.

1 Golmo os 1nds darCanna. assucarada sé-
mente-chegio, huns ao depois: dosoutros, suc-
cessivamente 4 sua madureza; os que estio
nella por mais tempo , sio mais susceptiveis
de fermentaciio , e passio o pouto, em ¢ud
conviria: espremellds muyito tempo antes, que
os da partelsupiemlor da Canna r he por cGhSe’«
quencia preciso partilla em muitos - pedacos.,
para se porem a fermentar separadamente.

Q. mosta ds Canna (champgremos cort e§-
te nome 0 JUcco. esprem»do. das Cannas :feet
mentadas ) posto em toneis., continua a fer:
mentar, como o succo das magans , € peras,
etc.” As materias feeulentas se sephrio pela
mesma acgzﬁb -da fermentacio; huma parte se
precipita ; alowita he rebertada ‘debaixo da
apparextcia._de huma escumra- espui‘tibsa trai
ebundante = hbifita -porcad- ' de suéco tambem
he rejeitada, e se forma Humi vasio, que s
tem cuidado de encher huma jioun duas’ vezes
por dia,lou com rghd assuwcathda, ou corh“ J
tda bem lavada.

Passados muitss dfa's § tén&c i fefitietitd
¢io ‘chegado a hum ponto ‘convenietite , se
abre ‘o tonel 4 ou 5° p'allegadas scimd d¢ fun
o} & ge o visdion RO Saporsi-donviév Be &'t

Xx # rar
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rar. para hum tonel/limpo , que precisa. ei?
cher-se inteiramente. Se elle se soldar;, oque
acontece, quando amateria feculenta he. mui
to abunda,ute .precisa por colla, e despe]allo
passados 24 horas de repouso. - = 1

Seria entdo muite doce , para se poder usar
como, beblda ordinaria; ‘e assim conviria aban-
donallg a si-mesmo por algum tempo , como
se pratica no vinho de uvas, e no-de magans,
Embotelhando-se de repente passados pou-&
‘cos dias, escuma, crepita & maneifa do:vi< -

-nho de Champagne, A-sua cér. tira mais ou
menos 4 do ambar, «cqnﬁorme oestad@equa—
lidade das Camnag.. o= © ¢ .

Para se obter hum bom vmho ,. nio he
indifferente a escolha dasCannas;. as quetem
as condicbes mais proprias, para dar Assucar,
si0 tambem as melhores, para dar hum vinhg
de boa qualidade. SR

‘Eu obtive-de Cannas » colhxdas em. huma
terra pantanosa,. e inuito mi, para que. po-
dessem servir,para Assucar, e ainda para mels
lado , hum mosto; que, completende-a sua Fers
mentagio espirituosa’, me deo hum vinho. dt
‘hum.gosto brejoso detestavel. :

Este facto mostra que o vinho da Can<
na, do mesmo modo que. o vmho das . uvas,
e de, wacans. , tem,0.sabex proprio, dg, Canva

as:
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assucarada (contemplada, emrazdo da sua ana-
login , com os frucfos nmcosos), mas ainda
a relatlva ds circumstancias, em que ella se
acha (consxderada como planta ) em razio da
natureza, poslgdo, situagio  do terreno, em
que cresce ; sabor conhecido pclo nome . de
gosto .de terreno. :

O estado de mosto de Cannas he tal, que
sua fermentacao se continua , e acaba com
successo, ainda nos mais pequenos vasos: eu
tenho posto até em garrafdes, e e ainda em hu-
ma gartafa, donde consegui bons vinhos. Ac-
¢rescentando-se 4 este mosto o'succo d’hum fru-
eto tal, comd o anands, alaranja, olimio, a
guaiava , o albricoque , etc. , se obtem hum opti-
mo vinho, kqne tem o sabor, e o perfume do
fructo , que se tem empregado. Péde-se- lhe
tambem dar huma cér vermelha , mais , ou me-
nos forte , com o succo . do fructo da urumbe-
ba, ou cacteiro silvestre.

Submettendo-se o ‘vinho da Canna 4 dis-
tillagio, sé.tira huma aguaardente, que cha-
mamos »aguaardenae de vinho de Canrnas. N és
temos d;snll&dq dez medidas de vinho feito'
das pelores Cannas possiveis , e obtivemos:
quatro medidas de -aguaardente , gque chega-
vio aos dezesete. graos do areomefro de Bau-
me. Eicamos;ah‘gamen;e persuadidos , que se

(3

3
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tiraria do vifiho feito com boas C’tnnas, hu:
;ma quantidade d’'aguaardente muito aio. aink
da.xi \ ,
A aguaa._rdem-e', de:Canna he mnui agradas
wvet, e disputa com-o mais excellente Rhum,
' Vé-se que a Natureza,, mui longe «de ter
~privado, como até agora se pensou ; a Zona
sorridp. de: fractos proprios; pdra fazer huma
behida ‘vinhesa , e agradavel, capaz de tem<
perar o ardor , que soffrem os habitantes des.—f_',_,
tes Paizes ardentes , a enriqueceo da Canma
&’ Assucar , que offerece acs seus habitantes
no seu sal essencial o alimento o mais puro,.
e ne. seu succa fermentado a fonte maisabun<
dante d'huma bebida saudavel. o
A ’'Canna se presta atodos 0s.gostos. Como
macam , ou uva da aventade ou vinko duvas,
oi1 . de macis, Nasce em todoes os te’mpos @
em todos ids lugares , e se. péde colher em toU
da a estacdo. - va W ow
Contemplandﬁ se a Canna do Assucar em
razio dos seus productos espirituosés, que se
podem tirar , -offerece ao seu cultivadod’ vans
tagens mais certas ; e maiores do que algum"
outro ‘genero Golomial, { . .
Hum gquadrado de terra y que apresenta
huma superficie de algumas 5400 toezas, péde
produzir 200.a 300 carretas de:Cannas ; que:

pé-
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pesemy 1000 atrateis cada huma., A Ganna as+
sucarada -dd. ordindriamente ametade do seu
peso em succo espremido. Suppondo-se huma
quinta parte ‘de perda para & extravasagdo,'é
para as borras ou sedimento , ficardo §06 atra=
teis d¢ hum liquor cidra (vinho de machs),
6uvinho, produzido d’humad earrada de Cannas.
‘Trezentas carradas dariio logo 126:000 Mbrag
de vinho, ou 60:000 medidas, regulada; pelas
de Paris, cujo producto distillado scria 24:000
medidas d’agiia-ardente , mas rednzindo este
producto’ pela ametade , e nio estimando a
agua-ardente mais que pelo valor de 10 soldos
a medida, hum quadrado de terra nada me-
nos produzma que Gooo libras em dinheiro
(960 ooors.)

O Algodio, o Indlgo , o Café, a Canna
cortada para a factura:do Assucar, nunca de-
rio , em ascircumstancias-as mais felices, por
quadrado de terra, hum producto de 6000 li-
bras em dinheiro. A factura de vinho de Can-

‘mas , e da distillacio , ndo requerem maior
trabalho ; nem cuidados que a fermentagio,
€ dlq‘ﬁﬂ’aaao dos mellassos.

Porque a cultura da Canna ndo esta sujei-
1a & dlgum accidente , nio tendo esta planta
cousa alguma que temer , em razdo dos inse-
ctos ; porqué ella péde ser colhida tod(:i os

as.
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dias do anno, e que, para ser empregada em
vinho , e em dgua-ardente , ndorequer, por to-
da a sua despeza , senio huma Engenhoca
(pequeno Engerho ), e hum alambique , e
que, além disto, todas as operacdes desta sor-
te de trabalhos se podem fazer successivamen-
te, e bastaria para esta cultura huma dezen
de escravos.
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OBSERVAGOES

Sobre as duas sortes de jécu[as que da aplan:
ta chamada Indigofera tinctoria L., e
sobre o estado particular destas

JSeculas.

COrta-se esta planta no tempo, em que es-
td em flor , para se lhesextrahir a fecula, co-
nhecida .pelo. nome de Indigo: Esta planta tem
hum cheiro, que lhe he proprio; e cuja for-
ca he relativa 4s circunstancias , em que se
nchd .no tempo que ée corta. Cheiro que as
bestas repugnio, e as affugenta.
+Quando acaba de ser cortada , se poem es:
ta planta em hum tanque, a que chamao in-
Jundidouro, que se enche -d’agua até a altura
convemente. A agua ataca as feculas, dissol-
ve-as, e as tira totalmente a favor da parte cheis
rosa ,a que servem de base. Estas feculas fa-
zem o producto d’huma secrecéo particular,
cbrada na casca, e nas folhas da planta. "'~
- Aacgio da sgua sobre esta planta he co-
N0 a Thaceragio, Esta he imipediatamente
Xy
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seguida d’huma fermentacio putrida, em que
se separa hum).gaz sem calor sensivel (-pelo
~menos o nio adverti em algum dos tanques,
que vi fermentar). O vulgo chama a esta fer:
mentagio apodrecimento. .

o} tempo, que gastio estas duas operagoes
he mais, ou menos dilatado, conforme a es-
tagio, e conforme a maior, e menor energia
que tem a parte ‘odorante.

Péde-se dividir por muitos tempos a mas3

ceragdo: no primeiro a agua se impregna da
parte odorante unida a fecula: » que lhe serve
de base, e que ella faz soluvel ; 4 medida que
esta parte odorante, se vai escapando a fecu~
la, ceSaando de ser soluvel, 'turva, e tolda a
aagua sem cbr apparente. . ...
5. e nos primeiros tempos. se submette a
tancada (a agua impregnada de feculas) 4 acs
cio dos alkalis causticos, e & da agua .de cal,
se lhe qepé.z;a huma fecula branca abundame,
debaixo da féorma de floccos.

1 Nos segundos tempos a tancada, ficando
mais, turva , toma huma eér verde eXoessivad
mente ligeira ; a feeula que neste tempo s¢
-separa’ pela acg¢do dosalkalis , apresenta-huma
pequena cor verde. Esta cor se desenvolve car
da vez mais, e, nos ultimos instantes .da mar
ceracao, a tancada ‘estd toda verde: Entio. of

als
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alkalis 1ke sepirio huma fecula verde muito
bella. (1) . : o

Nesta época comega a fermentacio po-
dre; ella se annuncia, despegando hum gaz,
que solta mais , ou menos bolhas, conforme
as circdmstancias: estas bolhas furdo a super-
ficie 'da tancada,.na qual se percebe logo hu-
ma cor amdrella pequena. Applicando-se-lhe
entio a acgdo dos alkalis, a fecula, que se lhe
separa , afferece huma cér azul celeste mui
leve. A cér verde datancada diminue, e des~
apparece 4 medida que a cér amarella se des-
cobre , ‘e se :éhtabelece. Finalmente chegada
e férmentagio a hum certo ponto, que o In-
digoeiro julga conveniente por sinaes, que
muitas. vezes o engando, solta a tancada em
hum tanque inferioy , a que chama Batedei-
ra. -

Yy ii Em

[N
S

-(1) Se a maceracio For bem feita, e .parada no tem-
“po, em que a fecula se acha carregada,” quanto he pos-
&ivel ; ;da cor verde, sem duvida se poderia separalla
da agua, e entio ella apresentaria a Arte do Tinturei-
ro, a cor a mais preciosa, que lhe felta, e da qual
seria posswel ennquecer—se , se o Governo se delibe-
kasse a tomar medidas para subme];ter as plantas das
nossas Colonias aos exames Ch)rmcos. Nés certamente
worthecemos muitas, que sem duvida encherido a este
Yespeito 0s nossos vOtos, € esperancas.
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Em quanto a tancada.corre, $e faz muite,
turva, a sua cbdr se parece com a amarella
pallida, e solta hum cheiro amoniaco (1) as<
sas forte. Alguns minutos ao depois a tan
cada, perdendo c8m a sua cér amarella o sen
cheiro amoniaco, toma huma cér verde, e o
cheiro proprio da planta Indigo; esta planta
fica no infundidouro ; despojada do seu chei:
ro, sem com tudo nada perder na apparencia
da sua cér : entio as bestas nio a repugnio,
a comeriio de boa vontade. :

A tancada péde, antes de passar pelaope-
racio da batedura, ficar por nluitas horas na
batedeira sem se alterar. Ella produz duas
sortes de feculas, huma insoluvel , tida em
suspensio na agua, a outra soluvel em huma
perfeita dissolucio. '
~ Submettendo-se¢ a tancada 4 accdo dos
acidos mineraes , estes lhe nio separao fecu-
las, 86 avivio a cér da que he insoluvel. O
acido acetico nio produz effeito algum sensis
vel. O acido oxalico sepira a fecula. insolu-
vel, e a despoja quasi totalmente da sua cor.

A fecula insoluvel se acha em dous esta-
dos differentes em razio da sua cér, e dasua
adherencia 4 agua. No primeiro he azul Ind1-

€0
— T —— ey = Y

(a) Akali volanl.
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go, € se separa facilmente da tancada; no se-
gundo. he azul celeste, e se separa com diffi-
culdade. A’ proporcio destas duas feculas, es-
ta sémpre huma em razio da outra. Fazendo-
se a fermentacdo igualmente bem em toda a
extensao da tancada, e que ella se sepéare a tem-
po, toda a fecula insoluvel tomara a cér Indi-
go, mas muitas vezes a ignorancia se oppoem
4 esta feliz condicao.

.. Applicando-se 4 tancada a ag¢io dos al-
kalis, a fecula insoluvel se sepira, e se une
debaixo da férma de floccos sem distin¢do al-
guma do estado. A batedura he o unico meio
que se applica, para lhe separar toda a fecula
Indigo. Nesta operacdo, que dura quasi duas
horas, a tancada perde a sua cér, e o cheiro
da planta , para tomar a cor azul, e o cheiro
proprio a fecula do belo Indigo.

A saliva humana tem muita affinidade com
esta fecula azul Indigo. Une-se cory elle com
huma rapides extrema, e a separa inteiramen-
te debaixo da férma de grandes floccos. Ella
nio toca na fecula o azul celeste , que se pode
separar por todos os alkalis puros. A disselu-
¢ia do sabio obra a separacdo da fecula azul
celeste , muito melhor que todo o alkali.

Ao depois de batida, se abandona atanca-
da, A fecula azul Indigo se precipita no fundo

do
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do tinque, e tendo-s¢ passado sete, ou outo
horas de repouso , $e solta a tancada impre-
gnada da fecula),. e da insoluvel azul celeste,
que se niao p6éde separar. A perda desta ulti-
ma, que algumas vezes hé consideravel, arrui-
na o cultivador. ‘A:cér da taricada, ao depois
‘da separagio , e precipitagio’ da fecula do azul
indigo, he relativa 4 proporcéio da feeula azul
celeste , qué ella traz : he cor de azeitona,
tirando tanto mais para verde, quanto a pro-
‘porgio desta fecula for mais consideravel , e
tirando tanto mais para amarello, quanto for
menos, .

O acido sulfurico aviva muito a fecula in-
digo : creio que poderia ser empregado:com
felicidade , quando“a fecula azul celeste he
abundante , para a ter mais dividida pelaagua,
para poder ser tirada mais facilmente, quan-
do se esgota ; porque a sua presenca he que
faz difficil. '

A tancada, cuja fecula insoluvel esta in-
teiramente separada , e tirada, he clara , e
transparente : sua cér he de ambar , e ella
produz hum cheiro delexivia muito forte. Us
alkalis causticos lhe separio huma fecula
abundante, debaixo da férma de floccos : esta
fecula: se precipita promptamente , e toma,
seccando-se , huma cér alaranjada. A tahcade

fei
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feita mais clara, ao depois deste precipitado,
perde sua cdr , e cheiro, Huma segunda ac-
¢io dos alkalis lhe separa huma segunda fe-
cula ; huma terceira acgio, huma terceira fe-
cula abundante, e mui pouco colorida ; huma
guarta ac¢do, huma quarta fecula branca a-
byndante. Finalmente huma quinta acgio lhe
separa ainda huma fecula branca tio abundan-
te, que faz acreditar que a tancada ainda ndo
estid cansada. Neste estado ella ndo esta sem

cor , e offerece hum cheiro saponaceo agra-
davel.

OB-
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OBSERVAGAO

- 8obre a propriedade antideleteria do acido
oxalico,

'SAbe-se que a raiz de mandioca, a que se
nio tira o sea succo, he hum veneno para os
homens, e animaes. Sabe-se que o succo ess:
premido desta raiz he hum veneno mais vio-
lento que &lla mesma, Por muitas vezes vi por-
cos morrerem no breve espago de cinco a seis
horas pelo terem bebido, que he pouco abun-
dante. Elle , quando se espreme, traz huma fe«
cula amidacea muito bella, de que se fazem
giscoutos, que sio excellentes,

Este succo despojado da sua fecula ami-,
dacea, he turva, sem cér, etem hum cheiro
virolento, nauseabundo. A parte odorante de-
leteria deste succo, tem por base huma ma-
teria feculenta , sobre a qual os acidos mine=
raes, e osalkalis trabalhio fracamente. O aci-
do oxalico o trabalha com muita forga: elle a
separa debaixo da férma de flocos, e lhe tira

seu
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seu cheiro , destrnindo-lhe a sua propridade
deleteria.

Tenho preparado alimentos com o succo
da raiz de mandioca , da qual tinha tirado a
parte odorante deleteria com o acido oxalico,
eeu os fiz comer ahum porco, que nio mor-
reo, nem ficou doente,

Ao depois deste facto, depois da proprie-
dade, de que goza o acido oxalico de tirar as
feculas a sua coér, o seu cheiro, péde-se con-
jecturar que este acido serd hum bom antido-
to contra 0s succos venenosos, ¢ deleterios de
muitas plantas.

'.Zz CONS
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CONSIDERACOES

Sobre as Fazendas das Colonias d’ Americt,
e sobre os meios de reduzir a princiyios
Sixos a drte de as administrar.

PreaMsvurLo

E Ntende-se por conzcessdo nas Colonias Frane
cezas (1) huma certa extensio de terras da-
da a hum homem livre, pelo Soberano, com
a unica condicio de as cultivar.

O homem livre imprime pela cultura o
sello- da propriedade sobre a concessio, que
se lhe fez , e dabi para sempre he sua esta
propriedade.

Chama-se habitagio, ou fazenda a huma
sociedade de homens juntos, ou unidos a hum
ajuntamento d’animaes, com edificios fixos na
mesma propriedade.

Qualquer fazenda deve ser contemplada
co-

‘¢3) Sesmaria,
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como hum pequeno governo, cujo dono he o

senhor, e que elle as rege debaizo das Leis
do Soberano.

Este Gowerno offerece tres objectos prin-
cipaes a considerar, a saber: -
I, Os homens, os animaes, g os edifi-
cios.
II. A terra, e o trabalho.
1. A espacie de cwltura, e acelheita.

Zz ii AR-
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ARTIGO L

Dos homens, dos animaes, e dos edificios. -

OS homens em qualquer fazenda tem duas
condicdes ‘differentes , a saber: lwres, e es-
cravos. K :

O homem livre he o proprietario, o fei-
tor, o cultivador. '

O escravo he a propriedades, o servidor,
o instrumento de cultura.

O proprietario péde estar ou presente, oun
ausente. .

O feitor, sendo quem governa ; e coms
manda, deve absolutamente estar sempre pre-
sente.

A arte de governar huma fazenda, estd
necessariamente ligada a arte de a cultivar,
logo o feitor deve ser hum cultivador. Quan-
do os cuidados do seu governo sio muito ex-
tensos , mui multiplicados , elle os reparte com
homens de confianca , brancos, e livres co-
mo elle , encarregados de darem as suas or-
dens , e de vigiarem na sua execucio, Cha-

maog~



SOBRE AS FAzZENDAS, 365

io-se a estes homens Economos Reffinado-
res, etc.

Estando o proprietario, ou dono presen-
te, deve ser o senhor, governador, e respon-
der por tudo, quanto se faz ; seria hum mal,
de que elle se procuraria excusar, se a adxm-
nistracio, a cultura, a colheita nio fossem
bem. Como senhor deve prever, prover, e es-
preitar tpdo.

Em hum governo deve ter authoridade o
que esta encarregado de fazer executar alei,
quer ella tenha a origem na sua vontade, quer
seja ella estabelecida pela do ‘Soberano.

E assim quando o proprietario se ausens
ta, confere todos os seus poderes 4 hum ho-
mem de confianca, que fica sendo senhor, e
representa em tudo o proprietario. Seja quem
for este homem, a escolha que delle se faz o
honra , e lhe d4 hum direito demais para a
contemplacio Jpublica.

A Lei do Soberano poem o escravo em
abrigo do absoluto poder do propnetano , e
do administrador, ou feitor.

Se.o capricho, se a teima cedessem sem-
pre ao interesse bem illuminado, a condicdo
do escravo seria , nas nossas Colonias , tio
feliz, quanto se poderia desejar. Por quanto,
s¢ o proprietario tem direito de dispér da li-

ber-
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berdade, e do tempo de seus escravos, se el
le se aproveita de seu trabalho , deve tam.
hem providenciar a todas as spas necessidades
em todos os tempos da sua wida. A bumgni-
dade, a lei lhe impdem o dever, e o interes
se proprio .0 ebriga a vigiar incessamtemente
nos cnidados de o encher.

Em gualquer fazenda se die animaes de
tres especies, a saber: bois, mullas, e ca-
waldos,

Tambem se dio tres diversidades de edi~
ficias.

Ellps servem ao semhor para o servico de
sua pessa@a, Servem gos escravos, € aos ani
maes

Os presos, 0os animaes, os edificios cons:
tituem a mobilia da fazenda, e nesta mobilia
se constitue particularmente a riqueza do pros
prietario. Os seres, que a férmao, e devem acae
bar, sdosujeitos a huma infinidade de accidens
tes : dia e noite requerem o mais attencioso
guidado. Toda a tarefa do feitor, ou adminis
trador consiste de se servir desta mobilia,
de a conservar.

D4
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Da terra, e sua lavoura.

A terra nas Colonias ou he alta, ou he
baixa. A terra alta, que cobre os montes, le
mais, ou menos boa, conforme a sua eleva-
tio, exposicio, natureza, e profundidade. A
terra baixa, de que se f6rmdo as varzeas, ou
planicies, tambem variio muito pelas vanta-
gens; que offerecem em sua natureza , em sua
situagio, e sua exposicao.

Deve:se estabelecer o valor das tetras, as-
8im sobre as difficuldades menores, ou maio-
res, que &llas offerecem ao trabalho , como
gobre a quantidade d’agua, que recebem, quer
esta seja da chuva, seja de rios : porque seus
productos estdo sempre subotdinados & facul-
dade, que se tem de traballiar, e a abundans
eia da agua , de que ellas se regio.

A distancia do entreposto principal ,
diffeuldades; que se apresentio ha cmiduccae
dostgeitteros da cultura, e dos de provisie,

tambem devem entrar em contemplacdio ne
Yalor das terras.

8o ot escravos, o4 que lavrio as terrdy,
¥unicimente se Servery do instrumerito cha:
Wado enehnaidr. O costame ,. em gue €stio dé
se servirem delle , faz, ¢ue HujRo: de dar a'ter-

ra
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ra, felizmente todas as preparacoes, que con:
vem a cada huma das culturas em particular,
Alguns cultivadores tem procurado. lavrar a
terra com charruas nas planicies, mas estas
‘sbmente servem para dar certas preparacoes
As terras soltas. O seu uso tem mostrado tan-
tos inconvenientes, que forio obrigados a ax
bandonallos totalmente. 4

Das culturas, e seus productos.

O unico genero de commercio , que se
cultiva nos montes , he o Café. Esta cultura
he sujeita ao acabamento , e quando. muito,
dura trinta annos. Porque, nos lugares, em que
as chuvas nunca carregho as terras, onde oar
fica mais desembaracado., mais secco pelas
derrubadas dos matos, que se vem obrigados
a fazer, deixao de ser proprias para a vegefa
ciio desta arvoreta. Talvez seria cousa util
procurar-se a introduccio da.cultura das arvo:
res especieiras nestas paragens dos montes,
que se recusio 4 plantagio dos cafesaes.

Nas planicies se cultivio a Canna, o Indi
go, o Algodio, o Cacao. O producto destas
culturas, sdo relativas quasi sempre a quan-
tidade da agua, quer seja esta da.chuva, quer
da rega, que ellas recebio, '

A
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A cultura do Café, a doAlgodio, e Ca-
¢io pedem ser comecgadas-por hum pequeno
numero de escravos, sem despeza alguma do
estabelecimento para a colheita.

Péde-se dar principio 4 cultura do Indi-
go0 COm poucos escravos, mas a preparaGio
‘da fecula, que se extrahe desta planta, pede
necsssariamente algumas despezas de estabe--
lecimento.

Em quanto ¢ a cultura da Canna, esta re-

uer até agora hum grande nwmero de e%cxa-
'vos , e grandes estabelecimentos para, a co-
lheita, e preparagio dos seus productos. To-
davia se poderia comegar com dez escravos y
sem outro estabelecimento mais que hum a-
lamblque. s - ]

Os Engenhos dAssucar sdo as maxores
propmedades_ ; assun pela extensqo do terre-
no, como pela gua “mobilia. Sao em 1azao d
simesmos 0smais 1mp01tantes pelos glandes e
multiplicados cuidados, que requerem, os quaes
crescem mais relativamente a metropole, ase
sim pela riqueza do$ ploductos , que . lhe for-
necém , como pela somma dos generos de
provisio, que lhe consomem.

"Aai AR-
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ARTIGO 1.

Sobre os mezos (le reduzzr a prmczpzos a An
te de Govc—rnm‘ as Fazendas.,

A. Arte de Ffeitorisar ber. os escravos toma
0s seus principlos , assim do conhecimento,
que se'tem do seu caracter, das suas fcul-
dades;, dassuas forgas, das suas necesmd'xdes,
como tambem 'dos deveres jque a léi i impoem
26 proprietario 4 cerca das suas obrigacdes a
respexto dos mesmos escravos, e a fim do seu
interesse bem entendido.
A rxqueza do’ propnetano estd no tempoy
e na forca dos escravos, ‘quero dizer , sobre‘a
economia, e oemprego, bem entendido’; dess
tas duas faculdades, he que se devem calcular
0s 1eud1mentos “ou productos de qualquer f-
l.elldd , € nio pelo grosso do seu estabeleci-
meénto. , ’
Chama-se o grosso da fabrica o todo dos es
cravos pertencentes a huma fazenda. -‘
Divide-ce este todo , pela forca dos seus es-
crayes, em fabrica nggx;lde , € pequena, A grand
' de
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de se féyma pelos escravos, que sio agsés fors
s, ‘para supportarem todos os trabalhes. A
pequena pelos escravos feacos.

Deve-se estabelecer o réndimento de qual-
quer fazenda, pelo numero dos jornzes ems
pregados no trzbalbo:, e sobre a forga dos es-
cravos de jornal: donde se vé, que a fabrica
geral 'pdgde ser mumerosa , sem que a rerda
seja gonsideravel, porque podem haver muitos
doentes, enfermos, criancas, e domesticos.

A hupanidade , O inleress¢ devem soc-
corros aos doentes , o reconhecimento con-
soligoes , e dlivios aos enfermos, ella deve:
er o apoio: dos velhos. Tambem os rapazes
requerem aos Serthores cuidadtos mais parti-
cilares ; porque nio devem elles descancatr
Wbre'seus pais, ¢ suas miis. Em quamto aos
criados sio emtoda a parté 08 inimigos 'da gen-
te trabalhadora. %

Qs 365 dias do anno, abatendo -se 82 Do~
tmingos , 26 dias de guarda, e 17 dechuva, se
raduzem -a 280 diaé de traball®e. Ora suppoms
do-se que a fabrica geral seja tio numerosa,
ue possa constantemente dar cem pretos ao
trabalho , se tira o producto de 280 jor-
Inaes , que mulsiplicados por 100 dar4é 28000
serviges, para applicar a todos os traballios da
Fazenda,

Aaa il Os
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Os servicos de estradas de carretas, de
cultura, de viveres, de pastos mettidos. em
conta, a somma dos.que restao mais , . ou me=
Hos sio empregados na cultura da Canna, na
sua colheita, no fabrico do Assucar.

Tendo-se determinado. a somma dos ser:
vigos ; e a forca dos escravos, tambem deve
fcar determinado necessariamente-Q seu pro-
ducto: donde se vé com facilidade ,. que:o
tempo que.se perde, nio se fazendo oque se:
deve fazer no tempo propno » se perde para
sempre. L ¥

O administrador ou fe.ltcw deve por tanto
economisar com todo o cuidado o.tempo, 2
forca dos seus escravos , e.empregallos o
melhor possivel, :

Mas: para ‘encher com todo o.acerto. esta
tarefa he preciso ter incessantemente os olhos
abertos em todas as divisdes da sua. adminise
tragdo; precisa-se comhecer todos os respeitos
nas suas circumstancias mais minuciosas, ein
dividuaes, tod®s os objectos de cada divisio;
precisa-se que conheca ainda os movimentos pats
ticulares ‘de cada objecto, asmolas destes mo-
vimentos, que vigie sem cessar na mantenca,
ou manutencao do seu estado.

Desta sorte todos os dias deve applicar
diversos cuidados aoe escravos, aos animaes,

408
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aos edificios , 4s culturas , aos seus produ-
ctos, |
.. Para governar, e dirigir bem qualquer Fa-
zenda , ndo importa sébmente conhecer bem
os seus objectos por todos os seus lados , e
respeitos , mas tamhem precisa tellos sémpre
presentes, para que ndo haja o menor esque-
‘cimento, ou erro nos movimentos particula-
res, e na erdem que devem guardar entre si;
porque como acabio todos osdias para torna-
rem a comecar no dia seguinte , e deve o
Mestre cada dia tomar huma conta fiel, e exa-
cta'de tudo’ quanto se tem passado, para co-
nhecer melhor mmpulso que deve dar nase-
guinte manha, :

.-Himos dar humac:itaboasmuito simples,
que, apresentando-a debaixo d’hum sé golpe
de vista, o movimento geral, e particular de
toda a fabrica , poderd encher este alvo com
provei:o.

A primeira columna vertical desta taboa,
Cita 0 mez, e as de mais, ‘que lhe sio paral-
lelas, apresentio o objecto, de que se devem
occupar.

As columnas. transversaes dividem a co-
limna do mez, e a todas, as que lhe corres-
pondem, em casas. As casas -da columna do
ez, acusio O uanto, € anaunciio o servi-

G0
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-co. As casas de todos os objectos , que lhe
correspondem , e que se poserao em movimen-
1o em o servico, devem ser cheias pornume-
ros , que dio o conhecimento do movimento
ee cada objecto.

A necessidade de encher cada -}d’i’a as ¢cas
sas das columnas activas desta taboa, obrigas
ra a ver todas as cousas, e aconheeellas nos
seus menores detalhes : deste ¢omhecimento
resultard mecessariamente o da arte de govers

mar : a.ocdem se -estabelecerd por toda apar-

te, e da ordem nascerd a economia do tem~
po, a prosperidade , a abundancia. O Admis:
nistradar, e os. que forem incumbidos deexe-
cutar as suas ordens , obrigades de applicar
sobretodos os objectops hum olle_attencioso,.
e vigilante espreitardd comtinuamente 0s e
€ravos, que, nio vendo meios de escaparem

ao0s castigos, que requer huma disciplina, ne-

cessariamente se verd , niio se apartarem ji
mais do seu dever,

O done, ou preprietario ausente, achard
neste quadiohama conta exneta, que o.sew de-
legudo lhe enviara todos os mezes. :

O resumo das taboas de cada mez formard
hum novo quadro, que vira a ser o do auno.
Istas treze taboas uwnidas. per anme em hum
livio parvicular: apresensansé seanpre ao n’gldmif'l

niss
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nistrador hum ponto de comparacio facil a
apanhar, e a seguir no trabatho dos mezes,
e dos annos seguintes.

Huma administracio, per menor que se-
ja, devendo ter necessariamente principios
por base, meio para o desenvolvimento destes
principios , respeitos entre estes meios, e hu-
ma ordem entre estes respeitos, precisa-se que
este. bbjecto seja sabmettido a hnma marcha
‘constante, e invariavel, que encadeie a von-
tade arbitraria. Ie tdo indispensavel esta mar-
cha, que mudando qualquer fazenda de ad-
ministrador , como muitas vezes acontece,
he ‘da maior importancia para o dono, que o
novo .administrador , a quem confia os seus
interesses , encontre huma ordem estabele-
cida ,- que haja servir de regra a sua condu-
cta,

A mudanca de administrador em qualquer
fazenda , d4 sempre principio a alguma des-
ordem : 4 marcha estabelecida na adminisira-
¢i0 , nio tendo actualmente outro principio
mais, que a vontade do administrador , que
sedespede, nio. .podde ser continuada pelo que
Ihe‘succede. O desejo de fazer mais, e me-
Hlox que sen antecessos , nio o faz conhe-
cer os melhores meios , e quando se venha a

enganar, nunca este engano he sem perda
de
0
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do. proprietario, que sempre: paga por alio
preco, donde nasceo a desordem. .

A tabea, que propomos , apresentando com
ordem todos os objectos sobre que recahe a
administragdio d’huma fazenda , prescreve a
marcha., .que se deve seguir , e estabelecida
por -huma vez esta marcha, fica huma guia
segura, e constante, que illuminando o ad-
ministrador , sobre seus deveres, e sobre a
maneira de os encher, poem o proprietario
em cautella contra todos os absurdos da sua
presumpgio, e teima, pela maior parte mais
digna de se temer, que a Jgnorancm, que as

acompanha.
Temos dado esta taboa -a muitos admi-

nistradores, e fordo felizes os ensaios que del-
la fizerdo ; pois assegura aos proprietarios tos
das as vantagens, que de necessidade lhe es-
tio unidas;.

CON+
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CONSIDERAGOES

Sbbre o estacfo actual da }mrtc Franceza de.
é Dommgos.

AParte Franceza de S. Demingos , consi-
derada ‘em razio' das 'Cidades, das plani-
cies, dos montes se:pdde: dividir em quatro
partes- principaes, “dando-se-lhe: o fome da
Gidade maior, que se enconira em cada hu-
ma dellas, a sabel‘ 1

‘Cap ,

‘S. Marcos,

Porto do: Drincipe ,

Cayes.

‘Estas Cidades fazem o enterposto:do com-
mercio estabelecido entre o cultivader , e o-
Mercador ' Francez. A 1mportancm de e¢ada’
hum destes interpostos he em razio compos-
ta-do numero, da quantidade, e da quakida-
de dds generos, que o cultivador apresenta
em escambo zo Mercador Francez, e dos
que elle recebs deéste mesmo Mercador.

LA Rropqrq,t‘ao«dos-’generoé da Coloenia ,.deés’
eurl - bbb quaes
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quaes os principaes sio Assmcar, Café, Indis

, -e-fdgodio-—te-sempre - relativo-ao-estado
do terreno , ao numero dod cultivadores, A’
proporgio; dos’ ‘genieros Europeos necessaria~
mente tambem deve ser relativa ao numero
do,}s cxllt1vadones- pom q\ue o cultmador he, que,

. 'A parte de Caye‘s , e a de Cap, em ra-
zio das felices circumstancias devidas ao, seu
local, apresentdo ao cultivador muitas mais
vantagens , que, as.outras, duas. - A de Cayes,
hoje ainda,he superior a.de Cap a esie res-
peito; mas Cap. he. superior a todas pela antie;
guidade., pela facilidade , e seguranca que of-
ferece a todos os Mercadores. * - .

A parte de Cap foi a que primeiramente
se estabeleceo ; oaccesso deste interposto sem-
pre foi o mais facil , e o.mais commodo. Os
navios lhe vem em maior abundancia , e lhe
tedm, trazido ;mais ,Europeo\s;: waa&_ésfsuasr ter-
ras planas, e montanhas forio concedidis , &
cultivadas n’hum instante quasi. InfeliZments!
a estado, e a disposi¢io das. terras dos mone
tes de.S. Domingos sio taes, ou porque as.
chuvas as.carreguem., ou porque cansio', e se
incapacitiie mui p;o-mpt,amente para a cultura,,
ou que,o nymero de cultivadores. seja malor,
Qu que sua energia seja extgnsa.

Nos
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Nos montes sémente se cultiva o Café, e
este  arbusto mio dura:mais de 26 até 3o an-
nos. A terra, passado, este tetnpo, se ella nie.
lie carregada pelas chuvas, recusa o rénova-
mento da plantacio. Entio o cultivador obri-
-gado a novas derrubadas, as multiplica, e'es<
tende com huma actividade, a que a sua am-
-bigio ndo presgreve limites , € que unicamen-
te a, falta de “posses péde parar.

A actividade do eultivador he que se de-
-ve 4 pasmosa prosperidade da parte do Cap;
€ infelismente a causa desta brilbanie pros-
.peridade :deve necessariamente ser a mesma
«do seu.acabamento, e ruina. Todos os mon-
+tes, -desde - Mgssacre , até Dondon , estto in-
teiramente descalvados , e daqui a 20 annos
amais , ficardo.completamente cansados. J4 esta
-parte nao da mais , nem algodio , nem indige.

Ainda que as fazendas de Café se tenhio
multiplicado , e estendido consideravelmente
-nos montes de Marmellade , de Plaisance,
‘¢ de Gros-Morne, com tudo o Café se vende
-emCap , a dous, ou tres soldos por arratel,
amais caro.gue nas outraspartes da Colonia, e
.se.03 destrictos de Jeremia, da nova Plimouth
‘eginda d’algumas outras nio enviassem a Cap
a maior parte do seu Cdfé , a diminuicio da
Sua cultura pos morres de Gap; seva’ mui-

Bbb ii to
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to' mais marcada. Nio terd esta parte’ mais
que a cultura da Ganna, que necessariamens
te tambem deiv_e;,‘diminuin

:. A cultura das planicies depende em parte
do estadoy dos montes. Sabe-se que as terras
cobertas de matos sfio regadas de.chuvas fre--
quentes , e abundantes. Sahe-se que estag chu-

vas dumnuem em razio,das dgrrubadas; a ob-
servagio o mostra dmnamente.

As chuvas sio muito menos. abundantes
agora na parte do Cap, do que forao. antiga-
mente., e ellas ainda hio de diminuir mais,
.Os rios desta parte sio pouco:numeresos ,"e
pouco consideraveis : elles nio podem servir as
regas, e apenas entretem hum pequeno numes’
ro de engenhos d’agua.

Cultiva-se a Canna com huma vantagem
tanto maior , quanto as chuvas sio mais fre:
quentes : a cultura desta planta rica, e pres.
ciosa , se diminuird necessariamente na mes-
ma proporgao em que se diminuirem aschu-
‘vas ; e ha muito tempo que esta dlmmmca:o
se faz sensivel nas planicies ‘de Cap, se a3
chuvas do Norte , qug. us regio ordimariamens
te' desde o mez de Outubro, até o mez d'Abril
nio supprissem em grande parte a diminuicao
das chuvas nos montes.

O cultivador dosmontes da parte, de Cap,

§CIe
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gendo obrigado -a largallos , deixara hum vazio
immenso dos ‘generos Coloniaes ; obrlgado a
.ausentar-se .para lugares dlstantes, niio podera
ajudar ao consummo dos generos da metropole,
que o mercador Francez lhe importa. Desde
entfo este mercador se ver4 obrigado a diri-
.gir-se_pdara onde houverem , assim generos , co-
mo consummadorés. Por consequencia o en-
treposto de Cap, se farh menos consideravel,
e menos-importante.

O estado dos montes que rodeidio as pla-
nicies da dependencia de S. Marcos, e do Por-
%o do Principe; he tal, que he 1mposswel que
.a cultura destes planos s¢ niao haja de dimi-
nuir para o futuro consideravelmente,

As planicies de Monte-Rouis , das Gonai-
ves, e d’Artibonite , que concorrem a formar
a dependencia de S. Marcos, sio -estereis em
buma grande parte de sua extensio; por falta
d'aguas da chuva , e d’aguas de rega. -Os mon-
tes, que limitdo estes planos, sio quasi intei-
ramente nus, e esteneis : osque podem admit-
tir fazendas de Cafe, sedo se verdo despoja<
-dos, e o seu esbulhamento , dimifuindo acau-
M das chuvas , ainda seria em prejuizo das
planicies, cuja cultura, que , nio pode au-
gmentar, se diminuird necessariamente , e ja
muitos Fazendeiros « dos baixos da planicie

d’
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& Artibonite , se virdo na precisio d’abandes
marem a cultura da Canna.

As planicies de ¥~ ases , d& Cul-deSac e
de Zeogane , que formio a dependencid, ou
destricto de Porto do Principe, tambem estio
nas mesmas circumstancias. As de Vases sé-
-mente sio cultivadas de:Cannas. Os moentes, que
a limitio pelo Norte , formdo dous andares:
os do primeiro absolutamente sdo estereis, -0
~do segundo sio cultivados de Cadé ; e a cares-
tia deste genero lhe accelerss o- esbulho -de
dia em dia. e
- Os montes, que terminio a planicie d8
Cul-de-Sac ao Norte , sio descalvados; sémen-
te o lugar denominado Grand Bois , se vé
<cultivado de Cafe, osque limitao ao Sul, die
as fontes de: dous rios que as regio. Desds
:que se ausentardo os negros fugitivos ;- estes
auontes se metterdio.em-cultura , e ji tem hum
grande numero de -estabelecimentos conside-
raveis. As chuvas, diminuinde-sé nestes mon-
tes, 4 proporcio.que as derrubadas se multiplis
carem , e que se houveremn de estender, for
necerdd muito menos agua aos rios, € COmO
.a coltura da planicie he inteirams#nte subor-
dinada a quantidade daagua, que trazem estes
rios, hetotalmente 1mposswe-l que se nio haja

«l¢ diminuir para o.futuro em razio das- Chuva&i
~F A- 1
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A planicie de Leogane estabelecida muito
antes que as precedentes , he terminada a Les-
te pelos montes, que agora se cultivio muito
mais que antes. Ella verd diminuirem tambem
os seus productos do niesmo modo que os de
Vases , os de Cul-de-Sac em razio das chu-
vas.

Os planos de Cayes favorecidos pela natu-
reza, mais qué outro algum , tem muitos rios ,
e mui abundantes. Algum dia vird a ser neces-
sariamente a parte mais importante de S. Do~
mingos. Esta varzea apresenta na sua extensio
a0 menos cento e trinta Assucararias , todas:
abundantemente providas de agua, assim para
a tega , como para os engenhos. Além disso
apresenta hum grande numero de Indegoarias,
e d'Algodoarias. Os montes, que a termindo ,
630 muito extensos, e mui cultivados de Café.
Aschuvas sio frequentes, e abundantes, por-
que os estabelecimentos principiados 4 poucos
annos, sao pouco consideraveis, Huma parte
dos montes, e pequenas planicies, que se en-
contrao do Cabo de Tiberon , até 4s fronteiras
Hespanholas , péde ser cultivada em Assucar,
Algodio, Indigo, e Café, e transportarse a
Cayes, entreposto principal.

* Ainda que meregdo alguma consideracio
os. entrepostos . das Colenias , com tudo nio

po=
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podem ser contempladas,como as Cidades coma
merciantes da Luropa.

O cominercio, sendo o escaimbo de hum:
genero contra outro; ou contra -dinligéro, se:
fiz, ou em grqs;a; ou em miando.

A permuta'ﬁc‘?m em grosso , fazendo-se: de
Reino .a Reino , de Provingia a Provincia,.de
Cidade aCidade', nio quuer- nem a presenca
do genero, nem-a do Negociante,” O tempo ,’
mais ou menos longo , que requer esta troca
em razio das distancias, obrigou a conceder
se dilacoes aos pagamentos , donde nasce@o
credito, eaconfianga. A facilidade; que apre-
senta o papel para huma circulacdo extensa,:
e apartada, declugar aos. bilhétes, e cartas de
credito , que ficou sendo na Europa o signal’
representativo do dinheiro o mais: commiodor
para os Negociantes.

O Cambio em detalhe se mede sobre . as
faculdades, e sobre a extensiio das necessiday
des do consummador , e se faz em presenga.
da mercadoria, e sem demora. Para que sej@
commodo, e vantajoso , precisa-se , que 0 meio’
que aprescnta o consummador , seja divisivel na.
proporgao de sugs necessidades , e desuasfa-
culdades ; precisa-se ainda, que tenha hum va-
lor permanente ,; (ue seja o mesmo para todos-
somente o dinheiro apresenta; esta vantagem,

Q
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‘O Negociante Francez nio se apresenta
nas Colonias, como Negociante , mas como
Mercador estrangeiro. Nio se deve contem-
plor o lugar de sua residencia , como huma
Cidade de commercio, mas sim como huma
feira. Defronte do Mercador estrangeiro » par-
ticularmente . he que o dinheire fica sendo
hum meio de permutacio o mais commodo,
e ainda o unicamente commodo. Ista verda-
de se demostra’pelo facto. Nunca a permuta-
c¢io he mais répida, mais segura, e mais van-
‘tajosa , que quando a Colonia estd abundan-
temente provida de numerario. Tambem 4
presenca deste he que se deve a prosperida-
de do Cultivador no destricto de Cap, e a pre-
ferencia, que d& 4 este interposto o Mercador
Francez.

A falta de numerario faz que o cultivador
da p:rte de Cayes se conserve em inercia, e
na miseria. A falta de numerario embaraca o
Mercador Francez de lhe transportar escra-
vos, e generos. O premio, que se lhe conce-
deo para 0 commercio dos escravos (1), foi

Ccc ma-

(1) O Governo concedeo por tres, ou quatro an-
nos huma somma de 300 lib. por cada degro aos mer-
cadores, que os levassem as Cayes. - Esta sonma, que
-he de hum grande peso para o Governo, torna-se toda
£m proveito do mercador Francez ; sem e culti-
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maior pela ametade, e coi tudo nio os de
‘terminou a aproveitar das vantagens que pa
recia offerecer-the. ,

O Mercador Francez, que’chega a Cap,
a S. Marcos, ao Porto do Principe com huma
carregacido de escravos, dentro em pouco tem
po a vende , e recebe em dinheiro corrente
hum quarto, hum terco, e ainda ametade do
valor desta carregacdo , e do exeeésso se fica
seguro por huma obrigacio, a pagar dahia 6,
12, 18 mezes de termo, que quasi sempre lhe
sdo pagos em dinheiro exactamente. Este Met-
cador compra com odinheiro, que recébe, os
generos , que lhe dio a esperanca de maior
fucro nasua volta; e quando se vé obrigado a
comprar Assucar, escolhe sempre o melhor, ¢
o mais bello.

Quando este mesmo’ Mercador- se apre-
senta em Gayes’, o comprader, nio tendq d1-
nheiro corrente ,“que lhe haja: de dar, lhe of-
ferece sémente generos. Como ha pouco. Ca-
£é, Algodao, e Indigo, por serem as fazendas
destes generos, ainda que muitas , de pouc.
consideracio, sémente acha Assucar de mui-

to

vador das varzeas de Cayes , tiré a 'mienor vantager,
Porqie "a maior parte dos negros ; 'que e leva ' Cayes)
he comprada pelos cultivadores de Gafé das montanhas
de Jeremias , da Nova Plimoutk , e de outros sitios
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to ma qualidade, cuja remessa fazem com
huma perda certa. Quando o producto do pre-
mio bastasse ao Mercador para a provisio dos
generos de retorno, ainda ndo se determina-
ria vir a Cayes, porque, com tudo elle nio
vé no Cultivador alguma possibilidade de sa-
tisfazer 4s obrigagdes, de que .elle poderia en-
carregar-se,, a pezar de que estas fossem re-
motas. Se o Mercador recusa as vantagens,
que lhe offerece o Governo a favor de Cayes,
jara o resolver a levar o soccorro em negros
desta importante parte, se deve estar -desper-
suadido, que elle o haja de levar em dinhei-
ro. Todavia podemos certificar , que unica-
mente o dinheiro péde fazei sahir do estado
do descahimento , em que ella estd & muito
tempo. Unicamente o dinheiro péde fazer va-
ler as vantagens , de que a natureza a tem fa-
vorecido ; e com o favor deste dinheiro ella
se levantard sobre todas as outras partes da
Colonia.

. Oacordio do -conselho do mez d'Agos-
to de 1785, que admitte os estrangeiros na Co-
lonia , péde causar o maior bem a Cayes,
mas infelizmente elles sé6 frequentio os
portos, em que estdo certos de acharem hu-
ma venda prompta, e facil, e onde sao pagos
por dinheiro corrente. Como asua concurren-
| Ccc ii ~ cia
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cia no Porto do Principe, e sobre tudo no Cap
he mui grande, e que elles nio podem trazer
de retorno, mas que mellassos, e Taffia, a-
contece , que nenhum de seus navios o en-
contra huma maior quantidade de generos,
de que faca a sua carga totalmente , entio
elles transportio efn dinheiro a maior parte
do valor de suas carregacdes; ou tentados pe-
lo proveito, que lhes apresenta o retorno em
Assucar, Café, elles, concordando com os Fa-
zendeiros, transportao estes generos em frau-
de, e sem embargo dos cuidados que a Ad-
ministragao applica em os espreitar, escapa o
maior numero aos seus exames: donde resul-
ta que o estrangeiro unicamente frequenta os
postos de Cap, e de Porto do Principe, onde
ha maiores facilidades para tirar o Assucar,
e o Café ; e quando senio tempodido pro-
ver-se destes generos, elles voltaio com o di
nheiro , que tém recebido, o que he ainda
peior. -

Como os estranhos nio achio que ven-
der em Cayes a dinheiro corrente, osobjectos
de suas carregacoes , e que, além disto, os
Assucares destas partes nio offerecem ainda
com a fraude, os mesmos interesses, que 0s
do Porto do Principe, ou do Cap, nao fre-
quentio quasi este porto, e o cultivader fie

priv. 5
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privado das vantagens, que naturalmente de-.
via esperar, do Acordio.do Conselho, quelhes
concede a sua admissio.

Examinando-se os infelices effeitos da fal-
ta de numerario em Cayés, se vé, que todas
as operagdes ‘do Mercador Francez tendem a
arruinar ¢ Fazendeiro, e de facto o arruinio.

Quasi todos os Navios denegros, que apor-
tao em Cap, em Porto do Principe envido ore-
botalho da sua carregacdo aos:Cayes. O culti-
vador , obrigado: pela necessidade, e enganado
pela esperanca, compra por alto preco osmo-
ribundos, que se lhe apresentao, ou a morte
lhos tira, oun os cuidados multiplicados, que
requer o restabelecimento de sua saude o ar-
ruindo ; e neste ultimo caso muito poucas ve-
zes he consolado por algum bom successo;
porque o miseravel escravo, cuja constituicio
estd enfraquecida, nem sempre se reestabe-
lece; e quando assim acontece, o cultivador
tem perdido muito tempo , e lhe fica muito
custoso.

Apresentando-se em Cayes com generos
Europeos , o Mercador sabe que o cultiva-
dor niio compra jamais , senio sendo obriga-
do pela necessidade , e que entio se vé de-
terminado a todo ogenero de sacrificios , para
diligenciar cousas, sem as quaes nio pdde pas-

' sar,
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sar. Sabe perfeitamente, que este mesmo cul-
tivador lhe nio péde difficultar a escolha: por
tanto levanta o preco 4 mercadoria, que lhe
offerece, ainda que esta seja' d’huma medio-
cre qualidade, reduszindo o genero, que re-
cebe em troco, ao seu minimo valor. O cul-
tivador se doe, .fras cede 4 necessidade , sof-
frendo a rigorosa lei, que elle lhe impoem.

Arruinado, ou perdidocpor esta sorte de
compras o Colono, continuamente fica despro-
vido do genero para si, para seus escravos,
e para suas manufacturas. Sem duvida o Go-
verno, bem informado;acerca da importancia
das planicies ; ou varzes de Cayes, e acerca da
necessidade de favorecer dos seus moradoses,
ou fazendeiros em o desenvolvimento das van-
tagens, com que anatureza os favorece, vird
em seu favor, libertando-os da tyrannia, que o
Negociante Francez exercita com elles. FElle
o pode fazer pelos meios simples, que ointe-
resse da Colonia, e da Metropole sollicita: el-
le o deve por humanidade ; pois que a sorte
dos escravos se une as prosperidudes dos lu-
gares , em que mora, e 4 satisfacio de seus.
senhores,

F 1M

EX-
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EXPLICAGAO
Das figuras da primeira Estampa,
Fig. %
Céree transversal d’hum Engenho deanimaes.
a a Praca do Engenho.
b b Emmadeiramento do Engenhé.
B Meza do Engenho -
D Canal que conduz o succo espremido.
¢ ¢ ¢ ¢ Circulo de pedra levantado em hu-
ma altura conveniente chamado (srotorr.)
dd d d Passagens feitas no trotoir para o sers
vico do Engenho.
e ¢ Escadas para subir 4 praca dq ¢rotoir.
A Picadeiro, ou cercado das Cannas.
H Curral, ou cercado das mullas,
S Rampa por onde as mullas sobem ao tro-
toir,
g Rampa por onde descem’do trotoir.

Frg.
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Fig. 2.
Golpe wvertical d'hum Engenho d’animaes.

b b Emmadeiramento que sustenta os tres cy-
lindros ( moendas. )

C Primeira fice que apresentdo os cylindros.

% Eixo do cylindro do meio.

J J Lavancas que atravessio o eixo % nas
suas pontas , ou extremidades, onde se

prendem os animaes,
C C Trotoir,

Fig. 3.
F F Casas para os bagassos,
Fig. 4.

L Galeria dos fornos,

K Assucararia disposta pelo antigo metho-
do. : '

E E Bacias para receber o succo da €anna.

@ b EsquipagOes para se trabalhar o succo da
Canna.

a b ¢ d e Caldeiras de ferro, que formio a
esquipacao,

nn
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n n Escarpa de pedra que faz crescer as cal-
deiras.
p p Superficie da esquipagdo.
I [ Bacias para receber a escuma.
m Canal , que conduz as escumas das caldei-
ras b, c, d, e, em a grande a.
g Canal , que leva as escumas da grande na
caldeira 4.
o o Parte superior dos arcos que separdo as
caldeiras.
S Primeira resfriadeira.
g Segunda resfriadeira.
i i i Celhas ;em que se poem o assucar a €rys-
tallisar.
K Formas , em que se poem acrystallisar o as-
sucar que se quer barrar.
C Esquipagéo para coser os mellados.
-d Esquipagiio para clarificar.

Ddd Fig.



394

Fig. 5.

1. Galeria dos fornos.

M Plano do cinzeiro.

e M Cinzeiro propriamente chamado.

C Cavidade do cinzeiro.

Jf Canal, que serve de extrahir as cinzas des-
ta cavidade e. )

M g Cinzeiro jmpropriamente chamado, ou
macico do cinzeiro.

h Cawdade deste macico,

c Canal que serve para extrahir as cinzas
da cavidade Z.

Fig. b.

N Fogio.

K N Fogio propriamente chamado.

L L Boccas deste fogao,

N m Fogio impropriamente chamado.
n n Paredes interiores deste fogio.

o o Paredes exteriores.

r Primeiro canal horisontal da chamine.
s Segundo canal horisontal.

¢ Abertura do canal vertical.

Fig.
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Fig. 7,
Corte longitudinal do forno.,

e Cavidade do cinzeiro propriamente dito.

Jf-Canal deste cinzeiro.

& Macico do cinzeiro.

% Cavidade deste macico.

i Canal desta cavidade. -

K Fogio propriamente dito.

L L Boccas deste fogao,

m Fogao impropriamente chamado.

P P Parte interior do laboratorio, formado pe-
la convexidade das caldeiras , e pelo es-
pagco que entre si guardao.

@ b'c d e Cavidades das caldeiras, que, com
as escarpas, ou explanadas forméo a par-
te interior do laboratorio.

# n Explanadas que augmentio as caldeiras.

g 9 Abobadas feitas de pedra chamadas arceaux,
que servem a assentar as caldeiras , e a
que eu chamo parte media do laborato-
rio.

O O Parte superior dasabobadas, ou arceauz,
que dividem as explanadas 7 7.

Ddd ii Fig;
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Fig. 8.

Corte ou secgdo wertical o que passa pelo centro
da Caldeira, chamada Batedeira.

e Cavidade do cinzeiro propriamente chama-
do. ‘

K Cavidade do fogio propriamente chamado.

L Bocca do fogao.

p p Parte exterior do laboratorio.

g g Parte media do laboratorio.

e n Parte exterior do laboratorio.

n Parede interior do fogio, e do laboratorio:

o o Paredes exteriores.

o p Muro da Assucararia.

Fig. 9. ,

Corte ou secgio vertical , que passa pelo centro
da Caldeira, chamada Batedeira.

e Macigo do cinzeiro. :

m Fogio impropriamente chamado.
p p Parte exterior do laboratorio.

¢ n Parte exterior.

n n Paredes interiores do fogdo, e do labora
torio.



o o Paredes exteriores.
o & Muro de Assucararia:

Fig. 10;

Corte ou secglo vertical da Caldeira, que passa
pelo centro do segundo Canal horisontal.
gl

r Abertura do primeiro. canal horisontal da
chaminé.

§ Segundo canal horisontal.

¢t Canal vertical.

v v Paredes da chaminé.

& Muro da Assucararia , sua parte inferior o
faz a parede exterior do ferno.
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EXPLICAGCAO

Das figuras da Estampa terceira.
Fig. 1,

Purgaria, ou casa de purgar, segundo o antigo
methodo, para a purgagdo do Assucar bruto,

A Parte da casa de purgar , que serve dar-.

¢ mazem.,

C Assoalho, ou pavimento da casa de purgar,
que cobre o tanque B.

B Tanque , ou Bacia do mel, ‘ou mellasso da
casa de purgar, cujo corte apresenta bar-
ricas sobre o assoalho.

¥ F Barricas estabelecidas sobre oassoallo do
tanque, em que cahe o mellasso, que se
separa do Assucar bruto, de que estio
cheias as barricas.

E D Fundo, e paredes, feitas de pedra, do
tanque B,

Fig)
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Fig. a,

G H I K Cuase depurgar, para apurgacio , e
barreamento do Assucar y posto a crystal-
lisar em formas.

N Formas, em que se poem o Assucar a crys-
tallisar.

O Potes, em que se encaixio as formas, para
receberem os mellassos ou méis , que se
separdo do Assucar.

N O Formas encaixadas nos potes.

L L Divisio das casas degpurgar nomeadas ca-
banas em consequencia.

L Disposicao das formas nas cabanas.

a Esquxpacao para cozer os mellados.

a b Caldeiras de ferro, que. formio esta es:
quipagao.

b Esquipacio para- clarificar.

¢ Resfriadeira, ou Resfrescadeira.

d d Resfriadeiras.

Fig. 3.

9 g g Celhas, em que se prepara aterra para
barrar o Assucar.
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Fig. 4.

R Plano em pedra chamado escarpa, sobre
que se poem o assucar ao Sol, antes de
o metter na estufa.

Fig. b,

S Estufa, em que se poem o assucar barrado
a seccar.
T Forno da estufa,

Fig. 6.
V Casa de encaixe, onde se socca o Assucar.

U U Celhas, em que se pila 0 Assucar secco
para se embarricat.

EX:
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EXPLICACAO
Das _‘/igum:s da Esmmpé ;uarm.

. . .

A Interior,d’huma Assucararia disposta para
trabalhar o succo da Canna pelo novo me-
thodo. £ a 5,

Fig. 1.

B Laboratorio, formado de.quatro caldeiras de
cobre. ¥ ST

o Primeira caldeira de defecar.

b Segunda caldeira de defecar.

¢ Caldeira de evaporar.

d Caldeira de cozer.

e e Bacias de receber as segundas escumas.

f f Canaes, que conduzem as segundas escu:
mas na caldeira a.

g Bacia, que recebe. as escumas da caldeira a.

& Tubo, que leva as escumas 4 caldeira /3

# Caldeira, que recebe as escumas.

F F Bacias, que recebem o succo da Cunna,

¥ Canal, que leva osucco da Canna & caldei-

Ia a.
Eee K
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K Chaminé do forno.

a Resfriadeira-de cobre.

L L Abertura dos Canaes que vem das ba-
cias ' E..

p p Grade, que cobre a abertura feita naabos
bada dos formus: para fallar aos aticadores,

g g Grade , que cobre hum canal, que corres-

17 [ponde as caldeiras postas perto de cinzeird,

=il GTOE QhY Y L U EL . s 0

Fig. 3. e 4.

E E Bacias, para filtrar, e decantar.

Z  Canaes que levao o caldo, ou guarapa as
caldeiras K K.

k k Caldeiras, que recebem o caldo para se
deitar nas bacias E E.

m m Canaes, que levio o caldo filtrado -4 cal-
deira d. s,

o o Abertura destes canaes fechada.vporhum
torno. . shii

'

E F Casa de purgaria, disposta para fazer crys -
tallisar , e purgar o Assucar bruto traba:

.» Ihado pelo nove mwethodo.

H I.Caixas, para crystallisar,

K K Canaes, ou bicas, sobre. que se estabes
‘lecem as caixas.

a a Travessas, cjue sustentio- as caixas.

LM N O Bagias, parareceber o mellado caldo

R
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R Abertura das bacias L M N O.
Q Barricas , emn qug se pile o Assucar bruto.

Fig. 5,
~Lobaratorio d’kum forno simples.

# Qdldeira de cobre, para cozer os!lmellados,

L Resfriadeira.de cobre, 110 o ol i)

g g Reservadouros, onde sedeposita o mellds
do, que se quer cozer.

h h Tubo, que leva os mellados a caldeira.

*k k Pequenas bacias, em que scdeita o mel-

-~ lado, de que se enchem os tanques, ou

reservadouros.

2 Chaminé do forno,

Fee i1 Fig.
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Fig. 6.
Qorte wvertical das caixas.

d d Fundosinclinados da caixa, forrandé hum
canal na sua reuniao. _

¢ ¢ Cavilhas , com que se fecha.os buracos pra.
cticados no canal da caixa.

a a Travessas, que apresentio a caixa.

b b Mourdes, em que astravessas estdo pres
gadas,

k& & Canaes, sobre que ascaixas estao estabe-
lecidas , e que trazem os mellados. nas ba-
cias.

Fig. 7.

Cortes de dous projectos de caixas.

EX.
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EXPLICAGCAO

A, Assucararia, que apresenta outra disposi-
¢do, para trabalhar o succo da-Canna
pelo novo methodo.

Fig. 1.

B Laboratorio d’hum forno composto, formas
do de tres caldeiras de cobre.

o Primeira caldeira de defecar,

b Segunda caldeira de defecar.

¢ Caldeira de evaporar.

d Resfriadeira de cobre.

e e Bacias para receber as segundas escu-

.. mas. I~

[ f Canaes, paratrazer assegundas escumas na
caldeira a..

x Canal , para trazer as escumas na caldeira /7,

% Caldeira de ferro, para receber as escumas,

D D Dagias, para receber o sueco da Canna.

Y Canal, para trazer o succo da Canna a cal~
deira a.

K Chaminé do forno.

p Grade, que cobre huma abertura feita naa-

lo-
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bobada dos fornos para fallar aos aticas
~dores.

g Grade, que cobre hum buraco, que corres«
poude as chldeirap de ferro postas junto
a0 cinzeiro.

Fig. 2. € 5.

C C Bacias, para filtrar, e decantar o caldo.

Z Canal, que traz o caldo ao caldeirdo £,

4 Caldeirio decobre, que recebe o caldo pas
ra ser lancado nos filtros das bacias C.

o Abertura do.canal m tapada por hum tor-
no.

Fig. 4.

E Laboratorio do forno simples para cozer o
caldo mellado.

r Caldeira de cobre, que serve para formar o
laboratorio,

‘m Canal, que leva o caldo filtrado na caldéi
ra r.

“s Resfriadeira.

¢ Reservadouro para o mellado caldo, que se
quer cozer. :

F G Casa de purgar, disposta conforme o me-
tho-
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thodo novo para se fazer nella crystallisar
e barrar o Assucar,

K Resfriadeiras.

J Férmas, em que se poem 0 Assucar a crysé
tallisar, e barrar.

H Cabanas, em que se dispoem as formas pa-
ra purgar o Assucar,

L Caixa, em que se poem os mellados caldos
B .co,;u‘ios a crystallisar.

M Bacias, que recebem os mellados , que se
separio do Assucar das caixas,
N Abertura destas bacias.

O Celhas, em que se pilla o Assucar barrado,
.antes de o embarricar,

. Fig, 5.

P Estufa, em que se poem o Assucar a sec-
car.

a Forno da Estufa.

Fig,
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Fig.: 6.

R Explanada, em que se-expoem o Assucar ad
sol antes de o por na estufa,

Fig. 7.

S Celhas, em que se prepira a terra para bar-
rdr o Assucar.

Fig. 8.
Areometro de cobre, quée serve para detérmi

nar o.griao de evaporacio conveniente a0
caldo.

EX-
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EXPLICACAO

Das ﬁgums da Estampa sexta.
Fig. 1.

‘B Outra dlsposmao do interior d’kuma Assu-~
cararia para trabalhar o succo da Canna
pelo novo methodo.

a Parte inferior da Assucararia.

b Estahglecimento do cinzeiro d’hum forno
sobrecomposto.

¢ Fogao deste forno.

d ‘Laboratorio d’hum forno sobrecomposto,
.em que se péde , por meio de duas ba-
cias, fltrar, fazer todas as operagdes, que
exige o trabalho do succo espremido.

e e Bacias para filtrar.

Fig. 2.

A Parte inferior da Assucararia A, estampa 4.
B Estabelecimento do cinzeiro.
D Cinzeiro propriamente dito.

4 Canal para extrahir as cinzas.
FfE b
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bb Ventosas , para conduzirem a fornalha o
ar proprio para a combustdo. . _

x a Caldeiras de ferro dispostas para recebet;
a agua, que serve de apagar as cingas, 1

E E Cinzeiro impropriamente- dito, ou o ma-
cico do cinzeirg. :

C Estabelecimento da fornalha

G Fornalha propriamente dita.

¢ ¢ Grades da fornalha.

d d.Bocas da fornalha.

H H Fornalha impropriamente dita.

e e Paredes internas.

S [ Paredes externas.

I Canal horisontal da. chaminé.

K Canal vertical.

L L Abobadas do forno. -

M M Macigos, que concorrem a formar o fup:,
do da Assucararia , e servem de sustentar
as abobadas dos fornos.

N N Escadas, que descem aos fornos.

Fig, 4.

Represgnta o corte ou secgiio longitudinal do for:
. ne para quatro caldeznzs (Fzg 2. Hst. 4.)

D. Cinzeiro propriamente ditd.
@ Ganal para extrahir as cinzas.



¢ Grades, que cobrem o cinzeiro.

E E Macico do cinzeiro.

G Fogio propriamente dito,

d Boca deste fogio.

'g g Avancos que levio as abobadas,

a b ¢ d Caldeiras de cobre, que férméo o la-
boratorio.

L Parede que divide as caldeiras.

0 o Abobadas que cobrem as caldeiras.

n Resfriador.

I Canal horisontal da chaminé.

K Canal vertical.

m m Paredes da chaminé.

Fig. 5.

Corte ou secgdo transversal , que passa pelo
‘centro da caldeira para evaporar.

.E Macico do cinzeiro.

H Fogéo impropriamente dito.

& e Paredes internas deste. fogio.

[ f Paredes externas. ‘

7 r Superficie interna do laboratorio.

Fff ii Fig.
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Fig. 3.

Parte inferior da Assucararia A, fisurada,

na Estampa 5.

A Cinzeiro de hum forno simples.

B Cavidade do cinzeiro deste forno.

a Canal para extrahir as cinzas.

b b Ventosas ou su5p1ros para conduzirem ao
fogio o ar proprio para a combustio,

¢ c¢ Paredes internas deste - cinzeiro.

d d Paredes externas.

D Assento da chaminé.

E Fogio de hum forno simples,
F Cavidade deste fogio.

e Bocca deste fogio.

S f Paredes internas.

£ g Paredes externas.

% Canal horisontal da chaminé.
¢ Canal vertical.

G G Abobadas dos fornos.

I I Escadas.

L Ginzeiro do forno composto B Est. 5.

M Cinzeiro propriamente dito.
k£ Canal para extrahir as cinzas.
£ 1 I Ventosas ou suspiros.

M Macico do cinzeiro,

fig. 1.



m m Paredes internas,

n n Paredes externas.

O Fogio deste forno composto.
\ P Fogio propriamente dito,

o Bocca do fogio.

Q Fogido impropriamente dito.
p p Paredes internas do fogio.
- g g Paredes externas. A
R Canal horisontal da chaminé.
S Canal vertical.

T T T Macigos, que sustentio as abobadas,

e concorrem com ellas a formar os fun-
dos da Assucararia.

rrrr Caldeiras-de ferro, que se enchem d"
agua para dpagar as cinzas.

E X
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. N A e~ o '
EXPLICACKO
Das figuras da Estanipe priméiva;
..A.S figuras destai Estampa apresentdo a Cans
na Saccharum officinarum debaixo de todos
0s respeitos possiveis.
I?l.gi i.

Porcéo da Canna formada dosultimos noz
‘da Canna assucarada, e da Canna d’Assucar,|
da qual se tirao os folhas, serve de'* ¥ %

Fig. 2.

Canna nova do seu primeiro desenvolvi-
mento : as primeiras folhas que apresenta se
‘chamio radicaes.

Fig‘. 3.
Canna de 5 para 6 mezes, cujos noz pri=

meiros estio no ponto de madureza : época,
em
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em que a Canna péde florecer, encontran-
do tempo , e circumstancias favoraveis a flore-
cencia.

Fig, 4.

o

Canna de dez ou doze mezes , partida em tres
partes. O cepo, ou socca (A), que he a pri-
meira, se divide em cepo primitivo (@), e em
cepo secundario (2). A segunda (B C) se cha-
ma Canna assucarada. A terceira (CD) con-

-siderada relativamente ao cepo se chama Can-
na d’ Assucar.

Fig. 5.

Estaca, donde sahe huma Canna (P) os
primeiros botdes desta Canna se desenvolvem,
e férmao segundas Cannas (9), que crescem
40 mesmo tempo que a primeira (P). Os pri-
meiros botdes destas segundas(g) podem tam-
bem desenvolver-se , e formar huma terceira

Canna (g7), que cresce ao mesmo tempo ,
que as duas primeiras.

Fig. 6.

Noz que precedem o ultimo no (L) cha-
madoﬂeclm Estes noz nio apresentio bobo-
cas ou pontos radicaes.

Fig,
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Fig. 7
Folha vista pela face interior.
Fig. 8.

Parte superior d’huma Canna, de que se
tem arrancado as folhas, para se fazer ver as
differentes revolugdes , que soffre qualquer
até chegar a época de sua madureza.

Fig. g.
¥ 4
Né de que se tem tirado a pelle, para
‘azer mais sensivel o estado, e disposicdo dos

sontos elementars das raizes vistas pela len-
.e, e microscopio.

Fig, 10. e 11.

Trogos , ou pedages de Canna vistos no
stado natural, e apresentando a Canna d’hu-
na constituicio fraca.

Fig. 12. 13. e 14.

Trogos de Canna vistos no estado natural
apres
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apresentando & Canna d’huma constituicio for-

te.
Fig. 1 5

Vasos seibesos. da Canna simples, e com-
posta vistos; pelo microscopio.

Fig. 16,

Vasos seibosos da Canna vistos pela lente:
apresentio divisdes transversaes, que se reve-
sio constantemente sobre duas linha oppostas.

Fig, 17,

Seccido ou Corte longitudinal da Canna :
offerece a :dibpesi¢io. dos vasos. seibosos, cu-
jas divisGes transversaes f6rmio, uninde-se,
hum botio, que contém o germen d’huma
Canna nova.

Fig. 18,

Seccio ou Corte transversal da Canna vis-
ta com os olhos.
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Fig. 1q.

Seccio transversal vista pelo microscopio:
apresenta- a substancia medullar da Canna pe.
netrada pelos vasos seibosos. A disposicio des
ta substancia he tal , que férma cellulas he.
xagonas semelhantes a dos favos das Abelhas,

Fig. 20.

Porgio d’hum ramo de florés visto pelo
microscopio.

Fig. 21,

Flor que se encontra entre dous pedicu
los sem flores. '

Fig. oo.

Flor meia aberta, cuja-base he guarneci
da de barbas.

Fig- 250
Barbas, que acompanhio sempre os peds

culos.

Fig
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Fig. 24.

Flor aberta com os seus tres petalos, tres
estames, € o pistilo.

Fig, 25.

Os tres petalos separados , e de huma
grandeza sensivelmente desiguak

Fig. 26.

Hum dos estames.
Fig. 27,

O ovario, ou germen com 0§ seus dous
estylos , e estigmas,
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METHODO

Para se construirs o Pesa-hquor aproprmdo
‘para o cozzmento dos Assucar,es tirado
dhum m. scr,

Prepara-se hum instrumento na forma dos
pesa-liquores mdmarms com a differenca de
ser hum pouco maior, a fim de que se possio
ler mais facilmente as divisoes, quando esta
abo;ando_ na caldeira, e cercado de vapores.
Eu dou a bdla grande perto de 3o linhas de
diametro, 14 4 pequena, e 5 linhas de diame-
tro.ao cabo, ou pé: este cabo, tem de 6% até
7 pollegadas assima da grande. béla ; €. ha hum
pedaco deste cabo de huma pollegada de com-
primento entre as duas bdlas.

Este pesa-liquor deve ser de metal; para
resistir. ao calor da fervura , e asss solido , pa-
Ta que se ndo dilate com facilidade , o quelhe
faria mudar as proporgées. :

A haste ou cabo deve ser bem graduada,
epode-se fazer, com que ella atravesse a bola
grande ; he esta huma boa practica; para se
conhecer seguramente, que ella est4d-a prumo;
o que he necessario, ¢ he a0 mesmo tempo
difficil de: obter dos artifices por outro modo,

Ha outra condigido igualmente essencial, e
b , que o Pesa-liquor tenha huma certa re-

Hhh la-
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lagio, ou proporgio entre o seu volume, e 0
seu peso; principalmente sendo demasaaciag&
mente pésado ; porque entio se mergulharia
no liquor, em que deve aboiar. Pode-se- -lhe
dar até 8 ongas de peso nas dimensdes aci-
ma mdlcadas, por meio das quaes deslo¢ard
hum volume de liquide igual 4 71 pollegadad
cubicas,. ou 5 ongas de agua, com pouca dif¢
ferenca. Porém he melhor que o peso da ma-
teria do instrumento seja reslmente mais fras
co huma onca, ou onga e meia; porqie iste
facilita mais o carregallo ao ponto ,que se quer, .
com cinzas ou cal de chumbo, que selle in-
troduzem. pela parte superior da haste , e estel
peso, que se lhe ejunta,.forma na béla inferio
hum lastro, necessario, para mantet o instru
mento na posigio perpendiculir.

P-eparado o instrumento déesta maneira,
se faz dissolver, a frio, 75 partes, de peso,
de assucar em 25 partes de agua da chiiva, na
temperatura. de 10 graosi Esta dissolugdo se
faz' a frio; porque o ocaler oocaswnana huma
evaporacao, a qual mudaria’ a prnporg@bx
poria na necessidade' de recorrer ao appare
Iho, que me foi preciso empregar para 0'pa-t
drao, e a'que chameiicaldeira branca, estd
dissoluciio se faz muito bem: com aiajuda do
tempa, por meio de lmmaipequena. agitagaoy

: em
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em huma garrafa arrolhada. Deve-se evitar o
uso do assucar fercado na refinagio, ou do
fundo des paes, o qual commumente he mais
compacto, e mais difficil de se derreter.

Apresentasse o instrumento neste liquor,
e se elle se sustenta levantando-se 3 ou 4 linhas
acima da superficie , estando j4 ¢arregado com
a rotha, que deve fechar o topo da haste , estd
prompio , como he mister. Solda-se entio esta
peca , e torna-se a mergulhar o Pesa-liquor
no flnido, e se tracard, pelo lugar, em que-el-
le pava, a primeira linha de divisdo, ou 25
gréos. ‘

Para ter o segundo térmo’, prépara-s¢ do
mesmo modo huma dissolugde de 88 partes de
pézo, do mesmo assucar, em 12 partes de a-
gua de chuva: mergulha—se-lhe o Pesa-liquor,
e o ponto, em que este para, di o segundo
termo, ou o 12 grao.

Nio ha logo mais que dividir em 12 par-
tes iguaes o espaco intermediario entre estes
dous termos : estas partes darao o valor do
gréo, que se continuard a marcar pela haste
abaixo até zero ; e se esta haste he de igual
grossura em toda a parte, 0s graos serao tao
exactos, como he para desejar.

Fazem-se escrever os grdos de 5 em5 etc.
Se a0 depois se tiver ainda alguma duvida a

Hhh ii res-
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respeito deste Pesa-liquor; para a differenca
dos assucares refinados, se poderd graduar pe-
lo padrio de hum Pesa- hquoi’ de Baumé,

Eu observei que este Pesa- hquor dos saes
.marcava 33 gréos no liquor, que d4 25 nos as-
sycares, e 3% no liquor, que regula o segun-
termo da nossa divisio.

- Ye-se que os grdos deste instrumento in-<
dicéo por 100, a agua, que existe. Assim se es-
te Pesa-hquor ndo marca sendo 15 gréos, segus
ramente nao ha senio a demmaqulnta parte
de agua, e o resto serd assucar. Se se tirar o
assucar, estando em zero, nio se quelmaré A
porém , passando de zero , entdo deve certas
mente queimar-se.

Este he o melhor modo de clarificar ; efa
zer o assucar nas refinarias,
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trabalho de gb escravos de servico, occupadss na fu
S dias (@) de trabalho , ddo hum producto aninal de o
sando-se o antigo methodo com o ncwo.

brica. do Engenho d' Assucar de M. Ladebate, que, multiplicados
6,600 servigos ; e-fum Mappa do Recibo, que da este trabalto ,

halho dos 26:6Go0 servicos , moendo para Assucar branco.

: ~Emprego dos 26,600 servicos moendo para Assuear bruto.
~ 2 Ad4) 3 ‘r .
ncamente se podem cultivar 70 quadrados de Canns. ) (Podem-se cultivar, quando se moe para bruto, So quadrados )
¥ r 1 -
wdrados (0),, que se devem plantar de novo, ¢ con Por 10 quadrados, que se devem plantar, e eonservar to-
s 0s annos a 260 scrvicos decultura por quadrado 2,080 Servigos. || dos os aunos, a 20o servicos por eada quadrado . . 2,600 Servicos.
- i 5 Sy 3 L]
uadrados , que se devem alimpar, e cuterrar as Por 70 quadrados, que se devem alimpar, e eénterrar as
1i0 servicos de cultura por quadrado . . . . . . 8,820 palhas a 140 servicos por cada quadrado . . . . g,800
H 4 A 4 5 A .
etrabalho de 7,000 formas d’Assuear barrado de Cortc e fabrico de 8,050 formas d'Assucar bruto, que,
r -~ o -~ .
vico por cada forma N & PRV B, 12,560 como se nao barrea, s6 oCcupio 17 servico . . . 9,600
. viveres , pastos para os animacs, estradas, etc.etc. 4,540 Carros, pasios, vivercs, estradas, etc., etc. = ! 4,540
Total dos .scrvicos . .. 4 B=6,600 Servigo§. Total emprege . . . . " B A 26,600
" [ ]
Producto emgformas d Assucar barrado. Producto em forntas d Assucar bruto.
. L]
§madrados de grandes Cannas , que se achfo madu- Por 10 quadbados de grandes Cannas, sete a moer por
wados 16 mezes 22 ou | ou G quadrados , moendo-se anno a 150 formas Bo¥e 6 8 ol 00X . 1,050 .formas
v L]
wai50 formas por quadrado AT T B goo formas Por 7o quadrados de socca limpa a 100 formas eada quadr. 7,000
fzquadrados de socca , que se alimpou, madura, passa- - '
mezes ,62 quadrados , rendendo cada hum 100 formas 6,200
, : x
fimento em formas d'Assuear barrado SRS TR 7, 100 Producto em formas d'Assuear bruto 1 . . 8,060 formas
[ ‘FABRICO ANTIGO. ¢ FABRICO NOYVO.
\lelo assento dos livros do Engenho , cada forma sO pe- ' Pelo nssento nos livros nestes oito ultimos mezes, ten-
pra S L - - L 53 arr. § do cada forma de Assucar bruto o peso de . . - 50 arrat.
eso do Assucar barrado do antigo fabrico . . 235,666 arr, Peso do Assucar bruto do novo fabrico . . . . . 402,500 arrat.
Pelo mesmo assento o sobredito Assucar valia § menos Pelo mesino assento este Assucar fol vendido em Cap
. . - . - O
jue o Assucar de primeira qualidade do bairro Morin, e, hum por outro nestes oito mezes e -« e . 43 2
cndo sido o valor deste nos ultimos mezes passados de 75 v
ibras, oantigo Assucar do Engenho de Ladebate, que vaha
' . . o =
- menos nestes oito mezes, sémente podia ser vendido 50 8%
: ) P . . -
1 : - ) o 8 ssuca vo fabrica . . - . 1 173,075
Becebido total do Assucar do antigo fabrico . PRI 5 5 I{e_cebfdo do Assucar do novo Ia 70’020
Becebido dos mellassos | T == R =0, 000 Decebido dos mellassos 3.0 b O B o 20,
—— 4 k. 4
i‘ecebido total do Assucar, e do mellado 138,553 : Pccebido total do Assucar, e dos mellados . = < 193,075
3 ; A =gl X p R - . 0,000
Jespesas dos trabalhos, e replantagoes . ., . 70,000 Despezas do corte, e replantagoes . . - 70,
, : ; S
et T - e U TP Lot AR 123,075
Recebido liquido do antigo fabrico . N . » 68,553 Recebido liquido do movo fabrico . . - e
.
O anligo fabrico rende . 68,000 Al
“ H g a 1 2
RESULTADO f P } 55,000 lib. de differenca, ou 8o por eento cit puro ganho
Lo novo . o ; . 123,000

.

r~

$(a‘) Dos 365 dias do anno se Yirdo 54 Domingos, 10 Festividades | e se desc
somprimento e largura, ou de 100 passos, sendo O pusse tres Dee & meio em quadrado.

ntio pelo menos 17 dias de chuva.

realmente hum quadrado de terrd , de 55 pés de

b O Qugdrado lie
S Q Assucar bruto entio valia emeCap de 3a

(c) Lstes § mezes ultimos forio os do anno do 1750.

u 3G Lb,
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