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O FAZENDEIRO

DO BRAZIL,

C VUL TT1V A DO R,
Melhorado na economia rural dos generos j4 culti-
vados , e de-outros, que se podem introduzir §

e nas fabricas , que lhe s3o proprias , $e<
gundo o melhor - que se tem éscri-
to a este assumpto :

DEBAIXO DOS AUSPICiOS,

E DE ORDEM

DE SUA ALTEZA REAL

PRINCIPF REGENTE
NOSSO SENHOR.:

Colligido de Memorias Estrangeiras:
P O R

¥R, ]Oﬁn MARIANQ DA CONCEIQ 30 VELLOSO.

/ TOMO IIIL
BEBIDAS ALIMENTOSAS.
PARTTE L '

merilo hac una Satis arbore felix
Dicenda st regio; Sparsas nam hinc omnidus oris
Orbdis opes trakit ad sese.
Knowl. ¥. 1947

NA OFriciNA BE SiMio THADDEO FERREIRA,



Le Bresil suffiroit seul par ses productions na-
turelles por porter le commerce du Portugal au plus -
haut degré de richesses

Journel de Commerce Octobre 1759 p. 36.

Mais les Portugais peuvent en conserver une
partie considerable par la amelioration de la. cultu-
re de leur Colonies

Idem Decembre 1759 p. 3 9.



SENHOR.

S Obe d Augusta presenga de V. 4. R,
a primeira Parte do Terceiro Tomo do
Fazendeiro do Brazil , que tem por ti-
tulo Bebidas Alimentosas, ¢ por objecto
melborar a cultura da. preciosa planta do
Café , do sen perfeito preparativo para
paisar d Earopa , e iguakar o se wiio exe
ceder o aé cultivado nas possessies Africa-
nas o e, Americanas estrangeiras o e- ain-
da, como se. julga possivel,: av que se
transporta’ de Moca ,. ou Betelphagi da
Arabsa , de cuju perfii¢do parece estar
distante o0 uorso,
* i A1



As medidas tomadas, para se conse-
Zuir este pertendido fim, fordo as de ex-
por mesta Collecgdo aos gramjeiros desta
Planta tudo 4 0 que se tem escrito a este
respeito , pelos Sabios das mesmas Na-
gies possuidoras das mencionadas Colo-
nias , que procurdrdo indagav a causa do
bastardeamento do Café de suas Colo-
nids 5 e apontar aos seus cultivadores os
mieios mais opportunos o que a sua refles
xdo descobrio , para o legitimar , e res-
tituir a sua belleza primitiva, assim no
cheiro o como no sabor. Taes fordo os Au-
thores o de quem trasladei , e copiei tu-
do, quanto ajuntei nesta Collecgio y a sa-
ber : MM, Eloy , Monereau , Fuset d’ Au-
blet y Alleon Dulac, o Abbade Rosier
(Francezes). O Collector do Museum Rus-
ticum & Commerciale, Miller, Ed-
ward o e os contidos po Tratado , que es-
creveo sobre o Café Fobn Ellis, isto be
Sthebabeddin Beny la Roque , Nibeburs ,

’ Brown



Brown , Fothergill , Melville , e Scott , Go-
vernadoves 5 e a de bhum Mercador de
Londres.

Bem que esta primeira Parte fosse
principiada antes da segunda, em que se
traduzio o Fazendeivo do Café de §. Do-
mingos de M. de Labourie , sabe ao de-
pois della pela demora , que bouve na ac-
quisi¢do dos Authores mencionados acima
por se tevem mandado vir de foray e , por
nio emgrossar mais o volume, fica para
btima terceira Parte , 0 que escreveo 0 Dou=
tor Benjamin Mosseley 5 0 Author do Com-
merce de I’ Amerique par Marseille; a
continuagdo & Analyse de M, Eloy , e F.
C. Rieger , Prussiano , e outros.

A importancia deste objecto para o
comimercio be tanta, quanta talvez ndo
acertavei a dizer , por me faltarem da-
dos proprios para a poder calcwlar; mas
seguramente posso affirmar , fundando-me
nos mesmos Authores , que éopio e tras-
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lado , que , apenas descuberto na Asia na
fpoca o em que prefivdo o sew descobri-
mento , foi tdo grande a sua acceita-
(4o que dco occasife a todas as Lides
Jé politicas , jd Religiosas que se exci
tdrio entre os mesmos Asiaticos sobre o
Set sy que apenas se passou pelos Ve-
nezianos o seu conbecimento d Europa, es-
ra 0 abragen com tamta ansia, que pa-
recia confinirem para a Arabia todas as
riquezas , o que obrigon a dizer a Fodo
Ray, 4 pouco mais de cem annos 5 que &
Arabia mndo sé era ftliz, mas felicissie
may pois com o seu Café astrabia ime
ménsas riguezas de todos o munde : inde
immensz opes, ut fere totius orbes di-
vitie in eo confluant; que se fas incri-
vel o mimero das casas de Café , nip fal-
lando em Constamtinopla, Londres, e Pa-
v1s , pois sé ems Berlim . por bum edicto Ré-
£10 y anda 0 sen gasto por 700 para dco mil
escudos- 5 e na pequena Cidade de Mons
en



em Franga passa de cem mil arvateis ,
0 que se vende ao peve annualmente , se-
gundo Eloy 5 que as tres Nagoes Euwo-
peas y que mais se empenbdvdo na cultus
ra desta planta , fordo os Inglezes , Fran-
cezes o ¢ Hollandezes 5 os primeiyos enire
estes esperavdo em 1797 a colheita de 16
milbdes 4’ arrateis , e tinbdo 20 mil es-
cravos applicados d este trabalbo , que be
18 vezes mais do que a colbeita de 1783,
e 7 vemes miais que 4 4o ultimo anmo ,
¢ nos segundos andava a colbeita em 70
milhées y antes da rebellido dos escravos;
que tendo estado na wltima decada deste
seculo todas estas Colonias, cultivadoras.
do Cufé , perturbadas com a desastrada
guerra, e ainda os mesmos Ayrabes y nio
pide deixar de ser immenso o véo , que
ba na Eurgpa a ewcher deste gewéro
que y sendo V. A. R. Senbor do immenso
paiz y entre tropicos, productor do Cﬂfk

pela cultaray e de.toda a Costa Orien-
tal



tal & Africa , ende nasce espontameamen-
te, nenbuma Nagdo o pode encher me-
lhor que a Portugueza, sendo animada
por V. A R.

Deixo a outros, que tenbdo maior
ocio , averiguar , se be verdadeira a da-
ta da ovigem do Café , que assignaldo os
Authores que copiei 5 ou se elle era aquelle
remedio , tdo decanrado por Homero s cha-
mado Nepenthes , de que Helena usava,
para se alegrar , como refere Pedro Petit
on o succo preto 5 que bebido os Lacede~
smonios , como refere Muralto 5 ou o vi-
nho que Abigail apresenten ao enfadado
David y como pensa Olan Celsio ; ou as
Javas torradas , com que mimosedrdo os
LAmonitas ao mesmo Rei fugindo ao filko , &
passagem do Forddao , como diz Scheuchzer.

Tambem deixo aos Botamicos o exa~
minar o se os novos Cafés Occidentaes
descobertos por Faquin nas Antilbas, e
Aublet em Cayenna o e o5 que julge ter:

en-



encontrado nas maras do Rio de Sameiro
gozdo das mesmas propriedades do Café
Oriental.

Do mesmo modo por agora ndo apre-
sento o0 pro e contra, que se tem escri-
to sobre as suas propriedades , o que pro-
curarei fazer na terceira Parte desta
Obra, onde além das analyses chymicas ,
que se tem feito a seu vespeito, davei a
Flora , ¢ a Bibliotheca Caboverica de to-
dos os Authores em prosa, e verso que o
achdrio digno objecto dos apares de suas
pennas.

Prosigo , SENHOR , dizendo que plan-
ta alguma vence , e sobrepuja em Louga-
nia a este Arabigo Fasmim aos olhos do
espectador , quer este o contemple nos ver=
des alfobres dos dilatados wergeis , repar-
tidos pelas avenidas ou aléas , que .se en-
crusioy quer y ao depois de colbido , &
preparado , quando se apresenta em al-

gum dos seus ordinarios vehiculos aos ins
di-
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dividuos da natureza bumana , sequiosos
do sew restauvamte £ogo.

Em quanto ao primeiro: apenas tem
rvecebido Go. sew criador bum triemnio de
cuidados o pois a mais sendo estende a sua
miémosa infancia , cvesce em elegante py-
ramide y adornado sempre da verdura de
suas folbas , e mais de duas vezes 10 dit
no da alvura de suas aromaticas flores
e do encarnado 5 e purpurea dos seus fru-
ctos o que pascem ventes 5 apinbados , pe-
los nbs em torno dos mesmos tromcos e
ramos. Os que gostdo ajuntar o util e o
agradavel y ou o enlace de Flora com Po-
mona , bordido as aléas e avenidas , que
repavtem os altnbados , e symetriacos al=
fobres , com os candidos Fasmineiros de
Italia , e com as Roseiras de Pesto, e,
accrescentando ao seu Rarive aroma o per-
Jume destas , fazem o tedo do sen ar am-
bieute 0 mais suave possivel,

Ouamo ao segundo: nio he menor o

ap-



apparato o -e- fausto com que se ostens
ta nas envermisadas mezas, e com que
apparece entre os bomens esta Alimentosa
Bebida. O illustre Linné , ndo com os ene
Jeites oratorios , mas com o seu rigor dig-
lectico os descreve, Vasos de ferro, ago,
cobre , para se preparar; cafeteiras o lei-
teiras o remazes . colberes de prata ; ta-
gas de porcelana de Macdo , mezas enveya
nisadas , toalhas para se apresentar 4 e con-
clue dizendo , que apenas bastardo mil cru-
zados para se offerecer dignamente esta
bebida, E se este liguor em vazdo de si
snesmo pede , e demanda todo este faus-
toso luxo o certamente he muito maior , 0
que rvequer em razdo do lugar , em que
deve ser offerecido aos seus comcurrentes,
Espagosas salas y ornadas elegantemente
de tapegarias , de grandes espelbos , ri-
cos quadyos , magnificos lustres 5 custosas.
baixéllas e servigos , em companhia do Chd,

do Chocolate , ¢ de muitos oulros refres-
€os



cos ¢ bebidas , sko-condigbes que se reque=
yem. Ainda isto ndo be tudo. ‘fulgdrio
necessario bancas de jogo o Cantores o Ins-
trumentistas , bailaderes. Para esta casa
corria toda a qualidade de bomens de to-
das as jevarquias , de Lei, de Letras , de
Religiao.

Tendo tido contra si todas as clas-
ses @ homens puiblicos , de Religido, de
Policia , e de Letras y tendo-se procurads
substituir muitos outros vegetaes , graos,
nozes y amendoas , favas , milbo , cevada,
trigo, pdo torvado, de todas tem esta Be-
bida Alimentosa triunfado nao sé pelo sen
valor intrinseco , mas ainda pelo favor dos
seus apaixonados das mesmas classes y que 0
tem defendido pro aris & focis,

Tal be , SENHOR , em resumo , a
presente situagdo deste precioso vegetal ,
de que en tenbo a boura de apresentar a
V. 4. R, neste tosco esbogo , o que se tem
escrito @ sew respeito , fazendo wunica-

men-



mente pontavia ao lcro 5 que pode resul=
tar da sua boa cultura aos vassalos den-
tretropicos y a quem V. A. R. anbela fa-
zer felicesy e por consequencia aos Rei-
nicolas , mediante o sew commercio.

Com a mais profunda inclinagdo bei-
Ja o suppedaneo do Augusro Throno

DeV.A4 R,

o mais humilde Vassalo

Fr, Sosé Marianno da Conceigdo Velloso.






Xy
RAPSODIA CAHOVETICA
LIGATO ET SOLUTO SERMONE
EX AUCTORIBUS DECERPTA

Ex Scriptara Sancta.

F Estinavit igitur Abigail , & tulit ducentos panes,
& duos uTros vint & quinque arietes coctos , &c.
1.° Reg. Cap. XXV. ¥. 18, versionis Vulgatz.
Cumgque venisset David in Castra , Sobi filius Naas
de Rabbath filiorum Amon ., & Machir filius Ammi-
hel de Lodabar & Eerzellai Gallaadites de Rogelim
Obtulerunt ei stratoria , & tapetia & vasa fictilia,
frumentum & hordeum & farinam & polentam &
fabam & lentem & rrixum Cicer,
Et mel & butyrum oves &c. 2.° Reg. Cap. XVIIL.
V.27, 23,29,
Ex Homero.
Protinus ergo in vinum misit medicamen , unde bibe-
bant
Luctui ireque adversum, malorum oblivionem inducés
Qui illud biberit postquam crateri omnium mixtum est
Non utique tota die profuderit lacrymas per genas,
Neque si ei mortui fuerint materque paterque ,
Neque si ei coram fratrem , aut carum filium
Ferro trucidarent , ipse vero oculis videret.
Talia Jovis filia habebat medicamina utilia
Bona, quz illi Polydsmna prasbuerat Thonis uxor
Egyptia , qua plurima producit fertilis terra

Medicamina * * ¢
Ex



xvi
Ex Knowles Y. 1497,
Arabum felicibus oris
Nascitur arbos olens ; illam coluere miaori
Indigenz haud cura , quam quondam credita mals
Hesperidum referunt vigilem observasse draconem ;
Et ne forte aliis veniant sata semina terris,
Non prius heec ad nos mittunt, quam flamma feraces
Abstulerit vires, facundz orbarit & omni
Spe prolis ; merito hac una satis arbore felix
Dicenda est Regio; Sparsas nam hinc omnibus oris
Orbis opes trahit ad sese . .
Ex Doctore Habernach. p. 59.
Viscida Solvit Caffeg , pigra lotia pellit
Suscitat & vigiles absque labore facit.
Hinc Cephalalgiz viscosz , coma , Catarrhi,
Ebrietas colicus pellitur hocce dolor.
Digerit & crudam Stomachis Languentibus escam ,
Plus juvat a pastu, quam juvat ante cibos.
Plus quogque Phlegmaticis, et laxo corpore obesis ,
{. Quam calidis, macris , mobilibusque quadrat.
Ex Vanerii Predio Ruastico 216,
Ut medeare malum non est presentius ullum
Auxilium quam si terris faba missa sabzis
Intumuit nitidos sartagine tosta per ignes
Tritaque mox validis intra mortaria pilis
Dilvitur lympha , facilisque parabilis arte
Vulcano coquitur ; donec vas pulvis ad imum
Venerit, & posito mansueverit ollula motu,
Fictilibus rufos pateris diffunde liguores.
Ad-
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Adde peregrina dulces ab arundine succos ;
Ore sapore Calix ne tristia Loedat amaro.

Divinos alium latices adhibebis in usum
Seu longas opus est studiis traducere noctes.3
Sive graves Capiti tenebras induxerit Auster ;
Seu noauere dapes ; illo medicamine vates
Ingenium emendet , lxtusque infecta -resumas
Carmina ; nec fontss alios , quibus ora Poetz
Proluerint , fluxisse solo male credat Achivo.

(Cujusdam Poeta Persz
Ex Musze Valentini.)

Te Cafe, atra facies!
Quid est cur delectemur ?
A Venere , quo venies ,
Facis ut feriemur.

Ex Rajy in Hist, plant. -

Arbor.Arabiz felicis , dumtaxat intra tropicos. Ara+’
bes vim seminum vegetandi destruunt , inde immens e
opes , ut fere orbis divitie, in eo confluant , ande
illa -pars Arabum felicissima. Fidem Superat quod
millena modiolorum millia. divendant Turcis Barba«
1is , Europzis. Mirum , inquit , tantum thesaurum es-
se unius gentis peculium esse¢, X intra unius Pro-
vinciz angustias coerceri.. Mirum vicinas Nationes ex-
timulante invidia , s.. avaritia eas jam pﬁdem nomn,
vel vi depopulatas esse , seu semina, vel vivas ra-

e di-
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VIR
dices dolo non snrripuisse. Merum quam vigilem Dra-
conem Coavetis suis tuendis preficiant indigenis. Mi«
rum unius Regioniy messes , totius orbis sufficere

expensis:
Ex Amenit, Acad. Lin.
SARTAGO FERREA —pro ustulatione Semi-
num.
MozA CHALYBEA ——pro tostorum Seminum
comminutione.
Ahenum zneum —operculatum pro coctione
Tripus ferrens ~--pro aheno couente.
CAREONARIUM ZNEUM —pro cantharo calido te-
nendo,
CANTHARUS ARGENTEUS—ad propinandum decoce
tum,
Cantharus argenteus ~pro lacte infundendo.
Vasculum argenteum ~—S8accharum subministrans
Forceps argentea —pro Saccharo excipiendo.
! Vascula murhina ~—~Chinensia, ¢aque gemina.
Cochlearia argentea parva —pro Saccharo miscendo,
Mersa rotunda picta ~—Vernice obducta.
Muppa mensalis ——protegumento mensz,
Repositorium ~—quod excipiat supra men-

sam vascula,
Vas argenteum maius  ——pto lavandis vasculis.
Cztera, ut taceam , qu® maxitne necessaria judi-
cant, & vix mille thalerorum redimantur pretio.

HIS-



XX
HISTORIA DO CAFE,

Copiada, da que escreveo em Inglez John.
Ellis.

(T%e History of Coffe.)

A Antica relagao do Café, que. dou, foi tis
rada d” hum manuscripto Arabe , que se consers
va ma Livraria do Rei de Franga em o n.° 944,
¢ he da maneira seguinte. 4

Shehabeddin Ben, hum escriptor Arabe da
nota centuria da Hegyra , ou decima quinta-dos
Christdos , attribue 2 Gemaleddin , Mufti d*Aden,
certa Cidade d' Arabia Felix, que era\quesi seu
contemporaneo , a primeira inroducgdo da bébi-
da do Café neste paiz. Elle diz deste theor: que
Gemaleddin , tendo tido occasiio de passar -2
Persia, no tempo da sua detenga , vira alguns
dos seus paisanos beber Café, ao que entdo nio
tinha dado attengdo, mas, tendo- vokado a Aden;
e achande-se indisposto, e lembrando-se de teg
visto aos paisanos da Persia beberem Café ; e
esperando de tirar algum proveito desta bebida ,
se resolvera a-experimentalla per si mesme , ¢,
tendo feito a sua experiencia, ndo s0 recobrds

Fx i 2
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ra a saude, mas que tambem percebra outras
qualidades proveitosas deste liquor , como sdo as
de alliviar as dores de cabega, avivando, e ani-
mando os espiritos , e sem prejudicar a consti~
tuicio, precaver a somnolencia, ou peso da ca-
bega. Resolveo-se entio a voltar em proveito da
sua profissio Religiosa esta ultima qualidade. El-
le o tomou, erecommendou aos seus Dervises,
ou Religiosos Mahometanos a disprem-se para
passar as noutes em oracao , e n’ outros exerci
cios da sua Religido, com fervor e devogio. O
exemplo ,- e authoridade do Mufii deo grande
peso 4 reputagio do Café. Sem perda de tempo
os homens de Leiras, e da Religido adoptirio
o seu uso. Os Negociantes , e Artistas lhes fo-
ro no encalco pela necessidade , em que se acha-
vio , de trabalharem de noute, e muitas vezes
de viajarem até ao depois; de sahir o Sol. Pelo
decurso do tempo se fez hum ‘costume geral em
Aden, e n3o so se bebia de noute poraquelles,
que as querido passar dispertos, ou em insom-
nio, mas tambem de dia por amor das suas ou-
tras qualidades agradaveis.

O Author Arabe accrescenta: que elle mes-
mo se achdra tio bom com a bebida do Café,
que totalmente se abstivera do uso da infusio

d’
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d’ outra herva , chamada na sui linguagem Caty
que talvez seria o Chd, ainda que , 20 meu vér,
o Author Arabe nio nos dd fundamento algum
par2 assim o jnlgarmos.

Antes deste tempo o Café era muito pouco-
conhecido na Persia , ¢ tambem muito poucor
usado na Arabia , onde espontaneamente nasce
este arbusto. Mas, conforme o Shehabeddin, ji
de tempo immemorial se bebia na Ethiopia.

Tendo sido o Café recebido desta maneira
em Aden, se continuou o seu uso , sem algus
ma interrupcio desde esta época , € pouco a pous
co se foi introduzindo em todos os povos dos
seus arredores , € muito pouco tempo depois che-:
gou a Méca, onde, assim como em Aden, foi
introduzido pelos Dervises com o mesmo pretex-'
to de Religido.

Os visinhos de Méca, tendo sido os ulti-
mos , fordo, os que usdrdo sem relagio alguma
a objectos Religiosos , ou Litterarios ; e os que
poserdo em pritica bebello piblicamente nas ca-
sas de Café, onde se ajuntavio sem ordem a’
passar agradavelmente o seu tempe , fazefido dis~
to 0 seu pretexto: jogavio as tabolas, € outras
especies, de jogos, eltambem a dinheiro. Nestas
casas se divertido a si proprios. , tocando , dane

fan
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gando , e cantando, wudo pelo contrario dos cos-
wmes dos rijos Mahometanos , aos quaes occa=
siondrio alguns disturbios. Daqui este mesmo.
costume- se estendeo 2 outros muitos lugares d
Arabia , ¢ particularmente 2 Medina, € a0 Grio
Cairo no Egypto; onde os Dervises da Provin-
cia de Yemen, que vivido juntos em hum dis-
tricto , bebiZo Café ds noutes , que deviio passar
em oracio. Elles o conservavio em huma ta-
Tha de. barro vermelha, ¢ o recebiio com ter-
nura , edevogio da mio do seu superior, o qual
lhes administrava em cOpos per si mesmos. Em
pouco tempo forao imitados por muitas pessoas
devotas: do pove do Cairo , € o seu exemplo se-
guido pelos estudiosos : e ao depois pelo resto
do povo, de maneira que o Café se¢ fez huma
bebida muito commum , assim nesta grande Ci-
dade, como em Aden, Méca, Medina, e nas
outras d’ Arabia.

Mas pelo decurso do tempo os rijos Ma-
hometanos principidrdo 2 desapprovar o uso do
Café , como occasionador de frequentes désor~
dens , ¢ por produzir effeitos quasi semelhantes
20 vinho , cuja bebida he contraria aos precei~
tos de sua Religido; e 0 Govemo. se vio por con~
sequencia obrigado a interpor-se, € a limitar pox

ver



wxir

vezes oseu uso. Sem embargo disto, ella se fez
geralmente tio approvada que ao depois se juls
gou necessario prohibillo inteiramente para o fuy
turo.

O Café continuou o seu progresso na Sys
ria, e foi recebido sem alguma opposicio em
Damasco , e Alepo , € no anno de 1554 reinan~
do o grande Solimio , hum Seculo ao depois
da sua introducgdo pelo Mufti em Aden, foi
conhecido pelos Turcos em Constantinopla : nes-
te tempo duas pessoas particulares, cujos nomes
erio Schems, e Hekin, hum vindo de Damas~
co, e o outro d’ Alepo, estabeleceo cada hum
delles a suz casa de Café em . Constantinopla ,
e o vendido publicamente em lugares prepara~
dos elegantemente , que forio neste tempo fre-
quentados por homens de Letras, e particular
mente Poetas, € outras pessoas , que procuravio
divertir-se com jogos de tabulas , e damas; ou
travar amizade, e conhecimento, € a passar o
seu tempo agradavelmente com modica des-
peza, ‘

As casas, e assembléas tiverio tanta voga
insensivelmente , que forio frequentadas por pes-
soas de tedas as profissoes , e tambem pelos ok
ficiaes do Serralho, Baxds, ¢ Pesspas da- pri-

mei-
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meira Ordem desta Corte. Apezar de tudo, quine
do parecia que estava firmemente estabelecida ,
os Imans, ou Officiaes das mesquitas se quei=
xdrio estrondosamente de se verem estas aban-
donadas , e as casas de Café atacadas de coms
panhia. Os Derviehes, e as Ordens Religiosas
murmuravio , € os Prégadores declamavio con-
ta ellas , affirmando que era menor peecado ir
4 taberna que ir 4 casa.de Café.

Ao depois de muitas altercagdes e porfias,

os devotos , unindo os seus interesses, conse-
guirio huma condemnacio authentica do Café;
¢ determindrio apresentar a0 Mufti huma peti-
cio a este fim: na qual avangivio que o Cafe
rorrado. era huma especie de carvio, e que ti-
nha tal qual relagio com o earvio prohibido
pela Lei: e que por tanto the pedido houvesse
de decidir este ponto, conforme o direito dosew
Officio.
o O Chéfe da Lei sem se entranhar na ques-
tio , decidio, como elles desejavio, e declarou;
que a bebida do Café era contrario 4 Lei de
Mahomet.

He tdo respeitavel a autheridade do Mufti,
gue ningusm se atreve a julgar errada a sua sen=

tenga. De pancada se desuuitio todas as casag
de
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de Café; e se encarregou 20s officiaes da Po-
licia o vigiar, se alguem. bebia Café. Nio obs-
tante isto estavio .tdo habitnados, e o seu uso
estava geralmente tio recebido, que-o povo con-
tinuou a pezar de todas as prohibigoes a bebel-
lo nas suas proprias casas. Os officiaes da Po-
licia , vendo que ndo podido supprimir o seu
uso , se accrddrio de permitirem, pagando hu-
ma taxa, que o bebessem, com a condigio que
o nio fizessem publicamente. E assim se prin-
cipiou a beber nos lugares particulares {com as
portas fechadas, ou nos lugares do interior das_
casas de tabernas. :
Com este pretexto forio-se estas casas pou=
co a pouco reestabelecendo, €, vindo hum no-
vo Mufti , menos escrupuloso, e mais illumi-
nado que o seu predecessor , tendo declarado pu-
blicamente que o Café ndo tinha relagio algu-
ma com o carvio, e que 2 sua infusio em na-
da era contraria 4 Lei do Mahomer, as casas
de Café crescério em huma quniidsde igual &
que tinha sido antes. Feita. esta declaragio, as:
Ordens Religiosas , os Prégadores, Legistas , eo.
proprio Mufti bebido Café , e o sen exemplo
foi universalmente seguido por toda a Corte, &
Cidades RE '~
o
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O Grio-Visir , estando do mesmo modo
munido d’huma especial authoridade scbre as
casas em que se permitria a bebida publica do
Cafe , valeo-se desta occasido, para impdr hum
consideravel tributo pelas licengas que concedia
a4 este assumpto , obrigando aos seus propriera-
ries, ou denos das casas de Café a pagar hum
sequin por dia , e limitando juntamente o prego
d hum asper por huma chicra 2

Isto era o que se continha no manuscripto
Arabe da Livraria de EIRei de Franga confor-
me a traduegio de M. Galand, o qual prosegue
a informar-nos- da causa, que tivera outra sup-
pressio total no tempo da guerra de Candia, es-
tando nella os interesses Ottomanes em huma
figura triste , e critica.

_-A liberdade,, tomada pelos politicos, que
frequentavio estas casas , fallando livremente dos
negocios piblicos , foi tio grande, que o Grio-
Visir Krupuli , Pai de outros dous célebres do
mesmo nome , -que lhe succed®rio no emprego
successivamente , as supprimio totalmente no tem-
po da menoridade de Mahomet IV com hum
disenteresse , que char acterisava a sua familia sem -
zespeito 4 perds de huma tio grande renda, de
que elle proprio colhia o proveito, Antes que

la-
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lavrasse esra determinacdo per si mesmo em in-
cognito visitou differentes casas de Café, onde:
magoado observou , que varias pessoas graves dis-
corrido sériamente sobre .os negocios do Imperio,
ceasurando 2 administragdo , e decidindo confia-
damente negocios de muita importancia, Tam-
bem antes tinha visitado 2s tabernas, onde en-
controu muitos mogos alegres, muitos soldados,.
os quaes se divertilo entre si cantando , e con
tando seus amores , e factos da guerra. Nada mais
ouvio.

Todavia , ainda que fizesse fechar as casas
de ‘Café , com twdo nem por isso se bebia me=:
nos , porque se trazia em grandes vasos com
fogo por baixo ds estradas rezes, e aos merca-
dos. Esta prohibicio s6 abrangeo as casas de
Café de Constantinopla, e nio as outras Cidas
des e Villas do Impstio , onde se continudrao:
as casas de ‘Café do mesmo modo que antes.

Apezar desta precaugio de-se supprimir as
casas piblicas de Café, o sen censummo seau-
gmentou mais e mais; porque nio havia ‘casa
alguma ou familia rica, ou pobre Turca', ouJu-
dia,, Grega , ou Armenia, que nesta ' Cidade sio
mui numcrosas , a qual pelo menos nio beba
duas vezes 20 dia, e muita parte o bébe mui-

tas
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tas outras vezes , porqué pissou a ser hum cos-
tume o offerecello atodos, que vem de visitaa
suas casas, e se reputa como huma incivilidas
de o ndo acceitallo : e assim muita parte da
gente toma vinte chicras no dia, ¢ sem algum
inconveniente , o que este Author suppdem ser
huma grande excellencia. Além desta o mesmo
Author lhe contempla outra no maior uso do
Caf¢, e vem a ser, conforme o seu parecer,
apertar os homens mais estreitamente em os vin-
culos da sociedade , e da amizade , e muito mais
que outro algum liquor , e observa que estes
protestos da amizade , feitos neste tempo , sio mui-
o melhores que aquelles que se fazem, quan-
do a cabsga se acha envenenada pelos liquores
embriagadores. Elle avalia que se gasta nas fa-
milias particulares de Constantinopla no artigo
do Café, quanto se gasta em vinho em Paris;
e refere que estdo tio avezadas a pedir dinhei-
ro pelo -Café , como se péde em Paris pelo vie
nho, ou cerveja.

Ainda éncontro mencionado hum caso ga-
lante , e vem _a ser, que recusando-se dar Café a
huma malher { casada, fora este recuso huma das
causas legaes do divorcio.

Os Turcos tomdo o seu Café muito quen-

te,
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te, emuito forte, e sem assucar. Antigamente;
e agora , quando ferve, lhe langio. hum dente de
travo , ou dous pisados ,” conforme a quantidade,
e tambem huma pequena porgio da semente
badiar , chamada ervadoce estrellada , ou alguns
grios do ‘cardamomo menor , ou huma gotta da
essencia d’ambar.

Nio he facil saberse assim o tempo em
que, como 2 causa porque o uso do Café pas-
sou de Constantinopla ds partes do Oeste da Eu-
ropa. Todavia he provavel que os Venesianos,
pela vizinhanga dos seus dominios, e pelo seu
grande commercio com Levante, fossem os pri-
meiros que o trouxessem. Isto se prova de par-
te d"huma carra escripta por Pedro de la Valle,
certo Venesiano em 1615 de Constantinopla , na
qual diz a hum seu amigo, que elle levaria coms-
sigo algum Café , o qual julgava que até en-
tio era desconhecido no seu paiz.

M. Galand diz : que elle fora informado por
M. la Croix , Interprete do Rei , que M. The-
venot, tendo viajado pelo Oriente , e voltando 2
Franca em 1657, trouxera -comsigo a Paris al-
gum Café para seu proprio- gasto , e que por.
muitas vezes regalira com elle a seus amigos,
e que M, la Croix fora hum destes ; e que des~

de
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de esse tempo nunca elle o deixdra de beber,
provendo-se por meio de cerres Armenios , esta-
bélecides em Paris, e pouce a pouco adqujrie
sepatagio nesta Cidade.

Alguns annos antes ja era conliecido em
Marselha ; porque hum certe Cavalheiro , que ti-
nha acompanhado a2 M. de la Haye a Constan-
tinopla , trouXe ‘ceamsigo no seu regresso, nio
$6 o Café , mas tambem os vasos , € apparelhos
proprios para o fazer, e para o beber, que t-
nhio huma particular meggificencia-, e mui dif-
ferentes dos que actpalmente .usamos. Todavia
até o anno de 1660 somente , 0s que tinhdo es-
tado em Levante erio ,.0s que o bebido, porque
o costume os tinha feito amiges. Mas tendo
vindo neste anno algumas saccas do Egypto,
deo a muites pessoas occasidio de o experimen-
tarem , ¢ coniribuirio muite , e muito para que
elle entrasse no uso geral; e em 1671 certas
pessods pamriculares em Marselha determindrio
estabelecer a primeira casa pablica de Café nos
arrebaldes da Cidede , que tiverao hum su-
cBsso muito bom ; o povo se punha 2 zombar 4
fallar sobre 0s-negecios , e a divertir-se com o
jogo : em psuco . tempo teve hum grande cons
cusso, principalmente pelos Turcos negociantesy

€
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e pelos Mercadores de Levante. Julgirio-se es-
tes lugares muito convenientes para se discorrery
e tratar as materias relativas ao commercio , €
em huma palavra , 20 depois o niimero destas
casas cresceo pasmosamente. E nio obstante que,
sendo bebesse menos pelas casas particulares em
huma maior quantidade , loge que se fez o seu
uso universal em Marselha , e Cidades visi-
nhas. ;

Antes do anno de 1669 senio conhecia o
Café em Paris, 4 excepgio da Casa de M. The-
venot, € n’alguma mais de seus amigos , e de
terem ouvido das relagbes dos viajadores. Este
anno adquirio alguma celebridade pela chegada
de Solimio Aga, Embaixador de Mahomer IV
Deste anno se deve datar 2 entrada do Café em
Paris. Este Ministro , € a sua companha tinhio
wazido huma grande quantidade comsigo, com
a qual mimosedrio a muitas pessoas da. Cortt ,
¢ Cidade , que se acostumdrio a tomallo com
hum pouco d’assucar. E os que o achario pro-
veitoso , procurdrio nio estar sem elle. O Embai-
xador ,- permanecendo em Paris desde Julho de
1669 até Maio de 1670, teve tempo sufficiene
te de deixar estabelecido este cosume que elle
quuﬁtae

Dous
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Dous 2nnos ao depois hum Armenio por
nome Pascoal estabeleceo huma casa de Café,
mas tendo sido pouco animada, deixou Paris,-
e foi para Londres: a elle’se seguirio Armenios
e Persas , mas tambem com pouco lucro pot
falta de aprestos, e lugares proprios em que os
pozessem. O povo polido , e garboso quer ser
alojado em bons lugares-, quando pagio. Com tu-
do, pouco tempo depois , alguns Francezes as pres
paririo com propriedade a0 intento de salas es-
pacosas com adomos elegantes , de tapessarias,
espethos , quadros pinrados , magnificos lustes,
e dando juntamente Chd , Café, Chocolate, ©
outros refrescos , de sorte que dentro em pouco
tempo forio frequentadas por pessoas de ceremo-
Bi2 , pessoas de ‘Letras, e em breve chegou o
nimero destas casas em Parls a trezentas.

"Nos somos devedores 4 Piagem de M. la
Roque & Arabia Felis desta exposigio, que fis
zemos ; da introducgio do Café em Paris. Ago-
Ta passaremos a mostrar tambem a sua entrada,
ou -primeiro apparecimento em Londres.

.Pelo que diz a Historia Cronalogica do Coms
merclo , se mostra, que o uso do Café entrira
em :Londres’ alguns annos antes que em Paris.
Em 1652 M. Edovard , certo commerciante da

Turs
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Turquia wouxe comsigo hum ctiado Grego , que
¢ chamava Pasqua, que sabia tomar, e fazero
Café até entdo desconhecido em Inglaterra. Ese
te criado foi o primeiro, que vendeo o Café,
e que o tinha em sua casa, para este fim em
George Stad , Lombard Strees.

A primeira vez que se fez mencio delle
nos Livros -dos Estatutos , foi em 1660 ( 12
car. 11. cap. 24) tendo-se-lhe imposto sobre ca-
da gallon de Café feito , e vendido o direito
de 4 pences, pagos pelo vendedor.

O Estatuto de ¥s Car. 11 cap. XL §. 15
ann. 1663 manda qué todas as casas de Café
hajio de ser licenciados em o Quartel General
Sessoes da Paz na Commarca , em que os hou-
verem.

Em 1675 o Rei Carlos mandou fechar as
casas de Café, mas em poucos dias revogou a
Ordem por outra. Fordo accusadas deserem se-
minarios de Sedigdes.

O primeiro Author Europeo, que fez men-
¢io do Café, foi Rawolfio, que se achou em
Levante no anno de 1573 , mas quem o des
treveo circumstanciadamente foi Prospera Al-
pino na sua Historia das Plantas do Egypro,

publicada em Veneza em 1501, cuja descrip
RN ;50,
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gio, sc pode lér no ‘Thearo das plantas de
Parkinson a pag. 1622 cap. 79 , Gue he do.
theor seguinte.

.5y Arbor Bon , cum frustu suo buna ; baga
que os Turcos bebem ; Alpino no seu Livro das,
plantas do Egypto , dd a descripgio desta plan
ta, da qual diz: Que se mostra em huma . hor-
1a de cerro Capitda de Genizaros , que 4 trouxe
da Arabia Felis, ¢ a plantira, e que se via co=
mo huma cousa rara, porque antes se niao tis
nha visto alguma, A arvore, diz Alpinio, he de
algum modo semelhante ao Evonymo ; mas as
suas folhas sio mais densas , mais rijas , € mais
verdes , e ndo sdo cahidigas. O fructo se cha~
ma Buna , e algum tanto mais arRargo que 4
avelld , mais comprido , redondo, e pontudo em
hums das suas exwemidades , e do mesmo mo-
do regoado emambos es lados, e a pezar disso
mais visivel -em hum que 1o outro : Que se po+
de dividir em dous, e em cada lado do qual se
contém hum carogo pequeno alongado , branco,
1450 , ou plano pelo Jado , em que ambos se ajun~
tio, cobertos de huma pélle amarellada, d’hum
gosto “dcido , e algumas vezes com maior amar=
go , forrados, ou vestidos de hyma pelliculs
delgada de-huma .c6r- cinzenta: escura. Na Ara=

' bia 4
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bia, Egypto, e outros lugares dos dominios Ture
cos fazem destas bagas  geralmente hum cozi-
mento, ou bebida , que lhes serve em lugar de
vinho, & de ordinario se vende nas suas tabers
nas , 4 qual dio o nome de Caova. Paludanius
chama Choava , ¢ Rawolfio Cbauke, Esta bebis
da tem propriedades physicas muito boas : for-
ralece o estomago debil , remedea a digestio,
e o tumor , ou obstrucgoes do figado, e bago,
sendo. tomado em jejum por algum tempo. Gor
za de. grande estimagdo entre os Egypcios, e
Arbes em muitos casos femininos , nos quaes
penséo que lhes tem sido muito proveitosa.

O Senhor Chanceller Baccon se lembra
della deste mesmo modo no anno de 1624. El-
le diz: que os Turcos tem huma bebida, cha-
mada Café, feira deagua fervendo , &€ de huma
certa baga feita em pd, que faz a agua prena,
como a de ferrugem, ou foligem de chaminé,
dando-fhe: hum aromatico e pungente cheiro , e
he wmada quente.

O célebre Jodo Ray , na sua Hisroria das
Plantas , publicada em 1690, fallando -della co-
mo de huma bebida, que estava muito em uso,
diz: que esta grvore cresce umicamente entre 0s
Fropices , ¢ suppdem que os Arabes deswdéem

*6 i Y
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2 qualidade vegetativa das sementes , em ordemn
a limitar sbmente entre elles a grande fonte de
riquezas , que elles attrahem de todo o mundo
por este genero : donde reflecti: e que esta pane
da Arabia pode realmente ser chamada muito fes
iiz; mas que he incrivel que se possio daqui
s6 exportar tantos milhoes de saccos para a
Turquia , Barbaria , ¢ Europa. Elle se admira,
que nio tenha havido alguma Nagio- particular,
qu= haja de querer possuir hum tio grande thes
souro; e que, estando encerrado dentro dos es-
treitos limites d° huma s6 Provincia, nio tenha
havido entre as Nagoeés , que as avizinhio em ros
da, alguma, que pertenda roubar-thes algumas
sementes ,ou mudas vivas , para participarem com
eilas de hum negocio tao lucrativa. ,,

Agora passaremes a mostrar, porque meios
esta preciosa planta passou 4 Europa , e desta
emigrou para a America.

Boerthave foi o primeiro escriptor da rela-
¢io do modo, com que ella veio 4 Europa, na
seu Index do Jardim de Leyde , Parte IL pag.
217, que he, como se segue; Nicoldo Witsen,
Burg Mestre d’ Amsterdam, e Gowvernador da
"Companhia da India Oriental nas suas cartas,
por vezes repetidas, admoestava , e pedia a Van

: » Hoom
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Hoom , Governador de Bauvia a mandar vir,
de,Moca , na Arabia Felis , algumas bagas da ar-
vore do Café, para as haver de plantar em Ba-
tavia; 0 qual, tendo assentido , as mandou vir,
e no anno de 1690 nascério das sementes, que
lhe tinhdo vindo , muitas arvores , das quacs man-
dou huma ao Governador Witsen, que logo mi-
moseou com ella 20 Jardim d’ Amsterdam , de
que era o fundador, e conservador, onde em
pouco tempo produzio , e das suas sementes
houverio muitas plantas novas. Donde conclue
Boerhave : que o merecimento d’ introduzir esta
rara planta na Europa he totalmente devido 20
cuidado, e liberalidade de Witsen.

Pelos annos de 1714 os Magistrados d° Ams+
terdam , querendo satisfazer a Luiz XIV. Reide
Franca com hum particular comprimento , se acor-
dirio de lhe mandarem huma elegante planta
desta rara arvore , arranjada com todo o cuida-
do, e por agua, abrigada do tempo com hu-
ma maquina curiosa , coberta por cima com vi-
dros. A planta tinha 5§ para 6 pés de altura, e
hum dedo de grossura no seu wonco , com mui-
ta folhagem, e com fructos verdes, e maduros.
Logo que chegou foi visitada e vista , ainda es-
Jando no Rio, por muitos membros da Acades

mia
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mia das Sciencias , ¢ foi ao depois conduzida 20
Jardim de Marly , ¢ entregue ao cuidado de M.
de Jussicu, Regio Professor de Botnica, que
havia hum anno ; que tinha escripto huma - Me-
moria ; impressa na Historia da Academia das
Sciencias de Paris 3 no anno de 1713, descre-
vendo os characteres deste genero; e ajuntando
é esta huma elegante figura ; tirada d* huma plane
ta menor , que tinha nestc mesmo anno.recebis
do de M. Pmchras s Burg Mestre & Amsterdam
¢ Director do seu Jardim.

Em 1718 principiou 2 Colonia Hollandeza
de Suninam, primeira de todas, a plantar o Cas
fé; e em 1722 M. de la Mote Aigron, Gover
mador de Cayenma , tendo negociado em Suri-
pam , conseguio por hum artificio apanhar. hos
ma plaata , que, no anno de 1725 , praduzio mui-
tos milhares.

Em 1727 o Francez, percebendo que esm
aquisicio seria d’ huma grande vantagem para as
outras Colonias , eavidrio 4 Maninica algumas
plantas; e he muito provavel que destas se hou-
vessem de espalhar por todas as Iihas circum-
vizinhas ; pois no-anno de 1732 j@ se cultivas
vio na Jamaica , © se diz que ha huma poswra
feira , para se animar esta cultura. Desia- sorte se

dis-
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dispds hum commercio tdo grande, e tio provei-
toso para os estabelecimentos Europeos nas In-
dias Occidentaes.
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BEBIDAS ALIMENTOSAS.,
CULTURA
DO

CAFE

Mistoria da sua introduccio na Europa 5 tirada de
Discurso preliminar. da obra Franceza.

'(Eacamen de 1a’ question Medico Politique: sur le use
habituel do Café', &)

? Q.R ’

N F ] B
.O.C,Arasr_mo- veio originariamente da: Ethiopia
alta onde era conbecido de tempo immemorial ,
< ainda hoje .se cultiva com -proveito. Seu fructo
he maior, hum pouco mais comprido:, menos ver-
de . e quasi com o mesmo perfume , do que se prin-
cipion a-colher na Arabia feliz, junto:ao decimo
-quigto Seculo , -€.que hoje he. tdo estimado com
o nome de Café de. Moca. ‘A arvore., que .0 pro-
duz, nasce no territorio detBefe ﬂ ui 5 ‘huma GCida-
de do Reitio d* Yemen, situado a déz leguas do Mar
Vermelho . em hum areal secco. O terreno ‘da sua
«cultura he da exteusio. de cincoenta legnas de corm-
prido , quinze até vinte de largo. O sew fructo 030

A tem



C2)
tem o mesmo ponto de perfeicio em toda a pdr-
te. O que cresce sobre lugares elevados, he mui-
to mais pequeno , mais verde , mais pezado ; e ge-
ralmente mais estimado.

O Cafeseiro » conhecido pelo nome de Jasmi.
num Arabicum g,aur ifolio , dos antigos Botanicos , sé~
be 4 altura de quarenta pés; mas o seu tronco nio
excede no seu ‘diametro a quatro- para cinco polle-
gadas » ségundo refere Mr. de Boinare nosen Dic-
tmnare dc Histoire Naturel os ramos desta arvore E)
séo ‘brandos , cobertos de huma casca esbranqunca¢
.da , muito fina, As folhas oppostas de duas a duas,
¢ sittadas de modo, que bum par encriza com o
outro.. Assemelhio-se de alguma sorte com as do
loureiro ordinario. Sio continuamente verdes , lus-
trosas , lisas por cima , pillidas por baixo: ndo tem
cheiro , e oseu sabor he de herva. As flores sahes
das axillas das folbas em ntmero de quatre, ou
cinco : sdo brancas ; algumas vezes vennelbas, palli-
dat ; cheiresas , de buma peca, zomo hum funil ,
dividides as wais das vezes em cinco partes , como
o Jasmin de Hespanha, O pistillo passa para hum
fmcto » ou baga molle ao principio verde , ao-des
pms vermelha , e finalmente de hmn vermelho de-
negrido , quando estd madura perfeitamente , da gros
sura de huma cereja tendo na sua extremidade huma
eypecie . de embigo. A sua carne be mucilaginosay

pallida s .de hum mdo gosto, serve de coberta comy
mua
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mua a dous carogos delgados , ovaes estreitamenté
unidos , pelo lugar porque se unem ; e que con-
téin cada hum huma meia fava ou semente de
hum verde pillido, ou amarellado, oval , abaula-
do pelas ¢ostas , chato do lado opposto , cavado des-
te com hum rego assdz profundo. Colhem-se duas
ou trez vezes no anno fructos maduros, que se fa.
zem seccar. Em todas as estagdes se vem nos Ca-
feseiros quasi sempre flores , e fructos maduros.

Este he o grio tdo conhecido com o nome de
Café , e do qual somente os habitaites de Yemen ,
Gue o manddo a Moca, vendem todos os annos oi-
to milhdes e 785 mil arrateis. A sua feira geral
he em Betelfagui , onde se compta todo o Café,
que ha de sahir do Paiz por terra. O résto se le-
va a Moca, que lhe fica em distancia de §5 le-
puas’; ou para os Portos mais vizinhos de Lochia,
e d¢ Hodecda, P6de-se avaliar o total da sua expor~
tacio em doze milhGes - quinhentos e cincoenta mil
arrateis todos os aunos.

O Café Moca, ou de Levante, teih as favas
mais pequenas que as outras especies conhecidas.
Sendo’ passadas pelo moinho , que as descasca da to-
na subtil ,' que as cobre , ficio de huma cér ama-
rellada e tem hum bom cheiro. Convém advertir
que se ddo Cafés de Moca de trezx qualidades. A
melhor chamada Balouri . se reserva para 0 Grio
Senhor 5 as outras duas, que sio o Saki, e o Sa-

A i la-
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).g‘ﬁi , se vendem na Armenia ,:Persia , -em: Arabia-,
pas Costas d’ Africa,, no Indostan, Maldivas, Eus
:Yopa. . :
Os Hollandezes procurdrio cultivallo em Bata.
via e se sahirg’!d bem. A sua semente gne he mais
.grossa , mais esbranquicada que o de Moca, se cor
nhece. pelo nome de Café de Java, ou do Ori-'
ente, _ ; ,
O Café de Surinam,,:Colonia Hollandeza na Ame-~
xica em_ terra finme , he de huma cor esverdeada,
& de differente famanho. . :

A Ilba de Bourbon em Africa , produz hum Ca-
fé esbranquigade , allongado , sem cheiro , ¢ muito
inferior, a0 da Arabia. O Café. da Martinica , ou das
Jlhas, he ainda de menor bondade. He esverdeado,
e tem hum ‘cheiro, e gosto hervaceos.

Chama-se Café mareado , ou avariado o que
foi molhado pela agua do mar, no seu transporte.
Quando vem assim , se nio faz caso pela acrimor
nia salina , que a torrefacgdo nunca. chega a tirar.;

‘O uso .do,Café, . a pezar de estar tio espalha-
lhado em toda a Europa , era desconhecido a esta
parte do globo antes do 10. Seculo: Os mercado
res Venezianos , fordo os que o introduzirio na Its:
lia, Este uso passou.loga para Allemanha ; pois
ahi j4 era muito- conhecido no, meiado desse Se-
.culo. Franga porém tardou em aproveitar-se dg Ca-
f¢» assim o commercio , como no augmenty, do

lu-
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hixo“das mezas. Foi' Maiselha a primeira Cidade'
deste' Reino , onde fordo vistas estas sementes es<
trangeiras’ em ¥664 5 mds s6 no anno de 1669 ;i
fordo conhecidast em’ 'Pari, Inglaterra se empenhiout
em ‘procurar €stas favas'j ¢ como a0 mesmo tempo
aprendério’ o methodo ‘de as empregar em décoo
¢do , o gosto, que o piiblico . formou desta bebida,
obrigou a alguns habitantes’ dé’ Londres ; 4 tello sem-
pté prompto nos seus botequins, aos 'quaes hojer
dip. 0 nome de casas de” Café, ‘O estabelecimento”
da ariais antiga nesta Capital'data he'de 1652 , aonde?
o seu ndmeio''chéga a 3 mil, .

© Os primeiros 'Europeos’, que -escrevério dcerca’
do seu uso, fordo’ os Medicok; Leonardo Rawolf
natural de . Ausburg ,:fallon a ‘seu respeito naRe-:
lagio' da sua viagem a Levante ; ‘que "appareceo:ims.
pressa ‘e ‘Allemido’ em Francfoft: em 1582 3 mas:
Rrospero Alpkio de Marostica do Estado -Venesia-*
no se estendeo mais’ icerca delle no’sew Livro™ de>
plantas do Egypto , ‘Paiz‘pelo quak:tinha visjado
trez annos , principalinente a pafte , que confina com*
o Estreito de Suez., tambem vizinho & Arabia. Vol-
tou a Italia em 1534, :

De todas as bebidas', que tiverdg acceitagdo , ndo-
hehuma, que tenha sido ‘mais umiversalmente es=
pdlhada -que ‘0 ‘Café; Ndo ha Nagio ‘alguma que a’
ndo’ tenha achado do seu:gosto': e no entretanto
sc ‘prepdta - em quasi-tqdos ‘os Paizes do Mundo' ha~

bi-
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bitado ou pelo cozimento em agua, ou pela in<
fusfo  das favas torradas, e pulverisadas. Todavia o
methodo de o preparar nio tem sido os mesmos
nos lugares , em que o seu uso allisiatiyp.egtaf
mais acreditado., Os Arabes comegdrio pilando os
gidos de Café em vasos de terra immediatamente
30 'depois de o haverem torrado : langavio-lhe 20
depois agua quente em cima; e qestq’: a fazidy fefs
ver por alguns. instanges, e bebido este cozimento,
sem dar tesnpo , a que o scu pé se sentasse, Mas
em pouco tempo se desagraddsio do Café turvo, e
procurdrio precipitar-lhe as partes mais grosseiras,
por._ meio de hum panpo de linho -molhado , com
q qual cobrifo o vaso, logo que o tiravio do. fo-
go. Ajuntitdo a esta primeira a precaygig de dei-
xar ‘a liguor em hum perfeito repouso, e conse-
gnirjo fazello bem claro ¢ entio o derramaviq, nas
tacas , € o adogavio com mais ou nenos asspcar,
conforme, o gosto de cada hum.

o'-A major parte dos Arabes tinhio o seu regalo.
nesta bebida 3 mas a regalia de o tomar em natu-
reza ; era s6 dos. Cidadgps ricos. A plebe se reduzia
s cobertas proprias, e commuas das favas. Estes
restos desprezados formio huma bebida, que tem
ogosto do Café sem o amargo , nem a forga.. Chay
igaose;Café d SuMans, Andry , Doutor .da Faculdade.
Medica de Paxls,, dep. o mesmo' nomne a0 Café nid
tarrado. Ierve-se em agua pormeio quasto.de hora

quan-
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quando .mujto , e.d4d hum liquido. de cor de Kmip
que se bebe com assucar.

- He tio grande o uso do Café no Imperio Ot
tomano , que he impossivel imaginar-se o consumgs,
mo, que fazem.delle a.gente vadia, que passioa
vida a bebello, e a cachimbar nos Cafés pt’iblicp;.
Nio he menor o consumme nos Estados: das Prin-
cipes da Europa ; seria impossivel .hum justo ¢dl-
cufo da quantidade , que entra nella, e se conso-
,me. Do edito Regiq , pliblico em Berlin a respeito
do,Café , se vé& que o Rei. de Prussia fixa a somma,
da despeza annual em yoo para 800 mil escudos,
que a- importagdp destas sementes estrangeiras ¢aur
sa_ao seu povo. Eu ndo poderia contar as saccas,
que passia todos os annos pelos Paizes-Baixos Aus-
triacos ; e que se consomem pglle. ;.Este nimero
deve ser muito grande'; pois: que os Mercadoreg
Especieiros de Mpns, vendem. diarlamente acima de,
trezentas livras: de Café torrado  para o uso dos.
tapradores , que ndo -tem emsua casg provisio des=
tas favas : e deste padrio vem a ser. mais de cem
il livras o Café, que se vende a0 povo anpual-
mente em pezos pequencs. Mas accrescentando-se 3
esta . quantidade , .a que resulta do consumme de
sujeifos ricos , que item provimentos-de Café , pa-
ra as:precisGes domesticas , que .nlimero prodigio-
so de livras nio entra cadg. anno nesta Cidade,
que ke soffrivelmente povoada , e mediocremente

gran=
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gfmﬁe * ‘N%6 receio a censtira 'ﬂ‘e‘exageraﬁo"em Krfiy
cdlculo que seguramente: he muito inférior 4 suz
realidade : ainda quando nelle o calcilo 0 ‘gasto
destas cashs “abertas ,‘que tem o seu nome ), ‘ por:
que o veridem, ‘Quantas mil- livias' se ndo gastdd
rio?

O modo mais’ ¢ommium de se preparar estabes
bida, he de torrar , € p'rebarar o Café , de moer ay
favas , para’llie tirar perfeitamente a tinturd’, ow
por cozimerto na agua , ou .por huma infisio mov
fienitanea -atravéz de hum funil , cheio ‘de ‘buracds;
e ‘forrado interiormente de huin papel pardo , ow
de -hum sa¢co de |3, Chama-se a este ultimo’ mo-
d6 “café & le minuta. Correge-se’ 0 amargor ‘conn as<
sucar , € outros e ajuntdo -leite’, ou: nata.

v Quando se principiou a espalhar o uso*do Café |
&s chisses infefiotes - do povo se .empenhdrio da mese
1ma sorte em o gastar, como as pessoas de -huma
ordem superiof ; porém nio podendo costear & des<
péta, a que o uso ‘habitual desta. bebida os -obri=
gava, recorrérdo a diversas experienicias de legumes;
grios ‘para ‘haverem de achar hum' mieio, que lhe
substituisse o uso dis favas estrangeiras :'empregaé
150 os feijdes: brancos, torrados:, e pulverizados., ¢
chegdrio a lisonjear-se , de terem encontrado huma
descoberta ; cujo :cozimento se ‘approximava’;ad: do
Café , dssim ‘ho gosto , como no cheiro ¢ mas- estas
qualidades. apparentes nio os enganirio muitoitems

poj
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po ; porque’ pércebério logo ‘que o seu uso offers
dia a0 estomago e causava molestias na -cabeca. ¢

Na continuacdo do tempo achdrio: que a ceva<
da torrada com huma quantidade de amendoas, ¢
fervida por .hum espigo de:tempo maior, qua d
Café ordinario ,- davio.a’lagua algum gosto , cheiro
e outras qualidades do ultimo. Este he o Café ; a
que derdo o nome dei Café 4 paisana de Gaspar
Neuman , Medico de Beglim', ' que morreo em 1737.
Friedel ;, oufroMedico Allemio propéz hum Café
feito' de partes iguaes. de amendozs doces, e amar<
gas, que clle torrava, ao depois de lhe:ter tirado
a pelle.. Mas. o liquor ,-que resultava do cozimento
desta . mistura, ém agua, se. approximava tio potico
ds qualidades.do: Café , :qye , muito.longe .de lizonjear
o gosto ‘de seus partidistas ; parece ter sido.mven-
tado sé. para cogreger o habito de o tomar pela aver-

» Que causa, a quem. o toma. .

" Ainda se imagindr#o.outros meios differentes, pa=
12 os substituirem' ao Café . que nos vem do Estran«
géiro. O que sortio. hunr . melhor effeito , foi o da
raiz da, Chicoria- amargosa , feita em pequenos pe<
dagos;. secca brandamente ao fogo., torrada , e moi=
da 20 depois . para se empregar em feicio de Cas
f¢ , misturando-o com elle em partes iguaes.

/O8 Mercadotes , que vendem em miudos o Ca-
fe torrado , lhe passio por cima huma pouca de
manteiga , quando estd no forno ou panella, pa-

1a
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ra Ihe dar as sementes velhas huma parte do gos-
to, que a sua antiguidade parece, ter feito perder.
Esta practica. he criminosa por todos os principios.
Mas os Mercadores , que tortio bons Cafés, com
huma addiccio de calda, lhe ndo alterdo asua bon-
dade , antes, pelo contrario, o caramello:, que se
lhe forma em cima. na superficie dos grios , os
veste de huma costra delgada, que serve de tapu-
me ds partes mais volateis, que escapio em mui-
ta abundancia quando se queima o Café sem es-
te expediente util. Eu o chamo de util ; por que
tambem o he para os Mercadores , por quanto 2
calda augmenta seu pezo na venda em miudos, €
esta ndo. custa tante , como.o Café, que por ou-
tra parte nio soffre tanta perda na sua torradura,

Ao depois - desta succinta exposicio daz Histos
ria do Café , e da sua preparagio, he necessario
que passemos 4 Analyse dos seus principios ; pois
se nio pide dar o verdadeiro valor aos seus effei
tos no corpo. do homem, sem se conhecer antes
-as propriedades descendentes da sua patureza. As
consequencias, que resultarem deste detalhe , apoias
ri6 a opinido , que se deve formar dcerca do seu

wso. (*)

E X-

(") O processo de Analyse.
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EXTRACTO
D 0.
CAFE,
(-History of the West Iildiﬂ-:)
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BY BRIAN EDWARDS.

{

TE;}(-@: jé escrito muito dcerca da Historia do
Café; a sua introducgio em as Indias Occidentaes,
foi, elegantemente exposta por alguns Escriptores, ¢
as suas propriedades sibiamente examinadas por ou-
tros  mas sobre todos pelo meu douto amigo ©
Poutor Benjamim Moseley . (* ) de maneira. que

ape-
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. oLy 8 <@ s oo
- (*) Treatise on the higgory property and effects
of Coffec—~By Benjamin Moscley M. D. Tratado so=

bré a historia , qualidedes , e effeitos do Café.
Talvex ndo sc tenha contribuide ao augmento do
Modeino nso deita fragrante baga, tanto, quanto o
Jes esta vbra: cujo Auther nas seus onhecimentos Me~
dicos 4 estimaveis. ipsirucgies assim singularmente inse
tructivas , como delectaveis , ndo tem igual. Deriic-s¢
$ edigies em- Inglaterra {a 1. em 1785.) Foi trag-
ladada , ¢ publicada no Lingua Franceza em Peris
Ledo s ¢ Straburgo. Tambem em 1taliano em Roma ,
¢ Mildo. Foi publicada em Lcid¢ - Eruxclias . ¢ Vi-
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apenas ane deixdrig poder offerecer algum cousa
pova a éste ‘tespeito. Por énde ‘as poucas Observa~
cbes , que tenho de apresentar aos meus Leitores,
versirdo principalmente sobre a cultura dasua ba-
ga, que, sendo’ fgnd«das em’ actm/e; experiencias ,
talvez dardo alguma informacio proveitosa.

Os apaugonados do Café se tem que);cado mui=
to da inferioridade » do que produzem as Indias Oc-
cidentaes , ao de Moca: Nio'ha ditvida alguma., que
a malor parte das q{xemas. formadxs contra elle,
com que o publlco se d{verte , 30 nascxdas da af-
fectagdo. Ao mesmo tempo que esta imputagdo nid
he inteiramente destituida’ de"fundamento s v:sto
ser o Café das Indias - Oécidentaes pela” mzuor
parte , bebido dentfo’ dos- 14 mezés , depois de cos
lhido da arvore ; e que o delicado do seu sabor ;
ve realéa com a idadé ,. 0 que nio deixa de confes<
tar sicerdmenté o Lavador de Café , mais jactané
cioso’ sobre o que recolhe de suas possessdes.

Mas a objecgio de que o Café he inferior a0
da Iadia Oriental por ser huma producc;ao mau
gfosselra de huma castz de arvore de menos valot 4
3 9m S .+ ndo

f g

enna ec:rcula tradusida em Allemio na Allemanho, .
e ao N orte da Europa. Os Grangeiros’ do: (‘qﬁc'dc-
vem maior. olmgagao go. Doutor Moscley 5 do- que
talves imagindo. Porque.clle augmentau a consum=
magiao do \Café .universatmente s ¢ introduzio esta -de=
liciasa, e-util bebida cm lugares s ondg-untes rard
et (38 0UVIG Scu noilc, N =
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nio merece outra refutagio mais do Gue a circume
stancia referida pelo célebre Jardineko Mr. Miller,
»>que’ as plantas trazidas das Indias Occidentaes,
e creadas em Inglaterra nas estufas , produzirdo muis
to bem as suag bagas, as quaes em tempo prapors
gionado fordo julgadas exceder ao niclhor - de Moca,
que se pode descobrir na GrirBretanha ,, he poig
evidente que toda,a differenga provém do terreno,
¢lima , modo de o prepatar, idade.

Mostra-se pela authoridade de Roque, e de ou-
tros Escriptores : que a arvore do Café produz em
hum Clima muito secco e florece . primorosamen-
te em bum terreno arcisco, ou em encostas e
declives de montanhas que ddo escoo ds aguas das
chuvas. Estd no poder de cada hum dos Lavrado-
res de Café comprovar. pela sua experiencia nas
Indias Occidentaes a propriedade de hum seme-
Jhante terreno, se as pequenas bagas houverem. de
ter maior acceitagdo nos mercados Inglezes.

Hum terreno bom n@ﬁhdtado .pelas chuvas ,
produzird6 . sim huma arvore vistosa, e dard huma
grande colheita: mas as sementes , que sdo grandes,
& de hum verde carregado, mostrio por muitos an-
nos fedor , e enrijaménfo. He cousa singular que
0s Americanos do Norte prefirio esta sorte de Ca-
fé atodas as outras; e, porque elles até aqui tem
sido os melhores freguezes ém os mercados das In-
dias Occidentaes , os Lavradores se tem naturalmens

te
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te applicado bastante ao traballio desta cultura’, @
o tem feito,

Foi prudente a concessio do governo ém 1783,
dando felizmente por livre nos mercados de Ingla-
terra o Café das Ilhas Occidentaes' aos seus Lavra-
dores. Antes desta época , os direitos , & alcavalas na
importagdo . e consuna¢do das plantagBes Inglezas
do Café na Gri Bretanha, nio' erdo menos do qué
4380 por cento , em o seu valor mercantil desse tem=
po. Debaixo de taes exacgdes a sua cultura nas
nossas Ilhas do assucar deveria experimentar a mes-
ma sorte , que soffrérdo as do Indigo. Mas isto se
nio deve entender a respeito dos mercados Ame-
ricanos. A grande, e importinte reduccio de humi
xellim por livra de pezo dos direitos de alcavala,
fez immediatamente huma repentina e pasmosa
mudanga ; e quando se promove o interesse do La.
vrador, entdo he que se augmenta a renda do Es-
tado : tendo-se trazido 1o anno de 3784 huma maior
quantidide de Café qué a do dobro do que até
éntio se ‘importava , se augmentou a somma total
dos direitos ( reduzido a 2 tercos ) de L. 2,869-101~
ﬁlo% d. a L. 7,200 15 9 d.; piova certamente 3
mais importante , entre outras, d¢ que as pezadas
taxas -désfazem aquillo mesmo  due intentio fa-
zer.

Como quer que as encomeidas Inglezas ' se teahid
gugnientado destd rhantira , e thotd, o Ainericand

pas-
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passou a outras mfos , tendo-se , como julgo, trims-
ferido em grande quantidade para as 1lhas forastei-
ras. Este motivo obrigou ao Lavrador a2 mudar de
systema , por se accommodar a0 gosto dos seus no-
vos freguezes.

Na verdade emnendar-se isto niio estd nas mads
de qualquer homem , cue tenha ji estabelecido a
sua plantagdo ; mas seguramente he hum objecto
muito importante a semelhantes pessoas , o terem em
vista para o tempo vindoiro neste genero de cultu-
ra Cem hum Paiz no qual se dfo especies singula-
res de terreno , e escolha de situacio ) conhecer
d’ antemdo aquillo, em que deve empregar o sen
dinheiro , ¢ a sua industria, para a sua’ maior con~
veniencia.

Na verdade o Café péde ser cultivado em qual-
Quer terreno das Indias Occidentaes ; 4 excepcio de
huma greda, ou barro frio, rijo ; e de huma terra
baixa sobre greda quente, Em cada huma destas
duas castas, as folhas' amatellécem , e as arvores on
mnurchio , ou nada produzem ; mas inquestionavel-
mente o melhor , e mais saboroso fructdé he, o que
provém da terra misturada de Huma saibro quente,
e de hum lodo areisco , ou dos outeiros verine-
thos , e seccos , que se encontrio em ‘quasi todas as
Ilhas das Indias Occidentaes e particularmente na
Jamaica. Ainda que as frequéntes pancadas de chu-

vas sejio favoraveis ao sea crescimento, com tudd,
de-
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demorando-te a2 agua por algum tempp junto. dsuz
raiz , @ arvore. murchard , e acabard, :
.. Sendo aterranova e paturalmente hoa , se p(’gf
de em todas as estagdes do anno plantar o Café,
certamente no tempo secco e péde ser cultivade
-em qualquer situacdo, com tanto que esta seja abri-
gada dos ventos Nortes, os quaes pela maior par
te lhe destroem as floges , e muitas vezes do meis-
do doanno por diante quando reinio muito, to-
talmente as despojdo , assim das folhas, como dos
fructos  desvanecendo em hum instante. todas as
esperangas do Lavrador.

O modo ordinario, com que se planta, he ali-
phando a terra em quadrados de § pés; em outros
trabalhos se semedo as sementes ; ou plantdo a5
mudas em 3 pés de distancia de huns a ontros por
todos os lados, os quaes .dfo" 608 arvores a cad
acre , e quando se podem ter estas mudas com fa-
cilidade , devem ‘ellas ser preferidas ds bagas. As
plantas destinadas 4 plantagio devem ser. escolhiﬂ_ﬂ
de quasi 2 pés de altura. Cortem-se de déz polle-
gadas acima do livel da terra, e cuidem quanto
for possivel em as enterrar com todas as suas rai-
zes. As covas, em que houverem de ser postas,
se alarguem , quanto bastem , para recolher a par-
te inferior do sen talo , e todas as suas raizes ;e
se mettdo as fibras superiores debaixo da terra, qua-
si duas pollegadas da sua supeificie. Mas aindz que

pe-
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pela_maior parte se julgue que a ordinaria distan-
c_ia‘de 8 pés basta, para se plantar em qualquer
terreno  com tudo nas terras ferteis , quando as
arvores chegdo 4 sua perfeicio . pela sua vigosida-
de se atuperxi, ou fechdo tanto humas com as ou-
tras , que embaragao a franca passagem do ar. Con-
vém neste caso dembar cada segunda rua alterna-
tivamente , isto he, huma sim outra nfo , 10,
ou 12 pollegadas acima da terra; € para a boa co-
bertura dos cepos dardo estes successivamente arvo-
res novas, ¢ rijas , logo que as raizes deixadas as
produzirem muito melhores , do que aquellas- dadas
antecedentemente. As antigas plantacdes (chamio-se
Avenidas ) derribadas desta maneira, nio cavadas,
e replantadis darao huma colheita soffrivel no segun-
do anno; e a operacao serd muitas vezes repetida,

'O systema geral , e approvado . quando se cul-
tiva huma Avenida nova, he a escolha de arvores per-
“feitamente hmpas de gomeleiras ; e que unicamen-
te hajio de ter hum s6 trouco em cada raiz. A pe-
zar disto , se huma rija gomeleira rebenta junto 4
terra  a planta primitiva se embaraga 3 por cujo
motivo quando se enterra a planta, se lhe cubra
bem 2 raiz. Em altura de 5 ou-6 pés’, a que a
p]anta no terceiro anno .geralmente checa se copa,
Nesta altura cada tronco tem 36 para 42 , ra-
mos , e na poda, que tequer 2nnualmente , nio se
Ihe déixa mais do Glie estes ramos.

B Do



o C13)
Do que fica dito relativamente a0 eﬁ"exto da
dxfferenca de estagbes , segue se ser muito dxﬂicul-
toso ﬁxar-se a avaliagdo do producto de huma plan-
tacao de Café por acre. Sabe-se que cada arvore,
‘¢m hum terreno fertil e espon)oso ’ produz de 6
3 3 arratels de Café , quero dizer com polpa e sec-
co 5 em dxfferente situagdo hum arratel | ‘e hum
quarto por cada arvore se avalla huma grande plrb'-
ducgao, mas entio o Café he mhmtamente me-
lhor em sabor. Creio que o seoumte he hum me-
dmm, quanto hum calculo exacto p6de admittir a
este respelto. Se os cafesclros forem levantados de
:\rvores anUO'as em terras s nem muxto po,bres s nem
mu:to ricas  produzem osegundo anno do seu no-
vo crescxmento 300 arrateis por, acre, 500 no z,
anno e de 600 a 700 no 4.° Se o Cafesal for
levantado de plantas novas senio deve contar so-
bre o seu producto até o 3.° anmno da sua planta-
gao , nesse tempo produzlra mui pouco, e no4.’
perto de 700 arratexs. O qumhao annual produzﬂo
por acre depoxs deste periodo , se a Avenida for
tl;atada com cuidado , se podera avaliar em 750 ar-
’;at{‘efs 5 e qualquer préto deve cuidar de acre, e
meio,

’

e .

Passamos aaora i occupacao mais 1mportante do
Lavrador de gafc , a saber At colheita da sua no-
vrdade ‘eo n;c;do dc o preparar , .para o fazer ven-
dav;l nos mercados. ‘A seguinte, conforme Mr.Ro-

que



197
-que he a practica da Arabia. Quando .05 Layrado-
res percebem que os fructos tem chegado 4 sua
“madureza , estendem langées por baixo das arve-
res , ‘que. sacodem de tempos em tempos , e o fruec-
to maduro cahe. Estas bagas, ao depois de juntas,
sdo postas em esteiras , e expostas ao Sol ainda comn

a polpa, até que fiquem perfeitamente seccas , 0
que. precisa de muito tempo 3 e depois deste :se ti-
1d0 os carocos da capa, que os cobre, -pela espre-
medura de hum grande, e pezado rollo , .ou cylin-
dro de:pedra ; e sdo entdo pela segunds vez sec-

«i¢os ao Sol 5 porque os Lavradores desconfiip ,,que
-quanto .menos o Café for parfeitamente secco, tan-
to mais correrd o risco de se aquecer. 'Neste esta-
do 'se aventa com huma grande josira, ¢ se em-
‘barrica para a venda.

"« Niose ;pbde negar que. este simples methodo
he' muito: 'superidr .a .outro qualquer , para,lhe con=
servar ‘o sabor do seu .gréo ; mas pdde-se .questio-
nar. com razio : se o lucro addicional ,.que oLg-
wrador ha de .conseguir em. os mercades..de Jngla-
terra. por -hum. Café assim recolhido , ¢ preparado,
correspondéra ao valor do. tempo-, e do ,trabalho ,
.que ‘requer ‘hum methodo.tdo aborrecido . negessa-
riamente ! O seguinte he da. pracnea usada.em 3s
~Indias-v@ccidentaes. ;

Logo que a baga tenha adquirido huma cor. ver-

.melha. 'densgrida na arvore., .se suppdem estar £

B ii °
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o p'orité de madureza , ou de vez sufficiente’ a :ser’
colhida, Cada hum des pretos destinados a esta oc-
cupaciios se -prové” de hum taleizo , ou sacco de
patino " grosso com-hitm ' arco. em a boca .pura o
. conseérvar dberto. Este se suspende em..o pescogo
do apanhador ,-que o vai. despejando em huma: al-
cofa , e, sendo cuidadoso'; péde apanhar trez alquei-
res no dia, tas a nio set bom serd que. onjo
‘obri‘gue 5 'porque , neste caso ,.imisturard huma grane
de quantidade de fructo verde com o maduro.s A
“practica usada he calhello - naarvore em;trez esta
‘Goes de madureza. Cem alqueires , ainda com polpa,
‘tirados - de fresco da arvore, rendem -mil arrateis de
-Café’ vendavel,
~Aqui :se usa de .dous methodos de preparar;, ¢
seccar o grio , ou caroco. O 1.% he estender’o
“Café>novo ao Sol em taboleiros com einco polle-
“@adds quasi de altura, ou em huma terraca. bati-
da, ou plataforma de .madeira . com a polpa em
a 'baga' » a-qual em poucos idias fermenta , e se des-
“carréga 'a si mesma de huma humidade muito aze-
+da, e se deixa o Café neste estado, até- que este
‘ja perfeitamente 'secco , o que , correndo. o.tempo
bem . se conseguird em 3 semanas. Sepdrda-se: 20
depois -as cascas dos: grdos ou por hum. engenho
de descascar que daqui a pouco se descreverd, ou
miis frequentemente pizande-o em pildes grandes
de madeira com mdos.- O Café, assim -preparado,
pe-
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pera 4 por cento menos., do que o preparade com
polpa. !

O 2.° modo: he apartar-lhe a polpa imniedia=
tamente , que se tira da.arvore. Executa-se istq pos’
meior de hum engenho de descarnar , que. consta
de hum rollo encanado ; e horizontal ,  compride
de: 13 pollegadas, e 8 de largo. Volta se’ este rol-
lo.. por huma manivella e trabalha contra. huma
taboa larga movedica , 3 qual , conchegando-se mui-,
to:as cracas , ou encanos dos rollos , embaragaique
as bagas passem inteiras. O Engenho. se, entretem
por humna vasilha de madeira inclinada , .por cuja
abertura as bagas cahem , ou resvallio no Engenho,
¢ he regulada pelo pendor . ou declividade. de hu-
ma taboa vertical inclinada. Por esta simples . méd-
quina “hum preto descarna hum alquejre . de Café
em hum minuto. A pelpa, e o grio, envolto ain-
da nasua aralha, ou pellicula interior, ¢ahem jun-
tamente. Passa-se entdo tudo por peneiras de arame,
onde se lhe sepira a polpa das sementes, e estas
se vio immediatamente. estender ao Sol , pard. se sec-
carem. 3

Dividem-se as opinides dcerca destes dous.me-
thodos de preparar o Café entre os Lavradores. O
ultimo he tio proveitoso , como expedito ; mas
nio duvido que o primeiro haja de dar hum Café
de mellior sabor . attendendo-se que a fermentagio
occupa sempre ‘algum lugar , quando o fructo crtt

se
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se pSem amontoado , ou.nas plataformas-; poupansr
do-se mais a despeza ‘de huma casa. O Café azul.
esverdeado  que na ‘America se reputa pelo me-
lhor , he olhado por causa da sua cor, pelos Ne-
gociantes .de Londres , como. tendo hum signal de
ndo ter ‘sido - sufficientemente preparado. De ambos:
os methodos se péde ter hum Café muito bom ,
com tanto que se lhe permitta o soccorro da ida-
dé, que o faz muito melhor.

Até aqui, expuz sémente o Engsnho de descar-
Aat ! resta-nos ainda a ‘operagio de o estonar, ow
de lhe tirar a aralha tona que veste immediata-
mente o gtdo . e existe ainda ao depois de se lhe:
despojar da polpa. Isto se executa por huma mi-
quina 'que pdde ao mesmo tempo esbulhallo da:
pdlp‘a secca, no caso de se ter admittido na sua
preparigio o primeiro methodo , o que seria mui-
to mais expedito , do que pelo pilio , ¢ suas
mios.

O Engenho de estonar consta de hum eixo per-,
pendicular , rodeado em alguma distancia por hum
vaso de madeira redondo, em que se pdem o Ca-
fé; e quasi hum pé acima do livel da superficie
do vaso commummente estio quatro bragos hori-
zontaes , ou vassoiras encaixados no eixo, e que se!
alargio féra do vaso hum pé , e neste estio 4
rollos appropriados a correr pele vaso, andando-se

em roda com os bracos, e com o eixo, oque se
faz
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faz com mis jungidas na extremidade. Os rollos qug
sio de hum pezo consideravel , movendo-se aroda
no vaso estonfo eamolgdo as aralhas do Café , o
quie he bastante para serem aventadas pela joeira,
~ainda que lhe haja de ficar alguma porgio por aven-
t,;r. Qu_,ando se vé sufficientemente estonado » S€ tis
ra féra do vaso, e se pdem na jogira , na qual lhe
tlm toda a granga da aralha, ¢ as que, nio forig
estonadas , se escolhem nas Joelras s € setornio a
l_anqar no Engenho, o qual pdde alimpar mil <

oo arrateis de Café por dia.

Aqui se dd outro modo de preparar o Café
com a polpa , € sem ella por meio de q.smfa;s. Es-
te he practicado por mui poucos Lavradores ; pof-
que em primeiro lugar requer hum grande ', e cus-
toso apparelho : em segund_b; porqué a fumaca dd
hum cheiro , ¢ gosto desagradavel ao grio, Njo sei
qQue _ esta assergao seja i/erdgdeiré , inas sim que x;.z‘id
ha cousa alguma, como o Café, que tenha a pro-
priedade de apanhar mais o gosto , e cheiro de tu-
da, quanto se lhe poser ao pé. -

E por esta mesma razio he de grandp conse-
quencia este ponto, em que se deve cuidar  quan-
do se embarcar Café para Europa ndo o pondg
em parte alguma do navio em que possa receber
efluwo,s de qualquer outra carga , que trouxerem. a
frete. As sementes do Café (diz Mr. Moseley) sio
notavelnente arriscadas a embeber-se das exhala«,o_gs,

' de
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de outros corpos 3 € por este motivo sujéiiaé'apa-’
nhar hum tal .gosto , que lhe he inteiramente és-
tranho , e desagradavel A agua ardente de cana;
(Rum) posta junto ao Café , dentro em pouco tem-
po lhe commnnica tanto aos seus graos que sum-
mamente arruina o seu gosto. Qualquer carga de
pimentas da India (diz Miller) embarcada com o
Café , em poiicos dias o despoja do seu gosto.

Estas poucas observacdes he tudo, quar;to me
occorre a tespeito do modo de cultivar , e prepa-
rar este famosissimo grdo . as qiaes concluirei com
huma breve relagdo das despezas, e lucros relativos
d sua cultura , com o que pertendo que se anime mais
2 sua indnstria, em ordem a0 augmento da popu-
Jacdo branca do Paiz das Ilhas Occidentaes, do que
com algum dos outros seus generos ‘commerciaveis,
por ser o rendimento do Café muito mais jgual, e
certo do que o de alguma das outras plantas , que se
cultivio ; e o seu lucro muito maior em propor-
¢io do capital empregado.

Talvez ndo faltard , quem argumente contra, di-
zéndo.‘ Se o facto fosse verdaddiro, a sua cultura
teria sido maior em as Ilhas das Indias Occiden-
taes ? Esta objeccdo foi znticipadamente réspondi-
da, quando se fallou dos pezados tributos, e di
reitos que pagavio na Gri Bretanha até o anno
de 1783. O que ordinariamenté se diz : que’ os di-
reitos impostos nos generos importados cahem so-

bre
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bre o consumador , € nio sobre o Lavrador ,"(it¥o
ha cousa mais ‘falsa) nada prova; porque, se em
consequencia dos direitos, o Prégo’ do genero sébe
a hum ponto tal , que o Négociante o deixa de’
comprar, o genéro do Lavrador fica por isso mes-
mo sem saliida’ ; e abatendo-se elle em si mesmo ,"
como péde deixar de ser igualmente ruinoso ao Ne-
gociante , e immediatamente ao Lavrador? Nio pé-
de haver cousa alvuma mais clara, e evidente do
que : que a cultira deste artigo estava grandemen-
te opprimida pelos impostos da ' Gri-Bretanha, Is-
to claramenté se conhece, quando se compardo as
differentes quantidades, que se levavio a Franca,
e a Inglaterra.- O total do importe annual que se
exportou a Inglaterra dentro em § annos (1733
‘e 1787 ) nio excedeo 5 milhGes e 600 mil arra-
teis,, quando sémente a Hespanhola ou § Domin-
gos produzio hitm provimento de anno , acima de
70 milhGes de arrateis. -

2.° Claramente apparece que, desde 2 reduc-
¢%o dos impostos de 1783, a cultura do Café nas
Ilhas Occidentaes Inglezas tem tido hum rdpido
adiantamento , (em Jumaica particularmente) o qual
.nio tinha tido 30 annos antes. A pezar porém de
nio se ter por esta reducgio (como observa o Dou-
tor Moseley) abatido , quanto deveria ser 5 porque os
direitos de 6 penicos por arratel ainda estropedo es-

te genero ; porque estorvio que o uso desta be-
bi-
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bida tio fragrante se faga mais geral a todas as clas~
ses dopovo. A deduccao deste direito deve vir desde
opnmelro tempo , em ‘que foi posto, € o dasua
continuagio, que nZo excede o d¢ 50 annos. Nio
he tio grande a Sciencia do Commercno das Colo~
nias , que ndo possa ser ,entendxc}a. ~ ou reflectida
por qu:llquer !

Calculo das despezas . e lucros da szl(ura do Cafc’)
nos montes de Jamaica , distantes do mar 14 mi-
lhas em o papel mocde desta llha , com o
abatimento de 40 por 100 menos que

as ¢sterlinas,

Pezo 1.° dinheiro de terras de montes, (300

geiras) reservada huma terceira parte pa-

ra passaes , e logradouros. L. 3. por acre. ogjgon
P. 100 escr. a70 . por cabega. = = 7go00
P.2zomus L 28, « = = = = = @560
P. Edificios , trastes, mdquinas ferramen-

tas dos pretos, = = = = = = = 27008
P. Sustento dos escravos no 1.° anno, an-

tes de colherem mantimentos, féra ou-

tras despezas annuaes, carregadas adian-

te. = = = = = = = = = = 500

— am——

Total, 10g)960/

Os
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Os juros deste dinheiro em 3 annos, em
quanto se ndo. tem algum lucro = a 6
POr 100 = = = = = =@ = = zd}o‘g)'
Total L. 13¢053
(46:990¢800)
Despezas annuaes.
P. Hum feitor branco, e seu sustento., §z00
P. Outro branco Subalterno. = = = gojoe
P. Botica , provimentos de boca , vestiaria ,
ferramentas , peixes , e carnes salgadas , e
outras provisdes além.das da fazenda. ghazs
P. Tributos Coloniaes. = = - - - 100

B59s

Total de 3 annos antes de algumn rendimen-
t0. = = = = = = = = - =1i73s
Juros. = = = - = = - = = - 221

2¢5006
Total da despeza L. 15g059
-(54:212¢§400)
Lucros de 4 annos & L. 4 por quintal, (Es-
te foi o prego do Café § annos antes
de 1792,)
P. 45 mil arr. de Café novo (he o que se pé-
de esperar em 4 annos de 150 geiras plan-
tadas.) = = =~ = = = = = ~ 1800
De-
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Peduzidas as’ despezas de 4 annos, 59§ °
Saccas, &c = -~ = = = =487 B6yy
T

-
et e

Liquidlo = = L. 1165
Sdo igtiaes a L. 7 14.5 por cento no Ca-
* pitals
Recompensas do 5.° anno , e seguintes.

P, 150 :geiras que produzem 750 L. por gei-

1. = 11285500, em L. 4. = = 4g@j00i
Peduzindo-se ‘os “encargos annuaes ; como'r
antés, = = = = ‘Sii= = 50%

Saccos, € =~ = = = = - - 8o
Reparos das fabricas, ou mdquinas. 100
' | . #7715
Lucro liquido (igual a 247 por 1co0 no
Capital ) = = = = = = =L, 3725
= (13:410g5000).
No T a
Observar-sc-hia na primeira edigio desta obra, que
eu estava obrigado pelos cdlculos dados nesta , e
nas duas paginas antecedentes ao meu bom amigo
Samuel Vaughan Esq. da Freguezia de S. Jaimes em
Jamaica , ¢ Membro da Assembléa desta Ilha, que
se tinha applicado 4 cultura do Café com grande as-
siduidade ,” e bom successo. Elle me fez o mimo das.
seguintes Observagdes interessantes , que com mui-
to grande gosto publico, ;
O B-
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UBSERVAQ@ES
PERTENCENTES Ak CULTURA

EM'AILHA DE'S. DOMINGOS,
Il -)1 LA

E do. seu ,dugmento provavel em Jamalca, no caso
de njo, ser abolido o negocio dos Escravos pe-
Jo actq, do Parlamento ,

1

PoxR
DRI (O ST P | SR L
 SAMUEL VAUGHAN g,

A PARTE Franceza da, Thha de S. Domvas ex-
. portou, em 1770 cmco mllhoes de arratexs de Ca-
fé; em 1784 por causa de hum premlo de 40 L
por tornelada, que se concedeo 20s navmsl, que
:1he, levassem €SCravos ; e em 1786 por outro pre-
Jnio de 2go. L - por cabega de escravo » que se trans-
portassg a esta llha. Chegou a somma de;tes aau—
. gmentar-se annua!mente de lz a Is az25 ajo mxl
_€ por eﬁclto desta aucmentacao de Africanos t}-a-
balhg\dores, a Colonia fez hum procresso mu1 ra-
pido em todas as suas culturas, mas crelo que ‘a
do Café a tudo excedeo ; porque a expo:taqao des-

[ N | JJ
te
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te atigo em 17%9 se augmentou acimg de 76 mi
lhdes de arrateis’s que avaliadas pero prego actual
(90 xel. por .quintal) chéegou L. 3:420¢000. Des-
ta tio ampla exportac‘:f’loﬂ nio menos que 25 mi-
lhdes de arrateis (valor L. 1:250g8000 esterl.) fo-
rio prOdLllldas eﬂtre o§ andos de ‘1786 , e 1789
€ se presumia’ que , a3 ndo ser embaragado pelas per-
turbagdes -actuzes - da guerra, deveria chegar a 8o
milhSes , tdo pouco o abatimento , tido no prego
da q'ti:\htid'a‘deT téazida 'a vender-se nbs mercados,
affectou a cultnra. Parece provavel que- ¢'excessivo
valor do Café de Moca, e o do Oriente deo oc-
casifo 4 antiga probihigdo.. do uso desta bebida,
entre a me’dia 5 € infima ,cjlasse do povo na Euro-
pa; por quanto a quantidade colhida unicamente
na Ilha de S. Domingos era tao grande s O aug-
mento da sua cu]tura tio rdpido, e o prtc’o do
Café das Indlas ‘Occidentaes ,(de 2z xel. ¢é 2 4. por
arratel” menOs due o de Moca) tem até agora con-
tinuado no tempo da maior expdrtaCao em tio
rendoso estado para ' Lavrddor  que he Wifficil
expollo. Mas por estes factos” se ‘deve suppér que
se augmentou hum povo novo , € numeroso de con-
‘summadores. Isto suppoqto he embaracoso antever
até, que ponto a ‘cultura deste artigo 'péde chegar
nas “Indias’ Occxdentaes. Nio bastana dizer que se-
na wua& a do assLIcar. ‘pois nido estd provavelmen-

te no casodo assticar 5 de poéder ser diminuido pe-
la
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1a importagio da India Orfental, visto que a pé-
zar disso presentemente a sua pasmosa 1mportan‘&a
nas Indias Occidentaes , rivalisa assim as Indids Cri-
entaes, como a Levante. A diniinuicio da cuanﬁ-
‘dade do Café produzido em 8. Dommgos (acxma
de mil fatendas de Café destruidas) nio péde d&i-
xar de ser sentida notavelmente nos annos futuros;
porque muitss pessoas desta Ilhia sio de opirido
que a eiportac‘ﬁo serd reduzida a menos da ainé-
tade , (vem a‘ser 4 milhdes de arratexs) suppondo teal—
‘mente ‘que a presente iebellifo se ‘termindra sem
ulteriores de%astagoes. A exportagio de todas s
“Colonias ‘Ingfezas em 1787 ndo chegou a 4 nr?l-
Ihdes de arfateis , e por consequencm (exceptuando
as novas culturas) nio pode supprir  a “falta oc-
casionada pelas “peérturbagdes de S. Dommoos 3 nem
o resto das Indias Occidentaes esté pa posslbll]da-
de de o fazer ; porque desde estas ifflicges em'S,
Domiingos se augmentou o prego de tal sorte , éi‘le
cﬁegou a hum quarto mais , isto he de 70 a go. Es—
'te avango de preco vird ( se nio for sopeado pe-
']o accrescentamento de novos Dlreltos, como an-
tigamente) a ser hum premio para ‘todas as Tlhas
das Indias Occidentaes, onde ainda se achio mon-
tes incultos; e como se nio poderd continuar a
cultura em'S. Domingos por algum tempo, coilféi-
me a sun antiga extensdo, he provavel por vanas
razdes qué este premio’ conseguird fixar a sua pn—
mei-
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meira consisge)ncia_._ Concedido isto_a Ja)maica: 3 ex~
po;tagio antecedente a 1783 nio excediaa 850,000
arratels sem embargo das medldas tamadas pela
.Assemblca para_ apimar a sua culuna. A reduccao
da alcavala a 6‘d por arratel , pnncxpxou em 1783,
e parece que immediatamente influip ; porque , no
_Quarto anno depois' deste successo, quando apenas
f'naturﬁlmentg se _dgw)eria esperar algﬁ’r'xl) signal deste
effeito , se conheceo hum grande angmento de ex-
_portacio e em trez annos mais; o producto qua-
si tresdobrou » chegando ao excesso de 2 milhdes,
e hum quarto. Estavio nesta situagdo , quando prm-
cnpxarao os dLsturblos de S. Domingos. Sdo pass-
dos 16 mezes do principio desta rebellido , e pe-
Tas respostas dadas de muitas F;e‘?ueznas , S Imose
tra que 21@011 escravos se achio empregados nz
cultura do Café em Jamaica. Eu quero suppor cons
sequentemnente que hum quarto destes podem ser
ioccupados em outros objectos, que tenhio conne-
x30 com o Cdfé‘ ; e que hajdo de ficar 15@7;9 e
cravos app]xcados somente em sustentar este artlgop
o qual , segundo o c'\lculo commum , quando 2
.plantas estlverem no seu perfelto crescnnento (em

1797) poderao dar o rendiento de quasi 16 mi-
lhdes de arratels , que he dezoito vezes mais do
que rendxa em 178; e sete vezes mais do que
no ultlmo ann') Péde-se ainda accrescentar a isto:

"Que as terras baiaas de Jamaica tem ja estabele-
) cie
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cimentds 3 e que as terras altas , fallando gerai_-
mente , sio improprias para o assucar potélmlboas
para o Café. Ellas sio novas, e fazem quasi duas
tercas .partes de Jamaica : toda a 1llha estd nova-
mente atravessada de estradas, &c. &c. Em poucas
palavras: tndo .estd prompto ; e o tempo he o mais
propric a esta empreza, .

Por todas estas cfrgumstancias, toniac}as collecs
tivamente , he razoavel~concluir' que , se 0s tr:{bq-
lhadores houverem vir de Africa por precos mode-
rados , € cémmodos ; e , querendo-se aproveitar as cir-
cumstancias do tempo piesente  poderiamos estabe-
lecer huma muito extensiva plantagdo de Café em
Jamaica , a qual, como hum genero de exportacio,
serfa de hum grandissimo proveito ‘para a Gri-Bre-
tanha 3 e que talvez excederia em valor ao genero
do - Assucar. Mas este novoe, e importante Commer-
cio depende -absolutamente da importagio ‘dos es-
cravos. O augmento da Cultura do Café, 20 ponto
que aqui se aconselha , he na occasido presente de
huma particular consequencia por outros dous mo-
tivos , ou pontos de vista 1.° ; porque augmentard
o nimero da classe mediana de brancos s os quaes ,
ainda que ndo sejdo ricos demasiadamente , para vi-
verem em hum Paiz distante, com tudo tem ri-
queza sufficiente para viverem com independencia ,
e abastanca, e tratarem suas familias com fartura
competentemente , residindo nas suas_proprias fa-

c zen~



(34)

‘zendas , ou granjas. 2. As fazendas , bu sitios dog
montes , sendo inais saudaveis, geralmente augmen-
ta mais a populagio dos pretos do que as terras
baixas. A primeira circumstancia augmenta a nossa
seguranca , t30 necessaria presentemente ; € que , em
todos os-outros periodos, debalde se esperaria con-
seguir por outros meios. 2.° porque manifesta hum
plano da :?boﬁgﬁé do Commercio de escravos, o
que em breve tempo por causas nattraes , poucoa
pouco , se conseguiria , sem dar motivos de justa quei-
%a a qualquer corporacdo humana.

EX-
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TRATADDO

SOBRE A CULTURA

DO
CAFE,

M. MONEREATU

Descripgdo desta atvore, ¢ de scit preparative:

S E esctevessé em Historiador convir-me-hia ‘co-
mecar pela origem do Café; mas isto seria que-
fer ir muito longe , sahir féta da minha esferay
& repetir cousas, que 4 miais d¢ 2o annos escre-
vem huns sobre o testemiinho de outros .; o nas-
quacs a verdade ¢ o falso fazem huma agradavel
mistura. Julgo gque importa muito pouco , aos qué
lerem esta Memoria , qtie o Café nascessé né fundg
da Arabia, ou na extremidade do pélo arctico; e
que as cabras fabulosas do bom P. Labat fossem 5
as que o descobrissem. Isto ni6 he, o que in-
teressa 0 meu projecto , mas unicamente o que hé
util 3 e por isso me cingirei s6 a dizer ¢ como s
e quande nos veio.

C i Ses
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Seo'undo a véz mais commum, somos respone
saveis aos Hollandezes das primeiras arvores do Ca-
fé 5 porque elles fordo os primeiros que se lem-
brirao .de o cultivar em Batavia » ¢ depois em Su-
rinam , e passados alguns annos, os vizinhos de
Caiena o culuvérao com hum successo major qug
as suas esperancas. Em 1722, por occasido de kn-
ma viagem que Mr. De la Mote Aigron Tenente
de Rei em Caiena 5 fez a Surinam . Colonia Hollan-
deza , a 24 leguas de Caienna , para negocios do ser-
vico, que pdo sio do meu ass_um;ito, vio as arvo-
res do Café, e soube o modo de as cilltivar, ¢
s6 lhe faltava ter plantas; porém era prohibido.de.
baixo de pena de morte vender - ou dar hum s
'rao a0s Estrangeiros , que nfo fosse secco. Elk
porem o conseguio por meio de hum Francez re
fugiado ‘ém Surinam ; e foi tambem succedido m
sua empreza , que ji em 1724, € 172§ havido em
Calena mais de ‘60 ‘mil pés de Cafés que produ-
2i30 : efn 1726 comegdrio a dar em Mattlmca,mﬂl
estes devem a' sua origem adous pés de.Cafés que
vxerao "8o Jardim do Rei de Paris, de cujos os
Senhores Hollandezes tinhdo feito hum mimo 20
Rei Luiz XIV. de gloriosa memoria. Pouco teme
po depom os teve S. Domingos ; porGue me lembio
de os ter 14 visto em 1728 mas entdo sO tmhav
alguns ‘pés nas -hortas dos curiosos. Ora aqui tem -

multiplicado por tal modo , que se tem feito grar
jas
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jas. Os vizinhos de Dondon 7 para 8 leguas do
Cabo , fordo os primeiros,, que o cultivdrio ; e que,
se enriquectrio com elle. Hum certo Gascio (*)
homem - jovial , como sdo todos os de sua Nagip ,
chamado Dupuits , fer huma foituna das mais bri-
lhantes. dentro em muito poucb t.empb » bem que
6 principiasse com § para 6 pretos. Passou para
Franca,, quasi 10 annos depois deixando a sua fa-
zenda com o nimero de 100 pretos. Hoje ndo ha
fazenda alguma nos montes em que ndo hajio
plantagdes de Café, 5pmoporqﬁo dos pretos. de ca-
da hum ; e terifio lugar de espgrar alguma fortu-
na., se os commerciantes presentemente tivessem a
felicidade , que tiverio os primeiros, a saber . os
avances dos pretos , que lhes fizerio . a medida que
os Cafés fazido progressos, tendo-lhes o longo cré-
dito facilitado pagar os pretos com o seu Proprio
trabalho. Hoje isto estdi mudado , e bem differente
do

(") Cito a esté por preferencia s por ser hum dos
primeiros que o plantirdo, e por se fazer huma for-
tuna tao rdpida‘ que foi admirada de todos 3 mas os
pretos, que. lhe fidrdos ndo contribuirdo pouco ; porque
com hum pequeno nimero destes , péde-se os dous pri-
meiros annos plantar , ¢ entreter seis veres tantos
€ifesciros , quantos se poderido colher. Ora , se quan-
do clles sio rendosos se- affiangio escravos sufficien=
tes para os colher , ndo serd difficultoso de se enri-
quecer ; com este avango se emprehende o iobro , e
Successivamente s¢ vem emestado de fazer huma for=
tung rdpida,
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do anne de 1753 5 porque sem dinheiro de conts-
do nada de escravos; e ainda por precos bem ex-
orbitantes , a 1500 bara 1600 livras cada hum, pa-
ra isto he preciso dar hun tergo 4 vista, e o mais
fiado , dahi a 3 mezes debaixo de boa, e sufficien-
te caugdo, de modo que e faz preciso que o prine
cipiante tenha huma grande economia, pars poder
adiantar-se 5 e por pouca familia, que tenha, péde
contar o trabalhar até a velhice.

Com tudo os progressos de huns causfo emu-
Jacdo aos outros: qualquer prepdra a sua terra comy
tanto ardor cue he provavel que dentro em pou-
co tempo todos os montes habitaveis estardd coe
bertos de cafesaes de Café 3 pois que diariaments
se rassdo novas porgdes. Serd ao depois a sua abun-.
dancia t3o grande , que , justamente se péde receér,
haja elle de descer a hum preco mui baixo. Fal-
samente se pensa que, ainda njo valendo mais de
8 para 10 soldos ao arratel, ndo deixaria de fazer
conta. Eu aconselharia a sua cultura~a hum peque-
no m’x'mero de vizinhas , que o fizessem grandemen~
te, por estarem a0 pé da Cidade aos quaes a
conducdes eu carretas custia muito pouco; por
lhes serem mais faceis, tenda carros coémmedos ,
e a facilidade de carretas ; mas os que morio em
distancia de 15 a 2(5 leguas do Porto ; e que tem
de passar § para 6 leguas de montes, quanta des-
peza ndg devem fazer, para terem o nitmero dg

2 ni-
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apimaes competente para as cargas, que ji tem su=
bide a hum grande preco e cue cada dia se fa-
zem caras de mais a mais?! Quando se calcula a
carga de cada cavallo , se ‘acha que s6 leva 15Q
arrateis de pezo, ainda que avjagem seja curta: a
déz soldos por arratel sio 75 livras pelo carreto da
carga : accrescexl)te-se a'despeza da passage , a com-
missio a 2 e 3 por cento : attenda-se a estas de-
duccdes , augmentem-se com a perda dos animaes,
e facilmente se desabusarid do erro , em que estio ,
de que basta, para se ser rice promptamente , pos-
sukr hum cafesal ; e disto, ainda nio lembfando. por
huin instante as avarias, a que os Cafeseiros sio su-
jeitos , facilmente ficardd convencidos.

Mas lisonjefo-se sempre € o Francez he mais
engenhoso que Nacio alguma emn engrossar os obe
jectes 3 pois nenhuma goza de huma imaginacio
mais rica que elles. Apenas calculio o rendimen-.
to de hum certo ntimero de pés de Cafés, culti-
vades por huma certa quantia -de escravos , quando
jé se contempldo senhores de Luma renda fixa, co-.
picsamente ‘ proporcionada as suas faculdades ; por-
qw tudo julgio proveito , e nada perda. E no fim
da conta o que acontece ? O mesmo que ao Mer
cador de vidros , que seiefere no livio Mil ¢ huma
wite.

Por tanto he precise convir que a cultura de

fé tem cevos bem attractives : seus principies to-
dos
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dos parecem de ouro ; a facilidade com que se cul-
tiva , ‘he encantadora : o seu progresso ndo menos:
4 quantidade , que se péde manter com hum pe-
queno niimero de pessods , O faz> respeitar. como
a rénda- mais sélidas,* que custa menos , e Gue apro-
veita mais; e pisto he mui singular que 1p_31ifa‘sve$
zes assim he até o momento da-sua colhieita : ¢
entio se vem a conhecer seu erro : muitas vezes es-
tas ricas producgdes se eclipsio, ¢ estes bellos pés
de Cafés que promettiio tantos , e quantos;, amea-

cio ruina desde o seu primeiro producto.
Tenho visto muitas vezes acontecer esta sorte
de accidentes a muitos fazendeiros . e mui "com-
mummente'; € eu mesmo nio fui exceptuado des-
ta regra absolutamente. Nio ha cousa alguina, que
nio precise da experienéia , para obviar as conse-
quencias. Este fatal accidente provém da p‘(xxsigié
dos Cafés muitas vezes , € outras do terreno , que
Hie nio he proprio. Nio sou da opinido de algins:
que dizem : qu= toda a terra lhe be propria ; e om
especialidade a mais magra , conforme os sentim&t-
tos do P. Labat. Sempre vi os mais bellos cafesti-
ros' em as melhores terras,. o que he assds visiva.
Acontece” tambem que hum certo insecto chamad
Mahocat ( insecto que faz morrer o Café) (*)
i)

-
[}
1

() No fim se daré a hisioria deste insceto.
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insensivelmente os mata. Para esta. sorte de acci-
dentes nio ha remedio; porque quando se perce-
be, jd nio he tempo , a raiz mestra, ou por ou-
tro nome. o espigio , estd damnificada , e isto sb se
péde’ conhecer , quando 0 tronco <omega a gesen-
tir-se , ou a murchar ; \9/ Gue.:jd ndo he tempo de
remediar. Outros morrem » sem se poder conhecet
a causa. Eu’ todavia tenho salvado a muitos , fa-
zendo cortar a duas pollegadas abaixo do lugar ,
€m Gue a.arvore comegava a seccar, o que ord ira
riaimente comeca na extremidade do tronco ; e quan-
do se lhe sepira a parte accommettida, o pé tor-
na 4 tomar a sua forga com vigor , lanca novos
garfos pelo né, em que foi cortado; mas he pre-
ciso ter cuidado de parar estes renovos na altwa

em que se pertendem, que hajio de ficar.

A pouco se descobrio outra especie de insece
tos chamados Ha'n;tom que tem o focinho com-
prido , ¢ pontudo , guarnecido por cada lado de ser-
ras , que tinhio feito estragos formidaveis nos a-
fesejros, Foi huma felicidade que istp. ndo teve con-
sequancias 3 e elles desapparecério quasi no mesmo
tempo , em que forio presenudos : este insecto fa~
zia a mesmna manobra  que os bic hos de tubos,
furava o tronco da arvore debaixo para cima e
o fazia tio dco, como pdde ser o cano de huma
espingarda , sem que aarvore parccesse  que se re-
sentia em parte alguina deste successo ; mas ao me-

nor
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nor embalamento do vento se quebrava ; e esta foi
a causa de se descobrir o insecto. Muitas vezes se
achavdo em cada tronco 12 até 15, e cada hum
gom seu alojamento particular , € cavavio até sa-
hirem pelo piceroto da arvore . para ao depois se
hirem alojar em outro pé, ou planta mais vizinha.
Elles sémente accommettiio os.cafeseiros novos d¢
hum até dous annos, cujo lenho ainda estava tens
10, e a medulla ou miolo facil de se penetrar; e
jimais. procuravdo as arvores mais velhas. Nzo hou-
ve outro remedio para fazer parar o progresse des-
te mal, sendo cortar o pé do Café duas pollegi=.
das acima do livel da terra, e destruilles pelo fo-
go , fazendo queimar os ramos : por este- meio se
lhes. .embaracou a propagagio , com o atraso de 18
mezes do rendimento dos Cafés cortados.

Tambem se ndo devem ﬁguray que os Cafeseiros
sejao nos morros «de hwmna longa durago ; porque
a trez annos de huma abundante colheita se se-
gue a esterilidade ; e aquelles, que tem escapado
aos accidentes , a que sio expostos , € sujeitos , 6
produzem ui fracamente , e nas francas , ou poa
tas dos ramos.
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§ XL Osterrenos das morros sio de powca
duragao,

A evidencia he clara : a queda das aguas da
chuva arrastra comsigo a superficic da terra, a de~
grada, e faz alvares, pu fosszs que a fazem magra;
e esteril : para substituir esta pérda, nos vemos obri-
gados de plantar hum certo nfimero todes osan-
nos ; ¢ por esta sdbia previdenciz e cautéla sus-
tentamos em proporcio os nossos- rendimentos em
despeita das perdas inevitaveis, que padecemos.

i
§ III. Meios de conservar o terreno.

He facil de se conhecer . pelo que se acaboude
dizer, que o terreno dos morros ndo sio de lon=
ga duracdo ; e por issp para se lhe prolongar o go-
20 se faz indispensavel prohibir aos escravos barbe-
char , ou arrancar as raizes das arveres, que lastrio
sobre a teira, e totalmente se entrelagio ao depois
das detribadas, Esta precaugfo he de huma grande uti-
lidade, para a conservacdo da terra. Em quanto as
raizes snbsistirem , as aguas pdo fardo preza na ters
raj; e por este meio os pés de Cafés -tem tempo
de crescer - e de cobrir' a2 seu turno as raizes; ea
terra, qus as rodea, antes da inteira consumacio
das outras, o que lhe dd Iugar de resistir alguns
AnNnos mais,

Pop= -
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§ YV. Porque senio deva mondar a enxade.

Nido se deve jamais mondar a enxada; porque
em cahindo a menor gota- de chuva , e achandoa
terra cavada, a arrasta .coxﬁsigo, e se acha gasta,
antes que a arvore tenha tempo de fructificar.

Os que nos dizemn que o €Café nio he. delica-
do, s6 o terfio visto passada a sua primeira, e
segunda colheita, (*) He yerdade que, antes dasua
produccdo , yem com huma pressa, e com huma
belleza admiravel , ainda em md terra ; mas a quan-
tidade de fructos , que produz’, o acanha , sendo he
soccorrido por huma boa terra , que lhe possa dar’
hum succo propercionado , ou sufficiente , para o
Foder nutrir sem alterar o pé.

3

§ v- s‘gl'edﬂ (’0 Pa iL‘ﬂbbta

O P. Labat nos ensina hum segredo admiravef,
para prevenir este accidente; mais cuido que nio
achard muitos partidistas, Aconselha de fazer cahir
ametade das flores , para alliviar o pé de Café. Qual

se-

C ) Muitas veues a segunda colheita “decide da
suwa sorte  quando o Cafeseiro lhe resiste . esta salvo.
Tambem comega a descahir na terceira y o cxcesso do
;n'odn'do da precedente colheita, tendo eafraquecido ¢
pé dard mui pouco o auno seguinic 5 ¢ lhe da lugar
de tomar novas forgas.
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se1d o granjeiro de Cafés, sempre ambicioso de au-
gmentar as suas rendas  que queira diminuir hu-
ma ametade ; e ficar em divida daoutra. Seria na
realidade hum imprudente em fazer antes, o que
ao depois faro os furacdes , e vendavaes, que sem-
pre langdo em terra, ainda antes de sazonados , hu-
ma quarta parte dos fructos.

§ VL. Mecios de conservar os Gafeseiros.

Eu creio que o remedio mais efficaz contra es-
te mal, he de manter o pé. de Café em huma cul-
tura proporcionada 4 qualidade -do terreno , que oc-
cupa: em hum terreno mediocre sémente 3 pis,
(e talvez seria melhor dous ¢ 1) em huma terra
fprofunda‘ a 43 em huma boa a 5. Quero dar a
razio disto ; e me lizonjeo que entrirfo nas mi-
phas vistas com approvagio. Embaracade o cresci-
mento do cafeseiro. todo o corpo da arvore de-
ve necessariamente receber huma anajor nutrir;ib;
a seiba ,. tendo muito pouco que subir os ra
mos ndo. podendo multiplicar-se . mais, se conver-
térdo em huma especie de madeira tdo sélida, co-
mo o seu tronco ; a arvore daré menos fructos, e
os ramos , achando-se sem medulla estio em estado
de poderem resistir ao pouco 5 que produzem , o
que deve incontestavelmente conservallos. (*)

Mo-

(") Ao depois de escrever esta Mcmoria 5 fiz @
experiencia com todo o successo que gsperava.
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§ VIL Modo de aparar os Eafésctros:

Cada bum faz esta obra ; comé quer , Ou cts
Gno lhe parece. Alguns perténdem que st deve deis
xar dar a sua primeira colheita , o que he hum
abuso. Em quanto a mim, logo que o Cafeseirg
houver de¢ chegar 4 altura  que acabo de dizer,
se lhe quebra a extremidade do troneco, que hé
ftivito terra , o que o impede de subir, e dd lu-
gar 2oy ramos de se estendérem em qunipfimento;
e largura , e de multiplicarem os seus garfos. Est#
operagio transforma a arvoré em huma beila rosa,
despegada de hum superfluo incSniinodo, ndo fica
sobrecarregada , consequentements seus fructos sio
muito mellior mitridos , ¢ menos sujeitos a cahiir.
Ainda lhe resulta outra avantajem, que he a com-
modidade da colbeitd , que se poderd fazer, sem
quebrar os ramos , como acontece, quando se dei-
xao0 crescer liviemente ; € que tem o tronco tid
fraco por falta de substancia ; pois o pezo dos seus
fructos basta, para fazer pender, ou inclinar to=
da a drvore , e achando-se opprimida da sma pro-
pria carga , morre no tempo, em que promettiz
‘mais.

De-



Ca1)
§ VIIL. Declinagie da arvore.

A medida que a arvore envelhece , cessa a abun-
dancia, € o seu fructo se faz imelhor, e mais esti-
mado. Comprehender-se-ha talvez que vem mais
grosso 5 porque produz pouco: mas pelo contra-,
rio, he totalmente peguenino , e nisto consiste
& sua bella qualidade; e tal pé, que na sua se-
gunda colheita dera deus arrateis de Café, na sua
quinta colheita dard com difficuldade apehas hu-
ma quarta parte. Passado este tempo, sé6 dard de
dous em dous annos, revezando hum anno menos,
e no outro imais; Sobre este fundamento he facil
de conceber que nés devemos ter muito interes-
se de lhe multiplicar o ntinero todos os annos , pa-
¥a prevenir o detrimento , ou descahimento delles.

§ IX. O Café pede terra nova.

Requer tambem ser plantado em terra virgem,
ou como nos explicamos nas Ilhas ¢m matos no-
vos. Perder-se-ha tempo ,' plantando-se em terrenos,
que ja tenhfo servido. Nao ha algum, que zo de-
pois ndo produza ; mas he certo que morrerd des-
de asua primeira novidade ; ou , quando tarde , em
a segunda, Isto parece contradictorio aos principios
do P, Labat; imas por isto sc ndo julgue que elle

néq
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nfo he exacto; por quanto o tempo, em que elle
escrevia , era aquelle, em que se pfinéipiava esta
cultura ; e ainda senio tinha tido lugar de se jul-
gar pela experfencia : e s¢ estava exposto a ser en-
ganado por ellas; pois que , plantandé-se em qual-
quer terreno , nasce ; € » em quanto ndo produzir , o
Cafesciro se apreseritard bello ; mas ficard cansado
desde a sua primeira producg%o.

§ X. Differenga das terras entre Mertinica,
¢ S. Domingos.

O P. Labat falla das terras de Martinica, e eu
das de S. Domingos , e péde muito bem ser Guanr
do muito , que aquellas hajio de ser melbores do
Gue estas ; e parece provavel que isto assim seja, s
¢d nos morros fossem derribados em o mesmo tem-
“po que nos de Martinica, he notorio que haverifo
J)3 muitos annos que elles para nada servirido, e
isto estd comprovado por huma experiencia formal.
Porque , se quizessemos reformar hum Cafesil no,
mesmo lugar, em que elle estd plantado, certamen-
te perderiamos o trabalho, e o tempo; ¢ quando
muito, o que nelle se pide plantar , he mandio-
ca; ou ainda reduzillo a’ mdo pasto, ou logradou-

2
10 ; porque nos morros nio ha algum , que preste,

Car
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'§ XL Café de Martinica preferido ao de S. Do-

mingos.

O terreno de Martinica  sendo melhor sem
comparagio que o de S. Domingos, (*) ndo he
admiravel que o seu Café seja mais estimado : e sem
divida ;- porque recebe huma substancia, que lhe
he propria; e que o péem a par do de Moca j e
quando ndo houvesse outra causa maisdoque a
antiguidade das arvores , lhe concederia de boa von-
tade a preferencia sobre os nossos : em quanto pre-
sentemente lhe pertence o diteito ; mas talvez' que
os cuidados, que os vizinhos de Martinica empre-
gdo neste grangeo , cultivando e seccande-o, haja
de contribuir muito. Neste ponto tenho de censu-
rar a muitos dos nossos dcerca da sua negligen-
cia a este respeito : porque o que sé querem he

D vens-

i

“(*) Temos certos bairros em os nossos wmontes que
s@o de pedra calcaria : estes lerrenos sio semes
Ihantes aos de Martinica : a terra he profunda , tdo
boa en baixo como na mpcr:ﬁc;c: o quce afu ser
maito duravel 3 mas esta quglidade de terras nio he
communt € $6 se encontra nas encostas dos montes
que olhdo para o mar 5 porque, subindo-se ao cume das
montunhas s lMdo se encontra pedra calgaria , ¢ por
acaso em algumas baixas , se bemi, fullando propriae
meate , sio de hum sartare , for nzado pela corrente das
aguas.
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vendello e de nada mais cuiddo. Cenheco que com
isto nio os obsgqubip » Menos merecerei os- seils
suffragios, mas a que fim o fazem desse modo ?
S6é quero a approvacio ; dos que pensio bem, e
nio me embarago com a censura do resto. §6 se
poderds dar por offendidos , os que se achaiem nes-
te ciso. Oxald que estz pequena liberdade houves-
se de fazer alguma impressdo, sobre os seus espiri=
tos; e que, por huma louvavel vinganga , houv;:'s”-
sem de despregar os olhos ‘dcerca da sua indolen=
cia: ey me daria 2 mim mesmo os parabens. Ha
espiritos  que reque?em que se lhes falle a ver-
dade.

§ XII. Qualidades notaveis dos seus ha-
bitantes.

Consequentemente devemos concordar que to-
dos os nossos yizinhos, geralmente fallando, sdo
muito laboriosos emprendedores generosos , e ma-
gnificos : elles se apaixonario no caso de se verem
excedidos pelas outras llhas sobre este assumpto.
(Nao responderei , se acaso alguma vaidade se mistus
ra nisto.) Algumas vezes, o que parece negligenciz
he hum puro effeito da impotencia, A falta de
meios , e de forgas necessarias, para o arranjamens
to das suas grangearias, obrigdo a hum grande ni-
mero de habitantes a patarem nas suas pr'imeira%
rendas. Estou fpersuadido que , daqui aalguns an-

nos
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nos, esta grangearia hajp de ‘estdr: ém hum pontd
de perfeicio agradavel ; © agora’ mesmo ji ‘vemos
a muitos desafiarem-se entre si: Qual terd melhores
edificios , mais' egplendidos, melhores mdquinas,
o moinhos de descascar e escatpas de ‘nova in-
vengio  ndo poupandd cousa alguma daquellas’,
que podem servir de augmentar ‘a petfeicdo’ e ma-

gnificencia desta - Giangeariae s
Em todo o tempo se deo a pieferencia ao Ca-
fé de Moca ; e isto era bem natural, por ter sido
este o primeiro, que ‘nos veio ; '€ aquélle, a quem
o nosso deve asua origem ., e que haverdo 30 an-
nos , que nia conheciamos outro. Succedeo-lhe o
de Martini¢a', ao qual os conhecedores julgio me-
ihor. Iste n30 deve admirar § porque este nio tem
tanto tempo de se arruinar na ‘passagem do mar
como o de Moca, que precisa’ quasi hum anno ,
para haver de chegar 4 Europa; e outro anno mais
para sahir féra dos armazens da Companhia , em
que se guarda. Este grio, ao depois de secco, 115@')
pode deixar de perder o seu sabor e de diminui
consideravelmente a sua qualidade ; ainda qu’cﬁ"sé
possa dizer , que deve ser velho,” para haver de ser
bom. Mas advertirei neste momento: que he pre-
ciso que adquira esta velhice' em hum lugar sec-
co, livre de toda a -humidade , € nio sobre esteé
‘elemento salgado  que enche de:mofo a tndo, quan*-
to sobre elle se transporta;, e penetra ainda aré’as
D ii mes-
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imesmas .caixas, as mais bem fechadas . -aonde elle
tem a forga de marear galldes deouro, e de pras
ta, ainda estando-bem embrulhados em algoddo:,
para os defender. Seri o Café por.ventura menos
capaz de receber. esta impressio ! Tenho presencias
do ‘que bactou o -orvalho de huma noite sé, para
o fazer tdo branco, como a mesma neve, o que
basta para o privar dasua qualidade unctuosa, ou
oleosa ,;‘que lhe dd todo. o .sabor, e todo o miere-

\

cimento,

Despreza-se o Café de Caienna . ¢ o de S. Do-
mingos ainda ndg ganhou fama.. He cousa galan<
te? De huma para outra ‘Grangearia se faz diffe
renga, Isto s6 provard hum maior cuidado , huma
parte mais ‘que o resto? Dio-seé muitos, que apé:
mas tem ondé o possio pdr abrigados das injurias
do.ar sem que. até agora tenhio meios de o ar
ranjarem  -‘ou vontade de os ter ¥ O seu Café,
sendo o da primeira colheita de ordinario he hum
LCafé summamente grosso forte, ‘sujeito a em-
branquecer-se  quando se descuidio de o seccar
bem , ¢ de o defenderem da humidade. Nio pro-
curio embaracar que se nio molhe no tempo, que
830. obrigados a pollo a0 Sol ; por ‘que qualquet
humidade , que apanhem se voltio encorreados, ¢
‘esponjosos , como cortica : e desta maneira , pre-
ve[ni.nd,o todos estes inconvenientés , se péde com
muite fundamento -esperar , que se chegard o mes*

mo
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mo ponto de petfeicdo, em que se acha” g'de’ Mar-r
tinlcas

Nio ha razdo aluma, qué¢ nos obrigué a dus
vidar do que se acabou de dizeri'a respeito dor
Café, Os nossos primeiros assucares ;- os nossos pri=
meiros Indigos erdo muito defeituosos , mas, a pe=
2af disto achamos me'os;, e modoy de: os;_,gperféi-
coarmos. Estas granjeatias'sio, sem comparagio al-
guma , mais delicadas que as do Café, nas quaes
sdmente se devem observar ‘os segiiintes 'pontos
principaés , que-Jhe formio a bage ; ‘e'qie o mais
ignorante as péde “éxecutar tio bem, como o mais
sabio.

“§ XIEL ‘Pontos principaes para se ter bom Café.

Primeiro, Colher , quando estiver” ben madifio ,
5.9 farello seccar muito bem , 3.° evitar que se
nio molhe , 4.° que rifo apanhe ai’gd'm'a‘ humida-
de ao- depois, que for secco. Nestes quatro pontos
consiste todo o mysterio. Se postas estas pfecau-¢
¢8es, se acha hum Cdfé inferior, conclui animosa<
mente : ‘que ' fordo %abortidos , ou por ‘huma gran-
de seccura ,  ou por "huma ‘producgio excessiva ,
qtie ‘2 ‘planta nio’ “podé nutrir, &"ptiv'av:'ié da sub-
stafi¢ia he a unica causa ; ‘porque’ o gtdo- fica pe-
co. Por esta mesina tazio acontecé outro tanto.,
‘quando -3s- hervas suffocio os pés do Café, ¢ lhe

ab-
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absorvem. a.sua nutrigdo. A vistz destas razées ses
ri facil aconvicgdo, de que chegaremos a aperfej-
goar , menos que o clima, e qualidade ‘do terre-
po se. paq, opponhio., o que nio suspeito. Algn-
ma exper,ie;l.cia_ » € muito cuidadoq fardo o resto..

§ XIV. Acgusq do desprezo do Café de Si Do=.,

mingos.

A causa principal do disciedito do Cafg. de S.
Domingos foi, (pe tempo da guerra de 1744 até
1748) que cada habitante se empenhava em apro-
veitar da partida dos combois , para 0s poder  vens
der o que occasionou huma confusdo em todas as
grangearjas . e particularmente .pa.do Café. Cada
hum se empenbava em fazer seccar promptamen-
te o seu, para s¢ poder aproveitar da sahida. dos
pavios. Muitos se servirio, tambem de estufas, pa=
ra adiantar a desecagio mais depressa ; e ainda que
esta s tiyesse hum fogo muito. moderado., este,
nio. deixava de lhe dar huma maior expedigio;
porque seccava de noite , e de dia, houvesse, ou
rio bom tempo. A sahida da estufa se pilava, ¢
totalmente se entregava de. repente ; de sorte que,
algumas yezes , nio erdp passados quinze dias 20,
depois ‘de golbido., e jd .se achava posto em. ven-
da, Nio, se deve admirar por tanto que o Café,
assim verde , ¢tdo mal copdicignado, embranques,

ca
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6a na passagem do mar ; ‘porque nio pdde - dei-
xar' de ser assim : mas heje ndo milita o mesmo ;
porque se passio . seis mezes , antes de se come-
Gar a descascar, ou pilar ; tem todo o tempo de
enrijar - € ainda de deteriorar . se elle o tiver de.
ser. ‘Achfio-se algins grios, que se tgm cuidado
de tirar, Ndo ha a menor divida que as‘experien-
cias repetidas hio de acabar de aperfeigoallo.

§ XV. Politica dos Hollandezes.

Os Hollandezes de Surinath, por hum refina.
mento da sua politica, espalhirio que elles passa-
vio o seu Café pelo fogo . antes de o porem em
venda 5 para impedir com esta manobra ,’ que hou-
vesse de produzir em outra parte f6ra- delles. Es-
tava-se de tal sorte preveiiido deste erro popular,
que ninguemn tomava o partido de o plantar. Mas.
Mr. ‘de- la Motte- Aigron -(‘como’ jd ‘disse ) achou
mejos para o ter fresco, no que sobitpijou todas
as difficuldades , que -parecido oppot-se 5 porgue fal-
samente se cuidava que o Café , posto a0’ Sol ,
cahia no mesmo ‘inconveniénte, o que nio deixa
va de ser hum segundo erro. Eu tmesmo ‘tenho
sémeado Café que jd tinha seis mezes dé colhi-
do, e nasceo perfeitamente. A unica: precaucio ,
que tomei, foi pollo’ de infusio em agua, e de-
pois de 5 ou 6 dias ji tinha desabrothado o seu

ger-
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germe do comprimento de duas. linhas , dentro da
mesma agua, em que. o tinha infundido. J4 hoje
ndo. temos o strabalho de o semear ; por si mes-
mos se multipliciq. de tal modo, que he preciso
arrancallos debaixo dos pés dos outros Cafeseiross;
para que a sua viziphanga muito copada nio offen-
da aquelles , .que os rodedo.

§ XVI. Modo de pla;ltar o Caft.

O modo de plantar o Café he muito simples,
mas que todavia requer attengio. Procura-se alim-
par bem o terreno . em que se quer plantar ; ¢
abrir anticipadamente todas as covas. Esta prepara-
530 he necessaria, para :que, swphindo a chuva,
penetre facilmente a terra, Deve além disto, ter
outros buracos , ou <ovas , onde a agua se haja
de demorar 5 porque faz hum effeito maravilhoso
de entreter a frescura a esta planta nova,- e lhe
.dd tempo..de formar novas -raizes . antes que o Sol
lhe faca impressio. Pratico, a este mesmo fim de
contribuir a conservacio desta frescura, a composi-
gio de hum pegueno cimento de lama clara, que
mando fazer,. e com que fago cobrir o barbalhe
de cada pé de Café. Por este .meio torna a pe=
gar com muita facilidade ; e a planta, e as folbas,
sendo de huma consistencia . naturalmente forte »
pio sé resistem mujto tempo ao walor,. mas tamr

bem
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bem , favorecidos desta precaugio, mui poucos y ol
nenhum perecem. Deveis accrescentar , a0 que fica di-
to, que, arrancando os pés.-de Café, para os plan-
tar , fago cavar a enxada -a terra . em que elles sk
achdo ; por cujo meio se conserva. o seu barbs-
lho inteiramente . retendo-o em o seu estado nae
tural. Porque he certo que o:Cafeseiro, arrancado
4 mio, -se acha. torcido ,. ou abalado ; e que a
major parte do seu barbalho fica na terra  sen-
do aquelle, de que elle tem maior . necessidade.

§ XVIL. A4 que distancia se.planta o Café , ¢ varias

opiniges sobre ‘isto.:

- Temese: multiplicado’ as ;opinides dcerca da dis-
tancia , em que se devewn plantar os Caféseiros. Al-
guns julgdo que os devem plantar quasi juntos. Em
ndo pestendo dictar-lhes a lei. S6 quero expér o
pros e o contra, deixando. a cada. hum hirma com=
pleta liberdade para a escolha.:Os que plantdo mui
«ehegados (a meu ver) querem conservar-lhes esta
frescura que lhes he tdo saudavel ; pois que ne
fim do anno :tem hum pecueno: bosquete - que
conserva a mesma ‘frescura 3 € embaraga cue cres-
&0 hervas tdo sabundantemente : e que em conse-
quencia he menos custosa a sua mantenca. Pam-
bem accrescentdo : que tem dobrada collieita de
Café ; mas talvez , que nio. podessen contestar-es-

te
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ge ultimo facto. Mas todavia o resultado futuro nio
dbes he favoravel ; porque tudo hird muita bem até
4 primeira colheita ; mas ao depois, fechando-se os
Cafeseiros huns com os-outros , seus ramos se en-
trelagario por.hum "modo tal , - gue ndo achande
ameios para se estenderem , se verfo constrangidos
a produzir huma bem nodica quantidade de fru-
£tos : € muitas vezes'sé o tronco os produzird de
gorte , que. 4 Cafeseiros com difficuldade chegards a
dar o producto de hum sé pé , que esteja bem
ventilado. Desta maneira hum Cafesal de mil pés,
séndo ventilados , dard tanto como hum de 4
mil pés , que nio he. Ajuntemos mais a incom-
modidade do orvalho. Seria preciso que os pre-
tos fossem molhados.-desde os pés: até & cabeca
Ora isto he inevitavel ;. ¢ ndo he huma consequen:
cia? a %

-Concluo , 4 vista disto, que o melhor modo de
os. plantar he fazdndo avenidas, e fileiras, humas
distantes das outras ‘de 6 pés, e plantando as ar-
vores de § a 3 em huma terra mediocre : he ver-
dada que a sua mantenga. he custosa 3 mas esta per-
da he balanceada por muitas vantagens:: 1,° Po-
dein-se tirar 1phivas sortes de viveres nos trez pris
weiros annos 2.° a arvore se forma mais formosa,
e pioduz em razdo' quadruphicada : estendendo-se
os ramos com liberdade ¢ e finahmente as fileiras
des  Cafeseiros , -tendo, hum espago conveniente ,

for=



Cs9)
formarad «huma’ avenida , - ou alea 'pela-qual andes
¥46. 0s pretos , sem o risco.de serem molhsdos))
quando. os colhem , o que she miuito estimavel.::!
§. XVHI. . Prefundeaza das covas.

~5. A altura das covas ndo deve: exceder de 6.a.7
pollegadas , ¢ a ‘doiplano.- 18::As.que sio:mais pe+
quenas ,: mutitay. vézes causio;hum retardamemto de
hum .anno ; e as.que sdo inaiores, tem hum mdo
suiceysso. “Antes- de se' metterem nas covas , se te.
nha o cuidado de.lhes cortar a extremidade do:pés
que ordinariamente procura ¥ sempre - profundar-se
de sorte .que , se houver -perto: alguma rocha, ou
casc:lho , . ella- a .encontrard , e entdo o Cafeseirg
morrerd no -tempo , em que se julga estar escapo:

3

§ . XIX, :Segunde modo de fazer covas.

-Alguns Grangeiros costumia . fazer as covas com-
cavadeiras:; e ndo lhe faltdo boas', ou mnds razéesq
para apoiarem a sua opinido , e practica. Tambewn
aquellas \me nio. faltariio para os combater. ;.. pos
rém gosto de deixas a cada i hum a liberdade de
trabalhar . segundo a sua famtasia , sem Querer es-
tranhar-lhes cousa alguma ; eiparisso sé_lhes direi
que me:acho muito bem , plantando a enxada. Od
gite sc.servem sde cavadeiras ', instardp sem duvidas

. que
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quie elles se 'achio muito melhor. Seja assimi Ey
de boa vontade lhescencedo , se este he o seu gos-
to, a pezar de lhew:.poder formar. huma .pequeny
objeccio, sem querer por isso, que elles hajio
de preferir 0 :me sentimento : lembrargi sémen.
te, 0 que penso a este respeito , salvo o seu me-
Iher ‘parecer.. Sabe-se que’ a boa-terra do nesso mor-
ro :nio excede na fprofundeza a-dez pollegadas, e
muitas vezes muito meuos : ora-abrindose as co-
vaside 18 pollegadas , he. certo ‘que se ‘ha deen-
centrar rocha , ou tersa. pedregulhiosar: Ora sendo
assim , se seguird , que ., quando a.raiz. penetrar até
esta terra , 0 QCafeseiro morrerd+, ndo encontrando
mais a boa terra, em que foi plantado. Ouco res-
ponder-me : que por amor disse . quando os plan-
tirdo , enchério estas covas. de boaterra ;. € que em
consequencia se achdrio sempre com 6 ou 8 pol-
legadas de mais, que em seu .estédo. natural. Mas
nio se poderia provar isto arrazoadamente ; por-
ques abrindo-se- esta ‘cova , se‘cahe senr pensar.em
outro: inconveniente ,.que he , 0-dé fazer huma especie
de canari ou vaso de. terra, no mual: pararid as
aguas: da chuva, cuando forem repetidas:, o que
nio deixaria de incommodar. os pés. dos Cafeseiros,
Accrescentarémos : que as raizes det todas as arvos
res em geral deste Paiz tem huma - natural indo-
le’em se arraigar 4 flor da terra; dogo-me devem

conceder :que ., plantando-as- a 7 .ou .3+ pollegadas
de
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de profundeza , as raizes nio deixarifo de seguir a
boa terra; e de receber tanta agua’, quanta lhe
cohvenha,, ¢ as sobras se filtrarido pela terra den«
tro com muita commodidade 5 por quanto ; nem
de hum lado nem de outro se achava limitada.

< § XX. A estagio de se plantar o Café,
. L.

He do interesse do Grangeiro escolher hum
tempo -chiwoso para o bom successo dasua plan-.
tagio , sendo esta bem. regada.. Por todos os San-
tos a estacdo he a mais humida , os nortes mais
frequentes ; e por isso convém zproveitalla por ser
necessario » que, plantados os Cafés , alguns dias
depois recebdo -agua. Mas como os trabalhos de
qualquer fazenda se fazem por intervallos , isto he ,
segundo o que se vai offerecendo, para se fazer,’
ddo-s¢ tambem outros mezes no anno  que sio
proprios para este trabalho  quando se estd no
tempo das chuvas : e assim se pdde continuar a
sua’ plantagio desde Todos os Santos até o mez
de Maio 4 proporgdo do terreno , que tiver prepa-
xado , e prompto ; porque nio péde ser tudo de
huma vez : estas plantas ultimas crescem muito
mais depressa.‘que as outras ; porque as plantdo no
meio da primavera, quando a terra trabalha mais:
do que em alguma das outras estacdes; e no in-
verno estd como esteril 3 pela abundancia das chu-

vas ,
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vas, s que as. resfridio para avegetacio: das plantas g
mas , ainda que se passem 3 ou 4 meézes sem ve-
getar 5 quando se. plantio pelo inverno, se pde
estar na certeza , que fica a plantacdo feita:‘com maior
seguranga do seu bem successo que no estio, ne
qual se vem obrigados a repetilla muitas vezes,
ao que chamamos ‘recouvrage, o que he a causz,
de que nio produzio todas ao mesmo tempo.
§ XXI. Vivcres , que se podem plantar nad avenida)

entre as fileiras do Café  em. quanmto crescem,

No tempe do. crescimento dos Cafeseiros 1
terra ndo deve ficar inculta, auntes pelo contrario
o Grangeito , ou fazendeiro ‘pdde tirar grande pros
veito , tende tido o cpidado antes de a encherde
grios , de milho,, de arroz ; -cujas colheitas sio abuns
dantes nos dous primeiros annos, principalmente;
tendo-se plantado os.Cafés em boa distancia, Ma
he preciso .observar, que senio deve -plantar cou:
sa alguma, que trepe , ou plantalla mui apartads
dos pés do Caf¢ , aos quaes poderia arruinar: do
mesmo modo , ‘plantando-se arroz , sé se deve fazet
hum renque . ou fileira entre os Cafeseiros. Estet
si0 os viveres unicos que arrasoadamente se por
dem plantar nestas aleas : os que plantio outros;
nio conhecem os seus interesses.. Muitos plantio

huma carreira de mandiocas entre duas. Dou de
ba-
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barato que huma serie, ou carreira de mandiocas
possa ndo offender: mas ndo ha divida alguma
que, quando se quizetem cavar as mandiocas , ten-~
do-se as suas raizes conchegado de perto com as
do Café, nio se poderds , sem prejuizo deste, ar-
rancar aquellas. Além disto, ainda se dd outro pre-
jéizo peior que o primeiro a saber.: que esta ter-
ra, assim cavada, tendo sido levada para féra pela
menor pancada de chuva, faz covas, e seacha de
menos , ou nethuma, quando o Cafeseiro quer fru-
ctificar, Nada fallarei dos que .plantio batatas,,
porque absolutamente julgo que ,.sem se ser tolo,
ou faltar toda a experiencia , nido se poderd- tal.
fazer,

Arranjo esta _classe de Grangeiros entre os que
se chamdo em bom direito Fazendcires das duzias,
€ cujas occupagoes no curso do anno he segar pra-.
dos 4 excepgio com tudo que elles o passem 4.
enxada alguns dies antes da colheita , para que (co-.
mo dizem) possio ajuntar os Cafés , que as chuvas,
¢ os ratos fizerdo cahir em a terra.; e que, nio
havendo anticipadamente esta cautéla., se petderido,
Quio admiravel nio he esta prudencia, e sdbia es-
ta previdencia da parte delles? Ainda estes taes se
atrevério a dizer mais do que isto ; porque dirdo:.
que tem razées muito solidas, que os obyigio a
obrar assim , ( he preciso ndo as esquecer ) as quaes
sio estas que, estando a terra coberta de hervas

el
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elles aproveitio ‘todes os grios , ‘que resvalfdrio , ou
cahirio. Contra isto ndo ha replica-! O bom P,
Labat sem duvida consultou a algum destes Grans
geiros , quando affirmou : que os Cafcs vinhdo em
toda a parte ; e que nio arruinavdp os prados. Nes-
te ultimo ponto concordo tacitamente com elle:
mas de sorte alguma-concordarei que os prados nio
hajig de arruinar os Cafés. Serido estes tdo baixos
que a segadeira nada teria que fazer nelles? Como
receberifo os Cafeseiros ( pergunto) os soccorros,
tio saudaveis , que as chuvas lhe prestdo, estando
clles rodeados de hum torrio, em que as agus
nada mais  fazem do que cahir ; ¢ que,. ainda que
chovesse 8 dias continuados , penetraria com diffi-
culdade a altura de 4 dedos : e nestes termos cue
substancia receberido 2 A final ndo temos necessie
dade alguma de o provar. A cousa he vifivel per
si mesma. Em despeito destas palavradas volto 4
cultnra dos nossos Cafeseiros.

Esta arvore cresce mui depressa, plantando se
em boa terra, e tendo cuidado de a defender das
hervas bravias , no que cumpre muito ter-se todaa
exactidio pessivel em hum clima tio quente, co-
mo este onde as hervas crescem abundantemente
s6 pelo effeito ‘do orvalho ainda nas terras virgens.

Des-
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§ XXII. Descripgio da arvore.
P

O aspecto ou caris de hum Cafeseiro de 18
mezes, ou de 2 annos tem alguma cousa de en-
cantador, Neste tempo he que o vedes em toda a
sua forga, e vigor. As folhas sio de huma verdura
viva, e carregada , muito nedias , alguma cousa re-
torcidas , e como dentiladas em roda. A arvore he
eopada,, parecendo na figura 4 do loureiro, Natu-
ralmente cresce mui redonda, e langa em regra ge-
ral desde baixo até ao tope os seus ramos  os
quaes 4 proporGio que o tronco principal sébe , el-
les se diminuem até 4 extremidade das suas fran-
¢as, o que férma huma pyramide muito bella. Os
ramos sahem do tronco dous a dous , huns op-
postos .aos outros, Os primeiros comegao. a sahir a
hum pé de altura acima da flor da terra , ( deve-se
entender quando a arvore estd feita) a estes succe-
dem outros de¢ trez em trez pollegadas; mas que
se conchegdo , logo que-a arvore vai envelhecendo 3
porque os ramos , pela mesma proporgdo , se vio
engrossando. A sua figura regular se perde logo
que elles se chapotio, ou decotdo, que entio os
ramos do alto se alongdo para os lados, como os
debaixo 3 ¢ se guarnecem de prumagens, ou piin-
polhos , (que na frase do Paiz chamio pés dz pa-
tos) os-quaes todos produzem . successivamente , e

E que
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que no seu comego so tem hum pé de comprido
(no primeiro anno do seu crescimento) mas que
augment3o todos os annos outro tanto para sup-
prirem 2 esterilidade dos. primeiros: ramos; porque.
se deve advertir que o Cafeseiro nio produz dous
annos successivos no mesmo lugar . mas fructifica
immediatamente junto dquelles, que se acabio de
colher e assim prosegue até ds pontas dos ramos,
e nos novedios , que a arvore costuma langar to-
dos os annos, no que he singular dcerca  da parti-
cularidade da sua relagio.

As folhas sahem de duas a duas em cada hum
dos ramos ; e nestes he que se formdo os fructos,
que se apegio a elles por hum pézinho muito cur
to, da mesma sorte que as uvas se apegio a0
cacho ; e ainda que os nds estejio muito conche:
gados com tudo algumas vezes se tem contado
de .15 para 20 fructos, e quasi outros tantos nés
em cada raminho: e por isso, quando o Cafeseiro
esti em flor  estas estio tdo conchegadas humas
ds outras que cada ramo poderia fazer huma’ gri-
nalda , ou capella bem guarnecida. A meu ver nio
ha cousa alguma ; que regozije mais agradavelmen-
te a vista do que a perspectiva - de hwuin Cafesal,
que conte $o mil Cafeseiros floridos a hum tem-
po, vendo-se reinar entre elles hwmna verdura mui
carregada , » huma alvura de neve, e hum cheiro
suave , eagradavel,, que titilla tdo docemente o ok

fa.
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fato, Ndo se d4 n’ America outra estagio que mais
se pareca com a da primavera na Europa; que a
faga lembrar. e que a imite como quando estas
arvoretas -estio em flor. As suas encantadoras e
lindas avenidas , quando se passeia por ellas, repre-
sentdo o terreal paraiso das delicias.

Assim florece nesta amorosa estagio, a saber -
de Margo e Abril ; mas os Cafeseiros novos de dous
apnos florecem ds vezés sejs vezes em o anno: 4
medida que crescem e que o tempo lhe corra bem,
repetem as flores todos os mezes,

§ XXIIL .Flor do Café.

A flor do Café he huma pecuena estrella bran-
ca , recortada em cinco partes, das quaes cada ~se-
paraﬁ;io he guarnecida de hum estame da mesma
codr:, com outro no }neio » que remata em forqui-
lha 5. ¢ que permanece por muito tempo pegado
no fructo :a flor s6 dura 43 horas , a0 depois co-
meca a deﬁnar, e alguns dias a0 depois vem a
terra. A esta flor succede o fructo.

E il Fi.
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§ XXIV. Figara do seu fructo,

A figura do sen friicto se parece muitd'coma
da Oliveira ( huma azeitona ) até conseguit o seu
tamanho natural : 4 medida que -se avizinha a sua
madureza , o seu verdor se commuta em hum ama-
rello pdlido : este a seu turno se reveza em hum
bellissimo vermelho encarnado , a quem cede o lu-
gar . que occupava: e neste passo imita a huma
cereja oblonga : a sua carne he huma éspecie de
polpa de hum gosto maravilhoso » assdz enxagui-
do, cujas qualidades adstringentes ¢ aquecentes
impedem fazer delles algum uso. ’

A esta polpa succedsm duas pequenas favas ge-
meas  apegadas huma 4 outra cobertas de hum
aralho, ou pelicula summamente delicada , fina,e
adherente , que o cobré inteiramente. Nisto des-
cobrimos visivelmente os admiraveis segredos da ma-
tureza - que por huma sibia providencia as defen-
deo contra todos os afaques do ar - dos quaes ti-
nhio necessidade de serem defendidos ; pois qué
sémente o orvalho de huma unica noite seria bas-
tante  para lhe fazer evaporar todo o scu oleos
que he aquelle que dd a0 seu gosto e qualidade
todo o esmero e perfeicio, de que goza.

Somente cuasi hum mez, ou dous, antes da
madureza do seu fructo , he, que se vem no co-

L nhe-
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- nhecimento da quantidade; da sua_produccio. Se es-
44 , on nio carregado de fructos ! O seu bello vers
dor .muda de colorido: as folhas amarelecem, e
parece que annuncido seu languor. Representa-se ,
como acabrunhado pela sua propria carga e nos
admoesta que elle tem precisio de ser descarrega-
do,. e com effeito he preciso cuidar , logo que
seu fructo sazona, ou se péem de vez, isto he
averinelha  de lhe. decotar , ou chapotar os 'ra-
mos gommeteiros , ou ladrdes , que repullulio vi-
vamente , 3o depois de se ter chapotado o tronco.
Rebentio-lhe hum grande nimero destes , de que
se faz preciso livrallo. Todas as vezes que for
mondado , se deve livrar , dos que se encontrarem ,
deixando-lhes unicamente o tronco principal , por
este meio s¢ consegue ficar o pé vigoroso , e se
sustem intinitamente mais.

Logo que se lhe tirar o fructo de vez, o que
renasce , torna a tomar hum novo vigor. Ora nes-
te tempo verdadeiramente he que elle tem neces-
sidade que os orvalhos , as chuvas os spccorrio mui-
tas vezes ; porque o Café requer muita humidade ,
£ hum terreno que sempre haja de estar fresco ,
(*) o quevem aser acausa; porque nio vem em

as

(*) Se faltarem chuvas nos dous ultimos mezcs,
que precedem @ colicita 5 ¢lics ficdo sujcitos @ sc-
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as varzeas, ou planicies ; ‘porqué’ nestas as chuvas
si0 summamente raras, € porque tambem sémen-
te os morros , e montes lhes sio proprios, e princi-
palmente os terrenos, que se rossio de novo, nos
quaes chove abundantemente : 1nas estas mesmas
chuvas, que lhe sdo tao beneficas e saudaveis,
causio dous effeitos mui contrarios e diametral-
mente oppostos hum ao .outro ;3 porque , em lhes
procurando o soccorro , de que os morros tem tan-
ta pecessidade , passdo estes a serem destruidores
destas mesmas terras ; que elles fecundao ; levando-
as apos de si, e arrastrando-as pouco a pouco em
virtude da sua propria pancada, de sorte que (a0
meu vér) daqui a jo annos, os que nos sobrevive.
rem , ou os nossos vindouros com difficuldade acha-
rad terra para cultivar ; porque os morros resse
tempo ji se achardd esterilizados furiosamente, Fi-
nalmente para que nos queremos inquietar com fu-
turos , que ainda estdo tdo apartados? A providen-
cia, que se emprega com tanto cuidado nos meno-
res insectos , se nio ha de esquecer da sua obn

principal.
0

rem pecos - ¢ a arvore e¢m perigo de morrer. A gron
de abundancia de fructos ab:orve huma grande por
e da substancia da arvore, ¢ a sciba nio se distri-
buinto , se ndo com medrocridade Saz abortar .
manr’rar oS /rncta: €oino ﬂ; em 17§53 em qae eseré
vo estas memorias  no qual se perdeo §0 por ceih
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§ XXV. 0'Café ndo amadirece ao mesme tempe.

Nés ndo foramos felices , se este fructo ama-
durecesse 4 pancada ; porque se assim acontecesse ,
perderiamos 'tqdos,-huma boa parte dos nossos ren-
dimentos ; pois gastamos huma quarta parte do an-
no em o colher. Este defeito (se he . que se lhe
pdéde dar este nome) lhe vem, de florecer o Ca-
feseiro por differentes vezes ; e de serem seus fru-
“ctos summamente cochados huns com os outros :
ha huma quarta parte , que aperta de tal sorte o
(resto, que os obriga a esperar a que se tirem,
ou colhio estes , para que os opprimidos possio a
Seu turno ter o mesmo desafoge. Por este motivo
.fazemos 5 até 6 colheitas, as quaes todas junta-
mente sé devem reputar por huma ; pois que se
- seguem immediatamente humas a outras, sem re-
vezamento , ou alternativa alguma e por mais di-
ligencia, que se faga, ndo he possivel dezixar de
passar pela semsaboria de humma mui grande perda;
porque , passando-se 5 ou 6 dias ao depois de co-
dhidos , parece que ainda se nio tem tocado algum
pé de Café; porque apenas se lhe acaba de tirar
shum cesto do seu fructo , ji elle offerece outro
tanto.

Qual
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§ XXVI. Qual s¢ja a-estagao de o colher,

O sazonamento deste fructo se conhece pela
.cdr vermelha denegrida. De ordinario.isto aconte-
ce nos fins de Setembro, no tempo das vindimas;
e no qual tambem ndés o vendimamos, e conti-
nuamos sem parar até o fim do anno: mas se .o
Cafeseiro estd em a sua 1. e 2. novidade : pelo
mez 3 jd des de Julho se péde comecar. Neste
‘tempo se dd hum intervallo de algumas semanas,
no qual se applicio em alimpar o lugar; porque,
‘quando se estdi na maior forga da colbeita  nio

-se pode deixar esta hum sb instante, sem experi-.

mentar huma grande perda. Os pretos , applicados a
este trabalho, se provém cada hum de seu cabaz,
-cuasi como os nossos de vimes usados nas vendi-
mas em o qual fazem cahir o Café no mesmo
tempo Gue o vio apanhando. Apenas se enche o
cesto , se vai despejar em outra maior, de que ca-
da negro tem hum que ha de fazer a sua. car
ga. Nestes levdo elles o Ca!é ao moinho , ou enge-
nho. Recomende-se aos escravos de tirarem o fru-
cto sémente ; e de deixarem o seu pésinho pegado
a0‘ramo , pelo nio descascar . o que faria mal 4
arvore,

Tres
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9 XXVIL Trex especies de Café inferior.,

Dio-se trez .especies de Café inferjor, dos quaes
se precisa acantellar , para se nfo haverem de mis-
?urar juntamente ; e sem esta cautella se confun-
dirido , e serfa preciso gastar-se muito tetnpo pa-
ra separar o mdo do bom. 1.° o que se escaldou
ou amadureceo antes de tempo por falta deaguas,
€ que se seccou na arvore , ainda antes de ficar
vermelho, que se vem obrigados a colhello, quan-
do entra a amarelecer , e a manchar-se ; porque
he sujeito a embranquecer por estar privado do
seu succo oleoso. Cumpre ndo o misturar com o
bom. 2.° Ha outra especie de escaldado peior que
o 1.° pois o faz seccar na arvore , antes de ter
chegado a ametade da sua madureza ; por huma pro-
“ducgio excessiva , que a arvore nfo pdde susten-
tar; e que a enfraquece de tal feitio, que mui-
tas vezes se vé no risco de acabar. Isto acontece
prdinariamente aos Cafeseiros , deixados crescer li-
vremente , cujos ramos , cheios de miollo, nio tem
0 vigor necessario para sustentar o pezo de seus
fructos ; e menos a seiba precisa, para o forneci-
mento de suas necessidades. A esta sorte chama-
mos crocos. A final se dd huma 3. chamada es-
cuma  que sG se descobre, quando se lava o Café .
a0 depois de se ter tirado do engenho. Sio huns

tan-
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tantos grios chochos , pecos , on mangrados que so-
brenadio e os escumamos , donde .Ihe vem o no-
me. Como todas estas especies sio inferiores, os
.seccamos 4 parte , para se escolheren ao depois,
quando se nao tem que fazer . e se quer aproves
tar algum , que se achar bom; mas repetirei a sen
respeito o antigo rifio. Le jeu n’ en wvaut pas k
~chandelle , ndo val o cebo a mécha,

§ XXVIL Disposicio na casa do Engenho, .

Estando os cestos cheios . cada negro cameg
© seu e .0 despeja em -especies de separagdes em
forma de cofres practicados em os lados da casa,
e qualquer destes péde conter maior quantidade
de Café, do que os pretos podem apanhar diari:-
anente. A noite fechada, ao depois da reza, sedis-
poem o nlimero de pretos necessarios para o pas
sarem pelo Engenho. Bastio 7 e todas as noites,
ou serdes , devem ser revezados ou substituidos-por
outres tantos , € no entretanto aquelles vio ds sugs
seuzallas  dispor a comida para os que ficio no
traballio , de maneira, que, estando este acabado,
a achem feita totalmente. , As mulheres sio ordi-
nariamente as incumbidas desta segunda’ parte. Des-
ta sorte nenhum poderia queixar-se ; e o trabalho
‘se reparte redondamente de modo, gqne, em menas

«de hora e meia , toda a colbeita do dia he passy-
da,
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da pelo Engenho : e nisto consiste o trabalho pelor
de toda esta granjearia.

§ XXIX. Como se. passa o0.Café pelo Engenho

Determindo-se dous pretos  para voltarem o
Engenho.da parte do rolo, grande e o terceiro ,
sémente da parte do pequeno. O 1.° como o mais
grosseiro , tem duas manivellas, e o pequeno sé
tem huma. Ha hum quarto escravo, posto no al-
to da tremonha, para dar de comer ao Engenho,
e lhe vai botando o Café £ medida , que elle o
vai engullindo. Ainda se dd outro de mais, e he
05.°, o qual.se pdem por diante do Engenho , €
recebe as cerejas cahidas em terra, as quaes elle
tem cuidado de apartar com hum pequeno rodo ,
por ser preciso repassallas ainda outra vez, para as
purgar dos restos dos Cafés escapados aos cylindros
ou roélos. O resto dos dous negios , hum se¢ occu-
pa em levar o Café 4 tremonha, e ooutro a en-
cher o cesto, que o 1.° ha de levar. Estes dous
revezio de tempos emn tempos os que estio no ro-
lo grande para descangarem , tomando alternativa-
mente o Jugar . dos que entrdo em seu lugar nos
rolos enchendo, e descarrogando na tremonha.

O Café naturalmente se cobre de hum succo
summamente glutinoso de maneira tal que, ain-
da espremendo-se muito pouco, deixa. a sua pol-

pa
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@a com precipitagio. Este effeito fazem os-rélos,

junto dos quaes confusamente cahem polpa’, e ca-

roco sobre a pencira , especie’ de crive feito de
malbas .de- arame , em feicdo de gaiolas, propor-

cionadas d grossura do Café, oqual regulado pelq;}‘
.movimento da peneira, e do seu proprio grude , ca-

he atravee} das malhas., em qu:in—to. 0 mesmo mo-

vimento favorecido por alguma inclinagdo . que.se

dd 4 penecira, arremessa diante de si as cerejas,

que sendo muito grossas para. poder passar atravez

das malhas, cahem successivamente sobre o peque-

no rolo, e estas cerejas- passadas por hum, ¢ por

ouiro czhem a0 pé do Engenho pelo movimen-,
to da pequena peneira, da qual o .pequeno rolo

tambem he provido.

6 XXX. Advertencias que se devem fazer,

Ao depois de algumas voltas do Engenho , cum-
pre examinar se o Café estd no seu ponto. Seo
Engepho estiver muito apertado, o Café se esma-'
.ga, percebendo-se logo pelo seu pergaminho, que
-se levantdra em escamas. Este he hum signal cer-
tissimo de que o rolo estd muito junto das gen-
givas da peca movedica : neste caso se haja de pa-
rar hum pouco, para lhe dar abertura por meio de
cunhas de pdo, que estio nas extremidades da pe-’
¢a -movedica , e que servem de apertar , ¢ dealar-
gar

&
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gar 0 Ei\lgenho’:g conforme for’ necessario. Deve-se
observar isto todas as vezes, giie se pozer no En«
genho ; porque o Café ndo he sempre da mesma
grossura.' ‘

Quando se tem achado hum- pento fixo, se con-
tinua o trabalho até que a caixa do Engenho es-
tja" chefa’, entio se ‘p:fra:', e se vasa nas bacias,
coches . ou barricas , de que’ se usa. Assim se pro;'
segue at¢ o fim. Feito isto- se'repassio os mesmos
fructos ‘segunda vez para-acabat' de os purgar do
resto do Café que ficon pegado, entdo se ‘abre
huma -peduena porta, practicada defronte dd'E‘fnge-
fiho, por onde’ as cerejas passio . quando cahem ,
€ que o§ n¥gros arremessio quatro passos de dis-
tancia , pelos nio incommodar.

Deixa-se déste modo o Café toda a noite em
a bacia 'mediante a qual se despega com facilida-
de da sua gomma o que o dispdem muito me-
Ihor para a lavagem. Esta se faz dclaridade da Lua;
ou 4luz de hum facho ; huma hora antes de ama-
mhecer, O edificio do Engenho. deve ser construi-
do- jurito de -algum ribeird:, -para ‘evitar a “multi-
plicacio” de tfabalhos ; € se sirva entdo de hum tan-
que “de' cantaria , podendb ser - no qual com hum
todo ; ou pd , se mexa para-lhe” despegar a parte
visguenta,; “Alzuns usdo de huma especie de cocho
oucanoa’; e aquelles , Gue ndo tem alguma das duas,
's¢ servem de cestos grindes)’que fazem o mes-

mo
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mo ecffeito; 6 com, o incémmedo de se estar a
mudar muitas vezes..

§ XXXI. Mecios para acautellar os escravos de mui-
tas molestias,

Como todos somos interessados na copnservagio
dos. nossos escravos , € de que elles gozem dehu-
ma saude vigorosa , .tanto quanto estd em nosso
poder he preciso ser cuidadoso de os defender das
injutias do ar. Ag estagdes das colheitas sio muis
to chuvosas , € mui’cheias de orvalhos : e por iso
nio ha Cafeseiro algum, que nio estejs ensopado
at¢ ds 8 eds 9 horas do dia. Ora,. sendo notorio
que os escravos principido este trabalho' ds § horas
da mgnhj » sero todos os- dias mothadas ,: como
0s patos, o que nio péde deixar de gerar diversas
molestias perigosas , ou arriscadas , cujas consequen-
cias-podem vir a ser muito serias. Para remediar
estas sortes de inconvenientes , temos cuidado de
os prover a todos: (assim negros como negras) de
boas casacas de panno grosso . feitas a Bavara, isto
he dobrando-as nos. peitos, ¢ sobre as quaes pode
a agua correr mas nio peuetrar, O qnellhes' ser=
ve de preservativo contra os catharros, defluxos,
e frialdades , a que elles sio muito. sujeitos sem
esta precaucio,” Os Engenbhos dio hum trahalho, qu¢
lhes faz correr o suor em bicas ; e se, estando

quen-
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quentes , sahirem féra  nfio escrupulizards- beber-
hum copo de agua, logo que. a encontrem. Nada
mais precisio . para hum defluxo .de peito. Para acau--
tellar este accidente  dai-lhe hum: bom cépo de:
<wuaz-ardente da terra, de que elles sio muito ami-
gos: com isto elles se vio contentes, € pelo maior
interesse ndo beberifo agua depois 3 pelo receio
de nio diminuir o ardor do liquer, que os satis-
faz 3 e que neste caso lhe he hum .remedio sos,
berano.

No tempo da. colheita se necessita - de toda a
gente, Entdo ndo ha hum que seja deimais. Hum,
escravo de menos no espaco de 15 dias. sdmente,.
faz hum objecto de 12 barris de Café em fructos,,
(que podem dar 200 arrateis de Café limpo).de.
menos pela ausencia de hum . 36, escravo. Que. se-
rd quando faltarem muitos? O Café nio espera pe-
la nossa commodidade para amadurecer : segue sem-
pre seu tritho. As chuvas o derribio, as corren-
tezas as arrastio , e levio a pos desi: e tudo isto
he perda. Precisa-se consequeptemente aproveitar
estes momentos .pre¢iosos. 'E por .igso .desprezar- os
escravos em taes apertos ; desviallos tio desacertas
damente , njo péde fazer conta alguma. ao Gran-
jeiro : serfa’ fazer muito :mal o servigo. Ora, longe
de: os desviar . deve diminuir ametade dos domes-
ticos. Logo, que o Café .estiver recothido no ar-
mazem, €stard seguro: €m quanto porém estiver

n
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na arvore , estard sempre arriscado. Assim todo o
Grangeiro sabjo e"avisado  que conhece os seus
interesses  evita. quanto ‘péde tudo, o 'que se op-
pBem ao adiantamento da sua colheita,

§ XXXII. Descripgio da explanada.

~ As explanadas se fazem de alvEnaria - levantas-
dis da terra quasi 6 pollegadas: com seus rebor-
des em roda de huma certa zltura, nas quaes se
fuzem boeiros ‘para escorrerem as aguas’: a sua gran-
déza he illimitatla , mas proporcionada‘ 4 quantida
de de Café,’que o "Granjeiro deve recolher. Por
esta tazio os ha de differentes tamanhos, huns de
cem pés quadrados, ontros de menos. Estando bem
calcado no- seu-fundo 'se lhe péem por cima hum
bom reboque’, de mbdo que represente ser elle to-
do huma'pega, sem es divisSes que se verdv obri-
gados a fazery: para se acautellarém de hurna chuva
grande , que podia trazer alguns accidentes, carre-
tando comsigo em hum instante todo o Café,*
que se tivesse Posto nelle. As correntezas da agua
ficdo atalhadas por meio dos repartimentos que
se ‘oppdem 4 sua ripidez , e velocidade , e ellas
tem tempo de se escoarem pelos: boieiros dé cadz'
reparticio , 4 medida que nella entra , sem se lhe
dar tempo a formar algu n correite, E para at-'
celerar asua evacuacio se di a esta explanada hum

pe-
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pequeno ‘declive ou pendor que guia as aguas para
os boieiros sem violencia alguma,

Sobre estas explanadas se psem o Café para
s¢ seccar ,. e se tem cuidado de o mover muitag

; Yezes , para se adiantar a seccura. T'rez ou quatfd
dias de bom Sol serd sufficiente , tendo-se cuidado
de .0 abrigar todas as noites, e de acautellar - que
elle se nio molhe. Isto feito se recolhe ao atma-
2em, e se guarda até sahir pora se pilar e aes-
te chamamos Café secco em pergaminho ; ou com
a sua aralha, .

Ha outro modo de o seccar , que parece ‘mui-
to mais expeditivo ; porém he sujeito a muitos in-
canvenientes os quaes hirei notando 4 medida
que se forem offerecendo occasiGes. Este he fazel-
lo seccar em a sua cereja, Ainda que eu nio seja
-partidista dos que abracdo.este methodo, com’ tu-
do ndo os condemnarei ; pois cada hum tem ‘suas
razes que os compellem a obrar . conforme enten-
dem ., e ausar dasua liberdade, trabalhande  seu
geito, ‘Muitas vezes a necessidade he, a que deci-
de do facto. Eu nio decidirei , mas direi com tu-
do o meu parecer , sem "pertender que o sigdo ;
porque nio sou mais Filosofo que elles. Mas, co-
mo os Grangeiros de Café gostio de discorrer en-
tremos no campo, e ‘sigamos a torrente : daremos
nosso suffragio que serd vencido pela pluralidade;.
mas ndo negario que eu o dei, Se bom., oumio,

F na-
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npada importa , seguindo sempre o seguro de nio
arruinar cousa alguma. Que se arriscard ?

Este modo de fazer seccar he muito mais come
modo ¢ os que o reputio mais prompto, e ex=
peditivo inteiramente se engando. He certo que se,
nio precisio Engenhos, nem os que nelles traba
Jhdo. No mesimo instante , em; que se colhe, se
pbem na explanada , onde se deixa ficar, até que
perfeitamente fique secco, de noite e de dia, sem
se inquietar ainda com a chuva. Pdde-se julgar que
deste modo consumird muito tempp em seccar , e
correrd risco de se avariar. Bstar sem cessar expos-
to ds injirias do tempo faz indispensavel que nes-
ta grande quantidade hajio alguns , que sesequem
languidamente ; porque se vem cobertos. por outros,
ainda que se tome a Pprecaucio de os mexer. Se
de dja,se nio molharem molhar-se-hio de noite:
A forga de os mexer muitos se despojdrdo das suas
cerejas , e por tanto ndo deixarido de se voltar bran-
cos , e outros de se ennegrecerem : tantos inferio-
res que augmentdo os rebotalhos, diminuem a ren-
da e occupao hun;n tempo . infinito na sua escolha,.
que se poderia empregar muito, mais utilmente em
algum dos outros trabalhos, que nupca faltio em
huma- fazenda,

He ainda preciso observar que este Café pre-
cisa ser mais secco ao dobro do outro; porque 2
cereja conserva sempre hum certo sal, que o fa

bo-
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bolorento, por pouca humidade Gue apanhe ; e da
qual:he muj ditficil defendella em hum Paiz, co-
mo o dos nessos morros , que abunda de tanto ni-
tro ; € os temboraes sio tdo frequentes, faltando-
se a este ponto, o Café corre perigo de se ague-
cer, e vir-se a apodrentar. Para prevenir este acci-,
dente convém de o examinar muitas vezes, € ase
sim qué se persentir o menor calor - sem hesitar,
e sem a menor perda de tempo, se ponha ao Sol.
Que turbagio nio serd a sua se neste comenos a
explanada estiver cheia de Café verde? Serd neces-
sario que prepare hum lugar para o outro. A is-
to se explem algumas vezes os que fizerem seccar
o seu Café em cereja, Ao passo que o que o seg-
€3 com o seu pergaminho, tendo-o lavado, o con-
serva annos inteiros em o seu mesmo estaf:io; por
que o purga do seu succo glutinoso , e nio fica
sujeito a mudar-se de sorte alguma , tendo cuida-
do de o defender de toda a humidade por elle
ser summamenté- capaz desta impressio.

Em quanto a avantagem que muitos se figua
rio tirar , de o fazer seccar em cereja debaixo do
bfetekto » de que s6 basta plahtar, e colher . ro-
go que qqeire{o attender ao tempo que se gasta
em o pilar ? aquelle que se perde em limpallo, e
escothello. Estou certo que hio de concordar co-
migo que, longe de ser hum adiantamento , he hum
atrazamento ; ou hum summo prolongamento da

F ii sua
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sta obra ;3 pois se expedira muito mais depressa
trez carretas de Café em pergaminho, do que hu-
ma em cereja.

§ XXXIL Em que tempo se pila o Caf?.

Como no tempo da colheita se esteja muito oc:
cupado , ordinariamente se espera que ella acabe
para pilar o Café, Os trabalhos se seguem huns
a0s outros successivamente j e deixar hum he ar-
juinar o outro necessariamente ; e por amor disto
precisa se saber repartir o seu tempo, Cada dia de-
ve ser empregado muito a proposito. Regulando-
Se assim, por huma sdbia conducta, tudo se pork
em ordem ; pois esta faz que muitos Grangeiros
trabalhem mais com poucas pessoas , do que outros
com muitas ; porque estes sin emprenteiros de mui-
tas cousas 4s vezes. Devem seguir pé por pé este
principio. Nio se deve pilar o Café , senio quan:
do todo elle estiver guardado e fechado  menos
cue alguma necessidade nos obrigue, (esta carece
de Lei) ou que tenhamos algum intervallo na colhei-
ta : neste caso serd bom aproveitallo : porque os
primeiros Cafés sdo muitas vezes os melhoret; (30
inenos na appareiicia ) pois que elles ndo’ tiverio
tempo de se avariarem ; mas he preciso nfo per
doar cousa alguma', para que fiquem bem seccos

e reduplicar o cuidado, quando se quer pilar; pot-
N que
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que o Café novo he mui sujeito a mudar , nia
tendo tido tempo de se firmar : he entio de hum
verde de corno encantador transparente , e absolu~
tamente proprio a enganar ao mais destro conhe-
cedor, Assim , ainda que parega estar secco, acon-
selho, aos que o comprarem, a que o exponhdo a0
Sol , antes d’o embarcarem, para que por este
meio lhe conservem a sua qualidade.

§ XXXIV. Como se pila o Café.

Convém que , antes de pilar o Café se assoa-
lhe por dous dias successivos , e niio comégar, se-
nio a0 3.° dia, e isto a0 depois de se ter aque-
cido ao Sol. Deve-se observar isto, porque o mais
bello Café embranquecérd debaixo do pildo , sendo
tiver “o ponto de seccura conveniente ; e alem dis-.
so se achatard. Em huma palavra: o Café deve ser
o mais secco , que se poder e quanto mais o for,
tanto melhor , e mais facilmente se hade pilar.

Cada Grangeiro o pila a seu modo, ou con-
forme as suas posses , huns por meio de hum En-
genho , outros em hum cocho, outros em pilGes
.de madeira, Ndo saberei resolver. qual destes trez
seja o melhor. Se o quizesse fazer . desagradaria in-
fallivehmente aos outros dous, e eu jxnigo que me
.n3o devo embrulhar com alguem por huma cousa
de tio pouca monta. He assis indifferente que. se

pt
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pile deste, ou daguelle modo, com tanto que se
pile; mas acho que o ultimo methodo seja mais
vantajoso, ¢ o sigo por preferencia. Com effeitp
as pancadas de hum pilio sdo muito mais segusas,
e mais regulares. O Ca’é fica menos sujeito a ser
machucado , esczpando muito menos a0 pildo , e se
julga que se adianta muito mais, mas deve-se en-
tender isto pelo Café secco em pergaminho ; por
quanto , aquelle que ainda s¢ acha em cereja, jul-
go que convém mais aos cochos , e aos Engenhos;
porque sendo mais duros ao pilar, he preciso que
as pancadas do pilio ‘sejdo dadas com maior forca,

A penas o Sol entrar a aquecer, devem os pre-
tos dous a dous a cada pildo ; principiar o seu
trabalho  cada hum tem a sua mie , ou soquete,
e lhe dd huma pancada medida, e revezada com
o outro e por este modo se descasca o Café da
sua aralha , on pergaminho, que se despega sem
grande trabalho; pois que 15 escravos em hum dia
podem muito bem pilar ou esbulhar dous milhei-
ros. Esta facilidade tida em pilar . mostra eviden-
temente que a despeza de hum Engenho:he su-
perflua. Todavia . os que o possuem, podem entre-
tanto occupar os .seus escravos em outro Servigo,
vantagem sobre que nio conto muito a meu vén
Nos Engenhos a ostentacdo tem maior parte que
a economia , e esta ndo merece a despeza doseu

custo certamente ; mas , em sendo ricos , querem ter
hu-
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buma’ Grangearia completa. Se elles tem meios,
para o poderem ter. ndo sentem nisso detrimento
algum. Os artifices tambem lhe acharido grande
ptovéito , senio houvessem opinides contrarias a
este respeito.

§ XXXV. Como se¢ aventa o Café.

Em quanto huns pilio outros se occupio em
no aventar, Tambem para isto se dd hum tercei-
ro Engenho, que faz esta funcgdo, e que he mui-
to util , especialmente, quando ndo hd vento, o
que com tudo ndo he ordinario . mas algumas ve-
zes aconteéce ser muito fraco’, entio o Engenho he
de hum grande soccorro, e alimpa o Café infini-
tamente melhor que o vento ordinario ; pori;u; lhe
tira inteiramente o p6 ¢ a muinha da aralha pul.
verizada, Tambem o priva das pequenas pedras, a
que he sujeito  arremessando a parte o Café,
que escapou aos pildes , ¢ do mesmo modo o que
os pildes esmigalhdrdo. Achou-se tambem hoje o
segredo de ajuntar os trez Engenhos em hum sé
empregando-se em trez differentes trabalhos por
meio de hum cavallo , ou de huma mulla. Tanto
he verdade que se aperfeicon este Grangeo cada
dia.

Ao depois do Café estar aventado, ¢ escolhido
de tudo , quanto tem de defeituoso , se assoalha de

no-
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novo até o meio dia, quando o Sol fere mais com
os seus raios. Enchem-se as barricas delle assim mes-
mo quente, e se cobrem muito bem. Esta pre-
caugio he necessaria : fortifica o seu grio, fecha-
lhe os péros e o faz menos disposto, ou capa
das impressdes do ar, € lhe torna a dar a sua cor
primitiva’, e originaria, que o Sol tinha. mancha-
do ; e se deixa por 5 ou ‘6 horas neste dia, e a0
depois ainda se lhe torna a dar hum dia de Sol
por ultima mdo.

Ao depois de tantas preparacdes, e de se ter
applicado tudo para a sua perfeicdo, enganar-se-hia
quem imaginasse queé estava livre de toda a im-
pressio : eélle conserva sempre hum certo sal , que
a menor hwmidade o dilata e o faz flexivel , e
depojs disto, vindo a manchar: primeiramente , o
embranquece 20 depois todo inteiro. Apanhando es-
ta humidade todo o seu oleo se evapora; e por
consequencia he muito conveniente escolher-the dos
lugares o mais secco. Esta delicadeza he a causa;
porque os Gfangeiros nio o mandio pilar, sendo
sobre seguro; e quando jd estio- para o vender,
e muitas vezes . quando ji estio para o transpore
tar . s6 por lhe ndo correrem o risco. Tambem se
observa, ndo o pilar, estando o tempo humido.

Ren-
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§ XXXVI. Rendimento do Caf?.

Calculamos as producgdes dos nossos rendimen-
tos pelos Cafeseiros que julgamos, que podem dar
hum arratel cada hum de Café, Dao-se alguns, que
produzem 1nuito maior quantidade ; e outros me-
nor ; mas para se poder fazer hum justo equiva-
lente , ndo se poderia, sem se affastar da verdade
dar-the, huma maior estimagio , ou valor @ bem en-
tendido tue nio he preciso metter em linha de
conta, os que excedem 4 sua quarta colheita; e
quando com cem escravos se faz cem milheiros de
Café , se mantem bem o lugar, o Grangeiro nio-
tem razio de se queixar. Mas antes de ter adqui-
rido este nimero de escravos,; € os animaes ne-
cessarios para o -servico de sua fazénda e’Granja ’
péde contar o conseguir ao retorno da idade. Se
elle nio tem tido ganhos racionaveis para come-
Gar entdo tambem n3o os comegard a gozar.-Quan-
tos negros , novamente chegados ao Paiz , morrem,
sem terem dado algum servigo a seus senhores; e
que algumas vezes  sahindo do navio onde se
comprio , cahem de repente mortos -'pondo os pés
em terra ? Que grosseiras perdas sendo fazem , quan-
do acontece que algumas molestias epidemicas atas
€30 huma fazenda! As bexigas. os catharros os
defluxos. de peito., as boubas, e outros males vene-

1eos »
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reos , que sdo tdo ordinarios na vida libertina s Que
elles passio. Ndo ha dia , nem anno, que em hu.
ma fazenda nio haja na Enfermaria § a 10 ne-
gros doentes. E’qu’andb os catharros sdo frequentes,
nio se poderia fixar hum ndmero certo.

‘Todavia ndo se poderia negar que os nossos
rendimentos .ndo sejio grandes  loge que chega-
mos 2 hum certo ponto ; mas se combinarmos as
perdas com os ganhos, serd preciso rebaixallos. Ha
revezes que a sagacidade humana nio podetid , nem
saberia evitar ; e era necessario” que' 0s nossos ren-
dimentos fossem grandes para os reparar, Quero ci-
tar hum exemplo acontecido de fresco em hum Fa-
‘zendeiro de Dondon , do qual ndo he preciso dizer
o nome. Comegou, estabelecendo huma Granjade
Café com 16 escravos. No fim de 13 mezes , qun-
do ji se via. com hum formoso niimero de Cafe-
sefros  que jd produzido , se vio reduzido a hum
sé escravo , tendo-lhe morrido os 15 dentio em
muito breve tempo. Se. elle tivesse por este tem:
po rendimentos , nio lhe fultarido soccorros j mas,
nio os tendo tido até entdo, lhe foi necessario to-
mar outro partido galantemente, e este foi, ode
vender a sua fazenda jd em estado de lhe render;
« de ir para outro lugar dos mais distantes a es-
tabelecer outra. Isto foi o que elle fez. Contento-
me com este exemplo s& mas deve-se pensdr que
este nio he o unico. Os Makandalistas o fizerio

vel
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wér 20 depois, ¢ desprendério os olhos avs incre-
dulos. Passo em filencio as revblugdes frequentes ,
e os incendins , que sio tdo communs em hum.
Paiz , em que a maior parte dascasas sio de ma-
deiras ordinariamente e a major parte cobertas de
palhas de canas ; € que muitas vezes atrazio os
nossos rendimentos mais de trez annos.

Eis aqui  meus senhores, huma idéa geral desta
Grangearia. Se acaso me escapdrio algumas circum-
stancias , serdo de si talvez tdo insignificantes , que
nio vale.ido a pena’ de serem attendidas. He verda-
de que a repeticio das experiencias nos poderdo
procurar alguns novos descobrimentos ; e se alguns
vierem ao meu conhecimento, terei hum verda-
deiro gosto de vos participar ainda que o seu in-
teresse nin haja de ser grande. O favor que me
ﬁzgrio, de receber favoravelmente os meus primei-
ros Ensaios sobre o Indigo me excitou a offere-
cer agora tambem este sobre o Café. Eu nio du-
vido que a minha qualidade de vizinho nio ha-
ja tido muita parte tambem ; e que sendo teria
tido tanta indulgencia , se eu fosse hum Author
que prolessasse Sciencias Se me escapdrio alguns
defeitos, sio, pelo menos supportaveis a hum ho-
mem , que carcce de estudos. Se a simplicidade do
meu estilo lhe diminue alguma cousa o preco,
serd certamente indemnizado pela verdade , qﬁe rei-
na em todo elle. Nada escrevo sobre informacces

alheiss,
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alheias, A moradia de 38 annos nestes lugares me
tem dado huma tal experiencia , que senfo pode-:
rd duvidar de nada, do que digo, ou escrevo.

ME-
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MEMORIA

SOBRE A CULTURA
DO

CAFE,

P O R

M:. FUSEE AUBLET.

0 DescosriMeNTo do Cafeseiro, o uso doCa-
fé em bebida e os progressos dgste uso em as
diversas Nagbes do mundo nde. sio os assumptos
que me propuz tratar. Muitos AA. communiedriq
tudo , quanto lhes foi possivel descobrir, sobre es-
tes objectos. dé curiosidade.. Desde Silvestre Du-
four que escreveo em 1686 até Mr. Elles que es-
crevia em 1774 , €.que; sendo o ultimo , deve ser
consultado, com preferencia a todos , por ter ex-
trahido tudo quanto bavia de interessante , e me-
hor a este respeito. Todavia , como cada Nagido co-
nhece melhor, o que lhe he particular , que as ou-
tras , refirirei alguns factos . que procurei , quanto
me foi'possivel verificallos. O uso do Café que se
faz recuar para os Tugcos até o fim do 16.°, Se~
culo  parece que senio fez tdo grande no resta

da
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da Europa, ‘ssni’q, no “m}‘eio do Seculo 18.° Mos-
tra-se que .reinando Luiz XIII se vendia no Petit
Chatelet em Paris a decoccao do Caf¢ com o no-
me de Cahove ou Cahovet. -Parece que o primei-
ro pé de Café que se.cujtivou no Jardim Real,
foi trazido por Mr. de Ressons Official d’ Artilhe-
ria. Mas tendo 1morrido feste ‘pc , Mr. Brancaz Bur
gmestre de Amsterdio enviou em 1714 a Luiz
XIV. hum Cafeseiro, cuja historia he interessante,
por ter sido o Pai das primeiras plantacocs de Ce-
f¢ em as nossas Tlhas da America.

Em 1716 as novas mudas de Cat}'eseiros, Ctise
dos dos grios deste pé, forio confiadas a Mr, Isem-
berg Medico para as transportar 4s-nossas Colonias
das’ Antithay, porém, morrendo este Medico, pous
co tempo depois da sua chegada, esta tentatijva nio
teve o successo  que se desejava. As llhas sio
obrigadas a Mr. de Clieux por ter concebido em
n720 o projecte de enriquecer a Martinica desta
&‘ult‘ura; € aos seus cuidados se deve o bom exito
di>ste segundo Ensaio. Este bom Cidadio , nesse tem-
prJ' Capitio de Infanteria , e Tenente do Mar , ten-
do| diligenciado pelo respeito de Mr. Chirac Medi-
oo\ huma muda tirada dos grios do Cafeseiro do
Jarglim Real o embarcon para a Martinica, - Mas
eu lcuido que devo-deixar a Mr. Clieux dar conta
do successo da sua empreza no Extracto de huma

cartd |, que me fez a honra de escrever a este respeito.
s De-
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»» Depositario de huma planta , tio preciosa pay
ra mim , me embarquei com a maior satisfagio,
O navio a cujo bordo vinha era mercante, de
cujo nome e o do seu Capitio me nao lembro
pelo tempo que. tem decorrido; e sé sim que a
nossa viagem foi dilatada ; e que, faltando-nos a
agua por mais de hum mez , me vi na precisio
de repartir a pequena ragio que me cabia, com o
pé de Café, em quem tinha as .mais felices espe-
rangas ; ¢ que era as minhas delicias. Tinha tanta
necessidade deste soccorro , quanta era a sua fra-
Queza summa j pois nio era maior que huma mer-
gulhia de cravos. Chegado, que fui a minha ca-
sa . foi o meu primeiro cuidado plantallo com at-
tencdo em o meu jardim no lugar que melhor
ajudasse o seu crescimento. Ainda que eu o ti-
vesse 4 vista, ¢ em guarda, muitas vezes cuidei
que mo tinhio tirado , de sorte , que me vi obris
gado a mandallo rodear de mourdes ; ¢ de lhe por
huma sentiuella » Que o espreitasse até 4 sua ma-
dureza, ,, o

s O successo preencheo as minhas esperancas
porque recolhendo quasi duas livras de grios, as
reparti por todas aquellas pessoas, que julguei ca-
pazes de cuidar . convenientemente na prosperidade.
desta planta. A primeira colheita foi abundantissi-
ma , mas na segunda , se achou no estado de se
estender prodigipsamente a sua: cultura, Mas o due

deo
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deo lugar 4 singularidade da sua multiplicacio, foi
que dous annos ao depois , todos oscacogiros , cjue
fazido a occupagdo- de mais de,dous mil- vizinhos
desta Ilha e o seu unico soccorro, forfo desrais
gados . arrancados , ¢ radicalmente destruidos pels
mais horrorosa tempestade acompanhada de huma
inundagdo , que submergio todo ‘o terreno, em
que estas arvores tinhfio -sido plantadas : terreno,
que immediatamente foi logo empregado com-tan-
ta vigilancia, como sabedoria em huma plantagio
de Cafeseiros , os quaes naravilhosamente produ-
zirdo 3 € pozerdo os cultivadores em estado de os
espalhar enviando-os a S. Domingos , a Guads
lupe , e ds outras Ilhas adjacentes, nas quaes a0
depois - foi cultivado com o mais -feliz successo,
&, &c. &ec, ,,

+ Por este mesmo tempo - quasi, ou pouco de-
pois foi o Café trazido a Caienna. Em 1719 hum
fugitivo de Caienna , sentindo-se de ter deixadoo
seu Paiz, para se retirar aos estabelecimentos Hol-
landezes de Guiana , e desejando voltar aos seus
compatriotas escreveo de Surinam  que’, se o qui
zessem receber e perdoar o seu delicto, trariz
grios de Café em estado de germinar, a pezar dis
penas rigorosas , promulgadas contra os que’ sahis-
sem da Colonia com os taes*grios. Sobre a pals
vra, que se lhe deo chegou a Caienna com grios

novos , € os. entregou a- Mr. -d'Alban’, Commissz:
rip
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tio Ordenador da Marinha , que se encirregou de
os criar. A seus cuidados corresponideo o melhor
successo ; os fructos , 'que as arvores logo produzi-
réo , fordo repartidos pelos vizinhos que, dentro
de pouco tempo  multiplicirio os Cafeseiros ao
ponto de se fazer delles huma cultura lurativa. "

A companhia das Indias, estabelecida em Paris ,
enviou em 1717 4 llha de Bourbon por Mr. Du-
fougeiret Grenier , Capitdo do navio de S. Mal$ al-
gumas mudas do Café¢ Moca , que fordo entreguies
a Mr. Desforges Boucher, Tenente de Rei desta
Ilha, Parece que em 1720 $6 havia hum pé, do
qual o'producto foi tal esse anno . que, pelo ms=-
nos, sc-plantérdo 15" mil grios de Café,

Em todas as partes, em que encovtrei o Café
cultivado , como hum objecto .de Comme:cio prin~
cipal ,.fiz algumas observagdes relativas ds avanta-
ges e desavantages ' das differentes culturas desta
planta. Creio que devo communicar ‘aqui huma des-
tas observagdes , que .péde ser util ds Coloniss ,
ou, ao menos, que deve obrigar a fazer ensaios,
Vem a ser: tenho notado que 2 arvore do Cafe,
que - esté abrigada dos ventos , defendida do gran-
de ardor do' Sol , e plantada em hum terreno,
entretido de alguma humidade pela natineza do
mesmo  ou frequeptemente regado por rigolas ,
cresce ais - promptamente’, ‘fica’ mais \vigorosa i dd
®ais fructo , he menos sujeita a ser ‘accommetti=

G da
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da dos pulgdes, e dura mais do que , quando se
acha batida dos ventos, exposta‘ ao ardor do Sol,
plantada em hum terreno arido, e que sé he re.
gado pelas chuvas,

Observa-se assds geralmente que as plantas de
huma mesma familia se agraddo de huma-terra, ede
huma exposicio do mesmo genero. A maior parte
da familia das Rabiaceas , 4 qual o Cafeseiro parece
pertencer : gostio dos terrenos frescos , dos abrigos
das grandes arvores , ¢ dos arbustos : aproveitdo‘pou-
co expostas ao forte Sol, nic soffrem o chapota-
mento , a ndo serem rebaixadas , ou cortadas junto 4
terra. He raro que se achem estas plantas solitarias,
ou expostas aos raios do Sol; e ‘da mesma sorte
nos terrenos baixos sujeitos a screm inundados de
agua, ‘

Mas isto nio he sobre simples razdes de ama-
logia , que eu aconselho o estabelecer hum: Cafe-
sal. Eu vou dar observacies mais decisivas para os
cultivadores , expostas pela mesma ordem das mi-
nhas viagens,

Quando aportei a S. Tiago , huma das Ilhasde
Cabo Verde em Margo de 1754 vi Cafeseiros , plan-
tados a0abrigo de grandes arvores , e regados nos
tempos - seccos  por regos feitos por este motivo.
Estas arvores , levantadas quasi gete-pés , tinhdp hu-
ma bella verdura, e estavio ca?regadas de fructos:
seus ramos , € raminhos se estendido por tedos os la-
dosy: Che-
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Chegando 4 Ilha de Franga no mez de Agostw;
vi junto 4 casa de Mr. Marséic em hum terreno
mal cultivado , e cheio de bidens chamada no Paiz
herbe gfornet Cafeseiros de hum bello aspecto , car-
regados de flores, e fructos; mas estavio rodeados,
e separados por bananeiras , guaiaveiras - e pesseguei-
ros. Os Cafeseiros ndo erdo menos vistosos nas fa-
zendas Bigaillon Vendome, Genies e Grainville,
que sdo terrenos hum pouco mais ’fmescos, e mais
regados pelas chuvas. Em geral este districto ‘he
pouco descuberto ; e os seus rogados sio pequenos,
bordados de grandes arvores, entre cortados de cor-
regos ; e os Cafeseilos estavio abrigados por mui-
tas bananeiras, guaiaveiras, pessegueiros, e outras
arvores plantadas de huma, e outra parte . e no
meio delles.\Em fim as mais.bellas arvores, que vi,
erdo , as que estavdo plantadas nos:districtos frescos
da 1lha 4 borda dos matos, nas encostas dos oi-
teiros , e principalmente nos baixos destes mesmos.
Qs vizinhos -desta 1lha -infelizmente nfo fazido do
Café o objecto principal do sen grangeo, e cul-
Tura. :

Em 1761 passei na Ilha de Bourbon alguns
dias, e discorri pelas freguezias de S. Luiz , Santa
Suzana , S. Deniz, e S. Paulo , e observei Cafesei-
ros plantados: em quii:conce s expostos aos grandes
ventos e degotados , que na verdade produziio mui-
to Café ; mas as arvorss tinhdo hum caris, ou as-

G ii ge-
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pecto triste. Vido-se muitos ramos superiorés’ dese
folhados , e outros muitos seccos, ou mortos, . O
carregados de fructos -estavio sem folhas. Os nove-
dios. lancados pelo chapotamento erdo fortes: le-
vantavio-se direitos, e ndo apresentavio nem flo
res nem fructes. Os ramos erdo por causa do cha--
potamento , os que se alongavio, e davio o fructo,
Parece que.a razdo ;- porque adoptavio este corte
‘dos Cafeseiros era, porque percebifio a necessids -
de , .que: tinhdo "as arvores, de terem os pésffes-
cos e humidos ; e que 2 extensio dos ramos’ infe-
riores defendia o pé da seccura, e entrétinha mais
fresca a terra, occupada pelas suas raizes.

Mas este mesmo expediente tem grandes. in-.
convenientes, As feridas multiplicadas por estescor-
tes , praticadas de anno a anno , ou de dous em
dous annos , dio entrada 4 agua e a0 ar em o8
ramos , facilitio o sen deseccamento pelo Sol : 0
que occasiona a carie, € a atrophia , . principalmen- -
te dos ramos , ao depois do ‘tronco; as folhas sefa-
gem -amarellas ; e os seus fructos de md.qualidede;
porque ndo chegdo nem 4 sua grosswra nem
sua madureza, O cultivador nfo . conhece remedio
algumn para tirar a arvore do estado ‘deste languor s
sendo cortar lhe o pé, o que- se faz , quando ene
“tra na seiba. Depressa rebenta'com forca 5 mes lo-
go que chega a 3 ou 4 pés de.altura, comesad

decotamento , que tem- as mesmas consequenciy
- fu-



€ 101)

funestas. €omo os Cafeseiros nio morrem todos de
huma vez, se replaniio todos os annos. Os Co-
lovos  ndo. se empenbdo em remediar com maior
efficacia as perdas que experimentio. Todavia elles
tem todos os dias debaixo dos olhos, o que euvi
pa Ilha de Bourbon-, em quanto 14 me demorei,
isto he, que os Cafeseiros, plantados junto 2s fa-
zendas e casas, 4 borda dos grandes corregos nas
encostas , entre guaiaveiras e outras arvores 3 que
estes Cafeseiros plantados , ¢ nio tratados , ‘sobem
mais de 8 pés de altura, tem hum bello verdor,
produzem muito fructo ; ¢ nio tem ramos.nos seus
baixos : vantagem que estas arvores parecem dever,
a que nio soffrem nem sées ardentes , nem gran-
des ventos , nem decotamentos,

Voltando - 4 Franca no anno de 1762 , recebi no
mer dé¢ Maio. ordem  para partir para Caienna,
aonde cheguei a 21 de Julho. Estas sdo as obser-
vagGes que entio fiz nesta Ilha nos Cafeseiros de
muitos dos seus vizinhos. Fizerio-me wvwér na fa-
zenda chamada de S. Luiz que pertence aos Mis-
sionarios , hum vasto terreno . que tinha sido hum
Cafesal , plantado em quinconce. Este Cafesal’, sen-
do ‘muito productivo, 6 durou dez annos fructi-
ficando : a0 depois  comegou a seccar; e ultima-
mente veio a acabar. de todo pelos rigores do Sol.
Nelle: se seguio o uso do :chapote: Restava ainda
nestd- fazenda hum grande -animero de. iCafeseiros

abri-
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‘a_lﬁrigados pelas casas dos pretos; e pelas arvores;
que se deixavdo em liberdade , sem cortar : estes
Cafeseiras -erio de hum bom rendimento, Acha-
vio-se Cafeseiros no mesmo estado nas fazendas de
Mr. Mucay.: tambem erio de mwita producgios
Mr. de Monty tinha em Caienna no districto de
Arouva hum excellente rogado plantado de. Cafe-
seiros em quinconce, As suas arvores cresciio mui-
to bem, mas elle se queixava que todos os dias
lhe 1nt1rghavio algumas , como se as folhas hou-
vessem sido escaldadas em vapor da agua quente,
A abundancia das chuvas de agnacei}os deste Paiz,
aaccio viva do Sol , que asreveza immmediatamen-
te, aquecem de tal sorte a terra a trez, ou qua-
tro pollegadas de profundidade abaixo da supetficie
da terra, que o vapor, que.della sébe, he: tio
espesso :como o proprio da agua quente. He ad-
miravel que huma arvore, que ama o fresco, € cu-
ja- folha - deve couservar sua firmeza , haja de mor-
rer com tanta promptidio . por estas impressoes fre-
cuentemente repetidas,
;& medida pois que os Cafeseiros se misturio
confusamente comn outras arvores, que' favoregio: 0
stii erescimento  abrigando-os em sua mocidade:;
4. medida, digo eu, que os Cafeseiros ficio gran-
dés; se cortem estes tutores , que os. abrigia; €
ao depois se arranquem : os Cafeseiros se ester
dem, e alargio; e a sua copa faz huina sombrs,
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e hum fresco sufficiente 4 terra: os troncos adquis
rem. a grossura de hum brago, e dfo hum Café
superior ao das outras Colonias, redondo ; e pe=~
queno., caino o de Moca, ao qual se approxima
como os Cafés das Ilhas; porque a sua madureza
nio he accelerada e forgada ‘pela seccura.

Da. Guienna Franceza passei a S. Domingos em
1764 , onde repeti as mesmas observagGes sobre os
Cafesaes dos districtos de Porto do Printipe , Gtan-
de: ¢ Pequena Goave, do Fundo dos Negros . do
Mirabalaes até ao Cabo do Forte Delfim , e do Mo-
le S/Nicaldo. Os Cafeseiros , abrigados pelas fazen-
das. e casas ou plantados em lugares baixos, go-
zavio de huma verdura viva, e nio erio jdmnais
atacados pelos insectos pulgéés' : ao passo que os
Cafeseiros dos terrenos. seccos', descobertos, expos-
tes aos ventos, e-raios do Sol , estavdo no risco de
amarelecer ¢ morrer , durar pouco, e serem muitas
vezes arruinados "pelos - pulgdes.

Assim, quando se destinar hum terreno inculto,
para se estabelecer humn Cafesal , se nelle houve-
rein arvores , he preciso conservallas interpoladas ,
aqui, ealli, para darem sombra sufficiente ao abri-
go dos novos Cafeseirds ; e especialmente , para
que as -novas arvores possio estender seus r:&mos >
e-conservar a sua folhagém guarnec:da s € sempre
verdey; Devem-se antepor , as que tiverem As raizes
curtas: sobre a -superficie da.terra, e com especia-

. li~.
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lidade as que podem-ser. de hum maior proveito ;
como Jaqueiras, Mangueiras , Abacateiras, Gapo-
taseiros , Pessegueiros. Se o terreno destinado aos
Ca.'fese.irog nio contiver outras arvores, convém en-
tio que se plantem algumas em distancias arrazoa-
das, dous ou .trez annos antes de se estabelecer o
Cafesal , ou, a0 menos, no mesmo acto de o esta-
belecer. Mas mesta occasido serd preciso que sevd
diminuindo o ndimero cada anno , 4 medida que .¢)-
Ias hduverem de dar sombra. A terra ndo tem pres
cisio alguma de ser cavada profundameate : o inais
importante he que ella nio seja calcadz, ou rija,’

Quasi todos os terrenos, ou terras convém a0
Cafeseiro, ainda os que séo pedregysds; coin tante
porém que consintdo que as raizes as hajio de pe-
retrgr facilmente ; eque ellas gozem de huma ligei-
ra humidade. Mas ndo sahirido bem . em hum terre-
no. em que 3 agua se haja de demosar ; nem em hum
de fundo lodoso ; por exemplo, ndo se deyerd plan-
ta'r nas enseiadas , donde o mar se retirou., e onde
dexxou huma terra tenaz , € arenosa , que o Sol sec-
ca facxlmente > e faz gretar ; e donde a superficie,
estqfando-se quando esté humedecida, fecha to-
das as passages 4 agua, .

Nio he preciso lavrar frequentemente os Cafe-
saes pelg perigo , em que se ponio de levantary )ar-
rebentar » ¢ ventilar os barbalhos, ou as pequesias
raizes clqsl ,gy_fesgxros » que os raios do Sol ossece.

Ly



C 105 )

carido , faria retirar a' humidade da terra para hu-
ma grande: profundidade com pressa e a reduzi-
ria em pé : basta que ndo seja calcada dura, e
de tal sorte batida, que as chuvas, e orvalhos nio
a possio penetrar ., e humedecer ; mas deve-se ter
grande cuidado de os mondar das hervas bravias ,
que , recebendo e chupando os orvalhos, e humida-
des , impedirido a terra de as aproveitar . ou os des-
pojarido promptamente deste beneficio.

Nio conviria tambem huma semeadura a este
fim sendo quando se intentasse emprehender hum
Cafesal ; e ainda para este mesmo jtalvez, que nos
Cafesaes vizinhos se acharido mudas sobejas 4s suas
necessidades. Todavia, se os amantes desta gran-
gearia entretivessem viveiros desta planta, e que
ahi conservassem boas plantas em reserva, terifo
a vantagem de escolher boas mudas, isto he as
mais vigorosas e mais adiantadas. A final , quando
hum Cafesal estd bem pegado, e que se dé aos
Cafeseiros huma boa cultura, que lhes seja propria,
he baldado seguramente o ter-se hum viveiro,

RAP-
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RAPSODIA

D A

MAISON RUSTIOUE DE CAYENNE

Mr. DE PREFONTAINE.

O Café he hum objecto de grande commercio
entre America , e Europa, e he hum dos melho-
res generos, a ‘que hwun fazendeiro Americano se
pode apegar.

O Café se planta de grios; a terra, que se
Ihe destinar, deve ser igual na profundeza 4 de hum
‘cacaoeiro , bem mondada de hervas bravias na sua
superficie , ¢ , quanto se podesse , livre de cepos ,
e barbalhos.

Alinhe-se 3 cordel o terreno, e se'lhe ponhio’
estacas de 7 a 7 pés. Escolha-se para plantar Café
o tempo de maiores cliuvas. Os dias sombrios’, e
de nevoeiros sio preferiveis : tirdo-se mudas de Ca<’
f¢ para plantas, que hajio de ter d¢ altura 7 pa-
ra § pollegadas. Alimpdo-se'; e se'cavio profiinda-
mente as covas , e se mettio nellas.

O vento do Norte nio he favoravel aos Cafe-
seiros. A planta néva he muito delicada ,% arhiga
da sombra; antes dé fazer a sua plantagic de Ca-"

fo-
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feseiros, conviria que o terreno , destinado a sero
Cafesa} , fossé coberto com mandiocas » ou bans
neiras para lhe fazer sombra.

Nio se devem fiar sempre na bella apparencia
do Cafcseno Este ar de prospendade que nel]e
se encontra , muitas vezes s6 he na superﬁc:e d&
terra. Se asua raiz na sua direcGdo encontrar hum
tufo - differente , se fard amarello, e se defiard:
mas tambem acontece muitas vezes que , estando des
ﬁnqdo no principio , depois, 4 vista dos olhos, se
ayjventa , encontrando mellor terra , e propria.

Como os Cafés chegdo a huma altura muito
vrande por amor da facilidade da colheita dos gtdos
se limitdo 2 6, ou 7 pés de altura , cortando-lhe
a extrelmdade » com que se obriga a coroar-se, ¢
a guarnecer-se; Hum lavrador de canas, ou deou-
tra qualquer grangearia deve ter hum parque de
Cafessitos para o uso domestico. As Cabossas do
Uructi , e do algodio dio bum bom estrume para
esta arvore, ‘

‘O Café cresce assis depressa, quando he bem
tratado , vem paturalmente muito rolico no pé.
Seus ramos sahem .do tronco com huma regulari~
dadc » que' produz hum effeito - agradavel, S6 dio
fructo no fim de trez annos : florece em Outubro,
e Novembro. Colhe-se em Junho, Fazem duas co-
llheltas ne anno; a do Inverno Qe mais abundantes,
Syas flores ,,sshmeme,lhao;?s. do Pessegueica » € 0%,

fru-
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fluctos que produz a buma pequena cereja. 'Pri-
meiramente sio verdes ; avermelhdé-se a0 ‘passd
que vio chegando ao ponto 'di sua madureza.’ Ha
ma cor de couro curtido he hum indicio- derto}
Entio se colhem : esta collicita se faz estando de
vez ou maduros. Os pretos para esta acgio sé
necessitio de cestos , e de seus dedos ; e elles cats
regio para a casa destinada a esta mantifactura.

Servem-sc para separar o Café da sua cobertd.
de huma méquina, ou Engenho , chamado moinho
de Café, A coberta cahe para hum Jado . e o Ca-
f¢ para outro com o seu pergaminho. Os poucds
habitantes que se empregio unicainente neste ge-
nero de grangearia em Caienna, fazem uso deste moié
nho raras vezés. Mas pode-se julgar do tempo, que
devem perder aquelles que sfo obrigados a fazer
esta separagio pelo unico meio de seus dedos.

Alguns fazem seccar ao Sol oseia Café com a
casca : outros s6 com o pergaminho. Estando bem
secco ; ‘se pildo em pildes grandes de madeira, paia
lhe separar o pergaminho , e ficar o grio vendavel. Bss
colhem-se , € se tirdo os grios- defeituosos , dos que
sko bons. Aventio-se, estando os rébotalhos separas
dos. Para este servigo ha também em Caienua €erta
miéquina , ‘que ‘ainda’ hie* mais rara que as primeirz{sz

Para que o %‘afé se repute de- pnme:ra quali=
dade ‘deve ser pequeno’, ® cor de xifre ; tdo dure
que ranja entre os dedos, quando se¢ mexer.

o
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O ar humedecido pelas chuvas , como acentes
¢e em Caienna, o embranquece. Julgo que se po-
deria remedisr este inconveniente no Invertio por
meno de huma estufa, fazendo-o seccar a fogo bran-
do, e nio pondo nos recipientes -muita quantidade.

Algumas vezes se fica surprendido de vér acabar
hum Cafesal dentro em pouco tempo. Isto muitas
vezes he causado pela mosca s chamada mesca de Ca.
Jé, comprida de seis pollegadas , que traz na cabeca
duas serras , com as quaes corta estas arvores até
ao cerne. Encontrando-se estas moscas, ndo se he.
site em as matar.

Acontece tambem que os pulgdes  pequerios
insectos brancos , accomnettem os Cafeseiros , e nio
s6 embaracdo a sua produccio, mas tambem os fi
zem acabar. Neste caso he impossivel preservar os
Cafeseiros do estrago por outro meio , que nio se-
ja pelo de plantar ananazes em as avenidas. Os in-
sectos deixdo os Cafeseiros por este fructo , que pree
ferem , ¢ com que se engurgitio. O dcido deste
fructo , ou os mata, ou embaraca o seu salto.

Estando os Cafeseiros em producgio , e assds guar-
necido de ramos , nfo requer quasi trabalho algum.
A sombra que d4 , impede as mds hervas de nasce-
rem. Tenho examinado que a humidade dos Cafe-
seiros he naciva aos pretos na colheita : Devem o3
senhores obrigallos, a que se cubrgi'q neste trabalho.

M E-
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MEMORIA

'S O B R E
CAFE,

( Dictionaire des Jardiniors.)

- POR
Caracteres.

O Caxris he pequeno;, dividido em quatro partes,
€ posto sobre o germe : a corolla monopetala, em
forma de salva , provida de hum tubo estreito , cy-
lindrico ; e muito mais -comprido que o calis, alar-
gada no seu remate, e recortada em cinco pontas.
A flor tem cinco estames , adherentes ao tubo, e
terminados com remates compridos , e delgades. O
germe redondo, sustendo hum ‘estilo simples , co~
roado por dous estigmas espessos , € revirados :-@
germe ao depois passa para huma baga oval , de-duas
sementes hemisfericas , chatas de hum lado , e con-
- vexas de outro. :

Mr. Linne arranjou este genero de plantas na

primeira secgdo da quinta classe, intitulada Pentan-
dria
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dria Monogynia ; porque as suas flores tem cincs es.
tames , € hum pistilo,’ mas como “as flores do jase
min sé tem dous' estames , Linne no seu systemg
as separou das outras,

Esta arvore he original da Arabia Felis, onde
se cultiva para o uso..e donde, ;ainda hoje se ti
ra o melhor Café para Europa. Ainda que os Ca
feseiros tenhdo sido trazidos de l4 para se transplan-
tarem nas Indias, ¢ na America, onde 'prodigioéa-
mente se tem multiplicado , todavia o fructo, que
- produzem nestas novas remoes » he multo somenos a0
da primeira : o que o fez cahir ‘em despmo em
Ynglaterra 2 hum ponto tal, que nido vale a pem
de se exportar das Colonias. Com tudo, julgando
eu ser possivel remediar-se este inconveniente pela
practica d_e algumas experiencias . que- hei de pro-
por daqui a pouco, e que se approvario nos Cafer
seiros , que se plantdo nas estufas, darei principio
d’ anterndo 20 que esta arvore requer no nosso Clis
ma,

Esta arvore, que no sen Paiz natal nio cresce
a.maior altura que 16 ou 18 pés,. em Inglaterrasé
chega a 10 até 12. O seu tronco Pprincipal he di-
reito , ¢ coberto de huma casca parda. clara., seus
ramos se estendem horisontalmente oppostos,-¢ -
crusio huns com os outros em cada né, de sor
te qye, a arvore se guarnece delles em todos 05.

lados. Seus ramos inferiores sio os mais comptic.
' dos »
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dody © os outtos & proporgio , que aarvore vAi $o.
bindo, se vio pouco a pouco diminuindo, de ma-
neira que férmido huma especie de pyramide: Suas
folhas , que. tambem sio oppostas , tem quatro ou
cinco pollegadas de comprido , huma e meia de
largo no.meio , quando estio inteiramente, desco-
‘bertas ,, e se estreitio para ambas as extremidades s
suas bordas sdo ondeadas , sua superficie de hum
verde lustroso  suas flores sentadas , tubulosas ,
slargadas no cimo  quando ‘inteiramente estdo aber~
tas : trascem amontoadas na base das folhas: a par
te superior da sua corolla se divide em cinco par-
tes : estas flores s@o.de hum lindo branco , espa-
lhio hum agradavel- perfume, e de huma curtissi-
ma duragdo. Sdo substitwidas por bagas ovaes , pri-
meiramente verdes , vennedhas ao depois , ¢ negras,
quando estio totalmente maduras. Estas bagas se
cobrem de huma capa delgada , e carnnda , que con=
tém duas sementes unidas, conmvexas de hum lp
do , chatas e ‘arregoadas de-outro por huma ranhu-
ra, longitudinal na face, em que ellas se unem.

Esta arvoreta , ¢ohservando constantemente o seu
verdor , he mui vistosa , e linda em todas as qua-
dras ; mas muito principalmente , quando estd flo-
rida , pela alvura , de suas flores 5 e quanio esté fru.
ctuosaj pelo encarnado dos seus fruetgs no inverno.
Raras plantas haverdo , que hajio de ter o-seu me-

recimento para huma estufa.
H Mul-
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Mulftipli\cid-se pelas suas, bagas ; que precisio,
Jogo, que se colbem , serem planta_daé ;“ pois que,
‘tendo-as féra da terra, ainda por muito- potco tem-
po nio abrolherifo. Eu. 2s tenho remettido a ou-
tros Paizes pela posta, e se acaso passavio 15 dias
sem serem plmtadas , nio nascido : o que genl-
mente acontece em toda a parte. -As bagas, quede
Hollanda se envidrio a Paris ., nio brotdrdo, succes-
so , que tambem se experimentou nas que vierdo
de Hollanda para Inglaterra, de sorte que, havendo
qualquer distancia consideravel , ser# melhor man-
dar algumas mudas.

Plantdo-se estas bagas em pequenos visos dé
barro. cheios de terra solta das hortas , e se ¢n-
terrdio em taboleiros cobettos de casca de cortume ,
regio-se levemente huma, ou duas vezes na sea-
na, acautellando totalmente que aterra se nio en-
sope pelo medo, de que as bagas venhdo a apo-
drecer.

'S o taboleiro tiver o grdo de calor necessario,
apparecetdié as plantas no fim de hum mez , ou
de cinco semamas ; e tendo dous. mezes se achardé
em termos de haverem de ser plantadas. Como
muitas Lagas algumas vezes produzem duas plan-
tas nio demorem a sua separagdo, para que as
suas raizes melhor se formem; porque ,. - deixando-
as unidas até que ellas se engrossem estag se

entrelacardd, e engalfinhards de maneira que serd
mui-
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muito difficultoso separallas sem arruinar as suas f-
,bras , 0 que as estiagaria, (*)

As plantas dos Cafeseiros trouxerdo os Hollan-
dezes ‘primeirammente da Arabia a Batavia, e desta
4 Hollanda , onde se- criou huma grande quantida-
de por meio das bagas que ao depois se espa-
thirdo pelo maior parte dos Jardins de Europa, e
tambem se levirfo muitos de Amsterddo para Su-
tinam:, onde ellss se-multiplicirio em grande abun-
dancia , e destas se repartirio pela\m'aior parte das
Indias Oceidentaes. As arvores , nascidas da semente,
fructificio ao fim de dous annos e na$ visinhan-
Gas do equador ainda mais cedo, e he facil nos
Paizes quentes fazerem-se dellas grandes grangeéa.
rlas  ou Cafesaes ; mas féra dos tropicos, e em
todos os Paizes , em que ha invernos , ndo crescen
ao ar livre.

Os Francezes fizerio grandes Cafesaes em to-
das as suas possessdes Americanas , ¢ do mesmo
modo em Bourbon , donde exportio para Franca
huma grande quantidade cuja venda he segura, a
pezar de ser a sua- qualidade inuito inferior a0 da
.Arabia, Tambem havida nas Colonias Inglezas gran-
des ‘Cafesaes ; € 4 poucos annos se propoz -ao Par-

H ii la-

s ALY : “ il

(") Sapprimirdo-se os § que tratdo da sua ¢ul-
tura em estufas , por screm alheios do nosso dssgim-
pto. Recorra ao Author quem carccer delles.
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{amento Inglez premios necessarios & augmenta¢io
da sua cultura para facilitar aos Plantadores asua
-venda por preco mais cémmodo q‘ue‘aquelle, por-
‘que .compramos , 0 Gue se nos traz da Arabia: em
consequencia se diminuirfo os direitos sobre todo
o Café que.viesse da America na idéa que bas-
‘tarja isto para os cobrigar a darem huma consisten-
cia ‘mais sélida a este ramo de comiuercio ; mus,
'sendo as producgdes destes Paizes muito somenos
-ds do da Arabia, gorou o seu sutcesso: ¢em cuan-
to os Plantadores pela sua propriz industria nio
aperfeicoarem o seu Café, nos ndo fica esperan-
¢a alguma que este commercio haja de ser wtil,
Arriscarei a2 minka opinido mmi sinceramente-dcer-
ca deste objecto . pelo desejo ardente , que tenho,
que <lle haja de ser util aos seus Grangeiros. 0
que eu houver de dizer, se ndo fundard em suppo-
sigbes , menos em huma ‘theoria vaga, mas sin
em huma serie continwada de experiencias, ¢ f-
“Ctos.

O grande defeito do Café da America , ¢ do
mesmo modo do da Itha de Bourbon , he- de nioter
perfume , e '‘também -de ter muitas vezes hum gos
to desagradavel, como as suas bagas sej"ao‘mziiom;
nfo se péde conhecer acausa, pela qual nio se-
ja © seu gosto tio exaltado , e a sua seiba tio
elaborada como no Café da Arabia , que péde pro-
vir- de unuitas causas. A 1. talvez serd; perque o8

Ca-
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Cafeseiros crescem na America em, hum terrenc:
muito -humido ,_que , administrando a.este fructo hum:
succo cni, e mal preparado, lhe di na verdade
maior volume mas lhe diminue necessariamente
a sua bondade. A 2. he; porque estas bagas sdo
colhidas antes da sua peérfeita madureza ; porque:
estou bemn informado que os seus cultivadores es-
tio no co:tume de despegar os fructos  estando
estes ainda vermelhos , porque entio sio maiores,.
¢ mais pezados do que. os que se deixdo amadue
recer totalmente , o que s6 deve ser , quando esti-
verem negros. Entdo asua carne exterior esti see-
ca; ¢ sedescasca mais facilmente do que,.quando
se apanhio antes de chegarem ao seu ultimo grdo
de perfeicdo. E daqui nasce a difficuldade , de que
se queixiio os Plantadores dcerca de o deséascarem.
3.. Tambem imagino outra, que he do modo, com
que o seccio , e o pouco cuidado que empregio
nesta preparagio essencial, As bagas hajio de ser
muito expostas a0 Sol , e.a0 ar de dia; mas de
noite se devem recolher - e livrallas do sereno, das:
chuvas e de toda a sorte de humidades, de que
ellas sio muito ambiciosas , e lhes imprime hum gos-
to muito desagradavel , e as faz engrossar, tiran~
do-lhes o sabor . como posso certificar em virtude
de muitas . experiencias. Tendo-se posto huma bo-
telha de Rum em hum gabinete, onde havifo ba-
gas de Café em huma caixa de folha de Flandes

bem
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bem fechadd, e posta sobre’ huma meza em pars
te assis distante communicou aeste Café em pous
cos dias huin ‘cheiro dé Rum que o fez muito des-
agradavel. O mesmo aconteceé com outra-de aguz-
ardente depositado ,no mesmo gabinete com o Car
fé¢ , e Cha que ambos ficirde arruinados em pou-
cos dias. Ao depois de muitas experiencias desta
natureza , parece que se nio deve jdmais transpor:
tar o Café em navios carregados de Rum, e que
se ndo deverdd seccar suas bagas.em casas , onde
se coze o assucar - e.se distilla © Rum. Hum sujeis
to instruido, e digno de fé, me . certificou: que na
Jamaica. , onde assistira por muitos annos pelas
propriedades , que nella possuia, os Fazendeiros fa-
2ido ferver as bagas -do Café antes de estarem sec-
cas: e isto s6 sendo o facto verdadeiro., como
nio duvido , basta para arruivar todos os €afés do
mundo..- Ndo posso. adevinhar a razio, porque in-
troduzirde este uso, a nao ser . pela de lhe aug:
mentarem o pezo., € tirarem por este meio hum
maior proveito em damno essencial do -bem pi-
blico.. ‘

.Derdo-se 4 pouco tempo dluz, nos papeis pi-
blicos ,.detalhes imperfeitos dcerca das causas, que
fazido o Café da America inferior ao da Arabia:
pretendia-se. -nelles que a bondade do ultimo - pror
vinha.de se guardar por hum tempo dilatado;'e

por esta razio -seu Author discorria que tambem
se
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se, deveria fazer. 0 mesmo a0 Café da Americz,
‘para vir a ser igualmente bom. Bsta opinido po-
rém ;he contraria  ds miphas experiencias » ¢ a pra-
ctica -da_Arabia, Dous sujeitos , que assistirio por
alguns annes neste Paiz.. me certificdido que as
bagas , frescamente .colhidas , sio muito melhores do
que, as que se guarddo por algum teinpo; ¢ hum
homem guribso , que residio dous annos em Barba-
das , me affirmou que nunca tomdra Café melhor
em parte alguma do mundo, do que aquelle, que
se preparava com as bagas, que elle mesmo acaba-
va de colher , e que. o fazia torrar conforme a
necessidade. Confirmou-se este testemunho tambem
por ensaios feitos nos :Cafeseiros cultivados nas es-
tufas de Inglaterra, e vierdo estes a dar hum li-
quor mais agradavel que o dos Cafés ‘da Arabia , tra-
zidog 4 Europa. Convido consequentemente 2 to-
dos os Grangeiros do Café na America , a que ha-
jdo de escolher terreno.para osseus Cafesaes , an-
tes secco. do que humido , no qual os Cafeseiros
nio aproveitario tanto, como no outro; e o seu.
fructo , ainda que menor . ¢ menos abundante- serd
de huma bondade maior que a dos outros, e lhes
dard em proporgio muito .maior interesse.
Necessita observar-se..tambem que he preciso
deixar as bagas muito tempo nos Cafeseiros, para
Que as suas cascas; ol capas se engelhem e se
fagio absolutamente denegridas. Na realidade o sew
per
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pezo s¢ diminuird muito , mas a mercadoria do-
brard de valor.

Tendo as bagas chegado ao ponto da sua to-
tal madureza , he preciso escolher hum tempo sec-
co para as colher, e estendellas ao ar no Sol, re-
colhendo-as todas as noites por amor do sereno, ¢
das chuvas. Quando estiverem perfeitamente seccas,
se ensaquem com cuidado em saccos de trez for-
yos , ¢ se guardem em lugares seccos. Ora haven-
do-se de embarcar para o exportar , se deve fugir
de navios que hajio de levar agua-ardente , pelo me~
do de nio communicarem o seu cheiro ao Café,
o que facilmente se nio evitard, se-ambos os ge-
peros forem postos no imesmo lugar. Hum navio,
vindo das Indias d muitos annos, carregado de Ca-
f¢ , tendo tomado a bordo muitos saccos de pi-
menta , perdeo toda 2 carga de Café, que trazia,
absolutamente.

Como a consummagio do Café se vai fazendo
cada. vez maior em Inglaterra , deve o publicoin-
teressar-s¢ em animar , o mais, que lhe for pos-
sivel , os seus cultivadores das Colonias Britannie
cas, Este objecto he digno de ser attendido -pe-
los vizinhos de nossas Ilhas , aos quaes seria da
maior utilidade a applicagao no melhoramento por
todos os modos deste ramo de commercio , € prin-
cip.lmente de gse applicarem antes 4. sua qualida
de, do que 4 sua quantidade ; por que sé .a ap-

pl-
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plicagio por aquella parte ndo deixard de lhe fa-
ger este granjee muito mais lucrative e a sua
venda muito mais certa , ¢ muito mais segura.

CUL-
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INSTRUCCAKO
SOBRE A CULTURA

e
"CAFE,
TRADUZIDO DO HOLLANDEZ
( Meclange de Histoire Natuielle.?)
ro&r
"Mz, ALLEON DULAC.
§ Cultura dofb;fé‘

HUM Hollandez , retido por seus negocios: por
alguns annos em a Ilha de- Mascarenhas  ou’ de
Bourbon , se applicou no tempo da sua assisten-
tia- a examinadr a maneira, com que .0s vizinhos's
ou moradores: desta Itha cultivavio o Café. De vole
ta a Amsterdamiescreveo estas observagdes’, ds' quaes
sjuntou novas vistas, animado da justa confianga’,
de que ellas’- poderido ser ‘uteis a seus ' compatiio~
tas - ‘que se applicdo d cultura.do Café nos domi~
nios Hollandezes , e ptincipalmerite- aos da Ilha de
Java. Este rnesmo. amor da nossaNagao foi . queinr
nos persuadio 4 traducgdo desta instructiva Memo-
tia,
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ria. Acbg‘,-sarti'g espalhado o uso do Qafé em li-
quor por toda @ Europa que ndo péde haver su-
jeito aloum » que ndo tenha a cpnosxdade de co-
nhecér este arbusto , o modo de o plantar ; de
colher . e de preparar a agradavel , e saudavel fa-
va, que elle produz. Além disto’ este assumpto he
proptio da H;s;ona Natyral ; JpQrém o que mais nos
interessa, vem a ser, que a Colonia da Ilha de
Bourbon péde tirar deste escrito ' hum particular
proveito » aperfgxtg_qan‘d.o este importante ramo do
nosso commercio. O Author nio deo a descripgio
do Cafeseiro. Suppsem com razio que seus com-
patribtas: o Eoﬁhgcem;'pelo haver em os - Jardins
de Amsterdam. Basta saber que - como o grio tem
a forma de nossas favas, a haste’nd deixa de ser
tio bem o mesmo, menos as folhas , que se -pas
recem mais ds .da cerejeira. Daqui em diante’ falle-
t. o Author Hollandez.

O Arbusto denominado Cafeseiro requer mui-
tos cuidados , querendo-se que elle seja vistoso, @
sendoso. Nio basta mondar hum Cafesal huma,
ou .duas vezes por anno, como vi a muitos mo-
radores da Ilha de Bourbon ficarem satisfeitos deo
terem feito. He necessario que o Cafesal 4¢ja.viv
to , e revisto .muitas vezes , alimpallo dos pdos pe-
tisecos , arrancar-lhe as gommelleiras, ou ladrdes
que lhe roubdo a substancia , embaragar. que o tron*
o nio chegue a huma maior altura. O fructo 1e°

queg
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quer tambem tantd , ou maior sujeicio que a ‘ars
voreta, que o produz, Se o Café for mal fabrica*
do, debalde o procurards fazer bom , de: lhe- dar
o cheito a saquidio, acor. Nunca poderd conses
guir a bopdade , do qué foi preparado com o cuis
dado conveniente. A minha expdsigio minuciots
daré a prova do qne digo. Para me ndo esquecer
cousa alguma , principio pelo momento, em que se
planta esta arvoreta, e a hirei acompanhando até 4
sua producgio. O Leitor queira advertir que eu nio
fallo do Café Mascarino nem do de Martinica ;
nem do de Moca, de cujas““fabricas nido tenho no-
ticia alguma. Mas o que houver dizer do primeiro,
se¢ haja de applicar todas ds outras trez especies,
a pezar de algumas differencas, que serd facil aos
cultivadores de as conhecerem.

Quando na llha de Bourbon 'se quer fermar
hum Cafesal, se comeca por derribar . e rossar a
terra, que se determina para‘ este fim. Observei
em quantos Cafesaes vi, que os moradores’ deixa-
‘vio nelles huin matto de arvores, e especialmen~
te das mais corpnlentas. Aquelles , aos quaes per~
guntei a causa desta conducta , me respondério :
Que clles obraviio assim' pela necessidade que oz
Cafeseiros tinhio de sombra. Mas a verdadeira:ras
280 era querer possuir hum grande Cafesal sem
fnajor despeza ; ‘porque eu vi muitos Cafesaes que
nio tinhio huma sb arvore , pelo tempo as haver

des-
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destruido , mas nem por isso erio de. menor rene
dimento , que aquelles que as conseryavio. Eu fors
mei hum Cafesal , que tinha 2075 pés de compri.
mento , 450 para 6oo de largo com muito bom
successo e com tudo ndo deixei em pé poisie
alguma de mato. L

Eu seguramente prefereria -este ultimo ‘modo de
derribar. Conheco quanto he natural julgar que o
Colono, desde que o successo for igual por hum ,
on outro procedimento , tem toda arazio de seguir
o mais entre elles. Deve-lhe parecer mais provei-
toso 0 nfo gastar mais que hum mez em huma
plantagio , que alids lhe gastaria seis ; porque de-
veria segundo.elle, cortar. e queimar todas as ar-
vores. Alids estou obrigado a coufessar que o Ca-
fesseiro que vier 4 sombra, gozara maior frescu-
ra, serd de hum melhor verdor que o que esti-
ver exposto ao Sol. Eis deus grandes proveitos :
mas estes nio podem . contrabalancear os accidentes
qué resuitdo de huma . tal plantacio. Todas as ar~
vores , quaes quer que -ellas sejio » acabdo nallha
de Bourbon , logo que ‘ellas nio hajio -de ser de-
cqtadas » menos acaso huma , ou duas especies. Ora,
para fazer hum Cafesal he precise derribar a ter-
ra: réina todos os annos humas brisas , € ventanei-
ras tdo furiosas , que voltio com as raizes parz
cima , miorta pela falde.. . de que as privou 0.

Como estas arvores sio monstruosas s sels ramos
che-
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ehegio a partes distantes. Ha taes que , quando-ca®
hem , levio- debaixo de si huma vintena de Cafet
seiros , e muito mais. Ora se o nmimero deéstas 35~
vores , que cahem , - for gratide , facilmente se ‘cont
teberd , qual serd o destroge da depopulagic.” A
este accidente , bastante per si mesmio para fazer
preferivel o modo de dertibar , que aconselho , se
deve ajuntar. hum segundo. Ha 4s vezes nesta 1lha
seccas que occasionfo incendios muitas vezes ‘pela
malicia dos escravos. As arvotes , que tiverdo for-
cas, para resistirem 4 impeﬁuési‘&ade “dos furacées’
sdo obrigadas: entdo a ceder.: As lavaredas, cue o
vento arremessa contra ellas, as abrazdo ,Aseus ra-
mos cahem aqui . e acold, levando comsigo o in-
cendio, e a destruicio em tudd, quanto as rodea.
Péde-se julgar entretanto; se he a utilidade a ra-
250, ou se a preguica he o motivo, que obriga
aos Colonos - a plantarem no meio dos matés.

He consequentemente necessario nio sé defri-
bar  &c. mas tambem desarraigar as arvores e
queimallas. Isto feito pbde-se plantar . observando
com tudo de nio se occupar ‘neste trabalho se
ndo em tempo ‘de aguas, que de ordinario he pe-
los mezes de Dezembro e Janeiro. Tambem he
importante que se deixe primeiro humedecer hu-
‘ma terra , da qual o fogo tem deseccado a super-
ficie. ;

i

Tendo chovido abundantemente, e juigando-se
Gue
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que contipuard ainda a chover por alguns dias, s
. podem plantar os Cafeseiros. Precisase escolher, of
que estiverem mais expostos ao Sol; .rorque sofs
frem melhor a transplantagio do que as mudas, que
nascem 4 sombra. Requer-se qué estas mudas nip
sejio nem muito pequenas, nem muito grandes;
ou nem muito velhas , nem muito novas, S forem
muito novas ., .nio resistirdé 4 mudane¢a do terreno,
ainda menos por -trez -dias- a0s raios do Sol |, o
quaes pdde acontecer , que .apanhem ao depois de
plantadas. Além . de que estas novas mudas nio tem
ainda bastantes raizes nem forcas para tomarem term
promptamente. E pelo outro’ lado , se forem muito
velhas nio as langardd , e morrerdd lancando folhas,
Tem acontecido #lgumas vezes que as mudas ves
lhas pegdrdo; mas isto he tdo raro .que de vinte
Cafeseiros desta especie, que se transplantarem,
muitas vezes huin sé .ndo escapatd. Se o terrenp
for limpo , como eu disse , se gozard da avante
gem de poder plantir o Cafesal a cordel Este mo
do de por as mudas faz primeiramente mui agr#
davel , e vistosa a perspectiva da fazenda: elém
disto dd -outra utilidade, por meio das avenidas,
ou alleas que formio esta*disposicio de poder o
Senhar vér com facilidade o trabalho de todos os
seus escravos : utilidade que se-.ndo encontra em
hum terreno cheio de arvores em pé , ou deifa
das. He impossivel de se plantar nellas a cordel,
e se ge_rde o agradavel , e o util, De-



C129)

Deve-se tambem reflectir sobre os districtos , em:
que se'faz o Cafesal. Os que forepn sujeitos a chuvas,
requerem huma maior distancia de. hum arbusto. a
outro: da que em aquelles, que forem mais seccos ;-
ou menos- frequentes. Nos primeiros os Cafeseiros:
se fazem muito copados, e por consequencia oc-:
cupio . major circumferencia » quando-nos segundos:
exigem menor. Huns os plantio a seis pés,.outios
a sete . alguns aoito, muitos 2 dez. O meu pare-
cer he que oito pés- de distaricia bastard.. O Cafe-
sal  que se houver de plantar a seis pés ficard.
muito apertado e as arvoretas mutuamente se op.
primirdo, Ora tambem dez Rés' de distancia he
muito grande , e quem assim o planta, he. porque
faz tencio de lhe intrometter outras plantas nos
intervallos. O que passados trez annos, se.ndo
dever fazer mais como se ha de vér daqui.a
pouca.

* Huns o plantio com o caracod (*) outros 4
enxada.- Approvo este. ultimo modo. O pé fica mui~:
to mais bem enterrado ; as faizes mais bem cober-
tas, e se deve esperar que o Cafesal haja de ter
todo o seu bom successo. O caracoi, pelo contra-
rio tem seus inconvenientes. O escravo, ou ndo faz

I ]

’ \ ~ [ e 1Y |

€ *) Termo Brasilico §ue quer diver hum pdo aca-
bado em panta , comqaci se fura a terra, para tucs
plantagies em lugar de ¢nxada , ot melhor de saxo.
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o buraco tio profundo, como deveria ser, ou o faz
mais do que devia. Se o nio faz tio profunde:, as
raizes nio achfo lugar em que se accommodem,
e neste caso dobra-se , e curva-se de modo 4 que fi-
cio opprimidas para haverem de receber o seu suc-
co nutritivos’ o que infallivelmente fard morrer a
muda. Pelo contrario , se o buraco for mui pro-
fundo ,. o fim da raiz ndo chegando a tocar no
fundo impossibilita tambem , como no primeiro. ca-
$0,-que possa nutrir-se, Este modo de plantar he
ainda- sujeito a outro inconveniente. Quando o pre-
to faz o seu buraco com ‘0 seu caracoi, ou pio.
apontado, mette dentro a muda, e satisfeito com
amontoar-lhe em torno da haste fracamente i ter-
ra, julga ter plantado hum Cafeseiro, quando.a
muda -ndo se sustem em cousa alguma , e vem
por esta razio a faltar. Pelo contrario plantande 4
enxada se evitio todos estes inconvenientes; e o
preto , ainda que hum preguicoso , ou descuidado
no seu trabalho , planta a pezar disto muito bem,
obrigado: a tapar., ou entupir a cova, que acabow
de fazer , com a mesma terra, a raiz mestra com
todus as outras pequenas, que della pendem, s
achdo cobertas de humaz terra bem molhada ; ¢
tambem a muda recebe a sua nutri(_:ic') necessaria
4 sua substancia, e ao seu crescimento, ou au
gmento.
O sinal , porque se conhece, que huma muda
tem



C131)

tem pegado , he quando entra @ grelar. Ora ha
muitas,, que ndp. grelio, mas nem por isso, se
devem reputar por mortas. Examinai, passado al-
gumn tempo , a sua haste , e lhe descobrireis al-
gum verdor , seja no topo, seja no pé, ou em
baixo. N#o se lhe descobrindo se tem hum sinal
infallivel que a muda ndo pegou, ou porque fos-
se mal ‘transi)lantada » ou porque teve toda a for-
Ga precisa. para sesistic 4 transplantagio. Entio se
faz substituir no mesmo anno, e sendo possivel ,
na mesma estagdo. Esta preveng@o ultima seria mui-
to excellente.

Entretanto que nés suppomos o Cafesal plan-
tado 4 corda , ¢ as mudas, que ndo tiverem pe-
gado , substituidas, vamos acompanhar a nova ar-
voreta até ao instante dasua producgio.

He preciso que no primeiro anno se hajio de
_plantar grios neste Cafesal, para haverem de dar
sombra, e.fresco & nova planta. Por meio deste
soccorro ella 'se nutrird melhor , padecerd menos
&c. e se aia;évei-tar:’t mais depressa, que he huma
das consequencias necessarias. .

O arroz o milho, os feijées sfo os grios ,
que de ordinario se semedo com muita indifferen-
Ga sobre a escolha. Eu com tudo julgo que se
deveria prelerir o milho. Tira menos sal da tetra
do que o arroz, os legumes; e deixa ao Cafeseiro
a porgdo. de sustento, que lhe he necessaria. A no-

Iii va
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va planta, ou mnda he menos affogada, e entre-
tafito se regozija com 2 sua sombra. °

Colhendo-se 0 milho se terd a advertencia de
'deixar-lhe ficar a palha sobre a terra. Porque,’sen-
do cuberta com ella, lhe dard maior frescura;e
este haja de ser hum dos cuidados , que se devem
ter sempre , conservar frescos os pés aos Cafe-
seiros.

Dentro do espaco de trez annos se: poderd con-
tinuar em semear milho, sem que por isso se de-
va recear detrimento algum' ne Cafesal, e antes,
pelo contratio lhe serd muito proveitoso, Passados
Os trez  annos po’ré;n , se 1he devem estancar as se-
meaduras ; porque , aeste tempo, ji os Cafeseiros
estardd fortes'. e deverdd dar fructos sem necessi-
dade de huma maior substancia nutritiva.

Ainda que este arbusto seja provido de ramos
do alto até os baixos, e que estes ramos es_te}io
providos de felhas verdes , dd pouco’ fricto este
terceiro anno, que he o primeiro'da: sua -produe-
¢io. He com tudo necessario ter ‘cuidado ‘de os
colher exactamente » € este he 0 modo, com quese
deve proceder.

Em quanto o grio estiver verde, ou sb esti-
ver amarello ou ainda de hum vermelho pillido,
nid he tempo de o-colher. O momento , de pOd"'J
sser colhido, he qnando estiver de huma cor ver-
melha denegrida, Colheio entio. Se esperardes mais

tem-
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teysppo o Caft muito maduro cahird , e o seu
grdo se perderia, on tomaria cahido em terra hum
mido ; gosto, .

Para se colher com mais geito, s6 se deve ser--
“vit dos dous dedos : tomai o grio entre elles, e
o fareis trocer ;. Jesta maneira o grio se desprende,
facilmente , e-udo damnifica a arvore' de modo 2l-
gum. Arrancando o gtio grosseiramente ou pon-
do, como vi fazer a . muitos a mid no alto do
ramo, e desgranarido-o. de hum s6 jacto, se o ra-
mo séndo estragar ; o que muitas vezes deve acon-
tecer, ficard ao menos tdo -arruinado , que nio pro-
duzird ;cousa alguma o anno seguinte. Este ultimo
modo de o colhet tem ainda outro inconvenien-
te de se misturar o 'vCafé que nio estd maduro,
com o que estd e de ficar este arruinado pela
mistura,

Consequentemente he preciso, como disse apa-
nhar sé os gréos, que estio vermelhos denegridos.
Dez, ou doze dias ao depois , os que estiverem de
hum vermelho péllido . ou descahido estarié bons
para se haveremn de colher. Finalménte no fim de
trez semanas ©0s gque sO estiverem amarellos es-
tardé perfeitamentd de vez, Esta. terceira colheita
de ordinario costuma ser a mais abundante :.e ten-
do o Cafesal quatro ou cinco annos he commum
vér hum escravo encher dous gfandes saccos por
tarefa de hum dias

A
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A maneira de seccar o Café nio requer mefio~
res cuidados’ que os do colher. A proporcdo, que
os escrayos chegio carregados o devent copduzir
a plataforma construida para seccar . e enxtigar,
Fazei gue despejem os seus saccos em hum sb
monte . sem o estender. Ao outro dia, pela ma-
nhi , tenha ou nio chovido de noite, fazei-o es-
palhar , observando com tudo que a superficie; a .
que o reduzis, tenha algumas pollegadas de gros-
sura. Havendo se -de deixar o Café por mgis tem-
po amontoado elle se azedard. Nio ficando em
monte mais que hum dia , e huma noite requmbn-
rd asua agua e sedispord 2 seccar mais prompta-
mente. Todos os dias se haja de repetir estaope-
racdo até o fim. da colheita. Neste tempo se te-
nba a advertencia de o mexer todos os dias o Cas
fé , posto aenxugar com hum, rodo quer chova,
quer faca Sol , para que o grio, que ficar por b
X0, se reveze a ficar por cima em seu turno,

No fim de alguns dias , estando o tempe bom,
o grio teri perdido a sua cor vermelha, e sevol-
tard inteiramente negra. Neste tempo se lhe dimi-
nuird a giossura da superficie,, que elle occupa
estendido  fazendo-o estender summamente raro ha
plataforima , onde o deixareis passar duas noites,
com a advertencia de .0 mexerdes huma vez por
dia.

Tendo o grio passado duas noites , se apalpa~_

1d,
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14, e se achard duro. Chegado a este ponto elle
nio quer - nem mais agua , nem sereno ; € se fi-
card obrigado, ao por do Sol, de o ajuntas, de
o recolher debaixo d’algum rancho , nio se haved-
do de ter algum meio de o ter bem coberto na
mesma plataforma. '

Todas as manhis , depois que o Sol tiver bem
enxuto a plataforma , se estenderd este Café bem
garo, e se terd o cuidado de o ir mexendo com
rodos trez vezes cada manhd , e outras tantas ao
depois do meio dia. Ao por do Sol se guardard de
novo debaixo do rancho o mais quente que se
poder , em hum s6 monte , sendo possivel. -Se o
tempo permittir , continuar-se-ha esta obra todos os
dias ; mas se o tempo estiver anuviado, se deverd
abster della ‘pelo risco, a que se expiem de ser
molhado 3 porque a chuva, quando elle chega ao
ponto de que fallamos, jd Jhe he contraria.

Quebrando-se o grio- ao, dente , ¢ a pellicula,
em que ambos os grios do Café estdo incluidos ,
se desprendem . per si mesmos , servem de signaes de
que elle estd secco ; € 2o depois disto , bastard ex-
pollo ainda huma, ou duas vezes. Quando porém
este grio quebrar limpo por si mesmo 2o dente,
he tempo de o guardar - o que se deve fazer trez
ou quatro horas depois do meio dia, estando ainda
o Café bem quente.

O Café da segunda, terceira, e quarta colhei-

ta
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4a se preparara do mesmo modo » observando : que
sendo houver tempo de pdr o da primeira colhei.
ta em estado de ser guardado., he preciso a cantel
‘Ja d¢ ndo- misturar com elle- o da segund4 colheita,
e o mesmo se haja. de entender a respeito das ou-
tras subsequentes. A sua mistura s6 deve ser fei
ta no instante da sua perfeita seccura. Misturan-
do-se em outro ‘qualquer tempo a ultima empeio-
1aria a primeira. Todas as colheitas feitas por este
modo ; e os grios que ellas produzireria absoluta-
mente seccos € postos no armazen, se lhe nie
corre risco algum , e o Café se gonservard , pelo
dizer assim , eternamente.

Antes de digseorrer sobre o modo de o fazer
vendavel , creio que devo voltar atraz a fallar so-
‘bre os arbustos , a saber , sobre o modo -de os tra-
tar -20 depois da colheita,

O Cafésal - deve ser mondado. Para isto nfo he
preciso esperar. que elle se guje. Mondando-se mui-
tas vezes, isto se reduz a hum trabalho de.cinco,
ou seis dias a0 mesmo tempo que , deixando:se en-
cher de hervas serdo precisas trez ou quatro sema-
nas. As hervas fazem amarelecer os Cafeseiros no-
vos , € lhes causaria muito damno, se o fizeseem,
estando em flor. o que acontece Guatro vezes no
anno. Arranquem-se por tanto as mds hervas, agi-
tanliando 2s que principifo .a apparecer.

Lozo que o preto, encarregado deste tr:dzalbo,

ti-
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tiver limpo os atredores de hum Cafeseiro , este
mesmo ‘deve passar a ser o alvo. dos seus cuida-
dos, e terd para fazer o seguinté. Comecando pri-
meiramente do pé , examinard a quantidade de la-
drdes ou gomeleiras , que elle langa , e tambem as
Gue estio avancadas. He preciso que astire todas,
menos hum que ha de deixar com a haste do Ca-
feseiro. Dard - huma volta em torno da arvore , e a
livrard de todos os ramos petisecos » ou mortos,
Olhard para o alto da arvore - e lhe tirard todas
aquellas francas , ou ramos que excederem na ul-
tura 30 seu copado. Privando deste modo ao ar-
busto de poder crescer pela cabeca, se verd elle
na precisio de formar maior cépa, alargando asua
roda , ou ‘circumferencia ;e nesta direccdo langard
quantidade de ramos, que darfo fructo no anno se~
guinte. O Cafesal , que se entrctem desta sorte , fi-
ca sendo muito bello, e vistoso ; e se facilita a sua
colheita ; porque os seus ramos mais altos ficdo ao
porte dos escravos. ¥’

Conheci Colonos que tinhio por maxima dei-
xallos crescer livremente , de sorte que erio neces-
sarios escadas para se haverem de colher. A razio,
que davdo , era da precisio , que havia de abando-
nar as arvores a conducta da Natureza, Mas ainda
que sou da opinido dos que querem que se-ajude a
Ratureza » observei que a colheita destes nio era

mais abundante do que a daquelles, que embara.
(;50
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cio aos seus Cafeseiros o nio se estenderem pela
cabeca. A unica differenca, que se encontra entre
huns , € outros , he o embaraco das escadas, e mui
tos ramos damnificados. O que eu adianto se fun-
da sobre a experiencia.

Os Cafeseiros ddo menos em hum anno, do
que em o outro. Esta differenga de colheita nas.
ce da differenca no objecto da sua vegetagio, Em
hum anno lancgio madeira, ou lenho novo, e nes-
te anno rendem menos: fructos. No seguinte po-
rém dio muitos fructos, porque este novo lenho
tambem o produz.

Cuidando-se dos arbustos pelo modo , que te-
mho recommendado, qualquer Cafesal poderi du-
£3ar quinze para vinte annos produzindo : no fim
deste tempo porém , se deverd cuidar em o ir re
plantando.

Quanto mais o arbusto for velho, tanto mais
o Café serd melhor. Nio he por tanto que avis
ta da maior , ou menor excellencia do Café, que
se colhe que se haja de julgar davelhice dehum
Cafeseiro. O sinal, para se julgar . que elle estd en-
velhecido , he rendendo menos, quando deviaren-
der mais. O seguinte he o meio de o remogar.

Ao depois da ultima colheita, fazei cortar to-
des os vasos Cafeseiros a pé e meio de tema
Mandai ao depois conduzir para féra tudo, quanto
se cortou 5 ¢ que fique o Cafesal bem limpo. Plav

tate
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wai-llie dentro milho, Quando colherdes o vosso mis
lharal ; visitai todas as vossas arvores , € entdo j4 as
achareis providas- de langamentos. Escothei em ca-
da huma dos vossos arbustos os dous , ‘que forem
mais grossos; ¢ que )ulgardes 5 que tem tomado
maior nutricdo , e fazei arrancar os dutros. Cuidai
nestes dous , pelo modo que acima disse , sem con-
sentir que hajio outros , e continuai a repetir a
plantagéio do vosso milho dous ou trez annos mais.
‘No fim deste tempo comegareis a colher Café ,
como se fosse de hum Cafesal novo, e isto pelo
tempo de outros quinze , ou vinte annos.

Eu creio que fiz conhecer. sufficientemente tu-
do, quanto era bastante , ou necessario para plan-
tar , manter , fazer produzir , € renovar hum Ca-
fesal. Passemos presentemente a vér, que casta de
operagdo requer o Café, que se guardou no arma-
zem. o

Para dar a ultima perfeigio ao Café, quero di-
ger - para o fazer commerciavel se fard tirar do
armazem huma certa porgdo em- casca ; e se esten-
da o mais ralo, que for possivel em cima da pla- !
taforma‘, que deve estar secca.

Precisa-se que haja debaixo do rancho hum pi.
ldo proprio a pilar este grio ; a palavra proprio
quer dizer que deve ser feita 4 sua concavidade,
como hum funil. A boca deve ter em circumfe-

tenciz quasi dous pés e meio , e esta largura hird
di-
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shinuindo -potico a pouco até a nHo ter mais ny
‘seu fundo. Se os pildes ndo forem feitos deste mo-
do, o Café se esmagaria em pedégbs. O pildo, fej-
to "de hum pio grosseiro, terd trez pés a trez e
meio. de ‘comprido , e terd a mesma figura , que cose
tuma ter o dos Boticarios.

Cada pilao serd entregue a dous escravos, pos-
tos hum em frente do outro , que farfo cahir re-
vésadamente as maos , com que pildo. Nio se deverd
comecar a pilar , sendo estando o Café , que estiver
na plataforma , aquecido pelo Sol. Entio hum des-
tes escravos enche hum sacco ; ‘traz ao rancho, ¢
prové o pilio advertindo dendo o encher maisd,
ametade do seu vio,

Passado “algum tempo, o pildo estd cheio de
cascas quebradas , e os grios de Café taes, como
quando se comprio » € a moipha, que resulta da pel-
licula quebrada , debaixo. do pilfo. Tanto que senid
divisar mais Café em casca, se ilajé de cessar dep
pilar ; para que coutinuando-se ; sendo venhdo a que-
brar os proprios grios de Café. Os dous escravos de-
vem por tanto ajuntar tiudo , moinha , pedscos ‘dC
casca, e grios de Café, Péem-se outro Caf¢é Gijn
casca novamente, e se continua do mesmo modo
o descascamento,

Tendo ¢ pilado todo absolutamente | arma-se
hum cadafalso (girau no Brazil) de sete para oito
pés de altura , exposto ao vents, sobre o qual so-

bem
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bem dous ou trez escravos, aos quaesoutyos en-
tregdo os saccos cheios de Caufé pilado. Por baixo
-de{tes cadafalses se estendem grandes pannos sobre
s quaes 0s negros , que estio no alto , despejdo len-
tamente os seus-saccos ; pondo a boca destes: para
a parte do vento. A isto chamfo avertar., O ver-
-to leva a aralha, a moinha, e os grios de Café
cahem isolados nos pannos.

Outros escravos postos debaixo do eadafalso , ajun-
.tio com rodos o Café aventado, eenchem 0S sace
cos com elle. Depoxs se torna a levar acima doca-
dafalso , ¢ se aventa novamente, Tendo sido aven-
tado duas vezes , se traz para o rancho, para ahi se
joeirar a peneira. Esta he huma caixa de trez , ot
. quatro pés de comprida e outro ‘tanto de larga:,
.com huma borda da altura de seis polegadas, que
tem o fundo furado, como huma grade. Esta nma-
- quina estd posta. sobre dnas barras, trazidas sobre
cavaletes. Cada barra tem sua regra , que contém
"o crivo, e dous pretos fazem hum vai e vém ,'con-
_tinuamente baloucando de huma a’outra extremi-
~dade. As impurezas, que lhe - poderido restar por
“esta acGdo , cahein pelos buracos , ¢ nada mais: f-
‘ca, que tirar . sendo os grios de Café partidos pe-
Ia piladura.

As pretas sio obrigadas ao trabatho de os es-
colher - e o fazem grio por grio. Esta opericio
he aultima; e, se o Café requer ainda algum. cui-

da-
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dado, he de onfo deixarem por muito tempo em
saccos 3 ¢ de o embarricarem promptamente ; pelo
receio qgue se tem , de que elle haja de embran-
quecer. ,

Isto he, quanto respeita 4 cultusa, e prepan-
g0 do Café. S6.me resta a dizer huma palavn
sobre as plataformas , de que fallei no decurso des
te pequeno tratado.

_As plataformas sfio absolutamente necessarias
fabrica do Café. Sem ellas nio se podem enxugar,
pem’ seccar , nem por consequencia levallo 4 sm
perfeicio,

Nio ha cousa tdo facil, como a construcgio de
buma plataforma. Primeiramente se precisa escolher
hum tetreno, que tenha huma. inclinacio matural,
e se ndo a tiver, he necessario que se lhe faga
Hum terreno de.duzentos pés de comprido, e cou-
sa de cem de, Jargo formar¥ huma lindissims ph-
:taforma , e quanta seja bastante para seccar sinco-
enta a oitenta- milheiros de Café. A inclinagfo:que
-seré preciso dar-lhe para o excoo das aguas, deve
-ser pelo menos de sinco pés. He muito essencial
que se haja de alimpar bem o terreno amancar-
the as hervas, os cepos . as pedras. Applainar-se-
ha ao depois ao livel da inclinagio, que se lhe hoi-
ver. de dar ; feito isto se humedeca, e se Jhelap+
eem cinzas, ‘Entdo os escravos , armados de varas , b
terdo todo o terreno igualmente. Estando bem ba

n.
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tido , se remolha, € se lhe torna novamente a lany
gar cinza segunda vez. Estas differentes acgbes se
repetem até sinco vezes. Estando. a terra firme, ¢
voltando-se em hum corpo duro por meio da cin-
za, ¢ da agua misturada juntamente , se faz pre-
ciso rodear as plataformas de hum muro que te-
nba cousa de hum pé de grossura , ¢ alto pé e
meio , acima do livel da plataforma. Do lado em
que acaba a inelinagdo se abrirdd pequenos esgo-
tos , ou boieiros engradados , pelos quaes a agua
possa correr . seguindo a mesma inclinagédos As gra-
des ou ralos sio necessarios para embaracar que o
Café , que pdéde correr com as aguas, pare no ra-
lo. Consttuida a plataforma desta maneira nada mais
falta , sendo conservallo limpe.» fazende-o varrer mui-
tas vezes. He mister principalmente que se haja
de varrer, :quando se ajuntar o Café parz 0 re-
colher para debaixo do rancho, e antes que se ti-
re do rancho , para o por a0 Sal..

As plataformas , feitas de ladrilhos , sio muito me-
lbores do que, as que seo fazem. de terra;hDurio
muito mais tempo e nio requerem trabalhq.de
as conservay . hio ficando sujeitas a desmanchos,
¢ se varrein com maior fagilidade , do mesmo mo-
do. se seccdo, e fazem o, Café muite mais limpo.
Tambem custio. muite mais. pela carestia da cal,
e do tijollo. Poupa-se huma parte dadespeza, set-
vindo-se , para o ladrilhar , -de huma pedra muite .

comne-
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commua na Ilha, chamada Galet,. He hum_calhdo,
cuja figura apresen'a hum oval applainado. As suas
bordas sdo- redondas, que lhe ndo permittem huma
‘juncgio exacta , deixando entre estes calhdos.inter-
vallos , que sdo precisos enchellos de-cal para que’
a superﬁcie da ‘plataforma possa ser igual. O h-
drilhado de pedra chata ndo he sujeito a este in-
conveniente , ¢ se liga com muito maior exacgdo,
Mas tambem importa muito mais como ji o disse-
mos. Seja qualquer destes dous pavimentos , de
que se servem para esta construcgie  he semp're
preciso ter-se cuidado de escolher hum bom terres
no , -para que estas plataformas ndo se abatio- emal-
gum Jugar. A-agua, que se entancaria nos lugares
abatidos faria o seu uso impraticavel. Esta precau-
¢do he absolutamente necessaria,

Ainda ha para estas “plataformas outra sotede
construcgio, chamada no Paiz argamassa. Para s¢
construir desta maneira , se comega , formando o lei-
to da- plataforma , conforme a grantleza que s¢ lhe
quer. 'dar, o que se faz . tirando-the a tem ) o
proporcmnando—se o que se lhe tira 4 mclmagaOn
que lhe he necessaria -estabelecer. Cobre-se 20 de-
pois esta superficie de huma . ordem de pedras sec-
cas, que-se cobrem de hum pé de terra. Estano-
va camada he. coberta a seu turno de huma segun-
da camada de-.pedras, ¢ o pé de terra , de que’

‘s cobre de novo, puxa por outra camada de pe:
dras,
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dras , recoberta finalmente a seu turno de doug
pés de terra, que formdo a superficie. Estando a
obra neste estado se deixa por trez ou quatio me-
zes sem se lhe tocar,

As chuvas que cahem de cima e aacgdo do
Sol, durante este tempo , {azem trabalhar as terras
que se abatem igualmente : ao depois disto se ba-
te esta plataforma d forca de pildes. A plataforma
assim batida os alvineos construem a terrassa, ou
a argamassa com pedra cal e aria, e cobremn es-
ta alvenaria com hum cimento, que elles hume-
decem sem cessar para ligar. Compdem-se ao de-
pois huma coberta ouverniz emn que entra agua
de cal . ovos e jagra. (*) Estende-se isto sobre o
cimento e se esfrega sem cessar com trolhas e
madeira. Esta coberta fica tio polida, como hum
espelho.

Com tudo prefiriria sempre ds plataformas de
terra ; nio sémente por serem de huma muito me-
nor’ despeza 3 mas tambem ; porque a argamassa he
sujeita a fender-se , e os seus pedacos, escamando a
coberta , ou verniz deslocdo pouco a pouco a al-
venaria.

Nada direi das plataformas de madeira : ellas

K cus-

(*) Assucar feito do winho de palnciras fervi=
do por muito tempo.
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custio muito, e nada valem : visto que a made a
desta Itha trabalha consideravelmente.
He importante observar que as plataformas, de
qualquer mnodo que se fagio , devem situar-se de
maneita que o Sol lhe possa chegar todo o dia

CAR-
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CARTA
ESCRIPTA

A Mr. ELIAS MONEREAU,

Sobre 0 seu Tratado de Café,

¥ OR

M. GRAIMPRE
VIZINHO DE MOCA.

De Moca aos 26 de Janciro de 1758,

Mo Lt o vosso manuscripto dcerca da cultura
do Café: a experiencia, que tendes adquirido pe-
lo trabalho de trinta annos (*) nio deixa diivi-
da alguma a respeito da exacgio das vossas adver-
tencias ; mas , ndo tendo sido a totalidade destas,
a que basta ndo levareis'a mal que eu vos haja

Kii de

(*) Como o pequeno Tratado . - que compuz do
Café , appareceo destacado do outro , que tinha com-
posto antes 5 do Perfeito Indigoeiro 5 ¢ que no fim
deste mendiono » que trinta annos de experiencias na-
da deixavido , que duvidar a respeito das observa-
gbes que fazia ne seu conteudo, ou contexto, que
comprehende ambos os Tratados , nasceo daqui a con-
fusdo s que agora declaro y de se pensar que as ob-
servagies feitas sobre o Café tinhdo tido o mesmo
tempo que . as que fiz sobre o Indige . o que nd
he assim 3 pois apenas teria trex annes desta <ultu
ra, quando a escrevis
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de participar , as que tambem tenho feito sobre o
mesmo assumpto. Julgo que eu vos ndo deverei
contar no nfimero dos Authores , que tem o pre-
juizo , de reputar por critica ds observagdes dos
Leitores.

A utilidade , que se deve colher da vossa obm,
obrigard a muitos a copialla, para haverem deter
sempre comsigo huma guia de tanta experiencia:
e ainda a poderdé diminuir . ou augmeritar; e tal-
vez ambas as cousas ; porém , em qualquer destes
acontecimentos , hdo diminuirdé a gloria , que con-
seguistes pelas primeiras nogdes, que espalhastes
sobre a cultura do Café. A pezar da ingratidio,
Gue practicon Americo Vespucio com Christovio-
Colon, a posteridade , a mais distante, reconhece-
rd sempre ao ultimo pelo primeiro descobridor da
America. Poderia apresentar-vos outros muitos ex-
emplos , se ndo receasse offender com elles avoss2
modestia : 0 que supposto, entremos na materia,

O Café foi descoberto pelo Prior de certos Mon-
ges , segundo refere o Maronita Fausta Niarone,
citado em o Diccionario de Trevoux . tendo.sido
advertido por hum cabrgiro s o qual- lhe contou
que o seu rebanho estava desperto toda a noite,
e a dar saltos, O testemunho deste cabreiro obri-
gou a0 Prior a ensaiar a virtude que este Z#0
tinha para impedir o somno. Primeir%‘nente o ap-
plicou para embaragar o dos seus Monge; (mytu-

rals
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ralmente preguicosos) a que nio dormissem a Ma-
tinas,

Julgais vés que a abundancia do Café o fard
reduzir a hum preco muito limitado. A experien-
cia mostra que isto acontecerd pelo contrario, Ha-
verdo trinta annos, que erfo mui raras as Assu-
crarias (Engenhos de Assucar): o assucar estava
em muito bom preco. Augmentirdo-se aguellas , e
este tambem cresceo 4 propor¢do do seu augm;an-
to. Qual por tanto seria a causa deste augmento,
ou desta revolucdo? Qual ? o interesse do Com-
mercio. Naquelles primeiros tempos bastavdo vinte
navios para abastecerem a esta Colonia, e exportar-
lhe osseus retornos : agora porém sémente para a
Cidade .do Cabo .( Cep.) e suas dependencias ou
districtos ndo bastio cem. Segue-se que se preci-
sard de maior quantidade de navios logo que hou-
ver huma maior quantidade de Café ;.que se haja
de exportar. Ah! nio deveis desconfiar da industria
dos Commerciantes ; porque , se elles o nio podes-
sem vender iuito bem certamente ndo o virido
procurar Receaes que nio hajio de vir navios a
procurallo? Esta idéa de medo seguramente sz vos
ha de dissipar se vos quizerdes lembrar do pro-
veito, que o commercio maritimo traz ao Estado
€m communl.

Nio se pdde comprehender como o Café , qui-
te e livre, s6 haja de produzir dez soldos, vs dais

os
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os dous quintos para as despezas, estas nio che~
gdo a tanto : por exemplo , duzentos airateis de Ca-
fé . a dez soldos wo arratel renden} cem livras em
dinheiro , € aqui. 100 livras,

Precisa-se dedusir as despexas.

Fretes, = = = = = = = = 15 soldos,
Commissio a 2 e L por cento. = L. 2=10 soldos,
Duas jornadas de cavallo a 3 livras. 3=
Pous saccos a 3§ soldos, ao to-
do: fazem ordinariamente 6 via-
gens, = = = = = = = =3=10 soldos
A despeza dos trastes, a que se nio
sabe dar o valor. ———
12 L. 15 soldos,
Paga a despeza, sobrio 100 I. ule
timamente aqui, - = = 87 L. § soldos

Este caleulo prova claramente que ndo gastao
septimo nas despezas. Eu nio pertendo com isto
mostrar que se faga huma fortuna brilhante ; mas
péde se com ella viver em Cidaddo honrido . ¢
abastecido  criar honestamente a sua familia, ¢
~deixar a seus herdeitos os fundamentos de algumi
fortuna.

)
Ainda que a reiz principal ou mestra de

qualquer arvore seja. arruinada , ella nio deve
aca-
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acabar, ou morrer, se, ao tempo, em que pela
sua amarelliddo ou pailidez se conhecer o seu de-
feito , a houverem de cortar quatro deéos acima
da superficie da terra ; porque a swa seiba ndo
langando mais para féra, formard novas folhas, as
Guaes se estenderdo pelo primeiro tronce. Ora is-
to com tudo tem suas excepgies; porque se a ar=
vore ndo- tiver barballos , para lhe attrahir a nu-
tricdo : acabard antes que/ a seiba a tenha formado.

Ao depois de ter o Café dado quatro colhei-
tas, o que se conhece pelo descahimento das fo-
lhas, e que a seiba ndo scja abundante se faz
preciso cortallo do modo, que acima expuz.

E que ¢om iste se arrisca? Se elle nada hade
render , ou produzir mais, néo he mal algum , ti-
rar-the ainda nesta figura, talvez, duas boas co-
Iheitas. ‘

Em vez de se lhe fazer cahir as flores , seria me-
lhor cortar alguns nos da arvore, logo que se re-
colhesse o Café: a seiba se espalhard com maior
abunduncia pelos ramos  que lhe restio, ou so-
brio , fazendo nascer outros . que no mesmo anno
fructificio,

Nido he geral que o pequeno grio haja de vir
sdmente das arvores velhas. Muitas vezes a quali-
dade da terra contribue para este successo. Assim
-se observou no districto da Ribeira grande, onde
2 terra he muito solta,

Jul-
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Julgais que a agua demorada nos buracos, ou
covas hzja de fazes hum bom effeito. Nig posso
comprehender . como entendeis isto  se he antes ou
depois, de se ter plantado o Café ? Quemn o plan-
gar a trez, ou quatro pés de distancia huns dos
outros  seguramente ndo tem huma boa terra: e
neste caso devem elles fazer parar os seus Cafe-
seiros pa altura de cinco pés, para que evitem os
inconvenientes gue apontaes com muito juizo,

O modo de abrir as covas 4 enxada he bom
nas terras pedregulhosas ; porque facilita tirar as
, pedras  que embaracarido a raiz mestra penetrar a
terra. Finalmente a ferramenta n2o he , a que deter-
mina a profundeza da cova.

Parece que estaes persuadido , por preferencia, a
faror dos que plantio a exposicdo dos Nortes, e
isto sobre o {undamento de serem aschuvas mais
fiequintes neste lado. As nossas opinides sobre es-
te ponto se apartio. Eu preferiria antes plantar de-
pois 'de Abril até Agosto pela razdo seguinte. Os
Cafeseiros , plantados em Abril &c. tendo sdémen-
te no Agosto do anno sezuinte ( este he o ultino
mez em cue florecem ) quatorze mezes  ndo podem
florecer minito , e s6 florecerdd bem hum anno 20
depois , € quando jd tiverem decorrido dous annos,
estardd assds fortes, para poderem chegar .os seus
fricros ao ponto do asazonamento necessario : e pe-

lo contrario  plantaindo se os Cafeseiros no fim de
an-
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anno , tendo 20 mezes a florecencia do segundo
anno , florecem muito melhor - ¢ em muito maior
abundancia : e nio tendo. ainda ganhado o vigor,
que s6 a idade lhe péde dar- ndo podendo che-
gar os seus fructos a hum ponto de madureza, a
que costumie chegar ordinariamente  a seiba he
qua:i absorvida, a arvore se faz esteril dentro em
dous annos, e algumas vezes no terceiro anno aca-
ba. Finalmente ainda que eu houvesse de plantar
-em os Nortes . nem por isso me hiria melhor, Ad-
mit is que se hajio de plantar grdos, arroz , mi-
lho entre os Cafeseiros : a experiencia me tem
mostrado que quando sendo planta cousa alguma,
entio he, que se obra. bem. As nossas terras nio
tem tanta bondade, que possio ao mesmo tempo
sustentar tantas cousas. Entre tanto Le. certo que
os Cafeseiros ficdo privados do alimento, ou nu-
trigio , que as terras se vem obrigadas a dar ao ar-
roz a0 milho, &c. Além do que, nido havendo
estes viveres , plantados entre os Cafeseiros , terifo
etes todos os avancos, que lhe deverido resultar
das mondas . sachas, &ec. e aquelles , ou se havido
de plantar em hum terreno particular ou se plan-
tiridio mais juntos , de sorte ‘que . unidos , nio da-
rido- luzar a que as hervas bravias houvessem de
nascer entre ellas.

Hum vizinho . possuindo -sessenta quadrados de

terra, sabendo-se conduzir, tem . onde trabalhar por
cin-



C154)

cincoenta annos. Quero suppdr cue elle come.
ca o seu trabalhe com vinte escravos : que elle
nos dous primeiros annos deriba dez quadrados.,
e planta ametade destes de Café , terd plantado
bum Cafesal de 40 mil pés, o resto, cue sobr,
serda empregade nas rogas dos escravos, na planta-
630 de outros vive:es e em pastos pira os seus
animaes. Supponho mais : que passados dons annos
derribz outro pedaco , para plantar hum Cafesal d
dez mil pés e viveres se cuizer observar esta
economia escrupulo.amente , terd’, com toda a segu-
ranca , terra para cincoen'a annos. Stu; netos ainda
gozardd dos effeitos da sua bondade.

Quando se tem Café escaldado, he convenien-
te sacodir-se ou abalar-se a arvore , antes de s
comegar a colheita : sem esta precaucio se teris
muito cue escolher, Todavit, achando-se bom Cae
f¢ entre o escaldado, e que a colheita nio fosse
abundante., seria preciso’ colkelo primeiro, mas a
expe.iencia me tem ensinado que o tempo , que
se consome -nisto . sempre he muito mal pago.

O Café ndo amadurece de pancada absoluta«-
mente; .porque nio florece todo ao mesmo tem-
po. '

Julgo ser muito melhor que os pretos alter
nem por divisio o trabalho do que exceptuar hu-
ma parte no entre tanto que a outra répousa, o

descanca, Mas isto he muito arbitrarios
Se
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Se o Café se houver de lavar facilmente . ao
deppis de ter fermentado toda a noite se lavard
com muito maior facilidade fazendo-o fermentar
at¢. o outro dia 4 tarde. Huma fermentagio mais
datada , e comprida concorrerd e contribuird para
que a gomma se despegue melhor ; e por este meio
se occorrerd ao embarago de obrigar aos escravos .
a que se levantem de madrugada, o que he di-
gno de toda a attengde.

Ao depois de se ter aventado, ou exposto ao
Sol, accrescentaria visto nio se despegar da sua
pellicula interior , inteiramente muito adherente , ou
Fegada , que seria preciso. guardallo assim mesmo
quente, ¢ no fim de trez ou quatro dias tornallo
a expdr 2o Sol, $ 20 depois repassallo ao pildo.
Entdo esta pellicula, ou aralha se despegaria ex-_
actamente , e o Café ficaria infinitamente melhor.

Entre a quantidade de Cafeseitos , 'que tenho
cortado , muita parte delles langdrio copas guar-
necidas de trez ramos em cada nd ; e em os mes-
mos pés outras cdpas sé tem dous. Gostaria. de
que me instruisseis dcerca deste phenomeno.

Estas siao as reflexdesy que me occorrério, e
que eu tenho o gosto de vos participar. Eu me
daria o parabem , se podesse pela proximidade de
lugar , aproveitar-me do vosso modo de cultivar o
Café: certamente necessitaria de hum tdo grande
mestre , mas a distancia , em que me acho, ndo

me
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me privard de tomar a liberdade de vos procurar
(concedendo-me vds a licenga) para pedir as vos-
sas instruccdes.

Tenho a honra de ser com 2 maior satisfacso

Vosso , &c.

-Graimpre,
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RESPOSTA

pe Mr. Monerav, o Mr. Gramrre,

Sobre o conteiido da Cara acima, na qual sa-
tisfaz as objecgdes.

SENHOR. Tendo-se a minha vista fortificado al-
guma cousa , ao depois de huma molestia de quasi
dezoito mezes , me resolvi a examinar muitas car-
tas, que guardava na minha papelleira recebidas
no tempo da minha molestia e entre ellas en-
contrei huma, de que me fizestes mercd, sobre a
qual , a0 depois de lida , vendo-me em estado de
vos responder , fiz as reflexGes seguintes.

Como todos tem o seu modo particular de pen-
sar . he indubitavel que o meu nio haja- de agra-
dar a todos sem excepgio ; e por isso jdmais me
lisonjeei disto, o que he bem’ facil de se conhe-
cer em todo o decurso da minha pequena obra,
e, principalmente , sobie a cultura do Café, on-
de , quando proponho as minhas idéas , sempre re-
salvo o melhor parécer dos meus Leitores , e sem
pertencio alguma de que sigio o meu por pre-
ferencia. Eu ndo tinha trez annos de experiencia ,
como tive a honra de vos dizer na minha primei-
fa resposta  quando me veio 4 cabeca escrever

1 as

i
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as minhas obseryaqées. E ou seja porque truncas-
sen o meu original ; ou porque o primeiro nio
fosse conforme ao posterior , acho nelle cousas ou
sentidos que ndo concordio absolutamente com o
meu. Seja porém o que for , ‘me esforcarei em
responder exactamente ds vossas observagdes ; e
ainda que eu ndo haja de concordar em tudo com-
vosco , nem por isso devereis crer que isto fago;
porque as vossas idéas sejio differentes das minhas;
¢ que eu pertenda censurallas,

Vés principiaes por me instruir na historia fa-
bulosa de certas cabras , citadas em o Diccionario de
Trevoux , e ainda que eu soubesse esta historeta,
talvez primeiro que vés , eu me acautellaria de fas
zer della a menor applicagio. Pdde-se conceder por
tanto que as cabras , pelo pasto de hum fructo de
que ellas gostavdo , fossem a primeira causa do seu
descobrimentd ; pois que estes animaes, desejosos
de hum fructo, que lhes regalava o paladar . nio
deixarido todos os dias de o procurar naquelles ln-
gares das mattas , para onde oseu appetite os con-
duzia , o que daria occasido , a que a curiosidade as
houvesse de observar . (e isto he verosimil ) vendo
que ellas voltavio saltando , ¢ alegres  visto que
ndo podia deixar de ser assim ; pois tinhdo consegui-
do, o que tanto desejavio, e que esta viagem erd
para ellas huma alegria. Mas que o Prior- do Con-
vento quizesse expérimentar nos seus Monjes-(que

vos
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vés suppondes preguigosos) a virtude que o Café
tinha de impedir o somno: na veirdade , meu Se-
nhor , cousa alguma cheira tanto a huma fabula..
Ensinai-me, ‘eu vos rogo o modo, com que elle
se promptificou para conhecer o effeito no ponto,
em que o dizeis em hum tempo, em que era
provavel que elle o ignoraria?

Achais o-meu receio mal fundado , quando af-
firmo que a abundancia do Café lhe poderia dimi-
nuir o preso. A experiencia jd mostrou o formal
desta resposta. Quando vés tornareis a vér o pre-
¢o do Café a 20 ¢ 5o‘soldos ao arratel  ¢como
era até aqui? Estou certo que nunca. Dizei, o
que quizeres . sobre o objecte do commercio. Es-
ta manufactura s6 he hum supplemento ds outras:
por tanto vos concedereis que os mais considera~
veis achardé sempre nelle sua conta.

Dizeis mais que ndo he crivel: que o Café por
dez soldos ndo haja de produ:ir mais que seis qui-
te e livre! Em que fundaes este célculo, que me
faz cahir em hyperbole! Dai huma pouca de at-
tencdo mais, se quizerdes, e veieis Cue o vosso
erro he maior que o meun.

Assentaes , como despeza da passagem 1§ sol-
dos por 200 arrateis de Café. Entie tanto sabeis
que as nossas saccas , Do excedem o pezo de cem
airateis ; e que muitas vezes se paga 20 soldos por
sacca , mas os nossos commissarios $6 o pagdo por

158



(160)
15 : duas jornadas de cavallo, que avalizes por trez
livias e seis soldos. Ninguem o acarretard per me-
nos de 12 livras por carga; ainda: que sé se gas-
te hum dia.

Sabeis que todos temos interpqstos em as pl-
nicies junto ds fraldas, ou sobpés das montanhas,
donde se acarreta aos embarcadouros a hum sol-
do por arratel , o que segundo a minha opinido,
e a de. Bareme, importa so livras por hum mi.
lheiro. Tenho a certeza, de que os vizinhos de Don-
don pagirio pelo Café, levado ao cabo, a 3 soldos
por livra , ainda antes de terem pago a commissio:
e assim , sendo o Café por 10 soldos ndo pedem
ter , de que vivdo abonados, e com que criem as
suas familias , e deixem a seus herdeiros os funda-
mentos de huma fortuna , como he a vossa ex-
pressio.

Se a raiz mestra de hum Cafeseiro for arruina-
da quanto trabalho ndo haveis de ter para o fa-
zer escapar ? e ainda que procureis decotallo s
langarem alguns ramos , se enfraquecerdd 4 propor-
cdo do seu crescimento ; e haverdo dez contra hum.
a apostar, que elles morrerio ao depois da sua pri-
meira producgio,

Tendes a opinido que se devem decotar . passa-
da a sua quarta colheita: a minha he pelo con-
trario, e vem a ser, que vds a cansareis, a mé

Ibor parte faltard . e a que prometter muito, “fard
"o
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© meésmo na primeira colheita, seé'vos nio acais
tellardes deixando-lhe sé a madeira, qué cénvém
para que possa fructificar moderadamente. © meio
mais "$6lido  av meu parecer, he de o delxar so+
bre pé taes quaes sio no tempo da sua -esterili
dade : tirai-lhe unicamente a madeira que vos pa:
recer superflua , cuiddl em que a sua mdntenca ses
ja bem' limpa, ¢ tiraréis delle hum bom partidos
-+~ Em lugar de lhe fazer: cahiir as flores', &c. nas
da tenho, que vos dizer : consulta as minhas Me:
motias, € nellas encontrareis, o que eu penso a es-
te respéito & se os vossos- ndo fazem mencdo disto
recorrei ao original. ©
Tendés razfo naquella parte  em Gue dizeis que
po’ sio 'os Cafeselros vellibs , os que’ produzem o
grio pequeno. Eu o tenhiv éxpétimentido " postes
tiorinente ds minkas “observacdes , ‘& vi ‘que-‘exce-
difo muito ao dos hovos. Isto poderia ser -attribuis
do’ antes ds desordens: das éstacées , dv ' que dod
terrenos ; porque ist6 ¥6 - acontéce em terfos tem=
pos ou annos. .
‘Ainda que a agua e dernore antes ,«o dépois
do Cafeseiro - plantado , ‘a planta nio deikard de re-
ceber a frescura , que eu sustento serslhe saudas
vel', pois: que esta mesma frescura lhe dfnpede o
definar. ' ' e i -
A respeito do qiie eu- disse , que se davdo vi-
sinhos , que. os plantdo 4 3 ¢ a 4 pés dedistancid)
L con-~



€162 )

concluis dizendo : que a terra lhe he. ingratz., ¢
para. o ,que aconselhaes que se hajdo de costar na
situra de cinco pés - com beém repugnancia minhs
sou obrigede a dizer vos que nisto fareis huma gran
de .. Estpu certo que hum Cafeseiro desta al-
tura (senge estiver em huma terra profunda) nado
renderd. dous guinés successivamente. Qoerendo con-
sultar o original acima apontado , achareis hum pa-
recer contrario ao vosso , apoiade por fundamentoy
mui plausiveis.

A razdp , que allegaes , de abrir as covas 4 enxa-
de, em terrenos pedregwiheses, -he-muito justa, Fal-
tar-me-hia o bom senso , se eu acondemnasse. Eu
%, fiz .enta -advertencia para gruelles , que indiffe-
rentemente, o plantio -dg messyo modo em todaa
sarte .de. terrenos , tengdp. em, vista o refinag. .

. .Qrs, este he o.artige, no-qual , sc me néo en-
gano., tendes. mais. prevencie que solidezv Admirsie
vos de me vér inclinadg. a plantallo na estacip dos
Nostes 2 Além de. dar. a. istg:huma soluggo acce
tavel , en poderia destruir a vossa epinido em hun
momentg, e, (per certo mode de me exprimir)
offender-vos com as vossas proprias armas. Pondes
por pringipio , que .05 Cafessirgs : plantados no fim
do. anne, tendo. vinte mezes ag tempo , que flore
cem no segundo anno , vem a florecer maiﬁ,abunr ‘
dantsamgmite > © que; nio, teado conspguido -ainda
toda a forca , que 56 3 idade lhe pode das, @

seus
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Selas friictos nfo podem chégze a6 ponts de rhas
duros. Pot ventura j& vistes que 4 primeira collieis
¥a houvesse de causar o ménot damho # arvore ?
A planta tem' tanto vigor ‘néstd idade, e produz
tio pouco , ‘que ella he como o louréiro na sud
verdura ; mas isto ja lhe nid acontece na seginda
colheita , em que jé o pé estd ém toda asua fors
ga; e de tal sorte se carrega de fractos, que se-dgs
bra pelo seu prdprio pezo , e se ¥vé& Em’ drande
perigo de acabars Por este motivo hé , qité eu aton
gelho de o fazer parar 4 altiira de dous pés e theio §
ou de trez, quandé muité ; ¢ dou para isso hdmaz
fazdo a qual se me niY enpano, deve st retes
bida , e quando a vossa cbpid nio a tenkh ; ou
nio apparega nella; recoirereis a6 ofigirdl.

Achaes que eu hdo penso justdmente , quando
adimitto que se plante arroz , e'milko , éntre os ren=
ques dos Cafeseiros , ou dveiiidas, entretanto que
elles créscem : 1has , com vossa licenga , nio se to-
ma o 'sentido litteral d& meus principios , quando
s¢ confunde tudo juntamente. Eu nio cféio qué
hiji humn $6.vizinko , que s&ja de opidifo- éontras
ria 4 minha', qudndo’'digb : Que hum rendué ; ouf
fileira de milho, ou’ arrof €ntré hdm redque de
Gafeseiros de séis pés de distaricia , n2b poderia prejit-
dicai  em cousa Algiina 268 Cafeseiros ;-€ qut tam-
bemi n%b seja’ do riieu parécer ; para tirat provelto
de huma terra inculta, que lhe custa siuite mais’

L ii 3
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a mantenca , quando ella se acha descoberta total
mente , em razio dis mds hervas, que necessits
mondar , do que estzndo ella plantada de viveres,
que produzem a abundincia de n.antimentos por
toda a parte em que se planta.

Dizeis que hum habitante, que possuir 6o qua-
drados de terra , tem onde trabalbar cincoenta ap-
nos. Recorrei a0 vesso destricto, no qual julgo,
que ndo passio de quinze aquelles, em que ahise
cultiva o Café ( exceptuando-se os seus trez pri-
meiros habitadores ) e onde ha muitos, que possuem
cem quadrados ; e vendo as enormes derribadas, que
4 pouco tempo fizerdo, me persuado que vos con-
vencereis. do vosso erro. Todo o bairro de San-
ta Susanna , habitado alguns annos antes, quasi es-
td sem terra, para se cultivar ; e por isso , bem lon-
ge de as poderem deixar a seus Netos , néo as pos-
suem , para deixar seus proprios filhes , a nido serem
ou cultivados , ou pastos infecundos..

Tendo feito parar os meus Cafeseiros n'altura,
que acima disse , jamais colbi algum, que fosse re-
sequido , ou escaldado , o que prova ser bom este
methodo e que o pé ndo produz maior quanti-
dade de fructo, do qde aquelle , que a seiba pode
alimentar. Logo que. se percebe que o Café se quer
escaldar , cortando-se. hum, tergo de cada ramo.
atacado , n’hum inomento se evita com este remédio
que elle se seque.

Jul-
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Julgaes que seria melhor empregar todos o¢ pre-
tos absolutamente cada noite , sem exceptum\h'uma
parte, que haja de descangar ; porque ndo reflec-
tis sobre o nlimero limitado que se emprega nisto.

Tambem tendes outra contradiccdo , que eu nio
posso deixar de vos advertir  quando dizeis que
quanto o Café melhor fermenta . tanto melhor se
despega da sua gomma. Nisto convenho comvosco.
Mas se esperardes para outro dia, para fazerdes es-
ta obra interrompereis a colheita, e soffrereis a
perda deste retardamento e se esperardes até &
noite seguinte‘ vos poreis no risco de vér o vosso
Café escaldado, o que o ennegrecerd , ou averme-
Ihard excessivamente.

O modo, que praticaes , de repassar o Café ao pi-
ldo , ao depois de ter este adquirido o séu grdo de
perfeicdo , he bom , e ndo péde deixar de livrar o
Café da sua pellicula muito adherente , ou tenaz,
(supponhamnos o caso) e de lhe embellezar a sua qua-
lidade.

Nio he facil ‘de se entender. A natureza se re-
gozija  nas suas producgdes , das nossas observagbes
exactas, He tdo extraordinario vér hum Cafeseiro
langar muitos ramos como huma videira multi-
plicar os seus sarmentos a0 depois de ser po-
dada.

Isto tudo, quanto julgo , he huma resposta ex-
acta ds vossas observagdes, e pdde ser que vos ha-

jaes



Ci166)

jaes. de queigar da -liberdade, com que a dow. Nis-
to nos pagames mutuamente. E quando assim o
queirges , langarei a boa parte todas as objecgdes,
que me pozestes. Isto he tdo verdade, que ji d'agps
ra me resolvo a conyidar-ves , € a vossos amigos ,
e a oytros quaesquer dg vosso conhecimento, que
fizerqm dgscobrimentos , que me queirio honrar com,
a sua correspondencia , € que me hajdo de avisar , com
o protesto que eu os porei em as minhas Memori,
citando o nome de cada hum em particular , o que
podgrd perpetuar os séus nomes , e lembranga sem
miiita despeza

Tenho a honrd de ser com imuita gstima,g'i'q

Vosso, &g

29 de Outubro dg 1760,

Assignada. E. M
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MEMORTIA
SOBRE

CAFE,
POR M. ABBADE ROSIER.

( Diccignaire universal d' Agricaliyre. 'Tom. 2.
psg- §15.)
§ L Introducgie.

N Uxca cultivei esta preciosa arvore ; tenho-a
vigto no- Jardim Real , mas ndo de sorte que a
possa descrever por minhas proprias observagdes ;
por cujo motivo tomarei de diversas Authores, ¢
que houver de dizer , dando a cada hum o que
lhe pertencer , conforme a Lei que me tenpho im.
posto , a qual ji mais quebrantarei.

CAPITULO L
Historia do Caf?,

O Careseiro  segundo escreve M, o Abbade
Reynal na sua Historia Filosophica . e Politica dos
estabelecimentos dos Europeos nas duas Indias, tem
a sua origcem na Ethiopia .Alta , onde de tempo
immemorial he conhecido, ¢ onde ainda proveito-
samente s¢ cultiva. O Senhor Lagrenee de Mezie-

e,
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vye , o Agente mais sabio que Franga mandou 4s
Indias . possuio o seu fructo , de que usou muitas
vezes. Elle o achou muito mais grosso , algum tan-
to mais comprido menos verde, quasi com tanto
perfume  como o que se principion a colher na
Arabiﬁa no fim do decimo quinto Seculo.

Commummente se cré que hum Mollach, cha-
mado Chadely . fora o primeiro Arabe, que fizera
uso do Café, em razio de se livrar de hum ador-
mecimento continuo, que o embara.;ava applicar-
se , como convinha , as suas oragdes nocturnas. Os
seus Deryiches o imitdrdo. O seu exemplo attrahio as
outras pessoas de profissio Religiosa. Ndo s¢ passon
muito tempo  que senio conhecesse que esta bebida
purificava o sangue por huma doce agitagio, que
dissipava os pezos do estomigo ; alegrava o espiri-
te ; ¢ a adoptdrdo ainda aquelles , que nio tinlio
precisio alguma de estarem despertos. Das bordas
do Mar Vermelho passou para Medina e Meca,
¢ desta para tedos os Paizes Mahometanes.

Nestes onde os costupes nio sio tio livres,
como entre nds , se pensou estabelecer casas pii-
blicas  em que se distribuisse o Café. As esta-
belecidas na Persia, ' passirio em pouco tempo a
serem reputadas per infames ; e tendo o Govemno
cohibido as ‘dissolugdes revoltadoras , voltdrdo -estas
casas a ser hum asyllo honesto para as pessoas

ogiosas , e hum lugar de descanso para as homens
0¢
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occupados. Ellas erdo o lugar ou ponto de uniio,
em que os politicos se ajuntavio., para se diverti-
rem com as novidades. Nellas recitavio os Poetas
os seus versos ;e os Moklachs os seus Sermées.

Estes acontecimentos nio forio tdo pacificos
em Constantinopla. Apenas se abririo nesta Cidar
de estas casas publicas, logo se .concorreo a ellas
com furor. O,Governo pelas representagées do Mu-
phti , ou Supremo Ministro da Religido , as man«
dou fechar, e passou a vedar o uso desta bebida
até no interior das casas particulares. Mas huma in-
clinacdo decidida por esta bebida a fez triumphar
de todas estas severidades ; por quanto se continuou
a beber , ¢ os proprios lugires, em que antes se
distribuia, dentro em pouco tempo , se achdrio com
outro tanto ntimero de concurrentes , como no prin-
qipio‘:'

No meio do Seculo passado o Grio Visir
Koproli foi disfarcado ds principaes casas do Café
de Constantinopla onde encontrou hum sem nu-
mero de pessoas queixosas e pouco satisfeitas do
governo pela persuasio em que estio, de que
os negocios de cada hum em particular  sdo os
que o devemn interessar ; e por isso se queixavio comi
calor , e censuravdo com hum  excessivo atrevimen-
to a conducta dos Generaes, e dos Ministros. Des-
tes botequins sé passou para as bodegas , e. taber-

nas, em.que sc vendia o vinho, € as encontreu ata- -
ca-
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cadas de pessoas simples , e pela maior parte solda.
dos , os quaes acostumados a respeitar os interessss
do Estado , como . proprios do Principe , cue slle
adorio em silencio, os encontrou cantando alegre.
mente , fallando dos seus amores e das suas expe-
dicGes militares. Ficou altamente peisvadido gue-es.
tas ultimas sociedades merecido ser toleradas pelo
governo ; pois nZo tinhdo incom eniente alzum; e
que as primeiras erdo muito perigosas em hum Es
tado dispotico ; € por isso as supprimio e ninguem
ao depois se animou a reestabelecellas.

Precisamente neste mesmo tempo, Que em
Constantinopla se formirio os botequins do Café,
se abrirdo os de Londres. Introduzio-se esta novi-
dade em 1652 , por hum Mercador 4 pouco che-
gade de huma viagem de Levante , chamado Eduard:
Achou-se que erdo conformes ao gosto Inglez, e
todas as Nagdes da Europa o imitdrdo , ou adopti-
sdo ao depois.

M. Aublet, a quem devemos a Historia das
plantas da Guiana Franceza em 4 vel. em 4.° no
eoncorda neste uftimo ponto com o Abbade Ray-
nal Affirma haverem provas , que, no Reinado do
Luiz XIIL , se vendia debaixo do Chatelet de Sares,
a bebida do Café com o nome de Cahové, ou Car
hovet,

Parece diz M. Aublet , que o primeire pé

de Café cultivada em a Horta , ou Jardim Real s
fo-
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fora trazido por M. Ressons, Official da Artilherig,
mas tendp meorsidp . M. Panchsas, , Busgmestre &
Amsterdamn , enviou huma plsnta 3 Luiz XIV., a
qua] foi entregue, e trafada no Jardim Real das
plantas de Paris. He inter¢ssante a sua Mistoria ,
por ter sido o Pai das primeiras plamtagdies de Cae
f¢ nas nossas Ilhas da America.

Em 1716, as novas plankas , crioulas dos giiios
deste pé . forio confiadas a M. Isemberg Medico s
pata 3s haver de conduzir , e levar 4s ngssas Colo-
nias d’Asneri¢a ; mas morrendg este Medico , pouce
tempo ao depojs da sug chegada, se malogrou ess
ta, tentativa. Deve-se a M. Daclioux formalla ngs
vaments. em 1720, concebendo o prejecto de en=
riguecer com esta cultysa a Mastinica, Aos seus cuis
dados. se estd responsgvel do. exito. feliz, que teus
gsta segunda. empreza, Este ytil Cidaddo, sendo ness
te tempo Capitio de Infanteria, e Alferes do Na=
vio , tendo conseguido, por mediagio de M. Chirac ,
Medico , humg nova muda, de Café , nascido do grie
do Cafeseiro , mandado. por M. Pancras, e conser~
vadp no Jardim Rea] a embarcou  comsigo para
a Magtinica, No decurso da viagem pelo mar - 3.
pravisio da agua veip a-ser escassa 1O SEM navio ,,
mas elle generpsamente repartia com. o sen peque-
no arbusto a mesquinha ragio , que recebia, para
apagar a suasede, e mediante este generoso sacri-
ficio , conseguig salvar o precigsa depdsito, de que

es-
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estava encarregado. Esta muda estava excessivamen
te enfraquecida:, e nio tinha maior grossura que
huma mergulhia de cravo. Tendo chegado 4 minha
casa  (diz M. Declieux) a primeira lembranga, que
tive  foi de plantalla com todo o cuidado em
hum lugar do meu Jardim que fosse mais fave-
ravel a0 seu crescimento. Sem embargo de 2 ter
plantado em parte , que a podesse vér , e vigiar cons
tinuamente , muitas vezes desconfiei que ma furta-
vio de maneira que fui obrigado a cercalla de es-
pinhos e de lhe por huma sentinella, que aes-
preitasse até 4 madureza das sementes. (*) O exito
coroou as minhas esperangas: colhi quasi dous ar-
rateis de grdos, que reparti com todas as pessoas,
de ‘que fiz conceito que serido capazes de appli-
car os cuidados necessarios para se prosperar a pro-
pagacdo desta planta. A primeira colheita foi abun-
dantissima  a segunda pdz no estado de se poder
estender prodigiosamente esta cultura. Mas o accie
denté, que concorreo para a favorecer singularmen-
te , foi o arraigamento de todos os Cacaoseiros
do Paiz pela mais horrorosa das tempestades, que
os destruio radicalmente. As outras Ilhas , como a
de S. Domingos , de Guadalupe , e adjacentes,, sio res~
ponsaveis , e devedoras 4 de Martinica das suas plan=
tas.

Pou-

(*) O Aathor falla das scmentes predusidas pels
plnuta.




C173)

Pouco depois desta época (1719) se introduzio
esta planta em Cayenna. Hum desertor desta Colod
nia , doendo-se de ter trocado a sua existencia pe~
Ia dos estabelecimentos Hollandeézes de Guiena:y
desejando voltar aos seus compatriotas , escreveo de
Surinam que se o quizessem acceitar . e perdoar 2
sua desercdo , traria comsigo ‘grdos de Café, capa<
zes de germinarem , a pézar dasrigorosas penas ful-
minadas , contra os que houvessem de as levar pa-
ra féra daquella Colonia. Tendo-se annuido 4 sua
proposicio  aportou a Cayenna com sementes fres-
cas que entregou 2 M. Albon ,>Commissario In-
tendente da Marinha que se encarregou de as plans
tar. Os seus disvélles fordo premiados por hum bom
successo. Os fructos , que estes arbustos produzirio 5
se espalhirdo pelos fazendeiros , ¢ moradores, e, den=
tto em pouco tempo', houve huma multiplicacéo
grandiosa. o '

A companhia das Indias, estabelecida em Parfs ,
mandou em 1717 4 Ilha de Bourbon por M. Fou-
geret Gremer Capitio do Navio de S. Malé, al-
gumas plantas de Café Moka , que forio remetti-
das a M. des Forges Boucher, Tenente Rei des-
ta Ilha. Julga-se que destas mudas sé6 existia hu-
ma em 1720 , cujo producto foi neste anno tio
grande que, neste mesmo anno, se semedrio 15
mil. Em hum dos volumes da Academia das Scien-
cias- de Paris > se & o facto seguinte. Os moradores

da
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da Ilha de Bowrbon, tendo vists em hum navig
Francez , t"]ue voltava de Moka , ramos dos Cafeséis
ros carregados de folhas , ¢ de fructos , se lemb¢f-
rio logo' que tinhdo nas suas montanhas arvores ses
miclhantes , e tendo hido buscar os seus qamos , para
os conferirem 4 vista de huns, e outros fez ex-
acta a2 comparacio. A differenca, que encontririo
unicamente , foi, ser o Café da 1lha de Bourbon
mais compridd., mais miudo . e mais verde que o
da Arabia. Isto prova o damno, que causa g filtz
de luzes , que vai buscar mais longe, e com grane
des despezas o que estd ao redor de nds, e que
pizamos aos pés.

Quanto nid seria estimavel que, os que nos
precedéedo, tivessem eonservado os momes de todoy
aquelles , que.enriquecério a sua pétria com plantas
uteis. Estes nomes sérido muito mais respeitados, pe<
los que sabem dar o verdadeiro valor ds cousas , que'
os dos Cengquistadores, que arruindo, devastiv, e
assolio o mundo.

CAd
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CAPITULO I

Deseripgio do Café pelo Senhor
i Jussien. ,

ESTA arvore , que justamente se péde chamar
Jasmin d’ Arebia ¢om folhas como as do loureiros
a cuja semente damos 0 nome de Café, he deno-
minada por Von Linne (Coffea Arabiga) Cafeseiro
da Arabia , arrenjando-a na classe quinta ( Pentan-
dsia) ordem - primeira (mosogynin). Ella produz. os
geus ramos de, espagos em espagas por todo o com-
primento do seu tronco , sempse oppostos , e de dous
em dous, dispostos de maneira que hum par. ens
cruza o outro. S3o simples,, arredandados , nedosos
por intervallos , cobertos , do mesmo.modo .que o
tronco , de hunra casca eshranquisdda 5 mui finny, gue
abre , quando sesecca. O lenho he hum tanto rie
jo , e adocicado ao paladar.:Os ramos inferiores de
erdinario sfio simbples , e se estendem mais horison«
talmepte que ‘o0s superiores , que: tepmihio o tronb
¢a, os quaes se dividem em outros menores, om
mais miudos , que sahem das axillas das folhas, e
guardio 2 mesma ordem ,.que os do tronce. Huns
¢ ontros . séo . abastecidos , ¢ vestidos de folhas intei
ras , sem. .dentaduras-, nem chenfros nos seus. cons
tornos agwdas nas duas extremidades:, oppostds duas
& dums , e ae assemelhiq d8 folhas do donreiro: or-
di-
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dinario , com adnfferem;a de serem menos seccas,
menos espessas - ordmanémente mais largas , mais
pontudas na sua extremidade 5 sio .de hum verde
gaio, lustrosas por cima, verde pdllido por baixo.

Da axilla ou encontro da maior parte das
fothas nascem as flores , até o nlimero de cinco,
sostidas cada huma por hum pedunculo curto. Sio
totajmente brancas, de hum s6 petalo, quasi .do
mesmo tamanho . e figura das 'do Jasmin d’ Hespa«
nha , menos em ter:o seu tubo mais curto , as
suas .divises , ou cortaduras mais estreitas , e acom-
panhadas. de cinco. estames bragcos  com as su-
midades  ou antheras amarelladas, em vez, que
os Jasmins s6 tem dous. Estes estames sobrepojio
o tubo da sua flor ; e sodedo hum: estilo: esgalha-
do , ou aferquilhado . que nasce em cima de hum
embrifo , ou pistillo , posto no fundo do Calis ver-
de, que tem quatro-pontas’, duasgrandeés, duas pe-
quenas  dispostas aM€rnativamente. Estas flores du-
rio muito pouco tempo . e tem hum cheiro bran-
do , e agradavel:: O embrido , ou novo fructo, qle
se faz quasi do tamanho , e figura de huma cerejas
se termina com hum . embigo , no principio he
de hum verde claro "ao depois avermelhado, na
contiagio de hum bello vermelho, e ultimamen
te.na sua ultima madureza' de huin ‘roxo denegri+
do. A ‘polpa he 'barrosa  de hum sabor desagre*

davel . que se muda para o dos abrunhos negrod
sec-
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#eccos , quando s& secca, e a grandeza desté frifés
to entdo pdde ser regulada pelo tamanho das ba»
gas dos loureiros. Esta polpa setve de coberta a duas
delgadas , ovaes estreitamente unidas 5 abauladas pes
las costas, planas pelo lado , que se ajuntdo, de hud
ma cor branca amarellada, e que cada huma cone
tém huma semente dura . e, por assim dizer, oval
abobada pelas costas, chata do lado opposto s cae
vada no meio, e, por todo o comprimento dests
mesmo lado com hum rego assds profundo.

Em Batavia _ e n"Arabia esta arvore cresce muis
to, ¢ 6 seu tronco he sempre delgado , guardada
4 proporciv com a sua cultura, Em todo o decura
so do anno se conserva ornado de flores , ¢ de frus

ctos,

CAPITULO IIL

Da sua culturas

PUsr_lcov-sE em 1793 huma cartz sobre a ciils
tura do Cafeseiro 4 dirigida a M. Le Monier , mas
semn -nome de Author. Desta obra trasladaremos o
resumo 4 que agora himos a dar.

Na llha de Boarbon por muito terpd e usou
aproveitarem-se para plantas das novas mudas , nas-
cidas das sementes, qie cahiio n4 terrd ; em torng
dos Cafeseiross Ora isto, he hum abunso § por quan-
to a experiencia tem.mostrado que estas mudas $g

M de-
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definio por imuito tempo 20 depeis ‘de transplaps
tadas. 3

, Devem-se fazer as sementeiras em campo li-
yte , tendo-se dado 4 terra que se lhe destina,
toda a lavoura 4, e adubado nio com estrume
mas com o humus vegetal. Este campo deve ser
repartido em taboleiros ,. ou canteiros em que se
tenhdo aberto regos ‘de meia . pollegada de profun.
deza, ¢ espacejados de sete a oito,

Lance-se nestes regos o fructo estonado da sua
casca , de fora, e ndo da inteiior couriacea. Apar-
te-se cada grio dos que lhe ficarem visinhos tres
pollegadas de distancia, e se- cubrdo de terra. He
muito importante que se escolhio grées bem ma-
duros , e novos. Desde que ficarem seccos , nio mass
cerdd mais. k

Pasa se Ihe tirar 2 polpa os neg!":)s convales-
centes , ou enfermos, passio hum cylindro de pio
por cima da cereja quando estd vermelha,, Este es-
maga.a.polpa s e lhe sepdra-o grio. Os que se quis
zerem plantar  ndo devem ficar amontoados por
muito temnpo ¢ a polpa fermentaria e a fermenta-
¢do arruinaria o germen. Em quanto o grio se des«
poja da sua.polpa . se pGem em a cinza, que se
apeza 4. coberta da fava pelo intermedio do -succo
viscoso fornecido pela polpa, g esta cinza impe-
de , que os grios se peguem huns aos outres, O
que fa.cil‘i':q as semeaduras,

Al-
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Alsuns cultivadores pensirio que era melhdr
plantar os grios inteiros , quero dizer, com a sua
polpa. A polpa seccandosse na terra, embamgao
«desenvalvimento do aermen. Ordinariamente acontch
ce  que huma das duas setnentes contiday na cobers
ta, ou casca commum brota antes da outra, As suas
folhas seminaes estio inclusas na segunda coberta",
ou couriacea que he particular acada grio. O tron-
€osinho 5 que acaba de nascer, ou grelo traz coin-
5igo esta casca interior com as folhas, e 'lanca’ &
snesmo grio fora da terra. Mas como a casca coms
mum particular a cada grio, se contém na coberk
ta commumn a0 eous grios , de'tres cousas pecess
sariamente-'resulta huma, ou qué o tronco tenro
da planta nio-tenha bastante forga para levantat o
pezo do segundo grdo, e da polpa independente da
terra que os cobré, € neste caso morre a planta
ou ainda se hum vento forte agita esta massa sem
ebrigo , cuebra tambem a haste ainda tenra ; finals
mente , se o seguiido grio , cuja germinagio ou
desembrulhamento " f6i serodio , for lancado sobre
a terra  se desgecard’, e motrerd pela accdo do ven-
to, e do Sol. . ,

A melhor . € mais proveitosa estagio para 'f4s
ver as semeaduras , he a dos mezes de fﬁz\r"'o A’bril‘
Maio , e Junho 3 porque ag platas , queé nelfes nas-
cerem » nio tem que soffrer - senio o calor do Sof
de¢ Taverno: destes Paizes ¢ ‘e sio” pot' consequericia,

: M ii jé
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& mui fortes, quando entrarem a sentir os calores
do Estio. Entretanto as plantas, que nascem em Des
zembro , e Janeiro . estio expostas aos calores mais
fortes desde o momento, em tiue nascem ; o que
causa a morte a2 Imuitos.

He muito essencial haver cuidado em os mone
dar de toda a herva bravia. Convém arrancallos com
bhum picdo, e ndo 4 enxada, porque a pouca dis-
tancia entre os raies , ndo permitte este genero de
trabalho.

As semeaduras de Café devem ser regadas o
nio sé para as defender das seccas, mmas tambem
para lhe apressar a vegetagdo. As regas da tarde sio
melhores, que as da manhd, e das que se fazem
no crescimento do dia. Estando-se perto de algum
tio , se lhe péde fazer correr junte as platabandas,
que neste caso se devem fazer muito estreitas pa
12 que possio ser humedecidas inteiramente pela
agua corrente. Para se poderem regar por irrigagios
se dispoe os caminhos mais altos que ella, e se Jhes
faz correr a agua dentro, ou tambem se levantie
as bordas aos quadrados , e se jnunda tudo abso-
Jutamente - acautellando em ambos os easos que as
plantas nio fiquem submergidas. O terceiro modo
de as regar consiste em dispér os canteiros de mas
acira cue fiquem mais elevados que es caminkos 4
que os dividem. Guia-se a agua corrente pelo prit
meito caminho , em cuja extremidade se poem als

g
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guma terra para fazer preza daagua. Os rapazes en~
trio neste caminlio , e com cuias a espalhio sobre
os canteiros para ambos os lados 4 direita, e 4 es«
querda, até que fiquem bem humedecidas, Os douy
primeiros meios $io os mais promptos, e 0s mais
faceis mas nic tio vantajosos como O terceiro,
8e o terreno do Cafesal for mui humido, a plan-
ta se fard amarella , a sua vegetagio vagarosa, e se
inhabilitard para a transplantagio.

Quasi sempre acontece que os cultivadores tem
precisio de mudas para acabarem de encher as suas
transplantagées. Esta falta retarda os seus trabalhos,
e recua a sua colheita. Conhecem-se os inconves
nientes de as hirem buscar longe, e da mudanga
da terra. He por tanto muito melhor ter milhares
de plantas de mais em os viveiros , do que passar pe<
la falta de nio as ter

Convém que todos os annos se fagio semea-
duras para que. possio supprir , os que houverem de
morrer - ou pelos raios ardentes do Sol, ou pelas
seccas , ou pelos bichos, os cupis assds conhecidos
em as nossas Tlhas , e asaranhas  que bastantes ve<
zes destréem as arvores mais vigorosas, e robustas
nos Cafesaes mas sobretudo nos primeiros annos
em que se muddo.

As semeaduras produzem algumas vezes varie-
-dades , e destas podem resultar algumas descobertas;

Os dous pequenos Cafés , confundidos em Eourban
de-
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debaixo. das nomes d'Aden, d'Qden , ou d’ Puden 5
cuja .qualidade he.tdo superior . nada mais s3o que
vasiedades , produzidas pela cultura verosimilmentes
Querendo-sg. multiplicar as variedades , que se pos
dem conseguir: por este. meio , he preciso enxere
talles.

A alguns annos.-tem apparecido hum escaraved
Iho negro, que rde as folhas dos Cafeseiros. Deses
se temer este insecto mais nos viveiros- que nos Ca«
fesaes formados. Temos fundamento para crer, que
¢lle veio trazido. do Cabo da Eoa Esperanca. Osg
Hollandezes péem.de tarde por baixo das arvores
cartuxos de papel , ou de folhas , snes -quaes estes
insectos em montdes se vdo aniahai de noite. Ti«
130-s¢ os cartuxos -de manhi cedoy e se destroem
todos os escaravelhos que elles contém. Pdde-se
gjuntar a este methodo o de sacudir as arvores;
com esta sUrcessier cahem por ‘terra, e se matdo.

. Ainda ha outro,insecto braneco;, 'que  nemeidd
piolho em a Ilifa de Franca, e accoimmette, 10s ra=
mos das falhas., re ainda as raizes dos Caleseirosg
£ o3 faz adoecer e sd sdo vistos emd os viveiros,
bu~ semeaduras , que s3o feitos em .terrenos seccos
e aridos, Mas’ rggandosse estes continuadamente des~
apparecem-

Tem-se - procurado estabelecer: Cafesaes  plan-
tando os gries nos cainpos. Este ;mejo nio pdde’
ser’ proveitssa se ndo nos. paizes ¢huvosos; Todavia

cQ-
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como os Cafés , que n&o fordo mudados , conservio a
raiz- principal , ou mestra., elles resistem melhor aoy
furacées , e tempestades.

Ou se plante o Café em grio' para ‘permane<

cer no lugar em que s¢ planta - ou para se mu-
dar somente . convém cultivar-se o milhe no mesmo
lugar e os pequenos .legumes., apartando a humy
zs. pldntas, e desramando outros para nio trepa~
rem por elles. Isto mesmo s6 se deverd fazer nos
primeiros dous annos, e depois destes senio deve
cultivar cousa alguma totalmente entre os Qafeseis
ros. Aservilhas do Cabo, sdo sujeitas aos piolhos+y
e os communicdo ds arvores, A mesma ambravada
certo arbusto legumineso , que-se estima. muito em
Bourbon he tambem: sujeito ao piolho , ‘e esta se«
ri a razéo porque nesta llha abrigando-se os novos
Cafeseiros com esta planta, tenhdo os seus culti-
vadores perdido os seus Cafesaes por causa destes
itisectos,

A estagio , ou tempo .melhor . e mais vantajo~
so. para se mudarem. os Cafeseiros , he os mezes de
Junho, Julho Agosto, porque neste tempo tem
menos seiba , ¢ he o tempo mais frio'do anno,
que se tem nestes climas, Havendo nos viveiros hit-
ma quantidade superabundante de mudas , se pode-
ria teotar a sua transplantagdo nos mezes chuvosos ,
.quero dizer em Janeiro , Feveteiro, e Marco.

-Déo-se dous modes .geraes de se . transplantar

es
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s Cafeseiros 3 hum que he o mais segure , e-mals
proveitoso , mas o mais longo , e trabalhoso he o
de transplantallo com o torrio. He o mais seguro.
porque todas as plantas pegio geralmente , e he
mais proveitoso por duas razies, Primeiro precisa.
huma muito menor quantidade de plantas; porque
sdo menos sujeitas a morrer. Segundo ndo soffrem
transplantages , e por conssquencia a sua Vegeta.
gio nio se affroxa. Para este methodo se servem
de hum desplantador - que arranca facilmente a plans
ta com o seu torrio, ou cespedes, ¢ se corta a
ponta da raiz principal , quande esta sobrepoj.:
Mistura-se-lhe bumus , ou a melhor terra dos arres
dores de que se tirou, nacova, em que se ha de
plantar , e se enche. Se a terra do lugar , em que
se semea , for muite secca, se rega algum tempo
antes do momento da transplantagdo.

O segundo methodo consiste em arrancar as
plantas a ni, isto he, sem ter o cuidado de con+
servar 4 terra da raiz, ou o torrio 3 mas antes de
tratar esta tpansplantacfo convém fallar do terrea
na proprio para' bum Cafesal,

As terras fortes pantanosas , marnosas , argilo«
sas , devem ser rejeitadas. Os Cafeseiros gostio das
terras soltas , pedregosas , pedras , e grande calor:
Se sdp vistos mais vigorosos e prosperio melhoe:
nos destrictos chuvosos , nio produzem com a vans..
tagem da quantidade , nem da qualidade sobrerudog

As
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As terras. vermelhas em a Ilha de Franga , misturas
das de pedras e de grossas pedras- sdo em geral as
mais proprias para a plantagio dos Cafesaes. Nos
destrictos estes nfo vegetdo tambem nas terras qua
sdo vermelhas , francas , e profundas : seccdo-se prom-=
ptamente. Nos destrictos porém chuvosos, vem mui-
to bem nesta mesma qualidade de terras. As terray
uiegras que cobsem a argilla a tres ou quatro pole
legadas de profundeza, nio convém aos Cafeseiros.

Alguns particulares formio os seus Cafesaes em
pequenas porgGes no meio das florestas ou matas 3
e se tem reflectido que os Cafeseiras postas a0
longo das arvores , abrizados do Sol nascente , e dos
ventos geraes , pascido mais promptamente . e erdo
melhores que os outras, Esta belleza he illusoria s
produzem menos , e seus fructos sio de huma quas
lidede muito mais inferior. Os Cafeseiros querem
8ol e ar. e sem estes nde dio colheitas abundan-
tes , e os seus fructos nilo- sio perfumados. Seriz
miito melhor dar aos campos des Cafés . nos des-
trictos seccos, a figura de hum parallalegramo es<
treito alongado , encerrado em a mata  de manei-
ra que podesse apresentar os grandes lados a leste,
e que a sua correnteza fosse de Norte a Sul. Se-
ria necessario que se fizessem de cento em centa
e sincoenta varas, alleas, oun avenidas, direitas
largas, que partissem o parallelogramo em outros

muitos , ¢ que atravessassem as duas extremas, oy
oy~
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oaiélas dis matas oppostas ¢ ainda a mesma plan«
tagdo. Para ‘evitar em parte os effeitos do Norte,
& do Sul, gue enfiarido toda a plantacio, seria ex-
¢cellente plantar arvores ou alinhadas ; ou em esta-
cad#s em todas estas alléas | que ficarido com isto
ellss mesmas fazendo: hum bello ponto de vista,
¢ hum objecto de formosura, e de utilidade, cos
ri¢la manguefra’, .o:pio preto o marguzeiro, o
lila da China o badoneiro, e sobre tudo nos dese
trictos chuvosos , a cannelleira de Conchinchina que
entfarido a dar abrigo desde o quinto - sexto, e
setimo anno. As alléas procurdo huma correnters
de-ar livie favoravel 4 vegetacio ; .os movimentos
deste “ar w30 moderados nos tempos tempestivos ;
én fim ellas facilitio’ a ex-portaéﬁo dos fructos nos
tempos de collieita, '

Nos destrictos chuvosos se faria -melhor dar
malot largura a0 pataflelogramo e apartar a alleas
énteé sk "Ordinaridmente se vem os Cafeseires ves
gétirem com muito vicio, e vigor e de repente
morrerem  comd #Fogados pela nimis - abundaucia
di seiba. ‘As sangriasfeitas ao Sol se fazem ‘mais
ou menos” indispensaveis:

He opinidfo ger#l vas Tlhas de Bourbon. que
sé devem - plantar os Cafeseiros em 7 pis e meio
de’ distancia para todos os ‘lados, mas todavia es
ta distancid deve estar' subordinada: 4 natureza do
tktteno , € d forga dqiie’ elle dd 4 vegetacio.

A
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A transplantagio, ou mude requer quasi d¥
mesinas cautellas em todos os -destrictos ,, e sig
mais: necessarias nos destrictos seccos , que nos hus
anidos  ou chuvosos, . !

Podemn principiat se for possivel , pela pre-
paragio antecedente das covas destinadas a recebe-
rem as mudas.. Aiinfluencia do ar mekhorard muijs
to as terras dos fundos das covas.. Nos destrictos
seccos requerem .que se aproveitemc os dias chu-
wosos para as abriren j.e devem ser.umais estreitas
que noes bumidos”, /pois que nesfes- as arvoies <8
fazem mais vigorosas. . Nas ferras novalnente derrie
badas as covas devem -ser muito : rmaiores ;- porque
se achdo cheias de grossas, de miudas raizes -de are
yores , que se: precisio tirar. Estavisexvem de pasy
to aos bichos brancés ,.que ao depeis . passio a dess
truir os Cafeseitos, e principalmente. a..raiz mes=
tra  ou perpendicular. totalmente, € fazém-nos mor<
ter.

. Advertio-se ;. que. estes bichos .brancos accoms
mettido por preferepcia os Tacamakeisos , e as Pals
meiras, Deve-se por tanto ter grande ~cyidado em
queimar as hastes -déstas duas afvores; e tambem
os seus troncoss Quando se alimpar ‘a derribada
( goivarar a rossa-no Brazil) se lembrem de arri=
mar a lenha, ou fazer a fogueira juuto -a duas aos
trencos destag arvoses .para as queimar.

He muito necessaria , e importante a escolha
dag
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das plantas para se fazer a transplantagio. Alguns
julgio , que as que tiverem cinco ou seis pollega-
das de grandeza , devem ser preferidas. Mas a ex-
periencia tem gnostrado qué as mais fortes sio
mais bem succedidas. As mudas de dois para tres
aunos sio muito melhores para a transplantagio
mas esta seria longa e dispendiosa.

Dio-se tres precaucles, que se fazem precis
tomar quando se transplantio por serem essenciaes.
A L he arrancar as plantas- com a maior porcin
de raizes, que for possivel. A IL de cortar araiz
mestra em bico de flauta (hum cérte obliquo)
no lugar em que se houver de plantar, ¢ igual
mente o topo, ou cabeca de planta, Esta ujtima
operacdo ndo- he adoptada em todas as Colonias ,
e ellas padecem o prejuizo. A ML ao depois de
s¢ haverem cortado as duas extremidades da plan-
ta se introduzird na cova, e se lhe lancard a ter<
ra pouco a pouco , nio a que se tiver tirade
quando se abrio a2 cova mas a que se acha pela
visinhanea das covas na sua superficie por ser esta
a melhor , ¢ se calcard brandamente com a mio
nacova, € apertard as raizes 4§ proporcio , que lhe
for lancando dentro a terra, tendo cuidado  que
ellas figuem bem estendidas , e acautellar-se de que
néo figuem enfeixadas, cu em molhos, nem aper-
tadas com a raiz principal. Fario muito bem s
misturarem e¢sta terra com algum humus vegetal ,
ou einza. Se
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Se immediatamente ao depois da transplanta<
%o sobrevem hum Scl ardente, que dure por
muitos dias - se deve , 20 menos huma vez , fazer
gegar as plantas.

Os cuidados , que requerem os Cafeseiros 20
depois de plantados até o tempo da sua colheita
consistem principalmente em manter o terreno bem
mondado , sobre tudo, ao redor das plantas , ou
pés de ‘Cafés. Fazem-se amarellos, e adoentados,
fogo que sdo opprimidos pelas hervas bravias, Or-
dinariamente praticio queimar as hervas ; ao depois
de arrancadas, porque se tem conhecido, que el-
las brotavio quasi todas no terreno , em que se
deixdo espathadas , quando chove. He mais vantajo-
so aproveitallas estendendo-as pelos pés de Cafés,
para adubar-lhe a terra 3 por este meio nio nasce-
146 outras por muito tempo debaixo das que ahi
estiverem amontoadas, mas serd preciso que formem
huma camada bastantemente’ grossa. Além deste
-proveito se dard ontro que he ter menos que fa-
ger na segunda lavra, ou arrendadura, que nesse
tempo nio he tio urgente , nem tdo essencial,
como era a primeira. Com- tanto . que os Cafesei
ros novos se nio opprimio , ou ,aﬁoguei‘n‘ s hio
deve desassocegar-s¢ com as hervas bravias , que
houverem de nascer pelos intervallos deixados en-.
tre huns , e outros. Haja de se espalhar pelos pés
dos Cafeseiros todas as producgdes, que se houves

em
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rem de cultivar nes Cafesaes do mesmoé mhode,
que as bravias,

Sempre: que se- alimpar ,. ou mondar o terres
no. se hajio de arrancar as hervas bravias d mio;
® que he melhor do que com: a.enxada, que cor-
taria as raizes capillares, ou barbalhos , que brotio
da garganta da planta 20 menos em quanto as
plantas ndo estiverem bemn pegadas, ¢ bem enrais
gadas. ’

As argillas , os depositos , ou nateiros, que
os rios deix3o, sio os melhores adubos para os
destrictos seccos. Nestes mesmos destrictos se des
vem destinir todas as ramas gommeleiras, e lak
dres ; porque defindo , e esfaimdo os bons ramos.
Nos terrenos humidos porém estes damnos nio dex
vem causar tanto medo.

Quando se encontrarem pelas arvores ramos
parasitos , mortos  ou verdss meio quebrados, se
cortardd pela parte si , ou viva e se lhe poid
emn cima da chaga barro humedeaido, .

Logo que as folhas de qualquer.Cafeseiro ene
trarem a fazerem-se amarellas, serd:isto hum si+
nal ,'de que estd doente. Precisa-se neste caso car
var_ a. terra em roda ao pé da arvore, e indagar 3
se as .raizes , € sobretrdo, se a principal, que s
crava pela terra, e que se lhe deixou- .- se acas.d
estd accommettide por algumn bicho. Algumas vezes
as. mizes sio devoradas pelos piolhos brances (wiv

piﬂ.’
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@is no Brauil)) ,-o0s quaes se matio. esfregando &
parte tocada ou offendida. Assim. peste caso , cog
mo no primeirg .‘convém mudar. a maior parte d?
gerra  que rodeis co-Cafeseiro , e . de se lhe subsii
tuir terra pova . misturada com ¢inza , € ¢omn @
humus  ou terra vegetal : e finalmente regar immes
diatainente o ‘terrenp, estando secco.

- S eite, meio, ,ou remedio nio aproveitar 3
plauta adoemtada, serd mister que se decote , ou
pode. Fazendo-se isto rebeptard em novos ramos
¢ 20 depois que elles estiverem firmes, se coftaf
146 todos:, deixando sémente o que for mais vis
goroso au forte 3, todavia ndo se. precisa todos ng
mesmo dia , mas progressivamente interpollando mujy
tos dias entre o cirte de huns, e deoutrgs. Se ess
te decote . ou pdéda ndo for bem succedido, entia
se estd na figura de arrancallo , de fazer huma noe
va cova maior , € ﬁmis-pmfunda que a primeira,
e tirar f6ra toda a2 teria ; de deixar finalmente a
sova exposta ao Sol , . ¢ 4 chuva por muitos mezes,

Vendo-se cupis pelos FAIMOS folhgs. , e frues
tos dos Cafesciros  se .deve suspeitar que as suas
folhas estards tambem accommettidas por-elles 5 o

por isso se déve cavar os pés . e langar-se nelles

muita cinza , e terra vegetal , qu humus, e se ess
fregardd com. lodo , como se,disse acima.

Algumas vezes sip os Cafeseiros investidos por
huma molestia. singular, -As folhas, ramos , e algw

mas
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inds vezes os tresmos fructos se cobrem de humw
indteria negra, que se coalha ; e dessecca. A evas
poracio da seibz se intercepta por esta causa, As
arvores idosas sie mais sujeitas a-esta molestiz cua
€s novas’y mas nem por isso ella he muite prejus
dicial.

Na Ilha de Bourbon 5 e tasnbem na de Franca,
tostumio nio levantarem as arvores que os furacies
revirdo ¢ contentfo-se em calcar precipitadimente a3
raizes , que ficirdo descobertas, ou desenterradas,
Estas arvores levantio gommelleiras ou ‘rebentdes 4
que se leva a prumo. Deixzo-se prosperar humn ou
dous destes ramos , € se cortZo os outros. A maior
parte destas arvores , ainda que sejdo bem calcae
das as suas raizes, Sobrevindo hum novo foracio ,
o Cafesal se perderd inteiramente. Sempre serd o
melhor methodo levantar as que estiverem reviraw
das , e de as calcar escrupulosamente as que estive<
rem ainda fixas sobre o sem pé - e nio de todo
arrancadas tanto que passar o furacdo de vento, ou
© temporal,

Tem prevalecido o uso de as chapotar., o
aparar as francas , passados tres annos da sua transe
plantacdo , para que os seus ramos lorge de cres«
cerem- para o alto , hajdo de fazer maior copa pa-
ra os lados , ficando deste modo a colheita das se-
mentes muito mais facil. Mas nio basta fazer-ie

esta operagdo huma $6 vez, Tendo-se cortade 3
H ’mn-
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stunidade do tronco ; ou langa que sébe perpendi-
cularmente , -rebentdo sem demora dous garfos , ou
langamentos direitos por . cima dos dous ultimos
ramos lateraes que se .deixdrio. Estes dous novos
langamentos férmio duas hasteas , ou dous no-
vos troncos e estes. pela continuagio do tempo
sobem , e chegdo a huma grande altura.; de sor-
t¢ que impossibilitio poder-se apanhar 4 mio os
fructos , que nasceln nos ramos do topo ou su-
midade. Tambem seria preciso tornar a-decotar es-
tes dous langamentos ou garfos, e por que elles
devem ser annualmente substituidos por outros , que
igualmente rebentardd todos os annos , se deverds
cortar, para que se hajasde ter a arvore sempre
na mesmma altura, como se pratica nas seves , ou.
cercas vivas, .que se vém obrigados. a decotallas ,
e chapetallas para se conservarem no mesmo nivel.
O melhor tempo  para esta.péda, ou decotamento
he pelo mez de Maio, ou Junho; ‘perque neste
tempo- gefalmente tem os Cafeseiros mehos- seiba.

Nio se duvida, que a arvore , que se deixas-.
se crescer 4 sua vontade , daria fructos: de melhor
qualidade , :que . 3 arvore podada , ou' chapotada 3
mas estas ficio menos expostas , a serem aballadas,
¢ desarraigadas pelos furacses e tempestades ez
sua colheita se facilita muito mais. Ase arvores
abandonadas a si inesmas sfo mais lampas; :

Voltando a si os Cafeseiros , se trouxerem ra=

N Bios
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mos petiseccos ou mortos, ¢ derem poticos frit
ctos - serd entdo preciso decotallos totalmente o
mais rente da terra, que se podér , pelos mezes de
Junho , Julho, e Agostoe e 20 mesmo tempo la-
vrar-lhe os.pés _ e chegar-lhes algum estrurme. Es-
tas arvords podem dar boas collieitas por quasi qua
renta dannos.

A colheira’ indeminisa o cultivador de todas as
suas despeeas ; e trabalhos, e os cuidados , que ¢l-
la requer, se reduz unicamente a cother o grio em
o estado . de pesfeita madureza o que se conhes
ee pela cor -acerejada. Estando este de hum ver-
melho saturado 5 e que comieca a demegrir-se ,
entio he o tempo de o colherem. Todavia nio
seguem esta marcha § porque cothem-no muito mal,
misturando o grie miaduro, com o que nio o estd.
‘e, O methodo de dessecar as cerejas ndo he nie-
nos importante, Nas nossas Colonias se contentio
com as seccarem ao ar € ao Sol ; em alguma¢
se bate , ou calca a térra com mmngwaés, ¢ nesta
superficie , ou area se espalhio todas ascerejss do
Gafé ; outros porém Ihe langdo alguma. ciozj ¢
tamibemn; as estendan sobre a relva. Muitas 'vézes
a térra sommwunica ao grio hum cheiro. desagrada-
vel. Os. Colones, que tem possés ladrilhio o seu
pavimento 3, dando-lhe ‘algum declive , ou inclina»
Gdo para,o escoo das aguas. Peve-se preferit ato-
dos este methedo.

Es-
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Esteride-de” o Caté na area , ou terreiro todss
as manhis, e s¢ se amontoa, cobre-se com estei-
ras feitas de folhas de palmeira para o abrigar’,
durante a noite das chuvas , .que lhe retardio 2
dessecacdo. Este uso tem hum grande inconvéniém-
te. O. Café em monte fermenta, a sua dessecatfo
he mais morosa , e deteriora 2 qualidade . ou bda-
dade do gi#id. Seria muiro melhor . sobretudo nos
déstrictos seccos , deidar os gréios espalhadop na ares,
Cobridlos de esteitas de noite ;5 e de dia:, se sobie-
vier achuva, Cuidée-se e 1he passar o rodo- pelo
Café amontoado  para que os gréos ﬁquem expos-
tos revesagamente , ou :a teu jturno a0 "Spl.  Mas
de todos os methodos o que parece merecer a
preferencia , he o de dessecar 2 cereja em estufa,
‘Este dessecamento he mais sevuro mais prompto ,
é mais dmiflete. A estufi nfd de% sét tho vaee
ta, o’ %€ SENNEE 5 porque - o O A& Buni plait
tacie flio ‘se 'tBcothe t6do de hilhk ‘e ©

Estarido’ o gréc debco ; précisk’ eRBdll | b
descascallo.* Dot imuitds e pufa istd. Puid b
Pitdo # foI6E e bracos em héim P4’ & nisdes.
¥a: 4 f¥8 & obeé hé tomprifla, e cuMola, &b
Cifé fied '‘SHERG 4 sett efimlagado : outros ‘e seith
de Bhgdhilivd de Vérdto , O de agiia. Estes u!ninds
o e mtlndtes dhie $kddvem preferir por catl-
Wi N BRtnlidade - < da kuﬁaldme do sovi-
thetitd, Pentlosst-Ihe tiradd po?tri §€ levio ‘is

N ii s2-
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gémentes, € sg poe a seccar a0 Sol : despojio-sd
da sua coberta membranosa interior , sbccando- se , e
finalmente se joeirfo,

Feita esta operagio, zinda he mister seccar-se
o Café , para o ensaccar. Para isto he a estufa ex-
cellente. Seccando-se aar livre, a operacio he mais
dilatada , € mais casual. Dio-se Grangeiros, ou cultie
vadores, que ndo dpplicdo tantos cuidados , e cau
tellas , e por isso contrahe hum cheiro que lhe
diminue a:gualidade. Deve-se expbr a0 ar ao sahis
da estufa, e ao depois ensaccallo,

CAPITULO IV,

Das suas propriedades.

AS sementes sio sem cheiro . de hum sabor
ligeitamente amargo , e acre ; estando ustuladas, ad-
quirem hum leve cheiro empyreumatico, hum sa~
.bpr amargo', ¢ mediocremente acre. O Café - favo-
rece a digestio , #quece , augmenta o curso das ou-
_tinas , aparta o somuo 5 pacifica a embriaguez pe-
los, espiritos, excita algumas vezes o fluxo menss
trual , suspendide pela impressic dos corpos frios,
tende 2 diminuir o excesso da gordura :-he preju-
dicial aos temperamentos sanguineos biliosos ,- as
criangas , ¢ as -mulheres , se sio propensas a mo-
lestias copvulsivas, Q Café convém nas molestias de

fra-
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¥raqueza aos temperamentos pitiitesos s as pessoay
sedentarias: phleumaticas , cujo estomago conserva
os alimentos por muito tempo com sentimento de
pezo em a regifo epigastrica : allivia sensivelmens
te na hemierania ; e nas molestias de cabega, caus
sadas pelas mds digestées. O Café com creme he
prejudicial 4s mulheres , por lhes occasionar perdas
brancas. Louva-se muito as lawsgens , ou ¢risteis de
Café nas apoplexias.

Differentes Authotes declamérfo vivamente con<
tra o uso do Café, outros pelo contrario se esfor«
girfo com a mesma vivacidade na sua defeza, Res
sultou desta grande discussio ter cada partido ras
230, 0 que se poderia muito bem evitar , se an-
tes tivessem concordado no modo de o fazei, na
quantidade de Café prejudicial , ou util e final-
mente na natureza dos temperamentos, a que po«
dia convir. ‘O gosto geral se decidio actualinente
a favor por esta bebida. Deve-se recear. que da
mesmo modo se venha fixar pela do chd , muitq
mais perigosa ainda pelas suas consequencias.

O Café muito ustulade esquenta muito , € sa
faz alkalino: a liquor he acre, ¢ nio ten perfus
me : quando estd no ponta convenicnte o sen
oleo essencial fica comservado , € o seu cozimentq
goza do perfume, e he menos calefaciente.

T Os apaixonados pelo Café tem a seu turng
&xcitado. esta questdo , se deve ser ustulado em humy
moi-
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moinho  ou em huma panella de barro vidrada,
He sabida que o moinho ataca o oleo essencia),
unica’ parte aromatica do Café ao ponto de pare-
eer . que o moinho se cobre de huma substancia,
que se assemelha por feu polide , e por seu lustre
4 ‘huma camada de verniz negro da China. Napa-
vella, pelo contrario . o ar “da atinosphera achane
do-se frio, impede a evaporagio deste olco essen-
cial. Hum moinho novo di por alguns dias hum
gosto” desagradavel ao Café , o que ndo acontece
20 depois. Cada hum tem seu methodo particular
na prepafagiio desta bebida. Este he , o que siga , 20
depois de ter executado todas as experiencias pos-
siveis,

Eu parti deste principio universalmente reco-
nhecido : quanto mais o Café he secco, tanto se
€onserva por mais tempo e/ tanto melhor se faz,
A razio he simples. A dessicagio lhe faz evapo-
rar a agua da vegetagdo contida em a seiba. Quan-
to mais novo chega o Café na Europa, tanto he elle
mais verde , e tanto mais abundante o grio d'agua
da vegetagdo. Por tanto ustullando-o , he preciso
imitar o procedimento da natureza. Eu prefiro o
moinho para o ustular ; porque o exccuta mais
jzualmente , ¢ a operagfio he menos trabalhosa que
na panella. O moinho interiormente estd bem en-
costrado de verniz de que acima fallamos, e a0
depois serve por muito tempo. Langa-se no ferno

qua-
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gmatro ow cinco brazas, quando muito, pde-se o
moinho , ¢ o domestico o volta sem cessar. He
preciso .conservar o fogo , sem augmentallo , e esta
pperagio deve gastar pelo menos , huma boa hora.
O primeiro cheiro, que se evapora pelas juntas da
sua pequena porta , ainda que fechada he, singular.
Eu o nio 'poderia definir : parece ao das violetas.
Serd talvez proprio tio sémente da casca , que
soffre a primeira ac¢do do calor? He constante que
clle nio péde ser do oleo essencial , do -oleo aro-
matico do gro 3 porque he' preciso hum grio de
calor mais forte para o desenvolver. Pouco depois
_1he succede humm cheiro desagradavel , a este , outre
fastidioso , finalmente a2 este ultimo cheiro succede
o do Café queimado.- Assim que se percebe este,
se tira o moinho do forno , e depois de lhe haver
aberto a porta, se examina , se a cor do Café se
approxima 4 do Tabaco , chamado dos Capuchi-
nhos. Do prinéipio da operagio até este momente
requer que , sem cessar , se volte a manivella, ese
conserve hum fogo igual, e brando. Se o grio se
nio tiver ustulado, se repete o pér o moinho no
fogo, ¢ , huma vez por outra, se examina pela pora
ta, se acaso tem chegado ao ponto, que se quer.

Tendo-se chegado a elle, convém trazer o
moinho a2 huma meza de marmore ou de pedra,
e abrir-lhe a porta, despejallo e fazer isto de
modo , que os grios s¢ nio toquem. Funda-sc es-

ta



C 200 )

ta pritica; em que o toque do corpo frio , como
o marmore , a pedra, &c. esbulha o Café de hu-
ma parte do seu calor;. e par outro lado o ar fro
da atmosphera trabalha sobre o Café e o frio do
ar . e da pedra, em cujo meio o grio seacha, im-
pede 2 evaporagio do oleo essencial. Estando per-
feitamente frio he necessario guardallo’ em hum
vaso ; que se feche exactamente pela sua tampa,

Muitas pessoas tem o mido costiime de o affo- -
gar com hum guardanapo , ou com papel , &c. Nio he
possivel recorrer-se a expedientes mais- defeituosos.
Dever-se-hia attender que este guardanapo, e este pa-
pel , a0 depois- de terem privado o Café da sua subs-
“tancia oleosa , que verdadeiramente he o seu oleo es-
sencial , fica elle de nenhim valor, e por-conse-
quencia o0 mesmo acontecerd 4 sua bebida. Seguin-
do-se porém o procedimento . que eu indico, se
veri , que cada grio parece estar, por assim dizer .
envernisado. E este vernis he o oleo essencial , que |he
fica pegado por cima. Os que gostio de Café, odes
vem ustullar todos os dias. .

A maneira de preparar a bebida exige tambem
algumas advertencias. Fazer o Café 4 Gregs he 0
melhor de todos os methodos, a saber . por em
huma manga hum pouco clara 2 cuantidade de Ca-
fé¢  que se julgar necessaria , reduzida em pb, e
langar-the por cima a poicio ' de agua quente ne-
gessaria, deixar repousar tudo , e servir-se delle bem

quen-
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quente, Nio se tende manga ou coador » quando a
agua ferver na cafeteira , se’ The Ianca o p6 , mexe-
s¢ com huma colher e se deixa assentar ;lmto a0
fogo e setira o que estd claro. ‘

Beguindo-se exactamente , o que acgbo de di~
zer  se verd soht’ aguar pela superficie do liquor
© oleo e o Café ficard aromatisado. - Quando se
faz ferver o Café o oleo essencial se evapora , €
que serd consequentemente quando se ustullar o
grio a hum fogo quente? O Café¢ muito queima-
do tem hum gosto amargoso forte e esquenta ex-
‘traordinariamente.

Nas casas grandes onde costumio clarificallo
com colla de peixe o liquor na verdade fica mais
agradave] d vista, mas esta colla unindo-se a0 oleo
essencial , o appropria a si e despoja delle 0 Ca-
fé. Entre tanto he aunica parte aromatica, e agra-
davel.

O Café em grio he capaz, ou susceptivel de
se embeber do cheiro de todos os corpos, cue o ros
dedo, ¢ a humidade tambem lhe he perniciosissi-
ma e omelhor modo de o conservar he guardallo,
pendurado em hum sacco, n’ algum celleiro ou
em outro qualquer lugar onde haja huma boa cor-
renteza de ar.

Fiz muitissimas experiencias , para tirar do Ca-
f¢ hum certo gosto , vulgarmente chamado maru-
jado , ou marulho. De todos sémente hum me sor-

tio
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gortio bem, Este foi de o lapgar em agoa ferven:
do por alguns minutos, despejallo , e expdr este
grio a hum ‘Sol forte , ou em huma estufa, o
que he ainda muito melhor: ﬁnalmthe o deve cop-
servar - ou guardar, como disse. Este mesmo proces
dimento he ufil para os Cafés verdes.

MEa
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Methodo de se tirar 0 mdo cheiro, e dese
agradavel sabor do Cafgé, importado

da Jamaica,
Museum Rusticum , @c, . 3. Nimero 18.

C AvVALHEIROS ; sdo muitas, € justas as queixas,
que se tem feito do mdo cheiro, e desagradavel
sabor do Café importado da Jaxhaica, e das outras
nossas Colonias, Tem-se geralmente attribuido isto
4 demasiada gordura do terreno; e se imaginou,
que cessaria , e desappareceria , assim que o terreno
tivesse menos disposigdo a ternar vicejantes as plan-

tas de Café. Mas eu me inclino a assignar-lhe ou-
tra cousa.

He bem sabido, que o Café trazido da Tur-
quia, e o dss Indias Orientges-, sfo ambos com-
prados no mesmo mercado , e producte do mesmo

Paiz , posto que o primeirq sgja hum fructo pe-
que
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«gueno , e duro » € 0 outro muito maior , € mais molle,

A differenca nasce disto. O que nos vem da
Turquia , he conduzido em barcas sem cubertas , ou
embarcagBes , por huma navegagio alguma cousa enfa-
donha pelo Mar Vermelho, exposto-em todo esse
tempo a0 intenso calor do Sol, que lhe faz exha-
lar as particulas aquosas ; e de novo soffre ,',dei)oi:
de posto em terra, outro processo da mesma cas-
ta, pois he trazido 4s costas de camellos toda a
compridissima jornada até Alexandria , por esse cli-
ma intensamente quente : e deste modo fica cura.
do, e da f6rma, que o recebemos.

Pelo contrario , o que he trazido pela Campa-
nhia das Indias Orientaes , vem immediatamente do
mercado, e he mettido no apertado porio d’hum
navio , e por isso o recebemos crii, ¢ com os sugs
cos indigestos.

O mesmo succede ao Café trazido das Colos
nias : por isso, attendendo-se como convém , a es-
ta observacdo , e, expondo-se o Café a0 Sol por tems
po competente antes de embarcar-se , he summa«
mente provavel , que se fizesse tdo bom , como Q
da Turquia, e que fosse hum consideravel artigo d¢
exportagdo ; talvez para este Emporio,

Inclino-me mais a crér , que isto produzird ef-
feito , por seme ter certificado, que o Café da-Ja-_
maica , seccando-se 20 Sol ., nos eirados das casag
‘de Londres ,-melhordra. muito de qualidade.

e
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Se isto' servir de alguma cousa , corresponderd
as tengdes de , (1)

Cavalhéiros ,

Exford , 12 de
Julho de 1764,

Yosso 5

R E-

(1) Ficamos maito bbrigado:v.,_a este Cavalheiro pog
Sua cng.cufuu;', € provapcl conjectura, a quat tem
racionavel apparencia de successo 3¢’ csperamos , que
Jrequentemente nos favorega com suas cartas. R, H.
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RELACADO

D A
CULTURA DO CAFESEIRO

Na Arabia Felis, extrahida das Viagens de M. de
la Roque.

(By Joh Ellis. Ar historical Account of Caféc
pag- 18.)

R Erere que o Cafeseiro neste Paii nasce da se-
mente , que se planta , em vivéirps, e que se mudio
as plantas , havendo occasiio. Para isto - escolhem
alguma paragem humida, e sombria nas pequenas
collinas ; ou encostas d” outeiros ou nos sobpés, ou
fraldas dos montes , procurando conduzir cuidadosa-
mente dos montes. alguns regatos de aguas por ca-
lhas ou canaes até 4s raizes das arvores, por ser
absol’utathente necessario que hajio de ser conti-
nuamente regadas para produzirem fructo, e parz
que este amadureca. Por este motivo , mudando,
ou transplantando-se as arvores’, fazem huma covada
largura de tres pés, e cinco de profundidade , a
qual enchem . ou cobrem de pedras para que 2 agua
mais facilmente penetre pela terra, de que he cheia
a cova, € se evite que possa evaporar a humida-
de. Quando vem que a arvore estd carregada de fru-
&g, € ‘qui est'ck entrfo 4 Rt de véz ,» OO 2 z{vel—
lar, destido-lhe a agua das raizes, para lhe dipni-

: : o
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nuirem o tobejo succo do fructa , qué a demaswe
da humidade lhe podéria causar.

Nas paragens sito expostas ao Sul, plantid
68 seus Cafeseitos em linhas refulares  aBrigadod
por huma especie d° Alemos, que férma a sua ch=
pa alarganido os seus famos , e perhiadis por todos
os lados a huma grattde distancia , e que Produz hu-
fira sombrd mui espédsa. Elles imagidio que, nie
havéndo estd cautella, e deixando-se & torreira doé
Sol , o calor queimaria, e lhes seccaria as flores,
vindo assim a ndo dar fructe algum.

Nos sitios porém, que nio sio muko expos=
tos ao Sol nfo necessitio d’algum abrizo. Quan-
do percebem que o fructo vai avellando , estendem
paniios por baixo das atvores que elés tacodem ,
e o fructo sazonmado promptainente caht (1) aot
quaes , ao depois disto 3 &spalhdo sobre Pitines , on

&-
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i

1) Ests ciréuthstantid erece particalar afténido
dos' nossos faténdeiros oy Indias :Oecidleavacs o Yk
(me dizem) cothem o.scu Cofé assim. que clle s fak
vermelho , antes de mudar -esta cor em ham verme-
o €itufteils & comepar a engelhai-sc's pelo contras
rio os dArubes wgnurdas aqielies mdicios  gRe Aokt
trdo huma perfeita madureza do frocte; M. Miler
no seu Diccionario menciona qauc o Café n" algumas
estafas d' Yhglatéria e fai- kiinia n?ﬂfun"l qualida:
de gue o methor €afé , §ae 58 pole - prothi%i Wo paii
de Moca, p qual dn mesma mancirg. deve, 3er colhis
jﬂ,, tendo Ezcg;m'o o0 scu fructo tetalmente 4 sua per-
JEite madurexa.
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esteiras de junco, € as béem ao Sol, até ficarem
perfeitamente seccos. Feito isto, lhe quebrio a cas-
ca com grandes , € pesados rolos, feitos ou de ma-
deira , ou de pedra. Entdo se estona o Café dasua
casca, € immediatamente se pdem 2o Sol a seccar,
porque , quanto menos for secco , tanto mais ficard
arriscado a arder a bordo dos navios. Aventa-se com
abanicos, ou grandes peneiras ; pois, se nio for
bem limpo, e bem secco, descahird de seu valor,
e prego.

Modo de preparar . e de s¢ tomar o Café entre o5 Ara-
bes-, extrahide do mesmo Author.

Quando os Arabes tirio o seu Café do fogo,
immediatamente embrulhio a Cafeteira em hum pan~
no molhado, o qual clarifica o liquor instantanea=
mente, faz asua flor huma nata, e causa hum va-
por, ou fumo mui penetrante , que elles se delei-
tio em o cheirar, quando o deitio nas tagas. Tam-
bem, 4 imitacdo das outras Nacdes Orientaes , bex
bem o sex Café sem Assucar.

O povo nunca usa delle do primeiro modo s
mas sim do Café i Sultana, que se prepira pela
maneira seguinte. Mdem a casca de féra, ou pold
pa secca, e a deitdo dentro d” hum certam de fore
ro, ou barro, que se psem sobre fogo de brazas,
¢ observio entdo mexello, até fazer-se d’ huma cot

_meia
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meia atrigueirada , mas nio tio profunda , ou caw
regada como no Café ordinario : entfo lhe deitda
dentro agua fervendo - accrescentando-lhe , pela me-
nos a quarta parte da pellicula membranosa intae-~
rior i que entio se ferve tudo juntamente da maneis
ra do outra Café. A cor deste liquor tem alguma
semelhanca com a cerveja Ingleza. As cascas precie
sdo ser guardadas em hmm lugar muito secco, e
em caixa fechada ; porque .a menor huimnidade as
privaiia do seu sabor. Julgio que o liquor , prepara-
do desta forma, he prelerivel ao outro. O Francez
diz que estando na Corte do Rei de. Yemen, nio
bebéra outro Café | e que achdra que o gosto des-
te era mui delicado, e agradavel 5 %8 que ndo ti-
vera occasido de usar de assucar . por nio ter amar-
go algum a correger, Com toda a probabilidade este
Café 4 Sultapa péde unicamente ser tomado nos
lugares em que estas plantas nascem ; porque , sec-
cando-se muito as cascas , para que possio ser transe
portadas pura outros Paizes . como tem pouca sub-
stancia , 0 seu sabor agradavel que tem gnando fres=
cas, ou novas, sobejamente se arruinio.

Pdde talvez merecer que os granjeiros de Ca-
fé¢ pas nossas Indias Occidentaes experimente}n o
seccar ambas as cascas a de féra, e a dedentro
separadamente , 4 imitagdo do que fazem os Chins
@ respeito do seu chd, sobre. huma lzmina de ferro

lurga, e rasa, com a borda levantada, ou veltada
o pa-
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para cima , e posta em huma estufa, Podem-se conser-
yar abi, voltando-se de continuo debaixo para ci-
ma , para que se¢ ndo queimem e quando se fizerem
tio quentes, que se nio possdo mecher com a mio ,
se tomdo entio com huma especie de pd de ferro
€spalmada na ponta, € alteada nos lados, e se dei-
‘td0 sobré huma esteira , ou meza baixa, mndando-s
de lugar , até ficar quasi frio, e abanando-as ao mes-
mo tempo, para lhe espalhar a humidade. Precisa-
se enxugar a lamina amiudadas vezes, e guardalla
limpa de qualquer materia viscosa que se lhe ti.
ver apegado , e repetir-se-lhe este procésso, ou ope-
ragio todas as vezes que se lhe persentir alguma
humidade. Ao depois enfardellallas, ou ewbrulhal-
ks muito bem , .mettellas em boioens seccos, ca-
nastreos , ou caixas forradas de chumbo, do mes-
o modo , que se pratica com o chd., Convém vol-
tar a estasqcascas, passados alguns dias » para se exe
aminar  se de facto estdo inteiramente seccas e sese
sentem, e, sentindo-se a menor humidade se preci-
wa resequillas ainda mais , d’outra maneira se fardo
bolorentas , ¢ perder#d o seu gosto. Quante a isto
vonsta pela Relacdo Arabe que elles nio estavdo
informados d’ ham methodo de enseccar estas case
cas , e de asenfardellar de modo que podessem ser
trensportadas 2. alguma distancia consideravel , sem

prejudicar o seu sabor.
Os Chins so mui cuidadosos em ndo deixar a9
fo-
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folhas do seu ché nos montdes, antes de estarenf
seccas , 0 que as faz aquecer, e arruinar. "Tambem
nio as colhem senio o que elles podem seccar
em menos de 24 horas: ¢ assim julgie , quando
tem sido guardadas por muito tempo , que se fas
zem negras. Estas ebservagses podem muito bem
ser d’algym uso, ou proveito 4 todos os que quis
zerem esperar o secciwa da polpa da baga do Can
fé , que se preparar para se tomar 4 Sultana.
3

EXTRATO

D A
VIAGEM DE NIEERURH A ARABIA

Ultimamente publi¢cada em Dinamarca.

(By M. Joh. Ellis—The Histor. of Coffée. pa=
gina 23,)

0 S Arabes bebem mas pouco , quando comem
se bem muito pouco tempo depois temdo hum bom
gole d" agua e por conseguinte hum cépo de Ca-
fé, sem leite , ou assucar , mas preparado em ous
tros respeitos da mesma sorte que os nossos. Com
tudo isso , rara vez se bebe este liquor em Yemen
porjue crem que esquenta o sangue. Porém os vi-
sinhos desta provincia compdem huma bebida das
cascas do Café , aqual na sua cbr, e gosto se pa-
rece muito com a do chi , ¢ que ajulgdo saudavel,
Q ii ¢ 1e
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¢ refrigerante, Elles a prepdrio quasi do mesmo mo-
do que "a das sewentes , ou favas do Café, e he a
mesma a que os Francezes chamio Café & Sultanas

Nieburh na sua partida para Arabia levou com=
sigo hum .moinho de Café mas presto abandonou
o seu uso, porque achou que o Café moido era
muito inferior ae Café pizado , ou esmagado , co-
mo o preparavio os Arabes.

Cultivio se particularmente as arvores do Ca-
fé a Oeste dos grandes montes que atravessio Ye-
men. A exportagio desta planta he prohibida de-
baixo de penas rigorosas , e sem embargo disso,
os Hollandezes . Francezes, e Inglezes descobririo
meios de transportarem algumas para as suas Co-
lonias , com tudo o Café de Yemen conserva até
aqui a preferencia , provavelmente porque os Euro-
pt’ds ainda se nio deliberdrdo a cultivar os seus da
Iesma maneira, ¢ sobre a altura das montanhas ,
ende gozio regularmente da mesma temperatura do
ar que goza em Yemen,

A Companhia Oriental Ingleza destina em ca-
da dous annos hum navio unicamente ao golfo Ara=
be a carregar de Café,

QB-
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OBSERVACOES
SOBRE O CAFEL

(By Dr. Brown.—Natural Hystory of Jamaica page
161.)

ESTE arbusto foi 4 muito tempo introduzido »
e cultivado na Ilha de Jamaica onde medra com
muito vigo , e sébe até 4 altura de oito ou nove
pés, alargando seus flexiveis ramos a huma consi-
deravel distancia por todos os lados. Elle vegsta
melhor em huma terra fertil , de situagdo fresca ,
e sombria, onde propriamente possa ser refrescada
com hum moderado quinhdo d’humidade ; e n’hum
terreno tal , e situagdo geralmente se produz huma
cbpia tio grande de fructos, que os seus ramos
-podem difficultosamente sustentar o peso  sem se
curvarem para a terra, ¢ frequentemente sc obser-
va que muitos troncos se rendem , ou cedem a for-
¢a da sua carga, Com tudo se observa tambem que
2 arvore cresce, € vegeta quasi em todas as terras
que ficio no sobpé, ou fraldas dos montes , e com-
mnmmente produz grande quantidade de fructos em
os campos mais seccos ; ainda 'que na Arabia, don-
de esta planta he natural, ou nativa ; e onde pri=
‘meiro se propagou, ¢ se comegou a usar se ob-
serva cultivalla entre outeitos, ¢ com tudo a sece
e
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cura do lugar he tal que continuamente se vem
obrigados a refrescarem as suas raizes com agua;
a qual, como muitas vezes falha neste Paiz; por
isso géralmente a trazem encannada a cada hum
dos Cafesaes.

De ordinario se nota em Inglaterra e naver-
dade he cousa certa que o Café importado d’Ame-
rica ndo corresponde tambem na sua.qualidade , ou
bandade , a0 que se cria n’ Arabia : nem isto he
devido , como alguns imagindo , a algum fumo, ou
vapor estranho  que péde ter contrahido no seu
embarque , ainda que se haja de ter tomado sem-
pre hum grande cuidado em embaragar alguma aqui-
sigdo desta natureza ; porqué verdadeiramente , o
cue aqui se. usa de ordinario torrado, ou mistura:
do nda se assemelha ao da Turquia: porém isto
até agora foi causado por falta d’ observagdo , ou
de conhecimento da natureza do grdo: por quanto
O povo attende muito mais a quantidade, que a
sua qualidade quando esta pela mor parte merece
maior consideragio,

Eu assisti por muitos annos nestas Colonias ,
e tende sido sempre hum dos apaixenades do Café,
f4i muitas vezes obrigado a ter presente o producto
do paiz em seus differentes estados. Isto me deo
hpm lugar espagoso de fazer muitas observagdes
sobre este grio, € a ousar de dizer que he verda
de. que ehes sio tacs, come constantemente os res

pu-
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putio , e, a olhar-se rectamente , presto os hahi-
tantes das nossas Colonias Americanas se podem.
POr em via de abastecer a patria mii com hum Ca-
fé tdo bom como o que lhe vem da Turduia ,
ou d’outro qualquer paiz do mundo. Para que se
possa entender esta proposigio com toda a clares
2a, dou abaixo as notas, que fiz como me occor-
em, /. “

I. O Café nove nunca setorrabem uso quea
nossa arte requer. Isto procede da patural viscosi-
dade dos succos , o grio , precisa hum espago de tem-
po proporcionado 4 sua guantidade para ser aquella
totalmente destiuida,

II. Quanto mais pequeno for o grio , e menos
polpa tiver a sua baga, tanto melhor he o €afé,
e tanto mais depressa pdde ser torrado, moido, e
adquirir o sabor.

HI. Quanto o terreno for mais secco, € a si=
tuagdo mais calida , tanto melhor o produzird, ¢
conseguird o sabor.

IV. Quanto maior for o grio , e mais succulen=
to s tanto serdé peior , e mais viscoso , e gastard mais
tempo para obter o sabor.

V. O peior Café produzido n’ America pide ,
pelo decurso do tempo, que nio excede ao de 10,
ou 14 annos, ser, como hum bom, torrade , € moi-
do muito bem , e ter hum sabor delicado, ‘como o
melhor , que nos vem da Turquia, mas 'se reque-

rem
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rem duas circunistancias , primeira , guardallo em hum
Jugar secco segunda, conservallo com acejo.

VI. O Café de grio pequeno, ou o produzido
em hum lugar secco, e sitio quente , péde no ca-
bo de tres annos estar prompto para ser torrado
€ ficar tdo bom , como aquelle que actualmente se gas-
ta nas casas de Café de Londres. A

Funddo-se estes factos em repetidas experien:
cias, que tenho feito em diversos tempos , residin-
do na Jamaica ; 2inda que seja cousa rara que al-
guem possa chamar bom Café estando na Itha 5
porque geralmente o tomdo 4 Sultana (1) e nunca
se conserva maior porgio que a sufficiente para o
seu provimento de hum anno para outro.

Desde que cheguei a Inglaterra , me tenho oc-
cupado no exame do Café chamado da Turquia,
com hum cuidado escrupuloso ; e concluo , pelo ta-
manho do grio, o frequente aborto de huma das

suas duas sementes e pela estreiteza da sua pelle
que

. Q1) Ao meu wer julgo entes ser huma infasio
das meias laminas do nove Café queimade ( porquc
nio se péde torrar , ou moer prepriamente , em quan=
20 nove) semelhante ao que se gasta pelos fasendeis
ros de Jamaica commummente que he huma dececgio
coberta , como de ordinario se JSeax. Parece teresc cn=
ganado o Doutor Brown, quando considera a cxpos
sigdo dada pelos Francezes . que vigjérdo pela Ara-
biu , ¢ que descrevérdo plenamente o medo de faser @
Café G Suliana,
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gue contém a polpa que o arbusto precisa ser
muito acanhado , ou falto de meédra no seu cresci-
mento; e disto julgo, que qualquer esforco, ou di-
ligencia fard produzir hum bom Café, e amadu-
recendo tdo cedo, como na Arabia, ou, esperando
que as sementes tenhdo o mesmo gosto . pdde exs
perimentar plantando pequenas collinas e fraldas
da serra da parte do Sul desta Ilha; e, pelo con-
trario , experimentar tambem o que podem produ~
2ir as varzeas j pois estou persuadido que junto a
Kingston ao longo das encostas ou fraldas des mon-
tes em muitas partes corresponderd muito bem ;
podem-se em qualquer destes lugares escolher hum,
ou dous acres , ¢ experimentardi o mais digﬁo do
trabalho ; mas narealidade, para se terem grandes
colheitas , precisa aguardar entre os montes, onde as
arvores crescem medrdo, e vicejio muito mais.

Cultiva-se esta planta em qualquer lugar, e se
dispdem em distancias proporcionadas ao seu crescis
mento 3 por quanto em lium lugar secco , areento ¢
ou de terra misturada raras vezes cresce mais de cine
co pés, ¢ se lhe péde dar convenientemente esta
mesma distancia entre huns , e outros. Mas entre
os montes de Jamaica, onde de ordinario sébe.a
8,9, ¢ 10 pés. eainda mnais, requer hum espa-
g0 mais largo . € em hum terreno semelhante pé-
-de ser prudentemente plantado mais perto de 8 ou
10 pés de distancia entre si: eu, com tudo,

fre-
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frequentemente tenho visto alguns nestas paragens
plantados bastos, que , a pezar disso, produziio hu-
ma grande cépia de fructos.

O Gentilhomem de Jamaica imagina que o
grande fundo de riqueza, e sabor do Café de Tur-
quia provém do methodo porque o dessecio mas
isto he huma nogio mal fundada, assim pelo que
toca ds bagas » como tambem pelo que pertence ds
arvores  sendo naturalmente acanhadas ¢ de md
medranga em muitas partes da Arabia no seu cresci-
mento, vem ellas a ter pequena polpa, e se sece
c¢io com muita facilidade em hum clima quente ,
onde em poucos dias de Sol geralmente se com-
pleta a obra, sem se ter o trabalho de as esbulhar
de alguma parte do seu vestido mais succoso an-
tes amio ; mas ainda que eu conceda, que o Ca-
f¢ da Tuxqu:a nio recebe a addlc/a;)\cf lgum : mo-~
do particular de o seccar e que eu igualmente
esteja convencido, que huma grande parte , do que
se produz em as partes dos matos de Jamaica, on~
de as suas bagas sio grandes, e succulentas, e as
sementes froxas , e viscosas , sio sobejamente arruis
padas pelog methodos  que nestes lugares se pra=
ticio. Taes bagas podem ser - sem divida alguma,
esbulhbadas de huma grande parte da polpa, e a8
sementes trazidas ds terras baixas , para se seccarem,
e nio as deixac ensepar no seu succo viscoso , € §€c=’

eallas ao depois devagar em hun ar himido , come
se
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se pratica em -muitos lugares desta Itha getalmens
te, o que ndo prejudica a sua remessa aos commers!
ciantes do Nérte , que de ordinario procurio o maiot,
€ mais gordo grio, como o melhor e nio usio
de outros sinaes , para o escolherem , que a gros-
sura das sementes, e a sua cdr recente , que em
commum he d’ huma cdr de chumbo azulada , ou
livida nos Cafés, que sio novos.

O; que form3o alamedas , ou avenidas de Cas
feseiros 5 se podem provér d’ huma conveniente bar-
bagam , ou plataférma para seccar as sementes mais
commodamente , pondo-as em cima, ¢ eu penso ser
esta obra muita boa , para se vér, se o suor, que
recumio , destrée alguma porgdo da viscosidade pe-
culiar s sementes:das bagas maiores , mas estas
devem ser descascadas, e seccas com toda a pres-
teza possivel ; nem imagino que o facil , e appressado,
com que se pode. seccar nas terras baixas , possa
ser huma suﬁicientf: recompensa ao trabalho de as
carregar , quando sio tiradas das arvores.

Estando o fructo bem secco, precisa descascar~
se e limpar-se de toda 2 cobertura exterior . para se
hahilitarem , € prepararem para a vendagern, Na Jamai-
ca se execita isto geralmente ; pirando as bagassec-
cas ligeiramente em grandes morteiros ‘feitos de
madeiras (pildes) até que, ao depois d’ hum lon~
‘g0 5 € continuado trabalho , assim a pelpa secca ;.
como a cobertura Membranosa: interior sdo moidasy

€ Ca-
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e cahidas entre as sementes em pedacinhos, Aven«
ta-se ou peneira-se entio o tode , alimpa-se . e se
poem novamente ao Sol por alguns dias, e depois
se embarrica- para se enviar aos mercados, Mas of
Arabes a0 depois de terem seccado o seu Café
sutficientemente em esteiras o espalhio ainda em
hum assealhado ; o descascio , passando-lhe por cima
da coberta hum grande , e pesado rolo de madeira
tija, ou de pedra para diate e para traz, e, es-
tando as cascas deste modo bem quebradas, o aven-
tio , ¢ o poem a0 Sol de novo até que fique bem
secco ; porque , fazendo se de outra maneira, fics
exposto a0 calor a bordo dos navios, que lhe fard
perder todo o seu sabor.

A bebida preparada da semente desta planta
foi moderna , ¢.geralmente introduzida em toda a
Europa e em muitas partes d” Asia, e da Ame-
rica, e commummente se julga ser como hum ex-
cellente estomachico, e corroborante dos nervos, e
com muita particularidade adaptada para os estudios
sos, e os de vida sedentaria.
.  Propagio-se as plantas pelas sementes, e, para
pascerem proveitosamente , se devem plantar as ba-
gas pouco depois de serem colhidas das arvores,
porque se forem conservadas algum tempo féra da
terra, se arriscio a falharem . ou a nio nascerem:
mas quando as plantas se levantio quasi cinco-, ow
seis pollegadas acima da terra, se forem. dobradas.

co~
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ctomo geralmente sio, se faz preciso separallas, o
que se faz descobrindo, e dividindo as raizes. e
plantando-as segunda vez em tabuleiros separados,
Quando se tirio do viveiro as novas plantas, e ain-
da as que nascem por baixo das arvores, que se
chamio arvores Mies , onle de ordinario nasce em,
muita abundancia , se deve ter muito cuidado em
se nao offenderem as suas raizes, e em conservar~
lhes a terra ao redor até que hajio de ser replanta-
das ; por quanto , se assuus fibras se expozerem ao
ar, e se se deixarem seccar . ficardd sujeitas a mor-
rerem. Julgo ser esta a razfio porque se nio vem
nas hortas dos planos de Jamaica esta lougam ar-
vore . onde mui poucas mudas desta casta vegetio,
ou vicejio , onde . sendo arrancadas sem terra os
plantadores a deixdo de plantar por 30 ou 40 ho-
xas, ¢ as levio a huma grande distancia pela tor--
reira do Sol 3 mas, quando se quer que prosperem
bem, he mister ter-se cuidado em procurar plan-
tas , que tenhZo as suas raizes abastecidas com a
terra do seu canteiro ; ou levantallas immediatamen-:
te da sua scmente.

E X«
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EXTRACTO

De huma Carta do Doutor Fothergill a Joh Elis
Escudeiro.

Agente de Dominica qac contém observagies sobre a
Caltura , ¢ uso do Café,

UanTo 20 que julgo, ke huma accie mui-

to util, e singularmente agradavel ao piblie
co servico  informgllo de qualguer melhoramento
por pequeno que seja, a respeito do Café, que pre-
sentemente constitue huma parte tio consideravel
do nosso regala, se nio he da nossa sustentagfo.
Eu me lisongeei assis com a gravura desta elegan~
tissima planta, que foi déstramente executada pelo
seu Sabio Artista . e exactamente a recebeo loge
que foi acabado o debuxe,

Falta-moe o tempo para colligir , ou referir com
exaccag sufficiente a historia desta ‘baga com a pro~
luxidade , com que se pode tragar pelas historias
Asiaticas.

Pela exposicio junta ds reflexSes, que perten-
do fazer sobre esta substancia, se mostra que se
introduzira na Martinica nas Indias Occidentaes pou-
co antes do anno de 17273 que desde este tems
po se propagira muito bem em quasi todas as In-
dias Occidentaes Inglezas , Francezas, ¢ Hollande«

235
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2as, se bem, sem o cuidado , e attengio que mes
rece a cultura desta planta.

A maior parte do Café. que agora se bebe
na Europa julgo que he oriundo das Indias Oc-
cidentaes , com que o Café de Moca se tem redu-
iido grandemente o seu consumo 3 huma menor
quantidade. A muites annos que a Companhia das
Indias Orientaes unicamente mandava dous navios
para o exportar , presentemente - sémente manda
Ium em cada biennio a este artigo sendo verda-
de o que me informdrdo, ainda quando se deve pre-
sumir.que agora actualmente se consome huma maior
quantidade que aptes,

Os Francezes, e as outras Nagdes, que tem
possessées nas Indias Occidentaes, clandestinamen-
te nos abastecem de grandes quantidades. He ver-
dade que nds importamos hum grande fundp de
Café bruto das nowsas proprias Ilhas . mas o me-
lhor he o cultivado nas llhas forasteiras, Qs Fran-
cezes o cultivio com toda a particularidade : € he
mui semelhante 20 que vem dos seus estabeleci-
mentos das Indias Orientaes. Os que estio affeitos
20 uso frequente desta bebida , percebem huma dif-
ferenca mmi sensivel, que se manifesta entre os Ca-
§s Asiatico , Francezes , ¢ Americano. O suave aro-
ma do primeiro , © o seu gosto agradavel sobre~
passio em demasia 20 do Café das Indias Oeciden-
taes , como neverdads tenho observado, Este tem:

pe-
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pequeno cheiro, hum gosto de verde, e [ke deixa,
bebido , hum n3o sei que de desagradavel , e especial~
mente o que nos vem das Ilhas Inglezas que nae
da satisfaz , ao que estd acostumado a beber, do que
vem de Moca.

A primeira arvore, que se levou a Martini~
ca, descendia de huma trazida de Batavia. Provavel
mente os Hollandezes terido tirado de Moca as plan=
tas, que levdrio 4 aquella Colonia, e do quese ses
gue sem dilvida que as plantas actualmente cultiva-
das nas Indias Orientass sio oriundas do verdadei-
ro Café d’ Arabia. Mas, reflectindo-se sobre as suas
circumstancias presentes, poderemos talvez mostras
a causa, porque tanto tem degenerado.

A parte da Arabia, de que nos trazem o Cas
fé da Asia, he excessivamente areisca, secca, ©
quente,

Em Batavia, o terreno geralmente he rico e
profundo , eainda que se assemelha aos climas Oriene
taes na estacio secca, todavia no periodo das aguas,
a quantidade destas que cahe ., he excessiva. O vi=
cejante e rico estado de vegetagio nallha de Ja-
va em que DBatavia estd situada , prova muito bem
esta proposicdo , e seguramente se pode inferir
que qualquer planta trazida d’ hum terreno secco,
esteril € areisco ndo s6 tomard huma apparencia,
ou habito externo muito differente ; mas tambem.

que seu fructo tomard huma qualidade mui diffss
rens
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tente , da que he produzida em hum clima fertil,
€ hiumido , sujeito a hum calor ‘igual. Isto suppos~
%0 ndo deixa de ser provavel que nesta circumstan-
c¢ia a planta trazida de Batavia para o Real Jar-
«dim de Franga ¢ hum pé, ou muda transpor-
‘tada 2 clima muito mais abundante de humidade,
que. aquelle, de que era originario , podia tomar
oeutra natureza disparatada, que ndo. era facil fazel-
Ja recuar 4 sua primitiva 5 e original excellencia..

Desejo que esta circpmstancia , seja como for.,
.baja de ser unicamente contemplada como huma sup-
posiGao, a qual , ainda que nio seja sem apparen-
.cia de probabilidade , péde muito bem acontecer
.que a experiencia a nio abone sufficientemente. Mas
na verdade péde mostrar que por algum methodo
'praticavel se poderd chegar a conseguir o melhora-
mento do Café. Permitta-se que o Café se plante
em hum terreno, que seja, o mais que for possi-
vel , semelhante ao seu natural, Certameqte a curta
.exposigio , junta a ‘esta carta , confirma as mi_n_l;a:
conjecturas. Quanto mais secco for o terreno  em
que se cultive o Café, quanto mais pequenas fo-
fem as suas sementes , tanto mais excellente serd o
seu fructo. Dio-se muitas castas de arvores, e tal-
wvez serd o maior nlimero , cujos fructas, sendo no«
vas , pela maior parte sdo desenchavidos , ou o seu
.gosto he muito menos delicado , que quagdo sio
ais annosas, ow tem avangado maior idade. O fru-

' slo,
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£to da Nogueira 'nova he grandes, mas aguaceéntd e
insipido s mas avancando” em idade . diminwém Hs
‘1i0z€8 O seu tamanho , e o seu gosto se aupmenta
1id akradavel. Observa:se em outras muitas especies
-hum sefmelhante ‘progresso, e'ndo he improvivel que
<05 Cafeseiros nes hajio de dar tambem hum iguil
‘exemplo destas propriedades. He certo que os Ca-
feseiros antigos dio hum fructo menor § e talvez
que algum paladar delicado possa: descobrir o seu
«sabor proporcionalmente melhorado. Pdéde-se recome
‘mendar esta experiencia aos ‘granjeiros ‘do Café das
‘no-sas 1thas, Ora eu nio tenho tempo "para esba-
car todas, as circiumstancias «que tendem provavels
mente a diminuir o valor dos nossos proprios Cae
fesaes.

Apresso-me a passar para ‘outro. ponto, o 'qudl
pord os nossos granjeiros de Café na figura de ven-
cefem todas as difficuldadés , e os obrigird a se ap-
'plitareqn d'cultura desta planta » 4 curarem O seu frié
cto, ‘e remetterem-no no mais alto ponto de per-
féicdb possivél. Quaes seido pdiém os mejos, pe-
los qiidés os Fazendeiros das Indias ‘Occidentaes se

"hajio d’interessar na cultura 'do Cafeseiro de tdl
sorte, que o seu fructo possa chiégar ‘em gosto, ¢
sabor ‘a0 da Asia , quanto for possive]l? Péde ser,
esta Faxer 0 seu interesse que he resposta a - mais
breve que se-péde dar, a qunal equivale a est’ du-

tra , aliimar a saa importagdo:
Ese
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Estou muito bem informado pdr-huma pessos
fntelligente nesta materia, que os direitos, ¢ alea~
vallas do Café de nossas. fagepdas sio as seguintes.
. , CAe 80 B
Direitos do Café nascide nas fazendas
Anglezas para o consumo domestice, vem
a serpor 1 L 13 s 6L-.d o o 4
.- Por cem de -pezo rque he guasi: por
.arratel,
Alcavala - - a amat ~ « o 1 6
—
Total poratr. o 1 10

Quando se impdem huma tio excessiva carga
de despezas, como ‘tainbem de muitas difficuldades
sobre o plantador , carregador - e , por consequencia,
do consumador do Café das Indias Occidentaes , ngp
se devem admirar que os proprios Fazendeiros hajip
mui pouco cuidado de se applicarem 4 sua .cultura.
Actualmente se da mui pequena differenca ropia-
ducto, e por conséquencia no preco. Os .altos di-
reitos sio tambem os impecilhas do seu uso entre
nés. O Café geralmente he mdo, como tambem
0 seu prego em preporGio,

Este descorogeamento os faz menos cuidado-
sos a seu respeito. Ruim como péde .ser - praduzi-
do, .encontraria consumaderes forasteiross € -huma

yenda cerfa - cortespondesia ao seu fim ,. melhar quera
Pii culd
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cultura cuidadosa d’ hum genero empachado com se.
anelhantes direitos.

Os que ‘conhecem o ¢a8to ‘do Café de Moci,
. appetecem usar do novo das Indias Occidentaes,
presto o abandondo com disgosto. O Café das Hhas
Francezas , sendd de hum producto melhor que o
nosso proprio , acha clandestinamente os nossos pors
tos abertos, usa-se assis, e o julgo igual a0 da
Turquia, Talvez que o gosto seja mais hum effeis
to do costume , que geraimente se toma. O Taba-
<0 he a prova mais forte , e a primeira que nes-
te momento me occorre: - Aquelle , que a elie se
nio acostumou , rara vez pode aturar o mais deli-
cado.

Se os direitos e alcavallas sobre o Café fo-
tem diminuidas , 0 seu consumo serd augmentado,
O gosto se empenhard pelo melhor ; este serd pes-
quisado, e o seu prego se augmentard d propore
-GHo 3 mas os direitos actuaes sio quasi prohibitivos,
‘Serfa justo que os effeitos d’ hum semelhante di
reito fossemi vistos pela luz politica. Fallo relativa-
mente a este artigo. \

Nestes cem annos, ha toda & probabilidade que
o povo deste Paiz haja  pelo menos como hum
alimento , de fazer uso do Chd, Café, Chocolate.
Eu fallo da generalidade: Presentemente o Chd to-
ma a dianteira. Donde veio que a sua historia
-propriedades , e usos fordo tdo completamente ex-

pos=
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Ppostos que inteiramente ignoro que se possa dizér maig
alguma cousa a este assumpto.

Os Physicos tem , por, muitas .vezes proposto
esta questZo : Qual seja melhor, se o Ché ou o Café.
Talvez que a resposta desta questio tenha huma
unica difficuldade. 'Nio -encontro que , quer os Cl\inu.-
quer os Turcos estejio expostos a qualquer dos taes:
effeitos , que os sepdrfio-, pela falta de poderem fal-
lar com precisio, que,ainda hum 1hes he mais noci-
vo que o omtro. Deixo isto 4 experiencia dos indi-
viduos. O Café he desagradavel a huma porgio do-
povo, pelo fazerem réo de molestias nervosas. O
mesmo Ch4 ndo. estd,innocente de semelhantes ac--
cusagGes. Segundo as apparencias , como se a figura
humana fosse' a pezar de tudo, tdo: felizmente cons-
truida, que cousas semelhantes tem menos poder de
affectalla que , a.primeira vista, a forca da imagina-
cdo. As potencias animaes apparentemente sdo taes ,
que , usando-se com alguma moderacio ,. quasi se.
podem converter ¢m seu proveito os principios op-
postos. Alguns.bebem. o Café immoderadamente., e
condemnio o uso do Chd como nhocivo , outros po-
rém pelo avesso.. Tudo- isto prova ao memos, co-
mo poucas pessoas-; sia- capgzes -de tirarem . propriag:
illagdes das .experiencias. .

Eu julgo .que, mem o Café, nem o Chd.pro-
duzem. algum agrimo, d’ importancia ,- isto. he , con=
tém mui pougas partes. nutritivas x antes diria , que.

el-
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elles: sio mais ;0" vehiculo do -nutrimento  que et
trimento proprio de si mesmos : o mais, que del-
les geralmente se pdde esperar', vem a ser, o se-
1ein agradaveis, ¢ mui pouco prejudiciaes, ‘O uso ,>
qu costume os tem .adoptado a ambos , e somos
nés, os- que os fazemos como wteis a nds mesmos 3
e coma sesvindo ao bem publico, do modo que
podemeos. A China que nos prové de Clrd, estd dis-
tante-: a mavegacdd he longa ,.€ perigosa; o clima
ném sempoe favorece aos nossos marujos ¢ certamen=
te todas as viagens compridas sdc :prejudicides , € o’
clima mais- quente o peior. Ora a toda a Nagdo',
dige Nagso! Commierciante , que os seus ¢cSmmodos:
dependen» desta: util raga do povo , nés 5 como ami-
cos da h)xnmri'tbileri'ﬁio"podemosv aconselhar o promo-.
ver. o Eonsumo idaquelles artigos, que se vdo bus-;
cap coJA,n tanto desperdicio , & estrago de vidas tio-
ugeisct A: este respeito: o Café de nossas proprias fa=:
rendas deverter todd. a. preferencia sobre o Chd:
2 viagem. e msite> mais beéve , ¢ o seu risco mui-
te menor. Suppomwdviss’ entio: que ‘o Ché e Calé
sd0 semelimntes. relativamerite & sua utilidade real ;
qure. hirm nidb- he inferior 40 outro relativamente 4
saude, dos sonsimadorey: suppenhc do mesmo mo-
do que a desavantagem a respeito: das vidas dos ho--
mens, séji igual’, que’, apezaridists , o que rexlmens
te( ndo. adont®e. Aqui seé d4 huma differenga §'ssen*"
cialiy pela- quab se deve volgam a balanca @ favor do uso’

: mais

L.
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mais gerl da.Calé, yem a ser, gser elle plantado,
pclos Dbossos co vassa]lps ¢ pagos pslas nossas ma-
‘?.,“f%Cff",ilso,Pe]lowcqn.trarlo 0 Chd, se paga psincipal-
mente por dinheiro moeda. A quantidade . de ta—
zendas Britanicas , que. os Chins nos, comprio, he
de pouca cons;deracao, quando se compgra com a
quantidade .¢m oyro , e prata, sem o valor do cu-

nho Cbullian.}, .

» Os Chins nay comprip todos o .artiges que
elles podem. voltar, em seu proveito, nacional , & tu-
do aquillo que os hapilita a0 melhoramento. de suas.
manyfactiras, Além da- seda criia, eglguns oytros
artigos d'algum. pequenp wo em nossas propriag
manufacturas, e ' gutras mujtas cousas trazidas de
lé . nds podelno;'n;l.ispepiar 5 es,pecialmeute, s'enda
reitos ealcavallas por exemp]o reduzldosi quar-
ta parte , se consymird majs. que o dobro da guan-
tidade que até aqui. O cgngumb serd maior . & o
fazendeirgs achg;j@'o o0.seu interesse em cultivar es-
tas arvores com .maipr, cuidado. Augmentada a en=
commendg , ,se augmentaria. tamhem o preco; & o=
mo se enyiaria muito mais ao mercado, £ antes
se comptaria o ipais. caro que lhum .d’.inferior s+
pecie. Isto seiia hum. effeito certo do augmento.das
feceitas, :

JAinda se d4 outra consideracio que témo o
mesng peso ,. vem a ser, que a culturx do Calg
po-
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pode ser levada a hum tal ﬁo‘nfo“,‘ que possa fa-
zer subsistir os fazendeiros pobres, e alguns artis
gos semelhantes , ' particulatmente o algodio com
p2-ueno fundo 'de cabedaes e sem despeza de mui-
tos escravos. O fazendeiro rico péde demais fazer
assucar. A despeza de negros; gado, engenhos e
-cutros requisitos -das fazendas d’ Assucar he" com=
prehendida, Se tiver alguma propriedade de terrasy -
por hum ou outro meido se vé muitas vezes ‘obri-
gado a vendellas a-algum ‘visinko mais rico, e mu-’
dar-se para outro bairro, menos desfavoravel ds suas
dctuaes efrcumstancias. Deste géito se despovodo
pouco a poucs as llhds de visinhos brancos. Ists
os indispSem ‘para poderem subjugar dentro 2 in-
surreigio dos seus negtos ‘e tambem 5 para se op-
porem a qualquer invasio hostil , que ﬁossid‘ier'
de féra,

A relacio  junta do Café anticipa algumas
notas  para’ fallar mais - abundantemente , ‘qué em
outras occasides ; que ‘Jhe tem por muitas vezes
occorrido. O -Escriptor ' desta: breve -Relagdo (:sem
embargo :disso) “nio esgotou todo> o assumpto.
Descreve mui exdctamente muijtas circumstantias ,
cue tendem a‘fazer ‘de menor valor o Café das
Indias Orientaes que o Européo.. He muito ver-
dadeiro na sua observagio dcerca da differenga da
t;uzhtida&e ‘que se - produz nos differentes terrenos,
¢ situacbes, He muito a propésito a- coima’, 'qué

faz
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faz 208 Inglezes pelo pouco ‘cuidado com quey
embarcio para o Reino, Os Francezes -immensa-
mente nos excedem a este respeito , e o maior
PreGo , a.que ‘chega . sc deve' em grande parte ao
seu superior cuidado e meneio, Com. toda a ardi-
lgza accusa aos”fazendeiros, é carregadores' de con-
sentirem  por’falta de’ attengio 'y de s carregap
no mesmo_navio- o -Café ' com ‘o -rhuii , e assucar
grosseiro ', artigos capazes de lhe communicarem
hum mdo “gosto , que apenas 5se: lhe péde. tirar
pelo fogo : tde > penetrantes sdo os vapores , ‘queé
se- levantdo do -fhum , e do assucar contidos no
porio do maviol Déve-se ajuntar. tanto. Café junta<
mente ‘em - hum. lugar , quanto carregue hum navio.
Argumenta-se da mesma sorte : que o Café nas
Ylhas® das Indias Occidentaes' néo; se pdde seccar fa-
cilmente d”huma’ manefra propsia por ser o seu af
muito htmido. :Mas  havendp emcitodas as Ilhas
Terras altas, se pide fevar o (Café pama ellas, para
o fazer :seccar. litsufficienteréhte;

Nio se. deve' omittir outta scirculnstanciac, - &
vem a ser , 'quecse usa Jogo -do nosso .Café, .Aca~
§6 ‘huma ‘parte ‘da excellencia «do' Café de Moca ve-
nha desta circumstanciao A Cempanhia das Indias
Orientaes , cnanda éada’ dous annos: hum navio uni«
€0, "He: muito.provavel que huma :parte: desta. carre-
®acdo esteja gudrdada:neste cdlido , ‘e’seaeo paimmaiy
de hum anno. Gasta -seis mezes ‘na.suaiviagem pac:

mar



C 234 )
mae a Inglatesin'$ pode-se-lhe conceder Tmaiy seig
ok doze mezes; para passar as maes , gye o hio dg
eonsumis. E  defte mode; se -preigio. dous para tres
annos eatre o tempo .que foi prodnzido,.e @ dq
sé cansinno..

Muits- paste de. maucilagem ,  que., -gquanda. se¢
mastiga, $a2. 3 base do seu - sabor., se qnelhora pes
la.sua demoms 4 come B feglidedesa expexiencia o
confirma.

Além difso- ¢e podido dar. muites exemplos dg
testepunhes screditgreis (o comesprcialidede peld
xedacio do-GoreipadosSestt, ,. jurta 4 estd cartd -3
este respeito) o segwinte passoufidebsiizer da. winhs
propric . obdemagio ., €. até onde ellanghagar s pode
ser: ¢ondlusivay,

Tenho hum. presemse. feito: de minitas .especied
de Cafécné: dos; Ebas das Indiss Oreidébtacs: seny
do 'bem sdbido~® quanto :desejo animar a cultury
destg . plantagicgelas irazdes. acima allegadas, dejxei
alguma parte deste:Café em. hum: lugar -secco for
chado , 0 nwal . faz ;hwm anno, nde tieha .sboral-
gum', e nfov-prastaya para o Uso :: sende POréTR
agora cxperimeatadd,, ‘se .achey ter-se. melhonide,
ou emendado \muite. pouco. Se.o melbsramento se
houver /de Gantr.d .proposgio.. do stempo ,. gue. dey
comer. , ~passadocputan Ao imais , :qeré; wyi: fouce
somenos ao:-Asiaticn. He: de.myita. - consesuepeip
mberae , seuosCafé dave ser.sembarcado sobue &

upi-
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tinicamente , eu se deve vir de camparthiz com om
tros generos-, ou solitarig ! S¢ s¢ deve guardér emr
lugares himidos, e armazens nio: seccos , owr se emr
Tugares seccos , ¢ ent casas ventiladas , se s¢ deve:
usar immediatamente, ow ao depois de se ter cons
servado por algurtr tertips consideravel ? Isto Be mu?
digho do trabalho, e despesas do fazendeiro , con-
servar o seu Café nesta It d” hum pwa outro an+
po até obter huma tal quantidrde - qwer esta seja
do seu proprio, quer trazido - afgumr dov Jugarey
dos seus arredores , que sefa sufficiente a fazer a car~f
ga d' hum navio' pequeno, marcando as suas diffe-
ventes idadest Mas 6 total désta acgiiv depende do’
Governo , diminuindo os d:re!tos para augmentar*
6'seu comsume , ¢ embaracandd o contrabando . ou
passagém por alto ¢ habilita a muitos  bramcos a ga-
tiharem o seu confortativo aliments , ¢ z serem’
pagos por nossas manufacturas. Como quer que el«!
le ‘seja plintadb pela nowsa pm’prﬁ\ Wacio , trazido?
com menos risco da saude, e vida da gente dov
mhar , examimados’ & tur poiftica,’ certamente deve
Merecer Kuma favoravel defiberagdo da legiskstura,

O'Czf¢ feito pefr mameira seguitte -He mui
apradavel a muifa gente, ¢ merece tode z prefe-
reicia 20 Clé, ow 20 Cifé feito ‘pefo ttiodo - ordi-
itic para o dmiogoi’ Fadese o Café pelo mods
ordinatie huma terga parte muis forte. Accrescentes:
se-lhre leite , 'quanddo mmito , quentte ;-antes Qe s

tie
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tee do fogo a agua, deixe-se sentar, beba-se com
creme , ou nata , ou sem elle. como lhe for mais
agradavel. A gente pobre , «« meam se dispori a pro-
curallo , e serd muito mais nutritivo , e benefico
que a miseravel bebida do Ché muito ordinario,
com que se acaricido. Deve-se usar de muito pou=
co assucar no Café fazendo-se doce , he arriscado
a azedar-se nos estomagos debeis; e por esta sin~
gular razio muita parte do pevo evita a bebida do
Café. Eu nio intento por esta questio importan-
te. Qual seja preferivel o Café, ou o Chi? A sua
resolugdo deve ser deixada -d experiencia dos indi-
viduos. Quanto a mim se me deve pennittir fa«
zello é,uidgnte,,

Quando tomo ‘Chd , acho que nio satisfaz fa-
voravelmente 4 minba saude por algumas circum-
stancias. Eu escolho o Café, feito da maneira aci-
ma mencionada , e uso delle por muitos annos cons-
tantemente sem receber do seu uso o menor in~
cpnveniente,

., Requer-se hum bom fundo. de conhecimentos
physicos para determjnar como haja de ser bom o
cestume . que tem oi Francezes, de tomarem Café
logo que acabio de jantar ; mas entendo que se~.
nio deve disputar , qual dos dous serd entio me-
nps ruinoso 4 saude se hum.cdépo de Café, ou
hyma garrafa de vinho.

Com tudo julgo que he menos nociyo beber

Ca-
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Café immediatamente depois de jantsr, que mais
tarde, ou 4 noitesinha, e pelo menos por huma ras
280 que facilmente se descobre,

O Café certamente promove muito o innio -ou
vigilia , ou por outra a inclinagio a dermir. Par
ra aquelles, por tanto que desejao nio ser tio st
jeitos a eswa inclinagdo , o Café indubitavelmente
he muito melhor que o vinho, e talvez, que to-
do outro liquor. ne

Sdo mui .pumerosos os exemplos das pessoas,
4s quaes o Café tem sido antisoporifero. Da outra
parte sio igualmente numelosos os exemplos das
pessoas , ds quaes o vinho tein causado os effeitos
oppostos.

He mui hypothetica a opinido que attribue a
vivacidade dos Francezes , a0 depois de ‘jantar , @
‘esta bebida. Mas acho ser bem sabido que , ao de-
pois de huma comida larga, talvez de carnes gros-
seiras na realidade na razio de mero diluente de-
ve ser preferido ao vinho; o qual , no entretanto
que d4 huma fluidez temporaria aos espiritos ani-
maes , mais depressa se oppbem 4 aquella necessa-
ria assemelhagio que a natureza faz pontaria , ou
deseja nos officios da digestdo. ‘

Parece muito provavel que substituindo-se o
Café a0 depois de jantar immediatamente a huma
‘garrafa , se tirard muitas vantagens , assim para a

saude do individuo , como para a geral economia,
€
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e nio .me psrece menos provavel , pela bebida do
Café tio larga, xomo usmalmente praticada, que
nés inteerompemos a digest#o , -e accrescentamos hu-
ana mova xarga de ‘materias sobre a que jd se acha
no estomago., que., @o depais .d’huma lasga comi.
da . ndo he huma cousa indifferente.

Helo coptrario , se .eu posse ter opinido sobre
assumptas .desta mnatureza , N> posso deixar.de pen-
sar que ouso do Ché ao depois de jantar no tem~
po ; edo'modo que geralmonte se ;grati.ca s he mui-
to mais prejudicial a muitas pessoas, e se muites
tem escapado semn expermentarem  alguns  effeitos
prejudiciaes  elles podem jhstamente attribuir 4
firmeza de sua constituigdo , ew quasi hia a dizer,
4 sua boa fortama. Bsta mzteiia, a meu vér, he
capaz de muitas disputas, e tanto mais que -de
parte a parte podem haver pequenas distincgées ,
que se padem trazer .a favor de cada huma dellas.

Nio posse «com tudo cencluir estas adverten-
‘cizs , sem resumir a -substancia do que desejo in-
culcar ; -que relativamente ao seu real uso, come
huma -parte do nosso alimento néo tenho tazio al-
‘guma evidemte . «que me :perswada a julgar que o
Café seja inferior ao Chd.

Que relativamente a nacional economia, 0 pro-
veito das nossas Colonias , e as.vidas dos nossos.inas
fitimos , sdo circumstancias que concorrem a dar 4
preferencia ao Café. ‘Blle se. cultiva pelos .nossos cos
’ yas-
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wassallos , he pago pelas nossas manwfacturad .
seu rendimento ultimamente vem para a ‘Gria-Bre-
&anha.

Que os altes direitos, e algavallas sdo: wesdd-
-delms‘obstacqlos 8. hum mais amplo uso do Cafér

Que , diminuwindo-se estes: direitos , sem que
por isso se houvesse de diminuix o .seu rendimene
to: porque o contrab?ndo se desacorogoaria. O con=
sumo se augmentaria de modo que o Erario nio
sentiria dimipuigdo alguma.

Que se deveria procurar que os Granjeiros des-
ta planta houvessem de a cultivar com cuidado es-
crupuloso para que ella podesse ter huma melhor
sahida pos mercados.

Que , como podem dispdr a poucos Granjeiros
a que subsistio unicamente deste granjeo , ou cul-
tura, &c. se poderia augmentar pelo seu nimero
a sua forga com o das outras Ilhas: porque os Eu-
ropeos podem soffrer o trabalho que se requer pa-
ra a sua cultura,

Ajunto aqui hum papel , que me communi-
cou o Governador Melvill cujo indefesso traba-
lho em promover os interesses da Gri-Bretanha,
e.de suas Colonias merece hum publico agrade-
cimento e reconhecimento . e tambemn a cdpia de
huma Carta, que 4 muito tempo recebi de Scott,
altimo Governador de Dominjca. Estou altamen-

Ae - capacitado -que estas wdemonstragdes 5 tao evidene
tes Y
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tes devem merecer ao piblico alguma consideras
G30 , e fazer-lhe algum.peso, ;

Julgando-se que alguma parte das advertencias,
que dou, em razio de amizade, péde contribuir
para proveito , ou bem commum do piblico, quei»
¥a este usar della livremente , conforme julgar , que
wmais lhe -convém.

Assignado (T Fothergill.)
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OBSERVAGCOES

SOBRE O CAFE

Por hum douto , e experimentado Fazendeiro em
Granada, communicadas a0 Douter Fothergill
pelo Governador Mclville,

MU]TAS pessoas na Europa imaginio que nas
nossas Ilhas se péde colher hum Café muite me-
Ihor que aquelle, que actualmente dellas nos vem.
Nio se duvida que isto assim seja, € os seus vizie
nhos o conhecem muito bem ; mas o sobrepujante
motivo do interesse lhes embaraga diligenciar me-
Ihor o rendimento desta planta.

- Sfo instruidos pela expericncia , que huma ter-
ra solta , secca, e asencestas ou declives levanta-
dos produzem Café, de huma baga mais pequens,
¢ de melhor € mais delicado sabor ; e que o Cafe-
seiro nascido em lugar raso, fertil, e terreno hi-
mido he mio, a baga grande, chata, e quasi de-
senchavida,

Tambem a experiencia Ihes tem ensinado , que
as arvores plantadas em huin- tal terreno  produ-
2em de 12 a 16 ongas de Café por cada planta,
¢ que nos terrenos d’ outrd natureza apenas dio mais
do que 6 até & ongas: O que em razio do peso
faz huma differenca da ametade. Px/esentcmente em

Q EFrans
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Franca , Inglaterra, e nas demais partes dos merca-
dos &' Europa a unica differenca determinada no
preco entre este Café pequeno e bem preparado,
e o da grande ou o da peior> casta, ou qualidade
he de 15 até 20 por cento. Consequentemente os
vizirihos desta Ilha, achdo maior conveniencia .em
estabelecer as suas granjas desta planta em hum ter-
reno mais rico j e as pessoas, qué tem o pequend
e delicado Café, sio aquellas, que possuem- tere
ras mis, e nio tem hum sufficiente niimero ‘de
bragos ; ou escravos para o menear - € benefir
ciar,

He facil de se fazer este cdlculo: com hum
igual nimero de plantas se produz o dobro do seu
peso , ¢ pela differenga do- prego somente se per-
de, oque vai de 15 para 20 por cento. Por con-
sequencia o interesse tem embaragado -aos nossos
Granjeiros ‘de cuidarem mesmo na cultura daquella
especie de Café que tem hum maior valor na Eu-
ropa. A differenca do preco, entre as varias sortes
de' Café, podia ser contemplada para os mover 4
propria emulagio entre si  como aconteceo entre
os cultivaderes das differentes castas do Assucar.

Poder-se-hia accrescentar 4 estas consideragdes,
que n’ hum terreno fertil durdo muito tempo , €
nio necessitio ser transplantadas tdo repetidas vezes.

Algumas pessoas atiladas se deliberdrdo a- rea
lisar o methodo dos Arabes, pelo qual toca a pre-

P
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raracio do Café em duas cousas, a primeira em o
nio collierem , até que elle nio esteja perfeitamens
te maduro a segunda em o seccarem é\ somb;g,
tirando-lhe primeiramente a carne, ou polﬂa.

A ulnma destas rara vez se faz pszsnel pot-
que , além de ser o ar muito quente nestes cli-
mas » he constantemente tZo himido , que saquos
por experiencia, que o Café nunca se p()de seccar 4
sombra sufficientemente , para ser exportado para a
Europa. )

A primeira péde ser mui proveitosa, ¢ he real-
mente possivel  se outras pessoas, e nfo os pe-
gros fossem empregadas neste trabalho , ps quaes
sendo preguicosos , ignorantes , e geralmente de ma
indole ou ndo podem, ou nio querem, cuxdar nes-
te particular ; e nfo tem outro desg;o mais do que
acabar o seu trabalho com a maior pneéteza qhe
podzm ou para ficarem livres da. tarefa, gue se lhe
impds ou evitar o castigo’, se a nio completarem.
Al¢m disto , a estagio de sé colher o Qz;fe he pro-
xima a0 inverno, as chuvas, que neste tempo sio
mui frequt?ntes » fazem que as bagas muitas vezes
caifo sem estarem perfeit mente madurgs. . .

Segundo o que diz a Hilstogia‘,-o,nqsso Café
provavelmente tem a sua origem no de, Babelinan-
del donde nos veio. A pnrne:ra arvore traztda 4
Martinica em 1727 ou 23 por M\DL‘I}EU foi ti-
tada do Jardim de S. Magestade Christi2nissima, e

Q ii cra
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ers d2 mesma especie do de Batavia. Esta arvore
foi plantada junto 2 Portoreal em hum terreno hi-
‘mido. ¢ muito fertil ; e quasi no mesmo livel do
mar, e por isso, péde ser, que esta especie se
haja de ter necessariamente muito degenerado.

Toda 2 classe baixa do povo em Martinica,
antes do tempo -da sua introducgio , cultivava os
cacauseiros , mas hum contagio , segundo contio,
difficultou a sua cultura e por hum effeito geral
acabdrdo todos os cacausaes em s5727. Os vizinhos
meio arruinados , 20 depois de terem havido mui-
tos projectos, por fin se resolvério ao granjeo do
‘Café , e a Companhia Oriental Franceza, tendo abai-
xado os direitos 4 sua cultura, foi animada,

' Geralmente os Francezes usio no seu trans-
porte de muitas maiores cautellas , que ndo prati-
cdo os Inglezes. Elles o embarricio em cascos mui-
to seccos: nas llhas de Sotavento, onde se prepi-
ra o melhor Café, o navio nio carrega assucares
mascavados , e menos cachaga, ou agua-ardente. $6-
mente exportio com elles as's‘ucares brances , que
‘pouco damnificio esta semente, Tambem os Capi-
ties cuidio muito em pdr entre cobertas ou em
alzum outro lugar do navio que seja muito secco.
Os Inglezes porém , pelo contrario , o assucar mas-
cavo , a agua-ardente , o Café, tudo a barrisco, bu
misturadamente em qualquer parte do navio. Isto

faz
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faz hum prejuizo consideravel a0 Café , que se poem
proximo a elles. ‘

Ainda se dd outra causa mais remota, que

poucas pessoas sabem  mas que contribue muito

para a ruindade do Café , que se exporta, para In-
glaterra. ‘

Fretdo-se muitos navios Inglezes ‘para carrega-
rem os Capities arrumio as cargas pela ordem ,
com que as recebem ; e os carregadores , ou donos
s¢ ddo por satisfeitos, enchendo bem os navios.
Para elles he hum ponto de pouca importancia o
arrumar bem ou mal taes generos; ou se elles se
deteriordrio , por se arrumarem huns junto dos ou-
tros. Os navios Francezes geralmente carregio par
conta de seus donos , os proprios Capitdes comprip
os generos por conta dos mesmos, e, por isso, si0
mais capazes de fazerem huma exposicdo da sua con-
ducta a este respeito, e a darem provas de terem
obrado com prudencia e cautella , porque , nio sen-
do assim , ficdio responsaveis a dar huma conta ex-
acta da sua economia , ou meneo, e aprovar que el-
les obrirdo som prudencia e cautella ; pois sio obri-
gados a cuidar escrnpulosamente no arranjo da carga
dos seus navios , e em resguardar a sua carga, a que
ndo receba avaria. Segue se disto : que o Café se car-
rega muito melhor para Franga, que para Ingla-
terra.

EX-
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EXTRATO

Pe huma Carta de Jorge Scot, Tenente Go-
vernador de Dominica ao ‘Doutor
Fothergill.

Ilta Dominica na Casa do Governo aoy
21 de Novembro de 1763.

Senhor

Mo-——Certo Farendeiro abastado de Granada ,
aportando nesta Ilha de passagein para esse Reino
no decurso dasua communicagio me informou dos
vossos esforos patrioticos em procurar o auge
mento dos productos destas nascentes Colonias » Que
uiltimdamente nos forio cedidas pelos Francezes - €
tendo hum grande desejo de concorrer com a mi-
nha pequenhez, para o adiantamento dos vossos mui,
‘Jouvaveis trabalhos, tomei consequentemente ‘a li-
"Berdade -de metter a bordo do navio Neptuno , de que
he Capitdo Edmundo Stevenson encarregado a M.
Beats de Londres, em huma caiva dirigida por nds
mesmos  tres pequenas saccas de Café, as guaes me
fareis o favor de acceitar , nio como cousa denodaaﬁ:
bem que ndo tenha eu a honra de vossa amizade , mas
CO=
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como unicamente applicada para qualquer experiens
cia , que julgardes proprio a fazer delle.

O da pequena sacca marcada N.° 1 - foi ¢olhidg
em v annode 1760, o da que vai marcada N.° 2 em
1763 ,e odo do N.° 3 o anno passado. 'Todos sio na-
turaes desta Ilha, que se reputa produzir o melbor
Café das Indias @Occidentaes menos ao da llha ‘de
Marigalante e o do lado Qccidental da Ilha de
Martinica , em os montes oppostos a Rocha do Dia-
mante  a cujo Café dio os Francezes sempre a
preferencia, ainda que os moradores da mesma pre-
ferem o seu proprio, de que usio nos seus almo-
gos , tomando-o com igual quantidade de leite fers
vido (ou fallando com maior propriedade) com lei-
te fervendo, ou escaldando, e ao depois de jantag
commummente tomio hum cépo mas sem leite ;
e geralmente gozio de boa siude, e de huma bel-
la delicadeza de espiritos , para esta parte do mun-
do. Semn embargo disto, os vassallos Inglezes , aos
quaes he difficultoso despirem-se de prejuizos zin
da persistem no uso do chd, e ainda que tenhdo
huma boa consistencia de saude . nio parece que
possuio ametade da viveza, ou esperteza igual &
dos Francezes que vivem pa mmesina Ilha com-
nosco

' Quanto a que se diz: que. em Tnglaterra maredo

o valor do Calé pela “proporcio da sua pequenhez ,
e pela cor verdoenga do seu grdo, aqui pelo con-
tra«
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trario nem huma cousa, nem outra, isto he, o
tamanho , & a cor, quandb opSem em seu proprio
uso; e s6 sim 4 proporgio do tempo , em que foi
coltiido , € que o tem bem guardado em hum lu-
gar secco e Guente, € exposto ao ar tres oy qua-
fro vezes po annoj ¢ conforme dizem o inaior
niimero de annos que elle tem sido guardade do
modo , que se acabou de dizer , o faz ainda ser mui-
to melhor. Taimbem attribuem , como hum grande
fundamento da sua excelencia a0 methodo com
que o prepario ; pois sendo muito torrado, adqui-
re hum mdo amargo, e gosto de qfieimado, € se
© nio torrdo , o que basta, ainda que o Café te-
nha a antiguidade .de cinco ou seis anunos, adquire
hum sabor , como o daquelle, que foi apanhado no
mesmo anno ; mas sendo antigo , e bem torrado,
e immediatamente abafado na Cafeteira , ou edpo
sebre o fumo quente, para evitar que as delicadas
particulas volateis e sabor se nio evaporem; se
quando. moido se faz propriamente com boa agui
fervendo , se reputa estar no seu mais alte grio
de perfeicdo : a classe melhor dos Francezes, em
todas as llhas pratica tomar hum cépol com partes
jguaes de Café e leite fervendo , com huma costra
de pio quasi a0 mesmo tempo que se lzvantio da
cama pela manhi, A raziy s gue dio rara este uso,
he a seguinte, que elle aclara os miollos , aviva
os sentidos , alimpa o estomago, despenha alguma
tey-
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reuma , ou materias fortuitas, que podem estar alo-
jadas perto da cabega estomago, ou bofes  do
méo ar - ou vapores putridos. E do mesmo modo
dizem que preserva da pedra, e a cura totalmen-
te. Os Turcos 'tambem fazem huma grande esti-
magio do Café bom , expondo as suas qualidade's
vivificantes dos espiritos animaes. Certamente por es-
te principio se devc/ preferir_ao chd, que algumas
vezes causa effeitos mui contrarios, ¢ por muitas
formas differentes ; e na minha fraca opinifo se pre-
cisa , por ser hum dos melhores almogos nesta par-
te do mundo, para onde passa ou arriba muita
honrada e valerosa gente da anuviada, ou nevada
Ilha da Gra-Bretanlha , onde huma semelhante mul-
tidio de melancolicos accidentes provém de hum
abatimento dos espiritos. Mas precisa-se averiguar
melhor que effeitos facio nos corpos, ou nos es-
piritos as duas ‘célcbres bebidas do Café e dochd
por aquelles, que fizetio o seu principal estudo e
profissioc no conhecimento da economia do corpo
humano . tendo sido a minha a das armas, e pre-
sentemente no do Governo desta Ilha: de donde
vos remetterei com gosto, todo o Café de qual-
quer sorte que for - que carecerdes para o vosso pro-
prio uso, pelo tempo da minha existencia aqui por
ser , ainda que n3o conhecido por vés, muito
vosso obediente , ¢ humilde servo
Assignado (Jorge Scott.)
Q
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P. S.

O methodo de curar o Café nas Tudias Occi-
dentaes , he passando-o pelo engenho 20 depois de
estar maduro , e ser colhido ; e feita esta opera-
630, se langa em tanques, e se cobrem d’agua por
10 ou 12 horas, até que asua polpa sesolte, ou
separe , entdo se lava, e o Cifé, que fica nas suas
lascas se amontoa, para suar e para enxugar a
agua por dous ou tres dias mmais , e entdo se assoa-
Jha , ou estende ao Sol , ¢ seccando-se, se deita em
pilées , (vasos de madeira concavos ), € com mios
se pildo, até que a pellicula , chamada pergaminho,
se despegue , € se aventa ou joeira, € se torna a
por ao Sol até ficar cabalmente secco,' e se con-
duza ao mercado. O Café, que vos remetto na pe-
quena sacca N.° 3 he huma certa quantidade . que
consegui dos cultivadores , o preparallo 4 maneira do
de Moca, o qual, segundo as .informacdes, que
tenho he fazendo-o resuar . e seccar 4 sombra , de-
pois de se ter passado pelo engenho e que, a
meu vér - deve ser preferido infinitamente ao en-
sopado d’agua, e secco ao Sol, o que certamente
ba de fazer perder grande parte das suas virtudes,
e qualidades e, com especialidade aquelle cheiro
tio delicado, que tem que he tdo agradavel ao
olfato, logo quando se bota nas tacas, Creio que

acha.
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achareis esta pequena sacca mmito boa, ainda que
ndo tenha mais de déz mezes de curacio, e se fo:'.ﬁ'
bastante para isto guaidallo por tres okt Guatro an=-
nos se fard perfeitamente excellente : no tocante
a este imethodo, deve certamente ser o melhor e
eu me tenho esforcado a persuadir a muitos fazen=
deiros o seguir este caminho, mas a grande despé-
za. que se precisa fazer em edificios para os abri-
gar do Sol, e da chuva, no tempo em que se cu-
1a; o grande trabalho que causa e tempo que le-
va, em o curar pelo methodo da Arabia, o pe-
queno prego que actualmente val , ndo consentirad
que elles prosigio dvante por este caminho: sem
embargo de tudo, éstou plenamente convencido que
o Caf¢ destas Ilhas he tdo bom , quando cahe da
arvore, como gualguer da Arabia havendo de ser
curado pelo methodo que ella pratica, o quad nio
duvido que os Fazendeiros ou Granjeiros , a final,
venhio adoptar se subir o seu preco que os ha-
}a de esforcar a procurallo.

Car-
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Carts d”hum Mercador de  Londres a J. Ellis
Esc. F. R. 8. Agente de Dominica.

Sept. 4 de 1773
Charo Senhor

TENHO ouvido com prazer que vos preparaes a pu-
blicar algumas observagdes sobre o Café , pelo fim
de promover neste paiz hum maior consummo que
o que geralmente se faz deste estimavel artigo de
nossas Colonias.

Conceituo que os nossos fazendeires das Ihas
Occidentaes encontririo no vosso trabalho , que vai
a publicar-se , muitas fontes para o melhoramento
da qualidade do seu Café.
 Mas encarecidumente vos rogo , que me hajaes
de consentir o dizer-vos, que he baldado procurar.
se o augmentp deste commercio , em quanto os dis
reitos , a0 depois da sua exportagio , continuarem
a ser tio immoderados. '

Com isto nio pertendo desanimar-vos: por
quanto , se os tempos sio desfavoraveis por ordem
d reducgdo , ou dirsinuicdo d’alguma taixa, confio
que algumas Personagens illustres occupadas na Ad- -
wninistragio , patrocindrio huma medida , sem se fal-
tar 4 justica, como o bem commum da sociedade
requer. Faco conceito que o caso, ou acontecimen-

to,
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to , he desta natureza. Occorrem-me que estes di-
reitos fordo determinados em tempo , que a cultu-
ra do Café era totalmente desconhecida nas nossas
Hhas; € que, para o seu consummo, todo elle vi-
nha da Arabia. He provavel que entdo o sobrecar-
regassem pela contemplagiq™ que este genero era

méramente hum artigo de luxo e nio de necessi-

dade. Mas agora estas circnmstancias se tem muda-
do sobejémente. As Ilhas, cujo dominio nos ficou
pertencendo desde 2 .ultima pds, e em particular 2
D(;minica tem grandes Cafesaes ., e os seus fazene
deiros , e granjeiros se tem adestrado muito, e mui-
to nasua cultura. Elles provém o seu presente con-
summo , e podem além disso enviar alguma por-
.GAo. Sei que 4 poucos annos se levantou a alcaval-
la nos Cafés forasteiros pelo fim de se animar o
das nossas Ilhas Britanicas.
reitos

Mas deixdrio-se os di-
e alcavallas , que pagavio os nossos proprias,
como antes que sio tio immoderados, que pri-
vio o povo mediano, € commum, que singular-
mente faz hum grande consummo do seu uso. Pa-
rece-me » que os Francezes a este réspeito entendés
rio melhor que néds o seu interesse. O seu Café
pois paga hum mui dimiruto direito, e o nome
.do Chd rara vez se ouve entre elles,

'Pode acontecer que ests zrtigo seja neste paiz,
do mesmo modo que o Chocelate , mais caro que
0 Chi, pelos seus. desproporcionados , e enormes di-

ei-
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reitos , os quaes. nio sendo assim se comprariio ba-
ratos y e provavelmente seria este hum grande meio
ou medida, para senéo levar o nosso ouro e pra-
ta para a China. Isto s6 se poderia evitar, substi-
tuindo outro liguor social . € refiizerante em vez
do Chi. O Café e o Chocolate sio seus rivaes
natos , e pertendem , com toda a verosemeihanga ,
algar-se com a superioridade  se o governo con-
viesse- em contribuir para as necessidades do Estado
com alguma proporcio € moderagdo. flas na oc:
casido presente he exacto, e unicamente o que lhes
derriba, e balda a pertensio , e rivalidade Eu ndo
vacillo .emn julgar por cousa pasmosa, e estranha,
Gue o3 generos que podem produzir as vossas pro-
prias Colonias , hajio de pagary bum maicr diei o
.que as .produccées dos Chins, cujo lugar elles, a
ndo ser isto  poderido supprir muito bern Vos talvez
julzareis que eu we engino no que digo. Eu pro-
curarei provallo de hu:na imaneira tio clara  que
nio s6 vos hija de couvencer. mas ainda a toda
aquella pessoa que nio for muito acostumzda a re-
flectir,

Para isto preciso construir o sgeuinte plano ma=
teria] .do facto. Huma oitava parte d' huma onga
de Chd , que vem a ser, huina colherada , commum=
.mente- se usa para almoco d’ huma pessoa. Com €3+
ta cjuantid.\de se ‘gasta em 32 dias a cuarta parte
d’ hum airatel , -a qual, nio contadas as quebras,

' se
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se péde tomar por hum mez , assim em razio des-
te , como dos outros articulos , de sorte que no
seu total ndo haja differenca, Huma quaita parte
d’arratel, por mez, df tres arrateis por anno.

Avalia-se que a quarta parte d” huma onca he
comimumimente necessaria para huma boa taga, Pé-
de-se muito bem suppér que, quende pouco, se
gastio em hum almogo tres tagas iguaes. Para evi-
tar objeccGes , conto s6 duas, as Guaes requerem
meia onga de Café , que vemn a’ ser quatro vezes
o peso do Chd ,-consequentemente hum arratel por
mez , ¢ doze no anno.

Informidrdo-me que he ordinario repartir-se
hum pio de Chocolate em pequenas divisdes, das
quaes oito fazem a quarta parte d’hum arratel , pa-
ra se fazer huma taga. Precisio duas, pelo menos
para hum almogo , que teiifo de peso huma onga,
0 que oito vezes mais que o Chi, e o dobio do
peso do Café. Gastar-se-ha por consequencia no mez
dous arrateis, e no anno vinte € quétro.

Disto sc faz claro que - se o Chd , sendo car-
regado com direitos , e alcavallas, sébe de 28. l'o,:.
d. por arratel, que he o caso, actualmente se pdde
mostrar que torrado o. Café-. cuja quantidade qua-
tro vezes mais he necessaria para encher. as mesmas
indicages deva pagar mais huma quarta parte di-
quella somma, que vem a ser 8 d. ¢ _;. tlis por
arratel , e o Chiocolate huma oitava parte , sendo 4

d.
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d. e ,:;8.; se. s8¢ devemn continuar a pagar do Café,
antes de ser torrado, ou ustullado ; porque entdo
deve ter huma quarta parte menos, do que men-
cionei, porque perde’ do seu peso, torrando-s2, em
112 arrat, 24 arrat. A perda do peso do Choco-
late he igual a 18 arrateis em hum cento.

Concedendo-se isto . os direitos do Café tor-
rado se poderido reduzir a2 6 e i- d.; o Chocolate
nio devia pagar mz_;is que ;% emvez de 33 ss6d..
por cem: comprehendendo a fazenda do Café, e ca-
sa d° Alfandega, o Café ndo deveria pagar mais que
4 d. por arratel e 10, ¢ 6 d. por alcavalla; por
tudo 22z d.. e isto deveria ser ao depois de torra-
do, que ficdo entio 112 arrat, reduzidas a 88 ar-
yat, ; e 22 dinh. do direito antigo he no ultimo
‘2 s, § d.

Desembarcando-se o cacfo , paga-se 11 5. e 1t
e L d. por cento, que vem a ser 17 por arratel,
e 2 alcavalla no Chocolate , quando feito em pidos
he z s. § d. mais por arratel. Consequentemente
os direitos sobre hum arratel deste artigo sio qua-
si os mesmos que sobre o Café . ainda que se re-
queira para hum almogo o dobro da quantidade. .

Os direitos do Chd sio os seguintes, 25 por
cento ad walorem , pagos pela Companhia das In-
dias Ofientaes e outro tanto pelo comprador - fa-
zendo hum e outro §@ por cento. e gue no arreh-
‘damento avalisdo de Clrd- he 22 e - for arratel ;

por-
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porque , conforme a melhor informagio que pudy
ter . dos do Ché. 3 soldos. g d. (he /8 preco medium
da venda, as sortes de pregos altos como o hyson,
e o Souchon ndo chegd a buma decima parte da
importagio. Além dos direitos mentionados -dcima ;.
ainda se dd 1 soldo por arratel de alcavala , agio-
do 2 soldos 10g d. por arr.: em' i3, 5.'9 d de.vilorique
vema ddr em 18 por cento. “Quando a-fazenda de Ga-
fé!; .que:.heiavaliadasem 15.d.: ainda: que na realidader
se venda por 6 d., e o:Chocolates, ique- se appro-
xima ao mesmo valor , paga: 2 toldos:-§~d. por ar<;
ratel , }ue he ;&o porcem. - -

Julgo qhe ‘bie precisor pravap mais,» o que dis~
se dobre-os direitos, e sémente-o teduzir a hum
pento de ;vista. 4oda: 3. somina.; que .o:Governo re«i
cebe de cada pessoa_por pum..cqmmio annual s0e:
bre o fundaments , que propusy

R Por
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Pok:;; .arrateis. de Ghdy

Li.m ot Boosc.de o
Avaliado 3:si 9 dv.por arraha:
he- «<looi - 4 = wx o VBhiy 7
O diditoy. ¢ glawla em 2 s ho%‘. d.
MoRtah e e o - h-;:f‘s- - - & ms § .;r.%. s
Bin /157 ‘de Qafé:hae: tdrrada, -~ quie Sendoireduzide.
a uso ;»segpeduz-a.iz.arrato
© 1.° tusio em 6 d. por
arrat. he- - « - < ouyp 1%
O ‘supposto diteitor ent: 197;*' ars, el'é'i-‘?dp
PO AATAL. 4. O=slioin = rrrund O—ReabTP
Em ¢9§ artat. de Cacdor, quesfssem oy -deratein;
O 1.%qusto ub:ny;'pamxe' 4
¢ d. porarrat. , he- }O 14 7%,
Os suppostos direitos até aqui em 3 e L
por arrat.~ - s X o - 0=3~6
Os direitos pagaveis 20 presente de algumas quan-
tidades dos dous ultimos artigos, sendo assim
Em 15 arrat de Café nio torrado igual
a 12 arrat. sendo proprios para o uso
em 1 arr. 13 5. 6= d. por cento que
he 4 d. por arrat, - - -
Alcavala no mesmoem 1 5. 6 d. por arrat. 1 2 10

1 7 1z
Em
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Em 29 areaf, d nozes de Cicdo erti 11
: & por 106, que' fié 1 d, pof
a)r'l‘-“ -y - T - - e - - - O ’
Alcavala'inesta quantidade feied em Cho-
%. o

Rire

colate, prodtz 24 drtati e’ i s,
, d'-‘por a'i‘l',
i

217 %

Creio tue a gualdade d6 Café das Tndiss Oc-
tidentaes ;iédb’ ser mbito melhordda , se os Fizen.
deito¥ fbrettt’ animados pelas grahdes encommen-
das ; o1 ped:do‘s da’ Em'dpd’ ' Huma das grandes tazdes
da sua ‘inférioridade a0 de"'Moca attmalmente he p
que os Holfindezes e ‘Alemdes ; pddese dizer , quid
¥ib' of Uficos ceinpradores’; tém- hism#%inexplicavel
attengdo 4 cor : pois elles"ptefercm 5 0 que terd
humd d& eSverdéada &' luzidfa - e Para’tei esta quas
lidade 7 Predisa” que’ o Café sejd’ novei’ O Fuzendeis
fo ‘téfdb rira” ver outrs miettado’, sk ‘wé haobrR
gicic’ dé” se ‘Corforimdi’ ao" sen Podte's o s apressa
¢ rentettér o' Cdtw ‘CafE's 6 'qial embatcads’ pode
muitd Yerti afdet ,"pbis’ na fealidade ndc' teve tem's
po para perder o-sexr mido ‘ %aBbr ‘natural, Além - dd
quie "osH p?eq{ﬁ " qué lhd dfo’, sio'‘tdo baixes que
0 Café " s&' tem’ ﬁ&é esta’ cuss féfto’ mdngno do caid
d'ado de“bum Fazendelro § “e 'menos ‘qiit o Go-

Vetho 0'had anime cotn aigithhac eaitsideigde’; creio
R ii fir-
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firmemente que serd désarrei:,ado de todas as Ilhas-
¢ perdide o,,negocio, do; Ca,tc para . com al\'agap

Faz dous annos que os Alemies opagérag,por
dobrado prego , imas., tema, concorsido , diyerses. mo-
tivos , ;para Ihe abatergm .9 .seu_valor , e & alguns des-
tes porém 130 de huma natureza moglﬁn%[}c%, co-
mo.-sio o alto prego do trigo por toda a Europa,
as pentughbacdes da Polonia ; mas os outros sio de
ﬁeior condigdo , e diminuirdd o seu consumo.

Certificip-me-que, o Rei. de Prsia Loy aug-
mentdra. os, dirgitos, de 50, por cente ;, ¢ que o
Landrave . d¢-Hﬁ§§G rigq:pfamcnte -veddﬁa‘o-meg uso,

Outras. cu“cumstdnclas qdesanu’r'ao )€ J&lt;%corpﬁ
godn sos. nasses:, Eagepdeisos, e vem a ser, que of
Hollgndezes de Surinam y, e A‘qb:@?:ﬁv:‘r?pgpqsmos?;
mente  ugmgntado.- .o, gt’;met;o ..dos, )segg)t'ga}fg;;ae;,;,
c.spm-a gantagem, di. gy terreno fartilissimo,, €
. as,.-;e;rgas;, muitq, mais Jbaratas , pu_;ngtf@:j.l, cg\mt‘p‘un,i-
cagdo- por agud . & wpajer :fpoilidads, dgsmp: estimos
de.dipheirp Paracgramses emprezas, desta pagureza o

¢ snelhor; dispesigde para, continuag,,o Sommekcio.
T;nnbem -0--Frangez .importa - pasmosas . quantidades
das. llhas de; Eaurboq ¢ Maurigja , aondg somprio
baratos' os eserayos de. Madagascas.

Sem embargo .de tudo, ista » lu.ngg;. qupggtgg;:
interpesicio; do Gomsyng. péde. tadayia » §o.somen-
te salyar 0s-Cafesags de nossas Uhay daryina, mas
téo -bem -exalfalles » popdo-os ‘:_\ *hum. pé mais flo- '

fen-
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rent€ qué atf aqnt, Nada widis he :necescario 'para
isto , que regular os direitos com equidade ; e se 0
Café . e 0 Chocolate houverén  de pagar ditditos 4
proporgio ‘do' Chd , julgo- que -posso -affirmar que;
para o fiituto ; as'rendas nde serfo “diminuidas', 1o-
mandd ‘o Prime€ifo o Jugar do-ultimo. Antes, pelo
contrario s como os'.produttos das Indias Oeciden~
taes sdo ‘pa7os- pelas nossas ‘miariufacturas , o artista:
industrioss , o cémmierciante, ‘e 1o lavrador , . em ca—
s se disporic melhor , para poder pagar as suastai-
xas: A lista dos artigos exportados nos mostric a
cuantidade ‘ de empregos ; que o negocio das Indias
Occilentaes fornece 20 nosso povo.  nos Guaes qual-
giier se’ achard interessado a si. mesmo ou directa,
ou indirectamente.

Ainda accrescem outras consideraveis vantagens
.da connexdo do Nérte d’ America , Irlanda, e -Afri-
ca com as Ithas, agora de maior consequencia para
a Pdtria inde , o qual, para se tragar .aqui com al-
guma precisio , requer tempo mais dilatado , do que’
posso gastar presentemente ,. € me empregaria mui-
to mais do necessario.

Isto he certo, que os proveitos dos nossos es-
tabelecimentes das Indias Occidentaes , por differen-:
tes canaes, se vem a concentrar em a Gri-Breta-
nha , para onde se recollie o Fazendeiro, tendo ad-
q'uiridt\) o seu cabedal , & reestabelecer a sua enfra-.
quecida .constituigio , e a gozar dos lucros custosa

men=
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mente conseguidos .com continugs perigos, e af-
fliegdes. .
Os nossos desditosos. Empreiteiros do Gafé . nas,
Hhas cedidas , segunde. pugo dizer, somecieq per~
cder toda a esperanca de conseguirem algum galar:,
dilo- peles: seus trabalhog s que affcites 2 ter, debair
»0 " de alguns fogros ; bun. prospero retorno. a favor
de sua familia , e seus.amigos , O seu .gédim tem para-
do- pela difficuldade .dos. tempor , e assuas produc-
cbes - apenas Jhe rendem g,atpet%dﬁ. 5. fla.que dep em
¥770 4 .pais que o valor de seus generos abaixon , 4
vista dos seus corréspomdentes ; pois, sem embargo
dé-serem habeis , duviddrio spceorrelos, vendo o
spa situaco desesperada, As suay perdas em  esgras
vos e bestas forio immensas, em gazi0 do embara-
co da cultura das Hhas -cebestas {otglimente de ma-
tos, e consequentemente himides , e pouco sadias;
pela falta de sustento . e de abrigo para -os sobre-
ditos: escravos , e gado, Em huma palawa : os, seps
negocios. estia em huma figura tde critica que , 3
1:30 serem soccorridos immediatamente pela pruden-
cia, e justica do Parlamento , de necessidade hirdd
apiqye debaixo de tantas desgragazs e dentro de
poucos dias serio. a prezs das aladroades garras de
usurarios, e Letrados.

D’outra maneira, o Fazendeiro, péde ser can-
servado , ¢ animado em propar¢in.ao augmento , Qe

tiverein os seus productos ; a reuda das Thas levams
ta-
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tadas de 4 e dneio gior ceoto, spedem em _pouco
tempo. sesam muito -maioress Of - Favendeiros , que
tem comprada sities a0 Governo , -solyveis & posse,
podem-,- se:assin for , >promptificer-seo nelhos., 2 sa-
tisfazer as suas obrigaigGes'y e asqterrax,cedidas pelos
Covaibesde 8 Aivente,, encontririozompradotes por
bum ' bom necos, 0 que se:mib deveode!sorte algi-
fna esperar -no estado ! presente ‘das:xcousas. Foi roui-
to bem<téflectido , no requerimento esitregue ao Far-
lamento:, gelogivizinhos de Dominica ma-ultima ses»
siv', ‘que oF. Cabesaes , ¢ .Cavausdes s ou gramjas desr
tas - duas ;plantas' meretido particuler contemphgio;
pof qaente’ efles ;podido ser éstdbelecidosnsobre hum
menof fundo’ que a¢ fazendas -d’Assucar, que re-
querém fitiite maior extensio , @ editigios muito mais
custosos. Tedos Procudo pepartin as suay propricds |
des, € , 'hof conviquericiar, formecerio acios desub.
sistit 4 -hem  sisior pimero de ‘habitantes brancosy
asrmentande \com isto as forgas das llhas, e dis-
pondo-as para que melhor possio defendellas , as-
sim das -vielencias dos -dé fdra , comp :dos levanta-
phetinos -dornesticds ‘dos escraves

‘Prévejo Gue mhe poderit arglifnantar: contra, dis
rendo ¢ que ainds que éu tenha: mosirado que o8
direites , e alcavilas do'Café , sendo wedwridos a 6
d. por awitel ; ¢ o Cachy erafrtete a 37 d. que
éstes urtigos possdo d” algum riods pprir o Jugaf
do Chd y e petda da rende do “ulting se pedetia

cone-
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tompensar -pelo ;augmento da genda no primeiro 5
com tudo “ques3 differenga dastes.diceitos ;. que pros
puz . e que ‘presentemente se pagdo ;. farix descahis
a renda do Governo , contandg-com-a presepte con-
summo. do Café.,r e .do: Chocolates

Eu creio que , se todo., quantp s8¢ consome ;
hquvem:rdehpagat. dircitos , 'e alcavalas, .que sendo
«deveria temer a>amenar: perda , ou descahimente ;
por Guantq-mdo tenha:.a menor . divida., Gue, se es-
travido: 4 -estes. mesmos direitos , . por.. contrabande ,
immensas ‘Quantidades. de Café , por. toda, a. circum~
ferencia .deste. Reino,.e particularmente pelss. coss
tas, que ficdo:~a0 Sul, e a Oeste , onde:me cer-
tificio, que se pode tér , bem que em. .pequenas
cuantidades ;7 pelo -prego de 14 a %8, d. por arratel,
o gue he pauco. mais - que. ametade dos Wircitos , @
alcavalasi. Isto -he muito mais ruinogo,.i;lngl;aterrﬁ,
por ser tambem: -todo. ‘ette Café , principaplmente proa
duzido nas Ilhas_Francezas , € ser pago gadém disso,
ein moeda corrente,

He mui .provavel .que tres tantes. upais & Cae
f¢ das Indias Occidentaes se hajdo .ds. introduzie
por este. modo , que.aquelle, que, paga  os direitos ,
e algsvalas. Logo , fazendo se a reducgio.de tres par-
tes para quatzo- deste, mesmo direito, nio causaria
a2 menor perda ae.Governg , com gm;to porém que,
s totalidade do consiimo houvesse de entrar regulars
mente , ¢ péde-se presumir que , entrando assim s

L]
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ee- virig: 2 dar- de mdo, e a.abandonar totalments
o contrabandoc :

. Mas,. concedendosse _porém. que ,. pelo abati-
merito do direito , pagando todes de boa vontade:,
a paste.que lhe couber, ainda assim. pode haves
alguma falta. Todavia. se deve racionavelmente sup-
por que devem, ter maior peso com o PBritanicq
Parlamento, e Administragio. certas consideragdes da
Pnjjtica , € da Justica das Colonias,, que huma dif-
ferenga denodada sobre hum dos ramos das suas rens
das. Com tudo para prévenir todas as objeccdes .
que. quizerem pbr, sujeito o seguinte plano, para
compensar o Governo de qualquer differenga , que
se supponha levantar-se da diminuicdo dos direitos
da ‘maneira que tenho mercionado, ¢ tambem pas
ra estancar o contrabando do. Café, ¢ do Ghocola=
te. Em primeiro lugar desejo;. que se observe que
o maior consiimo do Café, ‘e dos outros artigos),
presentemente se faz nas casas ;publicas de Gafé,.

He a minha tengdo nio innovar cousa algu-
ma nos direitos d’Alfandega ; e ficarem o dos Cafe-
saes do mesmo modo , em que.estda.

.. Converter as alcavalas , presentemente pagas pe-
lo Café de féra em direjtos » que nio deve ser des~
contado pela exportagdo. , porque daria ogcaside cere
tamente - a .muitas fraudes, Isto ndo faria differenca,
alguma no Café de Moca a0 Governo.

Tirar todas as alcavalas ao Chocolate ¢ Café ,
e
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e impoe , attendida alguma supposta - deficentir em
os Cafés, e Chocolates , huma taxa: progeriicrada
nas licengas - concedidas ‘ds:"casas de Café.,. ¢ tam-
bem em todas aquelas , que vendassem Café ; e€hos
colate feitas,: As possods ,.que tiveirem s taes:cagas;
ndo. tetio razio algama:de se queinarém-da taixs ;
porqie elles podent: comiprar o Café  produside ‘nus
nossas Ithas por hum- prege  muite mais baixo, nem
de fazerem ‘alguma tortura- a seus. fréguezes; ' pois
nfo:tert algum justo wiotive para the levantar o.prége;

Outro motive, que favorece i este plano ; vem
a ser, que o pagumento da tdxa nida pdde ser evas
dido € péde ser facilmrente page.

Nio tenho divida>alpusa gue , ‘quando 2 at=
tengio  d* hum tZo: Sabip. Financeito , como o vt}
Minivtro , se applicar’ 4 este objecte, os nossos ‘ces
vassalos das Indias' Qccidenties se dispords: a cons
tinuar a cultura do Café, e Cacdo , ou aniendoas
do Chocolate com ‘tarita vantagem da>Pdtria unde ,
como dos proprios Granjeiros. En pordm’ tenho ex-
cedido s limites d'-humy Carta, e powo: corcluit
seguramente que’, se -, @ que escrevi , vos pode servir
ay vessas vistas de - promover -es-iijterestes' da llha,
de -que sois o Pyocvrader ,” nido deixarei de dar o
sy tempo por bem empregado. Eu-sow com o

waior respeito *Amado Senhor
Vosso muito obediente ,- ¢ humilde serviden
~-Amignade ¥ 0 *

F I M
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