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SENHOR

T Enho a [atisfagas de aprefentar 2
V. ALTEZA REAL a Memoria com-
pofta em Goa f[obre a4 cultura da Pipe-
reira negra , wulgo Pimenteirz , por
occafiad da remeffa  que fez das [uas
plantas para o Brafil o Illutrifimo
Francifco da Cunbha , General , que en-
tad era daquelle Estado por ordem de
S. MAGESTADE , e de caja impre(Jad
fui encarregado. .

E para que este papel foffe mais com-
pleto , e nag careceffem os cultivadores
Brafilienfes de alguma instruc¢ad mais

Ibe fiz, agerefeentar, o que ef¢regerad fo-
aii ¢ bre



bre ella o Hollandez Guilherme Pifo , 0
Inglez Edward , o Fancez Saviry.
Affim virad a ter em busg corpo , o0 que fe
achava efpalbado por gxverfes Adutho-
res. Terad huma collec¢ad mais copio=
fano V. Tomo do Fazendeiro do Bra-
Jil y'ne qual fe trata das Lfpeciarias ,’.
onde [e lbes farag ver todas as Piper
ras Indigenas , de que tanto abunda
aquelle paiz , d excepad defla.

r Na1o duvido que os noffos Cultiva-
dores Efpeciciros, on de Efpeciarias [a-
berao , unindo as fuas reflexces deftas,
que dgora fe lhe dag fobre este affumpto,
Jazer-nos ver dentro de pouco tempo hus
ma cultura propria do paiz,

Qneirad os Ceos premiar as Santas
inten¢des de V. ALTEZA REAL com
a fatisfa¢ad de wver crefcer e avultar
o commercio nacional com a introduc¢ad
destes | e de ontros novos generos , que
incangavelmente procura que f[e culti-
wem , e dar a V. ALTEZA REAL aos
feus fieis Vaffallos por multiplicados ans
nos. Affim de todo o coragad defeja

O mais bamilde Vafalle

Frelofé Mariang da Qonecigas Velofe
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ME?&-O,RIA L

Que acompafhbu, a reme(a da Plantg
trepadeira da Piaheira.de Goa, fei-
ta pelo Illuftriflimo Francifco da Cue
‘nha e Menezes, entad Governador
e Capitad General do Eftado da Ine
dia, para oslugaies do deftino da
fua rranfplantagad.

ADVERTENCIA.

M Janeito de 1787 fe difpozerad em
caixotes cheios de terra as pequenas Plantas
mafcidas 4 difcricad, € que por cafualidade fa
acharad ao pé da Pipereira  quando fe
procuravad as fuas varas para atran{plane
tagad, Eftas varas , e as Plantinhas, que fe
achdrad em pequena quantidade, fendo le=
vadas com cuidado , e diligencia para as Co=
lonias da America Portugueza, promettem
pela fua cultura e eflabelecimento nad
pequenas utilidades das quaes fe tem apro=
veitado até aqui os pdvos da Afia : pois efta
Efpeciaria  tM¥rocurada por todas as Na-
¢6es da Europa  faz hum dos mais impor-
taotes ramos de Commercio da India.

s
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O gr48 da Pimenta, eftahdo perfeitamens
te maduro, cahido, e refi% na terra , como
fuccede, quando fe dé[.' e? A da efpiga , DOS
mezes de Fevereiro #% Maio , e com as chu-
vas dos mezes de Junho até Novembro - v =
geta, e crefce nas pequenas Plantas  co-
mo as que fe achdrag . do comprimento de
hum palmo , pouco mais ou menos.

A pouca reflexaé, de quem olhou para
eftes novos produdlo do graé da Pimenta,cos
mo novos olhos , brotados da raiz da Pipe-
teira , fez perfuadir que do gra6 da Pimenta,
nad podia nafcer 2 P’i'péreira. E fofle por
efte, ou por qualquer outro motivo procu-
rirad os habitantes defte terreno, femear 2
Pimenta por varas , ou vergontas da rama~
gem da Trepadeira : tranfplantando-as no
principio do Inverno. Poupa-fe,por efte mo-
do, a rega nos feis mezes , que durad
as chuvas na India : poflo que nos mezes de
Abril , e Maio, fad regadas {6 no primeiro
anno , para nad morrerem os novos ,e tenros’
olhos com o calor exceflivo do Sol que fe
experimenta neftas paragens porefle tempo,

As varas da Trepadeira da Pipereira, que

c fo
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fe remetem , forad tiradas de efgalhos novos,:
que naé tinhad produzyde-o ¢rad da Pimen-
ti,por fe confiderare }m.o’mais vantajofas,
e vigorofas pa;a ode ferﬂbar&) da vegetacad.

Aicrra,de que (e encherad os caxotinhos,
foi tomada das cavidades de terreno, em que
a enxurrada-do Inverno faz o depofito de
folhagem de arvores , que apodrece. Repus
ta-fe efta a meihor para a primeira fementei-
ra de qualquer graé. A folha frefca de arvoe
res , juntamente com a bofta de vacca , pof-
ta em covas , onde fe deixa apodrecer; ou
a cinza dos fogdes he o éfttume muito mais
brando , e proprio, de que fe ufa na cuitu-
ra da Pipereira. Mas a mefma Piperei-
g2 nafce e vegeta grandemente em va-
rios terrenos fem o maior cuidado , quaft
como huma Trepadeira bravia , originaria
deftes Climas , e chega a engroffar o feu pé
quafi hum palmo de diametro mas em
Goa o feu maior crefcimento he de duas
or tres pollegadas,

A frefcura , a humidade, e a fega, fa5 os
Que contribuem , para que as Plntas , ou
fuas varas femeadas , tenhat a fua yerdura ’

e
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e creflcimento. No decurfo da viagem fe deve:
ter cuidado 2 quemgebad alguma reftea de
Sol , que nad as Creflg Ne o fereno da noite,
que he util ; g#ftantio-fe do modo poffi-
vel, que lhes toque a efpuma do mar,Qug
por bum fumo ou vapor fubtil, coftuma 4s
vezes levantar-fe das ondas que quebrag , e
faz queimar os olhos, ¢ as folhas tenras. Em
huma palavra, o nimio calor do Sol ferd
nocivo no feu tranfporte , affim como a
muita fombra , e fe deve ter o cuidado de as
regar com agua doce huma vez cada dia.
Eftas preveng@es e cautelas na condu-
¢ad da Pipereira , alias rifpida_ e agref-
te nefle clima, proprio da fua producgaé ,
¢ que fe nad tem com ella o maior cuida=-
do, faé as que momentaneamente occorre-
rad , para fe haver com as plantas tenras,
¢ vergontas, recentemente femeadas, no cui-
dado poffivel do feu tranfporte da viagem 3
ficando ao arbitrio, de quem aslevar, o pre-
venir alguns outros contingentes , pois
chegada a outros climas, que tenhas andl
logia com o de Goa , feré infallivel afua
fertilidade, .
DES-
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B AR LR LA

DESCRIP’fdbvBREVE

D
PIPERETIRA,
VUL GO

PIMENTEIRA DA INDIA:

A Pipereira he huma trepadeira ou enla-
cadeira, cujo pé, de cafca parda , chegard 4
groffura quafi de hum palmo de diametro _
quando contar muitos annos ; mas que ordi-
nariamente he de duas pollegadas, pouco
mais , ou menos : efpalha tambem a fua ra-
magem por varinhas pardas  mas verdes , e
'delgadas na fuz extremidade.

Sébe por arvores altas , como fad as Are-
queiras, Palmeiras, Mangueiras, Jaqueiras,
e outras filveftres cobrindo-as da verdu-
rada fua folhagem e faé copadas até vin-
te ou trinta covados de altura : e ellas as
Mzem quafi eltereis.

As varas , que fe enterra por fementei~
fa, a0 pé daqugllas arvores, ou de qualquer

3.
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parede . brotad olhos’novos , que depdis fe

vem a prolongar t m em varas, e fe lhes

deve procurar ng p ’ o, que tenhag als
gum genero d€arrimo para as raizes com

que fe pegad, ou atando-as com qualqueg,
cordel delgado; ou applicando-fe-the alguma

bofta de vacca , ou terra lodofa para que as

mefinas raizes mais feguramente poflag

prender-fe ; pofto que fem efta prevencas ,

per.fi mefma fébe efta trepadeira, e bufca-
a fua direcgas.

Mas fuccede que 2 fua ramagem fe ef-
tende algumas veics pelo chad e ficaC
as fuas varas mais groflas , que as que
trepad, € nad produzem o grag da Piment.
em abundancia, aflim como tambem naty
paredes : ou quafi que produzem muito pou.
cos: o que nad fuccede , quando fe firmac.
nas arvores : talvez pelo fucco nutritie
vo, que dellas attrahem mais abundante .
mais homogenio , e mais proprio que o da
terra : ou feja por qualquer outro mo-+
tivo. S

A varinha delgada da Pipereira de ef-
pa&fem efpago , de diftangia quafi de

¢ meio
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heio palmo , contém os nés , donde fahe
a fua folha, e as pequem* delgadas
_raizes , que firmag a Trephdpiradno chas, ou
pelos lugares, por onde f e.iocuraé-f’e
deflac. varas , que contenhad dos feus nés
.quatro ou finco . com as mais vigorofas rai-
zes, e eftas {16, as que fe devem énterrar; fis
cando o fefto da (uavara 4 difcrigad pelo com-
primento de dous ou tres palmos, com os
feus nés e folhas féra da terra. Effe he
o methodo de ‘plantar a Pipereira geral-
mente neftas paragens pois por fe nad
acharem as plantinhas nafcidss do grag, em
'quantidade fufficiente para huma gran-
de plantagad fe perfuadio o vulgo, de
Aue, o feu grad femeado nad nafcia:
e procurou , pelo enterro das varas . o
feu corrente modo de plantar : como j4
fe diffe.

As folhas da Pipercira que fahem do
lf{ da fu2 vara huma por huma , (a5 do ta=
manho quafi da palma da mag , maiores e
meweres : de figura redonda na bafe, oblon~
2as, e pon*iagudas na extremidade , em
forma de coragad, ou de pontd de ferrd

de’g
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de langa, fad de hum verde efcuro pdf
cima , mai was e claras por baixo,
duras ‘13’ Mm pouco luftrofas e
com fincafradibs Rbrofos que, fahindo
do centro do feu pé terminad parg 2
ponta; pendidas para baixo: aromaticas
e cheirofas,como a propria Pimenta, quando
fe quebrag , ou fe amaflag entre os dedos : €
fe lhes attribuem virtudes medicinaes em pa-
rallelo com as outras hervas , que a refpeit®
dos feus fru@os, gozad de huma igual appli-
cacab. A Pimenta  que tem hum gol-
to aromatico <4rdente  he refolutiva Jrof-
fada e appli‘cz-.da nos tumores dos de-
cubitos das faces : retundente nas efcalda-
duras de agua fervente na pelle queimas,
da: aagua das folhas cozidas para gargaril-
mos nas inflammagdes da garganta e das
gengivas inchadas: e para outras medici~
nas , as quaes faé féra do obje&o do pr&-
fente papel, p
Os lugares dos nés da Pipereira o
do langamento das fuas folhas , a6 facess de
‘e, “iar d mad, e de fe dividirem as hafles;.
e o4t nad podena fazer fem goste no fcu
2t ta-

[ 3

{
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r .. .
talo, que he de hum carv-r‘i;o, e ¢o-
“berto de hum genero de filagento fibro-
To nafua cafca exterh{

A eftagad das primeiras chuvas, que
prir)cipia() em Junho e dcixad aterra hu-
mida e frefca he a mais propria para
as [ementes da Pipereira poderem brotar
os fcus novos olhos fem falta,

O clima de Goa, que fica na altura do
pélo de quinze grdos e trinta minutos
da parte Setemtrional onde o Inverno
principia em Junho eacalw em Novem-
“bro , contribue com grande vantagem para
a nova plantacad da Pipereira ; fazendo
firmar a fua vegetagad nefles quafi feis me-
Zes de chuvas. Por efte meio fe evita a
rega tad neceffaria  que na eftacad das cal-
mas, em Abril e Maio, fe nad péde
poupar ; 'pois a terra arida e fecca faz que fe
malogrem os novos olhos que naé forem
regados.

Em tres ou quatro annos, depois da
fua plantacad conforme o vigor e difpo-
ficaé da Pipereira edaterra, dd o fruo

ga Pimenta fem flor , em huma delgadif- 1
. ﬁ: [
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fima haﬂc‘que fe pode chamar efpiga,
que depoi i engroflando e chega 10"
comprimgl 2:) ou tres pollegadasT
cuberta por cima de miudiflimos granitos,

com hum pontinho preeminente e ﬁr;.)c-
rior ; os quaes todos nad crelcem com

jgualdade nem ficad maduros juntamen-
te, e muitos naé chegas a crefcer por ef-
tereis, como fad. Eftes grios 23 verdes
po principio  depois amarellos ; e ultima-
mente vermelhos e pretos quando feccos,
com a pelle eqrugada, que helifa, e bran-
da, cuando nova ecobre o grag duro,
que contém a fua fubflancia acre, ¢ aro-
matica. Eftando o graé maduro alguns
paflarinhos da familia dos granivoros
devorad, pelo gofto doce,que tem a fua caf-
ca, ou pelicula exterior. Defpido o grad
defta pelicula  refta o granito duro lifo, ¢
pardo claro, e lhe chamad entad . Pimen-
ta branca; reputada pela melhor; por fer
limpa da cafca inutil , e ter maiog valor
no ufo do commercio,

p O gras bem maduro , colhido da Tres
padeira , femeado logo em terra vermelha,
4 bar-
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barrenta | e nad de areia_g¢ regado , nafce
infallivelimente ; o que-ra;ﬁ)fuccede como
graé do ufo commy:i dos4 roguiftas , e do
commercio . por f{er colhido tenro, e fem
a fua perfeita maturagad. O mefmo fe ob-
ferva com o gras do Café.

Quando o grad da Pimenta na fua efpi-
ga moftra que tem a cor vermelha , ou ama-
rella  tirante a vermelho  pois todo o
grad da Pimenta nad amadurece a hum temr -
po ., fefaz acolheita, e fe a deixaffe 4 dif-
crigad nem hun {4 grad fe apanha-
ria,

Nas terras do Sul do Sunda e outras,
onde a Pimenta he tad fuperabundante , que
dd carregacdes para ndos da Europa  fe ad-
mirag efpacofas alamedas,ou bellos paffeios,
nos quaes pelos lados fe achad arvores altas,
cobertas de Pipereiras , e para nad efper=
digarem o grag que cahe no chad, coftu-
.ma6 barrallo com a bofta de vacca, onde »
com facilidade apanhag tudo , o que fe acha
nelle,

He 0o modo mais trivial de fazer 53

(o L]
lheita da Pimenta por efcadas de bangs

el
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altas, e arrimadé, em contrapofigag, na ex-
tremidade fupe?helevada ; por onde fe
fobe, para nad tocar’, ¢ Waltratar as varas ,€
a elpiga da Pipereira colhendo-fe huma
por huma,, i mad , e mettendo-as em cefli-
nhos ou canaftréis , feitos de bambi de boca
efireita, que levag atados na cintura.
Nos troncos, eftendidos pelo travez , cof~
“umag com cordas de cairo firmadas nel-
l\es . dependurarem-fe por ellas _ ¢ colherem
tambem toda a efpiga a que fe péde che-
gar com o brago eftendido : repetindo-fe , ¢
mudando-fe efta manobra de efpaco em'ef-
paco, para que a Trepadeira nas feja vareja-
da , ou desfalcada de feus raminhos ; o que
lhe feria nocivo.

Ein terra de areia nad nafce a Pipereira
em Goa ; mas {im na barrenta, lodofa , ver-
melha, ouefcura avermelhada, como bolo
armenio que be 2 ordinaria defte Paiz.
Em Goa, Bardez , Salcete Pond4, Cana-
cona, eoutras terras circumvizinhas naf-
ce , e produz a Pimenta , mas fe reputa pela

l?f‘:)r » por mais aromatica, e macifla a
3‘%_cm do Bragaré , Talicheira, Calceut,
€
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¢ outros lugares do Sul. P’;ias terras do Nore
te dé Goa , como em Visgurld , Rarim, e

" outras diftantes de #50a de dous ou tres dias
de caminho ; jd mais produz a Pimenta, af-
fim como nas terras dos Gates , em Bori-
baim , Diu, Damad, Surrate , ¢ outras d¢
Norte de Goa,
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EXTRAWMTO L

Sebre a Pipereira aromatica maf-
culina e feminina, a que huns
Indios chamad Ladz ; outros
Molunga. ( Mantiffz aromati-
ca Cap. VII. pag. 180.) Per
GuiLrERME Piso.

TEndo ja tratado do Girofeiro efpi-
gado, e da Canelleira girofe , até¢ aqui def=
conhecidas , paflo agora a tratar da Pipe-
reira, que em todas as partes, e em todos
os tempos nad {6 nad tem fido ignorada,
mas ainda tem fido admittida no ufo fa-
miliar de todos. Efta nag he privativa de
certo lugar , como a6 as Canelleiras , Mof-
cadeiras  Girofeiros : tambem nag nafcemn
efpontancamente  ou de per fi , mas for-
mad-fe com ellas granjearias , e fementei=-
£ . cultivandoafe  menos certa calta, que
@ _‘bravia, baixa . ¢ amargofa. Em alguns

fu-
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lugare¢ apenas fobra *da cultura algtimid
porgad , que fe poffa exgortar ; porque to-
da fe confome no, ifo dos fets habitadores ;
em outfos porém , como em Malaca Ja-
va, e Sumatra efla Pipereira afomatica
chega a hum ponto de vigo tdl , que fe
exporta delles para todé 6 mundo. Ord
ainda que aos vizinhos de melhot cara@er
ofeu ufo ou o dosafomas feja menory
que o noflo, todavid nenhuma iguaria fe
reputa entre elles faudavel , e engragada,
bem que feja a mais dppetecida , nem ain-
da o¢ temperos, fe acafo nad levad oul
¢nvolvem comfigo certa porgad de Pimen-
tas. Eeffa opiniad he tad crefcida entre
elles, que todos aquelles que os tem com=
municado , affirmad que he muito maior ¥
quantidade de Pimentas , que elles gaftad,
que quanta fe con(fomme em toda a Euro<
pa. A’ vifta difto , deixando as diverfag
caftas deftas Pipereiras que tambem naf~
cem nas Indias Occidentaes ( das quaes j&
fallei no meu Tratado da fua Hiftoria Na-
tural ) tratarei tad fomente nefte Caﬁw .
da Pipereira atomatica mafculins &%

b ii fi-
'
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pina’, que pafcem’commummente na India
-Oriental,

Nefta fe coftumag femear junto ao
-mar , e perto das raizes das arvores efpe-
cialmente aquella  que chamad Faufel
e tambem pondo junto aellavaras com
as quaes fe poffag enlagar 4 maneira de vi-
‘des. A fua grandeza fe faz do tamanho
du daarvore oudavara com que a em-
pad e com a qual e enlacas. Quando en-
velbecem e fe adubadé com algum eftru-
me  ouainda com cinzas paffag a maior
altura, que as fuas empas, ou pdos, em
que (e reflribrad ; e da mefma forte que
as vinhas do Norte (Lupurus Salittarius)
naé tendo maior altura, a que fubad, fe
revolvem para baixo. A planta he farmen-
tofa nodofa, branda e de tal forte fle-
xivel que, nad encontrando na fuaevoe
lugad outra qualquer planta ou empa,
na qual fe enlace e trepe, fe poem de ro-
jo - ealaftra. pela terra, do mefmo modo
Gue a vinha ‘do Norte ou os legtimes ,
z~_ ‘idos pelo nome da Turquia, Tene

"1\,}\0 femeada em hum terreno fertil,
den-
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dentro de hum anno p'éde dar o feu frys
&o em muita abundancia, fe a terra for
menos boa , fruftificard mais tarde :’ po-
rém 4 proporgad do feu crefcimento to-
dos os annos f{e ird fazendo cada vez maig
fertil conformando.fe porém com a maior,
ou menor bondade do terreno ‘em que
for femeada. Crava-fe na terra, mediante
a fua raiz fibrofa principal , além de ou-
tras da mefina natureza pequenas, e bran<
das ; mas fem ter a femelhanca que Diof-
corides affirma, com as raizes do Costo’
Arabigo. Nos lugares, em que férmaﬁ"nés,
lhe rebentas folhas com hum tal jogo
que parece fer hum brinco da Natureza.
Os pecioles , ou fobpés que as prendem
aos ramos , tambem farmentofos, {ag algum -
tanto compridos; e as folhas tem a figura ou
a mefma formatura, que o das folhas da He-
ra, Naj faltardd alguns, que as queirad
fazer femelhantes a hum coracad. Pelo:
meio tem hum nervo , que fe divide em
outras muitas feveras _ ou fibras , as quaes,
dirigindo-fe para a ponta nefta fe dividem
em duas. A fua cor esterior he mzﬁ%,

,’/‘/
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de , a de dentro p.orém he de hum verde
javado. No feu fru@o racetnofo imita ao
das Grofelhas ; .pgrém o racemo he mui-
to mais comprido , e muito mais abafie-
cido de bagas , as quaes , em feicad de
efpigas , fe apegad ao cacho fem terem pé
algum, Eftes cachos nad tem em quane
to a0 lugar d3 fua produccaé  regra al-
guma certa , ora vem nas pontas ora pes
Jo meio dos ramos o que fe poderd cor
phecer pelas Eftampas, que aqui offere-
<o. Donde vem que a diftincgad de fexos,
gue fe lhe attribue , (6 tem voga entre os
feus Cultivadores mais exaflos aos quaes
foi que agradou imputar.he efta diverfi-
dade chamando a humas de machas, a
poutras de femeas.

As bagas , quando comegad a apparecer,
126 verdoengas mas logo que chegad 4 fua
fazad ou a eftar de vez , fe voltad em pe-
gras. A fazad em gue amadurecem , he
pelos mezes do eflio, ifto he . de Dezem-
bro, e Janeiro. Recolhem-fe a0 depois de
maduras , e fe poem 20 Sol. Ao depois de
fe~--~ apparecem engrovinhadas, € coma

d% , s
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cafca denegrida, Se ‘nefte tempo, e antes
de as affoalharem, as houverem d’eftonar,
ou tirara cafca, fe voltardG na cclebre Pi-
menta branca , e lifa, t']da]_, aflim como
goza de hum maior pico, ouacrimonia,
do mefmo medo crefce tambem em valor,
e preco ; pois fica fendo muito mais agra-
davel ao paladar, Efte he o motivo; por-
que fémente della fe fervem nas uxarias
dos grandes, e opulentos Afiaticos, pa~
ra fubflituir as vezes ou falta do Sal
quando muito, Efta defcalcacad fe faz tag
fémente , quando a Pimenta efld muito
bem madura ao depois de fe ter mace-
rada , ou infundida em agua do mar, Me-
diante efta infufad a cafca denegrida fe
empola, e fe abre , e com toda a facilida-
de o gradé encerrado dentro fe tira com
toda a fua alvura | e fem perda de ten'npo
fe faz feccar. Ora, fe as Nagges foffem fof-
fredoras do trabalho , teriamos tanta Pi-
menta branca, oualva, quanta temos da
preta, ou denegrida. O fa&to defta prepa-
facad , e defcafcagad , fendo até aquiigno-
rado por nés , tem motivado o julgarmoc-
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por huma efpecie diverfa a Pimenta‘bran-
ca da Pimenta negra ; ainda que, fendo a
mefma , {6 afua madureza, e o cflar pri-
vada da cafca negta e engrovinhada a
tenhad feito acreditar por tal. Aindaago-
ra, {6 porque no-la introduzem nos feus
proprios ramos acompanhada de algumas
relages de pouca monta , fem hum maior
exame, e 16 ; porque as vemos efcritas ,
perfuadimos aos outros os mefinos fenti-
mentos que elles, que efcrevérad nad
virad mas ouvirad ou lerad, E nas he
ifto o mefmo que aconteceo a Theophraf-
to, a Diofcorides, e a Plinio que o imi-
tou ? Mas os Arabes nad tem a efte ref-
peito efcufa alguma  por nad haver razag,
pelaqual  podendo elles, o naé foubeffem,
Nas poéde haver major fendice do que ef-
tribar-fe em erros nos fa®os de Hiftoria
Natural {6 porque fas antigos, quando
com qualquer deligencia ainda me'diana,
fe péde vir no feu verdadeiro conhecimen-
to. Mas efta loucura certamente fébe ao
feu mais alto ponto , quando fem os des
yvidos exames pertendem efcrever 2 feu
' rel
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relpeito , e dizem que o virad : affim fee
ria mas {e o virad , *foi com olhos de
gralhas,

Naé f5 (a final) as bagas que pro-
priamente chiamad Pimentas, mas tambem
toda a planta he dotada de huma qualida-
de ignea ou urente. Por quanto as folhas
verdes os farmentos, e a raiz, fendo maf-
tigados queimad totalinente a lingoa, e
garganta ; inovem a faliva da mefina manei-
ra que o fazem araiz do Piretro, ea do
Cofto. Nada tenho que accrefcentar ao
que outros tem efcrito a refpeito das fa-
guldades e qualidades da Pimenta, do feu
ulo, e abufo.
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EXTRACTO IL

Sobre a Pimenta negra ( Black
pepper ) Medical Botany.

A Raiz he perenne : os talos fad re-
dondos  lifos  nodofos , empolados em
eada né  delgados , arramados  trepadoe
res  ouenlacadores e laftradores de oito
at¢ doze pés de comprimento, As folhas
ovadas, inteirag lifas , de fete nervos

de huma cor verde denegrida ou efcura ,
fitvadas em os nés dos ramos fobre pecio-
los fértes 4 imitagad de bainhas. As flores
pequenas, brancas, produzidas nas pontas
dos ramos em efpigas. O feu calis , e co-
rolla nad fad regulares. Carece tambem de
filamentos. As Antheras 26 duas , e redon-
das, poftas em oppoficas na bafe do ger-
me. Efte he ovado , e tem fobre fi tres
ofizinas groffeiros  os quaes como 0s ef-
tanics de filamento  aflim tambein carecem

dgadylos. O fructo he huma baga fingella,

uni-
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univalve , oude huma {6 pérta, e que {6
tem huma unica femente , redonda,

Efta efpecie de Plperelja mafce per fi ,
ou efpontapeamente nas Indias Orientaes ’
mas nad péde chegar 4 fua mais alta per-
feigad , fem fer ajudada pelo beneficio da
cultura. Cultiva-fe com muito proveito em
Malaca, Java e com particularidade e
Sumatra: e deftas Ilhas fad que fe ex-
portad para todas as partes ‘do mundo ,
em que {e tem eftabelecido o feu regular
commercio.

Copforme M. Marfden , a terra efco-
Jhida  para fe formar buma granjearia def-
tas Pipereiras deve primeiramente fer
marcada em quadrados de feis pés de dif-
tancia entre as plantas, das gquaes cada re-
particaé deve conter hum milheiro ordi-
nariamente. O trabalho, que fc fegue ao
depois defle . he o de as plantar junto a
certas plantas que até fervem como de
eflacas ds cepas das Pipereiras e fecore.
ta¢ de arvores, que tem o nome de Chin-
kareen , que crefcem com muita preflteza.
fQuando os chinkareens ji contag g'arns
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.
mezes de plantados fe Ihe deixa {8 a haf--
te, que fe julga crefcer mais direita e
perpendicular ; t_tg?as as outras fe lhe de-
cepad. Efta, teodo avangado duwas bragas
de altura, fe julga para o intento fufficien-
temente alta: e fe Ihe decota o topo. Em ca-
da chinkareen fe plantag duas cepas de
Pipereiras 4 roda  torcendosas como a
eftaca e tcodo paflado tres anoos do feu
crefcimento (em cujo tempo avangad oi-
to, ou doze pésde altura) fe decotad tres
pés a cima da flor da terra, e defatadas da
eftaca ficad inclinadas para a terra de hu~
ma maneira tal, que aextremidade fupe="
rior ou poota de cima fe vem a voltarem
raiz. Efta operagad dd hum novo vigor ds -
plaotas e as obriga adar copiofos fructos -
na eftagad feguiote. O fru&o, produzido
em efpigas compridas gafta quatro, ou
{inco mezes para chegar ao ponto da fua
perfeita madureza. As bagas ao principio
faé verdes voltad-fe de huma cor averme= -
4kada, luzidia, quando fe achad perfeita-
theoie maduras , e a nad ferem apanhadas,

Me s de vez, nad aturad na planta : pors
que
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que cahirad em breve tempo, Como o tos
do do cacho nag am:‘d.u.i‘ cevde pancada ,
fe devem deixar parte das bagas a efperar
pelas ultimas ou mais tardias, Os Suma-
tranos confequentemente arrancad os ca-
chos , logo que qualquer das bagas ama<
durece e as poem afeccar eftendidas, e
efpalhadas fobre efteiras , ou fobre a terra,
Pela defeccagad fe fazem denegridas e
mais ou menos engrovinhadas fegundo o

A\

ponto da madureza , a que chegdras, Daqui
fad levadas debaixo do nome de Pimenta
negra (Piper nigrum).

A Pimenta branca he aquella  da qual,
eftando maduras as bagas, fe tirag as caf-
cas de féra. A efte fim fe poem as bagas
de infufad por quinze dias em agua, até
que empollando acafca que a cobre , ha-
ja de arrebentar. Ao depois difto fe feparas
com facilidade , ¢ fe fagem feccar as Pi-
mentas com todo o cuidado , expondo-as
outra vez ao Sol. As Pimentas, que cahi-
rad naterra, quafi maduras deixad a fua
cafca de féra, e (e pagad,como huma ef»~*~

de Pimenta branca, de huma ordem mf;j’ 7 ol
fA
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A efpecie negra defta Efpeciaria , quen-
te , e picanvs: '3‘t.nais calida e mais fot<
te de todas. O feu ufo he muito commum;
aflim na Medicina  como nas cozinhas
Faz huma muito grande differenca das ou-
tras Efpeciarias em refidir a fua qualidade
pungente ém certa fubftancia de natureza
fais fixa que fe nad defpega com o calor
da agua quente ; e nad como as outrasy
em as partes volateis, e nooleo eflencial,
Efta fubftancia fixa provavelmente he a fua
parte refinofas Parece’ que a materia aro-
matico-cheirofa depende do oleo effencial,
Efte diftillado cheira fortemente aPimen-
ta, mas tem mui pouca acritnonia: o coli~
mento porém , que refta , infpeffado produz
hum extralto muito pungente. A tintura
feita em efpirito rectificado he {ummamen-
te quente , efogofa; algumas gottas pof-
tas na bocca abrazas, como fe fofle hum
fogo.

Alguns imaginad fer menos quenteao
fyftema que es outros aromaticos, e o

o Gaubio affirma que elle achdra que,
q‘:’ tomado em grandes dofes, Ihe nad

aque-
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aquecera demafiadamente o eftomago , nem

augmentdra a frequengia” Jo feu pulfo. O
Doutor Cullen porém diz o contrario,
que , tendo tomado , ainda em pequena
quantidade , fempre fentira calor: naé &
no eftomago mas em todo o corpo: e
julga que o frequente ufo . que Gaubio fa=
zia della, era acaufa, porque nad expe-
timentava effes effeitos.

Ufa-fe da Pimenta negrz como bum
aromatico , e bum eftimulante. Tem-fe ap=-
plicado proveitofamente em muitos calos
de vertigens , e nas defordens parnlyt‘icag B
e arthriticas. Dada em dofes fortes acode
ds intermitentes: mas o feu ufo neftas tem
dado muitas provas de ter caufado confe-
quencias funmeftas.



EXTRACTO III

Sobre a Pipereiza negra ( Diflio-
naire univerfelle de commerce )
Por M. Savary.

O Piper negro  vulgarmente conhécido
pelo nome de Pimenta da India he hu-
ma Efpeciaria dotada de huma qualidade
quente , e fecca que vem em grios, e de
que fe fervem para adubo dos comefti-
veis ou iguarias, He hum fruto . muito
conhecido na Europa pelo feu grande
commercio . e confummo  que delle fe faz,
produzido por huma planta, que nafce, e
fe cultiva em diverfos lugares das Indias
Orientaes,

A Pipereira he huma planta franzina,
¢ laftradora  ou trepadeira e por efle mo-
tivo os feus cultivadores tem cuidado de
. tar , junto de algumas grandes ar-
!g ¢ “como fad as Palmeiras do Areca,

e
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% dos Coqueiros. As fuds fothas fab pares
cidas ds de Hera na figussd, mas pelo que
refpeita 4 cor, fad me’rf'o’s'verdes ou mais
amarelladas  tendo, além diffo , hum cheie
to forte, ¢ hum goflo picante.

A Pimenta apparece em cachos 4 imitae
6ab das noffas Grofelhas ; os grios , de que
eftes cachos faé compoftos , fe aprefentad
verdes no feu pl’incip‘io . e 2o depois l':g
tornad vermelhos ao paffo , que amadu
recem , e finalmente negros, tendo-fe pofe
to por algum tempo ao Sol , e defta forte he
que no-la trazem.

Najé fe dad duas efpecies , das quaes
huma feja branca e outra negra ; e pare-
ce que fe deve ter efla opiniad a pezar
do que diz M. Pomet na fua Hiftoria das
Drogas, a0 depois de fe ter publicado a Hil-
toria das Indias Orientaes de M. Dellon,
famofo Medico Francez, Author da Hifto.
tia da Inquifica de Goa, Diz pofitie
vamente efte fabio viajante , pela fé de
feus olhos e de huma longa experiencia,
que toda & differenca entre a Pimenta brane
ca, cPimenta negra, que f¢ vé na Easos

Pis
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pa, nafce, de queefta vem com a fua pele
Ie e aquella nﬁéu,'o que fazem baten-
do-a, antes que ehi efleja abfolutamen-
te fecca , ou eftando fecca pondo-a de
molho por algum tempo.

Ainda que as Pipereiras hajad de naf-
cer em muitos lugares das Indias  nafcem
com muito maior abundancia defde Raja-~
ipor - até o cabo de Camorim do que em
‘dutro qualquer lugar. As daterra do Ma-
labar , ifto he , defde o monte Eli atéa
extremidade meridional  fad mais dimi-
nutas ; porém produzem mais e !4 prin-
cipalmente he . que os Europeos fazem os
feus abaftecimentos para as exportagées da
Europa.

Parte da Pimenta, que fe confomme em
Franga he trazida por navios da Compae-
nhia Franceza de Indias; parte he coms=
prada a Hollandezes . e Inglezes.

A Pimenta negra que os Francezes tie
133 dos Inglezes, e dos Hollandezes , he de
tres fortes a Malabar a Jamby , a Bilipae
tham : efla ultima he menos eftimada na
Europa pelafua pequenhez , e aridez, o

que,
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sque , .pelo contrario , Jhe dd huma maior
eftimagad entre os Indiosy que {6 querem
a menor , pela reputa;x; menos cdlida.

Julgava-fe que a Pimenta , efta Efpecia-
ria tao neceffaria e de que fe faz hum
grande negocio em todas as partes do mun-
do naé fémente era originaria das Indiag
Orientaes mas tambem que nad era pof-
fivel deatranfplantar e de a fazer produs
zir em outra qualquer parte. O P. Labat fo;
o primeiro . que defabufou o publico defte
erro  affegurando nas [uas curiofas e eru-
ditas relagoes , que nad era impoflivel a
fua tran({plantagaé ou a tran(portagad da
fua cultura e commercio para as’ Indias
Occidentaes  particularmente para as Ane
tilhas Francezas.

Elta opiniad, a qual {6 a authoridade
do Padre fazia provavel, foi confirmada pe-
la fua propria experiencia; pois elle mef~
mo certifica que as femedra e que nafce-
rad muito bem : que as fuas brotas , quan-
do elle voltira para a Europa jd ficavad
em altura de mais de quatro pollegadas,
porém que, nad podendo tomar a Ame-
3 cii ti=
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tica , como tinhaefperado , nad fabia o fimp
que tiverad as fyas plantas.

Como efte ?;i%homem era mui zeloe
fo do bem das Ilhas em particular , e do
Reino em geral, penfou, que nad devia
elquecer efta obfervacaé em fuas Memo-
rias  pela efperanca que tinha, de que
poderia mover com ella a alguns habitantes
das Ilbas a experimentar o mefmo. O Au-
;hor defle Diccionario copiando aqui ef-
ta noticia quer entrar nas fuas intengdes ,
imitando o feu zelo.

Ainda fe dad outras qualidades de Pi-
mentas , de que fazem mencad os Efpeciei-
tos , Droguiftas e Viajantes em fuas Re-
lagdes, a faber: 1. A de Madagaflcar. 2.
De Mafcarenhas , ou de Bourbon. ;. Da
China. 4. A Longa das Indias Orientaes.
§. Da America , e da Ethiopia 6. De Gui-
né, ow Pimenta. 3. De Jamaica. 8. De
Theves. 9. D’Africa.
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I. PirEREIRA d¢ Madagafear.

D Efta tralta o Senhor Flacourt, e diz
que em lingua Madeu]k fe chama Lale
Vitfic que he branca e laftra pela terra,
planta, de que nafce: que afua hafte, e
folhas tem o mefmo cheiro que o fruéto,
qual amadurece em Agofto, Setembro, q
Outubro, .

N. B. O Diccionario das Drogas de Po-
met accrefcenta: Que efta férte de Pimene
tas vem ahi em tanta abundancia , que
fenas foffe a guerra e houvefle nelle hum
bom eftabelecimento Francez , fe poderiad
todos os annos carregar dellas hum bom
navio : porque as mattas por toda a pare
te eem Manghabei eftad cheias. He o ce-
vo commum das rolas e pombas. Por ef-
te motivo M. Ponet nad affente a Pifo,
e . depois delle a M. Charas, que ne-
gad haver efta qualidade de Pimentas, cu-
ja opiniad abarca o Seuhor Savary , como
{e vio acima,

il
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II. .PreerEIRA Mafcarenha 4 ou de Bourbon,

ESta he amefma que vem dallhade
Java, que fe chama Cubeba ou Pimenta
rabuda. Em tudo he parecida 4 da Pipereira
negra, menos em ter huma cauda , e em fer
ella mais groffa, A planta, que a produz,
tambem laftra e o feu frulo fe lhe fitua
em efpiga. Precifa que fe efcolhag, as que
forem groffas , bem nutridas; e que nad
tenbad ruga alguma.

NorTa.

As Cubebas Pimenta rabuda, ou ale
mifcarada (diz Pomet) fad pequenos fructos
tad parecidos 4 Pimenta negra que fenad
foffe a fua cauda, e o ferem ellas alguma
coufa mais pardas que a Pimenta nad hae
veria , quem as diftinguiffe. Efte fru&o naf-
ce tambem de huma planta que laftra,
cujas folhas fag alongadas e eftreitas, e
junto a ellas nafcem cachos carregados def*
tes frutos » e que fe prendem por pés mui-
to curtos. Onde nafcem per fi abundante-

men=
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*mente , he em Java Mafcarenhas , e Boura
bon. Devem-fe efcolber , duanto for poffi-
vel , as groffas , bem>nitridas ¢ menos
rugofas. As Cubebas tem algum ufo na Me-
dicina, pelo feu agradavel gofto . efpecial-
mente, quando fe tem na bocca fem as maf-
tigar, Quando ufad dellas defle modo , fad
maravilhofas pelo effeito de fazerem hum
halito agradavel ; e para ajudarem a digef<
tad.

1. PirerEIRA da China,

O P. le Comte defcreve a Pipereira da
China nas fuas fabias e agradaveis Memo-
rias  attribuindo-lhe as meflinas proprie-
dades que poffuem as das Indias. A ar-
vore que as produz , tem o tamanho das
noflas Nogueiras. Seu fru®to he da grande-
za das noflas ervilhas, de cor parda, miftue
rada de algumas Jiftras vermelhas. Maduras
fe abrem de fi mefmas e fazem ver hum
pequeno carogo negro , como azeviche. Ao
depois de colhidas , fe poem ao Sol, para
fe feccarem e fe lancad féra os carbgos,

pot ferem de hum gofto muito férte , e (&
fo
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fe The aproveita a c2fca. O cheiro deftas ar-
vores da Pimentd he-tad violento, que he
precifo recolher-fc Mua femente por ture
nos , ou repetidas vezes, pelo receio de que
efte lhe faga algum incéminodo,

N. B. A Pipereira, de que aqui trata
M. Savary certamente pertence a outro
Genero aflim como 2. e 6., que per-
tence ao Genero dos Capficos: a7.¢8. a
das Murteiras , a 9. ao Geneto Amomo,

FIM.
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