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Ao Conselho.

Pettho u hotrtr de vou afferecer humd Prquand Memotia. sobre
a cultwra do Café, nd qual ¢lara ¢ exactamente harret o modo
pratico de todos 0s procéssos que elle soffre, ‘desdé duie ve' pleate
até sér exportado para ‘o Commercio; e se ella merecer Vossos
suffragios, afim de sér publicada a expensas da Sotiedude de que
somos Representantes; en verei meus esforcos eordadvs, ineu:ffa-
batho aproveitads, concorrendo assim para a gloria de ue a So-
ciedade se cobrird por ministrar aos Agricultores, que se desti-
narem ainda & cvlora desté tio interessante: Ramo, os meios que
elles té a seguirwu a evitar; podendo, além d’isso, a sua p,ublica-
¢do concorrer ndo pouco para se elle tornar mais prospero e van-
tajéso por novos meios que por ventura hajao de sér lercbrados,
sendn, como he, sensivel o atrazo em que se achdo de presente
alguns dos procéssos usados, e que s0 o tempo fara chegar ao seu
aperfeicoamento.

Passo a fazer-vos sua leitura; e pedindo-vos que seja ella re-
mettida & Commissdo de Agricultura e Industria, afim de interpor
seu parecer - com urgencia, ouso propdr-vos o seguinte: 1.6 que a
}lqnoria, sendo approvada, seja impressa em formato de 4.0 ¢ em
l}‘llﬁho de 2:000 Exemplares; 2.0 que, distribuidos alguns pelas
Sociedades do Imperio cujos fins sejdo ou identicos ou semelhan-



tes, e sendo-me dados 2 mim 100, os restantes sejio postos a venda
em diversos lugares, e por hum preco razoavel, cujo producto sirva
para saldar a despésa da impressio, se o Conselho assim o quizer,
ou quando ndo, posto na Caixa Economica do Rio de Janeiro, seja
applicado em tempo opportuno para a acquisi¢do dos modélos das
duas Maquinas na mesma Memoria apontadas.

A mais se estenderiio meus desejos em pré de nossa Socieda-
de, mas dir-vos-hei com Seneca : — offerecendo-vos-6 que possho,
niio me pejo da pequencz da offerenda, pois certo estou 'que a
vossa docilidade a acolherd com gratidao. Quae habep, gratissi-
mus offero : si parva sunt, que possideo, non erubesco : omnia mi-
-fissimus accipit. :

Sala das Sessdes do Conselho 7 de Outubro de 1835.

Padre Jodo Joaguim Ferreira_de Aguiar.
Conselheiro Secretario.’



PEQUENA MEMORIA

SOBRE

A PLANTACAO, CULTURA E COLHEITA DO CAFE.

Nio sou Lavrador, nio tenho Cafezaes ; mas, tendo vivi-
do cérca de cinco annos em huma-¥azenda d’esta Provin-
ocia, euja cultura he a do-Café, em ponto-grande, posso pre-
sumir-me em estado dé por ventura avangar algumnas idéas
sobr'e a sua cultura, descrevendo os procéssos que se usao,
até elle podér sér exportado para o Commercio. O de-
'sejo de que. esta materia chegne ao conhecimento de to-
dos, a esperanga de que néo sera ella pelo maior numero
dos Leitores: desprezada, e a quasi certeza de que suas
inexactidoes, stus defettos sevvirdo para agucar os animos
dos mais entendidos, afim deé que-apparega obra melhor ;
taes fordo os motivos que me levarao a fazer publicar este
meu trabalho; offerecendo-o 4 Sociedude Promatére da Ci-
vilisagdo ¢ Industria da Villa de Vassouras.

. He certo que o Auwiliador da Industria, Periodico pu-
blicado no Rio de Janeiro pela Illustre Sociedade Auxilia-
déra, a que tambem tenho a honra.de pertencer, tem a este
respeito disseminado mui luminosos principios ; mas he forga’
confessar que ainda se nio oecupou com-a deseripgao, tal-
vez paraialguns minuciosa, mas necessaria phra muitos, da
‘pratica seguida peles nossos Fazendeiros: bellas theorias,
€ Mesmo a pratica dos. estranhos, tém sido publicadas ; nada
porém se ha dito.da theoria e pratica domestica : eu en-
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cherei efte vacuo, e oxalh que dl¢stt minha tarefa se co-
lhdo os melhores e os mais vantajosos resultados !

Todos os Botanicos reconhecem o Cafezeiro por hum dos
generos da Classe Pentandria, ordem monoginia do Syste-
ma de Linnéo ; sendo fora de cduvida que na mesma plan-
ta e na mesma flor se achfio os dous sexos, vindo por con-
sequencia a sér productivos de fructos todos os Cafezeiros,
nio obstante as observacdes de M. Guissan em Caienna,
que dao lugar a por-se o Cafezeiro na Classe ~ Dioecia, o
que por éra nio he seguido.

He certo que alguns pés, mui raros, se encontrio comn
differenga em seu porte e folhas; mas nem por isso se de-
ve alterar a sua classifftagio, podendo sim concluir-se:que
taes Cafezeiros sio defeituosos, e devem sér desprezados
nas novas plantagdes, e eortados os que se acharem nas ve-
lhas, Substituindo-es por plantas que dém muito e ‘bom
fructo.

Pelo que tenho observado ecm todos os Cafezires que co-
nheco n’este’ Municipio® de Valenca’ e no de Vassouras,
onde se encentrao Estabelecimentos de 500, 600, 800 mil
pés-de Coft, e alguns talvez de mais, de softe que os dous
Municipios, por hum ealculo aproximado, tm annos de
exportar para cima de 300 mil arrobas de Café ; me con-
vengo de quesio sempre preferiveis as terras novas e bar-
rentas com mistura de alguma aréa ou saibro ,' as encostas
dos montes - voltadas' .ao Poente, e até montes assaz altos
¢ ingremcs, na falta de pequenos oiteiros, a queivulgar-
mente - chamao— medas' laranjas —: os terrenos baixos &
de planicie eriio bem  os Cafezaes, mas estes de ordina-
ri6 ' di6 poued:fructo, assim como os voltadas para o Nas:
cente, a que thamao — Noroéga — ., onde as arvores cres-
cemh muito e com bda-cdr de $uas folthas, sem: firucto porém
comparavel ao que dao as outtas expostas por mais: tempo
aos raios vivificalores'do Sol no decurso'de:dis -
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Us Cafezaes plantados nas derrubadas do mato vir-
gem, conjuntamente com o milho, feijio e mandioca, sae
08 que crescem com mais forga, e dao fructo mais eédo, ou
do terceiro anno em diante: convém porém notar que os
troncos e raizes das arvores derrubadas, e gque escapa-
rio ao fogo, difficultdo a plantagio e obstig ao bom ali-
nhamento dos Cafezaes, logo na priméira derrubada ; mas
nao sei se este inconveniente he bem compensado pela
brevidade das colhettas em proveito do Lavrador.

Nao se podendo duvidar da atilidade dos vipeiros, he
certo tambemn que sOwmente poderao eiles servir para
Estabelecimentos mediocres, ¢ nao pars us. de grande
escala, como enire nds temos; todavia, sao elles indis-
pensaveis. em huma Fazenda nova, e em cuja visinhan-
.ga haja falta de mudas para a plantagio que se projecta
fazer. Nos. Estabelecimentos do Desengano Feliz ‘onde
movo, foi wister em principio mandar vir mudas de hum
& dous dips de viagem, logo que se acabarao as dos vi-
sinhos ; muitas d’ellas se perdério. pela demora, e foi
necessaria grande constancia para nao desanimar, pudendo
affirmar-se, sem erro, que se perdérao tantas quantas hoje
existem: fizerao- -sg entan vwelros, que nhos segumtes ane
nos subministrargo replantas, e os que melhor prospe-
rarago forao. os ,feltqs nos altos dps montes. Os viveiros
absorvem mujto tempo e muito trabalho, o que de cer-
to desalenta o Agricultor, e por isso samente a elles re-
correra o que ngo tiver mudas, ¢ estas sempre ge achio
_por baixo dos Cafezeirps, sendo quasi impossivel que nag
colheitas se aproveilem todos os fructos que caem da
arvore, e Qs quaes, cre_scefrdo, dip replantas bastantes
para substituir os que morrem, e até para se fazerem
povas plantagoes, como tepho visto; o que com verdade
he muito preferivel a feityra dos viveiros de que ja
wui poucos Fazeundeiros usio.
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Seria certamente muito conveniente que tode o ter
reno, destinado para a plantagao, fosse bem cavado e
limpo das raizes e tdocos das arvores, para se abrirem
as covas, quc-devem receber as plantas, em alinhamento
¢ determinadas distancias ; mas isto, que pode tér lu-
gar em pequenas plantagoes, he pouco admissivel nas
de grande vulto, nas quaes os Lavradores contentio-se
com marcar as covas em distancia de 14 a 16 palmos,
alinhando-as o mais que he possivel, e deixando nas en-
costas dos montes espagos sufficientes para o bom servigo
nas colheitas, e para n’elles se depositar o Café colhido
na parte qué lhes he superior. O tempo chuvoso ou
nubloso he o proprio para se arrancarem as mudasy
ou seja dos viveiros, ou seja das que se achao em bom
estado por baixo dos velhos Cafezeiros: as mudas que
ainda niao estiverem encruzadas, isto he, que nao tenhao
ainda duas ordens de ramos lateraes, nao devem sér
plantadas; e convira plantar as mudas no mesmo dia
em que forem arrancadas: hum servente conduz as mu-
das e as vai pondo nas covas; outro o vai seguindo
e cobrindo com a terra, que sahio da mesma cova, 4s
suas raizes, tendo muito cuidado em calcar bem a terra
sobre a raiz, enchendo toda a cova, para ndo reter a
agua da chuva, quando esta vier: deordinario poen-se
as plantas a prumo, mas o melhor methodo he o de in-
clinal-as no sentido do monte, ficando porém na sua
extremidade superior hum palmo, pelo menos, distante do
terreno; d’est’arte as novas plantas ficao menos expostas
ao abalo dos ventos, e os brotos que langdo na sua parte
inferior sdo muito vigorosos, convindo, logo que estes
apparecem, cortar os Cafezeiros meio palmo acima d’elles.

He pratica seguida por alguns Fazendeiros, e a meu
vér mui vantajosa, aproveitar o terreno de huma nova
plantagao de Cafezeiros, nos dous primeiros annos, e ainda
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niesmo no terceiro, em cultura de milho, de feijao e
de mandi(ea : das capinas dadas a estas plantagdes apro-
veitao-se os Cafezeiros, que d’ellas muito necessitao para o
seu bom crescimento; e o Lavrador, sobre aproveitar tem-
po e trabalho, recolhe o producto d’aquellas plantagoes.

Quasi todos os Fazendeiros estio ja de acdrdo sobre
a conveniencia de se decotarem os Cafezeiros, de modo
que nao passem acima de nove ou dez palmos de altura;
com esta operagao langio maior numero de bragos ou
ramos lateraes, que, além de se carregarem de fructo,
facilitio muito a colheita, e se evita assim a quebra
dos ramos, quando por: altos sio puchados para se po-
dér colhér os fructos: d’esta opera¢ao porém deve sér
encarregado hum escravd dos mais geitosos, ou o Feitor,
servindo-se de foicinha ou de podéa bem amolada,
sendo ainda preferivel huma tesoura de Jardineiro. O
decbte deve sér feito na primeira capina que se dér
aos Cafezaes, logo depois de concluida a colheita; e
nao obstante a opinido de M. Tourt, célebre Naturalista
e Fazendeiro em 8. Domingos, e o qual enriquecéo
com mui luminosos artigos o Diccionario de Historia Na-
tural, concordo, com alguns mui entendidos Fazendelros,
em quwe convém mais o decote geral do que o inter-
polado, como elle propde, para deixar crescer huma
parte & sua vontade ; o risco de -sérem quebrados os-
Cafezeiros no acto da colheita, e a difficuldade d’esta,
ainda mesmo admittido o uso de pequenas escadas, sao
circunstancias muito attendiveis em favor do decote geral.

Na occasiio do decote deve tambem fazer-se a limpésa
dos Cafezeiros, havendo o inaior cuidado em tirar to-
dus os cipds, trepadeiras, e principalmente a parasita
chatnada vulgarmente — herva de passarinho—: convira
mesmo cortar os ramos que tiverem em abundancia esta
terrivel herva, que muito gusta a destruir completa-

~
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mente, e tambem os ramos sécos ¢ muito cobertos de
musgo, 0s quaes raros apparecerio, sendo a limpésa
eomo convém ser, feita annualmente.

Nenhum Fazendeiro tirard grande partido de scus
Cafezaes, nem d’elles podera obter fl*lxcto'por muitos-
annos, se 0s nao capinar, pelo menos, tres vezes por anno:
a 1.2 .capina deve sér logo depois da colheita, fazendo
chegar terra com a herva capinada aos pés das arvores,
para as vigorisar na sua cflorescencia, que he immediata
@ colheita ; a 2.2 quando os fructos estiverem ja forma-
dos; a 3.2 emfim, quando estiverem proximos ao estado
completo de maturagdo : n’esta ultima capina deve-se
preparar o terreno para a colheita, limpando-o em roda
dos pés dos Cafezeiros, e fazendo com a terra e heyrvas
capinadas hum ecérco pela parte inferior no declive do
Xoonte, para suster os fructos que por madures cahi-:
rem ou que forem langados ao chao pelos passaros, pois
muitos ha que se deleitio com a polpa do Café madure.

Ora, como se consomem muitos mezes na colheita, que
nas grandes plantagoes leva desde Abril até Outubroj
nio deve o Fazendeiro -esperar pelo fim da colheita
para ‘dar a primeira capina, que muito convéin ‘sefa
proxima aquella, porisso que as arvores se revestem de
flores logo que sao alliviadas dos fruectos, e he mister
reforgal-as com as hervas e terra chegada aos pés, afim
de no seguinte anno sér bba e rendosa a. colheita.

Estando pois colhido o frueto da quarta ou da-quints
parte do Cafezal, he necessario, se nao forgoso, destacar
hum numero sufliciente de trabalhadores- para comegar
a capina, ainda que a colheita ‘tenharalgum atrazo, con:
tinuando-se ‘com menos .gente ; r1este atrazo pc;x'ém he
sobradamente recompensado pelo bom resultado da'ea-
pina dada a tempo, e seguida do decdte e limpésa de
que ja fallei.
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Quando os Cafezeiros se apresentio esgalhados, dando
pouco fructo, esbranquicade o seu tronco, amarellas as
suas folhas e com pobreza d’ellas, ¢ além d’isto cobertos de
musgo 0s seus ramos, o que ordinarimente acontece de.
20 annos para mais, deverdo sér cortidos muite rente
da terra, para com os novos rebentdes se tornar o Ca-
fezal em estado de produzir pingues colheitas; o que
tera lugar no fim de tres annos: pede a prudetivia e
o interesse do Fazendeiro, que seja esta operacio feita
em tres annos seguidamente, isto he, pela terca parte
em cada anno, afim de nio sér de tode privado por aquel-
le periodo de tempo do pouco frueto dos velhos Cafezaes.

‘Notarei que o Lavrador previdente deve em todos
os annos plantar novos Cafezhes, que contenhio pelo
menos dez por cento do numero fotal dos Cafezeitos
que posgie, afim de com a colheita’ dos novos supprir
a falta que annualmente ha, ou dos que morrem. ou
dos que dffo pouco fructo: sendo quasi constante, como
tenho observado, que a hum anno d¢ boéa colheita se
segue outro que he muito somenos e muito desfavo-
tavel ao Taz&ndeiro ndo cauteloso; podendd-se contar
com 100 arrobas de Café por cada mil pés ja produzindo
do 8.° anno em diante, segundo he caleulado por en-
tendidos Fazendeiros. -

Passarei agora a expdr a pratica que tenho visto se-
guida em a colheita do Café, nio s6 n’esta: Fazenda do
Desengano Feliz en que moro, mas em todas as dos
Lavradores mais opulentos que conhego; e evmquanto
possa sér taxado de minucioso, ndo artipfarei ainda
assim a carreira encetada. :

Nio ha tempo prefixo para a colheita; ordinaria-

mente principia em fins de Abril, e se estende até
Outubro nas plantagoes de vulto: o estado da madureza

dos fructos he quem decide, e para se trabalhar com
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vantagem, deve esperar-se que a maior parte dos Ca-
fezeiros se ache com fructo maduro; o que se conhece
pela sua cor arroxada. Os trabalhadores devem collocar-
se no alinhamento dos Cafezeiros, encarregando-se cada
hum da colheita de huma fileira, comegando pelo mais alto
do oiteiro e seguindo sempre a sua fileira até che-
gar 4 sua base; he isto necessario, tanto para que nio
fiquem arvores por colher, como para que os Feitores
possao melhor observar o trabalho: eada trabalhador deve.
tér hum césto, que leve hum alqueire de Café, e huma
peneira; chegando a arvore, o seu primeiro cuidado deve
sér o de limpar o terreno que fica por baixo do Ca-
fezeiro que vai colher, fazendo com a terra e cisco
hum semi-circulo pela parte inferior, para conter o frructe
e evitar que desga pelo declive do oiteiro, precaugao
que he dispensavel nas planicies : em seguida langara
ao chio com os dedos -0s fructes maduros, tendo cautéla
de nao bolir nos verdes, e nio desfolhar nem quebrar
os ramos da arvore ; depois apanhara do chiao todo e
Café que. achar llmpo, langando-o no seu césto, e pas-
sara na peneira todo o que esta envolvido com terra
e folhas, aproveitando todo o cahido pelas chuvas, ven-
tos e passaros, o qual na opiniio de muitos. he o de
melhor qualidade e tem o nome de Café Casquinha :
Iogo que o trabalhador tem cheio o seu césto de alqueire,
desce a vasal-o no lugar destinado para o deposito de
Café que se vai colhendo, e volta para o seu: trabalho.

Cada trabalhador péde muito bem colher por dia tres a
ires e meio, e mesmo quatro alqueires nos annos abun”
dantes ; as mulheres de ordinario sao mais déstras n’este
servigo : alguns Fazendejres costumio contentar-se com
tres alqueires, deixando retirar-se do trabalho o que os
apresenta a qualquér. hora; outros porém pagio o excésso
d’aquella tarefa, se o trabalhador se presta a continuar até
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se recolherem todos : convém muito que os Feitores tenhic
o maior desvélo em nao consentir que se colhio os fructos
ainda nio bem maduros, porque estes nao podem dar bom
Café; nem que se desfolhem os ramos, ou se quebrem em
prejuizo da futura colheita.

Alguns Fazendeiros porém, para nao darem segunda
corrida aos Cafezaes, colhem logo todos os fructos, ainda os
mal maduros, e affirmao que, segundo o procésso da séce
com os bem maduros, nenhuma differenga se nota por fim
entre huns e outras; o que, sendo assim, digno he de apro-
veitar-se.

O Café escolhido em cada dia he conduzido em carros
para o terreiro, que em quasi todas as Fazendas he conti-
guo a Casa de vivenda, ou para os terreiros, que em al-
gumas d’ellas ha em diversos pontos dos Cafezaes: em
qualquér d’elles he recebido por alqueires, para o Fazen-
deiro ir tendo idéa da sua colheita, por se haver conclui-
do que tres alqueires, ou, como alguns querem, dous al-
queires e meio de Café com pdlpa dao huma arroba d’elle
séco e prompto a sér levado para o Commereio ; € ao mes-
mo tempo para conhecer se os bragos empregados na co-
lheita correspondem a tres alqueires por individuo, se hou-
ve ou nio desleixo, para dar suas providencias afim de
haver mais cuidado e actividade. Sem regimen nada se
faz, e o Lavrador, que tolerar huma e outra vez a pre-
quica natural de quasi todos os escravos e a indolencia da
maior parte dos Feitores, deve contar que tudo sera atrazo
e relaxagio; e noto que he muito e muito conveniente
que o Fazendeiro visite pessoalmente os servigos no acto
dos trabalhos, afim de tudo dispor e regular. He fora de
toda a duvida que dobom ou mao tratamento do Café, des-
de que he colhido até sér ensacado para o Mercado, he que
depende a sua boéa ou ma qualidade ; e com efleito, de que
servira colher-se o Café no seu perfeito estade de ma-

2
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juréza, se elle for mal séco, mal descascado, mal es-
colhido e mal guardado das humidades da: atmosféra?
" Estou, e comigo o estio muitos Fazendeiros, persua-
dido de que muito ha que melhorar em todos estes
procéssos, que sao por ventura os que mais trabalho dao
ao Agricultor, para que se consiga minorar a mao de obra,
sem prejuizo, mas antes com vantagem em sua quali-
dade. Estou ainda, e me acompanhio muitos Lavradores,’
persuadido da conveniencia de se tirar a polpa do Café
togo que he colhido, para mais facil e brevemente se
secar o grao, que de ordinario he composto de duas fa-
vas, cobertas por hum involuero coriaceo, ou pergami-
nho ; mas, nio podendo fazer, pela simples descripgao,
idéa clara da Magquine usada parae este fim nas Anti-
lhas, e de que ja’fallou o Auxiliador N.° 5 de 15 de
Maio de 1833, nao posso deixar, em nome de todos
os Fazendeiros de Café, de recorrer a esta illustre So-
ciedade, estendend.o,, se preciso {or, meus votos & So-
ciedade Auxiliadére de Industria Nacional do -Rio de -
Janeiro, pedindo-lhes que hajao de mandar vir modé-
los das Maquinas que se usao nas Antilhtis para o ama-
nho do Café, e bem assim o modélo de huma Estufa,
nao sendo sufficientes as descripgoes, nem ainda os mes-
mos desenhos, para se d’ellas fazer cabal idéa; e até
porque as descrip¢oes apenas sao lidas peor alguns, a
maior parte dos quaes pouco ou nada d’ellas perce-
bem, sendo quasi aptos todos para examinarem hum mo-
délo, de cuja utilidade ‘persuadidos se dardo pressa a
mnandar por elle apromptar a Moquina, e d’ella usar
cm seu proveito: com hum tal auxilie muito ganhara este
1a tao 4mportante Ramo da Agricultura do Brasil, e de
o prestarem muita gloria sera para qualquér das Socie-
dades que primeiro o fizer ; e a tal respeito saio meus
~otos desinteressados, pois que, nao tendo Cafezaes nem
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Terras, niao pego para mim, mas para o bem estar d.
Agricullura e Induslria Brasileira.

Para se fazer porém idéa justa da necessidade da me-
dida que proponho e do trabalho aqui empregado em
a descascagao do Café, continuarei fazendo huma fiel
exposigao do methodo praticado em todos os Estabeleci-
mentos que tenho visto.

O Café, depois de medido por alqueires, he posto em
pequenos montes até o dia seguinte, e entao he es-
palhado no terreiro com rodos, e de modo que a ca-
mada nao-tenha mais de dous dedos de altura: no decur-
go do dia, dous ou mais trabalhadores passao o roédo
por todo o Café, para que possdo reeeber o Sol os graos
que se achdo por baixo; e logo que o Sol se esconde,
ajunta-se outra vez o Café em montesaté o dia seguin-
te, no qual se torna a -estender no terreiro, e assimn
se continfa, até que se ache quasi séco; o que se cf-
nhece pela facilidade com que, apertado na mio, larga
o carégo. Chegado a este ponto, deverh sér recolhido no
armazem, para nio apanhar alguma chuva durante anoite,
que muito o %atrazarh na séca; de dialdeve haver tam-
bem toda a cautéla em se nao molhar, acudindo prompta-
mente logo que ha indicios de chuva, todas as pessoss
que houverem disponiveis em casa, e as empregadas em
outros trabalhos, com céstos e sacos, afim de recothe-
rem tode o Café que se acha no terreiro, em meia séca,
tendo ordem os Feitores de para tal caso largarem os
servigos e acudirem ao terreiro com toda a gente de
sua Feitoria.

O tempo que ‘leva a completa séca do Café depende
do Sol que tiver havido, e em geral sio precisos dous
mezes, ‘€ mais, paraficar em termos de sér levado as
tulhas ; pois-que mo Inverno, tempo em que se tem o
Café no terreiro, o Sol he fraco e os dias' sao peque-



16

nos. He muster o maior cuidado em que o Café posto
emn montes nao fermente, porque a fermentagio prejudica
muito a’sua qualidade : logo que, mettendo-se a mao
em hum monte de Café, se acha ecalor, deve aquelle
sér estendido e espalhado com rodos.

Conseguida a perfeita séca, he o Café recolhido as tu-
lhas, sendo novamente medido, podendo o Fazendeiro
contar com huma arroba de Café prommpto a sér exporta-
do por cada cinco quartas que ’elle tiver perfeitamente
séco com toda a polpa: este calculo he o mais exacto, e
outros quaesquér que se fagao vénn todos quasi a dar
n’elle ; e he sabido que todos os exames e combinagoes
sao necessarias para se conhecer se houve extravio de
Café do terreiro, e darem-se . as providencias que o Fa.
sendeiro julgar convenientes.

Nem em todos os Estabelecimentos de Café que tenho
visto ha tulhas proprias para n’ellas sér conservado
em perfeito estado de secura: ordinariamente amontda-
se em armazens, assoalhados sim, mas sujeitos 2 humida-
de da atmosféra, sendo necessario voltar o Café ao
Sol por algumas horas, ou leval-o a hum fbgo brando nas
tachas da farinha antes de ir para os piloes, o que
nao acontece ao guardado nas tulhas fechadas.

Os Fazendeiros que nao tém piloes recorrem aos mon-
jolos, o que he muito moroso, e os que nem monjolos
tém, batem o Café com varas, como se pratica com o feijao;
0 que, além de sér muito, mais moroso, he assaz prejudi-
cial 4 saide dos trabalhadores. Muitos porém ha que, co-
lhendo tres e quatro mil arrobas de Café, usiao do ulti-
mo methodo, poucas esperangas dando de o banirem. O
tempo porém lhes mostrara seu érro.

Nos Estabelecimentos onde ha pilées, hoje mais em
numero do que ha quatro annos passados, o trabalho he
muito mais expedito; e alguns tém ventiladéres unidos
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a0 eixo da roda, que move aquelles onde com grani-
de vantagem se limpa o café de toda a poeira com que
d’elles sae.

Limpo da poeira e do pergaminho, passa o café para
a Casa da esc6lha, onde se separio todos os graos pédres,
quebrados ou esbranquigados: da perfeigdo com que
isto se faz he que resulta a bondade do Café e o seu
maior prego no Mercado; este trabalho da escélha pode
mui bem sér feito por as escravas que tém cria, e cada
huma d’ellas péde escolher por dia tres a quatro arrobas.

Fazendeiros ha porém, ¢ em ponto grande, que ndo
usido escolher o Café, contentando-se com phssar segunda
vez nos pildes o Café socado e ventilado, a que chamdo —
bornir o Café¢ ; methodo, em meu sentir, nio digno de imi-
tagio, porque, além de fazer achar menor prego, muito
concorre para desacreditar o genero nos Paizes Estrangei-
ros para onde he levado, e o que de certo s6 pode fundir
prejuizo infallivel, assirn publico como particular.

Por esta fiel exposicao® pode bem reconhecer-se que,
no estado actual da Agricultura e Industria Brasileira,
absorve muito’ muito tempo e trabalho hum- Estabeleci-
mento de Café em ponto grande , sendo a desejar que, por
meio da Maquina de se tirar a polpa (o que, a meu vér,
tem mais a utilidade de livrar o Café do bicko) se possa
abreviar muito o tempo c o trabalho que se gasta com a séca
do Café com toda a sua polpa noterreiro, e que por meio da
Estufa cesse a dependencia em que se esta do Sol que
falta muitas vezes, vindo a evitar-se os prejuizos que as
chuvas causao, quando o Café se acha nos terreiros.

Terminarei este meu trabalho, repetindo 4 Sociedade e
ao Consclho o pedido que ja lhes fiz em proveito dos La-
vradores do Café, e a estes huma e mil vezes rogo que,
desprezando antigas rotinas, attentem em seus interesses, e
se dediquem desde’ ja a irem suprindo com Maquinas arti-
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ficiaes as Maquinas humanas, cuja falta futura mutto ar-
ruinara em verdade os incautos e os desprevenidos. FKe-
liz eu, se d’este meu trabalho vieg a resultar proveito, ou
directo, ou indirecto !

O Padre JOAO JOAQUIM FERREIRA DE AGUIAR.

Feita a leitura, o Conselho resolvéo que era recebida
com especial agrado e honrosa mengdo na Acta. O Sr.
Presidente fez lér entdo o seguinte Officio. —

Ilim.° Sr. Presidente. — Tendo tido em minha' mao
huma Memoria sobre o Café, que o illustre Consclheiro,
meu Amigo "e Collega, Padre Joio Joaquim Ferreira
de Aguiar offerece 4 nossa Sociedade, e convencido da sua
utilidade, offereco @ mesme mandar imprimir a minha cus-
ta mil Exemplares, os quaes, depois de impressos, os entre-
garei 4 disposi¢do do illustre Conselho, para d’elles fazer
o que mais util for para se propagar o conhecimento da
mesma. Rogo portanto a V. 8. que, transmittindo isto
mesmo ao Conselho, se digne femetter-me o Autographo
com a possivel brevidade, afim de que com a mesma ella
apparega irpressa.

Deos Guarde a V- 8. Vassouras 8 de Outubro de 13835.
— Illm. Sr. Presidente do Conselho da.Sociedade Pro-
motdéra da Industria da Villa de Vassouras. — Antonio
José de Oliveira Araujo, Socio.

Foi o Officio recebido com ‘especial agrado, decidindo o
Conselho que "se lhe agradecesse e louvasse sua offerta,
remettendo-se-the o Autographo, fiecando assim prejudi-
cado o proposto no Preambulo da Memoria, e dirigio-se-
lhe o seguinte

OF7iCIO.

Transmittindo ao conhecimento de V. S. o agradecimen-
to de que a este Conselho veio_constituir devedor, para
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com V. 8. o generoso e patriotico offerecimento quc aca-
ba de lhe fazer, mandando imprimir a expensas suas mil
Exemplares da Memoria sobre o Café que a nossa Socie-
dade foi offerecida pelo Conselheiro Padre Joio Joa-
quim Ferreira de Aguiar; ao mesmo passo qye 10 0S
o mais gostoso dever de nossos Cargos, poflmf*'
the que muito nos pesa nio termos expressoes quegeon=;
dignamente conespondao a0s sentnmentost‘o
o Conselho se possuio, vendo hum tio publico testemunho
de sua achesdo para com a Sociedade.

Recebida com especial agrado foi a sua offerta ; e se na-
da mais podia fazer o Conselho sem sahir da érbita do seu
Regimento, elle se congratula com V. 8. por huma aegao
tdo espontanea, quanto sobremancira apreciavel para todos
os que de coragao amdo o englandeclmento da Agricultura
Brasileira. e .

A par da Memoria ira o nome de V. S. tér*sqbre si os
louvores dos presentes, e os mais cordiaes emboras des
que nos succederem, e que saibao reconhecer quanto he
digno do aprego e da estima publica aquelle eujas acgoes.
tendem a manifestar o amér do bemn geral.

A magnitude da offerta excede o nosso reconhecimento,
e se V- S. acolher este como a prova mais’ saliente de
nossa ingenuidade, nada mais tém a almejar, nem o Con-
selho, nemn os abaixo assngnados.

Fazemos valer ante V. S.0s protestos de nossa mui par-
ticular estima e-consideracio. Deos Guarde aV 8. Sala
das Sessdes do Conselho 9 de Outubro de 15835, — lllm.
Sr Antonio José de Oliveira Araujo, a’aoclo.

Francisco das Chagas Vernek, Presidente.— Padre Jodo
Joaquiw Ferrejra de Aswiwr: 10 Secretario.— Antonin
Sinel de NSequéadra Junior, 26y 10
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