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A M. le Consciller GALVAD

DIRECTECR DE  L'ECOLE  POLYFTwiINIQUE

Mensins l 6‘072»/’5///;/}

Ayant dirigé pour la premiere fois cette année les travaux
d’excursion pratique de la chaire de biologie inlustriclle, jai 'hon-
neur de vous adresser, conforinément au régiement, le rapport qui
résume les observations recueillies dans ce voyage.

Vai voulu chercher si la crise actuelle du café n’avait pas sces
causes dans la fazenda elle-méme, dans ses méthodes de cultare on
dans son organisation ; et ayant fixé dans ce sens l'attention de
mes éleves et la mienne, ayant posé chaque fuis que j'en ai en Tocea-
sion une série de questions toujours semblables, yai pun rénunir cn
peu de jours des infurmations nombreuses et faciles & vérifier.

Quoique cette élude résume imparfaitement tout c» que jai
appris des dislingués fazendaires que j'ai visiles, je desire, Monsieor
le conseiller, qu’elle vous paraisse conforme a U'esprit de la chaire
gue joccupe, et digne de 'école que vous dirigez avec tant de zéle
et je suis hearenx d'avoir ici 'occasion de vous exprimer ma gratitude
pour la bienveillance si compléle gue vous m avez loujours sponta-
nément temoignee.

J’ai 'honnear d’étre, Monsienr le directeur,
Volre dévoué et respeclueux collegue,

Leuis Courty.






LE CAFE

Le programme des travaux pratigues de Ja chaire de biolozia
industrielle, tel que la congrégation de I'Ecole Polytechnijue a bien
voulu l'approuver, avait pour titre —le prix de revient du café.— Ja
voulais rechercher les causes des souffrances de la principale pro-
duction du Brésil, et j’avais indiqué dans ce projet d’étude les divers
facteurs gne jo croyais importants. Le voyage que je viens da faire
& travers dix-sept fazendas de S. Paulo ou de Cantagally, voyage
heureux & plus d'un titre, m’a fait reconnaltre que ces facteurs avaient
una treés indgale nnportauze, ot jo dois adopter ua plan d’expositiou
trés différent de celui que je m'étais d’abord proposé.

LE COTE BIOLOGIQUB

LA CULTURE ET LA PREPARATION

Pour apprécier la culture du café dans les régions du Brésil
quetj’ai visitées, il importe de distinguer deux zdnes. Dans 1'une, limi-
téo par Jundiaby, Rio Claro, Mougy, avec Campinas comme centre ,
c'est la terre et sa nature géologique qui régle la végétation ; dans
I'autre, celle de Cantagallo, c’est le climat, l'exposition au soleil et
les diverses modifications qui en dépendent,

A Sao Paulo, il existe quatre qualités principales de terre apte
3 recevoir le caféier: la mas-apé, la terre roxa, le salmordo et la ba-
renta.
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LE CAFE

La massapé avec ses variétés noire, rouge, grise est de foutes
la plus importante. Sa couche arable, argileuse et peu épaisse, repose
surun amas continu de fragments de quartz ou sur un lit d’argile pen
perméable ; elle est formée par la décomposit:on sur place d’'une roche
granitique riche en fedspath ot en sels de for. Trés hygrométrique.et
retenant I'humidité, elle résiste aux sécheresses. Sa végétabilité est
excessive, ~i bien qu'elie donue 200 & 300 pour un en mais ¢t presque
autant en haricot (feijao). La variété massapé preto, la plus riche
en sels de fer, est la plus renommée.

Aprés la massapé, la terre la plus connue est la terre-rougse,
dont les zdaes discontinues forment dans la province de S. Paulo de
véritable ilots. L'opinion générale la considére comine supérieure 4 la
mmassapé.Cependant MM. Tibirica pére et fils m'ontfait remarquerqu’elle
donne moins bien les feijoos, le mais et aussi divers légumes ; qu'elle
reproduit moins vite le mata virgem. que les caféiers, tout en dévelop-
pant mieux leurs racines deviennent moins vieux et donnent des grains
plus amers. Ils mont fait observer aussi que la terre rouge formée
de couches épaisses relativement meubles,superposées & des terres peu
perméables d’autres qualités,laissait filtrer trés vite les grandes pluies:
d’ou des sécheresses plus faciles ; de méme les sommets des collines de
terre rouge sont généralement incultes ; d'ou une perte réelle. Cette
terre est cependant de premiére qualité et sa culture est plus facile
que celle de la massapé. Sa nature est discutée ; ayant vu les coulées
de roches, examiné divers ilots, la forme en cratére des sommets,
Jo serai port¢ & me ranger & l'opinion de M. Jodao Tibirica qui la
fait dériver d'une éruption volcanique plus ou moins récente ; mais
je n’ai pas qual:té pour me prononcer.

La meilleure terre de café au point de vue de la culture,
sinon au point de vue de la végétabilité, est surement le sal-
mordo. Elle produit mal les feijges et le mais, mal dans le sens que
ce mot peutavoir au Brésil, puisque le mais donne encore 80 et 100
pour 1; mais le caféier y vient trés bien, trés vieux, et n'y réclame
que des sarclages moins fréquents. Cette différence curieuse s'explique
probablement par ce fait que cette terre arenacée, rendue trés meuble
par le mélange avec l'argile de petits fragments de quartz, laisse
prendre aux racines tout leur développement, tandis que dans la
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lnfl\S.’lpé ce développement est arrété plus ou moins par la couche
sous jacente d'argile imperméable ou de gros fragments de quartz
agglom*rés. En tout cas, si on compare comme je 1'ai essayé, le déve-
loppewmnent des racines dans ces diverses terres, on trouve gne le pivot
radical et srs branches sont heaucoup pluslongs ¢t plus vigoureux dans
le salmordo. Cette terre est formde par la d composition sur place
d'un granit gnéitique. & gros grains, trés peu riche enm-ca et trés inoga-
lement décomposable. i bea que dans presque toites les fuz-nday
de salmoran, il rovte sur les ~oinnets d'cnormes b ocs arrondis, qi de
loin paraissent erratujue:.

La, moins importante des terres & café de S. Paulo est nom-
mée barenta. Comme le disent les fazendaires, elle est la plus sale,
c’'est-d-dire que les mauvaises herbes et aussi les insectes nusibles
aux plantes s’y développent plus facilement; elle passe & ce
point Je vue avant la massapé. Cette terre argileuse, grisitre, fine-
ment arénacés repose presque toujours sur une couche d'argile impar-
méable nommés pisara ; elle donne bien le café ; elle est du reste peu
étendue.

Dauns toutes ces terres de S. Paulo 'action dos facteurs atmos-
phériques est accessoire,ot elle peut ainsi se résumer : pour la massapé
comme pour la terre rouge, les parties trop basses sont impropres au
caféier & cause des gelées qui, en juin et juillet de certaines années,
tueraieut les arbres ou au moins détruiraieat les fruits ; dans la mas-
sapé, les founds sont peu utiles, & cause de leur humidité excessive ;
dans la terre rouge, les sommets craignent la sécheresse.

Au contraire, & Cantagallo le clim:t est le facteur le plus
important, quoiqu’il y ait deux natures de sol, trés diversement
&tendues ; 1'un, argileux, d'origine granitique, l'autre calcaire
limiité & certainsbass.ns de rivieres. Danstoutes ces régions,ondistingue
les terres de cafesal en soalheiro- et norwega, les premiéres exposées
au soleil et les autres mieux protégées; et en serra baixa, c’est-a-dire
proches de la mer ot trés chaudes, et serra acima, c’est=a-dire élevées
de 300 & 500 métres d’altitude.

A Cantagallo presque toutes les terres sont aptes au café; mais
la végétation qui est excellente daus les terrains soalheiros un peu

’
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&levés, ou dans les 1orwagas un peu bas, est, au contraire irréguliére
dans les soalhoros bas et surtout dans les soalheiros calcaires dout
le dessécliement est facile et précoce.

Les défrichements qui se sont faits dans cette région sur une
trés vaste, jallais dire trop vaste échelle, ont enfralné des variations
fort curieuses du réuime des eaux et da I'humidité de l'atmosphére.
Les cafesacs moins protégés sont devenus dans les régions chaudes
plus sensibles aux sécheresses,d’ott des mortsnombreuses dans certaines
régions que 1'on a peut-&tre eu le tort de confondre avec des maladies ;
les eaux n'étant plus retenues par les foréis vierges, ont formé plus
facilement des ruisseaux superficiels, si bien que le débit de< petites
sources de certaines fazendas a augmenté, quoique les rivieres aient
un coars beaucoup plus irrégulier. En somme la région est devenue
plus séche ot peut-&tro plus chaude, si bien que les parties hautes et
plus froides seraieut aujourd’hui les meilleures pour le café, tandis
quautrefois on préfirait les terres les plus basses ; et 1'état de
I'atmosphére, ['aboadance plus au moins grande des pluies, réglent
beaucoup plus que le sol la végétation des caféiers.

Les diftérences das conditions primitives d2 sol et de climat
devant créer des différonces dans le développement des cafesaes
et dans les diverses op3rations de la culture, d priori on pour-
rait supposer possible lexistence de types de cifesaes aussi diffé-
rents de Cantagallo & S. Paulo que le sout, par exemple, les vignes
du Bordelais plautées & plusieurs méires, avec des branches multiples
étalées surdeséchaliers, ot les vigues de la Bourgogue vlantées & moins
d'un meétre et réduites & quelques ceps trés courts, chargés de fruits.

Cette prévision logique ne se réalise pas; on constate peu de
différence entre les cafesaes de S. Paulo et de Rio, ou mieux, les
différences observées dépendent directement des conditions du milieu
et non pas des procédés de culture qui sont & peu prés les méines.

Ces procédés out regu ces derniéres années de grandes amé-
liorations ; et les prolucteurs ds café du Brésil ont déjd bien dépassé
ces formes de plantations primitives, ol l'on croyait suffisant de rem-
placer les bois vierges par des caféiers, ot de les empécher ensuite
d'éire tués par los autres plantus en faisant des sarclages. L'inter-
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vention de I’'homma est lsvenue plus active, et elle aide A régler le
développement de 1'arbuste dont le sol ne fait plus tous les frais.

Nous allons passer en revue les diverses opérations de cu’ tures,
et ghacun pourra se rendre compte de ce qui a été déja fait et de ce
qui reste & faire.

La premiere opération est cell> du d:frichement ; comme |'a
trés bien dit, dans des articles ou dans des discours pleins de faits
un fazendaire entendu, M. Belizurio de Souza,le systéme actuel
compromet pour 'avenir la riche:sedu Brésil. Oa choiit unbois vierge,
de préférence celui ou il y a des padrdes, ou arbres qui indiquent
la toane qualité du terrain, pdo d'alho, jangada brava, figueira
brasca 4 'S. Paulo, pio d'alho aussi, et surtout imnbauba, niandou,
ioga & Cantagallo. Qu le livre aux e-claves, ou plus souvent & des
cabocles qui, pour un prix modique de 50 4 60 mil réis par alyaeire,
environ 60 francs par hectare, couperont les arbres en laissant les
plus gros, et plus tard feront briler les troncs et les hrancha-.
On enléve ensuite quelques uns des débris incomplétemont comburés ;
et la terre est préta, déharasséo d'insectes mnltiples qni auraient généd
la culture, noircie par les cendres qui servitont d’engraix, et sur de
vastes espaces, parsemse ssulement de troucs d'arbros jetds & terre
ou rostés debout & demi calcinés,

On a fait & ce systéme de multiples reproches; 13 p'us
sérieux, au moins en apparence, est d’inutiliser des bois de premitre
qualité, pour la plupart trés supérieurs aux bois de luxe employés
en Huro pe,

Ce reprochs, justs au point de vue de 'exploitation des foréts,
ne porte plussi l'on consideére ia culture du café.

Ea arrachant 1» bois vierga, arbre par arbra, comms on le fait
en Europe, pour ¢éuarrir et scier los trones, débiter les grosses bran-
ches, on aurait sariié nne granle partie de la main d’ceuvre dispo-
nible dans lus provine»s & caféd; et les défrichements comme les
cultures auraient subi, par la suita, un arrét ou mieux une dimination.
J'ajoute que cette diminution eut €té sans compensation pour le pays s
si on excepte la palissandrs, le marche desboisdu Brésil n’est pasencore
créd en Europe, at dans les conditions actnelles, avec des difficultés de
vente, avec les tarifs élovss des chemins de fer, avec lo prix de la main
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A’ceavre de< ouvriers spéciaux, cotte exploitatim de si grand aveuir
ne donnerait aucun bénéfice. On peut donc seulement désirer que des
conditions différentes, en rendant cette utilisation facile, créent au pays
une nouvelle source d'exploitation fructueuse. =

Un autre reproche fait au systéme actuel de défrichement
¢’est de rendre presque impossible I'emploi des instruments aratoires,
tant par les racines qui persistent que par les énormes troncs d’arbres
qui restent tombés, A demi brilés, au milieu des cafesaes. Cependant
les inconvénients sont moins grands qu'on ne le suppose ; les racines
devenues inactives se désaggrégent peu. & peu, et vers 18 ou 20 ans,
quand le cafesal a besoin d'étre ouvert, 1'obstacle que créent leurs
débris peut 8tre surmonté : guand aux trones d'arbre tombés sur le
sol, ils sont utiles dans ces terrains montueux pour retenir I'humus
entrainé par les eanx, comme aussi pour constituer, en se décomposant
peu & peu, de véritables réservoirs de matiéres végétales ; et il est du
reste facile de les éviter, lorsqu onsait manier lesinstrumentsaratoires.

Le véritable danger du défrichement sur de larges surfaces est
dd 4 des facteurs plus complexes. Comme on le sait,tout défricbemant
supprime un réservoir d'humidité ; d’ott un désséchement qui est déja
considérable dans certaines régions e Pombal ou de Valenga que j’ai
autrefois visitées. Autour de beaucoup de fazendas on trouve de vastes
étendues de collines nues et désol’es, sans la moindre source sur leurs
flancs, sans le moindre filet d'eau & leur base, si bien quaprés la mort
des caféiers la végétation arborescente reste absolument nulle. A
Cantagallo, 4 S. Paulo le mal est moindre; le cafesal abandonné peut
reproduire des arbustes et des arbres qui feront une nouvelle forét,
vivace et touffue, une capoeira. Et cependant, surtout & Cantagallo,
cette capoeira nerend pas & la terre toute sa vigueur, et la plantation
nouvelle faite apres son défrichement produit moins et dure beaucoup
moins longtemps.

Il y a donc 14 un danger réel, danger de l'avenir; car heureu-
sement pour le présent la plupart des régions restent encore suffisamn-
ment bpisées, mais dangers qu'il faut préroir, sous peine de créer cetts
culture déprédatrice, ces procédés nomades dont parlait si justement
M.Belisario de Souza. 1l faut que le défr.chement ne prive pas la terre
d'un de ses principaux facteurs de végétati n, "humidité ; il faut ue
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le fazendaire n'épuise pas définitivemant son sol en détraiza 1t to1s les
arbres sur de vastes surfaces. Mais pour réaliser ce desideratum, on
rencontre de réelles difficultés.

I1 est impossible de songer, aujourd’h1i, & laisser au milieu des
cafesaes comme en France aumilieu des plantations diverses,de grands
arbres disposés en ligne, en haie, en bouquets, ou plus irréguliére-
ment encore, si bien que certaines régions du Limousin ou du Berry
vues & vol d'oiseau,semblent presque une forét : peut-&tre cette réforme
sera réalisable plus tard, et on pourra alors utiliser de nombreux
arbres & végétation rapide: mais anjourd’hui elle demanderait beau-
coup de main d'ceuvre et de temps, et il faut employer des moyens
plus rapides.

Le meilleur et le plus simple serait de laisser sur les sommets
une partie de la forét vierge sans la défricher,et de cultiver seulement
les flanes. Les arbres et les arbustes qui couronnent les collines se-
raient des réservoirs suffisants & I’humidité ; ils créeraient des infiltra -
tions utiles pour les terrains sous jacents, comme aussi ils empéche-
raient les dénudations du sol arable peu épais qui souvent est entraiué
par les grandes pluies.

Cette modification est possible, et elle sera je crois utile sur
les collines de S. Paulo larges et étendues ; mais & Cantagallo ou on
1'a essayée plusieurs fois, la terre mouvementés forme de trop petites
saillies ; on perd beaucoup de terrain si on veut laisser sur les sommets
un bouquet un peu grand, et les caféiers voisins venant mal, on subit
un préjudice trop considérable. Cependant il importe de trouver un
moyen de conserver L'humidité ; et celui qui me parait pour le moment
conseillable serait de procéder par défrichements successifs ot alternés,
en conserva nt toujours certains lots intermédiaires, et notamment les
terrains élevés, recouverts de mata ou de capoeira déja vieille.

Les inconvénients du déboisement sont du reste trop connus
pour qu’il y ait lieu d’insister, et je passe aux autres opérations.

Quand on a débarrassé le terrain d’une partie des débris des
arbres, on le prépare par une premiére culture de mais ; puis vers les
mois de janvier ou février, ou quelquefois plus tard, on plante le ca-
féier suivant des procédés tres divers.
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Beancoap da fazendaires, surtont & Cantigallo, <8 bornant A
prendre dans les anciens cafisaes das piods plns patits poussés A cote
des uutres que 1'on norme des mudas, et ils les transplantent dans le
sol défriché. D'autres sément 3 distances régulidres, et assez profon-
déme ‘t, deux ou trois zrains qui pousseront pen A peu ; et, si les pieds
qui naissent sont multi-les. ils arracheront plus tard les moins déve-
loppés. D’autres encore. et ce sont heureusement los plus nombreux,
font des semis épais dans des torres ombragées et suffisamment humides,
et au bout de deux ans ou trois ils transplantent les jeunes pieds de la
pépiniere & leur place définitive ; d’autres encore, combinant 13s sys-
tdmes, font avec des mudas, des pépinitres dans des lieux protégeés.

La plantation des mudas, malgré I'économie de temps qu'elle
parait réaliser, ext évidemment mauvaise, puixqu’ell> expose & mettre
en culture des pieds rabougris, déja vieux et habituds & de mauvai-
ses conditions de vézétation. Le semis direct ne parait gnére conseil-
lable, puisqu’il faut attendre six ans au lien de quatre ans le moment
ou la plantation produira, et faire plus tard des replantations plus
nombreuses. Lo meilleur systéme, ot aussi le plus répandu, e-t celui
des semis en pépiniéres ot des replantations da pieds déja venns : il a
recu dans ses détails de grandes améliorations. Ainsi pour placer
les jeune caféiers, on fait des trous trés profonds et on les garnit
plusieurs mois a 'avance do feuilles de mais «t de débris végétaux
qui servirent d’engraix ; on transporte avec les jeunes preds la terre
qni entoare les racines, de fagon a éviter tout arrétdans la végetation:
ou encore comme l'a es<avé un fazendaire bieu connu de Cantagallo, on
séme d’abord chaque gram dans un fragment creux de bambou ou
tayuara rempli d’humus riche, ot on transporte lo tout au bout de dix
huit a vingt mois ; dan< quelques fozendas on ne choisit dans les pépi-
niéres que les pieds mieux venus, et ’on habitne les jeunes caféiors
au so'eil ot & la lumiérs en coupant peu & peu les arbres chargés
d’abord de les protéger.

Toutes ces précautions sont de la plus granda utilité; et on les
multipliant on obtiendra, siirament, cette amélioration progressive des
qualités des pisds que 1on a aujourd’hui le tort de chercher par des
soins d'un autre ordr. Plusienrs fazendaires ont eru faire beancoup
pour la solution des difficultés accuelles en préconisant successivement
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diverses variétés de cafsiers plus au moins différents de ceux qui peu-
plent aujourd'hui le Brésil, et le Bourbon, le Java, le Ceylan, le Libe-
ria, etc, ont eu succes-ivement de chauds partisau«.

Sans nier l'intérét qui s’attache & ces :s<ais, je ne leur crois
pas grand avenir. Le caféier s'est déja parfaitoment adapté au sol du
Brésil, et les formes qu'il y a prises sous l'iufluence de conditions
diverses de végétation ont déjd fait leurs preuves. La moyenne de
production réalisée par les planteurs de S. Paulo et de Cantagallo
est supérieure, d'aprés les renseignemoents incomplets que l'on
trouve dans les livres, 4 la moyenne de production des Antilles ou de
Java. Cotte moyenne de production peut étre considérablement au-
gmeniée par de meilleurs soins de culture, et il existe déja de divers
¢Otés des variétes du pays. celle de Butocutu par exemple, qui conti-
nuent en les développant les qualilés du caféier Brésilien, sans expo-
ser le cultivateur aux chances si diverses de nouvelles acclimatations.
C'est donc par une sélection bien entendue que l'on doit, d’aprés moi,
chercher & améliorer des qualités déja considérables: mieux chosir
les grains pour éviter les pieds macho et les fal'ias; avoir au besoin des
arbres spéciaux pour fournir aux semis; mieux traiter les pépiniéres
et y choisir les pieds; mieux traiter ensuite le caféier lui méme,
voild d'aprés moi le plus sur moyen d’obtenir des résultats utiles.

Du reste, si j'en juge par ce que j'ai vu, les essais de caféiers
étrangers ne sont pas encourageants. Les graius du Liberia sont trés
gros; mais les fruits sont peu nombreux et beaucoup contiennent un
soul grain ou sont entiérement vides, chauchos comme on dit, de sorte
que si l'on compare un certain nombre de pieds, la production des
caféiers du pays est trés supérieure. Voild pour la culture ; quant a la
préparation, la casca du café Liberia est si dure qu'il faudrait presque
un engenho spéeial pour le préparer. J'ai vu aussidu Java pras ae Rio
Claro et prés de'Cantagallo, et du Bourbon de divers ¢6tés; on m'a dit
que la maturation du Java était eucore plus it eguliére que celle du
caféier du Brésil: il m’a semblé aussi que le. pieds ayant un déve-
loppement plus inégal, sont proportionnellemen: moins foris en ! dis et
dureront moins longtemps. En tout cas, parmi lgs fazendaires quej'ai
vus, aucun n’'a constaté que pour ces caféiers exotiques la production
fut supérieure d'une fagun suivie en qualité ou quantité; et je ne voig
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doac pas quels sont les avantages de tous ces essiis. Jo devais les
signaler; mais leur donner plus d’importance serait faire supposer
que l'acclimatation du caféier au Brésil est encore imparfaite : c'est
le contraire qui est la vérité, et & ce point de vue comtne en d’autres,
ce pays dépa-se la plupart de ses concurrents. Il le dépasse aussi pro-
bablemeut, nous allons le voir, par le nombre et 1'importance des
progrés gu'il a su réaliser récemment pour les diverses opérations de
la culture et de la préparation.

bLaus un rapport adressé & la suite de m1 premicre excursion
en 1879 & M. le ministre de 1'E'npire, rapport qui ent "honneur
d’étre publié au Journal Officiel,et qui fut reproduit par le Journal du
Commerce et d’autres organes de la presse, j'écrivais que les caféiers
étant plantés beaucoup trop prés, 4 12 ou 14 palmes, forment rapide-
ment un véritable bois taillis ol I’entrelacement des racines et des
branches géuait la végétation, et ayant insisté sur les divers incon-
véuients counsécutifs, je conseillais de faire des plantations beaucoup
plus éloiguées.

Je ne pense nullement & m’attribuer le mérite d’un progrés qui
a cette époque était déjd commencé; et jo veux simplement dire que
j’al trouvé & mon second voyage la nécessité des plantations & plus
grande distance uaiversellement reconnue. Ainsi presque toutes les
plantations nouvelles sont faites & 16 palmes; j'ai vu & la fazenda de
Santa Gertrude et dans d’autres, des caféiers plantés & 18 palmes;
jen ai vu & lbicaba plantés & 20 palmes, et on m'a cité des fazondas de
Campinas et de Casa Branca ou les distances de 22 et 24 palmes étaient
déja adoptées. Quand on songe que dans les anciennes plantations les
caféiers sont séparés seulement par 12 ou 14 palmes (la palme vaut
22 centimétres), on peut juger de l'importauce de la modification
réalisée,

La grande objection faite aux plantations éloignées est la perte
subie pendant les premiéres années par suite de la moindre quantité
des arbres utiles; jusqu'a dix ou douze ans, les caféiers méme plantés
trés prés, & deux metres et demi, donnent des fruits abondants, et 1a
récolte totale pendant cette piriode parait proportionnelle au nombre
des pieds. Aussi pour éviter cette perte, plusieurs fazendeiros ont pro-
posé d'arracher vers 14 ou 16 ans, la moitié des caféiers qu’ils aurajent
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planté & 12 palmes; d’autres ont intercalé une allée & 24 palmes et
une autre & 12; d’autres encore ont pris des moyens plus compliqués.

Sans condamner absolument ces pratiques peu répandues, je
crois que Je travail de plantation et d’arrachage, la géne pour I'emploi
des instruments aratoires, le moindre développement des pieds, sont
des inconvénients suffisants pour rendre préférable 'adoption d’emblée
du systdme de plantation & grande distance de 20 3 24 palmes. (e
systéme, appliqué dans les terres fortes et froides de S. Paulo, permettra
stirement au caféier de se développer, de fleurir ot do marir plus ré-
guliérement, d'tre traité plus facilement et par suite de vivre et de
produire plus longtemps. Mais d’aprés ce que j'al vu récemment &
Cantagallo et anciennement & Pombal, la plantation éloignée n’est
peut-8tre pas partout également recommandable. Dans les régions
plus chaudes ou la terre végétale est moins épaisse, le pied de caféier
n’atteint pas un développement égal & celui qu'il prend dans la région
de Campinas. Aprés avoir grandi trés vite les premieres années, il
cesse brusquement de croitre vers 14 ou 15 ans; & tous les &ges il est
moins riche en branches; enfin sa mort est plus rapide. Dans la région
de Rezende, Pombal, Valenca, la masse des caféiers ne dure que 30 &
35 ans; & Cantagallo déja ces arbustes dépassent 4J et méme 45 ans;
enfin 3 S. Paulo les caféiers de 50 ans, s'ils ont été bien tenus, four-
nissent encore une production utile.

I1 parait contradictoire de conseiller la plantation rapprochée
pour les pieds dont la mort est plus précoce, c’est-d-dire pour ceux
qui semblent épuiser plus vite le terrain. Aussi, avant de rien con-
clure, nous allons suivre le caféier pendant son développement en
comparant sa production et ses conditions de végétation dans les deux
régions de S..Paulo et de Rio que jai visitées.

Une fois la plantation terminée, ce développement se fait
d’habitude d’'une fagon régulidre sans nécessiter des soins spéciaux ;
on continue en les alternant les cultures de mais et de feijoes jusqu’a
3 ou 4 ans; & S. Paulo on fait quelques fois des semis de ricin; 3
Cantagallo on peut planter entre les pieds, de la canue & sucre qui vient
parfaitement; et on attend ainsi que le caféier donue sa pres

3
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mitre récolie, soit 4 ans s'il a 66 plants aprés pdpinicre, 5 ou 6 ans
s'1l a été directement seme.

Les cultures intermédiaires de mais, de fijous, de riz, de
canne, ont d’abord pour effet d'utiliser I'énorme végétabilité des terres
vierges qui viennent d'étre défrichées: par leurs poussées de racines
qui disparaissent peu & peu, elles facilitent aussi le meublissement;
par les débris de feuilles quis'accumulent et pourrissent, elles four-
nissent un engrais végétal lentement transformable ; mais elles servent
surtout & protéger les jeuunes pieds de caféiers coutre le soleil et la
gelse. Cette protection dans certaines régions de S. Paulo n'étant pas
suffisante, avant les gelées de juin, on fait autour des jeunes pieds
une sorte d'abri conique avec des tiges et des feuilles de mais déja
séches ou d’autres débris végétaux.

La plantation a atteint 4 ans; la plupart des pieds ont sur-
vécu, et ils commeucent alors & végéter rapilement. Rien de plus
joli & voir qu'un cafesal do 6 & 7 ans, avec ses arbustes & peu preés
égaux, séparés par des espaces suffisants qui assureut la floraison
réguliére et la compléte maturitéd des fruits. Sur ces jeunes pieds on ne
trouve pas ces baies & un seul grain ou ces baies vides nommées
chauchos que 1'on cueillera plus tard en grand nomnbre, comme aussi
on ne voit pas cs mélange de fruits noirs et trop secs, bruns, rouges,
rusés ou encore verts que l'on trouve constaminent sur les arbres plus
vieux. Toutes les baies contiennent deux grains, et elles mlrissent &
peu prés en mé.ne temps, si bien quil est facile de les cueillir d’'une
seule fois en parfait état, comine aussi il sera facile de les despolper

régulierement et plus tard de les préparer ou de les trier, & cause
de 1'égalité de leurs coaditions.

Mais bientdt la scéne change; l'arbuste continue a se dévelope
per; & 14 aus 43.Paulo, la plantation est déjdaggiomérée,et, commeje
1'écrivais il y a quatre ans, l'entrelacement des brauches constitue
un taillis épais oit ne péuétreut plus les rayons du soleil. L’agglo-
mération est moindre dans la province de Rio; mais elle resto con-
sidérable dans les terres riches de Cantagallo ol l'oa trouve de 14
& 20 aus des cafriers beaucoup trop rapprochés,
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Ces arbu.tes vivent ainsi des années les uns dans les au-
tres ; mais bientdt des branches demi séches apparaissent sur les
plus vigoureux, la moyenne de récolte qui avait déja diminué,
dimjnue davantage, les soins de la carpa paraissent moins utiles ; et
un peu plus tard vers 25 ans vour certaines régions de Rio de Janeiro
ou du nord de S. Paulo, vers 30 ansou 35 ans pour Campinas et
souvent beaucoup plus tdt, des pieds meurent et des vides assez larges
apparaissent.

A partir d’'un certain 4ge la végétation des caféiers dans les
conditions actuelles semble donc souffrir, et cette sonffrance est encore
mieux indiquée par les variations de la quantité de production.

Si l'on cherche & estimer cette production moyenne des caféiers
on éprouve de réelles difficultés; comme le prouve le tableau pu-
blié plus loin, les chiffres varient presque avec chaque fazenda, non
parce que les informations sont inexactes, mais parce qu’il existe
véritablement d'une exploitation & l'autre de considérables diffé-
rences. D’aprés les renseignements que j'ai pris, on peut estimer & 70
arrobes pour 1000 pieds (I'arrobe vaut 14 kilogr. 690) dans les
régions de Campinas, et & 50 dans celles de Cantagallo une production
réguliére fournie par des caféiers de tons dges plantés & 12 ou 14 pal-
mes, cultivés avec des esclaves par le systéme ancien de l'enxada, sans
taille et sans instruments aratoires. La comparaison réduite i ces
termes fournit encore des résultats importants si on la fait porter sur
les différents ges ou sur des années successives.

Ainsi & Cantagallo on estime & 60 arrobes la production du
café de 10 4 20 ans et seulement 435, c’est-d-dire & peu présla moitié
la production de 20 & 30 ans. A S. Paulo, les différences ne sont pas
moins considérables ; mais il est difficile de donner des chiffres exacts
parcs que depuis quelques années la plupartdes fazendaires traitent
insuffisamment les vieux pieds, Des caféiers de 8 & 16 ans donnent fa-
cilement 100 arrobesetsouvent davautage; ceux de20430 ans donnent
au moins 50 arrobes, tandis que d’autres pieds do 30 & 50 ans fournis-
sent & peine dans les conditions actuelles 20 & 30 arrobes. Il résulte de
ces chiffres que la récolte pour tous les dges est moindre & Rio qu'a
S. Paulo.
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A cos différences déja si grandes des caté<aes des deux provinces,
il faut en ajouter une autre. A Rio, la récolte est absolument irrégu-
liére ; tel fazendaire quia cueilli l'annde d’avant 40 mille arrobes
pourra en avoir 10 mille la suivante, et il est trds difficile de fixer
une moyenne; au contraire, 4 S. Paulo, les variations annuelles quoi-
qua considérables, oscillent entre 1 ¢t 2 et non entre 1 et 4,et la cueille
est relativemont beaucoup plus fixe. Sans nier l'influence des facteurs
généraux de végbtation qui agissent souvent sur toute une région, il
est remarquable que ces &carts de production paraissent avoir souvent
des causes absolument locales ; une annde tel fazendaire a une récolte
abondante et celle de son voisin est trés petite, malgré I’identité des
conditions de sol et de climat ; I’année d’aprés la différence sera inver-
se, et ainsi de suite pendant une période plus ou moins longue. Cette
observation vulgaire fait présumer déja que les variations annuelles si
préjudiciables, 4 causedelafixité de la main d’ceuvre et des moyens de
préparation, sont produites par des causes accessoires qui tiennent avx
procédés de culture, et non aux conditions physiques ou chimiques de la
végétation.

Jo n’insisterai pas davantage sur la production moyennse ; j’ai
donné les chiffres tels qu'on me les a fournis; le tableau 1 publié
ci-joint fait voir que ces chiffres sontdéja dépassés dans certaines fazen-
das comme les n* 1, 6, 11 du tableau; et je suis le premier & recon-
naitre qu’il suffirait de mieux traiter les vieux pieds, c’est-a-dire de
disposer d’une plus grande quantité de main d’ceuvre, pour obtenir une
moyenne de production supérieure, méme avec les procédés actuels
de culture.

Telle que la font connaitreles chiffres suivants, cette production
est considérable et pris en masse, le caféier donne & peu prés autant de
grains par hectare que lescéréales d’Europe les meilleures ot les mieux
cultivées. Tandis qu’en France ou en Angleterre on estime & 15 ou 16
hectolitres par hectare la production du fromeant, tandis qu’elle baisse
4 12 hectolitres aux Etats-Unis, au Brésil, le caféier planté 3 14
palmes doane prés de 1.100 kilogs par hectare & S. Paulo et environ
800 kilogs & Rio (1).

. () Le sac ou mieux I’hectolitre de froment, peése 75 a 80 kilogs : le sac de
cafe pése 60 kilogs ; j’ai conservé les unités de vente telle qu’efles existent aujour-
d’hui sur les marches; il est facile d’établir des calculs entiérement comparatifs.,
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La tahleau ci-dessous ol le rapport en sacs d'un hectare a pu
8tre facilement déduit du nombre de pieds, de leur distance et du
chiffre de production totale moyenna, nous fait voir du reste que dans
la pjupart des fazendas visitées daus ce voyage, le nombre de sacs’de
denrée, produits par un hectars de cafesal, est égal ou supsrieur au
nombie de sacs produit par ua hectare de froment dans les pays les
mieux cultivés.

Ne, I-- Rapport de la culture du Café en saes et par heectare
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Au lieu de considérer la production moyenne totale, si nous
prenons celle des pieds de 18 & 20 ans qui donnent réguliérement 20 .
& 25 sacs et souvent davantage, la supériorité du caféier devient
considérable ; la quantité de grains de café égale la quantité de vin
fournie par les meilleurs vignobles puisqu’on estime de 25 & 30 hecto-
litres en moyenne par hectare, une production de vignes suivie pen-
dant plusieurs années ; et cependant quelle différence entre un liquide
commse le vin, ot le grain si riche du café.

Les chiffres de production que je viens d’indiquer résument la
production actuelle; mais ils ne représentent nullement le maxi-
mum de rapport d'un pied en bon état; j’ai vusd Itapira 25 mille pieds
de 15 ans qui avaient fourni I'année d’avant 5 wmille arrobes, soit GO sacs
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pour 1,000 pieds. M. Anionio Prado, dans ta fazonda de Casa Branca,
a atteint une annéde dans une partie de sa plantation 300 arrobes pour
1,000 pieds, et de divers cbtés dans la province on cite des résultats
analogues. On objectera avec raison que ces résultats sont passagars ;
citons donc d’autres observations. On trouvedans toutes les fazendas de
vieux pieds mieux exposés et mieux développés parce qu'ils sont situés
sur le bord du chemin, ou isolés par un accident de culture; ils don-
nent tous les ans un alqueire de baies ou 6 & 7 kilogs de grains, et quel-
ques-uns atteignent presque un arrobe. Sur le tableau publié plus loin,
on voit des fazendas comme le n. 6 dont la production moyenne atteint
9.000 arrobes pour 95,000 pieds; et nous étudierons & la fin de ce
rapport toute une catégorie de cultures absolument semblables aux
autres, mais mieux traitées, ot la production moyenne de tous ages
atteint 140 et 160 arrobes, soit prés de 40 sacs par hectare.

Ces faits de divers ordres que j’indique en passant, se réunis-
sent pour prouver qu'il ne faut pas attribuer au caféier lui-méme, A
sa mauvaise acclimataticn, & son peu de vitalité, 1’abaissement brus-
que que subit sa production & partir d’un certain 4ge dans les condi-
tions actuelles de plantation du Brésil; et ils nous font présumer qu:
placé dans des conditions diffSrentes, ce caféier eiit gardé pendant 20
30 ans peut-étre une production maximum supérieure aux moyenne-
actuelles. Etudions donc ces conditions pour demander aux cultures
nouvelles de les réaliser.

A mon premier voyage & travers les fazendas, me guidant sur
ce que j'avais observé en Europe ou il est nécessaire de fournir pres-
que chaque année des principes fertilisants animaux,végétaux ou miue-
raux aux terres épuisées, j'avais cru comme tout le monde que le-
caféiers cessaiont 4 un moment donné de produire parce qu’ils ne trou-
vaient plus d’éléments 4 assimiler danslesol fatigué par desrécoltessuc-
cessives; et j’avais pensé aux engrais pour leur ren:lre cette végétabi-
lité. Je ne connaissais pas encore suffisamment cette terre du Brésil
sans analogue peut-&tre au monde. Ce n’est pas sa faute 4 cette terre,
ce n'est pas non plus la faute du caféier, ot nous allons le voir. ¢’est la
faute da I'homme, de la culture si cot arbuste ne produit pas plus
longtemps une récolteahondante et réguliére.
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Je voudrais éviter dans ce rapport les digressions inutiles, et il
me parait oiseux de faire étalage de eonnaissances dans des travaux
semblables; mals, en abordant cette question des engrais, je me vois
obligé & rappeler des faits vulgaires que j’ai trouvés insuffisament cou-
nus, non-seulement par la plupart des fazendaires, mais par quelques
uns de ceux qui avaient'le plus de devoir de les avuir étudiés.

Il résulte des recherches de la vieille école agronomique
Frangaise si bien représentée aujourd’hui par Boussingault, Schice-
sing, Deherain et leurs éléves, que les terres arables sout un véritable
laboratoire ou se passent des multitudes de décompositions chimiques ;
par suite leur végétalité est sans cesse renouvelée, sans apport nou-
veau, en proportion de l'activité de ces décompositions. Cette végéta-
lité se mesure par la quantité de sels solubles formés en un temps
donué, et non par la composition chimique quantitative ou qualitative,
que l'on a trop longtemps prise pour base d’appréciation ; de plus, les
divers éléments de la terre, ses éléments naturels solubles ou ceux
qu'on lui ajoute sous forme d’engrais ne jouent pas dans la végétation
le rdle direct que 1'école de Liebig renouvelée par G. Ville a voulu
leur attribuer.

Boussingault a commencé 1’étude de ces conditions diverses; il a
fait voir que les terres arables les plus pauvres contenaient en excés
les matériaux nécessaires aux végétations les plus riches; inverse-
ment, il a montré que les engrais les plus complets, les fumiers par
exemple, n’agissaient pas tant par leurs principes assimilables, que
par l'activité plus grande quils imprimaient & des décompositious
successives.

De méme Schleesing a prouvé que la chaux, peu utile par elle-
méme, devenaitun agent de végétation excessivement important &
cause de I'bygrométricité plus grande qu'elle donnait aux argiles et
surtout & cause de la plus grande quantiié de se.s divers bicarbonates
alcalins ou phosphates ammoniacaux dont elle entrainait la forma-
tion, De méme le réle de 1'air, de I'humidité, de la chaleur et de la
lumiére comme facteurs chimiques et physiques de ces décompositions
a 6té mieux étudiée ; on a compris l'utilité des meublissements qui
facilitent l'action de ces agents divers, on a vu que les pluies peu
prolongées ¢taient utiles parce qu'elles fournissaient outre 1'humidité
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dus principes fertilisants empruntés d 1'atmosphére, tandis que trop
considérables, elles devenaient nuisibles en entrainant les sels contenus
dans le sol.

Partant de ces faits qui n’ont rien d’empirique, et connaissant
la végétabilité excessive des terres du Brésil et spécialement des terres
& café; connaissant aussi lcur richesse originelle en fodspath potassi-
qus, en phosphore, en sels de for, c'est-d-dire en élémonts les plus
impo:tants et les plus facilemsnt décomposables, jo fus amené 3 1e
demandar si 'on ne faisait pas fausse route en conseillant dans des
programmes et méme daas des rapports, pour la culture du café, des
engrais divers: phosphates, guanos, azotates, noir animal, peut-&tre
peu utiles malgré leur prix élévé ; et je cherchais s'il ne manquait pas
seulement & ces terres rouge, & ces terres massapé naturellement si
riches, des conditions de mise en activité. Je ne croyais pas trouver &
I'appui de cette vus de l'esprit autant de preuves démonstratives.

En voici de divers ordres ; dans certaines fazendas, on fait
pour les manques ou falhas de 20 & 25 ans des replantations, et ces
replantations sur une terre qui parait &tre dpuisde, ont un développe-
ment régulier et donnent une production suffisante.

Dans toutes les fazendas sur les collines demassapé ot de salmorgo
comnie sur les monticules granitiques exposés au soalheiro, si on
examine les vieux cafesaes, on les trouve & cause des manquants, for-
més de groupes irréguliéroment disposds; les pieds survivants étant
misux isolés et moins touffus deviennent rapidement plus vigoureux, et
ils produisent plus de fruits qu'avant la mort des arbustes intermé-
diaires. Ou encore, voici un pied qui est demi sec, ses nombreuses
branches ne suffisent pas & donner une cueille appréciable ; il pousse
prés de ses racines, sur un de ses troncs multiples, une branche nou-
velle, une saya, qui devenant presque un pied nouveau donnera pen-
dant plusieurs années une récolte abondante: oa encore voici un
cafesal placé dans un lieu bas et humide qui végéte insuffisamment ; il
survient une gelée qui tue une partie des branches, et les arbustes
prenant une vigueur nouvelle augmentent leur production moyenne,
Dans tous ces cas, ce n’était donc pas la substance assimilable qui
manquait & l'arbre, c’était I'homme qui n’avait pas su régler les
conditions de son développement régulier.
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Du reste, voici encore d’autres faits: & Cantagallo, entre 25
ot 35 ans beaucoup de pieds meurent, et pour remplir les vides on
plante de la canne & sucre qui vient parfaitement; ou encore, obser-
vatipn inverse qui a la m&me valeur, on a installé beaucoup de cafésaes
dans d’anciennes plantations de cannes; 4 Resaca par exemple une
grande partie des plantations a été faite dans ces conditions, et cepen-
dant la production de cette fazenda est la meilleure de celles que j'ai
visi tées.

Toutes ces coustatations commencées & mes precédents voyages
m’avaient fait penser que les engrais étaient peu utiles dans une terre
aussi riche que celle du Brésil ; aussi modifiant sur ce point le pro-
gramme de la chaire qui m’était confide, j'ai toujours dit & mes rares
éléves qn’il fallait laisser & 'Europe les phosphates, les guanos et les
autres substances coliteuses, et se borner & utiliser au Brésil des riches-
ses naturelles pour longtemps suffiantes. Comme le prouve le progra-
mme actuel j’avais fait une seule exception pour la chaux, qui, d’apres
les travaux de Schleesing, et d'aprés d'autres faits empiriques bien
connus en Kurope, me paraissait trés apte & augmenter le travail
chimique de décomposition d’une terre argileuse et granitique comme
celle du Brésil.

Je n'espérais pas trouver dans ce Voyage une confirmation pra-
tique aussi compléte de vues déduites de 'examen de quelques condi-
tions de végétation.

A Ibicaba, cette fazenda qui a 6té le point de départ de tant de
progres, on a acheté il y a quelques années cing cents balles de guano
et 1’on a répandu sous de vieux pieds de café,enquantité assez grande,
cet engrais animal qui est de tous le plus riche et aussi le plus cher.
Quoique faite avec toutes les précautions, cette adjonction de
substance inmédiatement assimilable n’a eu aucun effot utile; les pieds
ont peut-étre verdi davantage la premidre année, mais la récolte n’a
pas été modifiée ; et aprés deux années d’essais infructueux une grande
partie du guano a été¢ abandonné dans les magasins parce que son
emploi ne payait pas la main d’ceuvre. A Cantagallo aussi on m’a
cité une fazenda, celle de M. Accacio, ot I’emploi d’un engrais animal
avait produit des effets analogues, mais & Cantagallo comme & 1bi-

4
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caba, on a tiré ane au'ry sub-'ance,la chaux,les meilleurs résultats,
J'ai vu & lbicaba les pieds trait(s par cct engrais; ¢«t, comme moyenne
de récolte, comme vigueur de végétation, ils étaient trds supérieurs
aux pieds voixins de méme Age et do mémes conditions. L’utilité de
cot agent est si bien démontrée par ces essais que M. Vergueiro et
son intelligent administrateur M. Brunnie se proposent d’en étendre
considérablement 1'usage.

Cependant cette chaux, préparée & Rio Claro par la cuisson
d’amas de dolomies, est trés-impure,comme le prouve une analyse faite
en Allemagne que M. Brunnie a bien voulu me communiquer ; et la
quantité de deux kilog. de poudre éteinte ou hydratée,placée dans une
rigole autour de chaque pied pourrait étre augmentée sans incon-
vénient. Cet engrais n'est pas seulement le seul démontré utile, c’est
aussi le seul dont l'emploi soit facile et le prix abordable, parce
qu'oa pourra le préparer au milieu des fazendas: & Rio Claro, &
Ytu, & Sorocaba et de divers au‘res cdtés de la province de S. Paulo
on trouve des roches calcaires faciles & briiler: et la chaux
que fournit le calcaire saccharoide de Cantagallo, celle que j'ai vue
par exemple au Val de Palmas, dépasse en finesse et en pureté les
meilleures chaux du Poitou ou du centre de la France.

A cdté de 'a chaux, il y aura évidemment utilité & continuer &
répandre dans les vieux cafesaes, comme on 1'a commencé en beaucoup
de fazendas, les enveloppes de fruits fournis par le despoipage ou le
descascage en les mélant ou non de bagasse de canne et de débris vé-
gétaux. Mais je crois que, pour longtemps tout au moins,les cultiva=
teurs de café du Brésil devront se garder des dépenses trés grandes et
peu rémunératrices qu’entrainerait 1'emploi des engrais; copier en cels
I’Europe, comme on y est trop souvent porté, serait oublier la richesse
des terres vierges du Brésil. En tout cas, dans les conditions actuelles
de main d’ceuvre et d’épargne, d’autres améliorations plus directement
utiles, seront celles qui feront donner & cette terre ce dont elle est ca=
pable, en la meublissant mieux et en facilitant ses échanges avec l'air
et les pluies. Nous allons maintenant les étudier.

Si I'on a bien suivi tous les faits que je viens d’énumérer, on a
déja compris que l'arrét brusque de végétation et de production subj
par leg caféiers d'un certain 4ge, au liou d'étre le fait d'un épuisement
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réel de la terre,est produit par une sorte de surménement de 'arbuste
pendant ses premidres années, et plus tard par diverses autres causes
d’arrét du développement.

Ce surménement est partout visible. I1 est visible de 5 &
10ans, quand les branches doublent ou triplent de volume quoiqu’elles
soient tous les ans couvertes de fruits. Il est visible de 10 4 16 ans sur
ces arbres qui, insuffisamment développés, présentent déja des rameaux
moins fournis de feuillus et presque seecs; il est visible surtout plus
tard, vers 18 & 25 ans, quand se produit cette diminution de la
récolte et ces morts nombreuses des pieds qui jusque 13 avaiert paru
en parfait état.

Mais le surménement est surtout démontré par 1'état de la
fructification.

Nous 'avons dit, la cueille fournit au Brésil beaucoup de baies
vides, chochos, c¢’est-d-dire inutiles; environ 15 & 20 9 de fruits ne
contiennent qu’'un seul grain; d’autres grains viennent mal développés
ou plus ou moins déformés; les plus connus nommés rosca, gardent un
hile incomplétement fermé, Enfin, dernier fait, la proportion ordinaire
de 10 4 20 94 de gros grains plats, de ceux qui forment les meilleures
qualités, est trés inférieure & celle quel’on obtient par exemple & Java.

La fructification et le développement du fruit sont irréguliers
probablement parce que la floraison et la maturation le sont encore
davantage. A S. Paulo, et encore plus a Cantagallo, on observe sur le
méme pied, comma nous l'avons dit, toutes les formes et tous les états
de fruits verts, rouges ou déja secs ; ce qui évidemment ne se prodni-
rait passi I'arbre mieux traité avait une végétation réguliére. be méme
si la floraison la plus abondante et 1a plus utile se fait de septembre 3
novembre, on trouve malheureusement des fleurs presque toute I'année:
et, dans certaines régions de Cantagallo, I'une de ces poussées irrégu-
lidres de fruits est assez abondante pour fournir vers décembre un
café spécial que 'on nomme café das aguas, parce que ces fleurs ont
été conséeutives aux grandes pluies de janvier et février.

Les fazendaires auxquels vous demandez d’ol proviennent ces
branches séches ou ce café chocho, pourquoi ces pieds sont morts,
pourquoi ceux-ci murissent’irrégulierement, vous en disent immédia-
tement les raisons ; cos branches séehes ou domi-séches sont celles qi
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’année précédente ont supportd une récolte trop abondante, et souvent
des morts complétes, surtout les morts précoces et brusques, n’ont pas
d’autre origine. L'effort fait pour produire un trop grand nombre de
fruits suffit done quelquefois & tuer les caféiers du Brésil ; en tout cas,
il suffit toujours pour les user momentanément, et c’est la régle que leg
récoltes abondantes sont suivies d’une annde mauvaise : cotte obser-
vation explique que les fazendas voisines peuvent présenter des alter-
nances différentes de production pendant plusieurs années.

Les fazendaires vous disent aussi que le café chocho et les grains
uniques moins utiles existen ten plus grande quantité sur les pieds vieux,
ou sur les pieds exposés au soleil, ou sur les pieds trop chargés de
fruits, ou méme sur lesbranches les plus hautes et les plus exposées ; et
ils savent que l’escolha est beaucoup moindre dans la cueille des piads
jeunes dont le développement est encore régulier: mais ils n’ont passu
tirer la conclusion de tous ces faits, qui tousindiquentun véritablesur-
wenement. Cependant, il serait peuexact de chercher & expliquer ’ar-
rét brusque de développement observé vers 20 ou 30 ans seulement par
I'excés de végétation des premitres années; et 3 Cantagallo, comme 3
S. Paulo. il faut faire intervenir des causes plus complexes.

A S. Paulo, au moins dans la région de Campinas, la végétation
extérieure de 'arbuste est d’abord considérable, de sorte que,commae je
I’ai dit & propos de la plantation, les caféiers distants de 14 palmes
entreméleat leurs branches les unes aux autres, dés qu'ils atteignent
I'dge de 14 et 16 ans ; et les fazendaires indiquent eux-mémes, dés
qu’on le leur demande que ces arbustes privés de soleil fleurissent en
tous temps, donnent des fruits moins abondants, plus irréguliers comme
maturation et moins faciles a cueillir ; et ils reconnaissent aussi, quoi-
que moins spontanément, d'autres faits. A partir de ce moment com-
mence en effet,entre ces arbres une véritable lutte pour la vie, ou
mieux pour l'air et la lumiére, qui dure plus ou moins longtemps ; le
développement qui avait été jusque 1a rapide et plus ou moins régu-
lier s'arréte brusquement ; et, & la suite d’une série de cueilles consi-
dérables, ou souvent sans cause appréciable, les arbres moins robustes
succombent. lls succombent lentement, pen & peu, desséchant ét ré-
duisant leurs branches, couvrant leur tronc de mousses, et leur n.ort
permet aux survivants de prendre une nouvelle vitalité.
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Mais ce n'est pag seulen.ent le trop grand rapprocheme:ut des
pieds et I'entassement des branches qu'il faut accuser. A Cantagallo
par exemple, et surtout & Pombal, & Rezende, des caféiers plantés &
14 palmes resteront relativement distincts les uns des autres, et
cependant, de 20 4 30 ans ou avant, ils mourront en grand nombre. Le
facteur sol intervient alors. et voici ce que 1'on peut apprendre de tous
les fazendaires: ils vous disent qu’4 un certain 4ge le développement
du pivot radical est géné, si bien que les racines latérales, accessoires
dans les conditions ordinaires de végétation, deviennent, pour le caféier
du Brésil, les plus importantes ; ils vous font voir presque & la surface
de la terre,dans les parties plus meubles, un véritable treillis unissant
les pieds dont le déve oppement excessivement rapide est déjd complet
vers 10 ou 12 ans, et ils vous citent des faits qui prouvent que la
destruction de ces racines superficielles par des labeurages trop
profonds, par exemple entraine rapidement la mort des pieds et
la ruine des plantations. Malheureusement on ne s'entend plus
sur les causes de cet arrdt de développement des racines profon-
des principales; presque tous les fazendaires de S. Paulo accusent la
couche de fragments de quartz presque agglomeérés que l'on trouve
dans la plupart des terres & café et notamment dans la massapé et le
salmordo : cependant il est facile de constater que, si elles arrivent
A cette couche, les racines la traversent assez facilement, tandis que
je ne les ai jamais vu pénétrer ces couches d’argile cumpacte,
pisara ou autres, immédiatement sous jacentes & I’humus dans la
terre barenta ou dans certains massapé. Me basant sur cos faits, ot
sans vouloir donner une régle absolue, je pense que l'on doit surtout
attribuer au défaut de meublissement des couches profondes du sol
arable, et & 1’excés d’argile compacte du sous sol le développement
excessif pris par les racines superficielles ; et j'expliqua par la plus
grande perméabilité bien connue des terres rouge et salmardo, le
développement plus régulier qu’elles donnent aux racines, et par suite
M 'arbre malgré leurs élémoents moindres de végétation.

Pour les terres de la province do Rio le défaut de développe-
meat des racines jone probahlement un rdle encore plus important ;
dans toutes les régious que )'at visitées, & Parahybuna, commas L\ Pou-
bal, comme & Cantagallo, le sol trés réluit a souvent moins de¢ cin-
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qnante centimétres d'épaisseur : reposant sur de l’argile ou sur des
roches imperméables plus ou moins décomposées, il ne laisse aux ra=
cines qu'un espace étroit ; et, surtout sur les sommets dénudés par les
pluies, ou dans les terres chaudes desséchées & la suite de défriche-
ments trop hatifs et trop étendus, les limites de végbtabilité des racines
sont souvent trés réduites. Il se produit alors probablement deux sé-
ries de phénomeénes inverses ; d'un coté, le soleil et ’humidité trés
grande de l'air hatent le développement des branches auxquelles les
racines peuvent d’abord fournir des éléments suffisants ; puis brusque-
ment, au moment ol 1'arbre développé nécessite plus de suc nutritif
pour devenir véritablement utile, les racines manquent et cessent de
croitre, d'ott un arrét forcs de tout 1'arbuste. Cet arrét étant souvent
di & une cause générale, I'état du sol, pourra se produire en méme
temps pour toute une région, toute une plantation; il simule alors
une véritable maladie, et le mauvais état des racines facilitant des
productions parasitaires diverses, cette maladie pourra &tre considérde
comme une épidémie végétale par ceux qui confondront les effets et les
causes, et qui oublient la résistance bien connue du caféier & des in-
sectes nuisibles pour quantités d’autres plantes voisines et souvent
contigues.

L’opinion gén’rale parmi les fazendaires de Cantagallo attribue
& un vice de développement dit aux sécheresses ou & d’autres causes
complexes, ces morts brus-jues par zdnes que 'on a vu remonter la
rive droite de la Parahyba, depuis Macahé et S. Fidelis, et par quel-
ques riviéres affluentes gagner plus haut, et déjh atteindre presque
Santa Rita, en suivant toujours les régions les plus chaudes et les
plus dépourvues d’humidité ; cette opinion est partagée par un homme
compétent qui a visité ces régions, le baron de Capanema, et ce que
jai vu dans des fazendas encore plus élevées me parait la confirmer.

Quoiqu’il en soit de ces faits encore incomplets, il est certain
que la végétation des caféiers éprouve au Brésil des difficultés, dans
les conditions de plantation et de culture actuelle ; ot par sunite cet
arbuste ne se développe pas réguliérement, ne devient pas suffisam-
ment vieux et ne donne nas tous les ans une récolte égale et hien mfire.

Ces vices actnels de 1a production ne sont pa< dfis 4 la ierre

v,
-

qui ne yparait pas ’‘puiser 'une fagon notable ; ils ne sont pas dis
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a l'arbuste qui, placé dans de meilleures condifions, devient plus du-
rable et plus régulier; et nous appuyant sur les fa'ts déja signalés, nous
allons voir par quels soins de culture 'hoinne peut y reméadier. Aussi
bien Jes progrés déja faits seront sufisants & indiquer la vole.

Parmi les opérations anciennes de culiure. la plus importante
est slirement celle de la carpa; d’aprés les vieux procédés elle doit
8tre pratiquée quatre fois dans la plupart des terres & café, einq fois
dans les terrains massapé, trois fois dans le salmordo ou dans le soa-
lheiro de Cantagallo.

Je n’ai pas, je crois, & décrire ici cette opération. Tout ha-
bitant du centre du DBrésil & dd voir plusieurs fois des bandes de
20 & 40 travailleurs noirs plac3s presque en ligne transversale
au milieu des pieds de caféiers ; 1ls agitent automatiquement leur
enxada, sorte de ricloir qui enléve devant eux la couche superflcielle
du sol; et, sous la surveillance d’un feitor, poussant de temps en
temps des cris monotones pour se tenir bien éveillés, ils marchent tout
le jour, d’un pas lent et égal, en continuant automatiquement ce pé-
nible travail.

D’aprés tout ce que l'on sait du moublissement des terres et
des moyens nécessaires pour ’entretenir, il est évident que ce sarclage
n'est pas suffisant ; il vaudrait mieax ouvrir davantage la terre, ot il
faudrait tout an moin arracher complétement les mauvaises herbes,
au lieu de se borner & couper leur tige suparficielle, Malheureuse-
ment, la dépense de main d'ccuvre déja considérable deviendrait
bien autresi, au lieu de ces instruments & large surface dont le
maniement est rapide et facile, on confiait & 1'esclave les binoirs et
les sarcloirs utilisés depuis longtemps en Europe.

D'un autre c6té, des essais nombreux faits un peu partout, &
Cantagallo ou a S. Paulo, ont montré que sil'on substituait & 1’enxada
un instrument de meublissement plus profond ma par des bétes de
somme, analogue par exemple aux charrues, on verrait fatalement,
aprés quelques opérations, les arbres se flitrir, plus tard sécher et
mourir, par suite de la destruction de ces racines supei ficielles dont
nous avons indiqué le role prédominant, et aussi par suite de ’entrai-
nement par les grandes pluies des terres trop souvent remuées.

Le remplacement de l'enxada par la charrue ¢t de l'ssclave
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pa - la bito d. somme. que tous les Europdens de passage d travers los
fazendas s’empressent de conseiller comme une panacée, souffre done
de réelles difficultés par le fait de la nature du terrain ; d cette diffi-
culté principale i1 faut en ajouter d'autres dues aux escarpements
souvent excessifs, & la présence dans le sol d'énormes racines, sur le
sol de trones d'arbres incomplétement brilés; et pour la massapé ou la
terre ro1ge, il faut encore tenir compte de la dureté extréme de la
couche superficielle une fois desséchée et de la résistance considérable
qu'elle oppose.

Les constructeurs et surtout les fazendaires ont su déja triom-
pher de la plupart de ces obstacles; on a commencé par l'essai des
instruments étrangers, et en 1879, 4 mon premier voyage & S. Paulo,
j’ai trouvé de divers cbtés de petites charrues de fabrication anglaise
la plupart en mauvais état parce quelles s'étaient brisées dés le pre-
mier usage, tandis qu'en 1883, j'ai vu utilisé & peu prés partout, un
instrument assez spécial nommé capideira, dont les modéles divers
oscillent entre la houe ordinaire et la charrue sous sol trés peu pro-
fonde. La partie importante est un socle bi-convexe nn peu incliné en
avant, chargé de pénétrer légérement et de soulever la terre; ce
socle est d'ordinaire unique et alors assez large; d’autres fois, on
réunit trois et méme neuf socles sur le méme support, et alors leur
forme et leur disposition deviennent différentes. Dans la capideira 4 trois
socles, la disposition est généralement triangulaire; deux des socles
forment en arriére la base, et un autre le sommet; dans les capideiras
& neuf pidces, la disposition est aussi celle d’'un triangle plus allongé,
avec trois socles trés réduits sur chacun des cotés.

Ces derniers modeles ont du reste été & peu prés partout aban-
donnés parce qu'ils s’encrassent ou se brisent facilement, et aussi parce
qu’ils nécessitent une force de traction trop grande, et la capideira
& socle unigqne avec des formes diverses tend de plus en plus &
prédominer. Cet instrument n’est point parfait ; je crois que, dans I'a-
venir, il subira,suivant les terrains,suivant I'dge des caféiers,de mul-
tiples transformations qu'il serait trop long de discuter ici.

Le seul repproche que je veux déja lui faire, c’est de meublir
trop peu profondément la terre qui restesouvent dure et peu perméable
aprés l'opération. Aussiil est probable, que méme avec un capinador



LE CAFE o4

mienx adapté au sol, on devra employer de temps en temps un autre
instrument plus profond ; cette réforme, commencée déjy dans
quelques fazendas ou tous les quatre ou cinq ans on fait passer la
charrue sons sol dans les vieux cafiiars, a donn? de bons résultats.
Cependant, tel qu'il est déjy fuit, 'e capinage rend de considérables
services, non seulement parce qn'il ouvre la terre un peu plus que
I’enxada, mais aussi parce qu'il réalise une Aconomie énorme de main
d’ceuvre,

On admet qu'une capideira ‘trainéa par une mule et dirigée par
un homme™ fait le travail de six esclaves, et plnsieurs fazendaires
portent 'estimation & huit et méme dix. L’cpération est en effet rapide ;
ces mules agiles na travaillent quuno demi-journée ; avant peu de
résistance & vaincre, elles vont i pas plus pressés que les beeufs ou les
chevaux, et pour achever leur travail il suffit qu'nn homme vienne
sarcler tout antour des pieds, 14 ol la béte et l'instrument n’ont pu
s’approcher.

Pratiqné ainsi,'s binage donne las meillenrs résnltats. Qn'on se
rapporte, par exemple, au tableau I1, et on y tronvera une fazenda
inscrite sous la n. 6, qui,seule de toutes celles visitées dans ce voyage,
fait au capideira tout le traitement des caféiers, en répétant l'emploi
six ot sept fois par an. Cette fazenda est celle de Resaca. Las deux
hommes intelligents qui 'ont successivement dirigée, obtiennent tous
les ans, comme nous le verrons plus loin, une récolte de 8 & 9.000
arrobes avec moins de 100 000 pieds utiles en partie déja vieux, ot ils
traitent ces 100 000 pieds et 80.000 pieds jeunes avec 56 esclaves.
La récolte est donc énorme par rapport au nombre de pieds. et la quan-
tité de main d’cuvre humaine excessivement réduite, quoique la mise
A nu du sol soit plusieurs fois répétée. Cette multiplicité plus grande de
I'opération n'entraine pas uue perte de temps ; et de méme que la carpa
faite & I'enxada dans un cafrsal dont le mata & plusieurs mois demande
beaucoup plus de bras, de méme la mule et les capideiras nettoient le
sol beaucoup moins vite et moins bien si les herbes sont déjd grandes
ot touffues.

Comme conclusion, partout cu cela est possible, on devra
remplacer le noir et son enxada par le mulet etla capideira, et les

5
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employer assez souvent pour que la terre soit toujours exposde i V'air
etau soleil: ainsi on réalisera une économie considérablede main d’ceu=
vre, en méme temps qu'on assurera la parfaite végétation.

Malheureusement, ce conseil n’est pas partout applicable.”Au-
jourd’hui, la capideira serait, impossible dans la plupart des cafesaes
de Cantagallo plantéds trop prés, & 12 ou 14 palmes, ou dans les cafesaes
de 10 & 20 ans de S. Paulo, qui sonttrop touffus pour laisser passer
utilement une mule entre leurs branches.

L’emploi des instruments aratoires suppose donc que les pieds
seront plantés assez 8loignés, & 16 palmes comme 4 Resaca ou méme &
18 ot 20 palmes. Or, il est possible que cette plantation ait des incon-
vénients dans des régions comme celle de Cantagallo, ot 1a végétation
trop active a besoin d’8tre modérée, et ol les arbres doivent se protéger
les uns les autres contre le soleil. A Cantagalle aussi, comme dans
d’autres points de la province de Rio, les irrégularités du terrain, les
pentes rapides rendraient souvent difficile le passage d’une béte de
somme; et, comme je I'ai déjh dit, le peu d’épaisseur du sol arable et sa
facilité & se Jaisser entrainer par les pluies quand il est remué, crée-
raient d’autres inconvénients. Pour toutes ces raisons, je crois que les
instruments aratoires ne peuvent &tre indistinctement recommandés &
tous les cultivateurs de café : et, dans plusieurs régions de cafesaes de
la province de Rio, comme en Europe dans plusieurs régions de vignes,
peut-étre sera-t-on amené 4 conserver la plantation rapprochée et leo
capinage avec 1’enxada, ou mieux avec un instrument plus parfait, mi
directement par 1’homme. Mais, en ces questions,je croisaussi que ’ex-
périence peut seule prononcer définitivement, et j'indique simplement
les prévisions qui me paraissent les plus en rapport avec des observa
tions insuffisantes. Je serai plus catégorigue pour ce qui regarde une
autre réforme de culture, qui, déji partout acceptée, a pu fournir des
résultats plus précis: je veux parler de la taille.

Quand je fis, il y a quatre ans, mon premier voyage & S. Paulo
Putilité de cette amélioration était encore discutée. On se bornait 3
parler de faire venir des travailleurs de Ceylan, habitués & cette opé-
ration, comme si les conditions de végAtation et les procédés de cultiire
étaient partout les mémes. Ou encore, on craignait de perdre une
certaine quantité de grains en coupant quelques branches, comme si
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la production était proportionelle & la quantité de feuilles ou de bois :
dans les rares fazendas on 1'on consentait & essayer la taille, on choi-
sissait des caféiers dé;a trop vieux, absolument épuisés et incapables de
reprendre une vitalits suffisante.

Aujourd'hui, la situation est entiérement modifiés; seize des dix
sept fazendas que j'ai visitées tailient déja leurs cafeiers d'une fagon
réguliére ; la plupart le font depuis deux ou trois ans. Je n’ai pas
trouvé unseyl fazendaire qui ne reconnitt I’utilité et méme la nécessité
de cette opération nouvelle de culture; et, je n'hésite pas & le dire,
ce progrés si rapide et si général est 1'un de ceux qui font le plus
d’honneur & linitiative des fazendaires Brésiliens.

Les énormes avantages de la taille ressortent du reste de ces
nombreux essais; j'ai vu & Resaca des cafesaes de 45 ans qui don-
naieut 60 & 70 arroves, soit le double de la récolte avant la taille; jai
vu & Santa Genebra, & Bom Retiro, &4 Val de Palmas des caféiers de
40 ans que je confondais absolument avec des arbres de 20 ans; 3
Ibicaba, on a pu rendre la vie & des caféiers de plus de 50 ans, et en
résumé, la taille double ou triple la récolte des vieilles plantations au
bout de deux ou trois ans.

Mais les caléiers taillés naugmentent pas seulement leur pro-
duction, & mesure que diminuent leurs branches; étant plus exposés &
I'air ot & la lumiére, recevant des racinesproportionnellement plus de
séve, ils deviennent veritablement plus vigoureux et plus jeunes, ot
comme les arbustes jeunes, ils donnent une récolte plus égale et
meilleure: leurs fruits marissent presque tous en méme temps et
coatiennent moiwns de chocho et de moka: la qualité est donc aug-
mentée en méme temps que la quantite,

Un autre avantage de la taille est de régulariser la récolte;
avec l'ancien systéme, la végétation de l'arbre étantréglée par les
conditions extérieures ou par 1’état d'épuisement dii aux récoltes an-
térieures, on voyait trés souvent se produire, nous I’avons dit, de brus-
ques oscillations de production. Les conditions de pluie ou de climat
favorables des bonnes années devenaient presque nuisibles pour les
années suivantes : la végétation de 'arbre souffrait parce qu’on n'avait
pas su I'utiliser dans une mesure suffisante ; le fazeadaire tirait peu
de profit de ces excas de végitation passagers, faute de main d’'wuvrq
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pour cueillir et préparer en temps utile ce surcroit de fruits, qui bien
souvent s'accumulaieut plusieurs mois, s'altéralent sous les arbres
ou méme étaient définitivemant abandounes,

La taille remédie & ces inconvénients multiples du surméne-
ment ; les fazendaires qui la pratiquent depuis plusieurs années ont
déja constaté que la cueille devient plus réguliére sur les pieds qui
ont moins de branches,comme elle 'est sur lss jeunes pieds; et, comme
me le disait M. Georges Tibirica, si sa récolte de 1883 est presque
égale & celle de 1832 et 1831, tanlis que les caféiers voisins chargés
I'année d’avant étaient cette année presque nus, il le doit & la taille
que son pére a ccmmencée il y a plusieurs années.

Cette opération si simiple aura siremeut un dernier avantage,
celui de prolonger la vie du caféicr et la période de récolte utile. Evi-
demment, si l'on empéche 'exces de vigéstation et de production; si, par
la taille,on met en rapport le dévaloppeinent exagéié desbranches avec
celui des racines,restreint par les conditions du sol, on empéchera ces
morts précoces, aujourd’hui si nuisibles, et probablemsnt aussi on
rendra beaucoup plus longue ia durée de production utile.

Quoique l'expérience trop récente n’ait pu prononcer encore
définitivement sur ces poiuts, on pout prévoir le moment o ces meil-
leurs procédés de plantation et do traitement du sol et de 'arbre, per-
metiront au caféier du Bi¢sil une vie centenaire.Alors les fazendaires
pourront attendre patiemment qu'il se produise du wsta dans les par-
ties abandonnées;ils n'aurontplus besoiun de trausporier ailleurs,comme
quelques-uns l'out déja faii, leur matoriel et lour exploitation,et ainsi,
par quelques réformes bien sinples, I'agriculture du Brésil cessera
d’étre nomade, comme 1’a si bien appelés M, Belisario, sans pour cela
devenir intensive et coliteuse.

Toutes ces modifications sont heureusement commencées, et 1’on
peut seulement discuter des points de détail dont la solution est déja
préparée.

Pour ce qui regarde la taille, on a renoncé & la pratique bar-
bare qui consistait & raser les pieds vieux, plusou moins prés du sol,
et & leur demander ensuite de repouss.r comme des jeunes; mais,enco-
core aujourd’hui, & peu prés partout on se burne i couper, tous les
trois ou quatre ans, ua certain nowbre de gross¢s branches. Cette pra-



L.E CAFE 31

tique insuffisante a été pour ainsi dire imposée; étant donnée 1'immense
quantité de cafesaes déjh vieux, étant donnée aussi la pénurie des
bras, on a fait le plus pressé, et I'on devra, pendant quelques temps,
procéder de la sorte et se borner & enlever au caféier ses
branches inutiles tous les trois ou quatre ans. Cette opération d’élaga-
ge est du reste facile; on reconnait & premiére vue les rameaux
dpuisés qu'il faut enlever, ils ont peu de feuilles et leur bois plus
jaune est souvent recouvert de mousses. Les branches séches doivent
étre coupées partout ou elles existent, et on ne doit pas se borner &
onlever seulement les plus externes, comme cela se fait trop souvent ;
une fois choisies,ces branches sont du reste faciles 4 tailler; un homme
frappe deux ou trois fois prés du tronc, avec une hachette & long
manche, et en pesant sur la branche dont le tissu est peu flexible, il
finit vite de la casser ot la jette & terre entre les rangées d’arbres.

Un travailleur actif peut tailler de 80 & 120 pieds par jour,
soit 3.000 ou 4.000 pieds par mois. Dans la plupart des fazendas, la
taille est faite par tous les esclaves indistinctement ; & Ibicaba, on 3
choisi six noirs inteliigents qui forment la turme des podadors: chex
M. Tibiriga, ailleurs aussi, cette opération difficile est faite par des
ouvriers libres payés 25 mil réis par mille pieds. Cette opération n’est
donc ni trop coliteuse ni trop difficile.

Son époque n'est pas encore suffisamment fixde. Chez M.
Tibiriga,on taille pendant cinq mois aprés la cueille, presque au mo-
ment de la floraison ; ailleurs, on taille pendant trois mois avant la
poussée des jeunes branches; & Itapera, a S. José, & Santa Genebra,
pour éviter la perte de temps, on taille au moment de 1a cueille,et dans
certaines fazendas comme Ibicaba, on opére encore plus indistincte-
ment. 11 est évident qu’il y a des périodes meilleures que les autres ;
et. & priori, celle de décembre & février, pendant les pluies, avant la
poussée de la séve, me parait préférable.

Le reproche le plus important que l'on peut faire & la plupart
des fazendaires, c’est d’enlever d'une seule fois trop de bois, si bien
que le volume de l'arbre se trouve réduit de la moitié ou méme de
deux tiers; & la suite de cette abrasion trop compléte, la récolte de-
vient presque nulle pendant un ou deux ans; et, la poussée des jeunes
branches ne se faisant pas, la vitalité de 1'arbre peut étre compromise,
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Ce fait a ¢1d oleerve notamwent dauns les régions bassos et chaudes,
prés de Cantagallo ; pratiquée de cette fagon la taille aurait douné
peu de résultats. Cette région de Cantagallo,ou mieux de Rio, présente
du reste pour cette opération des conditivns spéeiales d'utilité et de dif-
ficulté, puisque, nous lo savons, ces caféiers sont plus eXposés que
les autres au surmiuement et aux irrégularités de production; pour le
momeut, je dois me borner & signaler une amélioration que j'ai vue
essayée dans la fuzenda de Mout Vernon. in dehors des sections de
grosses branches, faites 13 conme ailleurs tous les 3 ou 4 ans, aprés la
poussa, des travailleurs spéciaux vieunent couper une partie des ra-
meaux verts, ce qui facilite la montée de la séve dans les fruits et leur
parfait déveluppement : jene douta pas que cette pratique devienne plus
tard générale, surtout dans les terrains chauds ot le café est plus sur-
mené; et plus tard,il secréera probablement d autres différences. Tandis
qu'a S. Paulo on pourra commencer la taille seulement sur les
caféiers de 12 ou 15 ans, traiter ces arbustes comme nos arbres frui-
tiers en plein vent, par des siinples élagages faits tous les 3 ou 4 ans,
& Rio de Janeiro il sera peut-8tre nécessare de réduire dés les pre-
miéres années et de diriger avec plus de soin le développement de
I’arbuste, par une taille annuelle ou méme bis-annuelle ; et ainsi on
obtiendra des récoltes plus parfaites comme qualité, sans risquer
d’épuiser trop vite les cultures de café.

Jindique voutes ces prévisioas pour montrer ce qui reste
a faire ; je souhaite qu'il vienns vite le moment i une main
d’ceuvre plus abondante, fournia par des ouvriers plus intelligents,
permettra d'étudier les divers systémes do taille, et de ccéer pau & peu
dos procédés adaptés aux conditions siicement diverses de végétation et
de culture; et continuant & éiudier la végitation annuelle da cafsier,
jarrive & l'opération qui suit généralement celle de la taille, et qui
résume du reste toutes les autres, la cueille.

On a fait en mai,dans tout le cafesal,une derniére carpa suivie
d’un balayage complet, et méwme pour quelques fazendas des amoncel-
lemont rapides de terre autour de chaque pied, q1i simulent une sorte
de plate-forme : on va commeucer la récolte.

Toute la plantation n'est pas préie en méine temps : les pieds
i’eunes mirissent les premiers ; puis, parmi les pieds plus 4gés, coux
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qui sont les plus exposés au soleil, ¢c’est-A-dire ceux des sommets, de
sorte que pendant 5 & 68 semaines et s,uvent davantace, le fazendaire
peut cueillir des fruits en cerise (cereja) rouge vif on rouge violet en
état de maturation parfaite. On n’est donc pas obligé, comme pour la
vigne ou pour les céréales, de faire I'opération presque & jour fixe dans
toute ’exploitation, d’olt une réelle supérioritéd poir la culture du café.

Mais d’un autre c6t*, il est impossible de réaliser I'opération par
des moyens rapides ; et tandis que l'on peut avec des moissonneuses
récolter trés-vite los céréales, tandis que les raisins enx-mémes se
coupent presque toujours grappe par grappe, le café ne peut étre
cueilli que grain par grain, si on le veunt bien choisi, également mir,
ot sans mélange de feuilles et d’antres débris.

Dans la pratique, on le ramasse généralement antrement; ot
elles sont rares les fazendas ou les noirs choisissent & la main les
grains mirs, pour les jeter & mesure dans une corbeille flxée devant
leur poitrine. Le plus souvent, c’est par terre ot non sur 'arbre que
I'on ira prendre le fruit du caféier; et alors on distingue deux procédés
principaux, celui du lengol et celui da terra.

On appelle lengol une sorte de drap que 1'on étend en demi
cercle autour de chaqus pied, quelquefois en le soulevant sur les hords,
de facon & faire une sorte de conpe dans laquelle viendront tomher les
fruits. On peut secouer I'arbre et les diverses branches ; mais g’néra-
lement cela est insuffisant, et les esclaves prenant les ramuscules les
uns aprés les antres les nettoient d'une saule fois, de bas en haut et
laissent tomber les grains. Ce lengol a pour principale utilité d’'em-
pécher le mélange avec la terre et le gravier; et, quoiqu’il reste de
nombrenses fanilles et quelquefois de p-tits fragments de bois qu’il
faut séparer, ce procédé est cependant trés-supérieur au second o
I'on ramasse indistinctement & terre les cerises bien mfires que 1'on
vient de détacher de l'arbre, les fruits préts les premiers noirs, et
trop secs gni étaient naturellement tombés, comme aussi les grains
assez nombrenx qne les oiseaux avaient fait choir en entamant leur
enveloppe sucréa. Cs mélanze aussi hétérogéne que possible entraine
ponr plus tard de grindss d:fficultss dans la préparation; 'on a vaine-
ment iriventé des appaveils divers, modifié les tanques pour y
remélier, et séparer 4 nouveau ce que Ia cueille a réuni; le des-
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cascage est plus irrégulier, l'escolha est plus considérable, le
triage est plus difficile et plus long; et, quoique 1’on ait pu me dire
dans certain s fazendas bien tenues, je persiste d croire que la legére
économie de main d'ceuvre réalisée en supprimant le lengol et en
ramassant tout le café & terre est peu utile,

Dans 1'état actuel de la main d’ceuvre, il est malheureusement
impossiblo d’éviter compldtement la cueille directe sur la terre. Pour
presque toutes les fazendas, le personnel insuffisant on mal distribué,
ne suffit pas & récolter le café X mesure qu'il mirit ; la cueille n'est
pas terminée en septembre quand le café est déjd entiérement sec,
en pr-tie sur les arbres,en partie déja tombé; et sonvent olle ne 1'est pas
en octobre, en novembre, quand les arbustes ont déja perdu presque
tous leurs fruits. On ramasse alors des baies détachées pour la plupart
depuis plusteurs semaines, imprégnées d’humidité, mélées de terre,
lavées par 1'eau de plnie, ayant quelques fois commencé A germer; et
on porte & l'engenho des cafés qui ont perdu presque toutes leurs
qualités.

C'est anx défants de la cueille autant qu'aux défaunts de la
culture du caféier, qu'il fant attribner la plupart des mauvaises qua-
lités reprochées autrefois aux cafés du Brésil. Ce goiit de terroir dont
on a tant parlé, est prosque fatal pour les cafés qni ont séjourné long-
temps sur le sol; ces grains qui séchent mal et restent blanchitres
avee des points noirdtres, d'aprés la plupart des fazendaires, ce sont
des grains modifiés par 'humidité prolongée ; et, probablement, ces
grains appelés qaaker par les expéditeurs, dont Vodeur devient man-
vaise par la torréfaction, ont aussi la méme origine.

En tout cas, il est absolument certain qu' égalité de préparation
le caft ramassé par terre n’atteint jamais le prix du café bien cueilli,
et les différences considérables se chiffrent dans la plupart des fazendas
qne j'ai visitées par mille & deux mil réis I'arroba. ¢’est-a-dire 1/3 ou
1/4 de la valeur maximum du produit. Ces cafés de qualité moyenne
ou inférieure qui encombrent aujourd’hui les marchés du Brésil et
portent préjudice & la vente des honnes gualités, ces premiéres régu-
liéres, ces secondes bonnes qui ne payent pas la main d'eeuvre dela fa-
zenda, et qui, quelques fois, suffisent & peine aux frais intermédiaires
de vente et de tran<port, proviennent presque toujours des baies re-
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cueillies sous les arbres ; quant aux grains bien récoltés en cerise au
lencol, 2 moins de difficultés dans le desséchement par le fait des
pluies ou des variations atmosphériques, ils ont toujours une valeur
largement rémunératrice.

Pour mieux montrer les inconvénients de la cueille tardive,
j'avais fait dresser par MM. Freitas et Figueiredo, deux jeunes ingé-
nieurs quiont suivi avec z¢le la premiére partie du voyage et je regrette
de ne pouvoir reproduire un graphique de cette opération suivie jour
par jour & 'aide du diario, dans une grande fazenda de Campinas, pen-
dant 'année 1882. La cueille faite au lengol pour les grains en cerise,
& torre ensuite pour les autres, a commencé le 10 Juillet, c’est-d-dire
un peu tard ; et, dés le début, on a dt ramasser sur le sol une partie
des fruits. Elle a fini le 30 octobre, soit aprés une durée de trois mois
et demi, ce qui constitue actuellement une excellente moyenne. Pen-
dant ces trois mois et demi on a amené au tanque de lavage 1,016 char-
rettes de café cueilli au lengol, et 988, presque la méme quantité,
ramassé par terre. Seulement, tandis que la proportion de café da terra

tait de 116 en juillet, de 1;3 pendant la premitre quinzaine d’aoit,
déja le café da terra égalait celui de lengol dans la reconde quinzaine;
en septembre, il le dépassait,et en octobre la presque totalité des fruits
était tombee sous les arbres. Si ce fazendaire avait commencé sa cueille
le 15 juin et §'il 'avait terminée le 15 aolt,il aurait pu cueillir presque
tout son café dans de bonnes conditions; et avec les mémes frais de pré-
paration, il aurait obtenu un prix beaucoup plus considérable.

Ces inconvénients de la cueille sont du reste bien connus; pour
obtenir le surplus de main d’muvre nécessitée pour cette opération,
M. Belisario de Souza, que je cite toujours parce qu'il s’est occupé
avec connaissance et jugement de toutes ces questions, n'a trouvé
d’autre moyen que la multiplicité des cultures; en permettant de porter
sur une opération tous les bras employés en temps ordinaire par des
travaux multiples, on remplira évidemment le but proposé, et c'est de
cette facon que le paysan francais arrive presque partout & suffire d
des opérations aussi pénibles que la fauche, la vendange ou la moisson.

Cependant, dans les conditions actuelles, un grand propriétaire
réfléchira probablement longtemps avant d'ajouter de nouvelles cultures
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4 une culture prédominante d'un rendement considérable, déja
suffisante telle qu'elle est installée, pour absorber toute la main
d'ceuvre disponible ; et il hésitera d'autant plus & sacrifier une partie
de ses cafesaes pour assurer la meilleure récolte des autres, que les
cultures nouvelles lucratives comme la manioc, la canne, nécessitent
pour 8tre utilisées, des engenhos perfectionnés trés-codteux. Tout en
reconnaissant que, dans l’avenir, avec un pays plus peuplé et un
meilleur outillage, la multiplicité des cultures servira & utiliser toutes
les qualités de terre et pourra rendre de grands services, jo crois que,
dans le présent, il faut chercher un moyen de mieux cueillir le café
sans rien perdre du travail humain déjd sinécessaire ; et ce moyen,
nous le trouverons dans une transformation de la main d’'ceure elle-
méme et non de la culture.

Du reste, quand on aura assurd une cueille plus réguliére, et
quand presque tout le café pris sur l'arbre baie par baie pourra étre
despolpé, tout ne sera pas résolu; et cette opération devra recevoir
encore d’autres modifications.

A cette époque d’exhibitions, & I’étranger et de réclames plus
ou moins utiles, qui font oublier les cdtés importants de la question,
on parle beaucoup de marques & créer, et I'on s'étonne que ce
pays laisse vendre sous d'autres noms ses meilleures qnalités; on
accuse surtout le systéms de vente, et je ne nie pas l'importance de
ces facteurs ; mais on ne s’est peut-8tre pas suffisam-nent demandé si
'on prenait les précautious nécessaires pour assurer cotte égalité de
forme que le mot marque suppose. On a cueilli aujourd’hui dans
cette fazenda des fruits en parfait état, et d’autres assezmnauvais, déja
secs ot irréguliers; ils arrivent au tanque de lavage en méme temps,
et d'ordinaire oa les y méle. En tout cas, on réunit sur le terreiro, ou
on réunira plus tard dans le magasin et sur la table de triage, des cafés
de provenance trés diverses,cafés des cimes ou cafés des bas fonds,cafés
des jeunes ou des vieux pieds, cafés cueillis en cerise ou cueillis demi
secs; ot l'on s’étonne ensuite que des produits primitivement irrégu-
liers nécessitent pour le triage une main d'eeuvre consilérable, et
conservent en séchant des teintes, des volumes ou des formes diverses,

Jo sais et je ferai voir qu’ila été fait dans la préparationd'énor-
mes progrés, mais & toutes les réformes déja réalisles il importe d'en
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ajouterune autre:l'isolement au momentda laeusille,des diverses qua-
lités originelles de café, en restreignant la division & un petit nombre
de types.

C’est un préjugé trop répandu de vouloir que 1’engenho suffise
4 tout, et crée véritablement quelque chose.

Plusieurs fazendaires m’ont sembld se conduire comme s'il
guffisait, pour avoir du bon caf, de déponser beauconp en machines,
en installations de terreiros et d'usines; et quoique cette impres-
gion ne soit heureusement pas générale, quoique je puisse citer des
hommes comme MM. Paulino de Souza, Tibirica, Van Erven, Ferreira
Camargo, Joaquim Paulino, le comte de Tres Rios qui ont su subor-
donnerles soins de I’engenho aux soins de la culture,je crois qu’il faut
réagir contre cette tendance. Pourarriver A faire des qualités parfaites,
il faut d’abord bien cultiver le café; il faut ensuite le bien cueillir, ot
tout fazendaire qui continuerait & laisser 1'arbre végéter et produire 3
peu prés librement, & cusillir indistinctement tous les grains, ou & ra-
masser parterre des fruits depuis longtemps désséchés.pent &tre assuré
de ne pas dépasser des qualités moyennes suffisantes, peut-&tre pour la
consommation, mais insuffisamment rémunératrices.

Il suffit de se rapporter au tableau publié ci-joint, pour
se rendre compte que le plus grand nombre des fazendaires ont encore
3 réaliser de considérables réformes. Le progres existe, il est accepté
en théorie, il est essayé par parcelles de divers c6tés; mais, silon en
excopte des exploitations modeles comme celles de Santa Genebra (n.1),
de Resaca (n. 6), il est facile de voir qu’il n’est pas encore entré suffi-
samment dans la pratique. Les fazendaires n’ont pas toujours compris
que les diverses améliorations sont connexes; que le capinage, par
exemple, suppose la taille,comme la plantation & grande distance né~
cessite un meublissement plus profond, et la plupart d’entre eux
se bornent & des essais isolés: presque tous pratiquent des élagages
ot ilsrejettent la-taille compléte, ou ils n’emploient pas la capideira ;
beaucoup plantent & 16 palmes, quelques-uns & 18, mais la plupart
continuent & accepler 14 alors que 22 ot 24 seraient peut-étre néces-
saires ; et comme il est facile de s'en convaincre en parcourant les
fazendas d’une étroite région, comme le prouve le iableau 11 ou
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Cette variabilité des cultures est, d’aprés moi, la meilleure
preuve de I'esprit d'initiative qui auime aujourd’hui les grands pro-
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ducteurs de café du Brésil: mais elle indique aussi le chemin qui
reste & faire pour arriver & des procédés adaptés & chaque région, 4
des procédés fixes comme ceux des productions d’Europe, absolument
comparables pour des exploitatious voisines et par suite beaucoup plus
réguliéres dans leurs résultats.

La voie est largement ouverte, mais il faut résolument la sui-
vre, si 'on veut que les progrés des cultures ne restent pas en retard
sur d’autres progrés dont nous allons maintenant tenter une rapide
analyse; ces progrés, ce sont ceux de la préparation.

La préparation n'a pas seulement pour but, comme on le croit
généralement, certaines opérations mécaniques ou physiques de dessé-
chement, de descascage, de ventilation, de triage: son 14le est
principalement biologique et chimique, puisqu’il permet au grain de
café de développer certaines qualités de golit et d’ardme, & peu prés
nulles au moment de la récolte. Entouré d’enveloppes multiples plus
ou moins sucrées, sur la nature desquelles les botanistes ne paraissent
pas absolument d’accord,le grain,une fois mur,est formé d’une substance
vert-grisitre presque dure & la périphérie, presque molle au centre,
un peu empyreumatique ou sans odeur appréciable, avec une saveur
légérement sucrée qui masque presque complédtement un léger goiit
amer. Ce grain de café acquiert donc pendant la‘ préparation les qua-
lités qui le font rechercher; et il les acquiert par des modifications
lentes de sa substance primitive. Ces qualités seront plus ou moins
grandes suivant les conditions de la culture et de la cueille; c’est-i-
dire qu'elles varieront d’abord avec la nature des substances originels
lement contenues dans le grain, mais elles varieront aussi avec les con-
ditions de leurs transformations subséquentes.

Quoique les observations faites dans ce sens soient bien peu
nombreuses, cette fagon de comprendre le role de la préparation n’est
pas discutable.

Il estcertain que,dés lelavage, oudés le début du desséchement,
il se fait dans le grain un travail de fernentation. Cette fermentation
est bien connue des fizandaires, puisqu’elle empéche de conserver le
grain rouge, sans le sécher, plus de deux ou trois jours; il acquiert
trés vite un golt spécial caractéristiquo, ou méme il s’altére com-
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plétement, rancit et devient aigre, comme cela so produit quelques fois
dans les magasins, en” temps de pluie.

La fermentation est acide, comme on peut le constater en
étudiant 1'eau du lavage des tanques, ou simplement en mettant
sur la langue des grains qui ont séjourné dans l’'eau. Elle a pour
résultat de faire perdre au fruit & peu prds toutes les substances
sucrées et ]a plupart des substances gommeuses qu’il contenait au début
et d’y développer des substances plus fixes. Ces produits plus fixes
paraissent eux-mémes passer par plusieurs états successifs: tous les
fazendaires savent bien que’si I'on mouille & nouveau le café, ou s’il
ost imbibé par les pluies pendant les premiers jours du desséchement,
ces accidents ont peu d'importance parce que les fermentations ne sont
pas encore complétes, tandis que les pluies deviennent trés nuisibles
les derniers jours du desséchement, et font perdre définitivement au
café ses qualités, probablement parce qu’alors elles entrainent les
substances améres ot arOmatiques incomplétementformées. Cotte trans-
formation chimique du grain de café se continue pendant un temps
trés long; comme on sait, en vieillissant, cette denrée gagne pendant
des années des qualités nouvelles, et la torréfaction seule achéve le
travail chimique qui donne aucafé ses qualitds alibiles: aussi pour
apprécier exactement la valeur dela denrée,aujourd’hui déji,les gros
acheteurs & Rio utilisent un appareil qui briile vite les échantillons
par trés petite quantité.

Jo ne puis malheureusement qu'indiquer l'importance des étu-
des & faire pour connaitre, avec plus de précision, ces transformations
diverses par lesquelles passent lesgrains de café;et en attendant que de
plus larges moyens de recherches permettent au laboratoire de biolo-
gie industrielle de 1'école polytechnique de commencer des expériences
dans ce sens, voizice quej'ai cru voir en observant directement les
diverses opérations de la préparation.

La premiére de ces opérations est le lavage; son nom indique
qu'elle doit enlever du café les impuretéds, et olle exécute aussi une
séparation des diverses sortes de fruits.

Si I'on verse dans un tanque bien rempli d’eau, du café cueilli
& la roca, on constate immédiatement que les graviers, la terre ou les
pierres tombent au fond entrainant avec eux les graias noirs demi



LE CAFE Al

secs ; les grains rouges en cerise un peu moins denses s’accumuient
ensuite par couches trés épaisses, et 1'on voit surnager les grains trés
secs ou trés verts mélés de feuilles ot de débris de bois: soit trois cou-
ches trds faciles & séparer, la moyenne plus épaisse ne contenant
que du café bien mir.

Les tanques de lavage des fazendas sont trés grands, et géné-
ralement bien construits en pierre, en chaux ou en ciment: ils peavent
recevoir jusqu'ad 800 et 1000 alqueires de 40 & 50 litres; ils sont
d’ordinaire allongés, le fond disposé en pente, de fagon que le café
versé & l’extrémité la plus haute, coulant peu & peu vers 'extrémité
plus basse puisse mieux se dissocier. Presque toujours le mur cimenté
qui forme la paroi du c6té le plus déclive contient deux portes en fer
ou en bois, que l'on peut ouvrir ou fermer & volonté : 1'une, assez
élevée, correspond au niveau d’afleurement de I'eau, et il suffira de
Youvrir et d’ouvrir en méme temps la prise d’eau pour que les parties
qui surnagent, café trop sec ou trop vert, comme aussi débris de
feuille, soient complétement entrainés; 1'autre porte, plus inférieure,
servira ensuite & livrer passage aux grains en cereja parfaitement
isolés, qui seront entrainés par un grand courant d’eau dans un
second tanque plus petit, souvent fort éloigné et proche de l'engenho.
Cette utilisation fort ingénieuse de 1’eau comme moyen de séparation,
est rapide et pratique; cependant, soit par le fait de la disposition
des réservoirs d’eau qui est trés variable, soit pour d’autres raisous,
la séparation reste quelquefois imparfaite; et pour y remédier, les
uns ont employé des machines, les autres ont modifié la dispnsition des
tanques delavage; ne pouvantm’attarder trop longtemps & décrrire des
variations trés grandes, jesignaleraiseulement deux typesque j'ai vus,

Dans plusieurs fazendas de Cantagallo, le café, au lieu d'étre
versé directement dansl’eau,passe d’abord & travers un cylindre hori«
zontal doué d'un mouvement rotatif, percé de trous de diverses grosseurs
qui servent & la séparation. Les fruits versés dans l'intérieur du cy-
lindre tels qu'ils viennent de la roga, trouvent d’abord de petites
ouvertures qui laisseront passer les graviers ou les débris de terre; ils
sont entrainés ensuite sur des fentes allongées ot les débris de feuilles
ou de bois se créent facilement une issue ; un peu plus loin, des trous
un peu plus gros donnent passage aux grains cassés ou mangés en
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partie par les oiseaux ou naturellemeut trds petits ; et la masse du
café vert, sec, ou en cerise, tombe par l'extrémité inférieure dans un
tanque double ou elle achéve sa séparation.

Cetto disposition que j'ai pu étadier en détail chez M. Paulino
de Souza donne de trés bon résultats quand on peut faire tomber sur le
cylindre une grande quantité d’eau ; mais elle suppose un appareil
nouveau, c¢’est-d-dire une dépense d'argent et de force motrice ; aussi,
dans la plupart des exploitations, pour obtenir une meilleure sépara=
tion on a procédé autrement. Au lieu de vider directement les char-
rettes dans les réservoirs, si 1'on dispose d'une eau courante suffisante,
on verse le café au sommet d’'un canal assez large, long de vingt ou
trente métres et trés légérement en pente ; l'eau eutraine peu a peu
le café, mélant d'abord ses diverses parties, et la séparation a tout le
temps de se faire parfaite; la terre et le gravier se déposent sur le
fond du canal d'ou ils seront enlevés chaque soir; uue écluse latérale
entraine les fouilles et les grains secs ou verts sur une toile métallique
percée de trous qui retiendra les feuilles et laissera passer les grains,
et un tanque inférieur unique recevra la masse de cereja.

L'opération mécanique est terminée : le café en cereja est dans
Yes tanques, bien séparé; alors commence une série d’autres opérations
plus importantes pour la qualité du grain. L’eau en contact avec la
pulpe la pénétre pour dissoudre une partie des gommes résines et de la
substance sucrée qui forme sa plus grande masse, et elle pénétre aussi
peu & peu la substance du grain lui-méme.

Au bout d’une demi-journée cette eau a déja perdu salimpidité,
et les matiéres qu'elle tieut en suspension lui donnent une réaction
acide et surtoutun aspect gris terne et une saveur douceitre absolument
spéciales ; en méme temps que l'eau s'altére, le fruit se modifie ot de-
vient plus facile & despolper et & dessécher, La couche gluante qui sé-
pare la graine de I'enveloppe externe se trouve en partie désagrégée
et il suffit d'une pression légére sur la baie pour la faire &clater et
donner issue aux grains qu elle contient; cette pression sera réalisée
industriellement & l'aide de machines nommées despolpadors, Ces ma-
chines sont presque toutes formées d’un cylindre horizontal doué d'un
mouvementrotatif; le café tombe sur le cylindre; et, entrainé par son
mouvement, il est pris entre un treillis métallique ou quelques fois une
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véritable ripe, et une envelopps élastique dont on régle plus ou moins
la pression. Les moddles sont divers, et je ne saurais les décrire ici :
mais tout le monde connait V'importauce de plus en plus grande prise
heureusement au Brésil par les cafés despolpés lavés, que distinguent
des autres leur séjour plus long dans 1’eau et leur descascage avant
desséchement.

Le lavage prolongé de ce café despolpé n’a pas seulement pour
utilité, comme on pourrait le croire, de faciliter I’'vpération mécani-
que ; une fois mis & nu le grain de café entouré encore d’une substance
gommeuse que l'on peut enlever avec divers appareils, est remis au
tanque pendant un temps variable, douze heures &4 Santa Genebra,
vingt-quatre & Ibicaba, trente six & Val de Palmas. Ce séjour pro-
longd dans l'eau avant et aprés le despolpage, produit ces qualités
spéciales du café lavé, qui le font rechercher en Europe et payer
beaucoup plus cher, quoique rien ne prouve sa supériorité alibile; si
les grains deviennent plus pdles de couleur, plus hygrométriques et
mo:ns denses, si leur infusion est moins amére, on doit évidemment
Pexpliquer par la perte dans les tanques de lavage d'une partie de
leurs principes.

L’importance chimique de ce rdle du lavage commence du reste
& étre mieux apprécide; presque toutes les fazendas funt & cette
opération des modifications nouvelles parmi lesquelles quelques-unes
annoncent pour l'avenir de grands progrés dans la préparation du
café. Ainsi & Mont Vernon, on exporte déjd une qualitdé de grains qui
forme la transition entre les deux grandes qualités actuelles, terreiro
et lavé, des cafés du Brésil. Dans cette fazenda on laisse les fruits
rouges trois jours de suite dans les tanques dont on renouvelle l'eau
chaque vingt-quatre heures; et on place ensuite ces grains directe-
ment sur le terreiro sans les despolper. Ils séchent en quinze & vingt
jours, beaucoup plus vite que les cafés non lavés; et, une fois descas-
qués, ils donnent des grains trés égaux d’aspect, trés beaux de couleur,
dont l'arome est plus fin, et dont I'amertume est moindre que celui
des cafés déséohés sans étre préablement lavés.

Ces améliorations, et d’autres que je pourrais citer, permettent
d'affirmer que d'ici peu de temps le lavage, au lieu d'étre une simple

1
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opfration micanique destinés & séparer los impurctés ot les diverses
qualités de grains, remplira pour tout»s los fazowlas une rdle actif
dans la prévaration, et notamment dans le désséchement du café qu'il
rendra plus égal et plus facile: tout fait prévoir que ces réformes
seront vites reéalisées.

Puisque le café lavé puis despolpé, comme le café muni de
sa cereja ot simplement séparé par l'vau, sont exposés au soleil
au sortir des tanques, ce serait ici lo moment de parler du desse=
chement tel qu'il est pratiqué aujourd’hui par extension du café
sur ces grandes aires en béton, en pierre, en briques ou simplernent
en terre quon nomwms les terreiros. A propos d’expériencns qui ont
6té fait's au laboratoire de biologie indnstriclle par mes a-nis, MM.
Taunay et Tollos. ¢omma & propos des essais de I'appireil qui en a été
la conclus'on logiqua, j'ai eu déji plusieurs fois I'occasion de m’oceu-
per de cette question; et les observations faites dans ce voyage sont
venues seulement confirmer la couviction qu'tl est absolument néces-
saire au progrés de la production du café, d’obtenir pour cette denrée
un moyen de désséch sment autownatique,

Les caleuls que j'avais faits en 1880 et 1881,dans des articlesque
le Journal du Comm:reio voulut bien publier, sont méme au-dessous de
la véritd; ce n'est pas trois quarts d’heure, c'est la plupart du temps
une heure ot une lieure et demie, qu'il faut employer dans les grandes
fazendas chajue matin pour étendre les cafés,et chaque soir pour les re-
mettre en tas; et il faut ajouter & ces manceuvres diverses opérations
accessoires de transport, de réparation des terreiros, etc. De méme
aussi, le prix de ces terreiros e~t généralement supérieur aux prix que
nous avions aonné: d’aprés les indications as=ez précises que j’ai prises,
notamment 2 Ibicaba, & Itapera, & Santa Gurtrudes, si I'on compte
comme cela est juste, les terrassements, 'achat ou la confection des
briques ou du béton, 'installation des magasins attenants, on arrive
4 un chiffre qui ne sera pas moindre de 50 contes de reis pour une
fazenda de 30 mille arrobes.

L’économie de maind’ceuvre ot d’argent,réalisée par unappareil,
sera donc plus cousid’rable que nous ne supposion:.

Ce que jai vu m'a montré aussi l'importance de toutes les
maneuvres dudesséchement, Cortaines fazeudas,cumme celle d'Ibicaba,
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qni ont conquis pour leurs prodnits une véritable renommss. 1a doivent
surtout aux soine minutieux donnés i cette opération; les terreiros
tres vastes puisqu'ils ont presque quinze mille métres carrés, parfai-
tement égoutés, sont en brigues réfractaires brillantes qui chauffent
beaucoup mieux; au milieu, une plateforme un peu plus élevée, recoit
chaque soir le café que I'on réunit en tas trés grands ; pour mieux
éviter I’humidité, la couche de café que I'on étend sur 1’aire est trés
peu épaisse, égale, ot cette couche est pendant lo jour continuellement
brassée par des esclaves spéciaux; enfin, on attend pour rentrer les
fruits qu’ils soient complétement desséchés; et on évite ainsi ces moi-
sissements, ces fermentations tardives qui, dans d’autres fazendas, ont
été souvent nuisibles,

L’importance de tous ces détails vient démontrer combien est
juste l'idée premiére de MM. Taunay et Telles, cherchant & obtenir
avec leur appareil les conditions du terreiro,et & les reproduire indus-.
triellement en les régularisant : d’aprés moi, c’est jarce que d'autres
appareils n’ont pas tenu compte suffisamment de cotte nécessité que jo
les ai vus, & Ibicaba et ailleurs, succaessivement abandonnés.

Cette question du desséchement artificiel du café est du reste
& 'ordre du jour : tous les fazendaires la discutent, un grand nombre
attendent impatiemment qu’elle soit résolue, et ils vous signalent eux
méme les difficultés crées par los méthodes actuclles. A S. Paulo,
par exemple, les manceuvres du terreiro qu’il faut exicuter en
commum restent un des plus grands obstacles & la transformatio
du travail, et & la colonisation par parcelles: partoutla nécessits de
sécher lentement, en dix jours pour le café lavé, en trente jours pour
le café en cerise, entraine, outre une perte considérable de temps et de
main d’ccuvre, un défaut complet de régularité dans la préparation, qui
reste soumise plus ou mnoins aux intempéries des saisons, et indépen-
dantes de I’homme : d’olt des diminutions dans la qualité du produit,
ou méme des pertes de café insuffisamment desséché.

J’ai cependant fait une double observation que je dois signaler:
les fazendaires paraissent craindre que le desséchement trop rapide
modifie I'aspect du café, en diminuant ses qualités de gotut et d’ardme,
ot ils ont une répugnance marqu‘e 3 inutiliser brusquement ces ter-
reiros dé ja construits, d .nt ils ont 'habitude.
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Je ne crois pas que ces opinions reposent sur des faits précls; en
tout cas, elles existent, ot comme il serait déplorable qu’elles empé-
chent un progrds, rien n'empéche provisoirementi d’en tenir compte.
L’expérience a depuis longtemps démontré qu‘au début de son dessé-
chement le café demande moins de soins: il peut se mouiller on rester
la nuit sur le terreiro sans grand inconvénient, et les derniers jours
seulement 1'opération doit 8tre beaucoup mieux surveillée. On pourrait
donc commencer au terreiro le desséchement, et l’achever & la ma-
cbine plus facile & régler; on éviterait ainsi celte trop grande rapidité
que l'on reproche aux moyens automatiques ; en diminuant le tra-
vail 4 exécuter par les machines, on rendrait leur emploi plus facile,
et 1'on permettrait de réduire leurs dimensions, et de les adapter pour
ainsi dire aux besoins de chaque exploitation.

Jo n’insiste pas davantage sur 'opération du desséchement parce
que bientdt 1’expérience aura prononcé (1). Une machine Taunay
Telles fonctionne déja & la fazenda de M. Braz Nogueira; et une autre
machine plus nouvelle dont les diverses parties ont été mieux propor-
tionndes au but A atteindre est en voie d’installation dans la fazenda
de M. Domingos Theodoro. Toutes deux préparerontrdu café pendant la
durée de la safra actuelle : aprés cette expérience qui sera définitive,
je pourrai revenir sur ce sujet avec plus d'utilité, et je passe aux
autres manceuvres de la préparation.

(1) L’expérience a prononcé; et, au moment de la publication de ce
rapport, la machine de M. Braz a préparé déja pris du tiers de la récolte
de ce distingué fazendaire. Elle a fonctionné tous les jonrs pendant plus de deux
mois, fournissant une moyenne de 60 arrohes de café lavé, parfaitement sec,
par opération; grice a elle, M. Braz pourra transformer cette année presque
tout son café en despolpé lavé de premirre gualité, et avoir terminé ses opérations
quand ses voisins seront encore occupés a surveiller le terreiro et a craindre les
pluies oun les intempéries,

Pour les diverses qualités de gout, d’arome et d’¢galité d’aspect, ceux qui
ont vu ces cafés, les ont trouvés supéricurs anx moyennes hahituelles; la co-
foration est plus éecnle, la teinte vert clair est plus chande, et & la main comme
a la vne le grain parait meilleur. Aunssi, maleré un tringe iniparfait, les premicres
remises de ce café séché a la machine, ont elles 4té aclietées un prix ¢levé, M., Braz
peut donc se féliciter d’avoir fait un essai qui pouvait ne pas réussir; son
intelligence initiative entraine pour lui a la fois houneur et profit.
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Le grain une fois desséché, qu'il soit ou non muni de sa pulpe,
a"acquis d peu prés toutes ses qualités alibiles ; ces qualités seront
accrues par 1'dge et les grains vieux de plusieurs années, ou simple-
ment les grains en cereja que 1’on conserve secs plusieurs mois avant
de les descasquer ont plus de gofit et plus d’arbme ; ces qualités seront
accrues par la torréfaction, complément indispensable des premiéres
opérations de lavage et de desséchement ; au contraire, elles ne seront
pas notablement modifiées par d’autres opérations mécaniques que
beaucoup ont le tort de considérer comme les plus importantes.

Ces opérations mécaniques sont celles de l'engenho : elles
peuvent s'isoler complétement des autres, et si un fazendaire a d’autre
travail pressé, ou si encore il ne juge pas les prix suffisamment rému-
nérateurs, il conserve plusieurs mois 20 ou 30 mille hectolitres de
cereja sec dans ses magasins; et, comme cela s’est produit pour la
safra de 1882, il prépare peu & peu son café suivant ses convenances.

Dans les conditions actuelles 1'engenho donne a la denrée
sa forme de vente; non seulement il broie et enléve la pulpe, mais
il nettoie le café de tous les débris étrangers par des ventilations suc-
cessives; il sépare les grains moins utiles, cassés, ou noirs, ou trop
18gers, ou insuffisemment descasqués (marinheiro) ; et surtout il isole
les grains moyens, de qualité commune, des gra‘ns ronds qui feront le
moka si recherché des consommateurs, et des grains larges et gros
qui seront vendus sous les noms de Martinique, Java ou Ceylan.

Quoique restreint, le réle de ’engenho reste donc considérable;
ot il suffit four s’en convaincre de voir les résultats des progrés
réalisés dans ce sens. Si le degré moyen des qualités de vente du Brésil
s’est considérablement élevé ; si les expositions générales faites & Rio
ont montré de nombreux types de café égaux aux marques les plus
anciennes et les meilleures, on le doit surtout & ’engenho et aux
modifications qu’'il a subies pendant ces derniéres années.

Comme preuve, nous pourrions citer des fazendas, celles d’Ibi-
ciba, de Mont Vernon, de Santa Genebra, ou I’engenho parfait est la
principale raison des prix moyens élevés;ou encore nous pouvons signa-
ler en passant 'engenho nouveau de Cachoeirade Santa Leopoldina, qui
a suffi & augmenter de plus d’un tiers le valcurde co café de Capitania,
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déprécié jusque 13 malgré ses qualités naturelles parce qu'il était mal
préparé,

Quand on se reporte aux pilons mus A la main, aux monjolos mus
par l'eau, ou encors quand on retrouve les roues grossidres nomiées
carretdo destinés & écraser la pulpe desséchée, ou quand on examine
les nombreux modtles de ventilateurs primitifs autrefois utilisés &
granl reunfort d’esclaves, on a le devoir de dire aux producteurs du
Brésil qu’ils peuvent étre fiers du chemin parcouru; et puisque
les bornes de ce rapport ne me permettent par de décrire tous les
types des machines succes-ivement inventées, pour le faire il faudrait
un volume et peut-étre aussi une compétence spéciale, jo vais me bor-
ner 3 décrire ce qui me parait le plus utilisé ou mievx ce que j’ai vu.

Le café est séché; il estenfermé dans les magasins ol il sé-
journe plus ou moins longtemps : enfin on le livre & ’'engenho. Il passe
d’abord dans un premier ventilateur pour se débarrasser de la pous-
siere ot des débris divers; au sortir de ¢e ventilateur de coco, les baies,
ou pour le café despolpé, les grains munis de la seconde pellicule toms=
bent sur un descascador, instrument spécial qui broiera les enveloppes
ot mettra en liberté les grains. Le tout sera entrainé & un ventilateur
nouveau qui chassera les enveloppes réduites en débris irréguliers, et,
avec les enveloppes, queljues fragments de grains cassés, et quelque-
fois quelques grains moins lourds. 1l reste d’abord tous les grains uti-
les, avec eux la plupart des grains cassés, les grains mal descasqués
dépouillés seulement de leur premiére enveloppe appelés marinheiro,
et aus:i les grains noirs ou blanchitres: cet ensemble disparate va tom-
ber dans l'intérieur d’un cylindre horizontal trés-long, dont la paroi,
percés de trous, servira & séparer les qualités. Tous ces appareils dé-
pendent d’un moteur & eau ou & vapeur; et, nécessairement, ils sont
mis en rapport par des courroies & godets ou par d’autres moyens de
transmission, de fagon que le café, sorti en fruits secs du réservoir,
tombe sous le séparateur en grains de diverses qualitds, déja prét A
la vente.

Les manceuvres sont donc automatiques, et rien n’cst plus
curieux, rien n'est méme plus coquet que ces machines, en cuivre
poli, bien reliées entre elles, installées par Lidgerwood, Hargreaves,
Van Erven, Mac Hardy et ces divers constructeurs auxqn-ls le fazen-
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daire doit de pouvoir préparer en un jour 100 ou 200 sacs de café sans
autre main d’ceuvre que celle d’un surveillant.

Tous les engonhos ont pour but les mémes opérations; presque
tous sa ressemblent par leurs principaux appareils, et, cependant, si on
les examine attentivement, on trouve nombre de détails absolument
différents.

Les variations les plus importantes portent sur la premidre opé-
ration, celle du descascage, qui a pour but de briser I'enveloppe et d’i-
soler les grains. On reproche au modéle le plus répandu, celui de Lid-
gerwood,de casser les gros grains,s’il est un peu serré,etde laisser passer
les petits & 1’état demarinheiro, s'il ne l'est pas; 01 lui reproche aussi
de produire dans la subitance du café des compressions ou des fentes
imperceptibies qui, plus tard, prendront I'humidité, et produiront des
tdches blanches; enfin, on m'a assuré que pour lis fruits ramassés sur
terre, les pressions et les frictions produites par I’appareil entre les
grains et les particules d’argiledont1’écorce est imprégnée, contribuent
3 donner ce golit de terroir reproché quelquefois aux cafds du Brésil.

Pour toutes ces raisons, quelques fazendaires n’ont pas adopté
le descascador Lidgerwood ou ses nombreuses imitations. A Cantagallo,
par exemple, l'on trouve encore des fazendas bien tenues qui possé lent
I’ancien systéme de pilons multiples, fixés sur un arbre de rotation
horizontale ; et, dans d’autres, on a remplacé 1'ancienne grande roue
carretdo on les pilons par des descascadors Hallier ou par la ripa de
Ceylan. Le descascador Hallier est formé de deux meules verticales
en pierre de 1 métre 20 environ de diamétre, presjue justaposées;
'une est fixe l'autre est mobile; les fruits pénétrent dans l'inters-
tice et sont broyés facilemnent. La ripa de Ceylan est constituée par
une roue en bois trés grande et peu épaisse & rebords métalliques
amincis, qui tourne lentement entre deux parois assez profondes, rem-
plies de café, ot descasque les fruits autant par pression que par frot-
tement latéral. On m’a a<suré que ces divers appareils cassaient moins
les grains que les descascadors horizontaux, ot les baies séches sont
prises entre un grana cylindre tournant, garni d’une toile ou d'un
treillis métallique, ot des plaques élastiques dont on peut régler la
pression: cependant j'ai vu des descascadors Lidgerwood et des des.
cascadors Hargreaves, dont le travail m’a paru trés parfait.
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Les discussions ne portent pas seulement surle doscascage, et
les appareils de ventilation, surtout coux de la seconde ventilation
aprés le broiement de 1'enveloppe sont aussi trés multiples.Oun roeproche
aux modeles ordinaires de projeter au dehors un certain nombre de
grains uties, ou de nettoyer incomplétement. On a remédie & ces
inconvénients, dans certaines fazendas, en adaptant l'un & la suite
de l'autre deux ventilateurs par ol passe successivement le café qui
sort du descacador : dans d'autres exploitations,la maison Van Erven
a installé récemment un ventilateur trés parfait, moddle Duprat qui
peut servir aussi de séparateur, parc: que, prolongeant le séjour du
grain dans un courant d’air trés puissant, il permot l'isolement des
diverses densités.

L’opération qui a étS le plus diversementcomprise est sirement
celle du brunissement; la plupart d=s fazendaires la jugent inatile; et
les engenhos de Lidgerwood, qui restent malgré tout des modeles, ne
contiennent pas d’ordinaire d’appareil approprié. Je serais porté 4 croire
qu'elle a son unnique raison d'é're dans des modifications d'aspact
réalisables par les moyens les plus divers. Certains engenhos, notam-
ment celui d’Ibicaba obtiennent un polissement léger des surfaces
en intercalant entre le descascador et le ventilateur un concasseur
qui agitpar trituration égére; plusieurs types de machines, notam-
ment celui d'Hargreaves, contiennent un brunidor spécial placé plus
loin entre le ventilateur et lo siparateur ; eafin, dans la plupart des
fazendas ou j'ai vu cette opération pratiquée, notammant & Santa
Rita, & Val de Palmas, on se contente de faire tourner plusieurs
heures dans un cylindre horizontal des sacs mal remplis de café, déja
séparé et trié, qui brunit par le frottement des grains les uns contre
les autres.

Du reste, de l'avis de tous les fazendaires, la manceuvre qui
nécessite le plus d'amélioration, est celle de la séparation. J'ai vu
4 Cantagallo et & S. Paulo des appareils divers ; et il.n’est pas douteux
pour moi que le séparateur Lidgerwood donne les meilleurs résul-
tats; il est formé d’un cylindre creux, 1égérement inclind, dous d’un
mouvement horizontal ; dansce cylindre, tombe le mélanga des diverses
espéces de grains; et, comme la toile métallique qui sert d’enveloppe
est percée de trous ou de fenies de diverses grosseurs, le café tras
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verse la paroi, et tombe sous la partie du cylindre qui correspond & sa
forme. On obtient ainsi quatre qualités: d’abord les grains cassés, peu
abondants, ensuite les grains plats et peu épais qui forment la grande
masse, ensuite les grains ronds qui sont assez variables, et enfin les
gros grains plats de meilleure qualité; & 'extrémité inférieure du cy-
lindre tombe l'escolha, c’est-a-dire les grains noirs, les marinheiros,
divers autres débris, quelquefois aussi des grains utiles. En allongeant
le cylindre,en ralentissant son mouvement, on peut diminuer considéra-
blement la proportion des grains qui passent sans étre séparés, et ren=
dre I'opération trés-suffisante, au point de vue des grosseurs et de
la forme. Mais on n’a pas encore trouvé le moyen de la rendre suffi-
sante au point de vue de l'aspect, au point de vue de la densité, c’est
a-dire au point de vue des qualités réelles. Les grains blancs plus
légers qui plus tard se giteront, ou les grains avec petits points noirs
dont le golit est mauvais, restent mélés avec les autres, et il faut
les doigts et les yeux des esclaves pour les retirer. C'est 1’opération
derniére ; elle est curieuse & voir. Elle se fait en deux temps ; sur des
tamis en taquaras qui s'usent trés vite, ou sur des tamis en fil de fer, &
tous les points de vue meilleurs mais peu utilisés, une esclave agite le
café ; ot tous les grains blancs, ou mieux, tous les grains moins denses
se réunissent au milieu; alors, avec la main sans presque regarder
la noire les enléve en plusieurs fois, etelle verse sur une table ce
qui reste: aprés avoir accumulé 10 & 15 litres a sa place, elle revient
4 coté de 20 ou 30 autres noires, qui sont debout, autour de la grande
table quadrangulaire du triage, et elle se met & enlever un & un les
grains noirs ou teintds, les cassures, et quelquefois de petits marinhei-
ros qui ont pu échapper au séparateur.

Ces opérations sont trés rapides pour les cafés bien cueillis et
bien préparés. Alors l'escolha, c’est-a-dire les parties retirées, étant
peu considérables, une esclave triera 12 & 16 arrobes par jour; mais
si la récolte et la préparation ont été mal faites, si les grains &
enlever forment 3, 5 et méme 8 7, il faudra beaucoup plus longtemps,
et une bonne ouvriére ne fournira pas plus de 2 & 3 arrobes par jour;
ou elle fera du mauvais travail.

On emploie au triage du café les esclaves convalescentes, les

]
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esclaves nourrices ou enceintes, et souvent aussi, il faut bien le dire,
les esclaves préférées par le personnel dirigeant; 'opération nécessite
en moyenne 20 personnes pendant toute l’année pour une fazenda de
15,000 arrobes, soit le dixi¢me ou le douziéme de toute la main d'eeuvre
utile. Aussi on a cherché & créer des machines qui puissent suppléer
4 un aussi grand nombre de bras, et divers modeles de trieurs ou
catadors ont été successivement inventés. Celui qui commence & se
répandre est un ventilateur a fort courant d’air, dont ’évent est trés
allongé; ce catador est basé sur ce principe que pour des formes égales,
les qualités varient avec les densités; les grains mauvais, blanchatres
ou en partie noiratres, étant généralement moins pesants sont lancés le
plus loin, et towbent & 'extrémité de 1'évent, dont la paroi inférieure
est percée de trois ouvertures, & parois obliques; les grains arrondis et
les gros grains étant plus denses ton.bent les plus prés du ventilateur;
enfin les grains moyens ou plats forment généralement deux séries, les
plus larges étant projetés un peu moins loin,

Quoique cet appareil simplifie beaucoup le travail, il n’empéche
pas encore de recourir & la main de 1’esclave; et la difficulté du triage,
la dépense de main d’'ceuvre sont telles que plusieurs hommes entendus
ont pensé & faire exécuter cette opération sur les marchés de vente
d’Europe ou d’Amérique, qui disposent d’'une main d’ceuvre plus abon-
dante, meilleure et moins chére. Cette réforme, qui a déja donné des
résultats en Hollande pour le café de Java, sera peut-étre utile plus
tard pour les cafés du Brésil, et elle permettrait en tout cas de mul-
tiplier les types, de les égaliser davantage, et de ne plus se borner &
faire deux ou trois qualités qui restent forcément plus ou moins irré-
guli€res.

Je ne m’'étendrais pas davantage sur les manceuvres de ’engenho,
et jo passeral cempletement sous silence les opérations ultimes d’en-
saccage, de transport et de vente, qui ne peuvent étre discutées dans un
rapport sur le prix de revient du café au sortir de la fazenda.

Si j'ai insisté sur les variétés de forme de certains appareils,
il nefaudrait pas en conclure que la préparation du café est aujourd’hui
imparfaite. Je la juge au contraire abselument suffisante ; et quand
des systémes définitifs de lavage seront adoptés, quand Je desséchement
ariiticiel sera réalisé, les modifications que 1'on pourra apporter &
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quelques machines ne pourront qu'améliorer un outillage déja trés
bien compris. Si 1’on veut toute ma penséo, et je la dois & ces constru«
cteurs, la plupart Anglais et Francais, qui ont su renouveler en quel-
ques années 1'outillage de la plusimportante des productions duBrésil,
d'ordinaire ce n'est pas de leur faute, c'est de la faute du personnel,
si dans certaines fazendas les défauts des appareils de préparation pa-
raissent considérables.

Le grand propriétaire croit, trop souvent, avoir tout fait quand
il a dépensé beaucoup d’argent et de main d’ceuvre A construire de
grands bdtiments, et & y installer & grands frais des machines. I1 ne se
rend pas toujours compte que ces machines absolument inertes, valent
par le mouvement qu'on leur transmet, et surtout par les soins plus
ou moins grands qu’on leur donne ; et supposant que tout doit mar-
cher parfaitemené parce qu’il a fait une grosse dépense, il laisse & des
noirs sans intelligence, en tout cas sans application, cette surveil-
lance du travail mécanique qui dans tous les autres pays est confiée
aux ouvriers les meilleurs et les plus actifs. Souvent iln’ordonne pas
de faire en temps utile les petites réparations d’entretien nécessaires ;
en tout cas, généralement ses employés n'ont pas la précaution de
faire varier le fonctionnement de l'usine avec les difficultés spéciales
de chaque type de denrée.

Au bout de quelques années, quelquefois au bout de peu de
temps, le fazendaire croira avoir mal choisi ses machines, alors que ses
gens les ont seulement mal soignédes; il en achettera d’autres d'un
modéle différent, et il les achettera la plupart du temps chez un nou-
veau constructeur. Comme me le disait trés finement un de ces grands
propriétaires, le fazendaire devient souvent l'ennemi de la maison qui
lui a vendu son premier engenho.

I1 faut bien le dire aussi, les constructeurs se plaignent de la
difficulté qu'ils éprouvent & installer une usine réguliére, du traite-
ment que regoivent, dans quelques fazendas, des ouvriers mécaniciens
ou autres, instruits, bien payés, peu habituds & se méler aux esclaves,
ot surtout des discussions qu’il faut quelquefois soutenir avec les pro-
pridtaires. Ici,’un d’eux veut utiliser de vieux magasins trés éloignés
des machines ; 13, cet autre au lieu de faire une conduite qui relé-
verait sa chute d’eau et la rendrait suffisante, achéte un moteur &
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vapeur, de facon qu'il aura deux forces disponibles par suite deux
engenhos; ailleurs encore, erreur plus grande, on installera successi-
vement deux, trois machines 3 vapeur, ou méme. quoique I'eau soit
abondante deux trois turbines ou roues hydrauliques: ce fazendaire
aura fait construire des bAtiments trés luxueux, mais il économisera
sur la force. motrice; cet autre installera et démolira en quelques
années trois engenhos successifs, sans aucun bénéfice; ou, fait plus
fraquent, on réunira des appareils de systémes diflérents qui nécessai-
rement s’agencent mal les unes dans les autres.

Comme nous I’écrivions, avec MM. de Taunay et Telles, dans le
rapport que nous avons eu l’honneur d’adresser & M. le ministre de
I'agriculture sur les moyens de faire connaitre en Europe le maté, le
café et les viandes du Brésil; rapport bien peu utile, puisque dans des
essais de propagande commencés depuis, on paru prendre la contre
partie de la plupart des faits d’observation que nous avions rasrem-
blés, au Brésil les engenhos et spécialement les engenhos de café
présentent comme caractéristique l'irrégularité de forme et le défaut
de synergie des diverses parties, au lieu de la centralisation des
opérations, de la simplicité, de I'automatisme de la plupart des usines
de I'Europe.

Ces mémes machines qui ont colité cher, ne sont pas bien liées ;
on n’utilise presque nulle part les Decauville quel’on trouve trop
lourds et qu'il serait facile de modifier ; on agence mal les diverses
parties ou les divers appareils contigus on rejette trop souvent
les despolpadors, limitant ainsi la préparation au café de terreiro,
et I'on dépense inutilement beaucoup plus de main d’ceuvre pour
moins bien préparer.

Tous ces défauts, si réels qu’ils soient, ne doivent pas faire
oublier les progrés réalisés; ces essais de machines diverses, ces
in- tallations d’engenhos de toutes les formes ont eu leur utilité
pnisqu’elles ont rendu rapide une transformation que ’esprit de rontine
aurait rendu impossible; disposant seulement de la main d’ceuvre
esclave pour ses installations et sa surveillance; en but aux poursuites
d'industriels de tous genres, qui le sollicitaient de diverses fagons, le
fazendaire, malgré tout a su faire souvent aussi bien que possible, et
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atteindre,en certains points,des moyennes de préparation qui ne seront
pas sensiblement dépassées. Il faut savoir le reconnaltre, et l'en fé-
liciter.

Si maintenant nous étudions 1’ensemble des résultats dela
culture du café, en un mot, si nous considérons la denrée au
sortir de 1'exploitation, nous allons pouvoir mieux nous rendre compte
de ce qui a 6té fait et de ce qui reste & faire.

Rapportons-nous, par exemple, au tablean 111 qui distingue la
production en ses diverses qualités de vente, 1'annés 1881, dans neuf
fazendas de Cantagallo, et nous voyons immédiatement que pour ces
fazendas la proportion des bonnes qualités est moindre que cslle des
mauvaises.

N* 1l --- Proportion des diverses qualités de café préparées
dans 9 fazendas de Cantagallo en 1881--82

Despolpé | Supér. | 1° bonne | 1¢régul. 2= bonne | Ordinaire| Escolha

A 87.480 — 55.429 |9130.800 s =¥ 138.640
B 61.210 — B 122.340 | 38.100 | %4.820 | 107.640
C 28.920 1.200 | 37.260 | 83.760 540 | 10.020 | 70.460
D — — 56.580 | 54.120 | 6.180 { 196.880 | 115.860
E 51.600 — 13.920 | 69.240 — 95.195 | 60.053
F 36.960 — 55.320 | 40.560 3.720 3.660 | 10.000
G | 109.740 | 5.880 | 107.940 | 81.028 4.380 | 36.720 | 131.580
H — 1.620 | 115.140 | 48.540 3.300 | 21.300 | 95.100
I 34.380 1.200 | 16.440 | 26.280 900 | 17.820 | 185.293

Totaux| 410.190 | 10.000 | 458.029 | 655668 | 57.050 | 456.415 | 915.626

==

Comme le montrent les totaux, la forme café despolpé et
la qualité supérioure de café de terreiro, forment & peine 1/5 de la
production totale; et, malheureusement, ce qui est vrai pour ces
fazendas est vrai aussi pour un grand nombre d'autres, peut-étre
pour la masse de la production du pays. Le Brésil fournit trop de qua-
lités moyennes,alors que tout son café mieux cultivé, mieux cueilli et

mieux préparé pourrait 8tre de qualité supérieure.
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La différence de prix entra ces diverses formes est, comma
on le sait, considérable. Tandis que le despolpé valait I’année dernidre
8,000 réis en moyenne et le terreiro supérieur 5,000, on achetait pour
2,500 et 3,000 la premitra régulitre et la seconde bonne. Autrement
dit, le fazendaire qui vendrait, comme cela est possible, 2/5 de sa
récolte en despolpé, 2/5 en terreiro supérieur, le reste seulement en
qualités moindres, doublerait le chiffre de ses bénéfices, sans faire
varier sensiblement les travaux de culture et de préparation. Cette
proportion de qualités possibles, n'a rien d’exagéré: quand le fruit
du caféier, bien cultivé, se développant également, sera cueilli &
mesure de sa maturation, on pourra, si on le veut, le despolper en
entier ; et, comme pour les cultures d’Europe, céréales, betteraves,
vignes, oliviers, on atteindra cette égalité de production qui est la
condition nécessaire de gains réguliers.

11 suffit de se reporter plus loin au tableau 1'W ou j’ai résumé &
ce point de vue les résultats des observations faites dans mon voyage,
pour voir que beaucoup de fazendas ont déja réalisé dans ce sens de
considérables progrés. Les numéros 1, 7, 9, 14 atteignent déja des
prix moyens de 5:000 réis ’arrobe, ou 80 centimes le kilog, qui sont
largement remunérateurs ; dans d’autres fazendas comms le n° 6, ces
prix de premiére vente seront certainement dépassés le jour ol on aura
installé un despolpage régulier. Prises dans leur ensemble, les exploi-
tations que j'ai visitées obtiennent de leur café une valeur suffisante;
mais les moyennes élevées du tableau 1'W nes’appliquent peut-étre
pas 3 la généralité des productions, parce que j'ai parcouru des fazendas
bien tenues et plus ou moins choisies.

La comparaison des exploitations que j'ai visitées suffit & mons=
trer pourquoi la production de café du Brésil, insuffisamment égale, est
composée de qualités multiples dont plusieurs sont peu rémunératrices,

Ce n'est point comme on le croit trop souvent, la préparation
qu’il faut accuser; pour le café de terreiro seconde honne et pour le
café de terreiro supérieur 1'engenho est le méme, l¢s fruits subissent
des spérations semblables, et quelques-unes de ces opérations, le triage
des grains notamment, sont souvent plus difficiles et plus longues pour
les qualités inférieures.
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La différenciation des formes produites au Brésil, acceptées au -
jourd’hui snr les marchés de veate, est faite par les qualités origi-
nelles de la récolte ou par les soins du desséchement, beaucoup plus
que par les manceuvres automatiques de descascage et de séparation.

Ne. IV --- Rapport de la production du Café en mil reis par hectare.

|

|

é Eé‘" i%’:"} g qg’%:) Prix maximum et m[;?é(n gi_’if‘ R?g&?” Rhagapl?f't
HECR I e e
o2 EEg arrobe |25 fazenda | il reis
1 80.000| '7.000 | 3.200 & 8.500 | 5.400 | 1/3 37.800 366
3 140.000| 10.000 2.500 a 4.500 3.600 36.000 264
4 365.000] 25.000 2.200 a 4.500 3.500 87.500 220
5 150.000] 9.000 2.000 A& 4.400 3.000 27.000 177
6 90.000{ 8.000 | 4.000 a 5.000 4.500 36.000 293
9 760.000; 42.000 | 3.200 4 10.000 | 5.200 | 1/3 | 218.400 263
8 550.000{ 36.000 | 2.000 & 4.500 3.400 122.400 209
9 310.000{ 13.000 | 3.500 & 8.000 | 5.600 | 2/5 72.800 230
10 180.000| 12.000 | 2.800 & 4.200 | 3.800 45.600 260
11 260.000; 14.000 1.800 & 4.000 | 3.400 47.600 188
12 40.000( 3.000 2.300 » 4.510 4.100 12.300 272
14 750.000] 24.000 2.100 a 5.100 4.300 | 1/5 | 115.200 220
16 350.000] 13.000 2.500 & 4.500 4.000 52.000 183
17 400.000| 16.000 2.500 4 4.500 3.800 60.800 162

— —1

Quels que soient plus tard les soins de 1’engenho, du café ra-
massé sur ’arbre trop inégal, vert rouge et trop sec, du café qui a
séjourné par terre, ou du café mouillé par les pluies sur le terreiro
donnera toujours ces qualités secondes qui encombrent aujourd’hui les
marchés.

Mieux cultiver, mieux cueillir et mieux sécher, en dernier lieu
seulement, mieux préparer, voila ce qu'il faudra faire pour donner %
la proluction du Brésil sa véritable place, celle que lui assurent pour
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plus tard son climat et la richesse de ses terres, et qu'elle obtiendrais
déja avec les plantations actuelles mieux traitées et mieux utilisées,

Nous verrons plus loin comment tous ces desideratum déja
remplis par quelques fazendaires pourront étre réalisés par tous, pour
le plus grand profit du pays: mais, aprés avoir autant insisté sur ce qui
reste a faire, nous serions injustes si nous ne montrions pas combien les
résultats de cette culture du café sont supérieurs, méme dans les condi-
tions actuelles, aux résultats des diverses cultures de 1’Europe et de
Y'Amérique du Nord.

Le tableau 1W publié plus haut nous montre les chiffres de
ventes considérables réalisées par divers fazendaires en 1’année 1882
avec des prix trés bas. Certaines exploitations, comme les nos 7 et 8
fournissent pour 300,000 et 500,000 francs de café ; d’autres qui re-
présentent la moyenne des bonnes exploitations comme les n°s 4, 9, 10
et 11, donnent & leurs propriétaires 150,000 et 200,000 francs, et
comme on le voit, les plus inférieures dépassent encore 60,000 et
80,000 francs.

Les étrangers qui visitent pour la premiére fois le Brésil sont
toujours étonnés, lorsqu’ils entendent parler de ces grandes exploita-
tions et de ces énormes revenus ; et cependant ces gros revenus appa-
rents ne sont pas la meilleure preuve de la supériorité de la culture du
Brésil. Si l'on veut juger de ce que vaut réellement une plantation de
caféiers de S. Paulo ou de Rio, il faut étudier le rapport d’un hectare,
ou d’'un certain nombre de pieds.

J’ai essayé de résumer dans le tableau 1W les données qui per-
mettent d’établir ce rapport pour les diverses fazendas que j'ai visitées,

La premiére ot la seconde colonne donnent le nombre de pieds
ot la production moyenne; en tenant compte de la distance des plan-
tations inscrite au tableau 1, on obtient avec les chiffres de la premiére
colonne le nombre d’hectares utilement plantés; en multipliant les
chiffres de la seconde culonne par le prix moyen inserit & la quatritme,
on obtient le rapport total de la fazenda, rapport dont ’exactitude a
eté vérifiée, du reste, dans la plupart des cas par les informations
directes du fazendaire. I1 suffit de diviser la somme payée & chaque
grand propriétaire par le chiffre d'hectares, pour obtenir le rendement
d'un hectare. Ce rendement varie, comme on peut le voir, entre
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177,000 et 366,000 réis, soit 420 4 900 francs, au change de 400 réis
avec les prix actuels: le 1apport de 200 & 300,000 réis, ou 500 & 750
francs, pouvant &tre considéré comme une excellente moyenne.

A coté du tableau IV dressé d’aprés les données que j'ai
directement recueillies, je puis, du reste, publier un fort intéressant
tableau qui résume,pendant dix ans,la productiond’une fazenda située
prés de Campinas.

N° V ~-- Rendement d’une fazenda de Campinas de 18723 1880
| " Prix | | Eo & 2. . B &

Argentrecu le plus Prixle Gain §§2 3 2 S 3 E 2

Arrobes éleve liquide £—~25 £ZZZ 23
encontos d’un plusbas total £z Ex 2 ET3
arrobe e = El_écu |§_:.'-_

1872 3.752 29.171 | 9.200 | 7.200 | 25.531 16.26 202§ 149

1873 | 17.785 | 168.881 | 12.200 | 4.995 {149.857 | 79.2¢ | 1.714§ | 861
1874 | 14.705 | 128.457 | 10.723 | 4.484 (114.149 | 65.30 | 1.305¢ | 813
1875 | 9.996 80.37 | 11.017 | 3.379 | 71.108 | 44.26 813§ | 412
1876 | -6.637 61.379 | 11.164 | 5.876 | 54.597 | 29.23 6248 | 34
1877 9.188 84.514 | 13.748 | 4.407 | 70.733 | 41.7 809§ | 433
1878 } 12.355 91.516 | 11.458 | 3.525 | 78.624 | 55.13 898§ | 474
1879 | 8.427 79.223 | 12.340 | 3.390 | 69.662 | 37.25 716§ | 406
1880 | 14:908 | 161.350 | 8.814 | 5.582 | 85.648 | 66.27 9798 | 827
1881 [ 11.102 68.149 | 8.226 | 4.995 | 56.670 | 47.15 728§ | 349

e e - R ]

Ce tableau a été dressé par un admini-trateur intelligent rela=
tivement & I'alqueire,et 'alqueire correspondant & environ 2 hectares 4,
en établissant le calcul proportionnel on obtient pour 1'année 188! lg
chiffre de production de 740 francs par hectare, trés analogue aux nd-
tres. Mais on trouve dans ce tableau divers autres rendements heaue
coup plus élevés; les années 1873, 1874, ol le prix moyen du café tait
presque le double de ceux d’aujourd’hui, donnent une production d’en-
semble de 1,500 par hectare; les rapports moindres de 1875 et 1878,
malgré la continuation des hauts prix s'expliquent par la diminution

g

"




60 LE CAFE

trés grande de récolte, et par une crise de main d’ceuvre dont souffrit
a cotte époque cette fazenda. Ainsi, ce simple tableau indique bien les
facteurs divers qui peuvent faire varier, dans des proportions considé=
rables, le rapport du méme hectare de cafésal; il résume diverses
fluctuations par lesquelles est passée la production du café, comme aussi
il fait voir que les rapports actuels sont relativement peu élevés.

D’aprés tout ce que j'aivu, on peut estimer & 1200 ou 1500 franes
pendant la période 1872-1880, et & 800 ou 1,000 francs pendant la pé-
riode actuelle la production moyenne d'un hectare de cafesal planté &
14 ou 16 palmes et convenablement cultivé.

Pour indiquer ce dernier rendement, supérieur aux moyennes
du tableau 1V, je ne spécule pas sur une hausse nouvelle et spon-
tanée du prix du café ; mais je crois & une augmentation rapide de la
quantité et de la qualité de production moyenne. Le relévement de la
valeur de vente sera la conséquence d’une meilleure culture et d’une
meilleure préparation ; la proportion des cafés despolpés et supérieurs
deviendra plus grande que celle des qualités bonnes ou rézulidres ; et
ce progrés commencé deja sera siir et durable, parce qu’il ne. dépen-
dra pas de facteurs extérieurs de consommation et de demandes impos-
sibles & régler et méme & prévoir.

Du reste, en acceptant les conditions actuelles de baisse des prix
de vente et de culture insuffisante, en limitant & 600 ou 800 francs par
hectare le rendement possible, nous allons voir que le café dépasse
encore les productions importantes d'Europe et d’Amérique.

Si nous prenons par exemple les céréales dont la culture
eontinue & eurichir de trés grands pays, ncus voyons que pour la
meilleure d’entres elles, le froment, on admet en France un rapport
moyen de 230 & 300 francs par hectare. Le rendement est un peu
inférieur en Angleterre ; il est trés inférieur en Amérique du Nord
vu il tombe a 200 ou 240 francs, tant par le fait de la diminution de
la quantité de production que par le fait du prix moins élevé. Nos ta-
bleaux le prouvent, I'hectare de caféiers rapporte donc aujourd'hui
beaucoup plus que \'hectare de céréales, le double en moyenne, et parmi
les plantations que J'ai visitées, la woins favorisée dépasse les cultures
de froment les plus rémunératrices,
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De mé&me, dans les conditions actuolles, le caféier est déja
I'égal de la vigne, et il lui deviendra facilement supérieur.

On sait qu'un hectare de vignes rapporte en moyenne 20
hectolitres: la production est plus grande en certaines années, plus
grande en certaines régions; mais pour la derniére période de 10 ans
ce chiffre est plutdt au-dessus qu-au-dessous de la vérité. Si 1’on
estime & 30 francs 1'hectolitre le prix réellement touché par le culti-
vateur, pour les vins de consommation ordinaire, on obtiendra ainsi
un rapport moyen de 600 francs par hectare, inférieur ou & peine
égal comme on le voit & celui du café; et la différence en faveur du
caféier deviendrait trés nette, si au lieu de considérer la France,
nous avions pris d’autres pays ol les cultures de vignes sont moins
lucratives.

Cette supériorité du rendement par hectare ne fait pas seule la
plus grande valeur de la production du café; ce qui fait sa valeur
dans l’avenir, sinon dans le présent, c’est sa facilité, et le peu de
soins, le peu de frais qu’elle demande.

Les céréales nécessitent des dépenses annuelles de semences,
d’engrais, et de préparation de la terre, que 1’on estime en France & 160
francs par hectare; la vigne doit 8tre fumée, chaussée, taillée chaque
annde avec un soin minutieux, et ses grains doivent é&tre cueillis au
moment exact de leur maturation. Au contraire, pour obtenir avec le
caféier des rendements plus considérables, il ne faut pas d’engrais;
tous les soins de culture sont réduits & quelques sarclages, et 1’'on
ramasse les fruits quand on le peut, souvent plusieurs semaines aprés
leur chute de ’arbre.

La terre du Brésil fournit &4 ’homme, presque sans travail, des
résultats meilleurs que ceux obtenus dans d’autres pays avec des
frais considérables de main d’ceuvre ou d’argent ; et grice & son énorme
fertilité, gréce & son climat, ce pays jeune, insuffisamment peuplé, in-
suffisamment ouvert, géné par le systéme de répartition des terres,
trop longtemps immobilisé par 1’esclavage, reste encore supérieur aux
pays qui se croient les plus avancés.

En présence de ces faits, ceux qui se préocupent de I'avenir du
café ont le droit de compter sur I'avenir. Cette production traverse
une crise que tout le monde reconnait, et dont beaucoup se plaignent
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hautement; mais cette crise n'a pas pour origine,comme on le croit trop
souvent, 1'dtat des cultures et de la préparation: les producteurs du
Brésil ont réalisé dans ce sens de considérables améliorations, dont
on doit les féliciter; et méme avec les insuffisances que nous avons
constatées, méme avec le prix de vente aujourd’hui abaissé la pro-
duction du calé vant mieux que les productions considérées ailleurs
comme les plus lucratives.

Lesdifficultésactuelles ont donc des causes qui ne tiennent pas au
caféier ou 4 I'engenho, & la culture ou & la préparation; et ce sont ces
causes plus profondes que je vais maintenant essayer d’analyser,



2 PARTIE

LE COTE INDUSTRIEL

PRODUCTION ET MAIN D'GBUVRE.

Si le mot biologie industrielle avait le sens que divers pro-
grammes ont voulu lui attribuer, cette étude devrait &tre ici terminée;
et considérant la chaire qui m’a été confi‘e comme une simple
dépendance des chaires d’agronomie, de zootechnie, de mécanique ou
de chimie agricoles, je n’aurais pas dépassé ces quelques observations
sur la culture et la préparation.

En acceptant cumme but d'excursion pratique 1'étude du priz
de revient du café et de ses diverses conditions, la congrégation de
’école polytechnique a montré qu’elle comprenait dans son sens le
plus large cet enseignement que le Brésil a eu 1'honneur d’inaugurer,
Personne n'ignore que le prix d'une denrée dépend de facteurs multi-
ples, indépendants de la nature des opérations agricoles et mécaniques.
Il dépend de la nature de la main d’ceuvre, de sa perfection, de son
colit plus ou moins élevé; il dépend de la quantité de travail accumulé
sous forme d’outillage et d’épargne ; il dépend encore de facteurs so-
ciaux plus complexes; ot le défaut de travailleurs actifs en Turquie et
en Espagne, la crise des salaires en France et en Angleterre, I'insuffi-
sance des capitaux, des chemins, des machines on ltalie et en Gréce, le
sarvage an Russic. le fermage en Irlande, ’esclavage au Bré-il nous
montrent la multiplicité des causes qui peuvent modifier une pro-
dustion, et faire varier son prix de revient.

Et si le mot indusirie est compris dans son sens le plns large,
s"1] désigne tout effort de I’homme pour adapter & son usage des for-
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¢ae on des productions extérieures & Ini, une dtude de biologie induse
trielle doit porter sur d’autres ordres de faits.

Aprés avoir considéré une denrée comma produit biologique du
sol et du climat, et s’étre rapprochde en cela de la botanique ou de la
zoologie ; aprés avoir examiné cette denrée comme un produit de
I'ho:nme, de ses soins de culture et de préparation, et avoir ainsi touché
aux enseignements de I’agriculteur et da zootechniste, cette chaire,
d’aprés son titre, a le devoir de discuter aussi le mode d’utilization de
la denrée, et de voir dans quelle mesure il y a bien industria, c'est-
A-dire effort adapté & la satisfaction d'un besoin.

Dans no-« sociétés avancées, tout 4change suppose, d’un c4té un
travail de celui qui fournit, de I'autre un désir ou une nécessité de
celui qui regoit ; par suite, pour juger d'une production, de son utilité
de son importance, de son avenir, il faut tenir compte des meeurs, des
habitudes de consommation et aussi des conditions de transport et de
vente.

La biologie industrielle touche ainsi & 1'économie politique et
4 la sociologie; mais,quoi qn’on ait dit,elle ne se confond pas avec elles,
Tandis que 1’économie politique se borne & observer des résultats,c’est-
a-dire 'offre et la demande, la vente et 1'achat, tandis que le socio-
logiste et 1e psychologue devraient chercher la génése des caractéres
sociaux et discuter leur importance réciproque, le biologiste industriel
pénétrant plus avant dans le probléme et le spécialisant, étudie 1'effort
productif de I’homme, considéré par rapport & ses divers besoins; et
dans ces efforts, il s’attache spécialement & ceux gui ont pour objet 1'uti-
lisation des étres du régne végétal ou animal: ainsi,cette science crée un
lien étroit entre les sc:ences sociologiques et les sciences biologiques,
tout en gardant une place facile & délimiter.

Dans diverses études sur le maté, sur les viandes, sur l'escla-
vage, sur I’alimentation du Brési! j’ai cherché & comprendre de cette
facon large la chaire spéciale qui m’avait été confiée ; et peut-dtre un
jour tenterai-je dans ce sens une étude d’ensemble du café.

Aujourd’hui, voulant éviter toute discussion, je restreindrai
a4 I'un de ses termes la question de V'utilisation de cette denrde; et, me
conformant au programme, prix de revient,je considérerai seulement
la production, et ne dirai que quelques mots de la consommation,
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Aussi bien cette consommation ne peut subir que dcs modifica-
tions favorables.

Le café rentre de plus en plus dans l'alimentation journaliére.
L’usure annuelle do cette denrée a presque doublé en mo'ns de trente
ars, et quoique les chiffresde consommation publiés indiquent mal cette
relation, on doit attribuer surtout & ’excés de la demande la hausse
énorme et rapide constatée vers 1872, dans les prix de vente. Cette
hausse des prix était peut-8tre aussi en partie provoquée par 'extension
donnée au Brésil, en 1862 et 1864, & la culture du coton, et par la dimi-
minution correspondante de la production ou si I’on préfére de l'offre
du café: de 2 millions, et méme de 2 millions 400,030 sacs (1855), 2 mil-
lions 100,000 (1860) la productioa du Brésil était tombée &4 1 million
500,000 de 1860 4 1865 et d’apres les chiffres que j’ai lus, elle oscillait
autour de 2 millions en 1872 et 1873.

La variation brusque des années précédentes est donc facile &
expliquer ; et elle aura probablement pour conséquence une régulari-
sation relative du marché du café; sollicitées par le bénéfice réalisé,
des plantations nouvelles se sont installées un peu partout, au Brésil
d’abord, et aussi en Afrique, en Océanie, dans le centre Amérique ;
l'offre augmentant 4 nouveau plus vite que la demande, la valeur réa=
lisable a nécessairement diminué lentement, parce qu’il faut au ca-
féier plusieurs années pour donner sa récolte : et, quoiyue la consom-
mation continue & croitre rapidement, la production en augmentant
davantage a créé la situation dont on se plaint aujourd’hui. les prix de
vente un peu plus bas que ceux de la période de 1860-1870, ou a peu
prés égaux malgré l'amélioration des qualités, et une accumulation
considérable de la denrée sur tous les marchés de consommation,

Ces variations passagéres qui généralement attirent seules ’at-
tention ne devraient pas faire oublier les résultats généraux,c'est a-
dire 'augmentation énorme de la production et de la consommation,
ot la baisse consécutive de la valeur vénale.

Pour ce qui regarde la production du Brésil, la seule qui nous
occupe, nulle ou & peu prés au commencement du siécle, elle s'est éle-
vée de 1 million de sacs (1835 & 1840) & 2 millions (1855 & 1860),
& 3 millions (1872 et 1875), et elle dépasse maintenant 5 millions.
Tant par lo fait de la plus grande quantité, que par le fait des meils
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leures qualitds, le chiffre I’argent pay® aux producteurs de café du
Brésil n'a pas été sensiblement diminug par la grande baissa des prix
de 1880-1882; et pour certaines provinces, comme celle de S. Paulo,
il a méme continué & augmenter.

On se trompe donc lorsqu'on affirme que les souffrances actuel-
les sont dues & une diminut on de 1a recette totale faite par le pay-,
et lorsque 1'on cherche dans la diminution de valeur ou mieux dans le
retour aux ancieus prix 'explication unique de la crise de cette pro-
duction. Les fazendaires du Brésil produisent déjd davautage et
mieux ; la concurrence des autres pays est devenue plus grands; tout
fait prévoir un éjuilibre durable, dunt le sens peut 8tre déja indiqué.

On se tromperait gravement, d’aprés moi, si 1'on espérait le
retour des prix exagérés des derniéres années. L'abaissement de valeur
d'une denrée a toujours été la terminaison durable de toutes les
augmentations de production et de consommation : si l'on étudie las
sucres, les fécules, les alcools, et méine les tissus, le for et les objets
fabriqués, on voit toujours leurs prix diminués par une utilisation
plus large; et le mot objet dv luxe ne veut souvent dire autre chose
qu'objet peu répandu, puisqu'il peut ne pas correspondre & une utilité
plus grande ou & une difficulté spéciale de préparation.

En ce qui regarde les céréales, la viande, le vin, ce phéno-
méne si remarquable avait été anciennement masqué par les diffi-
cultés de transport, et surtout par les barriéres de douanes et par
d’autres conditions artificielles des transactions commerciales : mais
aujourd’hui, grice &4 un libre échange encore incomplet, l’abaisse-
ment de valeur se réalise pour tous les aliments dont la consommation
augmente, hormis psaut-&tre pour le pain dans certaines grandes villes.
La hausse du prix de la vie, la baisse du prix de l’or, I’'augmentation
consécutive du prix des denrées dont on a tant parlé sont démontrées
inexactes; et pour le méme travail, pour le m8me salaire on obtient
plus d'utilité aujourd’hui qu'il y a 10 ou 12 ans (1).

(1) Comme je veux éviter que l'on perde du temps i contester des
questions incidentes, et comme ces observalions un peu neuves ne sont peut-ttre
pas exposées dans les livres théoriques dont on se sert d’habitude, j’indique que I'on
trouvera dans le livre de Yves Guyot, La Science Economique, ou mieux dans des

numéros récents du Journal des Economistes diverses études dans ce sens, on
lear résumé.
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En tous cas l'application de ces observations générales & la
production du café n’est pas niable: et, surtout le jour oit I’on aura
pu faire disparaitre des barriéres artificielles de douanes et
d’échanges,cette substance,fournie par des concurrents plus nombreux
& des consommateurs qui augmentent tous les jours, gardera une va-
leur relativement fixe, comme les autres aliments répandus. Sans
nier la possibilité de variations passagéres et limitées, je pense donc
que le prix du café deviendra plus stable ju’il I’était autrefois ; dans
tous les cas, l'unique moyen d’obtenir une valeur plus grande, sans
diminuer, ce qui serait absurde, la production actuelle, consiste évi-
demment & faciliter I'augmentation de consommation.

D’aprés ce que j'ai vu en Europe, avec MM. de Taunay et
Telles, les moyens d’agir sur la consommation sont multiples, et si jo
ne craignais de sortir de mon sujet, je répétorais ici ce que nous
écrivions dans le rapport publié aux annexss du ministdre de 1'Agri-
culture de 1881.

Nous avons montré I'écart considérable qui séparele prix de pre-
miére vente touché par le producteur de café,du prix de vente ultime
déboursé par le consommateur ; et nous avons essayé de chercher les
raisons pour lesquelles une denrée payée 0£.60 & 1fr.20 le kilog. au fa-
zendairese débitaiten France & 4 fr. 50 et 5 fr. 50 le kilog. Nous avons
constaté, non sans surprise, que si des impdts trés lourds prélevés par
plusieurs gouvernements entraient pour beaucoup dans cette énorme
différence, d’autres impdts encore plus lourds, puisqu'ils atteignent au
moins 2 fr. par kilog, étaient prélevés par une série d’opérations in=
termédiaires, et de transmissions multiples,sansrapport comme utilité
avec leur prix élevé. Tandis que les frais de transport et de vente en
Europe de 100 kilogs de froment, produits dans le Far-West, sont
évalués & 12 ou I5 francs, les mémes frais s'6ldvent & 160 ou 200
francs pour 100 kilogs de café, produits souvent presque sur les bords
de la mer.

Nousavions conclu de ces observations que sile café coltait cher
& produire, il coltait encore plus chera vendre ; et,certes,a ce moment
nous ne nous attendions pas & voir la propagande du café du Brésil en
Europe dirigée par ceux qui ont le plus largement profité d'un état de

10
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chose difficile 4 modifier, si on le veut, mais en tout cas absolument
nuisible aux véritables intéréts du pays et de ses productions (1).

Nos conclusions restent aujourd’hui les mémes; il faudrait
changer un systéme de vente qui fait passer le café par sept intermé-
diaires, sans compter les courtiers, les transporteurs et les banques;
il faudrait réduire 4 25 ou 30 franes par 100 kilogs. des frais de trans-
mission qui, non compris le fret, égalent aujourd’hui 140 & 160
franes : la simplicité plus grande des échanges servirait au pro-
ducteur du Brésil qui toucherait la valeur réelle de la denrée sans
en faire profiter des intermédiaires peu utiles; elle servirait aussi au
consommateur d’Europe qui pourrait payer & un prix plus raisonnable
une denrée moins surchargée de frais accessoires.

Cette baisse du prix de vente ultime serait slirement le meil-
leur excitaut & une plus grande consommation ; et si le café vendu 1 fr.
le kilog., au sortir de la fazenda, prix trés supérieur &4 la moyenne
actuelle, était acheté 2 fr par le consommateur; si la tasse de
café était débitée au prix de 20 centimes et non pas de 40 ou 50, on
peut affirmerque la consommation,si restreinte aujourd’hui par rapport
aux besoins,doublerait, triplerait en quelques années; comme aussi 1'on
verrait disparaitre toutes ces falsifications, tous ces cafés chicorées,
café de dattes,café moulus,de marques si multiples dont quelques-unes
ont eu une véritable fortune.

Mais pour obtenir que chaque travailleur des pays civilisés
puisse consommer tous les jours une tasse de café; pour mettre les

(2 (1) Je ne voudrais pas® que l’on transforme des observations sociologiques, en
attaques contre les personues, comme on y est trop souvent porté. Ce n’est pas plus
ce la faute des fazendaires que de la faute des commissaires, des ensaccadores ou
des exportateurs si la vente du café du Brésil est aujourd’hui aussi codteuse, aussi
compliquée; I'esclave, le défaut d’épargne, d'autres facteurs sociaux jouent encore la
le premier role ; et je suis prét 3 reconnaitre le zéle et I'activité dont ont fait preuve
les mewbres de 'intelligente association Centro Lavoura e Commercio.

Cependant leur propagande a eu jusque la peu de résultats, puisqu’elle n'a pas
méme empéché une augmentation des droits, dans un des pays, ou, d’aprés les journaux
autorisés,elle avait éte le mieux dirigée; Nous avons nommeé la Belgique, ol les efforts
d'un diplomate intelligent et baut place ont ainsi abouti. Les moyens de propas
gaude utiles en Europe sont autres, il serait facile de le montrer,
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prix & la portée de tous, en les laissant pour le producteur suffisam-
ment rémunérateurs, il sera nécessaire d’abord de diminuer des frais
de transmission absolumont sans rapport avec ceux que supportent le
sucre, les cdréales et les autres denrées; et ensuite d'obtenir la
suppression ou la diminution de ces impdts onédreux qui, dans divers
pays, frappent aujourd’hui le café.

Prenant les mémes chiffres, de deux francy le kilog. pour prix
de vente ultime, et de un franc pour prix payé au fazendaire, il
ost facile de faire voir que leur différence permettrait de percevoir
un impdt de cinquante centimes par kilog, qui rapporterait peut-8tre
autant que les droits actuels au bout de juelques années, & cause de
I'augmentation plus rapide de la consommation.

Pour arriver & cette diminution des droits, qui existent au-
jourd’hui dans presque tous les pays consommateurs d’Europe, et
spécialement en France, (1 fr. 56 par kilog.) en Italis ou en Autriche,
(1 fr. par kilog),les pays grands producteurs comme le Brésil, doivent
intervenir auprés des gouvernements, et leur offrir des diminutions
compensatrices, sur les vins par exemple pour la France,ou sur divers
objets fabriqués: mais, comme il leur serait sans doute impossible
de donner des compensations suffisantes sans déranger 1'équilibre de
leurs finances, les pays intéress®s & I'augmentation de la consommation
peuvent et doivent agir par des moyens indirects peut-&tre plus
puissants.

Personne ne niera l'importance prise par les démonstrations
rigoureuses dans ce sidcle qui substitue peu & peu la science a la foi,
et les nécessités hygidniques ou sociales & des idées théoriques suppo-
sées révélées. Parmi les hommes compétents, personne ne niera non
plus que les propriétés alibiles du café ont été établies seulement
par I’empirisme, appuyé sur des hypothéses ingénieuses.

Quelques médecins continuent & soutenir que cette denrée, méme
prise & petites doses est nuisible, si elle est longtemps prolongée;
beaucoup refusant au café le caractére d'aliment, en font un simple
excitant nerveux, plus ou moins analogue a diverses substances toxi-
ques et notamment aux alcools ; enfin, la plupart des vulgarisateurs,
sur la foi d’affirmations qui w’ont aucune base scientifique connue,
considérent le café comme un aliment dynamogénique qui limiterait
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la dépense de matidre en augmentant la mise en libertd des forces,
ot ainsi produirait sans consoramer ; théorie incompréhensible, comme
on 'a dit récemment, et également contraire & toutes les lois physi-
ques ot & toutes les observations physiologiques.

Dans ces conditions, toute propagande sérieuse manquait de
base scientifique ; et commse I'indiquaient divers livres d’hygiéne,nota-
ment celui d’Arnould, et aussi divers travaux qu’il serait trop long
de citer ici (1), il était impossible d’interpréter des observations ems
piriques qui démontraient depuis des siécles la grande utilité de
I'aliment café.

Par suite, il était aussi impossible d’entreprendre en faveur de
la denrée du Brésil, une de ces campagnes humano-égalitaires, ou si
T’on préfére hygiéniques et sociologiques, qui ont permis de vulgariser
Temploi du paia, du vin, ou de la viande, en facilitant leurs échanges.
Pour obtenir dans des pays démocratiques comme la France et
I'Italie, la suppression de droits d’entrée absolument prohibitifs, il
suffirait de démontrer partout, dans les livres, dans la presse, dans
les Chambres, que 1'aliment café est nécessaire comme la viande ou
le pain 3 tous ceux qui travaillent, et qu’il posséde tous les avan-
tages des alcools sans en présenter les dangers.

Cette démonstration ne pouvait &tre rendue possible que par
une étude physiologique précise de l'action si complexe du café ; et
cette étude, j'avais l'intention de la commencer en 1881, quand un
des meilleurs travailleurs du laboratoire que je dirige, et je puis
bien le dire,un des jeunes physiologistes du Brésil du plus grand
avenir, vint me proposer de faire sa thése de doctsur en médecine
sur le café.

A ce moment j’avais déja considéré sous plusieurs aspects la
question de D'utilisation de cette denrée; j’avais visité plusieurs fa-
zendas, écrit divers articles, conseillé & MM. de Taunay et Telles de
continuer les expériences de desséchement de M. le général Morin ;

1} On trouvera dans la thése de M. Gnimardes un résumé complet de ces
anciens travaux ; apres l'avoir lue, on sera convaincu de Uobs:urité des faits allégués
par les divers théoriciens du café.
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étudié en Europe quelques-unes des conditions de vente; et le Centro
de Lovoura eCommercio m’avait fait ’honneur de me choisir ponr rer-
miner, par une conférence, la premiére Exposition des cafés du Brésil.

Jo n’en acceptais qu’avec plus de plaisir 1'offre de M. Guimaraes;
mais je 1'avoue, je n’espérais pas que les expérien ces faites au labora-
toire annexe du Musée viendraient jeter autant de jour dans une
question restée jusque-1a si obscure.

La thése trés compléte de M. le Dr. Guimardges, qui a déji été
résumée on France de divers c¢otés, notamment aux bulletins de 1’Aca-
démie des sciences, et aux Archives de physiologie,et que I’on a laissée
passer au Brésil presque inapercue, contient des observations précises
ot suivies qui établissent les modifications de nutrition des animaux
soumis au café, Presque immédiatement aprés l'usage de cette subs-
tance, les chiens que I'on avait choisis comme sujets d'expériences &
cause de ’analo ie deleurs aliments avec ceux de 1’homme, ont com-
menceé & manger davantage de nourriture azotée: leur ration journa-
liere & du é&tre augmentée de 1/3 & 1/2, et tout en conservant une
santé parfaite, ils ont présenté une activité plus grande de toutes
leurs fonctions.

D’aprés les mémes expériences, cette consommation plus grande
de substance extérieure, rapide et constante pour la viande, ne se pro-
duit pas pour d’autres aliments dépourvus d’azote, bouillie de manioc
ou fragments de viande grasse de porc; le café augmente donc beaucoup
les échanges azotés de 'organisme avec I’extérieur, et il a peu d’action
ou méme il restreint les échanges hydrocarbonés.

Ces recherches de M. Guimaraes et de son regretté collabora-
tour, M. Raposo, démontraient que le café agif, non seulement par
lui-méme, mais par le surcroit d’aliments qu’il fait absorber ; et il
augmente justement la consommation de ces substances azotées qui
d’aprés les travaux de Petenkofer et Voit, Kuhne, Cl. Bernard, sont
les aliments les plus actifs, les plus riches, et aussi les plus faciles &
digérer et & consumer. Le café permet ainsi & ceux qui travaillent de
dépenser plus de forces sans s’user, et il devient la boisson obligée de
tous ceux dont la vie est active et utile.

L'importance de ces expériences comme moyen d’exciter & la
consommation de cette denrée était évidente: cependant, pour des
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raison que je ne veux pas rechercher, elle ne parut pas d’abord suffl
samment comprise; et divers organes de la presse allérent jusqu'a pré-
tendre que cesrecherches faites par des Brésiliens pourraient étre nui-
sibles au principal produit du pays. Nous avons alors eutrepris, M.
Guimarades, M. Niobey et moi, de nouvelles recherches qui établiront
scientifiquement aux yeux de tous, la nature et l'iinportance du rdle
alibilo du café, et le peu de valeur des diverses hypothéses faites
jusqu’ici pour en rendre compte.

Au lieu d’étudier par des pesées, les échanges de I’aninal avee
l'extérieur, pénétrant plus avant dans le probléme, nous avons cher-
ché & reconnaitre les modifications produites par le café dans la nu-
trition intime des tissus, c’est-a-dire dans leurs 4changes avec le sang,
ce véritable milieu intérieur, comme on 1’a si bien nomnmé. Nous avong
donc analysé comparativement sur les mémes animaux normaux et
soumis au café, truis é1éments du liquide sanguin, le gaz, I'urée et le
sucre ; et nous avons vu que le café augmentait considérablement,
doublait,triplait, et méme quintuplait quelquefois, les produits d’usure
ot de fonctionnement des substances azotées, c’est-a-dire l'urée et le
sucre, tandis qu’il diminuait les éléments de fonctionnement des sub-
stances hydrocarbonées, c’est-d-dire 1'oxygene et ’acide carbonigne.

Ces expériences confirment donc complétement, les premidres;
et ainsi elles sont la m-illeure, la seule réponse scientifiqjue que nous
pouvions et que nous voulions faire aux critiques plus ou moins com-
pétentes dont les premiéres expériences de MM. Guimaraes ot Raposo
furent la cause ou le prétexte.

Elles établissent que le café est supérieur & 1’alcool et aux
simples excitants nerveux, puisqu’il modifie des phénomanes vraiment
capitaux dans la nutrition des tissus;et, enrendant & cet agent son rdle
de véritable alin.ent, elles montrent 1'importance de ce role dans le
sens d'une activité plus grande imprimée & ces processus chimiques
azotés les plus aptes & fournir de la force, au moins sur les animaux
supérieurs ; et ainsi elle font voir I'utilité de cette boisson pour toutes
lesraces civilisées,dont le fonctionnement devientchaquejour plus actif.

Une base sérieuse de propagande scientifique est donc éta-
blic; et il appartient aux intérexsés, il appartient aux pouvoirs compé-
tents de voir comment elle pourra étre utilisée,
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Dans tous les cas, & un moment ou beaucoup se figurent qu'il
suffit d’exposer une forme de café devant quelques boulevardiers, pour
la faire acheter par leur cuisiniére ou leur restaurateur, & un moment
ol l'on subventionne,parait-il,des écrivains pour faire des brochures ou
la production du Brésil est véritablement dépréciée & force d'ignorance
ot de naiveté (1), ceux qui ont travaillé sans bruit, sans 1dée de lucre
ou de distinction, demandent simplement de continuer leurs travaux,
sans 8tre exposds & des attaques auxquelles ils n'ont jamais répondu;
ot ils attendent patiemment de 1’avenir la seule récompense qu'ils
aient ambitionnée, la constatation des services qu'ils auront pu rendre’
a la consommation du café.

Pour essayer de rendre ces services, je vais aborder dans la
derniére partie de ce rapport, un des problémes les plus pénibleset les
plus graves du Brésil, celui de la main d'euvre, et essayer de dire
co que j'ai vu en visitant la région du café et les fazendas & esclaves,
Sans rendre les hommes responsables d’une situation dont les causes
sont anciennes et profondes, j'ai cru remplir un devoir en montrant par
des faits, par des chiffres, tout le mal que le noir asservi a fait dans
le passé, tout le mal qu’il fait dans le présent, & la production du café.

Jattribue en effet & l'esclave la crise dont souffre cette
production, et pour le démnntrer je vais tdcher d’analyser la question
sous ses différents aspects.

Les grands propriétaires formulent deux ordres de plain-
tes, relatives & 1l'absence de bras et de capitaux d’abord, & l'insuf-
fisance des prix ensuite; au fond ces plaintes sont les mémes, puis-
que si les prix étaient rémunérateurs, les capitaux épargnés deveaant
abondants permettraient d'appeler de la main d’euvre étrangére et de
la payer largement.

Pourquoi le prix du café ne laisse-t-il pas au fazendaire un
gain liquide assez cousidérable ; voila donc la question que nous
avons d’abord & résoudre.

(1) Je citerai notamment un opuscule sur le café qui a été distribué aux
portes de I’exposition des cafes du Brésil du Palais de I'Industrie & Paris, et aussi le
livre dont on a beaucoup parlé, intitulé Voyage de M. Durand, au pays du café,
Coux qui parcourront ces pages verront que mes appréciations n’ont rien d’exageéré.
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Tout le monde connait la valeur de 1'expression gain ou produit
liquide ; 1> gain est représenté exactemont par la différence du prix
de revient avec le prix de premiére vente ; sa diminution peut douc
provenir d’'un prix de veute, trop bas ou d’'un prix de revient trop
élevé ; et, s'il ext vrai que le rendement brut du caféier soit supérieur
3 celui des céréales ou de la vigne, s'il est vrai que la valeur vé-
nale du café représente un prix de vente absolument suffisant, nous
devons donc supposer qu'un prix de revient trop élevé est la cause
des souffrances actucliles de cette production.

L’analy-e de ce prix de revient est malheureusement difficile,
dans les conditions actuelles de la production du Brésil.

La fazenda & esclaves n’a rien de comparable & nos exploita-
tions européennes, dont toutes les dépenses peuvent é&tre facilement
appréciées. En France, en Angleterre, la plupart des fermes ont
des livres bien tenus, qui indiquent exactement le salaire de la main
d’ceuvre, les prix des engrais, les frais de location de la terre ou de
Largent, les achats de machines, d’instruments, de bétes de somme,
et les frais divers d’alimentation, d’entretien ou d’administation.

Non seuiement presque toujours les livres manquent dans les
fazendas, ou sont insuffisants : mais méme dans celles ol ils existent
ces livres ne peuvent permettre des études exactes & cause des va-
riations des conditions de travail. Ici, ceite fazenda de café a élevé la
plus grande partie de ses esclaves; 14, cette autre, 4 S. Paulo notam-
ment, les a tous achetés & des prix trés 8levés; ici, cette fazenda
produit presque tout ce qui est nécessaire & la nourriture, 3 ’habil-
lement, a4 1’habitation de ses travailleurs, et elle a avec 1'extérieur
des échanges restreints ; & coté, cette autre achéte beaucoup plus
et par suite aussi produit et vend davantage.

Au milieu de ces grandes différences, la fazenda présente
cependant certains caractéres généraux, qui la distinguent de nos
fermes d’Europe, et qui indiquent le sens des observations possibles.

Alnsi, pour chaque exploitation, la production utile est presque
toujours unique; ici, on vend du café,la,du sucre,ou plus rarement des
fécules: mais nulle part, on ne rencontre cette multiplicité d’échange
quiest la caractéristique ordinaire des exploitations d’Europe. Le
fazendaire de café cultive bien du mais, des feijous, du riz, il éléve
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des porcs, des beeufs, souvent des’ chevaux ; mais il les utilise pour
les besoins de ses travailleurs: la production est donc unique,quoique
la culture soit multiple.

L'exploitation ainsi spécialisée présente aggrégées des opéra-
tions qui,partout en Europe,sont disjointes; elle a ses artisans qui font
les briques, les charpentes, les maisons, commo aussi les vétements
et la nourriture des travailleurs, et i c6té des cultures, elle a l'usine
de préparation du produit. Ses échanges intérieurs sont donc consi-
dérables, et ses échanges extérieurs trés réduits. Par suite, elle peut
so passer de ces moyens de {ransmission f(acile qua fournissent l'or,
I'argent, et le papier monnaie, ou du moins elle peut les réduire dans
une énorme proportion, Par suite aussi, au lieu de tout estimer en
livres sterling ou en franecs, le fazendaire estime tout en journées
de travail.

Par une curieuse antith®se que je veux indiguer en passant,
ces 6énormes propriétés de 2.000 & 6000 hectares ont pour
condition unique le travail de deux ou trois cents malheureux,associés
de force les uus aux autres; la fazenda se rapproche en beau-
coup de cOtés de ces groupes de production agricole révés par des
sectaires qui veulent supprimer les capitaux et les capacités adminis-
tratives, empécher la lutte pour la vie entre des travailleurs inégaux
et cultiver collectivement la terre. Dans cette fazenda aussi le réle
du capital est presque nul, la valeur de la terre, comme nous verrons
a peu d’importance, les machines et les instruments agricoles sont
réduits au minimum, et des ouvriers de diverses especes liés définitie
vement les uns aux autres, presque sans espoir d'un changement,suffi-
sent sans échanges extérieurs & la plupart de leurs besoins.

Mais justement parce que le travail de l'esclave se trouve la
seule base fixe des revenus du fazendaire, c’est & ce travail que nous
devons rapporter ’étude du prix derevient du café; et au lieu de comp-
ter en francs, comme nous y serions obligés dans les exploitations plus
complexes d'Europe, imitaut le fazendaire, nous allons estimer directe«
ment la main d'ceuvre dépensée. Un noir produira tant d’arrobes par
an ot chaque sac de denrée représentera des journées de travail servile,

Le tableau W1 est dressé d'aprésces idées générales: la premidreg

u
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colonne indique le nombre de sacs de café produits en moyenne par
chaque fazendas; la seconde colonne contient le chiffre des
travailleurs utiles, qui, pour cing de ces fazendas, se subdivisent en
esclaves ot en colons; les chiffres de la troisidme colonne ont 6té
plus difficiles, & établir J'avais d’abord pensé & prendre comme moyen-
ne de travail, le nombre des journses acceptées en France pour les tra-
vailleurs agricoles, soit 266 pour les hommes et 172 pour les feinmes,
Mais, dans la plupart des fazendas, les esclaves sont occupés tous les
jours, méme les diinanches : ce jour-14, ils sont payés, mais cette main
d’ceuvre supplémentaire ne s’en ajoute pas moins & la main d’ceuvre
totale. De plus, il n'y a pas au Brésil comme en Europe, de saisons
rigoureuses ol les opérations de culture et méme de préparation de-
viennent presque impossibles. Si on estime & 20 les jours complétement
férids, & 30 les jours de maladie, & 40 les jours de travail perdus pour
des causes accidentelles dans lesquelles nous comprendrons les accou-
chements pour les femmes, les fuites pour les hommes, on est certai-
nement au-dessus de la vérité. 1l reste donc une moyenne de 280
journées gui, bien entendu, s’applique aux travailleurs valides, en
laissant de cOté les vieillards et les ingenuos.

En multipliant par 280 le chiffre du personnel utile, on a
le chiffre total de journées de travail d’une fazenda ; ces chiffres sont
contenus dans la colonne 4 du tableau ; et comme chaque exploitation
ne vend qu'un seul produit, le café, en divisant le nombre total des
journées de travail par le numbre de sacs de cafés, on obtient exactes
ment la quantité ae wain d’ceuvre nécessitée par chaque unité de pro-
duction. Cette quantité de main d’euvre est relativement trés élevée
puisqu’elie varie entre 9 et 19 journées de travail, pour 60 kilogr.
de produit.

Je n’ignore pas les critiques que 'on peut adresser & ce mode
d’analyse. Au Brésil, on me dira que ces chiffres sont exagérés, et
qu'un sac de café demande moins de main d’ceuvre, puisqu'on estime 3
100 arrobes ou 25 sacs la production d’un bon esclave de fazenda. Je
répondrai que l'on a rarement essayé des calculs exacts,et que,dans la
plupart des estimations approximatives, on néglige les employés libres
ou les esclaves domestiques, ne comptant presque que les travailleurs
de la roga; je ferai remarquer aussi que quelques-unes des fazendas
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dtudides dans ce rapport, notamment les nes 6 et 10, fournissent
la proportion de 30 sacs par esclave, ou un sac par neuf jour-
nées de travail utile, qui est supérieure & la moyenne généralement
admise.

Ne. VI --- Prix de revient en journées de (ravail d’un sac de (afé

.‘3 R Nohio = g Journées | Journées | Journées 2 é | s § é E
gi do sa.cs % § totales de Rocgalde colons‘é-g;-:; D:-'ég,—?;
2% | produits 3 ¢ Zs | 3 53
1 1.550 125 35.800 11.200 6.160 19 9.5
2 3.000 130 36.400 15.400 12 8.5
3 2.250 103 28.840 10.000 7.280 12 7.5
4 6.250 300 84.000 32.200 13 5
b) 2.250 110 30 800 16.240 13 7
6 2.000 68 19.040 12.320 9 6
7 10,500 380 106.400 48.800 10.240 10 5.5
8 9.000 300 81.000 40.600 9 4.5
9 3.250 | 195 54.600 | 14.000 | 11.200 | 16 8
10 2.500 80 32.400 14.560 9 5.5
11 3.500 125 35.000 18.200 10 5.9
14 6.250 260 72.800 48.800 11 7
16 3.250 210 58.800 30.800 17 9
17 4.000 24 62,520 28.000 8.980 15 9

En Europe, on objectera qu'une partie importante de la main
d'ccuvre de la fazenda étant employée & des cultures accessoires
nécessaires pour l'alimentation, une autre, aux constructions ou
I'entretien de l'exploitation, le chiffre des journées comptées pour la
culture du café est démésurement grossi. 1l est trés vrai que dans
las exploitations agricoles des pays avancés on achéte en grande
partie la nourriture, et surtout la viande et le vin, au lieu de les
préparer ; il est trés vrai que le service d’entretien et de réparation,



78 LE CAVE

guelquefeis aussi celui de transport est fait par des artisans divers
sars lien aucun avec la culture: mais comme il faut acheter ces
denrées, payer ces artisans, on rctrouve en argent dans les frais
généraux de 'exploitation ces dépenses comptées en main d’ceuvre pour
les fazendas du Brésil. Les différences dans les prix de revient ne sont
donc qu'apparentes; ou plus exactement, elles ressortent de la diffé-
rence générale déjd signalée entre la fazenda ol tout est travail ma-
nuel,et 1a ferme européenne ot I'argent et les échanges jouent un réle
beaucoup plus grand.

Le rapport de la production & la main d’ceuvre, établi par ce
tableau, est donc exact; et ce rapport fournit & lui seul I'explication de
la crise actuselle.

Nous avons comparé, dans la premiére partie de ce travail, le
rendement de la culture du caféior en denrée ou en argenta celui des
céréales ou de la vigne; et nous avons vu que la denrée du Brésil
était plus abondante et surtout plus lucrative, en tant que produit du
sol offert & la vente. Mais, considéréd comme produit de I'nomme et de
son industrie, le café prend un rang inverse, puisqu’il demande, dang
les conditions actuelles, du travail beaucoup trop de main-d’ceuvre.

Tandis que 80 kilogs de froment reviennent & 19 francs en
France et en Angleterre, et 4 11 francs dans 1'Amérique 'du Nord ou
du moins dans ses régions de 1'Ouest, tandis que les prix du vin sont
rémunérateurs pour le cultivateur 4 30 franes l’hectolitre, le café
revient en moyenne 4 15 journées de travail les 60 kilogs, soit 50
francs environ les 100 kilogs, si 'on estime & 800 réis ou 2 francs la
journée de travail utile au Brésil, prix inférieur & celui des pays
avancés, et que 1'on ne pourrait, je crois, obtenir d'une facon suivie.

Comme nous I'avions supposé, le prix de revient est donc trop
élevé, ot les exploitations actuelles de café dépensent trop de bras
pour fournir peu de denrée: 13 est 1a raison, I’unique raison des sonf-
frances actuelles de la production, ¢t pénétrunt plus avant dans la
question, ncus analyserons plus loin les causes de cette dépense exces-
sive de main d'ceurvre,

Avparavant pour mieux établ'r cotte oh~ervation capitale, nous
allons faire un au're calcul, qui tient compte du prix moyen de
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vente du produit, dela recette totale réalisde par le fazendaire, et des
dépenses ordinaires de la fazenda.

J'appelle prix moyen ou recette totals V’argent réellement
touché par le fazendaire, et non le prix vendu & Santos ou & Rio; ce
chiffre est le plus variable pour deux raisons, d’abord par le fait des
différences de culture et de préparation qui font des qualités diverses
de café, ensuite par lo fait des différences plus grandes encore des
frais de transport et d’échange.

J’avais réuni sur un méme tableau des comptes de vente fournis
par divers commissaires de Rio, et aussi par des fazeudaires de S.
Paulo ou de Cantagallo; ce tableau, que je crois inutile de publier
pour ne pas sur charger de chiffres cette étude, aurait démontré que
Jes frais intermédiaires jusqu’au marché de vente sont toujours con-
sidérables (1). Comme on le sait ces frais, surtout ceux de transport
peuvent devenir énormes pour certaines régions distantes de la mer
ou des chemins de fer; et la somme touchée par le fazendaire est alors

(1) Pour donner une idée de la nature de ces frais intermédiaires
et de leur importance, je rapporte ici le tableau des frais supportés par un
arrohe de café vendu par une fazenda trés proche de Campinas :

Fret jusqu’a Santos pour 14 kilogs. 800.............. 600 réis
Taxe additionnelle sur la Compagnie Paulista............ 445 »
ImpBt promineial.. &2 bt ol L aftlat il 6 Sk s 0. 5 »
Impot municipal (destiné & la construction d’une Eglise).. 80 »
Transport jusqu’a Ja gare de Campinas................ 00 »
Transport an sortir de la gare de Santos.............. 20 »
Commission & Campinas pour emmagasinement provisoire
et embarquement........... ... o ool 40 »
3 ¢/ de la valeur percue par le commissaire a Santos
soit sur 4.500 réis en moyenne...............vunnn 135 »
1.092 réis

Ainsi donc, pour expédier 14 kilogs. de café au port d’embarquement
et les vendre, un fazendaire distant de mons de 200 kilometres, dépense plus
de 1000 réis, 2 fr. 50 ; soit 10 fr. environ, en se rvapportant au quintal mé-
trique. On joge, d’aprés cela, des sommes payées par les exploitations plus
éloignées. Anssi, malgré des tarifs différentiels organisés par des compagnies
intelligentes comme la Mnoyana, on peut dire qu’anjonrd’hui les frais de trans-
port au Brésil rendent dejh la culture du café impossible a 400 on 500 kilométres
de la cote. Que nons sommes loin de 1’Amérique du Nord ot pour 4 ou 5 francs
on transporte 100 kilogs. de froment sur plus de mille kilométres, ou méme de
la France out les derniers tarifs rédnisent » 6 centimes la tonne kilométrique
les transnorts 2 erande distan:» Mais la France et I’Awmérique ont une énorme
econsommation et des transits  considieables, elles ant’ de Targent ahondant et
bon marché: et c'est eela qu'il fant donner an Brésil. si Pont veut obtenir
dans les larifs de chemin de fer autre chose que des abaissements illusoires,
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presque nulle ou méme nulle avec les prix actuels, pour les qualités
inférieures ou pour les fazendas trés éloignées. Mais, je n’insiste pas
sur ces causes de géue,bien connues de tous les interessés qui auraient
plutét de la tendance & en exagérer l'importance, et & faire retomber
sur le gouvernement ces difficultés qui tiennent, elles aussi, aux con-
ditions sociales, & la consommation trop restreinte, & 1’épargne presque
nulle et au besoin des capitaux étrangers; en un mot,4 V’esclave et ses
conséquences éloigndes.

Pour les régions que j’ai visitées, lesseules dont je puisse utile-
ment m'occuper, autour de Campinas, autour de Cantagallo, les frais
accessoires laissent aux fazendaires un prix de premiére vente con-
sidérable, supérieur, nous I'avons vu, & celui du sucre, des céréales ou
du vin; et, par suite, si nous faisons voir qu’un travailleur occupé &
cultiver cette denrée dans les lieux ol elle est payée cher rapporte
cepeudant fort peu, notre démonstration s’appliquera & fortiori aux
fazendas ol les frais accessoires sont plus élevés. Cette dénionstration
est faite par les deux tableaux suivants.

Le tableau WER contient des chiffres absolument exacts, re-
cueillis dans des fazendas de Cantagallo parfaitement administrées

I1 parait d’abord infirmer le tableau précédent puisqu’on voit
que chaque esclave a rapporté en moyenne 25 a 40 sacs de café ou 1400
4 2000 kilog.; mais la contradiction purement apparente s’explique par
deux faits. L’année 1832 résumée dans ce tableau a été une année de
bonne récolte, trés supérieure & la moyenne, et surtout la main
d’ceavre étant trés réduite par rapport au nombre de pieds, 19 nombre
des carpes est insuffisant, et les plantations sont en mauvais état ;
mais leur étendue est considérable, et la cueille se prolongeant trés
longtemps, la moyenne da production parait plus grande au moins
pendant quelques années (1).

() II parait contradictoire & premiére vue que la production moyenne d’un
esclave  soit plus grande dans une fazenda, insuffisamrnent pourvie ” de main
d’euvre et dont les plantations sont en manvais état. Cepenlant tons ceux qui
connissent la situation actuelle des cultures du café savent que le fait est fréquent
Ui ecclave traite normalement 2 mille pieds de cafe; il en a quelquefois 4 on
5 wille, et alors la rvécolte moyenne par mille pieds diminue par suite des
soinsipsuffisants; mais au moins prndant quelques années, chague noir parait
produire davantage. Le gain est illusoire et P'avenir de 'exptoitation est plus ou
moins compromis par le défaut d’entretien des plantations.
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La recette totale de chacune de ces fazendas divisée par le nom-
bre d'esclaves valides nous donne un chiffre de production annuelle qui
varie, comme on le voit, de 3004 700 mil reis; le chiffre de 400 mil reis
peut-&treconsidéré comme représentant la production moyenne normale.
Le noir est donc peu utile puisque son travail appliqué & une culture
lucrative ne fournit pas annuellement plus de 1,000 francs de café.

N VII --- Production et gailn dans 9 fazendas de Cantagallo
342

yPEduc. Escla. Qaa_.;ltlté Dépense Solde Eé @ l Gain
de café en de 12 |de produc. Recetlo 3 2= par

: g [ totale Wisle | o3 oain |2 % 2 chaque

kilogs ’a 60 ans par escla. g %87 |esclave

442.000 | 254 1740 kgr.|101.017§ | 39.091%| 61.9258 | 633§ | 2438
404.000 | 252 (1603 » | 90.848% | 26.6608| 64.187§ | 360§ | 2548
232.000 | 131 (1770 » | 54.483§ | 17.767§] 36.7158 | 416§ | 2808
252.000 | 142 (1774 » | 46.498§% | 17.670§) 28.827§ | 328§ | 2008
290.000 | 153 [1891 » | 68.249§ | 19.429%| 48.824% | 438§ | 319§
158.000 | 97 [1422 » | 46.5248 | 13.413§] 33.108§ | 4798 | 341§
477.000 | 183 (2606 » |128.138§ | 26.3478|101.7908 | 700§ | 5568
285.000 | 148 (1925 » | 65.4928 | 23 0735| 42.4188 | 442§ | 2858
144.000 | 98 [1469 » | 34.077% | 14.8945| 19.182% | 3468 | 1958

- O E Y e P

La somme est petite surtout si on la rapporte & la valeur consi-
dérable de la denrée produite ; mais elle deviendra plus petite si 1’on
tient compte seulement du produit liquide, c'est-a-dire si I'on déduit
de la recette totale les diverses dépenses d’entretien, d’alimentation,
d’habillement, de surveillance, de médicaments que le fazendaire est
obligé de faire pour ses noirs.

Ces dépenses sont inscrites trés exactement dans la colonne 6
du tableau VII ; en soustrayant les chiffres de cette colonne de ceux
de la colonne 5 on obtient le produit liquide ; et il suffit de diviser ce
produit inscrit & la colonne 7 par le chiffre des esclaves pour apprécier
la force de production réelle d'un travailleur noir: on le voit, le chiffre
est minime, absolument minime, puisqu'il oscille pour huit de ces neuf
fazendas entre 200 et 300 mil reis ou 500 & 700 francs.
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Et cependant, comme nous 'avons dit, ces fazendas présentent
des conditions passagérement favorables & un rendement élevé, ot le
tableau suivant dressé dans des conditions moins spéciales, d’aprés les
informations que j'ai prises moi-méme, dans des exploitations plus
diverses, aboutit & des résultats encote plus démonstratifs.

N VII --- Production totale et production liquide
d’un eselave de fazenda

= éﬁ ; Nombre Prix Recette Deépense 1~§ Sic i
Eé%g , d’arrobes mggen de la |3 gg} s ‘i%

- é = | récoltés Farrohe | totale | dizenda E g 1(5 g

2 120 12.000 | 3.200 | 38.400 | 14.000 | 320 | 220
4 2835 25.000 3.500 87.500 “ 28.000 310 201
5 105 9.000 3.000 27.600 | 13.000 | 256 | 228
6 65 8.000 4.500 36.000 7.000 | 553 | 449
8 295 9.000 3.400 122.400 30.000 | 414 | 316
10 b 12.000 3.800 45.600 10.000 608 474
14 260 24.000 4,200 100,800 27.600 387 | 243
16 204 13.000 4.100 53.200 16.000 260 183

J'ai tenu compte dans ce tableau du nombre des travailleurs va-
lides qui m’était fourni par les fazendaires, en négligeant les esclaves
domestiques; j'ai accepté les prix moyens quel’on m’indiquait, prix,je le
répéte, qui seraient partout ailleurs largement rémunérateurs; en divi-
sant la recette totale ou simplement la recette liquide par le nombre de
noirs, j'ai obtenu, comme on le voit, des chiffres qui établissent & en-
viron 750 francs la production totale, et & un peu plus de 500 francsla
production utile fournie par un travailleur qui ne touche aucun
salaire.

Je ne crois pas nécessaire de recourir d des statistiques, du reste
la plupart trés incomplétes, pour montrer que l'ouvrier de France,
d'Angleterre ou d'Amérique fournit une production deux ou trois
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fois supérieure: on donne un demi dollar & un dollar par jour, deux
dollars pendant les semences ou la moisson aux ouvriers des grandes
fermes du Far West ; on peut estimer 4 environ 1000 francs la pro-
duction moyenne utile d'un travailleur agricole en France, et pour
certaines cultures comme la vigne, elle dovient sfirement plus consi-
dérable. L’esclave rapporte donc en argont et en valeur d’échange
beaucoup moins quun ouvrier libre, quoique le café qu’il cultive
soit payé aux fazendaires environ 65 centimes le kilogr,

Je ne crois pas qu’il soit possiblede mieux démontrer 1'influence
nuisible de la main d’ceuvre esclave sur la production du café; ces
tableaux le prouvent clairement, cotte proluction souffre non parce
que le prix de vente est trop abaissé, mais parce que l'ouvrier agri-
cole ne fournit pas une quantité de denrée en relation avec la dépense
de travail,

Pour rendre plus compléte cette étude du prix de revient, on
pense alors & faire un autre calcul, et & montrer que le travail du
noir donne aussi au maitre un trés faible revenu de la valeur de sa
propriété; mais on est arrété immédiatement par des conditions spé-
ciales crées encore par l'esclave; les mots valeur, propriété, revenu
liquide, preanent un seus trés différent de celui qu’ils ont d’habitude
en Europe.

Dans la fazonda, tout ou presque tout est le produit da
noir: les bitiments, c’est lui qui les a faits; il a préparé les
briques, scié les planches, amené les eaux etc; les chemins, la plu-
part des machines de 1'engenho sont,comme les plantations,les produits
de son industrie, et il a aussi élevé les boeufs, les pores ot les diverses
bétes nécessaires a l'exploitation. Puisque la terre vierge fécondée
par les noirs avalt primitivement une valeur vénale presque nulle,
la fazenda, dans son état actuel, représente donc du ¢ravail esclave
accumuld. La valeur qui presque seule dans cette exploitation peuf
8tre estimée d’aprés son prix de coiit, est ce travailleur africain ou
creoulo qui, presque toujours a été acheté, surtout dans les exploita-
tons de café dont le développement a été rapide.

Nous conformant & ces conditions spéciales, rapportons donc les

revenus fournis par un esclave au prix d’achat qu'il a pu cofiter, De
12
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1870 & 1S78, pendant cette époque o I'on a partout planté des caft-
iers, un homme bon travailleur valait environ 5.500 francs et une
femme 4.000, soit 5.000 pour chaque noir, les mfiles achetéds étant
généralement plus nombreux dans les fazendas que j’ai visités. Comme
chaque esclave donne aujurd’hui environ 500 francs de bénéfice net
au maftre, on voit qu’il ne paye pas son intéret et son amortissement
dans un pays ou l'argent vaut 8 et 104/, puisque la banque de
I'état escompte souvent & ces taux.

Mais essayons de faire des calculs plus complets ; et tenons
compte, comme cela est juste, non pas seulement du prix d’achat du
bétail humain des fazendas, mais aussi de la valeur réalisable des
plantations et des autres moyens de production qui y ont été accu-
mulés lentement.

Quand je fis en 1879, mon premier voyage & S. Paulo,le prix de
vente du café était trés élevé; at, par suite, quoique la dépense de main
d’eenvre fat déja disproportionnée avec les résultats produits,et le prix
de revient trop considérable, le fazendaire réalisait de trés gros béné-
fices.

Je me souviens que je fus stupéfait quand j’entendis parler,
a cette époque, de revenus de 15 & 2094 pour des exploitations de
caféiers estimées & des valeursréguliéres; puis,la premiéresurprise pas-
sée, je me rendis compte que ces gros revenus annuels prouvaient l'in-
suffisance de I'épargne, le peu de richesse des fazendaires, ou, si l'on
préfere, ’absence de demande d’achat des fazendas.

Dans tous les vieux pays d’Europe, la terre est vendue un prix
quinze ou vingt fois supérieur & son revenu annuel. Dans les pays de
petite proprieté, en France comme dans les régions anciennement co-
lonisées des Etats-Unis, ce prix atteint vingt cing, trente fois la valeur
liquide des produits ; si bien qu'en France, par exemple, le revenu
d’une exploitation agricole ne dépasse pas 3 et méme 2 1/2°/,; et ce re-
venu déja si faible tend encore & diminuer, puisque le prix de la terre
cultivée ne cesse d'augmenter, et double presque tous les vingt ans.

En méme temps que les exploitations atteignent une valeur
énorine, elles deviennent plus facilement réalisables; et coame le prous
ve le chiffre croissant des impbts sur les échanges de propriétés; comme
le prouvent ces formes multiples de préts hypothécaires, ces contrald
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Thorens, ot ces divers essais que I'on tente tous les jours, le travail
agricole accumulé tend & devenir une marchandise aussi facilement
réalisable que les machines ou les produits fabriqués.

Au Brésil la situation est différente. Ainsi, tandis que l'on
estime & 800 ou 1,500 francs 1’hectare une bonne terre de céréales
dans le centre dela France; & 1,5000u 3,000 francs une prairie,a 6000
ou 8000 francs un vignoble, c’est-d-dire une plantation trés compara-
ble au cafesal ; pendant la période la plus florissante des cultures de
café,de 1874 & 1878, la valeur de la meilleure terre vierge de S. Paulo
n'a pas dépassé 1.000 francs I’hestare ou 1 conto l'alqueire, celle des
autres terres 200 ou 300 francs, ot le pied de café en plein rapport n’a
pas 6té estimé plus de 2 fr.50; c’est-4-dire que sa récolte couvrait en
3 ou 4 ans son achat. Que l'on est loin de ces vignobles choisis du
Bordelais. ou de la Bourgogne ou chaque pied vaut 10 et 15 franes,
ot mdme davantage pour les crus renommés.

La valeur réalisable des fazendas au moment de mon premier
voyage était donc trés faible,relativement & la valeur réelle appréciée
comme en Europe; cependant pour abaisser cette valeur dans
des proportions trés grandes, il a suffi que le café descendit & ses
prix actuels, si supérielirs 4 ceux des céréales ou du vin.

Si I’on prend pour base les évaluations faites en justics ouv dans
les partages de famille, seuls points de départ possibles puisque les fa-
zendaires vous donnent sur ce point des renseignements absolument con-
tradictoires, on est étonné des chiffres qui représentent aujourd’hui la
valeur des grandes exploitations & esclaves.

On estime au plus & 400 mil reis l'alqueire ou & 400 francs
I'hectare, la terre vierge propre au café; on estime & 500 ou 600 reis,
(1 fr.50) le pied de caféier en plein rapport; on estime & moins de 200
franes I’bectare, soit 150 mil reis ’alqueire, de paturage ou de terres
plus froides ; les esclaves ont souvent coiité en 1876 ou 1878, 2 contos
ot 2 contos 400, soit5 & 6.000 francs; on leur attribue une valeur de
1 conto 500 3 1 conto 800, soit 3000 & 4000 francs. Quand & 1'engenho,
aux chemins, & tous les bitiments aux ustensiles et au bétail de
1’exploitation, je n'ai pas vu de fazendaire qui fixe leur prix de vente
b plus de 40 & 80 contos, c'est-4-dire & un chiffre absolument dérisoire.
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J'ai eu la curiosité d’évaluer, en partant de ces données, quel-
ques-unes des fazendas que j'ai visitées ; et j'ai rapproché h dessein
ces évaluations des chiffres de production et de rapport annuel.

Voici quelques-uns des résultats que j'ai obtenus (1).

Fazenda n, £. (Municipe de Campinas).
400.000 pieds de café, dont 50.000 pieds

jeunes, & 600 réis 240 contos
120 hlqueires terre vierge, massapé, propre

au café, & 400 mil réis, 48 »
140 alqueires autres terres, paturages, etc,

4 150 mil reis 21 »

Engenho Lidgervood, 20 kilom. de chemins,
grands bitiments, bonnes cenzalas des
esclaves,trés belle maison d’habitation,

200 chevaux, mules ou beeufs. 80 »
280 esclaves valides,dont seulement 80 fem-
mes, & 1 conto 600 440 »
Valeur totale, 829 contos

Les tableaux déja publiés nous ont fait voir que cette fazenda
donnait annuellement 235 mille arrobes, ou environ 100 contos de café;
c’est-d-dire que, si 1’'on enléve les esclaves, 1’'exploitation est estimée
moins de quatre fois 1a valeur de la récolte.

Des calculs analogues faits pour d’autres fazendas nous donne-
ront les mémes résultats. Ainsi, je prends dans le municipe de Mogy

(1) On fera un reproche % mes estimations; je compte seulement les
pieds de café, et je ne comple pas la terre qui les supporte; en cela je
procéde comme on le fait dans la plupart des évaluations de plantations d’arbres
ou d'arbustes en Europe. Du reste, le chiffre de 600 reis que jai adopté est
trop élevé aujourd’hui puisque I'on paye 200, 300, 400, 500 reis au plus
un pied en plein rapport anx cabocles ou aux colons, Ta différence de 100 reis
a 3.000 pi~is par alqueire, représente plus ou moins le prix de la terre; et
mes calculs ne seraient gu're changés si on comptait a Ila fois la valeur des
arbustes a 600 reis et celle du sol aux prix indiqués de 400.000 reis.
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la Fazenda n. 6, admirablement tenue avec ua petit nombre
d’esclaves,

180.000 pieds dont 80.000 jeunes & 600 rs. 108 contos
100 alqueires terre vierge, rouge, propre au

café & 400 mil reis. 40 »
170 alqueires autres terres & 150 mil reis. 25 »
Engenho Lidgervood, vieille maison, peu de
chemin et de bétail. 40 »
64 esclaves valides & 1 conto 500, 98 »
“ Valeur totale. 309 contos

La valeur approximative donnée pour cette fazenda peut &tre
considérée comme acceptable, puisque son propriétaire actuel I'a
achetée, vers 1872, pour un prix trds inférieur. Cette valeur de 309
contos, ou 205 contos sans les esclaves, est assez grande si on la rap-
proche de la production moyenne de 8.000 arrobes, ou 36 contos au
prix de 4$500 reis; mais elle deviendra trés-faible dans trois ou quatre
ans, quand les caféiers jeunes mis en rapport fourniront 12.000 et
15.000 arrobes, soit 60 ou 70 contos.

Ces deux exploitations rentrent dans le cadre ordinaire quoique
la seconde ait beaucoup de nouvelles plantations; elles sont traitées
par des esclaves, elles ont encore du mata virgem, en assez grande
quantité; je vais en citerd’autres qui présentent des conditions spécia-
les plus rarementréalisées,et le résultat de la comparaison sera le méme.

Fazenda n. 2. (Municipe de Limeira).

700.000 caféiers vieux, insuffisamment trai-

tés, 100,000 jeunes, & 600 reis 480 contos
700 alqueires de terre rouge, vierge, propre

au café & 400 mil reis. 280 »
250 alqueires autre terre. 37 »

Installation trds parfaite, terreiros de plus
d'un hectare, despolpage, machinisme
Mac Hardy, belle maison, efec. 120 »

350 esclaves dont 310 valides § 1:500 465  »

Valeur totale 1382 »
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La valeur do cette exploitation se trouve augmentée par la
qnantité concidérable de terre vierge inutilisée, et diminuéo parce qu’
une partie du travail est fait par des colons ; d’od un chiffre moiudre
d’esclaves.

Cependant telle quelle 1a valeur d’évaluation en comprenant les
esclaves ropresente & peine six fois, et sans les esclaves & peine quatre
fois le prix de la récolte annuelle, portde sur les tableaux préco-
dents. Cette fazenda produit en effet plus de 40,000 arrobes, qui trés
bien préparés, en partie despolpés, dépassent en moyenne 5,000 réis
I'arrobe ; soit plus de 200 contos de recette totale.

A cbté de cette exploitation ot il y a trop de terras vierge, je
vais en prendre une autre ot presque tout est utilisé.

Fazenda n° 10 (Munic'pe de Campinas)
200,000 pieds de caféiors dont 20,000 jeunes

a 600 réis. 120 contos
20 alqueires terrain vierge salmordo. 8 »
30 alqueires autre terrain. 4 » 300
Engenho, »aison, terreiro. 40 »

65 esclaves tous jeunes, tous achetés par le
maitre et seulement 20 femmes: & 1:800
prix trés inférieur & celui d’achat. N7 »

. e s e S—

Valeur totale. 239 » 500

Cotte fazenla toute nouvelle puisque la premiére plantation
date de 30 ans,est trés-comparable & nos fermes d’Euarope; tout le ter-
rain y est cultivé, les cafesaessont en bon état, et I'on s’attend par
suite & voir sa valeur relative plus grande ; c’est le contraire qui est
la vérité, L'exploitation totale produit 12,000 arrobes ou 55 contos
en moyenns, soit le tiers de sa valeur d’estimation sans les esclaves.
Le travail esclave mieux utilisé, en quantité proportionnelle plus
graude, peut donc augmentar les revenus, mais non pas la valeur d’une
propriéts

Jo pourrais multipliar les calculs analogues, puisque jai re-
cueil'i des données semblabl-s dans presque toutes les fazendas que j'ai
visitées; mais je crois la chose d’autant plus inutile que les évaluations
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déja si faibles indiguées plus haut sont simplemeut des valeurs de con-
vention considérées comme suffisantes par les propriétaires : mais elles
ne sont pas réalisables, faute d’épargne, ou si l'on préfére, faute
d’acheteurs.

Personne ne le niera, une fazenda de 65 esclaves et de 8 &
10,000 arrobes n’est pas vendable aujourd’hui pour 300 contos de réis,
payés & vue ou dans des conditions réguliéres ; et les fazondas de 800
ou de 1200 contos ne trouvent plus d’offre sérieuse.

Jo pourrais citer nombre de faits qui sont bien connus. Ici, prés
de Rio Claro, c’'est une grande exploitation achetée par une banque
étrangére dans des conditions & peu prés semblables & celles que jai
prises pour base d’évaluation. On y a fait de grosses dépenses pour
améliorer les chemins, les moyens de culture et de préparation, comme
aussi pour assurer la main d'ceuvre; et aprés y avoir englouti plu-
sieurs millions de francs, on s’en défait & des conditions plus onéreuses
que celle de 1'achat.

La, & Campinas, c’est une fazenda bien tenue dont la vente
obligée se fait & 240 contos, & peu prés le prix de coiit des esclaves
qu'elle contient ; ailleurs encore, & Cantagallo, & S. Fidelis des ban-
ques essayent de revendre des fazendas pour se couvrir de leurs
avances; elles en trouvent des prix absolument dérisoires, et subissent
des pertes considérables.

A quoi bon multiplier les exemples, les faits que je signale sont
malheureusement trop connus. A moins de respoasabilité spéciale, un
fazendaire ne trouverait pas A contracter un prét hypothécaire égal
d deux fois la valeur d’une récolte annuelle; et si cent cinquante ou
deux cents grands propriétaires, proportion minime, cherchaient &
vendre leurs exploitations en trois ou quatre ans, surtout en présence
des progrés indéniables des idées émancipatrices, les offres seraient
absolument dérisoires.

Cette situation peut se résumer d'un mot: le fazendaire con-
serve des revenus parce que son café a un marché, mais il n’a pas
de richesse en rapport avec ses revenus parce que ses exploitations
ne trouvent pas acheteur.

Ce cOté général de-la crise de la production du café est peut
Bire colui qui attire davantage lattention, parce qu'il touche plus
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directement les habitudes et les intéréts des grands propridtaires. On
ne s'est gudre préoccups du prix de revieut du café, et de l'infdrio-
rite de la main d’ceuvre esclave comwme rendement; mais tous les fa-
zendaires se sont plaints de la difficulté de vendre leurs fazendas, ou
de les donner en gage pour ull prix raisoanuble, comme aussi tous
ceux qui travaillent et qui consomment au Brésil onl constaié que,
depuis quelques annéos, les échanges devenaient plus difficiles.

A propos des fazendas de café on a discuté & perte de vue sur
les banques hypothécaires; on discute aujourd’hui sur les variations
du change, et beaucoup croient que l’on pourrait préter sur un escla-
ve qui déja est nuisible et qui demain aura disparu ; d’autres soutien-
nent sérieusement que, sans diminuer le prix de revient des produits
exports et notamment du café, et sans augmenter 1’épargue, par des
moyens artificiels absolument restreinis, on pourrait fixer au Brésil
de l'or ou des moyens d'échanges métalliques insuffisants dans les
pays les plus developpcs, et possible sculement 13 oi existent une ri-
chesse acquiss facilement réali-able et une épargne abondante.

On oublie ainsi que ces difficultés sont la résultante de 1'état
de la main-d’ceuvre et de la production, et l'on croit avoir fait beau-
coup quand ou a cherché des termes de comparaison dans les crises
finauciéres de pays absolume .t différents. Je regrette d’é.re forcé d’in-
sister sur ces cOtés généraux de la crise du café; mais quand
presque chaque jour on vout éclore des propositions bizarres, on est
'bien obligé de rappeler A ces grands producteurs, & ces grands ex-
portateurs de café que la premiére nécessité du Brésil, ce n’est
pas d’attirer d’'une fagon fictive quelques millions «’or qui seraient
vite enlevés, mais d’'augmenter, méme sous forme de papier si ce
papier a une valeur assurée, des moyens d'échangas qui sont aujourd’-
huit trop restreints, et de mieux utiliser par les engenhos, par les
voles de fer et surtout par l'immigration de nouveaux travailleurs, ces
plantations de caféiers en plein rapport qui périclitent ou produisent
motus, faute de bras suffisants. Les moyens d’échange surs viendront
d'eux-mémes quand la production sera,elle aussi, assurée, c’est-a-dire
quand le probléme de la main-d'ceuvre sera résolu.

Le commerce extérieur du Brésil oscille depuis vingt ans autour
de 500 millions ; aujourd’hui il dépasse strement 600 millions, et le
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café forme toujours la plus grande part des exportations, environ 200
millions ; cependant le Brésil ne posséde que quelques centaines de
millions de papier-monnaie et ses exploitations n’ont pas de valeur
réalisable.

Avec un mouvement commercial extérieur d’environ 6 mil-
liards, la France, pays vieux, a accumulé 14 milliards de moyens d'é-
change constitués par 8 milliards d’or et d’argent,et aussi qu’on ne 1’ou-
blie pas par cing milliards de papier ; ses diverses plantations, terres,
batiments ont acquis une valeur de plus de quarante milliards. L’Amé-
rique du Nord, pays jeune, posséde elle aussi eaviron 5 milliards d’or
et d'argent et prés de quatre milliards depapier, et ses terres cultivées
sont facilement réalisables & un prix élové.

Les différences générales accusées par ces chiffres sont les
mémes que les différences particulitres étudides dans la fazenda de
café : le Brésil produit et consomme déja en proportion notable ; il a
des revenus établis par le chiffres de ses exportations, par le chiffre
de ses impots, qui lui permettent de satisfaire ponctuellement en Eu-
rope & des engagements considérables : mais comparé aux pays d’Eu-
rope il a peu de dettes; son crédit,comme celui du fazendaire,n’est pas
en rapport avec ses ressources ; ses moyens d’échange sont réduits
& 40 francs de papier par habitant, tandis que 1’habitant de la Grande
Bretagne posséde plus de 400 francs d’or ou de billets de banque; enfin
son épargne, son outillage restent insuffisants parce que ses exploita-
tions ont un prix de revient trop élevé.Cependant il suffirait d’une meil-
leure main d’ceuvre pour diminuer ce prix de revient, et pour rendre
une valeur 3 ces fazendas de café, qui, estimées aux chiffres les plus
bas, représentent au moins quatre milliards, d’aprés les revenusactuels;
ot le gouvernement qui saurait hypothéquer cette énorme richesse
existante, et faire des emprunts ou méme des émissions garanties par
une meilleure exploitation des fazendas, rendrait certainement au
pays et aux grands propriétaires le plus signalé des services,

Je n’ai pas le temps de m’étendre sur ces questions trop générales,
et je résume: les grands cultivateurs de café et le pays lui-méme souf-
frent actuellement de l'esclavage et surtout de ses résultats écono-
miques. Le fazendaire croyait que tout était bénéfice parce qu'il ne

13



99 LE CAFE

payait pas ses noirs; et il s'épergoit aujourd’hui que ta grande pro-
priété a esclaves, en divisaut le produit ds plusieurs millions de sac de
café entre quelques centaines de familles a limité 1'épargne, comme
aussi il voit que la concentration oxce:sive des moyens de travail, et
la monopolisat:oa de la terre a empéché la formation d'un peuple
actif d’artisans et de petits propriétaires. A 1'époque actuelle, le
manque de main d’ceuvre, ’état restreint de la consommation n'est pas
dd seulement au noir asservi, il est dii aussi & ces cabocles insou-
ciants et sans besoins qui présentent dans les cainpagnes du Brésil un
seul point de similitude avec nos paysans d’Europe, le séjour loin des
villes. Mais le cabocle dérive presque toujours de l'aggrégado des
fazendas et des noirs libérés, et tout se tient dans cette évolution qui
a pour base productive le travail de l'esclave.

Je demande qu’on ne se méprenne pas sur le fond de ma pen-
sée ; jo ne fais ni sentimentalisme pour les autres, ni utilitarisme pour
moi ; j’'observe des faits comme j’y suis obligé par des fonctions libre-
ment acceptées, et croyant ces faits absolument favorables aux pro-
gres du pays et a son avenir,je les publie comme jo les ai vus.Tous les
chiffres contenus dans ce rapport servent & prouver la richesse du Bré-
sil,'excessive fertilité de ses terres,la grande valeur de leurs produits;
et, pour ce qui regarde le café, personne ne croit plus que moi 4 1’ave-
nir de sa culture, & sa supériorité sur toutes les cultures étudiées
jusqu’ici, quand l'esclave aura été remplacé par une main-d’ceuvre

plus en rapport avec ua milieu civilisé, plus lucrative et capable
d’épargne.

Au point de vue moral, je n’attaque ni ne discute les origines
des fazendas actuelles : je crois 'vxploitation du noir blamable et nui-
sible, mais pas plus blamable, pas plus ruisible que celle des coolies
et de divers salariés; et,comme le disait excellemment & la tribune des
députés, en 1880, un distingué fazendaire, M. Moreira de Barros, il
serait aussi injuste de rendre les propriétaires Brésiliens responsables
de la situation actuelle de leur main-d’ceuvre, que de me rendre, moi
Européen, responsable des miséres, des chdmages, des inAgalités socia-
les, dont souffrent aussi vivement peut-8tre d’autres travailleurs, sue
périeurs aux noirs par 1'in‘elligence et par l'activité,
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Au point de vue social, ces grands propridtaires qui ont déjh su
libdrer dcux millions d’esclaves noirs ou mét's,co gouvernement qui a
décrété, moins de vingt ans aprés la fin “es grands arrivages, une
émancipation progressive et rapide, et qui saura la rendre plus rapide
encore,ont, d’aprés moi,plus fait pour la question du Brésil qued’autres
grands propriétaires ou d’autres gouvernements, en Angleterre et en
Russie,pour d’autres questions sociales urgentes,suscitées par des hom-
mes plus capables d’union et d’efforts.

Je voudrais pouvoir me faire bien comprendre, et expliquer en
peu de mots pourquoi je juge le mode d’aggrégation fazenda absolu-
ment utile, dans le passé et méme dans ’avenir,tandis que l'esclave est
absolument nuisible au Brésil, avec cette forme d’exploitation, coinme
il I’a été ailleurs avec des formes trés peu différentes.

La fazenda a rendu autrefois de véritables services ; 4 une épo=
que ol la rapacité de la mere patrie d’un coté, 'esprit de secte ou de
religion de l'autre, limitaient les échanges extérieurs et empéchaient
I'immigration blanche ; & une époque ou les capitaux et les moyens
d’échanges intérieurs étaient absolument restreints, & une époque ou
les voies de transports étaient réduites & des sentiers perdus au milieu
des bois vierges, praticables seulement & dos de mules quelques mois
de l’année, ce type de production se suffisant & lui-mé&me, faisant son
alimentation et ses constructions,était peut-&tre le seul en rapport avec
un outillage social aussi imparfait; comme il était aussi le plus doux
pour Vesclave, dont I'existence et les besoins matériels se trouvaient
suffisamment assurés.

Le Brésil doit & la fazenda de travailleurs noirs d’étre depuis
trois siécles un grand producteur de sucre ; il lui doit d’avoir pu
devenir en moins de cingnante ans le plus grand des producteurs de
café ; ce sont les noirs qui seuls ou presque seuls ont défriché, cultivé,
mis en valeur un sol qui était auparavant entre les mains des Indiens.

Malgré les difficultés actuclles, malgré la baisse du prix des
fazendas, cette mise en valeur n’est pas niable. Ainsi jai visité prés
de Campinas une fazenda (n° 1 des tableaux) qui a été échangée au
commencement du siécle contre un cheval, un fusil et un vieux pa-
letot ; elle était estimée 100 contos de réis en 1854,200 en 1878 ; et si
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auvjourd’hui sa valeur a diminué, elle donne encore 50.000 franes de
revenu & son propriétaire.

J'ai visité prés d'Itatiba une autre fazenda (n°l10 des tableaux)
qui fait partie d’une lieue carrée, ou seize marie, achetée vers 1825,
4000 cruzados, environ 4000 francs. Aujourd’hui cette lieue carréde
de terrain ('1a lieue du Brésil a 6 kilom. 660) comprend 13 fazendas,
qui fournissent annuellement environ un million de francs de café.

Si la province de S. Paulo a pu prendre, ces derniéres années,
un si rapide développement, tripler sa production, étendre au loin
jusqu’au Mogy-Guassi, au Ribeiro Preto, ses zdnes de cultures, créer
partout des chemins de fer, elle le doit surtout & ses fazendas de noirs
et & leur multiplication rapide, facilitée par 1’'exode des esclaves du
Nord vers le Sud, dont j’ai vu, en 1879, la terminaison. Et si le Brésil
a pu se développer plus que d’autres colonies Hispano-Portugaises,
§'il a installé sérieusement ses divers services administratifs, &'il a
commencé largement ses voies de communication, s'il a toujours satis-
fait ponctuellement aux divers engagements contractés en Europe, il
le doit aussi & ses fazendas qui ont été et qui sont encore la base de la
production et de 1'exportation.

J'irai plus loin, et je crois que la fazenda,indispensable dans le
passé avec des travailleurs liés de force les uns aux autres, sera utile
dans I'avenir comme moyen d’aggrégation d’ouvriers nouveaux, meil-
leurs et plus parfaits.

Diverses écoles écononomistes ahsolument opposées sont d’ac-
cord pour soutenir que la division excessive du sol est nuisible 3 sa
parfaite exploitation, et qu’elle empéche 1'association des efforts collec-
tifs. En tout cas, il n’est pas niable que le morcellement en trés
petites parcelles dont les exploitations de la France ou de la
Nouvelle Angleterre offrent de nombreux exemples, crée un travail
agricole plus difficile et moins lucratif, comme aussi il rend presque
impossible 1'emploi des instruments & vapeur, ot d’autres appareils de
culture perfectionnés. Sans exagérer, comme le Play ou comme les
collectivistes, les inconvénients de la division et du morcellement de
la terre. il est certain qu’ils constituant des cances d'infériorité; et
la fazenda actuelle permettra de les éviter plus tard au Brésil. Ce
type de prodaction est en effet parfaitement aggrégé; ses divers ser-
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vices sont bien joints les uns aux autres; les cultures trés étendues
sont groupées autour des moyens de préparation; et les engenhos ou
usines déjh suffisantes dans la plupart des fazendas, sont supérieures
sirement & celles que beaucoup de pays libres, 'Italie, 1’Espagne,
I’Autriche et certaines régions de I’Allemagnednt su réaliser. Enfin
les chemins, les moyens de transport rayonnent tous autour des bati-
ments de I'exploitation qui doit rester le noyau central,le bourg peuplé
d’artisans, ol se résumeront les échanges et les besoins d'une série
de petites unités de culture répandues réguliérement tout autour.

L'union forcée des noirs 4 donc créé un moule bien pré-
paré pour une production parfaite; et, comme je le disais dans la
conférence sur le café, que j'ai déjd plusieurs fois citée, « 1’ancienne
installation de la fazenda, aggrégation unique en son genre et vérita-
blement puissante, deviendre le point de départ de petites propriétes
bien agglomérées, d’un seul lambeau, ol le cultivateur vivra au milieu
d’un champ unique, et trés rapproché de 1'usine de préparation du
produit. » Mais, pour réaliser cette transformation, il faut se borner &
conserver du systdme actuel ce qui s’adapte au progrés, c’est-a-dire
le centre de production étendu et bien 1ié; et il faut remplacer le noir
ou mieux l'esclave,par un travailleur libre,dont les efforts seront unis
4 coeux de son voisin par sa propre volonté: & un travail collectif obligé
quj fait disparaitre les individualités, il faut substituer la collectivité,
ot créer par 13, communauté d'intéréts entre des hommes égaux
ot maitres de leurs actions.

Pour &tablir cette nécessité du changement du mode de travail,
avec conservation du type de production, démontrons d’abord que I'ese
clave,(je ne dis pas le noir), crée toutes les souffrances actuelles de la
production du café,et en premier lieu le défaut d’ott découlent tous les
autres, c'est-a-dire le prix de revient trop élevé du produit.

Avec l'exploitation fazenda de café, prix de revient trop élevé
est synonime,nous ’avons vu,de dépense excessive de main d’ceuvre; et
pour pénétrer les causes d» cette dépense excossive établie par nos ta-
bleaux, il faut étudier la fazenda, et essayer de pénétrer ses rouages.

Rien n’est plus difficile quecotte tude,et jamais peut-8tre elle n’a
&t6 sérieusement essayée. Les grands propriétaires Brésiliens vivent
pour la plupart au jour le jcur, pleins de bonne volonté, accessibles au
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prozrds ; mais sans chercher & se rendre suffisamment compte des faits
quiles entourent.Quant aux étrangers.s'ils visitent une exploitation de
cafd,ils y voient des fruits ronges, des arbres verts,et des noirs qui les
cultivent ; et alors, svivant le tempérament ou les nécessités d’une
cause,ils s’apitoieront sur le sort des malheureux noirssaus l'avoir étu-
dié ; ou ils déclareront que l'esclave est le plus satisfait des travail-
leurs, traité comme I'enfant de la maison, heureux de n’étre pas libéré
etc., otc., et autres flagorneries niaises, débitées en style do dentiste,
plus nuisibles au Brésil que d’injustes critiques.

Quand on essaye sérieusement de voir une fazenda, on éprouve
d’abord, sil'on est Europden, une véritable surprise, tellement les
observations entrevues sont différentes de celles que 1'on attendait ;
mais, dés que 1'on est un peu familiarisé, on est frappé par une opposi-
tion de faits : la petite quantité de travail fourni par ces noirs, malgré
des frais considérables d’entretien de surveillance et de direction.

Une fazenda de 250 esclaves aura, outre son administrateur, un
pharmacien, un teneur de livres, un ou deux maitres ouvriers géné-
ralement blancs, un machiniste, cing ou six feitors chargés de surveil-
ler les noirs. Les turmes out vingt-cing ou trente hommes, et chaque
turme a un surveillant, plus un surveillant du triage et un surveil-
lant d’engenho. Ces surveillants d’esclaves, sont aujourd’hui presque
toujours des esclaves; et on croit avoir gagné beaucoup parce qu'on
ne les paye pas; mais on perd leur travail manuel, et peut-&tre pré-
pare-t-on pour l'aveuir de grands inconvénients, sans aucun avantage
pour les noirs, qui sont tra tés par leurs compagnons aussi sévérement.

La perte de travail produite par la surveillance,quoique réelle,
nest cependant pas la plus considérable. On est toujours étonné
quand on entend un fazendaire vous dire qu’il a 300 esclaves utiles,
ot que 140 seulement sont occupés & la roca, c’est-a-dire au travail
agricole, un autre qui en a 230 et qui n’en envoie que 115 & la roga,
uu autre 110 et qui en eavoie 15 ou 50. Il est inutile de multiplier les
chiffres ; on les trouvera au tableau WEII et aussi au tableau 1X,
pour celles des fazendas sur lesquelles j'ai eu des renseignements
précis: dans toutes ces exploitations anciennes, excepté une scu.o, on
peut estimer & moins de la moitié la quantité de main o’euvre
utilisée réguliérement aux plantations.
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Que devient 'autre moitié ; comme le montre le tableau 1'X,
dans lequel j'ai essayé de réunir des données relatives & ce point, il est
souvent assez difficile de s’en rendre compte. Vous pensez & 1’engenho
et aux autres manceuvres de la préparation; vous interrogez,et on vous
répond qu'en comptant l'opération si pénible du triage, 'engenho
occupe environ le dixiéme de la main d'ceuvre totale. On vous dit
bien qu'il y a une turme spéciale d’artisans, magons, forgerons, char-
peutiers,les officiass.comme on les appelle; mieux traités, envoyés a la
roga seulement pendant la cueille : mais, méme dans les fazendas
comme les numéros 4, 14 et 15, ce chiffre représente & peine un autre
dixidme, et généralement il est moindre. Il reste donc un écart de plus
d’un tiers qui ne correspond.en apparence, & aucun travail important ;
et qui est, en effet, sans utilité directe pour la production. Je ne puis
mieux faire, pour expliquer cet éparpillement de la main d’'ceuvre,
que de rapporter ce quej'ai vu dauns une fazenda du municipe de
Campinas, et dans une autre du municipe de Cantagallo.

Ne. IX ~-- Mécanisme des fazendas ; distribution du personnel

J

TRaS .. _— S =

S 228! Vieillards ‘ Enfants | Esclaves Officiaes! Femmes © 3 2

Efcs et ou | | ou = &3

23 g% lad i til t du triage | Z 273

53 g malades ingenuos utiles | artisans | du triage | Z = 3
aS o8 ‘ o2
2 150 24 20 110 8 12 2 20 60
4 370 35 45 260 35 30 130
5 140 15 20 110 4 15 60
6 92 10 15 65 3 14 40
8 330 30 45 265 12 25 130
10 105 10 15 75 4 12 50
14 353 40 70 250 20 30 140
15 290 30 25 240 15 15 425 120
16 250 28 ‘ 35 180 8 20 105

J'emprunte d’abord & mes éléves les chiffres d'un jour du
diario de la promiére fazenda, ou journal dans lequel soat relatées,
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chaque soir, toutes les occupations ; outre ce tableau isol8, j'ai copib
sur ce diario les travaux de la roca pendant cing jours de chaque mois;
et, ne pouvant publier tous ces chiffres, je tiens & dire qu’en dehors de
la période de la cueille, le nombre des travailleurs utilisés & la cul-
ture n’a jamais dépassé 130, sur 300 esclaves ou camarades, dont 280
parfaitement valides. La liste suivante, incompléte en quelques points
nous fait du reste parfaitement comprendre combien d'occupations
multiples absolument imprévues, suppose une fazenda ; et elle nous
fait voir aussi quelle quantité considérable de main d’ceuvre humaine
un fazendaire doit dépenser b des services absolument accessoires.

Diario d’une f{azenda de Campinas

Macons .
Charpentiers.
Forgerons.
Carriers.
Voituriers. . :
Bergers des beeufs et des moutons.
Muletiers
Mécaniciens.
Tueurs de fourmis
Jardiniers. .
Cuisiniers des noirs.
Cuisinier des employés blancs.
Distributeurs des repas
Porcherie. : :
Poulailler et pigeonnier
Conducteurs des vivres et repas,
Pour nettoyer le café,
» laver le linge des noirs.
» le raccommoder.
» faire le savon.
» faire la farine.

[
el Nkt K Lk K R SRVLE LRULE O R SR LR LR

Surveillants, ouvriers divers, ou employés 14
Esclaves domestiques, cochers. fernmes de
chambres, dispensaire, blanchissage, etc. 12
Esclaves employés aux cultures 118
Malades. 22

Relativement & la seconde fazenda, je ne posséde qu’un modéle
du diario, sans le chiffre des noirs utilisés & chaque occupation ; mais
ces formules sont, par elles-mémes, suffisamment caractéristiques, si on
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les rapproche de cette indication ; avec 250 esclaves, plus de 280 en
comptant les ingenuos ou enfants, le propriétaire envoie d’ordinaire
130 travailleurs & la roca.

Employés libres:

Culture.

Artisans (Macgons et charpentiers).
Transports.

Traitement des animaux.
Cuisine.

Service du terreiro.

Engenho de café.

Lingerie.

Divers autres services.

Service domestique.

Service des enfants.

Aggregados, ou camarades libres.
Infirmerie.

Absents.

seA®ryose sep lojduy

Observations :

Despolpador.
Engenho de café.
» de sucre.
> de farine.
Fabrication d’huile, savon etc.
Moulin.
Scierie.
Menuiserie.
Tuilerie.
Four & chaux.

sIa1[0je 39 soqueSug

Observations.
Edifices ot travaux de construction.
Service du terreiro.

I Entrés.
= g Sortis.
B 2 Existent.
5; = Entrées.
) E Sorties.
& Existent,

u
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La seule existence d’un diario indique que ces deux fazendas
sont bien tenues: ot si j'ajoute que leurs proprittaires représentent
absolument le type sympathique du vieux fazendaire brésilien, avec sos
soins paterncls pour ses esclaves, sa large hospitalité ; si j'ajoute que
'un de ces propriétaires est justement appricié daus le monde politi-
que pour ses grandes connaissauces, pour le sdrieux de sa vie, et la
finesse de son esprit, on comprendra que je ne pouvais choisir des
exemples plus probants: c’est bien le sysiéine et non pas les hommes
qu’il faut accuser.

Et maintenant, si j'en avais le temps, j'essayerais d'analyser
chacun de ces services accessoires; service de transport, de piturage,
d’habillement, de maisou, d’hdpital, qui dépensent sans bénélice utile
la plus grande partie de la main d’'ceuvre. Prenant les transports, faits
4 l'intérieur de la fazenda avec des beeufs insuffisaiminent nourris et
des charrettes mal construites, et pour 'extérieur trop souvent encore
avec le dos des mulets, je ferais voir que le méme travail pourrait
&tre confié & deux hommes au lieu de six, s'ils étaient plus actifs et
mieux outillés. M'occupant de la nourriture des esclaves de la roga,
je moatrerais que sa préparation et sa distribution ne devraient pas
demander cing ou six travailleurs: enfin je m’appesantirais sur le
grand nombre d’artisans ou d'esclaves domestiques, luxe & peu prés
général chez le fazendaire de café.

Mais je serais entrainé & discuter des détails de mceurs qui
n’ont ici rien & faire, et qui, du reste, font honneur, sinon profit, au fa-
zendaire brésilien,

Je prends la question dans son ensemble, et je cherche une
raison & cetle dissémination excessive des services, qui s’est établie
lentement, et qui se continue aujourd hui malgrs la pénurie des bras:
je n'en trouve qu'une seule, les caraciéres du travailleur asservi. Cet
homme, 0’y ayant pas intérét,n’arrive pas & suffire en méme temps &
des travaux multiples et divers: on doit le spécialiser, si 'on veut qu'il
remplisse suffisamment certains services; et il n’atteint jamais cette
multiplicité de fonctions productives, que réalisent si facilement les
artisans ou les ouvriers agricoles des pays libres.

Comme on 1'a constaté pour les opérations de la taille, du du
¢apinage avec des bétes de sowme, il faut beaucoup de peine et de
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temps pour accoutumer les noirs & des travaux nouveaux; ils ré-
sistent passivement, ils font des objection« niaises, on doit leur ap-
prendre nombre de fois & éviter les difficultés les plus simples, et s’ils
arrivent 3 une précision suffisante, méme alors ils travailleront ma-
chinalement et sans soins.

Peu importe la raison premiére du fait que nous analysons.
D’autres rechercheront s’il est d( & 1a race, ou au systéme de travail,
ou aux deux en méme temps; et il nous suffit pour I’étude de la pro-
duction du café de cette constatation : avec l'exploitation actuelle de
la fazenda, la moitié de la main d’ceuvre ftotale ne sert pas]aux
travaux agricoles.

Mais ce n’est pas tout; on a d’autres surprises si on étudie les
noirs de la roga, les seuls qui soient véritablement utiles, et aussi les
souls qui soient véritablement & plaindre, parce que leur labeur est
dur et pénible, comme aussi leurs conditions de logement et de nourri-
ture, quoique bonnes, sont inférieures & celles dout jouissent les escla-
ves des villes, les esclaves artisans, ou les esclaves domestiques.

Une grande partie du travail agricole de ces noirs est
employée & des cultures accessoires de mais, de feijges ou de riz,
sans relation directe avec la production lucrative. Quand on parcourt
un diario, on est stupéfait de voir se reproduire presque & chaque page
la mention: 30 esclaves & carper (biner) du mais ou des haricots
(feijoes) : 60 esclaves, b certains jours, pour les semer ; comme aussi
on constate souvent les petits travaux de décasquer le mais ou les
foijdes, de préparer le fubd ou farine de mais,de faire sécher le riz; que
sais-je encore.

Jemprunte & M. Ribeiro de Froitas et 3 M. Figueiredo le ta-
bleau sujvant ,qui donne le nombre de journées de travail dépensées
dans une fazenda de 280 esclaves A la plantation, au sarclage ot & la
récolte du mais et des feijdes.

Aucune discussion ne peut dépasser en éloquence ces chiffres
qui, cependant,sont plutdt au-dessus qu'au dessous de la vérité. La plu-
part des fazendaires estiment & 1{5 de la main d’ceuvre totale
le travail employé & cultiver ou A préparer les aliments des noirs ; et
par suite on voit combien il reste peu pour le travail agricole du café.
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Je vois

8

Si maintenant janalyss ce travail de culture du caf
qu’il se résume, en grande partie, dans des opérations qui devraient
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8tre accessoires. En Europe, pour les arbres fruitiers comme la vigne,
le poirier, l'olivier, la plantation d’abord, la taille ensuite, le meu-
blissement profond des terres et leur engraissement demandent le plus
de frais et de dépenses. Dans les fazendas d’esclaves du Brésil, 1a petite
quantité de main d’ceuvre qui sert réellement & la culture du café est
employée & des sarclages insuffisants, qui devraient &tre 1’opération
accessoire, ot qui sont devenus I’opération principale. Dans beaucoup
de fazendas, actuellement on ne taille pas, le service de planiation ou
de replantation n’est pas assuré ; toute la main d’ceuvre utile est
employée & la carpa et & la cueille, ot les opérations de culture ont
donc été aussi réduites que possible, malgré la quantité énorme de
main d’cuvre dépensée.

Tous ces détails nous donnent les raisons du prix de revient
trop élevé du café. S'il faut en moyenne quinze journédes de travail
pour produire un sac de denrée, la faute n’en est pas & la culture qui
demande réellement peu de travail; mais & ’esclave qui fait perdre
en surveillance, en opérations accessoires ot spécialisées 1a plus grande
partie du labeur utile.

La nature des ouvriers de la fazenda actuelle entraine donc
une perte énorme de travail ; mais elle entraine aussi une perte
d’argent.

Beaucoup de grands propriétaires Brésiliens pensent que les
noirs ne colitent rien, parce qu’ils ne sont pas payés;et,comme il est fa-
cile de le montrer,ils commettent une grave erreur. Prenons par exem-
ple un fermier de la Beauce: on peut faire trois parts de sa production
totale ; 'une sert & payer la location de 1'exploitation,la seconde cons-
titue le bénéfice du fermier et aussi 1'intérét des avances d’argent fai-
tes pour les engrais,les bétes de somme, 'agrandissement du matériel;
enfin la troisidme est destinée aux dépenses générales, c’est-a-dire la
nourriture des travailleurs et aussi & leurs salaires.

Dans une fazenda, les deux premiers ordres de dépense sont trés
peu élevés ; mais les frais annuels de la main d’eeuvre sont & peu
prés aussi grands qu’'en Europe.

Prenons par exemple les chiffres de la colonne 6, du ta-
bleau WI1I publié plus haut; ils représentent la dépense annuelle
exacto faite dans ces neuf fazendas, en 1882, et cette dépense provient
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uniquement dec ecclaves et de leur entretien dans ces fazendas ol le
maitre n'hahita pas., et ot l'on n'a fait cotte anné--1\ aucune répara-
tion importante.

En comparant les chiffres de la colonne 5 qui indiquent le
prix touché pour le café. avec ceux da la colonne 6, on se rendra
facilement compte que l'on dépense chaque annde, dans une fazenda
environ le ters de la recette totale; autrement dit en calculant
comme en France, le coltt annuel de 1'esclave par rapport au béne-
fice produit serait aussi grand que celui des salariés (1). Les chiffres de
ce tablean, recueillis avec beaucoup de soin, par un administrateur
entendu, n’ont rien d’exagéré: et tous les grands propriétaires savent
bien que l'on peut estimer & environ 30 contos, la dépense annuelle
d’une fazenda de 250 esclaves,

I'avoue cependant que Vappréciation exacte est difficile,
d’abord parce que beaucoup de fazendaires n’ont pas de livres, et
aussi parce que les uns considdrent comme personnelles des dépenses
que d’autres font entrer dans l'exploitation générale: si l'on veut
des renseignements suffisants, on est obligé de poser, dans divers sens,
des questions auxquelles on n'ohtient pas toujours de réponse.

Pour toutes ces raisons, j'ai renoncé A publier un tablean ol
i'avais réuni les donndées recneillies sur ce £6té de la question; et je mo
borne A attirer 1'attontion cur les diverses sourcas de dépenses, plus on
moins spéeiales i la fazenda, qui rendent 12 hras du nvir acheté pro-
portionnellement anssi ch'r qne celui dn salarié,

Un des services 12s plus cofitenx, au moins & 1'époque actuelle,
est celui de la nourriture. Le fazendaire ne cherche plus & préparer
chez lui toutce qui est n4cessaire 3 ses noirs : il achette du sucre, de
la carne secca, de 1'aguardente ou eau de vie de caane, de la morue
séche etc, et ces achats atteignent environ 15.000 francs dans une ex-
v loitation de 200 esclaves utiles. La nourriture des esclaves est géné-
ralement bonne ; supérieure en tout cas & la moyenne d'alimentation
jugée suffisante pour nos ouvriers et nos soldats en France. Les noirs

~—

(1. Le tablean V indique anssi des dépenses de fazenda qui soal moins
flevées ; mais ce tableau s’applique a des cultures traitées en grande partie par des
colons : ce qui expligqne la moindre dépense.
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de fazenda font trois repas,sans compter le café du matin; ils mangent
de la viande de porec, plus souvent de beeuf deux ou truis fois par
scmaine ; leur aliment habituel est constitué par une sorte de poleata
de farine de mals nommé angt, et aussi par des haricots ou feijons
préparés avec des fraginents de laid ; ils ont en plus chaque jour des
légumes, des f.uits divers, de ’alcool pendant toutes les périodes de
travail fatigant; et on leur laisse préparer le soir du calé, daus leurs
cases, de sorte qu’ils en boivent de grandes quantités.

Cette étude de I’alimentation des esclaves mériterait d’étre faite
compléte : elle serait toute & 1’honneur de la plupart des fazendaires
Brésiliens, et je me reserve de publier dans d’autres travaux les
curieuses observations que j’al recueillies.

A coté des frais de nourriture se placent ceux de l'ha-
billement ; & peu prés partout on donns aux noirs deux vétements
complets par an, on leur donne aussi une couverture de lit; et ces
achats se chiffrent par 8 ou 10.000 francs déboursés, saus compter le
temps employé aux lavages et aux raccommodages, qui sont faits par
des esclaves spéciaux.

Ce serait le moment de parler des dépenses d’administratioa ou
d’entretien, qui sont de toutes les plus variables; mais j'avoue que je
manque absolument d’'informations utiles.

Ici le personnel libre se réduit &la location d’un administra-
teur, payé 4000 & 5000 francs par an, logé, nourri, lui et sa famille ;
ot les habitations des noirs ou cenzalas, comme la maison de maitre et
I'engenho étant laissés en trés mauvais état, nécessitent pen de frais
d’entretien. Ailleurs au contraire il faut payer, outre I’administrateur,
d’autres hommes libres,généralement Portugais,qui servent de feitors
ou surveillants des noirs, et d’autres qui seront employés comme écri-
vains, maitres ouvriers, directeur des machines etc. Chaque année on
emploiera une somwme élevée en achat de ciments, de couleurs pour les
peintures, de ferrements ou d’ustensiles divers, et aussi en sulfure de
carbone pour tuer les fourmis, plus rarsment en engrais.

Jo n'essaye méme pas d’apprécier ces dépenses diverses, qui, sur-
tout celles d'administration, sont constantes et relativement élevées,
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o! je pass:a d'autres sarvices, plus spéciaux & la fazenda de café cul-
tivée par les noirs.

Le plus important est relatif aux soins hygiéniques et médi-
caux: 1a encore les fazendaires ont tenu & faire d’ordinaire plus que le
nécessaire, et on est étonné quand on visite & Ibicaba, & Bom-Retiro, an
Val de Palmas, 4 Mont Vernon quelques-uns de ces hopitaux de fa-
zenda avec leurs salles d’hommes et de femmes, leur pharmacie,
et d’ordinaire aussi leurs bains, leur salle d’accouchement etc. Quel-
quefois un médecin est attaché a demeure & la fazenda; et, en tout cas,
une ou deux fors par semaine, il en vient un,souvent de plusieurs lieues,
visiter les malades.

A peu prés toujours un employé, ancien 8léve en pharmacie,
est chargé du service des médicaments : et & c6té de chaque hopital ou
dans sa premiére salle on trouve des quantités de bocaux remplis des
drogues usuelles, quinine, ipeca, opium, sulfate de soude et aussi des
spécialités Francaises les plus chéres et les plus estimées, huile de
morue, vins reconstituants, granules, etc. Si on calcule toutes ces
dépenses, ot surtout si on y ajoute des frais accessoires assez fréquents
pour opérations,séjour & 1’hOpital de la ville, on voit qu’elles s’élévent
a 12 ou 15 mille francs pour une fazenda de 200 esclaves, c'est-a-dire
a un chiffre considérable.

Je ne prétends pas que tous ces frais soient faits par pure phi-
lantropie : le fazendaire a su comprendre que 1’esclave mourrait moins
§'il était mieux traité ; il a constaté que les maladies des fazendas,
rhumatisme, pneumonie, fidvre palustre, diarrhée rebelle,anémie per-
nicieuse,faisaient moins de ravages siles services de ’hépital et de l'ali-
mentation étaient bien assurés, et souvent il a obtenu des chiffres de
mortalité trés faibles, variables il est vrai avec les exploitations.

Cependant je serais injuste si j’attribuais 41'intérét toutes ces
améliorations; et je crois &tre plus vrai en opposant la véritable bonté,
la sollicitude desfazendaires Brésiliens pour leur noirs,au peu de soins
que les employeurs d’Europe ont généralement de leurs salariés. Dans
toutes les fazendas, on trouve des vieillards ou des infirmes qui vivent
des années aux dépens du maitre,supportés, soignés par tous, bien qu'ils
ne produisent rien.
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J’ai vu des infirmes, dont le traitement avait colité des som-
mes considérables, saus résultat pour le propriétaire qui continuait,
cependant, & leur témoigner une véritable attention.

Dans prosque toutes les fazendas, le maitre veille méme aux
précautions hygiéniques les plus simples; il force ses noirs & se laver,
4 se baigner & jour fixe, et il emploie pour le service des égouts, pour
la construction des dortoirs communs ou des petites maisons isolées,
nommées senzalas, des précautions que nos gouvernements en Europe
n’ont pas toujours su prendre dans les casernes des soldats. Je termi-
nerai par un fait qui sera & luiseul suffisamment probant: depuis
1871, c’est-a-dire depuis que laloi a fait libres les enfants d’esclaves,
le nombre des nouveaux-nés qui survivent est, de l'avis de tous, beau-
coup plus considérable: or le résultat contraire aurait dii se produire,
si le fazendaire de café, calculant seulement ses intéréts, avait moins
bien traité des enfants qui auront pour lui peu d’utilité ; ot 1l avait
forcé les méres & donner le maximum de travail possible, au lieu de
les laisser libres, comme cela se pratique partout, pendant 1’époque de
I'accouchement et de les assujetir ensuite & des travaux peu pénibles.

Du reste, il suffit d’avoir assisté, quelques fois, & ces scénes si
curieuses de la vie de fazenda, pour se rendre compte combien la po-
sition du noir est supérieure & ce que 1'on suppose généralement. J'ai
pu étudier sur le vif ces rapports familiers du maitre avec ses esclaves;
j’al vu des noirs résister aux ordres ou aux désirs du maitre, dans
des conditions qui,en Europe,n’auraient pas été supportées; j’en ai
vu d’autres demander de la biére, de l'eau de vie, comme s’ils en
avaient I’habitude ; j'ai écouté ces priéres du soir faites en commun
et tormindes par une distribution d'eau de vie, boisson pour laquelle
ces malbeureux noirs sont véritablement passionnés; j'ai vu ces bals
curieux, ou lejongo, la canninha verde ou d’autres danses? spéciales
sont sautées toute lanuit par des mulatinhas souvent bien mises, en tout
cas toujours propres, Je connais, pour les avoir entendu souvent ra-
conter, ces fétes de la St. Jodo, de la fin de larécolte, de l'anniver=
saire du maitre ou de la maitresse,que ces pauvres travailleurs du café
célébrent par des chants, par des danses, souvent aussi par de vérita-
bles orgies, Je me suis rendu compte que les chatiments corporels

13
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étaient préférés par les esclaves & des chitiments supposés plus moraux,
cowsme la prison ou la privation de certaines libertés; et j'ai vu que la
plupart des r’voltes, lorsquellesse produisent, sont dues & 1'absence
d’un maltre égal et bon, & la brutalité d’un feitor, ou plus souvent &
des incidents qui, pour des hommes plus avancés, n’auraient aucune
importance.

La sollicitude réelle de la plupart des fazendaires brésiliens
pour leurs noirs, si bien indiguée par ces faits, est encore mieux dé-
montrée par un autre ordre de dépeuses devenu quelques fois, depuis
cos dernitres aunées, véritablement important. C’est un usage ancien
que, dans chaque fazenda, et notamment dans les fazendas de café,
les esclaves mariés ou non regoivent un morceau de terrain, qu'ils
peuvent cultiver pour eux les jours de féte ou les dimanches, en
mais, en foijon, en riz, et surtout en caune & sucre dont ils sont trés
friands; et cet usage est si bien entré dans les meeurs que les tribunaux
reconnaissent pour légaux les achats [aits aux esclaves, quoiqu’ils
porteut le plus souvent sur des deurées volées, café, sucre, mais etc,

La pénurie de bras est déja telle, que la plupart des grands
propriétaires ont préféré utiliser pour eux ce surcroit de travail laissé
facultatif ; et ils payent, ies dimanches ou les jours fériés, les noirs
qui veulent s'occuper aux plantations, comme aussi beaucoup les
payent, les jours ordinaires, pendant la cueille notamment, pour tout
travail qui dépasse la tache moyenne ou tarefa imposée (1). J'ai visité
des fazendas oul un esclave noir pouvait gagner deux ou trois francs
par jour, en cueillant 12 alqueires, au lieu de 7 & 8, proportion
indiquée comme tiche journaliére. Dans certaines familles, par exem-
ple dans la famille Queiroz Telles, une des plus justement estimées

(1) Pour montrer l'importance des payements faits par les grands pro-
priétaires a leurs noirs, je publie en note le tableau suivant, relatif 2 dix fazendas de
Cantagallo, qui montre que chacune fait de ce chef une dépense annuelle de 2 4
5000 francs.

La plupart des exploitations que j'ai visitées payent aux noirs des
sommes plus élevees ; et si la moyenne de :elles-la n’est pas plus grande,
cela provient de la liberté excessive laissée aux noirs, qui en profitent pour ne pas
travailler, les dimanches et jours fériés : on leur donne en effet 1 fr. 50 par jour
supplémentaire, et on leur paye les surcroits de tarefa les jours ordinaires ; 18
pourralent donc gagner ving ou six fois plus que les moyennes inscrites an tableau,
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de 1a provines de S. Paulo, on a laissé aux noirs une partie des
caféiers on métayage pour &tre traitéds par eux pendant leurs loisirs
et certes on ne peut pousser plus loin les essais d’association aw
travail ot aux benéfices,

Ces tentatives, comme les soins pris par le mattre de la santé
de ses noirs, montrent le grand propriétiire et l’esclave sous leur
véritable jour: comme je I’écrivais & M. Scheelcher, elles prouvent
que ’esclave au Brésil n’est pas considéré comme un bétail, comme un
8tre inférieur que l'on utilise, mais comme un ouvrier attaché au sol
dans des conditions souvent plus douces que celles dont jouissent beau-
coup de nos salariés d’Europe; et elles expliquent pourquoi la question
de I'émancipation n’est pas soulevée par lesnoirs, mais par les blanes,qui

Cette apathie du noir, est du reste un fait général; et les exceptions que je ne
nie pas sont individuelles, quoique peut-étre originaires de la race. Ainsi M. Braz
Nogueira posséde un esclave qui ramasse, par jour, 12 3 14 alqueires de café,
et gagne pendant la cueille une somme élevée, plusieurs centaines de francs.

XI --- Payement fait aux esclaves, dans 10 fazendas
de Cantagallo, en mil reis.

Nombre des | Gain

1879 1880 1881 1882 | esclaves de | moyen
204 60 ans.|lannuel

A 1.803 ] 2.127 | 3.117 | 2.601 203 11§800
B| 153 | 1.206 | 1.451 | 1.731 195 7.500
C| 1.037| 1513 | 1.759 | 1.771 94 16.300
D 661 930 | 1.320 | 1.157 101 12.500
E| 1.007 934 | 1.582 | 1.168 110 10.600
F 64 521 664 665 62 10."700
498 | 1.019 861

G| 2.397 | 1.416 | 2.563 | 2.484 140 15.800
H| 1.817 | 1.217| 1.225 | 1.759 109 15.100
Il 1.268 | 1.387 76 | 1.055 82 13.600
76,305 | 12.330 | 11720 | 14.33¢ | 1086 ! 134900
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du reste ont dajh 1ibéré plus de la moitié des esclaves amends depuls
cent ans au Brésil, en les mélant & eux dans les conditions les plus
complétes d'égalité sociale et morale.

Et copendant ces précautions, si elles sont toutes & 1’honneur
du fazendaire Brésilien, constituent pour 'esclavage, considéré comme
systéme de travail, la plus compldte de toutes les condamnations.

Si dans ces conditions on ne peut obtenir du noir qu’une den-
rée d'un prix de revient trop élevd, qui laisse au fazendaire un
bénéfice nel insuffisant, comment ne pas se résoudre & en finir au
plus vite avec une main d’ceuvre aussi absolument nuisible.

L’étude de la fazenda de café fournit du reste d’autres arguments
encore plus puissants contre cette forme de main-d’ceuvre ; et elle
montre combien 1’esclavage est contraire aux progrés sociaux les plus
simples et les plus naturels.

J'ai dit que le nombre des enfants avait augmenté,ces derniéres
années ; les chiffres actuels sont donc aussi favorables que possible, et
cependant je prie que 1'on parcoure avec attention le tableau suivant,
ot surtout que 'on compare les chiffres des colonnes 8 et 9.

X1l --- Personnel de 9 fazendas de Cantagallo (sa distribution)

Pius e ) 40460 | 20240 | 12220 |Masculin [Féminin | Eofants et
ingenuos

A| 4 | 100 | 103 | 5 | 13¢ | 160 | 50 | 384
B| 24 | 13 | 12| s | 16| 160 | 8 | 37
cl 8 | 50 | 41| W | M| 50 | 199
D| 13 | 44 51| 44| ®| M| 1| 10
E| 8 | = | 43| 8 | 8 | 18| 19
Fl 4 | 2 38 | 3 | 47| 5t | =922 | 123
G| 22 | 3 | 105 | 4 | u2| 8 | 2 | 202
H| 27 | sl 58 | 30 | 82| 93 | 3¢ | 20
1| 13 | s 31| 16| 5| s | 2 | 13
Tol| 159 | 45 | 64 | 32 | 781 —_85_1—| 2 | 1974

Ces chiffres sont relatifs & neuf fazendas parfaitement admi-
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nistrées, dont les esclaves sont spécialement bien traités; la proportion
des femmes est supérieure & celle des hommes, comme cela existe pa-
rait-il,dans la plupart des vieilles fazendas ; les mariages sont autant
que possible facilités, et les achats de bétail humain ont été ces der-
niéres années trés restreints, C'est dire que les conditions sont aussi
favorables que possible & une grande reproluction.

La colonne 9 indique la population totale, la colonne 8 indi-
que le nombre des enfants nés depuis la promulgation de la loi Rio
Branco qui décréta,le 28 Septembro 1871,1a liberté du ventre. Sur une
population totale de 1974 personnes, on ne compte que 322 enfants de
moins de 12 ans, alors que la moyenne des enfants de méme 4ge est
de 220 environ pour 1000 dans la population Francaise, et de 300 pour
1000 dans la population Allemande.

Jai cherché un groupe humain qui présente une survie aussi
faible desenfants de cet 4ge, et je n’ai trouvé que les enfants assistés
de France, nés de parents malades ou malheureux, élevés dans des
hdpitaux: le rapprochement est suffisamment éloquent, surtout si ’on
songe que la moyenne de 220 enfants de 12 ans suffit & peine, en France,
4 maintenir Ja population stationnaire.

Il y a bien mortalitéd et non pas insuffisance de naissance . et
pour le prouver il n'est pas nécessaire d’étudier les noirs libérés qui
ont d’ordinaire un grand nombre d’enfants, aussi bien en Amérique du
Nord qu‘au Brésil, il suffit de jeter un coup d’ceil sur diverses fazendas.
A peu prés toujours on constate que les jeunes de 1 mois & 2 ans sont
trés nombreux, tandis que les enfants de 6 & 10 ans sont rares: qui
a vu une fois dans une salle de triage, & c6té de leurs méres, tous ces
petits malheureux encore 3 la mammelle doit se souvenir aussi du
petit nombre des survivants,plus 4gés, qu'il a rencontrés dans les cours
ou dans les salles spéciales destinées aux enfants.

J'ajoute que leschiffres si faibles contenus au tableau X1
sont encore trop élevés pour la plupart des fazendas ; et je me reporte
au tableau 1X ol les survivants,les Rio Branco, comme on les appelle
par un touchant hommage, ne dépassent par 120 pour 1000; ou
encore je pourrais citer des fazendas de 200 esclaves qui n’ont pas 20
ingenucs, soit par d‘faut de soins, soit parce que le nombre des males
est trop supérieur & celui des femelles.
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La conclusion est que l'esclavage, m&me souns la forme adoucle
et souvent paternelle qu’il a prise au Brésil, ne se suffit pas & lui-mé&me.
Les noirs de fazenda n’augmentent pas rapidement comme les prolé-
taires de nos campagnes ; et, ces chiffres le prouvent, la population
actuelles des cultures de café diminue; elle diminue dans des propor-
tions considérables, et cette forme de travail, méme pour rester station-
naire, aurait eu besoin d’apports perpétuels de malheureux Africains.

Jo le sais et je le dirai plus loin, ces défauts ne sont pas spé-
ciaux aux noirs ou & la forme esclavage; et le sarvage des coolies aux
Antilles a produit des morts plus rapides et encore plus nombreuses.
L’étude de ces tableaux 1X. ot X111 montre qu’au point de vue de la
mortalité desadultes, les noirs du Brésil sont plus favorisés que les
jaunes, transportés uu peu partout par messieurs les Anglais ; apreésla
mort excessive des jeunes, les survivants sont donc peu surmeanés, si
bien que la proportion des vieillards fournie parnos tableaux est égale
et méme supérieure & colle des populations Européennes; et ce fait
aussi et & I'honneur des fazendaires Brésiliens. Mais enfin cette étude
de la mortalité des enfants suffirait & elle seule & condamner définitive-
ment cette forme de travail, s’il était encore besoin au Brésil de dis-
cussions pour eatrainer cette condamnation

Cependant je veux encore indiquer un certain ordre d’argu-
ments qui n'a peut-8tre pas été suffisamment développé, et qui étant
de nature sociale, oit avoir beaucoup de poids auprss des hommes
politiques.

Nous avons parlé du noir, et montré que I'esclavage prolongé
le condamnerait & disparaitra ; tournons-nous, maintenant, du c6té de
son maitre, le fazendaire, et, voyons pour lui les résultats.

Ce grand propriétaire,tout le monde le sait, vit presque toujours
dans ses plantations ; et, s’il séjourne & la ville, il le fait d’_rdinaire
passagérement. A la fazenda de quoi s’occupe-t-il 2 presque toujours de
détails infimes que I’on peut analysar. Faire rechercher un esclave qui
aura pris la fuite,voir si un autre ne mérite pas une peine corporelle; se
demander si un troisitme ne doit pas &tre transporté d’un service &
un voisin ; s'occuper des accouplements dans les fazendas o on
marie, voir si le nombre des femelles est suffisant aux méles dans
celles ol on ne maris pas ; se rendre compte si le feitor chargé de la
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carpa la fait assez bien, ou sila faisant mal il va assez vite; faire des
remontrances au surveillant du triage, parca qu'il aura laissé passer
quelques grains noirs; indiquer minutieusemcnt chaque matin & toute
une troupe desurveillants la nature des opérations trés-simples qu'’ils
devront accomplir,et voir le soir s'ils les ont remplies d’une fagon suf-
fisante ; en un mot, craindre & peu prés toujours qu'un service facile
soit insuffisamment fait, et s'occuper presque uniquement d’actes sans
valeur sociale ou morale, voila en grande partie le role du fazendaire.
C’est de lui que tout dépend, il doit penser pour ses esclaves, pénétrer
dans les faits les plus simples de leur vie: il est responsable et,de plus
il doit intervenir.

Tant qu’il reste & la téte de sun exploitation, s’il est actif, s’il
a un caraclére égal, s’il sait se faire obéir, il obtient de ces pauvres
noirs un travail suffisant,sans recourir aux chétiments corporels; mais
g'il laisse complétement la fazenda entre les mains d'un admi-
nistrateur,en dehors d’exceptions fort rares ou les employésdeviennent
de véritables waltres, la production souffre, donne pécuniairement de
mauvais résultats, et le propriétaire est exposé & des dangers sérieux
que des faits récents ne permettent pas d’oublier.

L'importance d'une bonne administration est, par suite, plus
grande pour une fazenda que pour toute autre aggrégation d’hommes ;
et si certaines exploitations,comme celles de Resaca,de Santa Genebra,
de Santa Clara, de S. José, donnent des résultats remarquables, si
leurs propriétaires peuvent voir s'approcher sans la craindre la crise
de la trausformation du travail, ils le doivent & une série de petites
mesures de direction et d'outillage,qul ont maintenu en bon état leurs
cultures, et surtout & une intervention constante, patiente dans les
actes de la vie des malheureux dont ils utilisent le travail.

Comme me le disait fort justemeut un de ces giands proprié-
taires, actuellement le fazendaire doit se rendre presque aussi esclave
que ses noirs ; et, dans la pratique, ce maitre qui parait avoir sur ses
semblables une autorité absolue, cesse de disposer librement de son
corps et de son intelligence. Ainsi le fazendaire a laissé & des cons-
tructeurs, souvent peu au courant de la production du café, le soin
d’établir ses engenhos, comnme aussi il a laissé & des négociants multi-
ples, commissaires, ensaccadores, expéditeurs, le soin de vendre son
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café. Cette intr omission des étrangers dans tous lcs échanges, le noir
en est la premiére cause, puisque sa surveillance a sufli trop sou
vent & occuyer V'activité des meilleurs babitants du pays.

Et si, forcé de rester au milieu de ses esclaves, le grand pro-
priétaire se procure & trop grands frais le confortable nécessaire, siau
lieu d'épargner, il dépense souvent en réceptions, en achats divers, en
excursions coilteuses parce qu'elles sont passagéres, une grande partie
du produit de ses cafés, c’est encore la vie de fazenda qu’il faut
accuser, comme il fallait 'accuser autrefois d’une promiscuité, d'un
mélange de meeurs dont ou constate encore les vestiges. Le grand
propriétaire brésilien prend tous les soins de 1'éducation de ses en-
fants ; pour ses filles, il a une institutrice & demeure et des maitres
de la ville; il veut que ses fils étudient daus les colléges, et deviennent
plus tard avocat, médecin, ingénieur: en cela, comme en bien d’autres
points, ce grand propriétaire montre plus d’intelligence, plus d’esprit
de progrés que la plupart des grands propriétaires de France ou
d’ailleurs. Mais ses enfants auront passé leurs premiéres années au
milieu de noirs, sans idée familiale et sociale ; la nourrice est noire,
les bonnes du premier dge sont noires ou teintées; les domestiques, les
pages sont aussi des esclaves; et, autrefois surtout, 11 se produisait 1a
un véritable métissage moral, le mot n’est pas de moi, mais d’'un Bré-
silien qui connait et honore son pays, M. Sylvio Romero; et ce métiss
sage moral, je le juge pour mon compte absolument nuisible.

J’avais donc raison de dire que le systéme actuel de culture du
café, basé sur I'esclave, entrainait pour le fazendaire des inconvénients
multiples, restreignait ses revenus, diminuait sa richesse, génait son
développement social. Et je n’ai pas craint de me laisser entrainer, en
apparence trés loin de la production du café, parce que la méme
question doit étre vue sous ses acpects les plus divers, pour étre bien
appréciée.

Suivant 'idée fort juste de Bacon, bien développée de nos jours
par Spencer, les corps sociaux sont comparables & des organismes
vivants, dont toutes les parties se relient plus intimement les unes
aux autres, & mesure du perfectionnement ; et de méine qu’en physio-
logie ou en médecine, on ne peut pas étudier une sécrétion normale
ou morbide, celle du sucre par exemple, sans connaitre les diverses
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fonetions circulatoires ou nerveusas qui viennent la régir; de méme
en biologie industrielle, pour bien nous rendre compte de la produc-
tion du café et des causes de ses souffrances, nous avous essayé de la
cousidérer dans ses rapports avec le milieu social, chargé lui aussi
d’en régulariser toutes les conditions, comme de fournir peu & peu,
par une évolution diffsrente, les remédes au mal doant eile souffre
aujourd’hui. Co mal, analogue encore en cela aux lésions organiques
spéciales que les mé lecins étudient, présente des symptomes divers et
multiples ; mais, comme j’ai essayé de le montrer en remontant des
phénoménes objectifs & leur point de départ, ce mal est unique ; on
peut le localiser dans la main d’ceuvre, et 1l a nom l'esclavage. Cest
donc l'esclave qui doit étre supprimé, ou plus exactement remplacé.

Voila au fond la véritable question, la question du Brésil
dans la fin de ¢3 siécle, celle qui résume la crise du café, et bien
d’autres difficultés. Tout le monde le sait; et la néccéssité d’en finir au
plus 10t avec l'esclavage est universellement reconnue. Peut étre, les
idées sentimentales et humanitaristes jouent-elles le plus grana réls,
ot laissent elles au second plan I'utilité économique, la nécessité socia-
le. Mais (e fait estld, absolument indéniable.

Je le dis avec orgueil, avec orgueil pour le pays que j'étudie, et
qui a été sur ce point souvent calomnié, je n’ai pas trouvé & S. Paulo ou
a Rio un fazendaire, parini ceux quej'ai visités, qui ne considére comme
indispensable la fin rapide de l'esclavage ; et j'ai été, je puis bien le
dire, souvent étonné d’'entendre plusieurs de ces propriétaires, posses-
seurs de deux ou trois cents noirs dont dépendent leur richesse, e dire
tranquillement qu'ils ne comptaient pasles garder plus de 10ou 12
ans, alors qu'ils n’'avaient encore 1ien fait ou presque rien pour les
remplacer.

Le remplacement de 1'esclave constitue le probléme ; et &'il suf-
fisait de décréter une émancipation brusque pouc tarminer la crise, la
solution serait vite obtenue. Mais tout le monde le sait au Brésil,
quoiqu’on l'oublie trop souvent en Europe, le noir est encore aujour-
d’hui la base de 1'ddifice social ; indispensable aux impdts comme aux
exportatioas, il fournit les 5/6 de la production du café, les 2/3 de la
production du sucre; il intervient dans toutes les cultures dans tous les-
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élevages, et mémo dans 'exploitation des mines, fer, or ou diamauts.
Emancipation au Brésil vout done dire substitution ; et, inalhouroeuse-
ment, si tout le monde est d’accord pour supprimer 1'esclave, on ne
s'entend plus sur son remplacement: on songe un jour aux Chinois, un
autre aux noirs libérés, un autre aux Indiens catéchisés; on com-
mence, on arréte, on reprend des mesures d'immigration disparates et
personne n'indique de moyens sirs, faciles ou simplement possibles.
Cependant le temps presse; et une loi sagemeant prévoyante qui,de I'avis
de tous, sera probablement agrandie, limite heureusement la durée de
ce travail servile, dont nous avons essayé de mo trer les défauts et les
dangers. Remplacer 'esclave qui fait les difficultés de la production
actuelle, c’est 14 le second coté de la crise du café, le c6té de 1'avenir
opposé & celui du passé : pour l'étudier, nous allons suivre la méme
méthode que précédemment, et demander aux faits, & des faits vulgai-
res, connus de tous, la réponse A la question posée.

En parcourant les fazendas, il est facile de faire une observa-
vation générale: c’est que l'esclave a cessé partout, o1 & peu prés
partout, d’étre 'ouvrier unique : & S. Paulo comme & Cantagallo, les
dix sept exploitations que j'ai visitées utilisaient des ouvriers libres
a des travaux divers, et spécialement aux travaux plus difficiles de
V'engenho. Les unes avaient des magons, des charpentiers; les autres
les ouvriers chargés de la taille, les autres simplement leurs machi-
nistes, ltaliens, Allemands,loués & 1’annde pour un prix assez élevé; et
tous les propriétaires constataient les bons résultats de ce travail plus
cher en apparence, mais meilleur et plus sir,

Dans certaines fazendasla fabrication dela tuile, la construe-
tion ou la réparation des maisons, et aussi le service des transports
sont aujourd’hui remplis,par des entrepreneurs tout & fait indépendants
de I'exploitation, payés pour un temps donné, en raison exacte du ser-
vice rendu; et cette seconde forme de main d'cuvresalariée prend, elle
aussi, chaque jour de I'importance.

Tandis que le producteur de café commence & demander & des
ouvriers, généralement étrangers, certains services d’engenho et de
construction, qui étaient autrefois remplis par ses esclaves, il demande
aussi d'autres travaux & des ouvriers du pays ; co sont des pay<ans
Brésilieus, les cabucles, qui font par exemple ea beaucoup de fazenday
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le service si pénible du défrichement, et quelques fois mén.e la planta-
tion des pisds. Ils sont payés pour couper les arbres et les briller nn
prix trés modique, soixante & quatre vingt mil réis1’alqueire, environ
160 & 200 francs les deux hectares et demi; ot le propriétaire a évidem-
ment plus d’avantage & utiliser une main d’ceuvre aussi peu chére,qui
fait vite ot bien des travaux difficiles, par lesquels la vie des
esclaves est souvent compromise,

Le grand producteur de café enléve aussi & l'esclavage, une
autre partie de ses travaux, par des moyens encore plus indirects.
Anciennement, comme je I’ai dit, une fazenda se suffisait & elle
méme ; elle avait ses clients chargés de sa défense, les aggregados,
elle construisait son engenho, installait ses pilons, ses roues hydrau-
liques; elle vendait du café, mais elle faisait du sucre, de I’aguardente,
olle 8levait du bétail pour la nourriture de ses esclaves; eot, queique
fms méme, olle fabriquait un tissu grossier ponr leur vétement. Au-
jourd hui, le fazendaire a chassé les aggregados; les machines de
préparation du café, il les achéte & des constructeurs étrangers, et il
les a meilleures et mieux faites: les despolpadores ou descascadores
remmplacent le carretio et la monjolo: la turbine se substitue & la
roue hydraulique, et on achdte aussi du sucre, de la morae, de la
carne secca, de l'eau de vie pour la nourriture des esclaves et
des tissus divers pour leur habillement. Ainsi, dans toutes ces pro-
ductions, la main d'ceuvre servile a été remplacée par d'autres formes
plus cowplexes de travail, et la fazenda a cessé d’éire une unité
absolument isolée.

Los échanges avec l'extérieur augmentent; le rdle de I'esclave
diminue, celui du salarié commence, Ce seul fait absolument général
constitue un progrés considérable; et ce progrés sera le point de départ
d’'une transformation compléte, si on sait le continuer rapidement.

On est arrété & ce point précis, par de révlles difficultés. Les
emplois de salariés dont nous avons déja parlé, ou les emprunts faits
au dehors portent sur des opérations pour ainsi dire accessoires ; et
ils n'ont rien A faire directement avec la culture du café, qui reste
dans presque toutes les fazendas entre les mains des noirs.

Ces grands propriétaires qui ont montré un véritable esprit de
pmgrés, en réalisant pour leurs échanges, leur préparation et leyrs
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culfures do trés grandes réformes, semblent pris d'une véritable
crainte, dés qu'il s'agit de touchar A 'esclave de la roca. [.ecafé est
une grande cultnre, disent-ils; et ce mot vague paraissant & beaucoup
suffisant pour établir la nécessité d'un travail surveillé plns ou moins
analogue A celui des esclaves, les systémes les plus divers se font
jour.

Les fazendaires ne paraissent & peu prés d’accord que sur un
seul point, l'impossibilité d’utiliser & la culture du café l'esclave
libéré. A mon premier voyage, en 1878, on discutait encore; et
beaucoup de fazendaires croyaient possible de conserver une partie de
leurs noirs, avec d’autres conditions de travail. Aujourd’huvi la
question est jugde, au moins aprés les grands propridtairos que j’ai
vus : ils citent des exemples déjd nombreux de libérations en masse
ol tous les esclaves ont quitté la fazenda ; d’autres ot devenus pro-
priétaires, ils ont laissé se perdre les plantations: ils indiquent de nom-
breux cas particuliers tout aussi probants, et tout le monde est d’ac-
cord pour ne pas compter sur les libérés comme travailleurs de la
roga. Ceux qui continueront & avoir des occupations pascagéres, et
qui peut-étre se créeront une aisance relative, ne voudront pas s'as-
sujetir & un travail suivi et journalier, qui implique pour eux une
idée déshonorante.

Je rapporte ce que I'on m’a dit; et sans examiner & fond une
question complexe posée au Brésil comme aux Antilles et aux Etats-
Unis,je crois ces opinions un peu exagérées.

Tout le monde sait que des noirs libérés peuvent faire de trés
bons serviteurs ; j’ai voyagé au Parana avec un camarade, ancien
esclave, qui remplissait fort bien sos fonctions ; on tronve partout
d’anciens esclaves qui fournissent & do bonres conditions des travaux
passagers, comme le défrichement des foréts, la conduction des trou-
peaux ou des chars ; et certainement, ponr tous ces travaux accassoires
ot difficilus, 1e noir libéré pourra étre utllisé.

Peut-&tre méme certaines races, plns docileset plus actives,
pourront-elles fournir certaines formes de travail suivi et surveillé.
Surla ligne de fer si utile que le bardo de Nova Friburgo fait installer
& ses frais jusqu'a la Parahyba, on emploie en méie temps aux ter-
rassements des Portugais, des Chinois et des esclaves ; et d’aprés ce
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que m'a dit I'ingdnieur en chef des travaux, fort au courant de ces
questious, la turine des noirs est supérieure aux deux autres, commie
assiduité et comme rendement, quoique jamais on n’utilise les chatie-
ments cotporels. Quoiqu'on ai pu me dire je ne vois pas de raison pour
que ce mot liberté puisse changer quelque chose A la situation de ces
noirs déja bons travailleurs, et du reste bien traités; et je crois que,
pour des opérations de cet ordre, sinon pour celles de la roga, les
esclaves libérés pourront &tre utilisés.

L’expérience,du raste,aura bientst prononcé ; et, comme elle a
déja montré que la plupart du temps le noir libéré quittait la fazenda,
il faut malgré tout chercher pour le café une avtre source de main-
d’euvre. Quelques grands propriétaires ont pensé A 1’habitant des
campagnes du Brésil, formé par le mélange des races diverses qui les
ont successivement peuplées,d ce cabocle qui vit, libre, sans idées et
sans besoins, sous ce ciel sans intempéries, sur cette terre fertile dont
les produits naturels suffisent & le nourrir.

Ce sont des cabocles, nous 1'avons dit, qui font déja en partie les
défrichements, et plus rarement les plantations; mais on a souvent es-
sayé de les employer pour des travaux plus suivis.

Ainsi j'ai vu & Bom Retiro des camarades, ou ouvriers libres
du pays, loués & 20 mil reis par mois, pour prendre part & ctté des
esclaves aux diverses opérations de culture ; et ce mélange qui cons-
titue un trait de meeurs bien caractéristique a été essayé dans diverses
autres fazendas. Les cabocles n’éprouvent aucune répugnance & tra-
vailler dans les mémes conditions que le noir, et le travail qu’ils four-
nissent sous I’eil du foitor, est relativement suffisant.

J’ai vu & S. José une fazenda lucrative, bien tenue, qui a été
installée en entier depuis environ vingt ans, par des cabocles loués
comme camarades :ils ont fait les défrichements, ils ont fait les ba-
timents et les plantations nouvelles; et quand M. Ferreira Camargo
a achetd des esclaves, tout était déjd préparéd. Mais la tentative la
plus curieuse que j’ai pu examiner, est celle de Nyandi Jara, petite
fazenda située prés d’ltapera,sur la ligae Ytuana. En 1875 on trouvait
A cet endroit du bois vierge; on y trouve aujourd’hui 75000 pieds de
caféiers, dont 52000 sont déjd en rapport; et jamais il n'y a eu ni
esclaves ni colons.
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Le propriétaire, M. Moraes, est arrivé en 1873 avec six familles
de travailleurs du pays; il en a aujourd'hui quinzs, installée chacuno
dans une petite maison en sapé, et chargée chacune d’un lot de
cafesal.

Quoique ayant visité cette fazenda, je ne connais pas exacte-
ment les conditions de travail; je sais que les cabocles sont associés
dans une certaine mesure & la production, et rétribués en raison des
pieds traités et de la récolte réalisée. Mais le maitre se réserve le
droit d’indiquer les opérations & faire, leur époque et leurs condi-
tions; il paye ses travailleurs presque en entier en étoffes, en sucre,
en eau de vie, en un mot, on denrées dont ils ont besoin; et comme
il n'existe pas de contrat régulier, comme le maitre peut les congédier
& sa volonté, ce sont donc bien des salariés.

J'ai cité avec grand plaisir tous ces essais; ils prouvent l'im-
portance de la main d'ceuvre que pourront fournir, plus tard, les
habitants des campagnes du Brésil. On devra demander aux cabocles
non seulement ces opérations passagdres et pénibles de défrichement,
de transport, dans lesquelles ils excellent, mais aussi des travarllx plus
suivis: et je ne doute pas qu’avec le développement de ses besoius et la
nécessité de les satisfaire, cet homme insouciant et peu utile puisse
devenir plus tard un facteur social dont il faudra teunir compte.

Cependant cette source de travail que 1’on pourrait appeler
national,a jusque 14 peu d'importance, et les fazendaires sont unani-
wes 3 reconnaitre que les habitants actuels du pays ne suffisent pas
A résoudre la crise actuelle du cafd. Le succds relatif de certaines
tentatives comme celle de Nyandi Jara s’explique par des conditions
spéciales : le propriétaire de ce sitio est allié & une famille puissante
dans la région, ou elle est justement estimée; lui-méme & rempli 2
Jundiahy des fonctions publiques, qui le mettaient en relation avec
la population flottante des cabocles, et tout le monde connait au Brésil
Y'importance de ces facteurs.

M. Moraes lui méme n’a du reste pas d’illusion sur les résul=
tats qu'il a obtenus; il parait presque décidé A remplacer ses colons
brésiliens par des Italiens, ot en tout cas,il signale lui-méme les multi-
ples défauts de cette source de travail,
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Tous csux qui ont employé les cabocles leurs reprochent d’étre
dépensiers, ot irréguliers & leur tiche.

Tandis que la plupart des immigrants Earopssns ont des écono-
mies au bout de deux ou trois ans, les métis de Nyandi Jara n’ont pas.
su, depuis plus de sept ans, amasser un sou vaillant: en cet endroit com-
me en d’autres, le maitre est obligé & de perpétuelles avances, qui sou-
vent sont perdues, quand le camarade, pour la moindre raison, se refuse
au travail ou quitte la fazenda. Il suffira d’'une féte, d'une naissance,
d’une maladie vraie ou supposée pour que ce travailleur s’absente
plusieurs jours ; on doit le surveiller comme le noir, et cette suveil-
lance devient plus difficile & cause de son caractére trés franc, bon
au fond, mais ombrageux et irritable. Enfin, tandis que dans les fa-
milles de colons Européens, les femmes jouent un rdle véritablement
civilisateur en s’associant aux travaux de la roca, et surtout & la
cueille, les femmes de caboclos réléguées dans la casa servent & paine
& satisfaire aux obligations domestiques les plus élémentaires. Pour
toutes ces raisons, pour d’autres encore, l'utilisation du paysan natif
comme travailleur agricole & fait peu de progrés; et les rares grands
propriétaires qui ont voulu ou veulent utiliser des salariés les de-
mandent & des pays étrangers.

On a beaucoup parlé, autrefois, & S. Paulo d’une tentative faite
prés de Rio Claro, avec des Portugais célibataires payés mensuelle-
ment, et engagés, m’a-t-on dit,pour un espace assez long. Ces esclaves
d'un autre genre couchaient dans des salles communes, se levaient an
son de la cloche, mangeaient, faisaient leur priére en commun. lls
travaillaient eux aussi par escouades, sous la surveillance d'un feitor ;
ot en dehors des chitiments corporels, le systéme était le méme que
celui de la fazenda, Aussi, on ne doit pas s’étonner si cet essai a donné,
au point de vue des cultures comme au point de vue des revenus, les
pires résultats. Je n'insiste pas davantage sur ’utilisation de 1'Euro-
péen ainsi comprise, quoique des fazenda.res de grande valeur la dé-
fendent : elle n’a aucune chance. L’'immigrant [talien ou Allemand ne
consentira pas A 8tre réveillé au son de la cloche, et surveillé par un
feitor, méme s’il 'accepte quelque fois dans son propre pays. Je passe
donc 3 1’étude de la forme de salariat, qui d’aprés beaucoup de grands
propriétaires, présente le plus d’avantages et de chances de réussite,
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Substituer 1’ Asiatique & 1'Africain, le jauno au noir, le travail-
leur 1ié temporairement au travailleur 1ié pour la vie, voila pour
quelques-uns le maximum de progrés réalisable au Brésil. Dans les
conférences que j'ai eu I'honneur de faire sur la main d'ceuvre, en 1882,
a 1'école polytechnique, j’ai essayé de montrer qu'avec ses conditions
économiques actuelles, le Brésil s'appauvrirait sGremeunten appelant les
Chinois : prenaut pour base le chiffre de cinq cent mills travailleurs,
nécessaire pour remplacer les noirs de fazenda, calculant leurs frais
de transport et d’engagement, appréciant d'aprés les faits bien connus
de I’Amérique du Nord, la quantité d’économies qu’ils pourraient
réaliser, j'avais tenté de faire voir que la plus grande pariie du prix du
café serait exportée en Chine par cesnouveaux travailleurs.

J’avais puisé mes informations & des sources diverses, dans le
livre bien connu de Hepworth, Dixon, dans un résumé complet de
celui de Troloppe, dans le voyage de Hiibner, dans le articles de Si-
mouin & la Revue des deuxr Mondes, do Fontpertuis ot d’autres au
Journal des Economistes;j’avais pu interroger des capitaines de bateaux
qui avaient transpo1té des coolies, des Cubains qui les avaient utilisés,
et me rapportant, en ’absence d’études précises & ces données un peu
éparses, je fixais dans ces conférences, & 25 mil reis par mois, soit
300 mil reis par an le prix d'un contracté. Diverses personnes con-
sidérérent ce chiffre comme exagéré ot cependant j’étais resté
au-dessous de la vérité. Morro Velho a regu récemment 107 chinois
venus de Hong-Kong, et d'aprés les renseignements qu'a bien voulu
me donner la capitaine du voilier sur lequel on les a amenés, ils ont
été contractés aux prix de dix piastres fortes par mois, soit 20$000, le
transports d’arrivée ot le transport de retour aprés trois ans i la
charge des engageurs, soit 30$000 environ comme dépense totale. M.
le baron de Nova-Friburgo emploie 4 1a construction du cherain de fer
de la Parahyba une turme de chinois ; et il les paye 30$000; le Jour-
nal du Commerce publiait derniérement, dans sa partie éditoriale, un
article en apparence autorisé qui se gardait de fixer un chiffre, mais
qui parlait d'un dollar comme salaire ordinaire dans I’Amérique du
Nord et qui préparait les fazendaires & des déceptions possiblas; enfin
on a beaucoup parlé ces temps-ci d’'une compagnie organisée pour four-
nir aux producteurs de café des travaillours aux prix mensuels de
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248000 ; mais on n’a pas indiqué si le transport, commae cela est ’ordi-
naire pour les Chinois, était & la charge des contractants.

En apprenant la fondation de cette agence, sur laquelle je n’ai
pu obtenir aucun renseignement sérieux, plusieursont cru que 'dge
d'or allait de nouveau s’ouvrir; en tout cas beaucoup continuent &
compter sur les Chinois pour résoudre la crise; et plusieurs
qui admettent que ces travailleurs sont socialement et écoao-
miquement nuisibles, se résignent i les accepter, comme moyen
de transition passager. Cette idée est méme la plus générale ; i peu
prés partout on se défend de vouloir le Chinois comme source défini-
tive de travail; mais on le croit capable de faciliter la suppression du
noir, en attendant ’arrivée du travailleur libre.

Les calculs que j’ai faits dans ce voyage, et qui du reste avai~
ent été faits,avant moi,par d’intelligents fazendaires de S. Paulo,prou-
vent que, réduite & ces termes, la question n’est pas soluble: le Chinois
utilisé pendant 10 ou 20 ans n’appauvrirait pas seulement le Brésil,
en exportant une partie de son épargne générale, déja si faible ; aupa-
ravant, il ruinerait le grand propriétaire, ou le mettrait dans l'im-
possibilité de tenir ses engagements.

L& encore. je ne fais aucune hypothése, et je prie quel'on se
reporte aux chiffres des tableaux VI1I et VIII,

S’il est vrai qu’un esclave dans les conditions actuelles ne
rapporte pas en moyenne plus de 700 & 1.200 francs (350 & 550 mil
réis) de recette totale, et plus de 500 & 800 francs (200 & 400 mil réis)
de recette liquide, il est bien évident que le fazendaire ne peut rem-
placer, homme par homme, le noir par le jaune. Enpayant ce contracté
25 mil réis par mois ou 700 franes par an, il ne garderait plus pour
lui aucun bénéfice ; et si surtout il devait faire les frais de transpors
ot los dépenses d’engagement, dés la premiére année, le grand proprié-
taire aurait un gros déficit. Autrement dit, cet esclave passager lui
reviendrait plus cher qu'un esclave lié pour la vie; et si 1'Africain
ne donne déja plus de bénéfice, comment peut-on en espérer du Chi-
nois qui, dans la durée d’un contrat de cinq ans, colterait presque
autant qu'un noir valide et jeune indéfiniment fixé.

On objectera que les fazendas comptent un grand nombre de

M
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vicillards ot d'infirmes, tandis que tous les Chinois scront valides ef
bous travailleurs. Je répondrai que les Chinois meurent souvent sur
les bateaux de transport, ou aprés (dans la traversée de long-
Kong & Rio, neuf des contractés de Morro Velho sur cent douze ont
succombé); auquel cas le propriétaire perdra les avances déj faites et
les frais de transport; ou euncore comme & Morro Velho, comme &
Cuba ces Chinois se sauveront, d’ou des pertes comparables a celles de
la main d’ceuvre noire, et peut étre plus grandes.

Du reste, nos calculs du rendement de la fazenda tiennent
compte seulement des hommes jeuues et valides, et il est donc juste
de comparer, homme & homme, les chiffres de rendement et de salaire
possibles. On a tort, d’aprés moi, lorsque l'on suppose que les frais
d’entretien, de logement, et surtout de nourriture des Chiuois seront
moindres que ceux des esclaves; mais j’admets, si on y tient, ce point
comimne prouvé, et je réduis & 5 mil réis par homme et par mois, la
dépense de surveillance, d'administration, d’entretien, d’'une fazenda &
coolies. La dépense par homme valide serait done de 300 mil réis sans
tenir compte des trausports; et il sulfit de se rapporter aux mémes
tableaux, VII et VI, pour voir que la recette totale en café ne four-
nit pas ce rendement par travailleur dans la plupart des fazendas.

Le Chinois qui serait peut-8tre utile, en tout cas facilement
essayable, & 10 ou 12 mil reis par mois, est donc nuisible ou plus exac-
tement impossible, comme travailleur de fazenda de café, au prix ol
on pourra probablement I'obtenir; et il est impossible non parce que
le café n’est pas sutfisamment lucratif, mais parce que le jaune conti-
nuera la fazenda et sa perte excessive de main d’ceuvre.

Le grand propriétaire qui aura contracté 200 coolies, et payé
d’avance,4 une agence,leur transport et leur engagement,ne pourra pas
évidemment leur laisser leur liberté; pendant trois, pendant cinq ans,
ces hommes seront sa chose, comme 1’étaient les esclaves; et il sera
amené par l'intérét et aussi par I'habitude & les employer dans les
mémes contitions, avec les mémes obligations, avec la méme surveil-
lance du travail. Il est méme possible que le Chinois ne donne pas
comme wain d'ceuvre, I’équivalent du noir : arrivé dans un pays nou-
veau dont il ne connait pas les procédés spéciaux de culture, il aura
Juste le temps,en trois ou cing ans,de s’y habituer; d’ol une série d-ap-
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prentissages difficiles dout le fazendaire fera tous les frais, Comme cela
s’est produit & Cuba ott le Chinois a fait un mauvais travailleur de
fazenda, comae cela se produit & 3 orro Velho, ou choz le baron de
Nova Fribourgo, le grand propriétaire s’apercevra peut-8tre qu’il a
perdu au change, non seulement parce que le Chinois cotite plus cher
que le noir, mais aussi parce que ce travaillenr remarquable par sa
sobriétéd, son assiduité, son épargne, mais apathique, indocile, dissolu,
se plie difficilement au travail surveillé, et résiste sourdement par des
évasions répétées,par des refus de travail savamment organisés, pardes
assassinats dont jamais on ne retrouve les coupables. Tandis que l'es-
clave ne dépasse pas la désobéissance individuelle, ou la révolte
localisée, partout ou ils sont en nombre les Chinois s'organisent, et
luttent,par des sociétés secrétes souvent trés puissantes et aussi par des
associations ouvertes de banques et de commerce.

Du reste il est inutile d’insister davantage ; je crois le travail
du jaune contracté,socialementet économiquement nuisible; j'ai essayé
de démontrer que la culture du café, dans les conditions actuelles de
la fazenda, ne suffisait pas & le payer ; d’oit son impossibilité. Mais je
sais aussi que ces démonstrations paraitront insuffisantes, & beauconp
de ceux qui ont foi dans ce mode de travail. Toutes les croyances me
paraissent respectables, lorsqu’elles sont sincéres ; jo désire seulement
que I'on commence bientdt des tentatives suffisamment larges d’emploi
des Chinois ; alors on jugera, en connaissance de cause, de l'exac-
titude de ces calculs ot de ces prévisions, dans lesquelles j'ai, & des-
sein, négligé lout ce quiregarde Iutilisation du Chinois dans des pays
différents du Brésil,qui ont déja rejeté cette source de main d’'ceuvre ;
comme aussi je ne me suis pas occupé des dangers biologiques et so-
ciaux du mélange de races et de meeurs nouvelles trés différentes.
Le Chinois est trop cher, avec la fazenda ; c’est le seul argument que
je pouvais et voalais développer.

Je termine ici, ce que je voulais dire des multiples aspacts du
salariat; maisje ne voudrais pas que 1’'on exagére ma pensée: j'admots
Putilité des contractés pour certains travaux, et je crois que diver-
ses formes de salariat prendront pius tard une grande extension.
Dans quelques années, quand la transformation du travail sera teriai-
née, et quand des centaines de mille ouvriers agricoles actifs donne-
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vont & ¢o pays de gros revenus; quand on pourra enfin escompter
largement 1'avenir, compléter par des voles de fer et de canalisation,
co magnifique réseau fluvial que la nature a donné au Brésil, reculer
jnsqu'aux Amazones et jusqu'aux Andes la z6ne de défrichement ; &
ce moment il sera peut-étre bon d’aller chercher, pour ces travaux
d’outillage national, difficiles, malsains et pénibles, des Chinois ou
des coolies que l'on pourra payer cher, parce que 1'épargne générale
sera déja suffisante.

De méme, il est d’aprés moi désirable que le salariat prenne
plus de développement au Brésil, sous les formes qu'il présente déja
dans les villes ou dans certaines exploitations rurales ; et certes, plus
le pays progressera, et plus ils deviendront nombreux ces engagés
passagers qui louent chaque année, chaque mois, chaque jour, leur
travail A des prix débattus pour le défrichement, les transports ou
pour d’autres opérations; et il deviendront aussi plus nombreux ces
artisans maltres chez eux, qui se chargent de préparer aux autres
hommes les diverses parties de leur maison, de leur habillement, et
méme de leur nourriture.

Ce que je discute, et ce qui me parait absolument nuisible ce
sont ces formes bitardes de salariat, basées sur des contrats durables
qui feraient des travailleurs de véritables serfs ; ce que je crois dan-
gereux, c’est la continuation, sous d’autres noms,du systéme de travail
surveilld qui, en supprimant I'indépendance de I’homme, empéche ses
progrés : fautsil tout dire, ce que je blimerais, ce serait ’adoption
d’un systéme fixe de rétribution du travail, qui se bornant & garantir
I'ouvrier contre la faim, laisserait au propriétaire tous les bénéfices et
aussi tous les risques de l'exploitation. Si le Brésil veut pro-
gresser, s’il veut terminer facilement, et méme rendre utile la
crise de l'esclavage, s’il veut faire vite et bien un peuple de tra-
vailleurs, maitres chez eux et maitres d’eux, actifs, amis de 1’épargne,
il faut que le grand propriétaire renonce 4 l'exploitation de I’homme,
sous toutes les formes d’obligation qu’elle peut revétir, et qu’il se
résolve A considérer comme son égal le producteur de travaul.

Cette nécessité est du reste imposée au producteur de café par
la nature des travailleurs qu’il doit recevoir: tout le monde le recon-
nait, I’'Europs seule peut fournir au Brésil cette main d'ceuvre dont il
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manque; et, par suite, il faut tenir compte des caractires psychiques
et sociaux de cot Européen, de ses désirs ot des conditions de vie qu'il
va chercher dans les pays nouveaux ; et par contre, il faut tenir
compte aussi des conditions de milieu biologique et social, que réa-
liseut déja les régions ol il va habiter.

L’Australie, '’Amérique du Nord envoient quelquefois les im-
migrants dans des terres vierges déj4 pourvues de moyens d’échange et
de voies de communication ; ou plus souvent elles les conservent dans
les régions peuplées: en tout cas le nouveau venu se trouve en rapport
avec un milieu social et familial, avec des cultures ou des moyens de
travail plus ou moins semblables & ceux qu'il vient de quitter, et la
transition est facile et rapide. Au Brésil, au contraire, les conditions
sont toutes différentes: la colonisation de la terre viergé n'a pas de
raison d’étre, puisquel’on manque de moyens de transport & 400 kilo-
métres des cdtes ; et que d'un autre c6té on manque de main d’ceuvre
dans les régions déjd exploitées: on doit faire la colonisation de la
terre cultivée. Mais cette colonisation spéciale au Brésil présente des
difficultés : I'immigrant arrive pour remplacer le noir qui va bientt
manquer, et qui est déjd absolument nuisible ; par suite il doit
entrer, peu & peu, dans un milieu social imprégné encore de 1’esclave,
qui présente des habitudes, des meeurs ahsolument différentes de cel-
les qu’il vient de quitter et surtout de celles qu’il venait chercher ;
enfin, les cultures, canne, manioc ou café, ot méme les élevages se
font par des procédés nouveaux, et n’ont pas de comparaison avec les
cultures de céréales, ou les élevages de 1I’Europe.

Pout-étre a-t-on oublié ces conditions spéciales agricoles et
sociales que rencontre la colonisation’du Brésil. Le gouvernement, en
tout cas, n’en a pas tenu suffisamment compte, dans ces essais coliteux
qui ont jeté des milliers d’hommes au milieu des bois vierges, sur des
régions insuffisamment pourvues de voies de communication, croyant
qu'il suffisait de donner & ces hommes un abri et desiterres, et d’y
joindre une administration compliquée, pour les voir s’habituer, aux
weceurs, aux cultures tardives, et aux conditions de vie agricole du
Brésil. Mais, ce que le gouvernement n'a pas su bien commencer,
malgré de grosses dépenses, linitiative privée, en cela plus intel-
ligente, lui a consacré tous sesjefforts ; ot, comme jo le disais en 1881,
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31a fin de 'exposition des cafés, des Brésiliens ont compris qu'ils
n'avaient « qu'un moyen de faire ces couches de travailleurs libres qui
« manquent au pays et d’arriver en divisant sa propriété, et en
« augmentant son épargne, & former un peuple aggrégé, riche et fort:
c'est d'imiter les autres nations jeunes qui out graudi vite, et
d’aller demander & 1’Europe, non-seulement ses capitaux, mais cette
main d'ceuvre dont elle surabonde.

A A A

« Et ce n’est pas le Parana, Rio Grande ou Sainte Catherine,
c¢’est Minas, c'est S.'Paulo qu'il faut coloniser; tant que le noir
esclave n'aura pas complétement disparu, l''mmigrant au Brésil
devra &tre installé dans des terres déja cultivées. 11 faut qu'il n'ait
plus & se préoccuper des difficultés et des lenteurs de productions
qu'il ne connait pas; et il faut que I'Etat n’ait plus & faire des frais
coliteux ot peu utiles de colonisation directe. Il faut aussi que le
colon, trouvant immédiatement des récoltes abondantes, apprenne &
aimer cette terre qui les lui donne, et appelle au Brésil ses parents
ot ses amis, pour qu’ils se mélent comme lui intimement aux élé-
ments de travail et d’échange qui existent déji. »

A A A A A A A A A

A

Lorsque je faisais cette conférence, je savais bien que /u colo-
nisation de la terre cullivée n’était plus un vain mot, puisque javais
visité en 1879 quelques-uns des essais déjh commencés; mais, je 1’avoue
bien franchement, en revenant pour la seconde fois cette année dans
la province de S. Paulo, je ne croyais pas que la transformation du
travail ait pu faire, en aussi peu de temps, d’aussi considérables pro=
grés. Cette province compte maintenant cinquante mille immigrants,
dont la moitié au moins sont employés dans des fazendas de café.

On n'a plus & étudier aujourd’hui des tentatives plus ou moins
timides, des expériences sociales plus ou moins bien comprises; mais
on se trouve en présence de résultats déja acquis, qui permettent de
prévoir la fin prochaine de la crise sociale créde par la présence de
I'esclave. Je n’hésite pas & le dire, plus tard la province de 5. Paulo,
si active et si intalligente, sera peut-étre autant honorée pour avoir cu
commencer, 4 la fin de ce siécle, la transformation du travail <arvile,
que pour avoir la premiére, acclamé 4 ses débuts, 1'indépendance na-
tionale.
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Les Paulistes ne se sont pas bornés & tripler en moins de vingt
aus leurs plantations de café,si bien que leur production égale presque
celle de toutes les autres provinces ; ils ne se sont pas bornés & couvrir
leur province de moyens perfectionnés de travail, engenhos de café,
engenhos de sucre, manufactures de coton et de produits divers; ils ne
se sont pas bornés & construire en dix ans environ 1.500 kilométres de
voies de fer, qui déja pénétrent dans tous les sens les régions inconnues
habitées par les Indiens: ces Yankees du Brésil, comme on les asi
justemoent nommés, ont modifié le peuplement lui-méme; ot sans le se-
cours du gouvernement, par leur propre initiative, ils ont trouvé le
moyen de substituer le blanc au noir, 'homme libre & 1'esclave, ot le
producteur capable d’épargne et de consommation au paysan insou-
ciant et sans besoins des campagues du Brésil. Ils ont pris le probléme
par la base; et, grice 4 eux, leur province voit s’approcher sans la
craindre la fin du travail servile.

Je dois & la bienveillance de M. Soares Brandao, président de
la province ; je dois aux bons soins d’hommes comme M, Tibirica, M.
Antonio Prado, le vicomte d’Indaiatuba, M. le bharon de Parnahyba,
M. Vergueiro, M. Ferreira Camargo, d’avoir pu réunir sur la coloni-
sation & S. Paulo des observations nombreuses et précises que jo vais
maintenant résumer: elles forment la partie véritablement utile de ce
voyage, comme elle donneront & ce rapport une conclusion logique, en
montrant 'avenir & coté du passé.

11 est d flicile de caractériser, par un mot, le mode d’utilisation
des immigrants qui viennent & S.Paulo cultiver le caféier; aussi éloigné
du fermage que du métayage, sans analogue étudié en Europe hormis
peut-&tre en France pour certaines régions vinicoles, cette forme de
main d’ceuvre ne correspond guére au mot vague de location (locados),
que 'on a adopté.

Voici son mécanisme, réduit & ses termes les plus simples. Un
colon arrive dans une fazenda, qui a bosoin de travailleurs ; il de=
mande si on veut I'employer ; on l'accepte ; il voit les maisons, il voit
la plantation disponible, il s'enquiert des conditions; il signe d’ordi-
naire un contrat qui le lie pour cing ans;quelque temps apres,il arrive
avee sa famille; et il s’installe dans la maison mise & sa disposition;
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puis bientdt il se met & cultiver le lot de pieds de café dont il a spé-
cialement la charge.

Les opérations de culture qu’on lui demande sont réduites gé-
néralement & la carpa, la cueille,et aux replantations des pieds morts;
la carpa est payée un prix convenu par mille pieds; on fixe
I’époque et le nombre de ces sarclages, généralement quatre par an ;
mais le colon les fait & sa guise, individuellement, sans aucune sur-
veillance., La cueille lui est payée d’aprés la quantité de fruits
livrée au maitre : 'unité est I'alqueire de baies; mais sa capacité, de
pure convention, variera de 40 & 50 litres suivant les fazendas. Les
travailleurs rétribués en raison de la quantité d’alqueires, récoltant
plus si la carpa est bien faite et la plantation en bon état, se trouvent
ainsi directement intéressés & la production.

Dans beaucoup de fazendas, le colon ne traite pas seulement les
vieux pieds, et il peut faire aussi des plantations de pieds nouveaux ;
on lui donne alors un morceau de terre déja défrichée, on lui donne
des pieds jeunes, il les plante; il fait des cultures intermédiaires pour
les protéger : il les sarcle, et il touche un prix convenu au bout de
quatre ans, quand le caféier donne sa premiére récolte.

Logé dans une maison du maitre, ne possédant rien en propre
comme culture ou terrain, ce colon est cependant bien individualisé :
son lot de cafésal dépend absolument de lui ; il vit chez lui, comme il
l'entend, se levant, se couchant, mangeant & ses heures, et se nourris-
sant suivant ses golits. Sa situation est donc trés analogue de celle du
métayer, et en apparence plus indépendante encore, puisque tout en
ayant le droit de faire sur les terres du maitre des cultures diverses,
le colon n’est responsable & son égard que d’une seule, le café.

Ainsi il sémera du mais, du riccin, des feijons entre les pieds
de caféier ; d’ordinaire il recevra un petit lot de terrain, impropre au
café, pour y faire du riz,du mais,et méme de la vigne ou d’autres petites
cultures ; dans sa maison il éleve des porcs, des poules, des chévres;
il aura le droit d’avoir une vache et un cheval ; et, quoique les terres
du fazendaire fournissent les éléments de toutes ces productions, le
colon les utilise & sa guise, et vend les denrées ou il veut, entiérement
& son profit. Une fois que son caf?sal est traité, ce colon a méme le
droit de louer ailleurs son travail disponible; et, comme cela se produit
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souvent, il s’emploiera dans la colonie ou au dehors comme tailleur,

cordonnier, magon, charpentier ; souvent méme il sera utilisé par le
maitre dans les services généraux de l'exploitation,et pour cela momen-

tanément salarié. Comme colon, ses obligations sont remplies quand les-
carpas sont terminées en temps vouln, et quand la cueille est faite

réguliérement. '

Voila, dans ses grandes lignes, le systéme de colonisation que
I'on peut appeler Brésilien, et qui & déja jeté dans la province de S.
Paulo de profondes racines.

La fazenda reste intacte, la grande propriété persiste, mais la
nature du travailleur et le mode d’aggrégation du travail sont abso-
lument modifiés; par suite, les inconvénients du systéme actuel sont
plus ou moins écariés.

Les frais de surveillance deviennent presque nuls, puisque
chacun cultive pour son compte et & sa guise: le fazendaire n’a plus
& s'occuper de 1'hdpital, des vétements et de tous ces servicoes acces-
soires dont les diarios ont montré l'importance ; chaque colon se nour-
rissant lui~-méme, les achats de denrée se trouvent supprimés ; et une
grande part du travail rétribué par le maitre n'est plus employée
inutilement & cultiver ou & préparer le mais, le riz, les feijons et di=
verses autres substances nécessaires & 1’alimentation.

Le grand propriétaire établit, par un calcul facile, la part pro-
portionnelle du rendement du café qu'il veut laisser au colon ;et ainsi,
il obtient sa produétion liguide, sans responsabilité, sans travail, sans
souci d’aucune sorte ; et il lui suffirait pour 'augmenter, d’'accroitre
lo nombre de ses colons, et aussi bien souvent peut-étre de leur donner
plus de facilités,

Ce systdma qui bien appliqué pourrait assurer complétement
l'indépendance du travailleur, tout en laissant intacts les droits du
propriétaire, a déjd donné, en peu d'années, des résultats considé-
rables que l'on peut analyser.

Le fait général utile qui résume véritablement tous les autres,
est la création d'un courant d’immigration spontanée vers la province
de S. Paulo.

En 1881 cinq mille colons, en 1882 six mille environ sont

Mo
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entrés dans cette province pour y séjourner, si bien que S. Paulo a regu,
a lui seul,presque autant de nouveaux habitauts que toutes les autres
régions du Brésil réunies; et ce mouvement de peuplement, ct de subs-
titution du noir, doit devenir plus considérable parce qu’il n'a rien
d’artificiel. Presque tous ces nouveaux arrivés, et surtcut ceux de
I'année derniére sont venus sans y &tre sollicités par les fazendaires;
quand ils ont quitté les montagnes du Tyrol ou les plaines du Mant-
ouan, ils savaient d¢jd plus ou moins dans quelle exploitation ils vou-
laient se fixer. Les uns venaient & Mont Serrato, les autres & Saltinho,
les autres plus nombreux encore voulaient élre les colons de M.
Antonio Prado, si justement apprécié par tous les immigrants; et, &
peu preéa tous, ils avaient des renseignements sur les conditions de leur
vie et de leurs travaux futurs.

Ils étaient appelés, pour la plupart, par des parents ou des amis
déjd fixés au Brésil, satisfaits de leur sort, et désireux de le faire par-
tager aux leurs; et ainsi Se trouvaient évitées ces hésitations du début,
ces pertes de temps souvent onéreuses, comme aussi ces surprises, ces
dégotits absolument. nuisibles. Beaucoup de ces colons avaient fait le
voyage & leur frais, soit qu’ils eussent réalisé en Europe des sommes
suffisantes, soit qu’ils les eussent recues de leurs parents du Brésil; en
tous cas le fazendaire n’avait plus besoin d'immobiliser, pour le trans-
port ou I'engagement, des sommes assez fortes, comme aussi il pouvait
s'occuper dans une mesure restreinte de la premiére installation ou
de I'alimentation, assurées déja en partie par les familles d’amis ou de
parents,

A Ibicaba, & Saltinho, & Monte Serrato, & Santa Clara, j'ai vu
des groupes de 6 et 8 familles qui avaient toutes &té appelées par un
premier arrivé, frére, beau frére, cousin ou simplement ami des se-
conds; ou encore, j'ai lu quelques unes des piéces de la correspon-
Cance assez active que les colons é.hangent avec I’Europe: elle est
presjue toujours provoquée par des travailleurs nouveaux, désireux
de venir au Brésil, partager le sort de ceux qu’ils connaissent; et, est~
il be:oin de le dire, elle constitue un moyen de propagande autrement
vrai et autrement puissant que des réclames officieuses ou officielles
souvent maladroitement réd gées.

P19s de la ville de S. Paul, & Bom Retiro, jai visité la maison
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d'immigration organisde, depuis prads de deux ans, par 1’assemblée pro-
vinciale, d'aprés des idées g nérales justes et pratiques. Les colons
trouvent & cet endroit, graluftement, une nourriture saine et abon-
dante, un lit pendant 5 & 8 jours, des billets de transport jusqu’au lieu
de séjour qu'ils choisissent, enfin des renseignerents sur les fazendas
qui ont besoin de main d'eeuvre. Cette installation modeste, faite dans
de vieux batiments, ne peut recevoir en méme temps plus de quatre
cents immigrants: elle est donc loin de 1'hfHtel de Castle Garden, &
New-York, et des immenses services de poste, de renseignements, de
location de travail qui lui sont rattachés; cependant elle fait honneur
4 son organisateur, M. Souza Queiroz, et avec les agrandissements
déjd projetés, elle pourra facilement s’adapter & tous les besoins.

Il faut donc louer, sans réserve, les députés de S. Paul d'avoir
su faire, pour leur province, ce que 1'état n’a pas su réaliser aussi com-
plétement 4 Rio pour le Brésil entier: en cette mesure, comme en
d’autres, ils ont fait preuve d’initiative et de volonté.

Pendant que le travailleur Européen commencait & apprendre
le chemin du Brésil, grice & la colonisation directe et aux cultures
de café, au milieu desquelles il pouvait beaucoup mieux qu'au milieu
des bois vierges, juger ce pays si riche, apprécier ses ressources, son
sol et son climat ; 1'habitant du Brésil perdait peu & peu, au contact
des nouveaux venus, cette suspicion de 1’étranger inconnue aux Etats-
Unis ou en Australie, cette jalousie mesquine, qui vient des premiers
colonisateurs Hispano-Portugais, et qui persiste malheureusement en-
core chez beaucoup de leurs descendants.

Trompés par les exploitations de tous genres qui s'étalent dans
les villes, les Paulistes avaient mal accueilli les six cents colons
Italiens qui vinrent les premiers, vers 1874, forcés d’aborder au Brésil
parce que le port de Buenos-Ayres était momentanément fermé par
une révolution. Ces travailleurs trouvérent difficilement a s’occuper ;
ils ne furent pas employés d’abord dans les fazendas, et dans les
villes on les considéra presque comme des éléments perturbateurs.

En 1879, & mon premier voyage, on discutait encore le colon
en général, et spécialement I'Italien : on lui attribuait tous les méfaits
qui se commettaient dans la province; et quoiqu’il efit déja fait ses
preuves dans les villes en supplaniant les esclaves dans les emplois
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d’artisans, macon, charpentier, on acceptait & peine qu'il pit dgaler
le noir de la roca, comme cultivateur de café.

Je dis les choses comme je les ai vues ; et, telles quelles, elles
sont & I’honneur du pays, puisqu’elles font la preuve d’une de ses plus
grandes qualitds sociales ; sa facilité & réformer un jugement inexact
et & accepter tous les progrés demontrés utiles,

Aujourd’hui, en effet, le « carcamane » vagabond et querelleur
qui fleurit encore dans les rues de Rio, est devenu une légende &
S. Paulo; et I'immigrant, spécialement 'immigrant Italien, a conquis
V’estime. La plupart des fazendaires,on plus exactement tous ceux avee
qui j'ai discuté ces questions, M. Prado, M. Queiroz Telles, M. le vi-
comte d’Indaiatuba, M. Fonseca Leme,M. Souza Queiroz, bien d’autres
encore reconnaissent que 1'Italien, et surtout I'Italien du Tyrol et de
la Lombardie, est un excellent travailleur, aussi siir que 1’Allemand
et beaucoup moins exigeant : aussi actif, aussi capable d’épargne, mais
plus soigné dans sa mise et plus rapideau progrés. Ils insistent sur cet
autre fait que 1'Italien s’adapte vite et parfaitement au pays, & sa
langue, & ses usages, comme il s’habitue facilement & un climat, & une
alimentation peu différentes de ceux de son pays d’origine.

Tous ces faits expliquent suffisamment la préférence donnée,
aujourd’hui, 4 I’61ément [talien par les fazendaires ; et, en attendant
qu’un jour peute8tre j’'étudie les causes, morales et sociales, de ce cou-
rant d’immigration latine,qui se dirige vers les divers points de I'’A mé-
rique Hispano-Portugaise, me maintenant aujourd’hui sur le terrain
plus restreint de la culture du café, je vais chercher si le colon est
déjd utile 4 cette production, s'il vaut mieux qu2 le noir, et méme
nmieux que le salarié,

Les informations précises que j'ai recueillies & Santa Genebra,
4 Ib'caba, & Sete Quedas, 4 Monte-Serrato et & Santa Clara me per-
mettent heureusement de répondre & ces questions; et je remercie, bien
s‘ncérement, de me les avoir fournies les hommas intelligents qui dans
ton‘es cas fazendas travaillent pour I'avenir.

Je publie, les uns 4 la suite des autres, les tableaux que j’ai
obtenus dans ces diverses exploitations : et comme las renseignements
nont pu porter absolument sur les mémeas points, j'indique les con-
ditions auxquelles ils correspondent.
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A Santa Genebra, la colonisation est récente ; les immizrants
Italiens, Allemands, Suisses sont tous pris parmi cevx qui cnt d/jy
séjourné dans le pays : ils recoivent trois a cinq mil pieds vieux par
famille ; ils sont payés 10 mil reis par carpe ot 500 reis par chaque
alqueire de 50 litres cueillis.

A Tbicaba, 1a colonisation est ancienne, puisqu’elle date de 1852;
abandonnée pendant de longues années, elle a été reprise en 1880, ot
elle donne aujourd’hui les meilleurs résultats. La plupart des colons
sont Allemands, d’autres Portugais ou méme Brésiliens: leurs mai-
sons sont bien disposées; isolées les unes des antres, entourdes d'un
jardin, construites en magonnerie, ot par suite uu peu cofiteuses, olles
forment par leur réunion un véritable village. Pour les caféiers, les
uns sont jeunes, et on les livre aux colons aprés qu’ils ont été plantéds
dans une terre défrichée par les esclaves; les autres plus vieux
donnent seuls des fruits. Les colons touchaient d’abord 600 reis par
alqueire de 45 litres de baies cueillies; et 48 mil reis pour quatre
carpas de mille pieds jeunesou vieux. Mais, 4 la suite de la baisse des
prix, M. Vergueiro a modifié les conditions, qu'il trouvait trop avanta-
geuses: les colons nouveaux ne touchent plus que 500 reis, et 1'alquei-
re est de 50 litres. Cependant cet essaide colonisation est bien installé,
ot sérieusement tenu; les colons sont payés trés régulidrement chaque
année, et les tableaux suivants, prouvent qu'ils peuvent réaliser des
bénéfices suffisants.

Dans le premier (n° XIII), j’ai réuni quatre des familles de
Santa Genebra, et six d’Ibicaba, sur lesquelles j’ai pris directement
des renseignements, et j’ai indiqué le nombre des pieds jeunes ou
vieux traités, et le bénéfice réalisé. On voit que chaque famille,
seulement avec le café,gagne dans ces conditions de métayage incom-
plet, 1000 & 3000 francs, soit une somme considérable.

Le tableau XIV relatif & d’autres familles d’Ibicaba, contient
des chiffres entidrement exacts, puisqu’ils m’ont été communiqués par
l'intelligent administrateur de la fazenda, M. Brunie : ou voit que la
somme payée A ces autres colens,est encora plus importante, puisqu’elle
atteint une moyeune de 2000 francs par famille, et peut égaler 1330
mil reis, plus de 3000 francs au change de 400.
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XIl ---- Santa Genebra et lbicaba

Travailleurs

_ Nombre | ""de15 | Pieds | Pieds | Alqueires | Gain
Nation, 46 3 60 ans, " . cueillis .ré?:lll:?lle
personnes V 'cgei:;lpr?&z{ anciens | nouveaux | en 1882 | par il
All 9 2 3071 1500 767 6028
Ital. £ 8 4 3921 1200 1433 R28§
AlL 6 3 3068 718 4408
AllL 4 2 1106 2486 992 6408
Al 6 2 2128 1590 884 61248
All 9 2 3060 2459 1200 8208
All. 6 P 2150 2408 1490 930¢
AlL 5 2 910 1110 104 1354
8 3 2370 2360 471 4408
11 b) 3370 2360 680
S 27 | o174 | 1413 | 8139 | 447§

J'ai visité, & Saitinho, la colonie dont ’aspect est le meilleur, et
le plus encourageant de toutes celles que j'ai vues; et je n’oublierai
pas l'accueil de ces braves travailleurs Italiens. Voyant arriver le
propriétaire et quelques visiteurs, ils s’empressérent de nous offrir
Y'entrée de leurs maisons, et aussi les diverses douceurs, ean de vie,
liqueurs de leur composition, fromage ou fruits secs qu’ils pouvaient
posséder. Je me croyais presque chez ces paysans Limousins dont je
descends et que jaime; c’était 1a méme hospitalité naive, le méme
orgueil, le méme amour du che z soi; c’était aussi le méme confortable,
avec le sens restreint que dans ce milieu comporte le mot. Du lard, des
saucisses étaient pendus aux solives du plafond; des quantités de légu-
mes et de fruits secs divers étaient en réserve dans une des piéces de la
maison ; on trouvait de petites plantations dans le jardin, des poules
et des porcs derriére 'habitation ; la modeste cominode contenait du
linge, et supportait une vaisselle de faience suffisante ; des lits qui
paraissaient larges et bien garnis s'étalaient dans les coins des deux
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salles, et ces hommes et ces femmes, qui venaient de la roca carper le
calé étaient cependant propres dans leur mise; ils porta ent & leurs
pieds des souliers, et 1ls avaient dans leur tiroir ou dans la caisse de

leur maitre des économies. Nous étions déji loin du calocle, ou de
I'ancien aggregado.

XIV --- Colonie d’Ibicaba

g |Z é‘* q | el = ;‘ § = Gain | Gain total|  Goin
.2 |28w jeunes| T 33 __ en mil reis|possible en
iz E ‘%,8 Gerrilits © ; 5; en mil 1'eis‘pa1' famille métayage
AlL 4 2360 1188 | 1276 7658 8834 28324
AlL 2 1590 798 888 5324 6123 18488
AlL 3 2480 1248 992 5958 7oy | 19168

Cearense | 6 2486 1248 | 2111 1206 13308 41108
Al 2 2459 122¢ | 1202 1214 8148 27508
Port, | 4 2408 120§ | 1492 8958 | 10158 32204
AlL, 2 1740 878 677 4064 4938 14508

23 | 15323 | 7e4¢ | 8638 | 51208 | 53068 | 181168

A Saltinho les conditions sont du reste essentiellement favora-
bles aux colons: les caféiers qu’ils ont regus étaient en trés-bon état;
d’aprés leur contrat fait en Europe, ils devaient étre payés 10 mil réis
par carpa de mille pieds, et 500 réis par alqueire de 50 litres de baies
cueillies; mais le vicomte d’Indaiatuba étant satisfait du travail des
nouveaux venus, et réalisant du reste avec eux de gros bénéfices (on
était en 1879—1880) accorda de son plein gre des conditions différen-
tes, 12 mil réis par carpa, et 600 réis par alqueire ; ce qui porte & prés
de 1.800 réis ’arrobe, le prix payé¢ au colon. On ne peut guére deman-
der d’avantage ; et, avec ces conditions, les travailleurs actifs ont pu
réaliser de gros bénéfices, comme le prouvent le tableau suivant
que je crois inutile d’expliquer, Je le dois & M. Jansen, T'actif et intel-
ligent directeur des colonies de Sete Quedas et d’Amparo; et je
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remercie cot administrateur consciencieux de toutes les observations
qu'il a bien voulu me fournir.

XV --- GOLONIE DE SALTINHO --- avec les bénéfices de 1882, et les
bénéfices totaux du 1° mars 1877 & octobre 1882

—_— —

Nomb — | Recolte G@—frﬁéﬁfo}lm

Funites | dspre | (D58 | b, | Fids e 1882) st nl o

S eaIDTER queircs | mil reis| mil reis

R. Forti...... 18 10 |10.483 | 5.469 | 2.086 | 8.625§ | 2.0258
V. Stenico....| 11 6 4.910 ‘ 3182 | 1.606 | 5.0718 | 1.3478
J. Fontana..... 5 4 | 6.642| 977 | 1.424 1.2324
J. Christofoletti| 10 6 6.800 | 1.380 | 1.424 1.2548
J.Pompermeyer| 13 6 5.989 | 1.854 | 1.235 | 3.121% | 1.222§
Fr. Stenico....| 4 2 | 2.212 386 | 500 | 1.339§ | 4348
1. B. Christof.] 11 6 7.549 | 2.020 | 1.195 | 4.5948 | 1.1978
D. Deiapiazza..| 6 3 1.909 | 1.859 | 388 | 1.3148 | 4108
VeP. Coser...| 3 2 | 2100 1.600 | 365 | 1.517§ | 4258
B. Vitti....... 11 6 | 7.733| 3.350 940 | 3.6858 | 1.0928
V Stenico....| 4 2 | 2.3%4 963 | 798 | 1.8698 | 6208
L. Nicolussi...| 8 5 | 6.033| 965 | 1.123 | 3.8835 | 998§
D. Casayronda.| 7 2 | 4.328| 466 662 | 1.780§ | 5968
1. Christofol...| 5 3 | 3.604 | 2.172| 484 | 1.9648 | 5608
J. Simeoni....| 10 6 | 6.800 | 1.3% | 1.261 1.1408
119 | 69 | 79.486 | 28.323 | 15.571 |3s.8208 |14.5528

Tous les chiffires de ce tableau sont rigoureusement exacts, et
les colons ont déja touché les sommes correspondantes. Ceux de la
derniére colonne seuls n’ont pas été copiés sur les livres de la colo-
nie; et jo les ai déduits approximativement du nombre de pieds traités
et du nombre d’alqueires récoltés, en tenant compte des conditions an-
ciennes indiquées plus haut, 12 mil reis par carpa, 600 reis par
alqueire,



LE CAFE 139

Quoiqu’il en soit,ces chiffres sont absolument démonstratifs: une
seule famille, nombreuse il est vrai, & recu en quatre ans 8 contes
625 mil reis, plus de 20 mille francs au change de 400, pour la seule
culture du café; la moyenne de gain total pour les familles plus
petites est de 4 4 9 mille francs : le gain ultime pendant la quatriéme
année est de 410 mil reis & 2:025 mil reis, ou 1.000 & 5.000 francs.
Je le demande, ol trouvera-t-on en Europe des cultivateurs qui regoi=
vent, pour leur travail, d’aussi grosses rétributions.

¥'ai visité deux autres fazendas qui possédaient quelques fa-
milles d’immigrants, beaucoup moins heureuses. Dans 1'une, les colons
logeaient dans les senzalas des esclaves; dans l’autre, on les avait
répandus dans de petites inaisons en sapé, absolument insuffisantes ; et
dans 'une ou dans l'autre, le cultivateur ne touchait pas plus de 800
4 1000 reis par arrobe Je n’ai pu, dans ces exploitations, me procurer
de chiffres exacts; mais je devais signaler ces essais incomplets et nui-
sibles malheureusement trop fréquents; et je passe & des colonies
beaucoup mieux entendues.

C’est d’abord celle de Monte Serrato, qui compte aujourd’huj
49 familles d’Italiens, dont la plupart sont arrivées en 1880, et les
premiéres en 1877 : elle en comptait 81, en 1882 ; quelques-unes sont
parties, d’autres ont été envoyées & la fazenda de Santa Anna qui
appartient, comme celle-13, & la famillede M. Fonseca Leme. Quoi-
qu'il 0’y ait peut-&:re pas aujourd’hui, & S. Paulo, de colonie plus dis-
cutée, d’aprés moi Monte Serrato faisait honneur aux deux hommes
intelligents,propriétaire et administrateur, qui 'ont organisé; et,en tout
cas je n’ai pas vu d’autre exploitation qui' nous montre le colon capable
de défricher la terre vierge, et de faire des plantations nouvelles.
Cotte fazenda de Monte Serrato comptait 40 mille pieds de caféiers
en 1876 ; elle en a aujourd’hui environ 240 mille, et depuis 1877, elle
n’a plus un esclave: presque tous les cafesaes ont done été plantés par
des immigrants, qui ont défriché le bois vierge, et fait toutes les opée
rations. Ces colons ont été installés dans des maisons primitives, faites
en sapé ou en briques trés incomplétement cuites ; la plupart de ces
maisons, contigues los unes aux autres, forment ou mieux formaient
un village trés coguet, malgré le délabrement de quelques-unes d’entrg

19
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elles, sur le bord de ligne Ytnana; les autres sont dispersées de
l'autre cdté de la fazenda, isolées les uncs des autres, si bien que les
colons sont encore plus indépendants. Cette fazenda était installée
d'aprés le systéme du métayage, et nous reviendrons sur les conditions
trés spéciales qui ont présidé & sa fondation.

Depuis un an, les contrats ont été modifiés; et les colons sont
payés 10 mil réis par carpa pour les pieds jeunes ou vieux, et 300 réis
par alqueire de fruits cueillis. Je réunis dans le tableau suivant les
données que 1'on m’a fournies : elles correspondent, bien entendu, aux
conditions nouvelles de cetie colonie, ce tableau comme les précé-
dents, XI1II, XIV, se rapportant & Ia récolte de I882; et le gain peu
élevé annuel s'explique par le faible chiffre des vieux pieds.

XVl --- (olonie de Monte-Serrato

Nombre = Pieds " Gain

é Dalp d6 Fentede Nombre ! de tra- | jeunes | Pieds Récolte | 2PProxi-
k| total valiltlﬁgsrs p‘flfi?rf?ﬂe vieux maltéf8 2en
Tyr ...| Octobre .. 1880 4 3 4.100 | 1.200 276 2858
Tyr ...| Décembre 1879 4 2 1.740 1.200 228 2308
Mant..| Octobre .. 1880 6 4 5.400 | 2.800 595 5208
Tyr....| Juillet ... 1877 3 2 1.700 | 1.600 351 2258
Mant..| Octobre .. 1880 2 2 2.1700 600 148 1708
Mant..| Octobre.. 1880 5 3 4.000 | 2.500 451 4208
Tyr ...| Octobre.. 1880 4 3 3.000 | 2.000 M7 3058
Mant..{ Octobre.. 1880 5 3 6.500 [ 2.400 408 4958
Tyr ...| Octobre.. 1879 5 3 3.800 800 136 2408
38 2 | 31.940 | 15.100 | 2.940 | 2.8808

La fazenda qnui est peut-8tre la plus avancée au point de
vue des conditions de la colonisation n’appartient pas 4 la
province de S. Paulo ; et j'ai étudié & Cantagallo le systéme qui
laisse aux colons, et par suite, comme nous verrons, au maitre le plus
d’avantages. On ne sera plus étonné, quand j'aurai dit que la fazenda
de Santa Clara appartient & un des membres de la famille Van Erven,
dgat le chefl a créé de nombreuses fazendas, vulgarisé des améligrae
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tions de 1'importance du terreiro, et dont les représentants actuels,
comme directeur des fazendas de la famille Nova Friburgo, comme
constructeur d'engenhn, conme propriétaire de plantations ont
rendu et rendent de signalds services & catte production. A Santa
Clara, les colons sont des Acoriens moins industrieux et moins actifs
que les Italiens: ils forment aujourd’hui deux villages; chaque
famille traite des pieds en plein rapport, et les plantations nouvelles
sont faites par des noirs asservis.

Cette fazenda applique le métayage qu’avait essayé Monte
Serrato ; mais elle I’applique pour des pieds déja vieux. et non pour
des pieds encore & planter: c’est dire que les conditions sont encore
plus favorables au colon. Chaque famille regoit un lot de 4 & 7 mille
pieds, chacune en fait la culture, la cueille et le désséchement; et elle
le livre au maitre prét pour les opérations de l'engenho. Le maitre
pergoit 800 réis par arrobe, pour la préparation et le transport; et il
partage intégralement avec le colon lereste du produit: le tableau
XVII fait voir le bénéfice considérable que chaque famille peut
ainsi réaliser.

Cette facon si intelligente de comprendre la colonisation a
permis d’autres progrés; au lieu d’accumuler les maisons autour de la
fazenda, en villages trés grands, éloignés des plantations, ce qui a des
inconvénients, Mr. Van Erven a pu les répandre par petits groupes
de trois ou quatre, dans les divers points de 1'exploitation, et ainsi
il a facilité la surveillance des plantations et aussi leur culture.

Enfin il a réalisé, depuis deux ans, un progrés encore plus
important en permettant avx colons la culture de la canne, soit entre
les pieds de café, soit sur d'autres terrains; et en s'engageant &
acheter cette canne un prix fixé, chaque année, avant la récolte, mais
qui pourra varier avec les années; et pour rendre possible cette
nouvelle production, M. Van Erven va installer un petit engenho &
sucre relativement suffisant.

Dualité des rapports avec les colons, métayage pour le café,
achat presque libre pour la canus, libarté compléte pour les autres
cultures; je me crois pas que l'on puisse pousser plus loin 1’asso-
ciation du travail; et M. Van Erven a le droit d’étre fier des résultats
lucratifs qu’il a obtenus. Les 30 coates de béuéfice que lui ont donnés,
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I'année derniére, 21 familles de colons ne reposent pas sur l'ex-
ploitation de 1'homme, mais sur l'utilisation mieux comprise et plus
compléte de la terre.

Les chiffres ot les faits qne je viens de rassembler font la
preuve que les colons trouvent au Brésil des facilités de vie maté-
rielle, une aisance un gain suffisants; comme aussi ils font la preuve
que 'immigrant Européen est supérieur & 1'Africains dans les diverses
opérations de culture et de préparation du café.

XVII ---- Santa-Clara

— - —
§ [oeer | Tt puoan | Gan | Gain | g
2 %l | utiles | Ventrée | 1880 | 1881 | 1882
2 2 | 1879 |1879% | 17228
10 2 | 1819 | 3048 | 5608
n i 2 1880 | 9518 | 18028 | 4768
g 6 2 1880 | 12408 | 5938
y 5 2 1881 2124
0 1 3 1880 | 3888 | 4298
:’ 6 3 1880 | 3728 8348 | 9458
4 3 1881 | 31628 | 12428
2 2 1881 448
49 21 | 83148 | 1842% | 1421%

Cette preuve est malheureusement encore nécessaire; et, de
divers cotés, on entend encore contre la colonisation des objections
‘curieuses, naives, absolument inattendues.

Je prends d’abord les objections relatives aux plantations et
A leur traitement ; elles se résument toutes dans un mot; le café étant
une grande culture, ne peut &tre traité que par des esclaves, ou par
des salariés plus ou moins enrégimentés. Laissons les faits répondre
& cette affirmation & priori, et suivons les, pas 4 pas. On vous dit
d’abord : le colon ne saurait ni défricher ni planter, et en tout cas
s'il plante il ne pourra pas attendre, quatre ou cing ans, que le

<caféier produise sa premiére récolte.
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Regardons & Monte Serrato; nous y trouvons dcs Italiens qui ont
planté en moins de deux ans, depuis 1880, 3, 4, 5 mille pieds par fa-
mille, et qui ont attendu patiemment, espérant que le métayage les
récompenserait de leurs peines, et vivant plus ou moins bien du pro-
duit des petites cultures et des petits élevages, La preuve est donc
faite ; une fazenda petite pourra augmenter indéfiniment ses planta-
tions, en utilisant des immigrants, pourvu qu’elle sache les traiter.

On vous dit ensuite: le colon ne veut pas tailler, ou encore, on
ne peut pas surveiller sa cueille.

Il est vrai que presque aucun cultivateur libre n’a encore cons=
senti & pratiquer la taille, et 1a cause est toute simple ; dans les con-
ditions de contrat actuelles,qui ne lui donnent aucun droit aux amélio-
rations, et qui permettent au maitre de réduire les avantages octroyés,
le colon ne veut pas pratiquer un élagage considérable de grandes
branches, qui diminuerait pendant un ou deux ans sa récolte : il n’est
pas slir de profiter de ’'augmentation plus tardive. Le défaut signalé
est réel ; mais il tient au systéme, et non & l'immigrant.

Quand aux plaintes relatives & la cueille, quoiqu’elles soient
presque générales, elle me paraissent peu fondées : il serait, d’aprés
moi, malheureux que le fazendaire dlit surveiller méticuleusement la
cueille de ses colons,comme il a appris & surveiller celle de ses noirs.
La plupart des immigrants Européens ne supporteraient pas plus cette
ingérence, que nos métayers on nos fermiers francais, maitres chez
eux, jusqu’au moment ou ils partagent avec le maitre le produit déja
prét, dans les conditions convenues. Que les emplsyés du propriétaire
aillent avec des charrettes bien faites, préalablement mesurées et jau-
gées, transporter les amas de fruits cueillis par chaque colon ; qu’ils
tiennent compte du chiffre de voitures ou d’hectolitres ; et si le colon
est bien traité, s’il gagne de l’argent, il n’aura pas plus I'idée de voler
le maitre Brésilien qu’il ne I’avait dans son propre pays.

Les derniers reproches sont, en apparence, plus sérieux; ils ont
trait & 'impossibilité des instruments aratoires, & la difficulté du
despolpage ou du desséchement, si on utilise les colons.

Oa ferait bien rire nos petits cultivateurs Frangais, qui souvent
ne disposent pas de plus de qnatie & cing hectares de terre labourable»
sion leur parlait de I'impossibilité d’avoir des bétes de somme avee un
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espace aussi petit ; et, & tort ou A raison, ils souldveraient les épaules,
si on leur proposait de se réunir, et de faire des propriétés plus grandes,
pour rendre plus faciles loc opérations de movhlissement ot d’engrais-
sement de la terre. La vérité, qui saute anx yeux de tout homme ayant
un peu étudié 1'Europe et ses petites cultures, c'est que le colon
aura deux ou trois mules et chevaux, et autant de vaches, dés qu’on
le lui permettra ; ot il fera avec eux la plupart des opérationsdu cafe-
cal, partout ol cela sera possible, dés qu’il sera sir de profiter long-
temps des améliorations de matériel qu’il devra ainsi réaliser.

Jo passe aux objections plus importantes, relatives aux ma-
nceeuvres de la préparation; et jo demande & faire une distinction entre
les diverses opérations.

Nous allons par exemple & Saltinho, et nous trouvons & cdté de
la colonie, assez loin de 1'engenho central de Sete Quedas, un petit
bitiment, trds analogue comme but 4 ces riperies, qui, en Europe,
sont répandues autour de chaque usine & sucre de betteraves.

Ce petit bAtiment contient une roue hydraulique, et deux des-
polpadores; & cbté, on trouve deux tanques de lavage fort bien
installés, en communication avec le canal cimenté gnui conduit sur la
roue la chute d’eau.

Le colon cueille son café, et il ’accumule en tas pendant deux
ou trois jours ; le tasest volumineux, une ou deux charrettes passent,
le transportent aprés mensuration & la despolperie (qu'on me par-
donne le néologisme), ou il sera lavé, dépouillé de sa pulpe, lavé en-
core; son transport & Sete Quedas et sa réunion avec d'autres
cafés devient ainsi une opération tardive. M. le vicomte d’'Indaiatuba
a méme l'intention de profiter de la différence des niveaux, pour faire
construire un canal, fermé en tous sens, 4 travers lequel le café dos-
polpé & Saltinho, sera entrainé automatiquement par un courant
d’eau & l'engenho éloigné d’environ quinze cent métres. La prépara-
tion qui précéde les manceuvres de l'engenho deviendra ainsi plus
simple, et plus parfaite ; et il sera facile de I'achever, en quelques
jours, sur le terrsiro, ou mieux en quelques heures avec la machine
de desséchement artificiel.

J'ai parlé du desséchement, et je touche ainsi 4 la grande objec-
tion des adversaires de la colonisation. Comwment assurer avec des
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travailleurs individualisés et maitres chez eux, les manceuvres col-
lectives du terreiro ? Je pourrais répondre qu'un moyen de desséche-
ment automatique supprimera la difficulté ; mais je prends la question
telle qu’elle est, et je réponds qu'elle a été déja résolue.

Elle a été résolue & Monte Serrato, ou les colons, divisés par
escouades, avaient accepté de venir matin et soir, & tour de role, faire
les manceuvres complexes du desséchement au terreiro, comme aussi
ils avaient accepté d’accourir tous, au moment d’un orage, dés le pre-
mier appel fait par Ja cloche ou par d’autres moyens.

Mais elle a été résolue, encore plus complétement, & Santa
Clara. Les colons livrent &4 M. Van-Erven du café parfaitement séché ;
4 coté de leurs maisons assez primitives, ils ont chacun un petit ter-
reiro et un hangard magasin, ol ils accumulent peu & peu laur récolte;
ils individualisent ainsi le desséchement, comme ils avaient individua-
lisé la culture ; aprés la fin de la récolte, M. Van-Erven regoit d’'une
seule fois 1200, 1500, 2000 alqueires de baies bien séches de chacun
de ses colons ; et coette quantité est assez grande pour permettre pour
chaque lot une préparation séparée. Il suffit de se reporter au tabteau
de la fazenda de Santa Clara, aux chiffres de production, aux gains
réalisés pour voir que personne, colon ou fazendaire, n'a motif de se
plaindre de ces modifications.

On m'objectera qu'en faisant sécher de cette fagon, le fazen-
daire s’interdit de despolper son café, et perd ainsi une source
de béuéfices; & cela je répondrai qu’il suffit de combiner les diverses
améliorations déja signalées, le despolpage au milieu des plantations
comme & Saltinho, les services de dessechement faits par les colons
4 ¢Oté de leurs maisons comme & Santa Clara, pour obtenir un type
d’engenbo central trés parfait, parce qu'il sera relié & une série de
premiéres préparations coufiées aux cultivateurs eux mémes qui auront
intérét & les bien faire.

Reste une derniére objection pratique, relative au triage, opé-
ration qui nécessite aussi beaucoup de bras, et qui par suite, dira-t-on,
doit étre faite en commun.

A Monte Serrato, on comptait faire exécuter le triage par les
enfants de plus de 10 ans, réunis pour 1'écule: on aurait placé, auprés
de l'école, une salle spéciale, reliée aux magasins; et les enfanty
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auraient employé & ce labeur sain et facile quelques-unes des
heures que leur instruction ne réclamait pas, et ils auraient bien en-
‘tendu recu un salaire correspondant. Des fils de colons de 9 & 14 ans,
intelligents, capables d’émulation, faciles & diriger, feralent certaine
ment mieux ce travail que les négresses actuelles, apathiques et sans
idées; et il y aurait 14 un moyen simple d’utiliser la population
jeune des colonies.

Du reste, si on le préférait, surtout avec des cafés bien cueillis
peu riches en escolha, on pourrait facilement réserver pour 1'Europe
cette derniére opération, comme cela se pratique déja en Hollande
pour une partie du café de ses colonies ; et, on doit aussi supposer que
tét ou tard, on trouvera des trieurs automatiques plus parfaits.

En résumé, le grand engenho et les petits cultures, d'un seul
cbamp par famille, groupées en villages; chaque village ayant son
terreiro, sa despolperie, et méme ses magasins ; voild pour moi I’ave-
nir, et l'avenir prochain., D’aprés moi, on doit faire pour le café l'in-
verse de ce que 1'on a essayé pour le sucre, si l'on veut résoudre la
question de l'esclavage et faire profiter le Brési! des produits de son sol.

La culture au colon, l'engenho & l’ancien fazendaire, vuila
I'idéal auquel doit tendre la production de café; et cette transfor-
mation, accomplie sans crise et sans révolution sociale, attirera des
bras en abondance, et par suite, accunulera une épargne capable de
donner une valeur aux plantations actuelles, ou mieux une fortune
a leurs propriétaires.

Par engenho, je n'entends pas deux ou trois machines plus ou
moirs coliteuses,reliées ou non les unes aux autres ; j’endends une véri-
table usine centrale, capable d’utiliser les produits importants des co-
lons, notamment la canne, 1a manioc et le café, ot par suite de ren-
dre plus de bénéfices au maltre, comme 1’a trés bien compris M. Van
Erven. Pour ce qui regarde le café, 1’engenho, comn.e les fabriques de
sucre ou de fécule en Europe, pourra avoir certaines premiéres opéra-
tions encombrantes faites au loin et reliées avec elle ; mais cet en-
genho parfait.pourvu de tous les moyens de préparation, cofitant trois,
quatre fois plus cher que les engenhos actuels, devra préparer 20 ou
30.000 sacs pendant les quelques mois de 1la récolte, comme il devra
s'occuper ensuite de réunir des qualités parfaites, d’utiliser les moins



LE CAFE 147

bonnes 4 faire des cafés moulus, peut-&tre aussi chercher h améliorer
I'ardme par un desséchement prolongé.

Saus aller imméliatement aussi loin, il faut_améliorer ce qui
oxiste. La nécossilé actuelle d’une usine par fazenda, méme si la fa-
zeuda est petite ot sa production insuffi:ante, est une des causes du
prix élevé du café; et, comme le savent bien les propriétaires actuels,
I'engenho qui fournit moins de 10,000 arrobes (on pourrait diré moias
de 30,000) fait une préparation trop chére; il y a déperdition de tra-
vail et d'argent ; et lo grand engenho est une nécessité de la produc-
tion plus parfaite et & meilleur marché.

Loes faits ohservables aujoard’hui nous pirmettent déja de
prévoir quelles seront les relativus du grand propriétaire, devenu in-
dustriel, avec les cultivateurs de la terre. Ainsi, nous voyous que M.
Van Erven, le plus avancé sous ce rapport, puisqu’il installe déja un
engenho & sucre, pergoit un droit de 800 reis pour la préparatioa, et
partage eusuite les produits du cafesal.

Ce droit de 800 reis par arrobe, que beaucoup de fazendaires
trouvent trop faible, est cependant assez élevé. Ainsi, je publie les dé-
tails des frais de préparation de 10.000 arrobes, tels qu’ils ont été éta-
blis dans une fazeuda de Campinas, fort bien tenue, cultivée en partie
par des colons, en partie pir des esclaves; on verra que le prix de cer-
taines opérations, notamment du despolpage, du desséchement au ter-
reiro et des machinistes, serait considérablement diminué si elles
étaient faites plus en grand.

Prix de préparation de ¥0.000 arrobes
10 ¢/,, intérét de la valeur des machines et du terreiro

estimé 35 contos. 3.5008

5 ?/, réparation et amortissoment 1.750$

62 journées de despolpage. 124$

240 » de service dn terreiro. 4808
196 » pour deux fois par semaine en moyenne, re-

cueillir sar le terreiro, s’il menace de pleuvoir. 362§

50 journées de machinistes. 100$

Escoiha ou triage de 10.000 arrobes & lOO reis 1.000$

Total, ' 7.340§

A
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A ' de ces renssignements, je publie aussi les suivants qui
m'ont été foarnis par M. Brunie; ils sont relatifs aux frais de pré-
paration de dix mille alqueires de baies, ou cing mil ariobes de grains
cueillis par des colons, dans une plantation estimée 50 cnntes, dessé-
chées auprés de leurs maisons, transportés ensuvite trés loin, par chemin
de fer, & la fazenda d’lbicaba, qui sert ainsi d’engenho central.

Budget d’une petite fazenda de travailleurs
libres
M. Brunie a employé dans sa faz:nda ua capital de 50 000$000.

11 a rocolté en moyenne 10.000 alqueires de
café, payés aux colons & 600 reis I'al-

queire ; soit 6:000$000
Administration. g 2:500$000
Sécher le café, & 100 rs. 'algueire 1:000$000

Transport du café de la colonie & la station 400$000
Fret pour le chemin de fer jusqu’d Limeira..  4:400$000

Commi-sion, etc. 720$000
Vanner, etc. 580$000
Nettoyage du cafs & 300 reis 1'algueire. 1:20( $000
Intérét du capital & 6 %/, 3:000$000

Total. 19:800$000

J'ai donné ce tableau tel qu'on me I'a communiqué, pour mon-
trer que, m&éma en exagérant beaucoup le prix réalisable de la plan-
tation, et aussi certains frais peu utiles d’administration,de transport
ou de préparation, en employant un systtme défectueux de rétribution
d: s colons, la rétribution fixe par alqueire, ce travail de l’immigrant
doone encore au maitre des reveuus, 12 °/,, en estimant & 4 500
reis chaque arrobe. Mais je n’ai pas la prétention d’indiguer
ici toutes les formes de relations, qui pourront s’établir entre le prc-
priétaire de 1’engenho, capitaliste et commergant, qui vivra dans les
villes ou ira en Europe vendre directement son produit, et le cultiva-
teur attaché au sol par son propre intérét.

Le fazendaire continuera-t-il le systéme actuel de métayage
incomplet; ou saura-t-il arriver au métayage réel indiqué par la loi des
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contrats de 1879, et pratiqu’ par de rares propridtaires ; ira-t-il plug
loin encore, et alidaera-t-il partiollement ou to'alemeut la terre, eutre
les mains des colons. Si l'alidnation o<t pactielle, conditionnelle, le
maitre garantira-t-il ses droits de propriété sous une forme analogue
4 celle descontrats Thorens,ou sous d'autres quel’on pourrait combiner.
Si le multre trouve utile de céder totalement une partie des planta-
tions qu'il a en surabondance, vendra-t-il purement et simplement un
prix ferme, payé comptant; ou consentira-t-il & échelonner les éché-
ances, et & préter aux colons sous la garantie de leur bonre culture,
comime cela se fait sur une vaste échelle aux Etats-Unis, en Australie;
plus prés, dansla République Argentine, & Santa Fé ot Buenos-Ayres,
ol les propriétaires des pampas réalisent de grosses fortunes, en lais-
sant les Italiens planter du blé 14 ol ils élevaient leurs troupeaux.
Et si on consent & cette vente & terme, pour se couvrir contre les varia-
tions du change,conviendra-t-on d’un prix fixe en or ; ou encore accep-
tera-t-on a’dtre payé directement en denrée, en prélevant par exemple
chaque année, pendant 5, 6 ou 8 aas, un certain nombre d’arrobes pour
un certain nombre de pieds.

Tous ces moyens, d’autres encore sont possibles; je les indique
parce qu’'en cherchant dans ce sens, on pourra satisfaire le colon tout
en enrichissant le fazendaire, et par suite faire facilement la transfor-
mation du travail ; mais ce n’est pas mon role de les discuter. 11 ape
partient aux Chawbres, il appartient aux grandes banques qui ont
compromis dans les fazendas une partie de leur capital, il appartient
au gouvernement de faire étudier, sur une petite échelle, ces solutions
diverses de la question sociale au Brésil; et, comme professeur de
biologie industrielle, je vais simplement me borner & faire voir que
la plantation de caféiers, traitée par les colons, produit assez pour
fournir un gain liquide considérable & celui qui posséde la terre et &
celui qui la cultive.

Jo voudrais pouvoir reprendre ici toas les calculs que j’ai déja
faits pour l’esclave, en opposant les uns aux autres les résultats des
deux ordres de main d'ceuvre. Mais cette longue comparaison est
parfaitement inutile; et, la encore nous ne nous occuperons que de
la résultante, c’est-a-dire du prix de revient.

Le prix de revient trés faible du café cultivé par le colon, et
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le bénéfice élevé du propridtiire, ressortent suffi.amment de tous les
faits ot de tous les ch'ffre: que nots venoas d'indiquer.

Ainsi je réunis, dans le tabl-au X WL, les conditions ancien-
nes ou actuelles du colonage, dans toutes les fazendas quej’ai visitées;
et, d’aprés ces données, j'ai établi Je prix réellement payé au color,
pour chaque sac de grain livré, en bon état, au propriétaire. Quoique
les conditions du colonage soient assez variables, comme l'indiquent
les chiffres du tableau, on voit combien colite peu un sac de café
dans les conditions ol cet arbuste est cultivé par I'immigrant: le
prix de revient de quatre arrobes, ou 60 kilogs, oscille entre 4.000
et 6.800 reis.

Les calculs dont j’ai déduit,sur ce tableau,les prix de revient du
café, et sur d’autres les rendements possibles en métayage, sont trés
faciles & suivre. Deux alqueires de 50 litres bien cueillis, de I'avis de
tous les fazendaires, donnent facilement un arrobe; si 'alqueire est
payée 600 reis, le colon recevra donc 1.200 reis pour un arrobe de
grains, et il recevra 1.000 reis s'il est payé 500 reis. Mais au prix
de la cueille, proportionnel & la ricolte, il faut ajouter le prix fixe
payé pour le traitement des pieds, ou la carpa. Les colons touchent
d’ordinaire 12 mil ou 10 mil reis par mille pieds, pour chaque carpa ;
ils en font presque toujours quatre, soit 40 ou 48 mil reis de
frais de traitement du sol, qu'il faut répartir sur la production totale.
J'estime cette production & 100 arrobes par mille pieds, moyenne
dépassée comme nous le verrons par beauconp de colons; ces 100 arro-
bes ont donc & supporter 40 ou 48 mil reis de frais de carpe, ou 400 &
480 reis par arrobe. I'ajoute ce chiffre aux frais de cueille, et j'obtiens
le prix de revient de l'arrobe, absolument exact, puisqu'il représente
une somme déboursée. Je multiplie par 4, et j’ai le prix que cofite au
fazendai_re un sac de café, dans ces diverses colonies.

Four rendre la comparaison parfaite entre le café de l'es-
clave et celui de 'immigrant, i1 faut tenir compte des frais de pré-
paration. Nous les avons estimés & 800 reis par arrobe: le chiffre
est trop élevé, si l'engenho est considérable et bien tenu; mais je
I'accepte, et j'ajoute donc 3.200 reis aux fraix de culture et de récolte
d’un sac de café : les cbiffres de la derni¢re colonne du tableau X VIII
oscillent alors entre 7.200 et 9.800 reis autrement dit, un sac de
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ié, colite au fazendaire, s'il le fa't cul-
g~ de 400, tandis que

cultivé par les esclaves, comme le montrent les tableaux VII .t VIII,
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Jo pourrais terminer ici ce mémoire; la démonstration que
j'avais & faire est ahsolument compléte. J'ai fait voir quo la café cn'-
tivé par lesclave avec lo systéme de la fazenda avait un prix de
revient trop élevé, qui ne laisse au propriétaire presque aucun béné-
fice. J'ai montré ensuite que le café cultivé par I'immigrant, avec le
systéme du colonage, a un prix de revient moitié moindre; et par suite
laisse an maitre un produit liqguide considérable. Pour faire cesser la
crise actuelle du café et tous les symptémes qui dépendent du prix de
revient trop élevé, il suffira done de généraliser 1'emploi du colon.

Si je faisais de 1'économie politique, cette opposition de chiffres
me paraitrait suffisamment probante ; mais faisant de la biologie in-
dustrielle, j’ai le devoir de pousser plus loin 1’analyse, et de chercher
pcurquoi le colon peut fournir & un prix aussi bas cette denrée en cul-
tivant des plantations entiérement semblables & celles qui la donnent 4
I'esclave & un prix trop élevé.

La comparaison des tableaux relatifs aux co'ous, et des ta-
bleavx relatifs aux esclaves, va du reste nous permettre d’élucider
facilement ces points.

Si I'on analyse les chiffres contenus dans les iableaux préce-
dents, on constate d’abord qu'un colon trait: plus de pieds qu’un es-
clave ; les chiffres ordinaires sont de trois & cing mille pieds pour une
famille composé du mari, de la femme et des enfants; et quand la
famille est nombreuse, quand les enfants deviennent des travailleurs,
alors on atteint 8, 10 mille et méme 14 et 15 mille pieds de café
pour trois. quatre ou cingq travailleurs utiles; que l'on est loin de ces
proportions d2 mille pieds par colon, supposées possibles par les pre-
miers fazendaires qui utilisérent les Européens.

Et cependant les chiffres actuels ne sont pas entiérement pro-
bants: beaucoup de familles trouvent intérét & traiter peu de pieds
de café; elles s’adonnent aux petites cultures de batates, de mais, do
feij6ss dont elles ne paitagent pas le produit avec le maitre ; et je ne
doute pas qu’en intéressant davantage le colon, en lui facilitant I'em-
ploi des instruments agricoles, on obtiendra qu'un travailleur traite
des lots de quatre, cinq et psut-&tre méme six mille pieds ; je parle
bien entendu des plantations actuelles de 14 palmes et non des plan-



LE CAFE 153

tations de l'avenir 4 22 ou 24 palmes, qui nécessiteront plus de maia
d’ceuvre pour cha jue pied, mais qui rapporteront davantage.

Les chiffres qui dounent le mieux la raison de la supériorité
du colon sur I'esclave sont relatifs & la production. Si 1'on se reporte
aux tablcaax I et IV, publiés plus haut, on voit que dans les fazendas
d’esclaves mille piels de café rapportent 40 a 80 arrobes ; soit une
moyenne de 60, vraie seulemeut pour les bonnes fazendas de la pro-
vince ds S. Paulo.

Si maintenant nous faisons le toial des pieds de caféiers vieux
cultivés par les colons dans lcs diverses fazendas que j'ai visitées, et
des alqueires de baies cueillies, nous obtenons les résultats suivants,
pour celles des famillss dont on m’a fourm les chiffres de production.

A Saltinho, 79.185 piels oat donné 15.571 alqueires ou 7.780
arrobes ; soit une moyenne d’environ 98 arroboes: i Ibicaba, 25.174
pieds ont donné 5.739 alqueires ou 2.868 arrobes ; soit une moyenne
de prés de 110 arrobes ; & Monte Serrato, 15.000 pieds ont donné 2.408
alqueires, ou 1200 arrobuss, soit une moyenne de 80 arrobes.

Du reste, cette augmentation de production des caféiers traités
par les colonsest un fait reconnu de tous les fazandaires qui les uti-
lisent ; et I'on discute seulemont sur la valeur de cette augmentation.
Los uns la croient trés grande, d’autres petite; et la discussion provient
dans co cas comme dans beaucoup d’autres de ce que l'on ne s’entend
pas sur le point de départ, les uns prenant des colons nouveaux arri-
vés, les autres des colons installés ancieunement sur leurs lots. Il
est facile de comprendre qu'il ne suffit pas de livrer des pieds de ca-
féiers & un immigrant pour qu'ils fructifient immédiatement davan-
tage. Il faut du temps pour quele meilleur traitement de la terre et
de l'arbre, la carpa faite plus souvent, la cueille réalisée avec plus de
soin produisent leurs effots ; et 'augmentation de production n'est con-
sidérable qu’au bout de deux ou trois ans. J'ai été assez heureux pour
obtenir & Santa Gonebra, A Ibicaba et surtout & Saltinho les chiffres de
production de quelques familles suivies pendant trois ans ; et je publie
ces chiffres tels qu'on me les a donnés: pour la premiere et la cinquiéme
famille, ils correspondent aux mil reis regus, pour les autres au
nombre d'alqueires cueillis. Il est facile de voir la progression rapide
de la production d'un nombre fxe de pieds.
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XIX --- Augmentation du rapport des cultures des eolons

=8 Ru])poi't— Rapport -
Noms des | £3 | 1880 1881 1832 |par hoc- tif par hoor

E3 taro en | tareen
22 ) sacs mil reis

A. Strauss...... 3071 302 m. rs.( 518 m. rs.| 602 m.rs.

G. Rodde....... 3021 433 alqu.’ 609 alqu.‘l433 alqu.| 40 960 m.rs.

H. Steffen....... 3068 341 478 718 26 024

Ald= Ibigie s seeon 2128 275 m. rs. 408 m. rs. 612 m.rs.

R. Forti........ 10483 1531 alqu. 2631 alqu. 2086 alqu.| 32 768

Ve. Stenico ..... 4910 984 1881 }'1606 44 (1056

J. Fontana...... 6642 850 1724 1251 30 720

J. Christofoleti ..| 6800 495 11253 1424 29 606

J. Siméoni...... 1044 87 1610 '1261 3H 840

J. Pompermeyer.| 5989 554 1015 1235 23 | 552

F. Stenico...... 2219 282 | 45 500 3¢ | 819

J. R. Christofoleti] 7549 723 1732 1195 23 552

D. Delapiazza ...| 1909 250 358 388 25 600

Y D. Coser..... 2100 174 486 365 25 600

B. Vitti......... 71371 714 !1260 940 18 432

L. Nicolussi.....| 6033 727 1845 1123 29 696

D. Casagrande...| 4328 306 621 662 20 480

F. Christofoleti.. 3604| 369 613 o84 23 552

Ea analysant les indications contenuss dans ce tableau, on peut
se rendre compte que les lots traités par certaines familles ont don-
né, pendant deux ans, jusqu'a 150 arrobes par mille pieds; et, en effet
aussi bien les colons actifs que les fazendaires au courant de ce c3té
de la question estiment & ce chiffre le production régulitre d’un
cafesal, planté & 14 palmes, quand il sera bien traité. Mais les moysn-
nes déja acquises de 100 arrobes par 1000 pieds suffisent & montrer la
supériorité du colon.

Cette supériorité ne tient pas seulement & la quantitd, elle
tient aussi & la qualité du produit ; et la meilleure qualité du café
de 'immigrant provient de deux causes, sa fructification plus égale,
ot surtout sa cueille plus rapide.

La fructification plus égale s'explique par le traitement plus
soigné des pieds; la plantation des colons est toujours mieux teaue,

-5 :
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les caféiers sont plus verts et en meilleur état; le sol est sarclé plus
souvent et les herbes réduites au minimum ; le mais, le riz ou les
foijons semés presjue toujours entre les pieds viennent trés bien, et
les lots en bon état, c’est-d-dire la grands majorité, ressemblent & un
véritable jardin. La différence avec les autres parties du cafesal est
si grande que des personnes peu habituées, comme je 1’étais par exem-
ple. indiquent & premidre vue les cultures des colons.

Cependant l’ouvrier Européen se distingue surtout par les
soins qu'il donne & la cueille. Tous les fazendaires reconnaissent que le
colon fait sa récolte en temps voulu et vite, si bien qu'il a déjd ter-
miné, quand les fazendas d’esclaves voisines ont & peine bien coma
mencé. Quand les fruits sont mirs, toute la famille, hommes,femmes
ot enfants viennent durant le jour au cafésal; quoique les premidres
années chaque ouvrier blanc ne récolte guére plus qu'un bon esclave,
en un mois et demi, en deux mois au plus I’'Européen ramasse son
café; et, de l'avis de tous, jamais on ne voit dans les plantations des
colons des fruits sécher sur les arbres, ou tomber & terre ot s’y altérer
pendant des semaines et des mois. La cueille n’est pas seulement faite
vite, elle est réellement mieux faite ; les baies ne sont pas autant
mélées de feuilles, de graviers,de petites cassures de bois; le colon ne
saisit pas brutalement une branche pour la vider tout d'une fois, il
prend les fruits par groupes ou un & un, et ainsi il ne détruit par les
bourgeons et la récolte de l'année suivante, et il facilite la prépa-
ration des grains.

Tous les fazendaires qui utilisent des colons, ou du moins leurs
administrateurs mieux au courant d'ordinaire de ces détails, recon=
naissent que le café [ourni par 'ouvrier Européen pourrait, presque
tout, &tre despolpé; et, comme le prouve l'installation d'une despolperie
faite parle vicomte d’Indaiatuba auprés du village de Saltinho, pour
moins de trente familles, le propriétaire en préparant de cette fagon
donne 4 la denrée un prix beaucoup plus élevé largement rému-
nérateur.

La simple substitution du noir par un ouvrier plus intelligent
et plus maitre chez lui, & donc suffi pour faire disparaitre presque
tous les défauts que nous avous reprochés 4 la culture ou & la cueille

el
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actuelles du café. Les colous n’ont rien changé aux opérations ancien-
nes, ils ne pratiquent pas la taille, ils n’emploient pas les instruments
aratoires ; et ainsi ils ont réalisé moins de progrés agricoles que les
esclaves de certaines fazendas: mais ils sont meilleurs socialement,
ils font mieux les manceuvres de la carpa, de la replantation et de la
cueille, ot ils les font mieux parce qu’ils y ont intérét. Par suite ils
produisent du café bon marché et meilleur ; et ils permettent aujour-
d’hui ils permettront surtout dans l'avenir & la culture prédominante
du Brésil de reprendre son rang véritable bien avaat les céréales,
avant les oliviers, et m8me avant les plantations de vigne les plus
renommées,

Si nous reprenons pour les cafesaes des colons, les calculs de
rendemert que nous avons déja faits aux tableaux 1 et 1'W, pour les
plantations & esclaves, nous allons obtenir des chiffres absolument dif-
férents. Ainsi j’ai indiqué au tableau X1X les résultats des cultures
de 18 familles, suivies pendant trois ans' quatorze de ces familles, les
dernitres étaient installées depuis 1878, et les premiéres années
avaient eu peu de récoltes. Les chiffres sont aussi comparables que
possible ; et malgré, le petit nonbre des observations, je les crois aussi
probantes que les informations approximatives plus nombreuses rela-
tives & des fazendas dépourvues de registres et méme de diario. J'ai
déduit le rendement par hectare du nombre et de . 1'éloignement des
pieds: un hectare de cafesal & 14 palmes contenant environ 1060 pieds
le calcul est facile. Lo café livré par le colon pouvant étre despolpé
en entier, j'aurais dd l'estimer au prix moyen de 8$000 reis 1’arrobe
soit 78000 payés au fazendaire eu déduisant les frais ; mais tenant &
étre exact, j'admets qu'une partie seulement sera despolpée, j'estime 2
6$000 reis 'arrobe le prix payé au propriétaire pour le café des
colons ; et par surcroit de précautions, la récolte de 1882 étant géné-
ralement un peu moindre probablement par suite du surménement de
1881, je prends la moyenne de deux années 1881 ot 1882.

Il suffit de se reporter au tableau pour voir qu’en calculant
ainsi on obtient cependant un rendement moyen énorme, de plus de
trente sacs de 60 kilogs, par hectare ; soit 700 & 800$000 reis ou 1500
& 2000 francs. Je le répéte, le froment rapporte 250 4 360 franes par
hectare, et la vigne 500 4 600 francs, et je demande que l'vn me
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montre dans le monde entier une cullure tmportante comparable 3
celle du café, et capable de donner sans engrais une moyenne de 1800
francs par hectare, & un moment et avec des prix considérés comme
défavorables par tous les producteurs.

Ces chiffres répondent & ceux qui considérent la production du
calé, aux prix actuels, comme n’étant plus lucrative; qu'’ils cultivent
mieux, et pour cultiver mieux qu'ils remplacent les noirs par d’autres
travailleurs, qu’ils facilitent ces travailleurs au lieu de les découra-
ger, qu'ils partagent avec eux d’une fagon équitable les produits; et
alors ils n’auront pas besoin d'implorer le gouvernement, de se plaindre
des compagnies de chemin de fer, et de chercher partout des préts &
contracter; et ils deviendront riches par la seule force du travail, tout
en laissant s'enrichir ceux qui exploiteront pour eux des plantations
aujourd’hui sans valeur réalisable,

J'ai dit que le colon ferait la richesse du fazendaire : cette con-
clusion découle de la différence pour le maitre du prix de revient des
cafés de l'esclave et du colon ; mais elle découle aussi de I’examen de
facteurs plus éloignés, qui vont nous montrer le colon capable de
faire cette épargne et ce peuple actif dont le Brésil manque au-
jourd’hui.

Nous avons vu que les esclaves donnaient une survivance
d’enfants tellement faible que des apports perpétuels de I’Afriqne
auraient été indispensables & la continuation de cette forme de
main d’ceuvre: au contraire, que 1'on prenna les chiffres publiés aux
tableaux XIII, XV XVI, ot ’on verra la différence énorme qui, dans
les colonies, sépare la population utile de 15 & 60 ans de la population
totale. Le nombre des vieillards chezdes immigrants nouveaux,arrivés
étant toujours fort restreint, comme on l'a constaté au Brésil et
partout, la différence est remplie presque uniquement par des enfants;
et, au moins dans les colonies que j'ai visitées, les enfants jusqu’a 15
ans représentent environ la moitié de la population totale, proportion
trois fois plus grande que celle des enfants d’esclaves de méme 4ge,
et supérieure aussi & celles toutes les statistiques des pays civilisés
d’Burope. Ce dernier fait est facilement explicable par les conditions
de l'immigration, formée uniquement de prolétaires actifs qui ont
besoin de bras pour augmenter leur avoir.
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Cette quantité concidérable des enfants, dont on pent se rendre
compte trés facilement, en visitant une seule colonie de S. Paulo, a
une grande imyportance pour l’avenir : il fant tenir compie, non seun-
lement des immigrants qui arrivent, mais des nombreux descendants
qu'ils laisseront au Brésil ; et cette constatation est aussila réponse la
meilleure aux personnes, nombreuses en Europe, qui discutent encore
les conditions hygiéniques de l'immigration au Brésil, et les difficultés
de l'acclimatation.

Tous ceux qui ont visité 1a province de S. Paulo le savent ; au-
cune région n'est plus saine que ces hauts plateaux relativement froids.
Mais malheureusement, ceux qui parlent dn Brésil se bornent trop
souvent & voir quelques villes basses et chaudes du littoral ; et, parce
que la fidvre jaune sévit quelquefois & Rio, du reste dans des propor-
tions comparables & celles de la fievre typhoide dans les citésd’Europe,
ils en concluront que le Brésil est insalubre. La conclusion est absolus
ment inexacte au moins pour les régions méridionales et élevées, dont
nous nous occupons, les régions du café.

Le colon peut donc venir au Brésil ; il est sir de vivre et de
vivre bien, non seulement parce que ses enfants et lui méme jouiront
d'une santé suffisante; mais aussi parce qu'ils trouveront des moyens
d’exercer leur amour de 1'épargne.

Dans les régions du café percées de voies de communication
rapides, l'immigrant a déja des moyens d'échange sufllsants; et
tandis que beaucoup de colons du Rio Grande, du Parana, ou de
Santa Catharina. rélégués dans des régions neuves ol ils ne peuvent
vendre leurs produits se voient forcés de devenir, peu & peu, de vé-
ritables cabocles sans utilité et sans besoins, le colon de S. Paulo
peut domner un essor relatif & son activité; son intérét 'y pousse.

Il est payé pour son café; il vend du mais des feijdes & la
ville, et il vend aussi des cultures plus fines, batates, haricots de
choix, légumes divers; il vend des pores, il vend de la volaille, et
dans la plupart des colonies I'immigrant vivant de ces produits acces-
soires économise & peu prés complétement le produit du café.

Le colon économise, voild le gros fait que personne ne Liera ;
le premier peut-étre parmi les travailleurs agricoles du Brésil, il a
accumulé d'une fagon réguliere cet argent qui,auparavant, était épar-
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gné presque uniquement par des étrangers occupés anx trancactions,
Portugais vendaires, Anglais on Francais importateurs et ¢yporta-
tenrs, artisans divers, fixé: pascagérement sur le enl. I’bpargne est
petite, si on la rapporte 4 V'individu ou & la famille ; et, quoique les
tableaux de Saltinho ou ceus d’Ibicaba, de Santa Clara donnent des
chiffres trés supérieurs, je n’estimerai, si 1'on veut, qu'a trois cents
mil reis le gain annuel mis de ¢51é par une famille moyenne de colon.

De I'avis des personnes compétentes, M. Prado, M. le vicomte
d’Tndaiatuba, M. Souza Queiroz,inspecteur dela colonisation on compte
environ cing mille familles de colons de cafesal dans la province de
S. Paulo; soit une épargne annuelle minimum de quinze cents contes
réalisée chaque année par ces modestes cultivateurs.

La transformation dua travail est & peine commencée ; et cepen-
dant on trouve un peu partout des familles qui possédent 4, 6 et
méme 8 et 10 contes, soit dix mille & vingt cinq mille francs. On peut
évaluer & environ quatre mille contes, ou 10 millions de franecs, la
somme réalisée déja par les colons; et comme le prouvent nos tableaux,
notamment ceux de Saltinho, une famille de trois travailleurs actifs
peut facilement mettre de c6té un conte par an, ou deux mille cinq
cent francs. Je l'ai déjd écrit, ou trouverai-t-on en Europe une aussi
grand facilité d’épargne.

Quand on étudie tous ces faits, relatifs & la culture et 4 son
rendement, on reste étonné de la fertilité d’une terre qui peut donner
3 coux qui ’habitent de tels bénéfices ; mais si, laissant le ¢6té biolo-
gique,on se tourne du cdte industriel ou plus exactement sociologique,
on éprouve un étonnement d’un autre ordre.

La cultnre du caféier entre les mains du colon donne des
résultats six et huit fois supérieurs 4 ceux des céréales dans I'’Améri-
que du Nord ou dans la République Argentine; et cependant les im-
migrants se dirigent, & flots pressés, vers ces pays moins riches, ot
tandis que les Etats-Unis regoivent annuellement prés d'un demi
million d’habitants, tandis que 60000 Italiens, Francais ou Espagnols
abordent chaque année au port de Buenos-Ayres, le Brésil avec son
immense étendue et ses besoins plus urgents produits par 1’esclavage
recoit & peine 15 ou 20000 travailleurs; etil se contente, trop
souvent, de ceux que les autres pays n'auraient peut étre pas accep-
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tés, des immigrants les plus pauvres qn'il faut aller chercher trans.
porter gratnitement et nourrir & leur arrivde. Ce c6té de la question
est le plus grave: ou, plus exactement, il est le seul qui réclame une
solution rapide, j’allais dire immédiate,

Les progrés de l'immigration au Brésil sont absolument iasuf-
fisants: la province de S. Paul qui, seule, & obtenn des résultats sé-
rieux, aurait besoin de plus de vingt ans dans les conditions actuelles
senlement pour remplacer les esclaves des fazendas de café; et si
I’'on compare homme & homme, en considérant les trois provinces
de café de Rio Minaset S. Paulo, les nouveaux arrivants ne com-
pensent pas la perte de travail subie par le fait de la mort des
esclaves, ou par le fait des libérations particuliéres qui heureusement
sont nombreuses. Grice aux colons les exportations de la République
Argentine augmentent tous les jours; son crédit s’affermit; ses impdts
fournissent un rendement double de celui de 1869—71 ; ot pendant ce
temps i le Brésil veut simplement rester stationnaire, s'il veut
faire vite son émancipation, sans préjudice pour les cultures et les
exportations, s’il veut faire cesser la crise actuelle de la production
du café, il est urgent qu’il prépare une immigration plus active.

Cotte nécessité est, du reste, généralement comprise; et, quoique
les grandes dépenses faites par I’Etat pour attirer les colons aient été
peu utiles, leur existence prouve la nature de ces préoccupations. Jeo
n'ai pas & discuter dans ce rapport le réle du gouvernement, réle
généralement mal comprisqui devrait se borner & la surveillance, aux
informations, aux transports intérieurs, en ce qui regarde le colon;
4 la création de moyens d’échanges plus parfaits, voies ferrées, ban-
ques diverses ot surtout hypothécaires, garanties par les améliora-
tions de main d’ceuvre des fazendas en ce qui regarde les grands
propridtaires : et surtout, d'une facon générale, lois plus larges rela-
tives 4 la naturalisation et l'exercice de divers droits, religieux,
municipaux ou méme politiques. Mais je dois m’occuper des faits
plus terre & terre qui retardent la colonisation; et je vais dire
d’abord ceux qui paraissent aux fazendaires les plus importants.

Quelques-uns d’entre eux, et des plus distingués, insistent sur
le rdle désaggrégateur joué autrefois par des agents, Italiens ou Alle-
mands, dont la position semi officieuse reste difficile & préciser. Ces
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capangas de la colonisation, comme les a justement nommés un d:s
fazendaires qui a pu les mieux coannaitre, allaient surtout dans les vil-
lages des nouveaux arrivés; et, exploitant leur igaorance de la
langue, des coutumes et des lois, dénaturant l'intervention du pro-
pristaire souvent dans ce qu’elle avait de plus 1légal et de plus utile,
ils parvinrent quelquefois & désorganiser sans profit pour personne des
installations parfaitement commencées,

Mais ce travail souterrain d’anticolonisation, ou plus exacte-
ment peut-étre d'anti-immigration est aujourd’hui impossible & S.Paulo:
ces agents peuvent visiter les colonies, pénétrer dans les maisons des
travaillenrs contractés ; ceux-ci ne les écoutent plus, parce qu'ils
connaissent la richesse de la terre du Brésil, comme aussi ils connais-
sent leurs droits, et ils savent les faire respecter.

D’autres fazendaires, beaucoup plus nombreux, attribuent tout
le mal & la loi de location des services, promulguée en 1879 ; et ils e
plaignent presque, qu’a cause de cette loi, les tribunaux donnent trop
souvent raison aux colons.

Les articles les plus discutés sont ceux qui limitent la duree
des contrats & cing ans (art. 14) ; ceux qui réduisent & la moitié du
transport et des frais d’installation la dette imposable aux travailleurs
contractés a 1'étranger, et qui interdisent un prélévement d’intéréts
pour les sommes ainsi avancées (art. 19) ; ceux qui autorisent le nou-
vel arrivé & ro mpre son contrat, durant le premier mois, en payant
intégralement la dépense faite (art. 20) ; ceux qui interdisent au pro-
priétaire de forcer le colon & n’avoir des relations commerciales
qu'avee lui (art. 30); ceux qui réduisent & une prison de 5a 60 jours
le maximum de peine dont est passible un colon, qui ne veut pas
remplir ses engagements (art. 69).

Jo n'apprécie pas, je constate ; et on peut constater au Brésil,
comme cela s’est produit ailleurs bien souvent, que cette loi si liberale
souléve souvent des plaintes des deux parties intéressées. Ainsi le ma=
ximum de contrat de cing ans,qui a été trés justement fixé pour empé«
cher le contracté de devenir un véritable esclave lié pour la vie, est
nuisible au colon puisqu’il autorise indirectement le maitre & imposer
des conditions plus onéreuses, aprés plusieurs années employées & aug-
menter le rendement des cultures, Les prescriptions trés justes re-
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latives & la parceria, ou mstayage, n'ont pas eu soin de définir le droit
du travailleur & proiter des améliorations, dioit qui est reconnn plus
ou moius directement dans la plupart des lois Européeunes; et,par suite,
les colons se refusent & des opérations utiles comme la taille ou les
labourages profonds qui diminueralent momentanement leur récolte.

11 serait facile de suivre,une par une,toutes les critiques adres-
sées justement quelquefois & ce décret qui n’est point parfait,mais qui
constitue un véritable progiés. Mais ce travail serait bien peu utile ;
la loi de locationdu travail,il faut bien le dire,n’est pas sérieusement
appliquée,soit parce que la plupart de ses détails sont ignores des inté-
ressés, soit parce qu'il est diflicile d'obtenir une sanctiou a plusieurs
de ses dispositions ; et,si ’on veut rester dans la vérité des faits,il faut
faire une aunalyse plus profonde pour pénétrer les causes des difficultés
actuelles de la colonisation au Brésil.

La difficulté la plus grande, qui résume presque toutes les
autres aux yeux du grand propriéiaire, provient du peu de fixité des
immigrants qui vont d’'une fazenda & l’autre, souvent sans raisons
apparentes, exposant ainsi 3 chaque instaut le fazendaire & perdre sa
main d'eeuvre.

Ces allées et venues des colons, 4 la fin de leur contrat et quel-
quefois avant, sont en effet générales; et l'on reste surpris lorsqu’on
cause de ces questions avec des hommes comme le vicomte d'Indaia-
tuba, M. Vergueiro, les Queiroz Telles et tant d’autres pionniers de
la coloni-ation Pauliste, & cOte desquels il n’est que juste de citer
pour Cantagallo la famille de Nova Friburgo qui, non satisfaite de
faire & cette région des chemins de fer, a essayé successivement les
diverses formes de roain d’ceuvre et méme les Chinois.

Ces hommes de progres ont dépensé beaucoup de peine, de temps,
et d’argent pour faire venir des familles Italiennes, Allemandes, Suis-
ses qui travaillent aujourd’hui chez tous leurs voisins, ou qui se sont
installées, & leur compte, de divers cdtés. Les pertes d’argent produites
par ces déplacements ont diminué, maintenant que I'immigration spon-
tanée donne aux fazendaires des travailleurs, sans frais préliminaires
d’engagement ou de transport; mais les inconvénients généraux rese
tent les mémes; et, il faut bien l'avouer, ils sont considérables.
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Le colonage au Brésil reproduit, en les agrandissant, les incon-
vénients bien connus du métayage eu Europe. A certaines époques, au
ler novembre, dans le centre de la France, & d’autres époques de |'an-
née ailleurs, on voit aussi se promener sur les chemins des charrettes
chargees de hardes et de quelques meubles : derniers nomades de nos
sociétes civilisées, ces cultivateurs vont chercher un gite passager,
aprés avoir abandonnd souvent pour des motifs futiles leur ancienne
exploitation. Et cependant les métayers Francais, les seuls dont je
puisse parler en connaissance de cause, ont plus de droit que les colons
du Brésil; ils partagent intégralement, par moitié, tous les produits
importants de la terre; ils out droit & toutes les améliorations qu'ils
réalisent dans le matériel et quelquefois dans les cultures; et les
différences du cheptel d'entrée et de sortie sont toujours facilement
réglées ; enfin et surtout, ils sont surs de pouvoir placer en terre leurs
économies, s'ils en réalisent, ot de faire eux-mémes souche de petits
propriétaires. La France est peuplée aujourd’hui de ces petits-fils de
serfs, de ces fils de métayers davenus maitres chez eux ; et ce peu-
plement fait sa force et sa richesse.

Mais quand le métayage disparait de I’ancien monde, n’est-ce
pas une faute de 1’uffrir, sous une forme amoindrie, & ces colons avides
de gain et de liberté qui abordent aux cdtes du Brésil ; et comment
n’a-t-on pas compris que cette faute suffisait pour porter le courant
d'immigratiou vers des régions p'us ouvertes et plus libres, et pour
déterminer au Brésil, parmi les colons déja fixss, ces perpétuelles mi-
grations dont on se plaint si justement. Evidemment, ces cultivateurs
n’éprouveraient par le besoin de changer continuellement leurs condi-
tions de vie, s’ils en étaient satisfaits; ef, pour leur donner cette satis«
faction, d’aprés tout ce que j'ai vu,deux ordres de réformes s'imposent,
les unes économiques et les autres morales ou plus exactement
sociales.

Les immigrants se plaignent de n'étre pas associés & la pro=
duction, dans une proportion suffisante; et les chiffres mentionnés
plus haut prouvent que ces plaintes sont légitimes.

Les conditions de colonisation les meilleure sont slirement
celles de Saltinho, ol nous avous vu des familles économiser, en cing

X2}



164 LE CAFE

ans, 16, 18 et 20,000 francs. Copendant, si nous rofaisons le total des
fra.s de culture d’un arrobe de café cueilii en bon état, nous obtenons
le chiffre de 1700 reis, ou environ 4 fraucs aux anciennes conditions
de travail. Pendant la méme période, le calé de terreiro a été vendu en
moyenne plus de 6,000 reis I'arrobe,et le despolpé environ 10,000 reis:
le cultivateur touchait donc le quart ou le sixieme du produit, suivant
la perfection de la préparation ultime ; soit en moyenne un cinquiéme.
Aujourd'hui les prix ont baissé: le café vaut moins et le colon est aussi
moins payé; il touche environ 1300 reis pour la culture et la récolte
d’un arrobe de café qui sera veudu 4500 reis liyuides, en café de ter-
reiro, et 7000 & 7500 en café lavé : la proportion moyennede la parti-
cipation du colon est done peu différente. A Ibicaba, les luropéens
regoivent 1250 1eis, & Santa Genebra environ 1300, soit toujours moins
du tiers, & peu prés le quart de la valeur de la denrée.

Mais, ces fazendas sont des fazendas modéles, ol les colons sont
remarquablement bien iraités, par des propriélaires intelligents et
amis du progiés; et, d’aprés tous les renseignements que j'al pris, on
ne peut pas estimer & plus de 1000 ou 1200 reis par arrobe, la somme
payée ordinairement aux colous, pour la récolie d'un fruit qui bien
préparé, vaut 4500 a 8000 reis.

J'emprunte encore & la colonie si bien tenue de Saltinho un
tableau qui fera mieux comprendre tous ces points, Il nous présente
les sommes gagnées, pendant ciny ans consécutifs, par quatre famil-
les Italiennes en distinguant le gain annuel et le gain mensuel de
chaque famille et de chaque travailleur.

Ces chiffies sont d’autant plus éloquents qu'ils s’appliquent &
des familles travailleuses; dont la production chaque année était plus
considérable. Ainsi la famille Forti a fourni en 1831,2631 alqueires de
café ou environ 420 sacs ; elle est trés nombreuse ; mais le tableau
dressé par l'administrateur tient compte seulement des personnes qui
allajent carper & la roga : elles sont au nombre de six, soit un ren-
dement de 70 sacs par travailleur.

La famille Suéoni a fourni 1516 alqueires,ou 185 sacs ; et elle
compte deux personnes de o0 ans, une de 20 ans, quatre de plus de
15 ans ; soit un rendement ¢onsidérable aussi si on se rapporte & sa com
position.



165

18 CAPE
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La famille Fontana, une des plus économes, a produit 210 sacs
de café, pour quatre travailleurs ; soit 52 sacs en moyenne. La famille
de la veuve Stenico a prodnit 280 sacs. avec six personnes, dont trois
soulement vont habituellement 3 la roga. Les moyennes de l'année
1882 seraient un peu moins grandes que celles de 1881,comme lé montre
lo tableau XIX, mais elles restent considérables; nt toutes ces
moyennes de production par famille ou par travaillevr deviendraient
plus considérables encore et atteindraient 80 et 100 sacs par travail-
lour, siles colons cultivaient seulement des pieds vieux, capables
de fournir unefrécolte.

11 suffit"de comparer les chiffres de ces deux tableaux, ou sim-
plement *de faire le calcul de la valeur de 50 & 80 sacs de café des-
polpé, pour voir combien sont petites les rétributions corespondantes
pour 188[ et 1882 ; soit 150 & 300 mil reis. Le colon de la roca qui
produit 80 sacs pourrait toucher 800 mil reis, tout en laissant au
mafitre un trds gros bénéflce ; et si on ne lui donne que 200 ou 300
mil reis, on ne sera pas étonné de le voir mécontent d’une part qu’a
juste titre, il trouve insuffisante.

Beaucoup de fazendaires soutiennent que le colonage dans les
conditions actuelles est la forme la plus siire et la moins chére de
travail, la plus sfire parce qu'elle proportionnela dépense & la produc-
tion, et la moins chére parce que les travailleurs d’une fazenda dé-
pensant mensuellement moins quun Chinois ou tout autre salarié
fournissent cependant plus de produit.

Ce raisonnement que 1’on a fait plusieurs fois devant moi est la
condamnation du systéme actuel, puisqu’il le montre basé sur I’exploi-
tation & bon marché du travailleur Européen.

Le fazendaire croit avoir trouvé un argument d’une grande
puissance quand il a fait voir que, dans ces conditions, le colon tra-
vailleur peut réaliser de grosses économies, ot atteindre un degré de
bien-étre supérieur & celui dont il aurait joui dans son pays d’origine.
On vous dira; les Italiens qui vivent sur ma terre, dans ma maison
sufficent largement & leurs besoins avec les produits des cultures et
des élevagzes accessoires, ot ils peuvent économiser chaque année tont
le produit du café, c’est-d-dire plus qu'ils n'auraient gagné an Europe
pour satisfaire tous leurs besoins.
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Ces raisonnements basés sur des faits exacts ne sont point irré«
fntables; et méme en se p'agant au point de vue de V'intér&t immé ‘iat
du grand propriétaire, il serait facile de montrer qu'il aurait avantage
& se réserver une part moins grande du produit.

Ainsi plusieurs propriétaires se plaignent que les colons s'occu-
pent beaucoup plus de leurs petites cultures de mais, de feijons, de
batates, de vignes que des soins A donner aux caféiers. Telle famille
pourrait cultiver huit mille pieds de café, et elle n'en a que quatre ;
telle autre a été obligée d’en prendre six ou sept mille, mais elle les
traite mal parce qu’elle prefére employer son temps ot son travail en-
tidrement & son profit. Dans ces conditions beaucoup d'immigrants et
souvent les "mailleurs, vivent sur les terres du maitre sans lui étre
véritablement utiles, parce que ce maitre ne leur a pas donné une
part suffisamment rémunérative dans la production du café.

Que le fazendaire cesse d’avoir ur véritable mépris pour les
cultures de mais, de riz, de haricots ou les élevages de pores, mépris
peu justifié dans un pays qui achette en grande partie ces produits
a I’étranger, (1) qu'il transforme ses colons en véritable métayers,
ot qu’il partage avec eux toutes les récoltes importantes et surtout le
café : alors le colon aura intérét & cultiver le caféier qui rapportera
davantage ; et, comme me le disait fort justement un directeur de
colonie, le propriétaire sera le premier & profiter de cette par* propor-
tionnelle plus élevée donnée au cultivateur, parce que le cafesal
étant mieux traitdé fournira une récolte plus grande par mille pieds.
Ce n’est pas 1d une supposition, et le raisonnement de cet adminis-

(Iy Le refus des fazendaires de s'occuper d'autre chose que des grandes
cultures de sucre, de café, n'est pas un des cdtés les moins curieux de la situation
actuelle. A cause de cela le Brésil achette aux Etats-Unis ou ailleurs du mais, du
porc. salé qu’il pourrait produire en grande quantité et en qualité supérieure ;
et des essais industriels comme celui de la préparation des salaisons de pores que
jai visité récemment a'Barra de Pirahy périclitent faute de matiére premigree
La plupart des fazendaires se croiraient déshonorés s'ils élevaient des porcs pour
les vendre; et pendant ce temps les producteurs et les tueurs de porcs de
Chicago plusieurs fois millionnaires peuplent le bhoulevard a Paris. Le colon fera
cesser cet état de chose ; et il installera sans secousses cette multiplicité de produc-
tions nécessaire & un grand pays, comme aussi il rendra le Brésil indépendant
pour sa nourriture et son entretien de nalions moins favorisés.
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trateur est base sur des faits. Certains colons ne produisent pas plus
que les esclaves, ceux qui travaillent prodnisent le double ou le
tripla. 11 fant donc las ponssar tous an travail en las v intérneeant ; et
alors, nos chiffres le prouvent, il vaudra mieux pour le mafitre reces
voir la moitié de 44 sacs que les trois quarts de 18 ou 22.

Mais je tiens & r'expliquer complétement, et prenant la ques-
tion de plus haut, je vais dire tout ce que j'ai vu, et je prie seule-
ment que l'on ne me demande pas d’élucider en quelques lignes des
factours trés complexes.

D’aprés tout ce que j'ai observé le retard du peuplement ne
provient pas tant des difficultés économiques de gains ou de salaires,
que d’autres difficultés beaucoup plus obscures que ’on pourrait ap-
peler psychiques ou sociales.

A mesure que ’homme s’éléve en intelligence, & mesure que
ses sociétés progressent, les besoins matériels d’alimentation, de mai-
son, d’habillement qni formaient au début la somme de ses nécessités
sont plus facilement satisfaits; et de nouveaux mobiles, de nouveaux
motifs d’action viennent se substituer aux premiers. L’homme ne se
contente plus de gagner sa vie, illa vent large et indépendante; il ne
se contente plus de manger sa nourriture, il la veut assurée.

Individualisation plus grande, fixation plus durable, voila les
deux caractires moraux ou snciaux qui tendent actuellement 4 prédomi-
ner: A peu prés absents chez les aggrégations inférieures,ils produisent
aujourd’hui pour la race blanche toutes les migrations et toutes les
révolutions sociales, et vus terre 4 terre ils déterminent dans la pra-
tiqus de véritables contradictions d’ordinaire apparentes.

Ainsi cet homme civilisé qui parle tant de sa liberté oubliant
que le sauvage dans les bois est socialement, je ne dis pas physique-
ment, le plus libre, s’ingénie dans la pratique & réduire cette liberté
pour mieux assurer la satisfaction continue de ses divers besoins
matériels ou cérébraux.

L’ouvrier habile pourrait aujourd’hui gagner beaucoup en
allant,d’une ville ou d’un pays & ’antre,vendrs son travail 4 des prix
élevés; au lieu de cela cet ouvrier cherche partout & s’associer d’une
facon durable, & se fixer en devenant artisan ou petit entrepreneur, ou
mée en antrant comime un rouage définitif dans une grande machine
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de production industrielle. Pour V'ouvrier agricole, le seul gqui nous
occupe, ce n'est plus une tendance, ¢’est un fait accompli; en France,
dans la nouvelle Angleterre, bientdt peut-étre en Russie, la terre di-
viséeoblige le paysan qui la possede & ne plus la quitter. Eu Allemagne,
en Irlande, la grande propriéte crée l'immigrant, qui cessant d’étre
une cause de trouble devient, aux Etats-Unis ou en Australie actif,
utile, parce qu'il habite chez lui, et qu'il travaille pour lui, sans fer-
mage, sans métayage et sans salariat.

L’immigrant va demander aux pays nouveaux une satisfaction
plus large de ses besoins matériels ; mals il va leur demander surtout
une facilité plus grande pour ses besoins psychiques et sociaux.

Etre mieux nourri ou mieux logé lui parait bon ; étre mieux
traité par ses semblables lui parait meilleur encore ‘ot comprenant
confusément peut-&tre qu’il reste, sous une forme ou sous une autre, le
point de départ de toute richesse et la base de toute production,ls four-
pisseur de travail réclame une part plus graude dans le partage des
produits. Cessant d’étre une simple machine, intervent avec son
iht'elkl'rgénce, son activité, son amour de I'épargne, il veut lutter d’égal
4 égal avec le possesseur des capitaux ou de la terre et il ne sera
pas satisfait tant que sa part proportionuelle ne lui paraitra pas
suffisante.

Ce n’est point le lieu de développer plus au long ces idées
générales dont la vérité est partout reconnue; et il me saffit de les
avoir indiquées,pour mountier que le Brésil, dans ses essais de colonisa-
tion, n’en a pas suffisamment tenu compte.

L'1mmigrant ou plus exactement I’étranger qui arrive dans ce
pays trouve des moyens de gague: de l'argent, et de satisfaire large-
Ineilt ses besoins matériels ; mais il épreuve a se naturaliser de réelles
difficultés, et ne prenant qu'une part passive,celle de contribuable,aux
luttes politiques et sociales, cet étranger se- contente de faire fortune
ou de V'essayer, s’il est négociant, ingénieur, artisan ; et il ne vient pas
ou il ne vient pas en assez graud nombre 'l est cultivateur, parce qu'il
ne peut. pas assurer d'une fagon durable son indépendance.

Jo m’occupe du colon cultivateur de café : & peu prés partout
co colon est surveilld, réglementé, géné pour les actes les plus simples
de sa vie individuelle. Dans cetie colonie, on le force & demander ung
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permission chaque fois qu'il veut s'absenter; ailleurs, on lui interdit de
se concerter avec ses voisins et de se réunir, soit pour des bals ou des
réjouissances, soit pour d’autres intérdts ; dans cetie colonie, ou punit
I'ivrognerie, par des amendes, mais dans cette autre, malgré les terines
de la loi, on ouvre une venda ol le nouvel arrivé doit achetor & des
prix fixés par le maitre tout ce doat il a besoin ; dans la plupart des
colonies on limite le nombre des porcs et des chévres et dans toutes le
nombre des vaches ou des chevaux que l'immigrant peut posséder;
dans quelques-unes,rares heureusement, le maitre, ou plus souvent ses
représeutants usentsans difficultés des choses appartenant aux colons,
poules, ceufs, porcs,ou utilisent son travail pour des services généraux,
utiles peut-dtre, mais insuffisamment prévus. Eafin et surtout, les
propriétaires aprés avoir fait eux-mémes les contrats, n’ont pas
toujours pour eux un respect suffisant: ici c'est une réduction des prix
motivée par la baisse du café, ailleurs c’est une modification brusque
de tout le systéme de colonisation ; et & cdté d’hommes qui, comme
le vicomte d'Indaiatuba, M. Antonio Prado, M. Van Erven ont
toujours montré pour le colon la plus grande justice, j'en pourrais
citer d'autres qui sont trop portés & traiter ces blancs comme des
sortes de serfs.

On gardera leur argent en dépdt pour 8tre bien sfirs qu'ils ne
pourront pas partir ; on refusera de leur rendre des comptes avant la
fin de leur contrat;on s’occupera de leurs mariages, de leurs relations
familiales ; ot l'on s’étonne ensuite Jue ces colons, mécontents, fatigués
quittent 'explotation ol ils n'ont pas trouvé la sécurité sociale ot la
tranquilité morale qu'il étaient venus chercher:

On dira que j'exagére, que ce sont 14 des exceptions, que ces
faits sont du reste absolument réciproques, puisque les colons eux aussi
n’ont pas toujours respecté les contrats. Je le veux bien, je sais que
beaucoup de colons ont été traités avec justice, avec bonté par les
grands propriétaires: laissons doac les exceptions, et prenons des faits
absolument généraux : car il importe de faire la lumiére sur des
difficultés qui restent le grand écueil, le seul écueil du peuplement
ot de la richesse du Brésil.

Est-il vrai, oui ou non, que le colon ne devient pas citoyen &
cause des démarches multiples et méme des dépenses qui lui sont de-
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manddes ; est il vrai, oui ou non,qu’il est sonmis & des lois entidrement
spéciales, libsrales je le veux bien,mais en tout cas particuliéres & lui;
enfin et surtout, est-il vrai que ce colon dépend toujours du maitre et
du renouvellement d'un contrat ; est-il vrai qu’il n’a aucun droit &
profiter des améliorations faites par lui dans les cultures,et méme dans
les batiments; pour tout résumer, est-il vrai que,s’il a réalisé,ce qui est
fréquent,des économies, il ne trouve pas & les convertir en terres, ot &
se créer au Brésil ce chez soi, cotte stabilité de vie, indispensables a
I'homme civilisé.

Jo le demande & tous ceux qui ont visité les régions du café:
parmi ces fazendaires qui cherchent sans les trouver des travailleurs
pour des cultures en souffrance, en est-il un seul qui ait songé &
diviser le cafésal en lots, et & les vendre aux colons.

On trouve partout & S. Paulo des Allemands et des [Italiens
possesseurs de petites fortunes; ils veulent posséder de la terre, ils en
trouvent quelques lambeaux prés des villes, ils les achettent trés
cher, le sol est impropre au café, et les petites cultures deviennent
peu lucratives par suite de la concurrence. Alors ces colons sont
forecés d’aller au loin, vers S. Simao, Ribeirdo Preto, plus loin encore
dans des régions neuves, sans moyens de vente et d’échange ; ils es-
sayent d’installer de toutes pidces une fazenda dans le bois vierge avec
des éléments insuffisants ; ils échouent encore ou ils réussissent incom-
plétement ; alors on vous dit que le colon a intérét & ne pas devenir
propriétaire,

Jo ne fais pas d'appréciation; je me borne & des observations.
Cette obstination du grand propriétaire & ne pas vendre la terre cul-
tivée par parcelles est un fait social ; le désir de tous les immigrants
de devenir propriétaires en est un autre.

Il faut done trouver des formes mixtes de travail, qui permete
tent une conciliation entre ces intéréts, ces désirs opposés; il faut
les trouver, il faut les chorcher parce que la solution de la crise
actuelle, crise de l'esclavage ou crise du café, est & ce prix. Ces
formes mixtes et transitoires,je crois que certains modes de méiayage,
de fermage ou d'engagement de la terre & longue echéance permet-

tront de les réaliser.
3
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Je n’en veux pour preuve que l'essai de métayage parfaitement
réussi par M. Van Erven, ou encore la curieuse teutative de Monte
Serrato que je vais rapidement analyser, sauns ignorer qu'elle ne peut
plus étre appréciée par ses ceuvres. Je ue garantis pas les chiffres qui
peuvent étre discutés ; et je prends les faits dans leur ensemble. En
1876 cette fazenda comptait 40 mille pieds de café, et quelques escla~
ves ; on congédie les derniers esclaves, et on partage les pieds de café
entre des familles de colons Italiens : en 1882 cette colonie comptait 81
familles et environ 240 mille pieds de café. On avait donc planté 200
mille nouveaux pieds, 150 mille, si l'on préfére; et la plupart des
colons étaient arrivés tardivement en 187). Je posséde le modele de
contrat des colons de cette fazenda, et aussi ceux de plusieurs auntres :
c’est & Monte Serrato que 'immigrant avait le moins de béunétices im-
médiats, comme aussi il était astreint a4 des obligations trés diverses
pour le terreiro, le pasto, et les services généraux de l'exploitation.

Il recevait au début un trés petit nombre de pieds de café en
rapport, mille pieds environ par famille; il était payé 150 reis au bout
de quatre ans pour la plantation des pieds nouveaux, et il devait défri-
cher le terrain; pendant trois ou quatre ans,le caféier ne lui rapportait
donc presque rien. Aussi, la plupart des familles avaient contracté en-
vels le maitre une dette de 300, 500 mil reis, et méme 1 conto de reis
pour les frais de vayage ou les avances d’entretien et de nourriture
au début de I'installation ; ces dettes, qui s’élevaient 4 40 contos sur
90 dépensés, portaient & un chiffre restreint l'installation totale de
la fazenda, 'achat de l'engenho, la construction des chemins et des
maisons des colons.

J’admets qu’il y ait eu des erreurs commises; que les maisons
et les chemins aient colité trop cher et aient été mal établis, que
quelques-unes des plantations ont été mal faites; j'admets que le
digne propriétaire de cette fazenda a eu des raisons pour rompre avec
l'administrateur associé, qui avait su si bien l'organiser, ce que je
veux faire ressortir, c’est ce fait social absolument démonstratif.

Des colons sont restés trois ans, cinq ans, presque sans rien
gagner, occupés & planter des pieds nouveaux, qui devaient rapporter
plus tard ; et ils ont patienté, et méme je puis Vaffirmer parce que j'ai
pris des renseignements & des sources diverses, ils étaient satisfaits
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malgré l'absence de gain immédiat, parce qu'on avait su les traiter
en hommes libres et maitres de leur travail.

Deux fois par mois, le dimanche matin, les chefs de famille
se réunissaient dans la salle commune da la fazenla pour discuter les
réformes & faire ; c’est 14 que 'obligation de huit jours, puis de quinze
jours de prestation de services pour les travaux généraux de la fazenda,
clotures, chemins, etc,, avait été acceptée; c’est 14 aussi que ’on
avait fait comprendre la nécessité de la division par escouades pour les
travaux du terreiro, et l'utilité de restreindre le nombre des animaux
auxquels le pasto était accessible. Ces culons étaient absolument
libres de I’'emploi de leur temps, libres d’allecr en ville, libres de faire
du mais, des feijons entre les caféiers; on leur donnait des terres
pour un potager, pour la vigne et d’autres petites cultures; on leur
laissait faire des clotures autour des maisons pour élever porcs et
volailles ; et cependant le tableau XV prouve que leurs planta-
tions ont été considérables, et de ’avis de tous ceux qui les ont vues
ces plantations étaient absolument bien tenues. Ces colons pouvaient
acheter ou ils voulaient les objets de premiére nécessité ; mais comme
3 leur arrivée ils ne possédaient rien, et que ces achats occasionnaient
des pertes de temps, on avait accumulé des marchandises diverses
dans un bitiment prés de la fazenda; et tous les soirs un colon
venait livrer aux autres ce dont ils avaient besoin, en percevant
seulement une plus value de 10 °/; sur les prix de factures pour
couvrir les frais.

On laissait les familles libres de se voir, de s'entendrs,
de discuter, de s récréer a leur aise ; presque chaque dimanche, il y
avait bal dans la grande salle de la fazenda, et pour mieux les unir,
pour mieux les fixer, on avait organisé une fanfare, et on avait fait
venir d’Europe un prétre et un instituteur Italien. Ces innovations si
intelligentes avaient supposé des dépenses multiples ; mais ces dé-
penses constituaient de simples avances, que les colons avaient
consenti avec joie a rembourser plus tard, quand lours caféiers 8tant
en rapport, ils partageraient avec le maitre par moitié les produits.

La tentative de Mont Serrato est aujourd hui terminée: le con-
trat primitif a été modifié, la fanfare supprimée, le prétre et l'insti-
tuteur transportés ailleurs, une venda établie sans le concours des
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colons: prés de la moitié des familles sont parties, et un incendie vient
de détruire quelques uncs des maisons de celles qui restaient. Mais
I'intérét de cette tentative reste la méme; et il est tont entier dans la
nature des moyens moranx employés ponr intéresser le colon i nne pro-
duction restée, plusieurs années, peu lucrative. Je ne doute pas qu'en
cherchant dans ce sens, le métayage, le fermage; en permettant aux
immigrants les plaisirs physiques et sociaux dont ils ont I’habitude; en
développant leur individnalité par des droits plus étendus, tout en les
aggrégeant par ’école,et méme si cela est temporairement nécessaire
par 1'église, on arrive A les fixer plus complétement, & diminuer ces
migrations qui sont aujourd’hui le p'ns grand ohstacle & la colonisa-
tion, et par suite A attirer un courant plus considérable de nouveaux
immigrants.

Mais je n’hésite pas & le dire, ces moyens, d’aorés moi, seront
insuffisants: qu'on le veuille ou non, ou la culture decafé périclitera,
ou sa transformation se terminera par la petite propriété.

Dans un avenir rapproché peut-8tre, le bésoin de main
d’euvre va 8tre tel que les fazendaires se disputeront les raras
immigrants disponibles; et ils seront les premiers & proposer aux
colons une situation meilleure. A ce moment, les déplacements d’une
fazenda & 'autre ne seront plus produits par les exigences des tra-
vailleurs. mais par les offres de rétribution plus élevée ; le pro-
priétaire payant plus cher le colon et par suite tirant moins de béné-
fice de sa terre,comprendra que 1'alidnation de ses cultures est le seul
moyen de conserver sa richessa; et heureusement anssi 4 ce moment le
nombre des immigrants ayant augmenté,rendra cette aliénation plus
facile. e | B

Les économies des colons qui sont déja considérables seront
devenues, pendant ces luties, plus considérables encore. Ces petits
cultivateurs, désireux de posséder la terre, pourront alors offrir pour
chaque lot de cafésal un prix élevé, largement rémunérateur, et le
fazendaire bénéficiera ainsi, sous toutes les formes, du travail des
immigrants, par I'engenho de préparation de leurs produits qui restera
dans ses mains, par la revente des terres aujourd’hui sans valeur qui
absorbera leur épargne. A ce moment, comme je ls disais en 1881
3 la fin de 1a premiére exposition des cafés « le propriétaire d’esclaves
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devenu capitaliste et industriel sera tout surpris d’8tre plus riche
avec moins de terre, et d’avoir plus d’influence tout en étant moirs
maitre: et une transformation qui a été funeste 4 bien d’autres
saigneurs féndesanx se sera terminée ponr le plus grand profit des
fazendaires du Brésil, parce qu’ils auront su ne pas résister i une
dvolution nécessaire. »

C’est lo devoir de tous de faciliter cette évolution, qui termi-
nera les difficultés économiques actuelles,et fera le Brésil riche grand
et prospére ; et ce devoir est rendu plus urgeat par la nécessité recon-
nue de fermer au plus vite la plaie vive de 1’esclavage, dont souffre
actuellement ce pays de tant “’avenir. La libération rapide est facile
dans les villes, ou la disparition des esclaves domestiques ne fera
aucun tort immédiat & la production du pays; mais elle restera impos-
sible dans les fazendas tant qu’'un courant d’immigration plus large ne
permettra pas de remplacer ces noirs de la roga, qui sont seuls véri-
tablement 4 plaindre et aussi seuls véritablement utiles. Il faut done
appeler I'immigrant, ou plus exactement il faut créer des moyens de
colonisation capables de le satisfaire.

En dehors de cette solution qui substituera le blanc maitre chez
lui au noir asservi, l'immigrant volontaire d’Europe & 1’Africain
amené par la fores, il n’y a quempirisme ou révolution violente, ¢c’est«
a-dire ruine fatale pour les productions importantes du Brésil et pour
ses provinces les plus florissantes.

Les observations que j’ai essayées de réunir me paraissent suf-
fisantes pour indiquer la voie & suivre : mais je sortirais de mon réle
purement scientifique, si je cherchais & préciser ce qui doit étre fait.
Jo reste i la disposition de toutes les personnes qui voudraient s’oc-
cuper sérieusement de cette question capitale: je leur indiquerai les
moyens pratiques de colonisation qui me paraissent se déduire des
faits que j'ai vus, et aussi je leur fournirai des suppléments de
notes ot de chiffres et diverses autres observatiens sociales qui n’ont
pu trouver place dans ce rapport. En agissant ainsi, je croirai étre
utile au pays qui m’a fait I'honneur de me confier I'étude de questions
anssi importantes, comme aussi je témoignerai ma gratitude person-
nelle & tous les hommes eatenlus qui m’oat permis de réunir en peu

-de temps des observations multiples.
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Jo Teur dois ce que ce rapport peut contenir de bon : et je
prie M. Soares Brandio, président de la province, M. Tibirica,
M. le comte de Tres-Rios, M. le vicomte d’Indaiatuba, M. Paulino de
Souza, M. le baron de Parnahyba, M. Antonio Prado, M. le vicomte
de San Clemente, M. Joaquim Paulino, M. Ferreira Camargo,
M. Vergueiro, M. Goraldo Rezende, M. Fonseca Leme, M. Van
Erven, M. Burguez, M, de Carvalho, M. Souza Queiroz, MM. les Drs.
Pereira Lima et Antenor Guimardes., M. Sherington, M. Raffard,
M. Grandchamp de recevoir ici tous mes remerciements pour l’aimable
accueil gu’ils ont bien voulu me faire, et surtout pour les renseigne-
ments si utiles qu’ils m’ont permis de rassembler; comme aussi
j'exprime aux éléves du cours, MM. Ribeiro de Freitas, Cunha
Figueiredo, Carvalho de Freitas et Souza Gayoso. toute ma satis-
faction pour la part active qu’ils ont prise & la premiére partie de ces
observations pratiques.

2
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dans le présent.

Mécanisme d’une fazenda; les esclaves totaux et les esclaves de la roga.
Perte énorme de main d’cuvre en services accessoires, d’oll prix de
revient trop élevé de la denrée.

Analyse des diarios : occupations tres diverses des noirs.

L’esclave ne peut s’adapter a des travaux multiples, quantité et qualité
moindre de son travail, les cultures accessoires de mais et feijoes.

Les frais d’administration, de logement, d’habillement, d’hépital et de gra-
tifications dépassent proportionnellement les frais de salariat en Europe;
malgré la sollicitude du fazendaire, infériorité de I’esclave comme ren
dement o

Dangers sociaux de V’esclavage pour les noirs; la survie trés faible des enfants

Dangers moraux pour le grand propriétaire, aussi esclave que ses noirs

De la maladie esclavage dépendent tous les symptdmes généraux ou
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Les immigrants petits cultivateurs, et les conditions spéciales de la colonisa-
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LA COLONISATION DE LA TERRE CULTIVEE :

Résultats acquis considérables : courant d’immigration spontanée : 1'hotel
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locados, Monte Serrato, Santa Clara et les métayers.

L’idée fausse de la grande cultare: reproches faits aux colons; plantation,taille,
instruments aratoires ; le désséchement individualisé a Santa Clara, la

despolperie de Saltinho.
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Supériorité du colon comme cultivateur, et prix de revient tr's faible de son

café, moitié de celui de I'esclave; production meilleure comm? quan-

tité et qualité, chiffres a lappui. 149
Conséquenes éloignées, le psuplement et le chiffire des enfants, L'acclimatation

parfaite — L'éparzne — Economies considérables de certaines familles 137
Cependant mécontentement général, insuffisance de l'immigration spontanée,

déplacement des colons déja installés. Raisons appirentes, les capangas

coloniaux, la loi des contrats « 160
Raisons réelles économiques, partage insuffisant des produits. Réduction
a 1/3 4 1/5 de la part des colons qu’ils trouvent insuffisante. 162

Raisons plus importantes sociales ; le métayage méme complet désagréable aux
colons & cause des précautions prises dans la plupart des contrats, ne
pas intervenir dans la vie individuelle des colons, le traiter d’égal &
égal, en homme libre 168
Opposition tres grande an Biésil de deux caracteres sociaux, I'immigrant vou-
lant posséder la terre, et 'ancien propriétaire d’esclaves se refusant a la
vendre. — Moyens de transition possibles, métayage, fermige avec
liberté individuelle absolue du colon; essai de Monte-Serrato; leur
insuffisance ;  organisation nouvelle nécessaire inverse de celle
adoptse pour le sucre, le grand engenho au fazendaire, la petite pro-

priété au colon qui substituant ’esclave permettra de le libérer. 171
Role de l'état: nécessité d'une solution urgente, jusque 12 insuffisammment
préparce 172
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ERRATUM

Si je voulais relever les manqu2s d’une impression faite rapidement,
et surtout les fautes d'orthographe des mots techniques, les néologismes, les
francisations de termes Brésiliens, il faudrait plusieurs pages; et elles seraient
de peu d’utilité. Je tacherai de corriger ces fautes, qnand ce travail de biologie
industrielle, réuni 2 plusieurs autres, sera publié en volume, et je prie qu’on
les laisse passer dans ce mémoire, comme aussi j¢ demande qu’on reléve les
erreurs de faits si j’en ai involontairement commises.

Jai parlé souvent de mesures dont la valeur est variable avec les
régions; je l'ai supposée fixe pour éviter les obscurités. L'alqueire, mesure
d'étendue,a 2 hectares 4; l'alqueire, mesure de volume, a 50 litres, valeur de
convention acceptée dans la plupart des colonjes; la palme a partout 22 cm.
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