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A O P U B L I C O 

A s a n a l y s e s f e i t a s p e l o s l a b o r a t ó r i o s m u n i c i p a e s d a s 

g r a n d e s c a p i t ã e s d a E u r o p a t ê m r e v e l a d o f r a u d e s a s 

m a i s e s p a n t o s a s n a f a b r i c a ç ã o d e c o m e s t í v e i s , e s o b r e ­

t u d o n a d e b e b i d a s . E m g r a n d e n u m e r o d e c a s o s v e r i f i c o u -

s e q u e n o v e n t a p o r c e n t o d a s b e b i d a s a n a l y s a d a s e s t a v ã o 

a d u l t e r a d a s d e m o d o t a l , q u e f o r ç o s a m e n t e d e v i ã o a l t e r a r 

e p r e j u d i c a r p r o f u n d a m e n t e a s a ú d e . 

E e n t r e t a n t o t a e s f a b r i c a d o s i n u n d ã o o s n o s s o s m e r ­

c a d o s , e n v e n e n a n d o a s a ú d e p u b l i c a , e i m p o n d o - n o s a o 

m e s m o t e m p o s a c r i f í c i o s p e c u n i á r i o s , c o m o s q u a e s p r e m i a ­

m o s a a c ç ã o c r i m i n o s a d e a s s a s s i n a r e m - n o s . 

E s t a s c o n s i d e r a ç õ e s d e u m l a d o , e d e o u t r o o d e s e j o v e h e -

m e o t e d e e m a n c i p a i - n o s o m a i s p o s s í v e l d o j u g o i n d u s ­

t r i a l d o m u n d o v e l h o , n o s l e v á r ã o a o í F e r e c e r a o p u b l i c o 

e s t e M a n u a l , q u e r e ú n e m e i o s f á c e i s e s e g u r o s d e 

p r o d u z i r , c o m o s r e c u r s o s p e c u l i a r e s d o n o s s o p a i z , t u d o 

q u a n t o h a d e d e l i c i o s o e m b e b i d a s , g a r a n t i n d o q u e t o d o s 

o s e l e m e n t o s d e f a b r i c a ç ã o q u e a p r e s e n t a m o s , l o n g e d e 

p r e j u d i c a r a s a ú d e , p o d e m s e r c o n s i d e r a d o s c o m o p e r f e i t o s 

t ô n i c o s e c o n f o r t a t i v o s v a l i o s o s e a g r a d á v e i s , a o p a s s o 

q u e d a r ã o g r a n d e i m p u l s o á n o s s a i n d u s t r i a n a s c e n t e , e 

s e r v i r á õ d e p o d e r o s o a u x i l i a r á n o s s a h o r t i c u l t u r a , a u g -

m e n t a n d o a s s i m o b e m e s t a r d e m u i t a s f a m í l i a s l a b o ­

r i o s a s , e d a n d o a o m e s m o t e m p o e x t r a c ç ã o a o s n u m e r o s o s 

t h e s o u r o s d e h e r v a s m e d i c i n a e s d a s n o s s a s s e l v a s . 

i 



V I 

Q u a s i t o d a s a s h e r v a s e e s p e c i a r i a s i n d i c a d a s n e s t e M a -

nual p o d e m s e r c u l t i v a d a s o u a c c l i m a d a s c o m p o u c o 

t r a b a l h o n a s n o s s a s h o r t a s ; m u i t í s s i m a s s ã o i n d í g e n a s , e 

a b u n d ã o n a s m a t t a s . 

C o m o e s t a b e l e c i m e n t o d o s e n g e n h o s c e n t r a e s , a u g m e n -

t a r á o p r o d u c t o d o n o s s o á l c o o l , d e m o d o q u e n ã o s ó 

b a s t a r á p a r a o n o s s o u s o , c o m o a i n d a p a r a e x p o r t a ç ã o . 

A s u a a p p l i c a ç ã o , p o r é m , n o f a b r i c o d e l i c o r e s , é d e s u ­

p e r i o r r e n d i m e n t o , p e l o q u e s e r á d e g r a n d e p r o v e i t o d e s ­

e n v o l v e r e s t a i n d u s t r i a . 

P a r a p e s o s e m e d i d a s f o i e m p r e g a d o n e s t e M a n u a l o 

s y s t e m a m é t r i c o , j á t ã o d i v u l g a d o , q u e j u l g a m o s e s c u s a d a 

q u a l q u e r e x p l i c a ç ã o e s p e c i a l . 

Q u a n t o á v i n i f i c a ç ã o e f a b r i c a ç ã o d a c e r v e j a , c o m o 

e s t e s d o u s r a m o s s ó p o d e m s e r e x p l o r a d o s c o n v e n i e n t e ­

m e n t e p o r e s p e c i a l i s t a s , t e m o - n o s l i m i t a d o a i n d i c a ç õ e s 

g e r a e s , m a s s u f i c i e n t e s e m t o d o o c a s o p a r a o c u r i o s o 

q u e q u i z e r e n t r e g a r - s e a e s t e r a m o d e i n d u s t r i a . 

R e p e t i m o s q u e n e n h u m a d a s r e c e i t a s d a d a s n e s t a o b r i -

n h a p o d e s e r p r e j u d i c i a l á s a ú d e ; r e c o m m e n d a m o s , p o r é m , 

q u e p a , r a o b t e r o s i n g r e d i e n t e s n e 3 e s s a r i o s , c o m o óleos ethe-

reos, t i n t u r a s e essencias,o f a b r i c a n t e s e d i r i j a a d r o g u i s t a s 

d e r e c o n h e c i d a p r o b i d a d e e p e r í c i a , p a r a q u e o s s e u s 

p r o d u c t o s , s u j e i t o s á a n a l y s e d o l a b o r a t ó r i o d e h y g i e n e 

p u b l i c a , m e r e ç â o a d e v i d a a p p r o v a ç ã o . 

Rio, Novembro de 1883, 

C. J . 



I N T R O D U C Ç Ã O 

I 0^ ÁLCOOL 

P r e p a r a ç ã o d o e s p i r i t o . 

D e s i n f e c ç ã o 

A l c o o l m e t r o 

II INGREDIENTES AUXILIAEES PARA A FA­

B R I C A Ç Ã O D E L I C O R E S 

Qualidade de agua 16 

C a l d a s 1 7 — 1 8 

Ó l e o s e t h e r e o s 1 9 — 2 0 

III MANIPULAÇÃO QUE EXIGE A FABRICA­

Ç Ã O D O S L I C O R E S 

Processo a frio e distillação 21— 27 

M a c e r a ç ã o e d i g e s t ã o 2 8 — 3 1 

T i n t u r a s , e l i x i r e s e e s s ê n c i a s 3 2 — 3 3 

C l a r i í i c a ç ã o 3 4 — 3 5 

IV COMO SE TINGEM OS LICORES 

C o r e s a u x i l i a r e s 3 6 

D i s t r i b u i ç ã o d e c o r e s ' 3 7 

V CONSERVAÇÃO DOS LICORES 

Engarrafamento 38— 39 

P r e v e n ç ã o 4 0 — 4 3 . 

P a r a g r a p h o j 

1 — tí 

7 — 1 3 

1 4 

1 5 



V I I I 

P R I M E I R A P A R T E 

PREPARAÇÃO PELO PROCESSO A FRIO 

VI LICORES 

Licores de : 

A b a c a x i ( d u a s r e c e i t a s ) 4 4 

A g u a a m e r i c a n a 4 5 

A g u a d e a m o r 4 g 

A g u a c o r d i a l 4 7 

A g u a d e d a m a s c o 4 8 

A g u a d e D i d o 4 9 

A g u a e s t o m a c a l 5 0 

A g u a d e m i l flores 5 1 

A g u a n u p c i a l 5 2 

A g u a p a n a d a d e D a n z i c 5 3 

A g u a r e a l 5 4 

A g u a t u r c a . . , . 5 5 

A g u a r d e n t e a n i z a d a 5 6 
A i P O . ; 5 7 
A l e c r i m # 5 3 

A l k e r m e s ( d u a s r e c e i t a : ) 5 9 
A 1 p e s . ' 6 0 

A n g é l i c a ( d u a s r e c e i t a s ) 6 1 

A n i z ( d u a s r e c e i t a s ) 6 2 

A n i z e t t e d e B o r d e a u x 6 3 

A n i z e t t e d e H o l l a n d a ( r u a s r e c e i t a s ) 6 4 

A r o m a t i c o . . . . í , . 6 5 

B a u n i l h a 6 6 

B e r g a m o t a \ \ \ 6 7 

B i s c h o f ] [ ' g g 

B i t t e r d e B e r l i m 6 9 

B i t t e r e x t r a - f i n o 7 0 



I X 

B i t t e r ^ G r ü n e w a l d .. 7 1 

B i t t e r d e H a m b u r g o 7 2 

B i t t e r i n g l e z . . . . : 7 3 

B i t t e r r e a l 7 4 

B i t t e r v i e n n e n s e 7 5 

B o o n e k a m p o f M a g b i t t e r 7 6 

C a ç a d o r e s 7 7 

C a c á o 7 8 

C a f e * ( d u a s r e c e i t a s ) 1 9 

C a l a m o a r o m a t i c o 8 0 

C a n e l l a ( t r e s r e c e i t a s ) 8 1 

C a p u c h i n h o 8 2 

C a r d a m o m o 8 3 

C a r m e l i t a 8 4 

C a s c a s d e l a r a n j a ( d u a s r e c e i t a s ) 8 5 

C e r e j a s 8 6 

. C h a r t r e u s e 8 7 

O h e r r y ( l i c o r d e c e r e j a ) 8 8 

C h o c o l a t e ' 8 9 

C o e n t r o 9 0 

C o r a ç á o 9 1 

C o r a ç ã o f r a n c e z 9 2 

C e r a ç a o d e H o l l a n d s 9 3 

C r a v o 9 4 

E s t o m a c a l 9 5 

E s t o m a c a l a m a r g o 9 6 

F l o r e s c!e l a r * . n g e i r a ( d u a s r e c e i t a s ) 9 7 

F u n d i u ! 9 8 

G e n e b r a ( d u a s r e c e i t a s ) 9 9 

G e n e b r a d e H o l l a n d a 1 0 0 

G e n g i b r e 1 0 1 

K ü m m e l ( c i n c o r e c e i t a s ) 1 0 2 

L i m ã o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 0 3 

M a r a s q u i n o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 0 4 

M ^ r m e l o s 1 0 5 

M e l i s s a ( d u a s r e c e i t a s ) 1 0 6 

M o r a n g o s ( d u a s r e c e i t a s ) 1 0 7 



X 

N e c t a r 1 0 8 

O r t e l ã - p i m e n t a ( q u a t r o r e c e i t a s ) 1 0 9 

P a r f a i t c T a m o u r 1 1 0 

P e c e g o s ( d u a s r e c e i t a s ) 1 1 1 

P é r s i c o ( t r e s r e c e i t a s ) 1 1 2 

P o n c h e ( t r e s r e c e i t a s ) 1 1 3 

E h u m 1 1 4 

R o s a s 1 1 5 

V e r m o u t h ( d u a s r e c e i t a s ) 1 1 6 

Z i m b r o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 1 7 

S E G U N D A P A R T E 

PREPARAÇÕES PELO PROCESSO DE DISTILLAÇAO 

VII LICORES 

Licores de; 

A b s i n t h o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 1 8 

A g u a a m e r i c a n a 1 1 9 

A g u a d e c a r o ç o s 1 2 0 

A g u a c o r d i a l ( d u a s r e c e i t a s ) 1 2 1 

A g u a r o m a n a 1 2 2 

A g u a v i t a l p o l a c a 1 2 3 

A l e c r i m 1 2 4 

A l k e r m e s ] 2 5 

A l p e s 1 2 6 

A m a r g o 1 2 7 

A m ê n d o a s a m a r g a s 1 2 8 

A n g é l i c a 1 2 9 

A n i z ( d u a s r e c e i t a s ) 1 3 0 

A n i z e t t e ( d u a s r e c e i t a s ) 1 3 1 

B a l s a m o c o n s o l a d o r 1 3 2 

B a r b a d o s 1 3 3 

B i t t e r d o s c a ç a d o r e s 1 3 4 

B i t t e r e s t o m a c a l 1 3 5 



X I 

B i t t e r d e H a m b u r g o 1 3 6 

B i t t e r h e s p a n h o l 3 3 7 

B i t t e r i n g l e z 1 3 8 

B i t t e r s u p e r f i n o 1 3 9 

C a f é ( d u a s r e c e i t a s ) 1 4 0 

C a l a m o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 4 1 

C a n e l l a 1 4 2 

C a r d a m o m o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 4 3 

C a s c a s d e l a r a n j a 1 4 4 

C h a r t h r e u s e 1 4 5 

C r a v o 1 4 6 

F l i n c h o 1 4 7 

G e n e b r a ( q u a t r o r e c e i t a s ) 1 4 8 

K ü m m e l ( t r e s r e c e i t a s ) 1 4 9 

L i m ã o ( t r e s r e c e i t a s ) 1 5 0 

M a r a s q u i n o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 5 1 

M e l i s s a ( d u a s r e c e i t a s ) 1 5 2 

M o s c a d a 1 5 3 

N e c t a r . . . . . ; 1 5 4 

N e c t a r b r a z i l e i r o 1 5 5 

N e c t a r d o O r i e n t e 1 5 6 

O r t e l ã - p i m e n t a ( d u a s r e c e i t a s ) 1 5 7 

P é r s i c o ( d u a s r e c e i t a s ) 1 5 8 

R o s a s 1 5 9 

V e r m o u t h ( d u a s r e c e i t a s ) 1 6 0 

T E R C E I R A P A R T E 

V A R I A S P R E P A R A Ç Õ E S P O R D I V E R S O S P R O C E S S O S 

V1H ÁGUAS 

Á g u a s d e : 

A m ê n d o a s a m a r g a s , 1 6 1 

A n i z 1 6 2 

C r a v 0 3 d a í n d i a . 1 6 3 



X I I 

F l ô r x d e l a r a n j e i r a 

L i m ã o 

L o u r o - c e r e j o 

M e l i s s a 

R o s a s 

T o i l e t t e 

P a r a a b e c a 

I X A R A K , C O G N A C , P O N C H E S 

Arak fino 

A r a k o r d i n á r i o 

A r a k s u p e r f i n o 

C o g n a c e x t r a - f i n o 

C o g n a c f i n o . . . . ! 

C o g n a c o r d i n á r i o [ [ [ [ 

P o n c h e e x t r a - f i n o 

P o n c h e f i n o * " 

P o n c h e s u p e r f i n o . , 

P o n c h e d e a n a m z 

R h u m e x t r a - f i n o [ 

R h u m o r d i n á r i o 

R h u m s u p e r f i n o 

X C E R V E J A 

Manipulação 

A m a l t a g e m 

O c o z i m e n t o 

A f e r m e n t a ç ã o 

C o m p o n e n t e s e q u a l i d a d e s 

F a l s i f i c a ç ã o . 

F e r m e n t o d a c e r v e j a 

C e r v e j a p r e t a ( m e d i c i n a i ) . 



t 

X I I I 

X I C R E M E S 

C r e m e s d e : 

A b a c a x i 1 9 6 

A b s i n t h o 1 9 7 

B a r b a d o s 1 9 8 

C a c á o 1 9 9 

C a l a m o 2 0 0 

C o m i n h o 2 0 1 

C o r a ç á o f r a n c e z 2 0 2 

C o r a ç á o h o l l a n d e z 2 0 3 

G e n g i b r e 2 0 4 

I m p e r i a l 2 0 5 

L i m ã o 2 0 6 

M o k a 2 0 7 

X I I E S S Ê N C I A S 

Fabricação 

A b a c a x i 2 0 9 

A l f a z e m a 2 1 0 

A m ê n d o a s a m a r g a s 2 1 1 

A n g é l i c a 2 1 2 

A n i z 2 1 3 

B a u n i l h a 2 1 4 

B e r g a m o t a 2 1 5 

B i s c h o f 2 1 6 

B i t t e r ( d u a s r e c e i t a 3 ) 2 1 7 

C a l a m o 2 1 8 

C a r d a m o m o . 2 1 9 

C o g n a c 2 2 0 

F l o r d e l a r a n g e i r a 2 2 1 

G e n g i b r e 2 2 2 

K ü m t n e l *. £ M

ã 

L i m ã o 2 ^ 4 

M o k a . . 2 2 5 



I 

XIV 

P é r s i c a 2 2 6 

R h u m 2 2 7 

R o s a s t 2 2 8 

V e r m o u t h 2 2 9 

Z i i n b r o 2 3 0 

X I I I R A T A F I A S 

Absintho 231 

A l k e r m e s 2 3 2 

A 1 P e s . . ' / / . ' . ' . V . V . 2 3 3 
A n a n a z 2 3 4 

A n g é l i c a 2 3 5 

^ n ! z - ; ; 2 3 6 
A n i z e t t e 2 3 7 

B a u n i l h a g g g 

B e r g a m o t a 2 3 9 

B i t t e r i n g l e z O ^ Q 

^ o . . - . . 

~ a t e 2 4 2 
C a r o ç o s 2 4 3 

C o r a ç á o 2 4 4 

F l o r d e l a r a n j a [ [ 2 4 5 

G e n e b r a \ ' 2 4 6 

G e n g i b r e . . . . . . . . . . I / . 2 4 7 

K ü m m e l ( t r e s r e c e i t a s ) . . . . . " \ \ \ ' ' 2 4 8 

L a r a n j a s ( d u a s r e c e i t a s ) \ \ 2 4 9 

L i m ã o ( d u a s r e c e i t a s ) " 2 5 0 

M a r m e l o ( d u a s r e c e i t a s ) ] [ [ [ 2 5 1 

M e l i s s a ' ' 2 5 2 

O r t e l ã - p i m e n t a 9 5 3 
P é r s i c o , 

P o r t u g a l ; ; ; ; ; ; ; ; ; ; 2 5 5 

R o s a s ( d u a s r e c e i t a s ) 2 5 6 

Z i m b r o ( d u a s r e c e i t a s ) . ' 2 5 7 



X V 

X I V T I N T U R A S 

T i n t u r a s d e : 

A b s i n t h o . « 2 5 8 

A n i z 2 5 9 

A r o m a t i c a 2 6 0 

B a u n i l h a 2 6 1 

O r t e l ã - p i m e n t a 2 6 2 

X V T I N T U R A S P A R A T I N G I R O S L I C O R E S 

Amarella(duas receitas) 263 

A z u l 2 6 4 

C a r a m e l o ( p a r d o ) 2 6 5 

E n c a r n a d a ( t r e s r e c e i t a s ) 2 6 6 

R o s a 2 6 7 

V e r d e 2 6 8 

V i o l e t a 2 6 9 

X V I V I N H O S 

Acção do vinho 270 

S e u s c o m p o n e n t e s . . . , 2 7 1 — 2 7 2 

O s m a i s r e c o r n m e n d a d o s . 2 7 9 — 2 8 1 

V i n i f i c a ç ã o 2 8 2 - 2 8 4 

C l a r i f i c a ç ã o 2 8 5 - 2 9 0 

C o n s e r v a ç ã o 2 9 1 — 2 9 3 

B e n e f i c i a m e n t o 2 9 4 — 2 9 6 

E n g a r r a f a m e n t o 2 9 7 

X V I I V A R I A S R E C E I T A S P A R A F A B R I C A R 

V I N H O S 

Champagne 298 

V i n h o d e f r u t a s 2 9 9 



X V I 

V i n h o d e l a r a n j a 3 0 0 

V i n h o d e m a ç ã s , 3 0 1 

V i n h o d e M a c a u 3 0 2 

V i n h o d e M a d e i r a 3 0 3 

V i n h o d e M a l a g a , 3 0 4 

V i n h o d e v a r i a s f r u t i s 3 0 5 



I N T R O D U C Ç Ã O 

1 

O ÁLCOOL 

JL.—O álcool é o material mais importante 

p a r a a f a b r i c a ç ã o d o s l i c o r e s , e p o r t a n t o m e r e c e 

e s p e c i a l a t t e n ç ã o . D e s u a f o r ç a e p u r e z a d e p e n d e 

a b o a q u a l i d a d e d o s l i q u i d o s q u e c o m e l l e s e p r e -

p a r ã o o u s e e n n o b r e e e m , r a z ã o p e l a q u a l é i n d i s -

* p e n s a v e l c o n h e c e r a s u a p r e p a r a ç ã o , a s u a d e s i n -

f e c ç â o e a s u a r e c t i í i c a ç ã o . 

3.—O álcool não é um producto natural; pro­

v é m d a f e r m e n t a ç ã o v i n o s a d e s u b s t a n c i a s s a c -

c h a r i n a s , d u r a n t e a q u a l e s t a s s ã o d e c o m p o s t a s 

e m á c i d o c a r b ô n i c o , á l c o o l e a l g u n s p r o d u c t o s 

1 D . 



s e c u n d á r i o s . S u b m e t t e n d o e s t e l i q u i d o f e r m e n ­

t a d o á d i s t i l l a ç ã o , o b t e m - s e u m a s o l u ç ã o a q u o e a 

d o á l c o o l . 

3.—A solução obtida se cbama aguardente 

q u a n d o c o n t é m a t é 5 0 ° / 0 d e á l c o o l ; e s p i r i t o 

q u a n d o t e m m a i s d e 5 0 ° / 0 d e á l c o o l ; e e s p i r i t o r e c -

t i f i c a d o , q u a n d o n e l l a s e a c h ã o a t é 9 6 ° / 0 d e 

á l c o o l . 

4.—Álcool absoluto, istoé álcool que não tem 

a g u a a l g u m a , é d e m u i t o d i f f i c i l f a b r i c a ç ã o , e 

n ã o t e m a p p l i c a ç ã o n a p r e p a r a ç ã o d o s l i ­

c o r e s . 

S.—Além de álcool e agua, os distilladcs dos 

l í q u i d o s f e r m e n t a d o s c o n t ê m s u b s t a n c i a s d e 

c h e i r o a c t r v o ( e m p y r e u m a t i c a s ) , q u e e m p a r t e 

d ã o v a l o r a o á l c o o l , p o r q u e s ã o g a r a n t i a s d e s u a 

p r o c e d ê n c i a , c o m o n o c o g n a c , n o a r a k e n o r h u m , 

m a s e m p a r t e t a m b é m s ã o p r e j u d i c i a e s , v i s í o 

q u e i m p o s s i b i l i t ã o o e m p r e g o d e s t e s d i s t i l l a d o s 

n a f a b r i c a ç ã o d e l i c o r e s finos, c o m o a c o n t e c e , 

c o m a a g u a r d e n t e d e b a t a t a s , n a b o s o u c e n t e i o . 

E s t a s s u b s t a n c i a s d e v e m s e r é l i m i n a d a s p r é v i a -

m e n t e p e l o p r o c e s s o d a d e s i n f e c ç ã o , d e q u e m a i s 

a d i a n t e s e t r a t a r á . 

6 . — R e s u l t a d o s p a r a g r a p h o s a n t e c e d e n t e s q u e 
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a f a b r i c a ç ã o d o e s p i r i t o s e d i v i d e e m q u a t r o o p e ­

r a ç õ e s : 

l . a A p r e p a r a ç ã o d o l i q u i d o s a c c b a r i f e r o . 

2 . a A f e r m e n t a ç ã o d a s o l u ç ã o . 

3 . a A d i s t i l l a ç ã o d o l i q u i d o a l c o ó l i c o . 

á . a A c o n c e n t r a ç ã o e r e c t i f i c a ç ã o . 

—Passaremos agora a occupar-nos da fabri­

c a ç ã o d o e s p i r i t o . 

A m a i o r p a r t e d o s e s p i r i t o s o b t e m - s e d e s u b ­

s t a n c i a s f e c u l o s a s , c o m o c e r e a e s e b a t a t a s , s e n d o 

o p r i m e i r o p r o c e s s o a t r a n s f o r m a ç ã o d a f e c u l a 

e m a s s u c a r a m y l a c e o , o u a s s u c a r d e a m i d o , P a r a 

e s t e fim, o s c e r e a e s t r i t u r a d o s , o u a s b a t a t a s c o ­

z i d a s e e s m a g a d a s , s ã o p o s t o s d e m ô l l i o e m a g u a , 

a g g r e g a n d o - s e - l h e s m a l t e , q u e t e m a p r o p r i e d a d e 

d e t r a n s f o r m a r o a m i d o e m a s s u c a r . 

8.—Conseguida esta transformação, junta-se 

f e r m e n t o a o m ô s t o , p a r a p r o v o c a r a f e r m e n t a ç ã o 

a l c o ó l i c a , e d e c o m p o r a s s i m o a s s u c a r e m á c i d o 

c a r b ô n i c o , a l c o o i e a l g u n s p r o d u c t o s s e c u n d á r i o s , 

c o m o á c i d o f o r m i c o , á c i d o a c e t i c o e g l y c e r i n s. 

O.—Logo que o môsto estiver madur >, é pr -

c i s o d i s t i l l a - l o , p a r a e v i t a r q u e c o m e c e a f e r ­

m e n t a ç ã o a e i d a , p o r q u ) e s t a t r a n s f o r m a r á u m a 

p a r t e d o á l c o o l e m á c i d o a c e d c o , o q u e p r e j u ­

d i c a r i a a e x p l o r a ç ã o q u a l i t a t i v a e q u a n t i t a t i v a ­

m e n t e . 



I O . — N a figura q u e a c o m p a h h a e s t e p a r a g r a -

p l i o , e n c o n t r a - s e o a p p a r e l h o n e c e s s á r i o p a r a a 

d i s t i l l a ç ã o d o e s p i r i t o . 

F i g . I a . — A . B a n h o m a r i a q u e r o d e i a o a l a m h i n n * R 
A l a m b i q u e - C C a p i t e i . - / ) . á f r i g e S e 

No acto da distillação passão em primeiro 

l o g a r v a p o r e s q u e c o n t ê m q u a s i s ó á l c o o l : e m 

s e g u i d a a p p a r e c e m v a p o r e s m a i s a q u o s o s , e 

finalmente s ó v a p o r e s d e a g u a . N e s t e p o n t o i n t e r ­

r o m p e - s e a d i s t i l l a ç ã o . 

1 1 . • E s t e p r i m e i r o d i s t i l l a d o ó a g u a r d e n t e 



f r a c a , q u e , r e c t i f i c a d a , i s t o ó , s u b m e t t i d a á s e ­

g u n d a d i s t i l l a ç ã o , d á u m p r o d u c t o m a i s a l c o ­

ó l i c o . 

1£.—O espirito distillado duas vezes contém 

5 0 0 / © d e á l c o o l ; m u l t i p l i c a n d o - s e a s r e c t i f i c a ç õ e s , 

p ó d e - s e o b t e r a t é 9 6 ° / 0 d e á l c o o l . 

1*.—Os processos descriptos exigiâo muito 

t e m p o e t r a b a l h o m u l t i p l i c a d o . A p e r f e i ç o o u - s e o 

a p p a r e l h o , p a r a o b t e r i m m e d i a t a m e n t e u m e s p i ­

r i t o f o r t e e d e s i n f e c t a d o , o q u e s e c o n s e g u i o i n -

t e r c a l l a n d o e n t r e o a l a m b i q u e e o r e f r i g e r a n t e 

u m r e c t i j i c a d o r , n o q u a l o d i s t i l l a d o s e d e c o m p õ e 

e m s u a p a r t e a q u o s a , q u e v o l t a a o a l a m b i q u e , e o 

á l c o o l , q u e p a s s a a o r e f r i g e r a n t e , o n d e é c o n ­

d e n s a d o . 

11.—No espirito rectificado ainda podem per­

m a n e c e r s u b s t a n c i a s e m p y r e u m a t i c a s ( d e c h e i r o 

n a u s e a b u n d o , p r o v e n i e n t e d o s c e r e a e s ) . P a r a e l i ­

m i n a r e s t e o l e o e m p y r e u m a t i c o , o u d o s i n f e c t a r o 

^ s p i r i t o , e m p r e g a - s e o c a r v ã o v e g e t a l . P a r a q u a n ­

t i d a d e s d i m i n u t a s s e r v e m c u b a s , c o m o a q u e r e ­

p r e s e n t a a figura j u n t a . N e s t a s c u b a s h a v a r i a s 

d i v i s õ e s p e r f u r a d a s , q u e s e c o b r e m c o m p a p e l 

d e filtrar, o u flanella, e c a m a d a s d e c a r v ã o f r e s c o 

l i g e i r a m e n t e p i z a d o , e d e a r ô a b e m l a v a d a . E n ­

c h e m - s e e s t a s c u b a s c o m e s p i r i t o d e 5 0 ° , o q u a l 

d e v e p e r m a n e c e r a l i q u a t r o à c i n c o d i a s . A o 



c a b o d e s t e t e m p o e x t r a h e - s e p e l a t o r n e i r a . P a r a 

a b r e v i a r o t r a b a l h o , p o d e m e m p r e g a r - s e d u a s o u 

t r e s c u b a s , p a s s a n d o o e s p i r i t o d e u m a a o u t r a a o 

c a b o d e 2 4 h o r a s . 

F i g . 2 . — F i l t r o c o m a r ê a e c a r v ã o 

E s t a s c u b a s d e filtrar s e r v e m d e o i t o a d e z 

m e z e s , s e m t e r n e c e s s i d a d e d e r e n o v a r o c a r v ã o 

e a a r e a . 
c 

45.—Para as pessoas que se servem deste ma­

n u a l u n i c a m e n t e p a r a a p r e p a r a ç ã o d e l i c o r e s , e 

p o r c o n s e g u i n t e c o m p r a o o e s p i r i t o j á r e c t i f i o a d o 

o d e s i n f e c t a d o , l e m b r a r e m o s q u e ó m u i t o i m p o r ­

t a n t e c o n h e c e r a q u a n t i d a d e d e á l c o o l p u r o q u e 

p o n t ó m o e s p i r i t o . P a r a o b t e r e s t e c o n h e c i m e n t o , 



s e r v e m o s i n s t r u m e n t o s c h a m a d o s à l c o ó l m e t r o s , 

q u e , m e r g u l h a d o s n o l i q u i d o , m a r c ã o o s g r á o s . E ' 

e s s e n c i a l t o m a r e m c o n t a n e s t a m e d i ç ã o a t e m ­

p e r a t u r a d o e s p i r i t o , v i s t o q u e e s t e l i q u i d o , c o m 

t e m p e r a t u r a b a i x a , p a r e c e m a i s f r a c o , e c o m t e m ­

p e r a t u r a a l t a , m a i s f o r t e . A t e m p e r a t u r a n o r m a l 

d o e s p i r i t o p a r a e s t a m e d i ç ã o è d e 1 5 4 / a g r á o s . 



« 



I N G R E D I E N T E S A U X I L I A R E S P A R A A 

F A B R I C A Ç Ã O D E L I C O R E S 

! © • — P a r a d i l u i r o e s p i r i t o e p r e p a r a r a s c a l ­

d a s , o l i c o r i s t a p r e c i s a d e a g u a , e i m p o r t a q u e e s t a 

s e j a p u r í s s i m a , e n ã o d e m a s i a d a m e n t e d u r a . 

A a g u a d u r a s e t u r v a e m c o n t a c t o c o m o á l c o o l , 

d a n d o a s s i m u m a s p e c t o d e s a g r a d á v e l a o l i c o r . 

P a r a a s m a n i p u l a ç õ e s e m q u e s t ã o a a g u a 

d i s t i l l a d a e p r e f e r í v e l , n ã o a u g m e n t a n d o m u i t o 

o p r e ç o d o s f a b r i c a d o s . 

• IV. —As caldas devem ser píreparadas com as­

s u c a r . P a r a o s l i c o r e s finos o a s s u c a r d e v e s e r 

d e b ô a q u a l i d a d e , s e n d o á s v e z e s n e c e s s á r i o e m ­

p r e g a r a s s u c a r c a n d i b r a n c o , c o m o n a f a b r i c a ç ã o 

d o c h a m p a g n e . 

48.—Prcparâo-se as caldas com partes iguaes 

d e a g u a e a s á u c a r o u c o m c i n c o p a r t e s d e a g u a p o r 
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oito de assucar. Purifica-se bem a calda com clara 

d e o v o s ( u m a c l a r a p a r a d o u s k i l o g r s . d e a s s u c a r ) , 

e s c u m a n d o a c u r a d a m e n t e , p a s s a n d o finalmente 

a c a l d a a i n d a q u e n t e p o r u m a flanella d o b r a d a . 

N a p r e p a r a ç ã o d e l i c o r e s finos e m p r e g a - s e a c a l d a 

a i n d a m o r n a , p o r q u e a s s i m d á m e l h o r s a b o r e 

a s p e c t o a o s l í q u i d o s , d o q u e q u a n d o é a p p l i c a d a 

d e p o i s d e t e r e s f r i a d o . 

4B. —As drogas necessárias para a fabricação 

d e t i n t u r a s e e s s ê n c i a s s ã o t ã o n u m e r o s a s , q u ó a 

s u a d e s c r i p ç ã o m i n u c i o s a e x c e d e r i a o s l i m i t e s 

d e s t e m a n u a l . C o m o , p o r é m , p r i n c i p a l m e n t e 

n o s óleos e t h e r e o s y a p p a r e c e m m u i t a s f a l s i f i c a ç õ e s 

f e i t a s c o m ó l e o s o r d i n á r i o s , i n d i c a r e m o s c o m o s e 

p ô d e v e r i f i c a r e s t a s f a l s i f i c a ç õ e s . 

O o l e o e t h e r e o p u r o , p i n g a d o e m u m p a p e l , p r o ­

d u z u m a m a n c h a , q u e d e s a p p a r e c e q u a n d o s e 

a q u e n t a e s t e p a p e l ; t e n d o , p o r é m , h a v i d o f a l s i ­

ficação, a m a n c h a p e r m a n e c e . 

O s ó l e o s e t h e r e o s d e v e m s e r c o n s e r v a d o s a o 

a b r i g o d a l u z s o l a r , p a r a n ã o s o f f r e r d e t e r i o r a ­

ç ã o , e e m f r a s c o s b e m f e c h a d o s , v i s t o q u e a s u a • 

q u a l i d a d e p r i n c i p a l é o a r o m a , q u e f a c i l m e n t e 

p e r d e m a o c p n t a c t o c o m o a r , 

ÃO.—Óleos ethereos velhos podem ser recti-

ficados c o m o a p p a r e l h o d e ( r o f t £ % , r e p r e s e n t a d o 

n e s t a figura, p a r a o q u a l p a s s ã o o s v a p o r e s o b ­

t i d o s e m u m a r e t o r t a d e v i d r o , q u e d e s c a n s a e m 



u m b a n h o d e a r ê a p o r c i m a d e u m f o g a r e i r o a q u e ­

c i d o c o m c a r v ã o v e g e t a l . 

F i g . 3 . — A l a m b i q u e d e G õ t t l i n g 

E s t e a p p a r e l b o s e r v e t a m b é m p a r a o b t e r , p o r 

m e i o d a d i s t i l l a ç ã o , p e q u e n a s q u a n t i d a d e s d e 

ó l e o s e t h e r e o s , s e n d o m u i t o r e c o m m e n d a d o p a r a 

o s f a z e n d e i r o s e o u t r a s d i s t i l l a r i a s d e m e n o r 

e s c a l a . 



• 



M A N I P U L A Ç Õ E S Q U E E X I G E A F A B R I C A Ç Ã O 

D E L I C O R E S 

2 f . — N a f a b r i c a ç ã o d o s l i c o r e s e m p r e g a - s e o 

p r o c e s s o a f r i o o u a d i s t i l l a ç ã o . 

88.—Já explicámos o apparelho da distilla­

ç ã o ; r e s t a - n o s a c c r e s c e n t a r q u e a o d i s t i l l a r l i c o r e s 

é c o n v e n i e n t e c o l l o c a r u m a g a z e e n t r e a c a l ­

d e i r a e o c a p i t e i d o a l a m b i q u e , p a r a e v i t a r 

q u e p a s s e m i n g r e d i e n t e s c o m o s v a p o r e s . 

83.—Ao começar a distillação, o fogo deve 

s e r b e m v i v o ; d e p o i s é d i m i n u i d o , m a n t e n d o - s e - o 

q u a n t o f ô r p o s s i v e l e m i g u a l t e m p e r a t u r a a t é 

q u e p e l o fim d a o p e r a ç ã o é a v i v a d o d e n o v o . 

E ' i n d i s p e n s á v e l q u e h a j a s e m p r e l i q u i d o n o 

a l a m b i q u e , p a r a q u e o f o g o n ã o d e r r e t a o e s t a n h o . 
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3 4 . — M e r e c e a i n d a g r a n d e a t t e n ç ã o o r e f r i g e ­

r a n t e , p a r a q u e o d i s t i l l a d o s ó s a i a b e m f r i o , 

v i s t o q u e o a r o m a m a i s fino é m a i s v o l á t i l , 

e m u i t o s e p e r d e r i a c o m t e m p e r a t u r a a l t a . 

$5 #—O primeiro e ultimo producto da distil­

l a ç ã o s a o r e c o l h i d o s s e p a r a d a m e n t e d o r e s t o , 

p a r a m i s t u r a - l o s c o m l i c o r e s d e i n f e r i o r q u a ­

l i d a d e . 

36. —Obtem-se geralmente pela distillação 

u m p r o d u c t o i n c o l o r , q u e s ó c o n t é m a s s u b s t a n c i a s 

v o l á t e i s , i s t o ó , o o l e o e t h e r e o d o s i n g r e d i e n t e s 

v e g e t a e s , e m q u a n t o q u e a s p a r t e s s ó l i d a s d o s 

e x t r a c t o s ficao n o a l a m b i q u e . Q u e r e n d o j u n t a r 

a o l i c ô r t a m b é m e s t a s p a r t e s , p r o c e d e - s e d o m o d o 

s e g u i n t e . 

3 W •—Cobre-se[as substancias vegetaes bem 

p i c a d a s o u t r i t u r a d a s c o m a q u a n t i d a d e n e c e s ­

s á r i a d e e s p i r i t o , c o n s e r v a - s e e s t a m i s t u r a , v a s c o -

l e j a n d o - a f r e q ü e n t e m e n t e , n a t e m p e r a t u r a o r d i ­

n á r i a , o u e m u m a d e 5 0 a 7 0 ° C . 

88. — O processo empregado na temperatura 

o r d i n á r i a c h a m a - s e m a c e r a ç ã o ; o s e g u n d o d i ­

g e s t ã o . 

39.—Emprega-se em geral a maceração 

q u a n d o d e v e s e g u i r a i n d a u m a d i s t i l l a ç ã o . 



3 0 . — L a n ç a - s e m ã o d a d i g e s t ã o q u a n d o a s 

s u b s t a n c i a s e m p r e g a d a s n ã o s o f í r e m d o c a l o r . 

E s c o l h e m - s e f r a s c o s d e g a r g a l o l a r g o , q u e n ã o 

s e e n c h e m i n t e i r a m e n t e , a t a n d o - s e u m p e d a ç o d e 

b e x i g a n a b o c a . 

F u r a - s e c o m u m a a g u l h a a b e x i g a e m a l g u n s 

p o n t o s p a r a d e i x a r e s c a p a r e m p a r t e o s v a p o r e s 

a l c o ó l i c o s , p o r q u e , s e m e s t a p r e c a u ç ã o , p o d e r i a 

r e b e n t a r o f r a s c o . 

311.. —A digestão dura ordinariamente de qua­

t r o a s e t e d i a s . 

D e i x a - s e e s f r i a r o l i q u i d o , c o a n d o - o e m s e ­

g u i d a ; o r e s i d u o é e s p r i m i d o , e o s d o u s l i q u i í j o s 

m i s t u r a d o s s ã o , d e p o i s d e u m d i a d e d e s c a n s o , 

filtrados p o r p a p e l o u a l g o d ã o , 

3$. —Estes extractos, sendo fortes, chamão-

g e t i n t u r a s . 

E l i x i r e s e e s s ê n c i a s s ã o t i n t u r a s q u e c o n t ê m 

m a i o r p o r ç ã o d e p r i n c í p i o s a m a r g o s d o s v e ­

g e t a e s . 

N ã o s ã o l i c o r e s , p r o p r i a m e n t e d i t o s , m a s s e r -

• v e m c o m o i n g r e d i e n t e s n a f a b r i c a ç ã o d e s t e s . 

33.—Muitas espécies de licores tabricão-se 

p e l o p r o c e s s o a f r i o , m i s t u r a n d o u m a s o l u ç ã o a l ­

c o ó l i c a d e ó l e o s e t h e r e o s c o m c a l d a , o u a g g r e -

g a n d o à m i s t u r a t i n t u r a s o u e s s ê n c i a s , d i l u i n d o 

d e p o i s c o m a g u a . 



a 
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3 4 L . - E s t a s m i s t u r a s t u r v ã o o l i c o r , d e m o d o 

que se torna necessária uma clarificação 

lit*« f8 fiü?S emPre£a-se em um hecto-

meToZ^0 ^ 25 grammas de patina *m 
m e i o l x t r o d e a g u a ; j u n t a - s e e s t a s o l u ç ã o a o l i c o r , 

e deixa-se descansar. - r' 

^55'""E.' s?mPre P^íerivel obter a clarifica-
ç a o p o r m e i o d a filtraçao. t r i n c a 

Juntemos aqui o desenho de um apparelho de 

P r OsZmTd°/ P°UC.? di«P^dioso^onstruido 
p o r O s c a r K r o p f e m N o r d h a u s e n , A l l e m a n h < * . 

F i g . 4 . - F i l t r o c o m b o m b a d e a r 

d„nloC wqU7eCebe ° 1ÍqUÍd0''W Um &*à0 
d u p l o p e r f u r a d o , c o m c a m a d a s d e f e l t r o . 
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Pela bomba extrahe-se o ar do compartimento 

i n f e r i o r , a c c e l e r a n d o - a s s i m p r o d i g i o s a m e n t e a 

fil t r a ç ã o . 

C o m e s t e a p p a r e l h o , s e g u n d o o s t a m a n h o s , 

p o d e filtrar-se d e 5 0 a 2 0 0 l i t r o s e m o i t o o u 

d e z m i n u t o s . 

2 





C O M O S E T I N G E M O S L I C O R E S 

3 6 . — É i n d u b i t a v e l q u e u m b e l l o a s p e c t o 

r e c o m m e n d a a l t a m e n t e o s l i c o r e s ; e i s a r a z ã o 

p o r q u e o p r o c e s s o d e t i n g i r m e r e c e a m a i o r 

a t t e n ç a o , p o i s q u e s e t r a t a d e a u g m e n t a r o 

v a l o r d o p r o d u c t o , s e m p r e j u d i c a r a s a ú d e d o . 

c o n s u m i d o r . 

E m p r e g a o « s e a c t u a l m e n t e a s c o r e s a n i l i n a s 

p a r a t i n g i r o s l i c o r e s ; m a s é p r e c i s o q u e o d r o -

g u i s t a g a r a n t a a s u a i n n o c u i d a d e , a n t e s q u e 

o l i c o r i s t a a s p o s s a e m p r e g a r c o n s c i e n c i o s a -

m e n t e . N o a p p e n d i c e d e s t e m a n u a l d a r e m o s v a ­

r i a s r e c e i t a s p a r a p r e p a r a r t i n t a s i n o f e n s i v a s . 

3? .—Tingem-se os licores em geral antes de 

• filtrados, a g g r e g a n d o - l h e s p o u c o a p o u c o o s i n ­

g r e d i e n t e s i n d i c a d o s n o s f o r m u l á r i o s d o s r e s p e ­

c t i v o s l i c o r e s , a t é q u e s e o b t é m a c o r d e s e j a d a . 

É c l a r o q u e p a r a a a d o p ç a o d a s c o r e s n a o 

p ô d e h a v e r r e g r a a b s o l u t a , d e p e n d e n d o e l l a 

m u i t o d o g o s t o d o s c o n s u m i d o r e s . E m g e r a l , 

p o r é m , d e i x a - s e i n c o l o r e s o s l i c o r e s d e A n i z e t t e , 



C u m m e m l h o , M a r a s q u i n o ; a o s l i c o r e s d e B a u ­

n i l h a és c o s t u m e d a r - s e u m a c ô r a z u l ; o s d e C o r a ­

ç ã o , N o z e s , e a m a i o r p a r t e d o s a m a r g o s t i n g e - s e 

d e c a s t a n h o ; v e r d e ó a c o r p r e f e r í v e l p a r a o s 

l i c o r e s d e V e r m o u t h , O r t e l ã , M e l i s s a ; a o s d e 

i r u t i l n a s , c e r e j a s , c r a v o s , r o s a s , d á - s e u m a b e l l a 

c o r e n c a r n a d a . 



C O N S E R V A Ç Ã O D O S L I C O R E S 

38.—O melhor modo de conservar os licores 

p o r m u i t o t e m p o , s e m q u e p e r c ã o s u a s b o a s 

q u a l i d a d e s , é e n g a r r a f a - l o s , r o l h a n d o c u i d a d o s a ­

m e n t e c o m r o l h a s ã e s e m f a l h a , e s u f i c i e n t e ­

m e n t e f o r ç a d a . 

N ã o s ó é i n ú t i l l a c r a r , m a s p ô d e a t é p r e j u ­

d i c a r o s l i c o r e s ; n o c a s o d e q u e a l g u m a r o l h a n ã o 

t a p e b e m h e r m e t i c a m e n t e o g a r g a l o , o á l c o o l 

d i s s o l v e r á o l a c r e , c o m m u n i c a n d o m á o g o s t o á 

b e b i d a . 

M u i t ô s f a b r i c a n t e s e m p r e g ã o c á p s u l a s d e e s -

t a n h o p a r a c o b r i r a r o l h a . 

39. —Não convém guardar licores em barris de 

m a d e i r a , p o r q u e c o m o t e m p o a m a d e i r a l h e s 

e x t r a h e p a r t e d o a r o m a e d e s u a f o r ç a . F r a s c o s 

p e q u e n o s s ã o p r e f e r í v e i s p a r a a c o n s e r v a ç ã o d o s 

l i c o r e s finos. 

4©. —Ha muitos licores que desmerecem quan­

d o s ã o e x p o s t o s a o s o l ; c o n v é m , p o i s , t ê - l o s n a 



s o m b r a e o m a i s p o s s i v e l e m l o g a r f r e s c o , o n d e 

c o m o t e m p o a d q u i r e m s u b i d o g r á o d e p e r f e i ç ã o . 

41 . — Passaremos agora a dar o formulário de 

g r a n d e n u m e r o d e l i c o r e s e x c e l l e n t e s , s a b o r o s o s 

e d e f á c i l p r o d u c ç ã o , f a b r i c a d o s p e l o p r o c e s s o a 

f r i o , r e c o m m e n d a n d o p r i n c i p a l m e n t e a s r e s p e c ­

t i v a s r e c e i t a s a o s i n d u s t r i a e s e c o m m e r c i a n t c s 

q u e n ã o p o d e m o u n ã o q u e r e m e m p r e g a r o p r o ­

c e s s o d e d i s t i l l a ç ã o . 

43. —Apezar das indicações que já demos, 

a c o m p a n h a r e m o s a s r e c e i t a s d e e x p l i c a ç õ e s e s p e -

c i a e s q u a n d o o c a s o o e x i g i r , l e m b r a n d o a c o n v e ­

n i ê n c i a d e q u e o f a b r i c a n t e s ó c o m p r e e m 

d r o g a r i a b e m a c r e d i t a d a o s ó l e o s e t h e r e o s e a s 

t i n t a s a n i l i n a s , p a r a e v i t a r f r a u d e e p r e j u í z o . 

43.—Sempre que^nos formulários se emprega 

o t e r m o óleo e n t e n d e - s e óleo e i h e r e o . 



P R I M E I R A P A R T E 

F a b r i c a ç ã o p e l o p r o c e s s o a f r i o 
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P R I M E I R A P A R T E 

F a b r i c a ç ã o p e l o p r o c e s s o a f r i o 

V I 

LICORES 

. — A b a c a x i 

N . 1 . — P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e a l g u n s d i a s , 

e m 1 8 l i t r o s d e á l c o o l d e 9 0 ° , c a s c a s d e 3 a b a c a ­

x i s e d e 4 l a r a n j a s c o m : 

B a u n i l h a 1 8 g r a m m a s 

C á s s i a s u p e r f i n a . . 6 5 » 

C r a v o 6 0 » 

E i l t r e - s e , e a g g r e g u e - s e 1 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

c a n d i b r a n c o d i s s o l v i d o s e m 1 2 l i t r o s d e a g u a 

d i s t i l l a d a . 

N. 2.—Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito 

d e 9 0 ° : 

E s s ê n c i a d e r o s a s . . . e 4 0 g o t t a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 4 0 » 

E s s ê n c i a d e a b a c a x i 1 5 g r a m m a s 

E t h e r d e a b a c a x i 1 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 3 / i k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

7 l i t r o s d e a g u a , o filtre-se. 
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< 4 5 o — A g u a a m e r i c a n a 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

Oleo de canella 24 gottas 

» d e c r a v o 2 4 » 

» d e m a c i s 2 4 » 

D d e flôres d e l a r a n g e i r a 3 g r a m m a s 

» d e l i m ã o 2 » 

» d e m e l i s s a 2 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 2 3 / 4 k i l o g r s . d o 

a s s u c a r e 7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r ­

n a d o , e filtre-se. 

4 6 . — A g u a d e a m o r 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 2 0 g o t t a s 

» d e c r a v o . « . . . . . . 2 0 » 

» d e a m ê n d o a s a m a r g a s . . . 2 g r a m m a s 

» d e l i m ã o 5 » • 

» d e m a c i s 4 0 » 

» d e m e l i s s a 2 » 

Junte-se calda de 3 kilogrs. de assuear e 

7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c o r d e r o s a , e 

filtre-se. 



2 7 

A g u a c o r d i a l 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90° : 

O l e o d e c a r d a m o m o 1 , 3 3 g r a m s . 

» d e c o e n t r o 1 » 

» d e c r a v o 1 » 

» d e f u n c h o 2 » 

» d e l i m ã o 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r , d i s s o l 

v i d o s e m 6 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

4 t S . ~ A g u a d e d a m a s c o 

Corte-se um kilogr. de damascos maduros 

c m r o d i n h a s , e a d d i c i o n e - s e : 

Canella moida 30 grammas 

. C r a v o s d a í n d i a 7 , 5 » 

# Deite-se: 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 k i l o g r s . 

Y i n h o b r a n c o 4 » 

Ponha-se a macerar durante oito ou dez dias, 

e filtre-se. 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 * / * k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

3 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 
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4 t 9 . — A g u a d e D i d o 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a n i z 1 g r a m s 

» d e b e r g a m o t a 1 ? 3 3 „ 

» d e c a n e l l a 1 » 

» d e l i m ã o 4. » 

» d e m a c i s 0 , 6 6 » 

» d e m e l i s s a 3 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 * / 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a z u l , e filtre-se. 

. " . ; . ' •: ",' » • fílá'-r •• • 
S Ó . — A g u a e s t o m a c a l 

D i s s o l v a - s e e m 7 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e a n g é l i c a U g o t t a s 

» d e a n i z e s t r e l l a d o 2 4 » 

» d e b e r g a m o t a } ) 

» d e c a n e l l a 2 4 » 

» d e c o e n t r o 2 8 » 

» d e c r a v o , 2 4 » 

» d e m a n g e r i c ã o 2 4 » 

» d e s a l v a . 3 2 » 

» d e v e r m o u t h 3 2 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 3 k i l o g r s . d e a s s s u c a r 

e 7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 
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51.—Agua de mil flores 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

E s s ê n c i a d e r o s a s 4 8 g o t t a s 

O l e o d e a l f a z e m a . , 2 4 » 

» d e b e r g a m o t a , . 8 0 » 

» d e c a n e l l a 2 4 » 

» d e c a r d a m o m o 1 6 » 

» d e f l o r d e l a r a n g e i r a 4 8 » 

» d e m e l i s s a 4 0 » 

» d e t h y m o 2 4 s> 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 4 8 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 8 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e - c l a r o , e fil­

t r e - s e . 

5 3 . — A g u a n u p c i a l 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e c a r d a m o m o . . . 1 6 g o t t a s 

» d e c o e n t r o , 2 4 » 

o » d e m a c i s . 2 4 » 

» d e a i p o , . 2 g r a m m a s 

» d e b e r g a m o t a 2 » 

» d e s a l s a d a h o r t a 2 » 

F J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 3 k i l o g r s . d e a s s u ­

c a r e 7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e fil­

t r e - s e . 



5 3 . — A g u a p a n a d a d e D a n z i c 

Pique-se bem 

C a n e l l a 7 , 5 g r a m m a s 

C a s c a t o s t a d a d e p a o d e c e n t e i o 5 0 0 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 2 0 » 

F l o r d e m o s c a d a . . . 7 , 5 » 

Cubra-se com 10 kilogrs. de espirito de vinho, 

p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e s e i s a o i t o d i a s , e s ­

p r e m a - s e , filtre-se, e j u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 4 

k i l o g r s . d e a s s u c a r e 1 0 l i t r o s d e a g u a . 

5 4 . — A g u a r e a l 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s • d e á l c o o l d e 9 0 ° : 

O l e o d e c r a v o 3 0 g o t t a s 

» d e m a c i s 3 0 » 

» d o c a n e l l a 2 7 g r a m m a s 

» d e c a s c a d e l a r a n g e i r a 4 » 

» d e l i m l o t . 5 » 

E s s ê n c i a d e â m b a r , . 5 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . 7 , 5 » 

J u n t e - s e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r d i s s o l v i d o s e m 

5 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 
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5 5 . — A g u a t u r c a 

Deite-se em uma vasilha, que feche hermética-

m e n t e , 3 k i l o g r s . d e a g u a f e r v e n d o s o b r e : 

B o m c h á d a í n d i a , . 2 0 g r a m s . 

C h á d e flores d e t i l i a 7 , 5 » 

S e m e n t e d e a n g é l i c a 4 o 

D e i x e - s e m a c e r a r d u r a n t e t r e s o u q u a t r o h o r a s , 

f i l t r a n d o - s e d e p o i s o l i q u i d o ; t o r n e - s e a d e i t a r 

s o b r e o r e s í d u o 3 k i l o g r s . d e a g u a f e r v e n d o , e 

p r a t i q u e - s e c o m o d a p r i m e i r a v e z , j u n t a n d o - s e 

a s d u a s i n f u s õ e s e a g g r e g a n d o - s e 3 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r e 6 l i t r o s d e á l c o o l d e 9 0 ° , e filtre-se d e 

n o v o . 

5 6 . — A g u a r d e n t e a n i z a d a 

E s p i r i t o d e 4 0 ° . . . 8 0 l i t r o s 

» d e a n i z 4 » 

M i s t u r e - s c , f i l t r e - s e , e c o n s e r v e - s e e m g a r r a f õ e s . 

57.-Aipo 

Misture-se : 

L i c o r d e a n i z 2 l i t r o s 

» d e c o m i n h o ( k ü m m e l ) . . . . 1 » 

» d e l a r a n j a s v e r d e s 4 » 

» fino d e l i m ã o 4 » 

» p é r s i c o . 2 » 



5 8 . — A l e c r i m 

D i s s o l v a - s e e m 7 k i l o g r s , d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e a l e c r i m 6 , 5 g r a m m a s 

» d e l i m ã o 1 , 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 * / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 4 / 2 ü t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e fil­

t r e - s e . 

5 9 . — Á l k e r m e s 

N . 1 . — P o n h a - s e a m a c e r a r d u r a n t e a l g u n s 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

C a n e l l a 9 0 g r a m m a s 

C r a v o s d a í n d i a 6 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s 9 0 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 2 * / a k i l o g r s . d e a s ­

s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e o u 

a m a r e l l o , filtre-se, e a g g r e g u e - s e 6 0 g r a m m a s 

d e e s s ê n c i a d e r o s a s . 

N . 2 . — D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° : 

O l e o d e c r a v o / . . . 4 0 g o t t a s 

» d e r o s a s 2 4 » 

» d e c a n e l l a < 4 g r a m m a s 

» d e m a c i s 2 4 / 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 4 / - 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e o u a m a r e l l o , 

e filtre-se. 



6 0 . — A l p e s 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e ] 9 0 ° : 

O l e o d e c a l a m o a r o m a t i c o 4 0 g r a m m a s 

» d e c a n e l l a 2 4 

y> d e c a r d a m o m o , 2 4 

» d e c r a v o [ [ 2 4 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s 2 4 

» d e m a n g e r o n a . . . 2 4 

» d e o r t e l ã - p i m e n t a 4 0 

» d e v e r m o u t h 4 0 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i -

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

6 1 . — A n g é l i c a 

N. 1. —Ponha-se a digerir duránte quatro dias 

e m 1 9 l i t r o s d e á l c o o l d e 9 0 ° , e e m u m a t e m p e ­

r a t u r a q u e n t e : 

B d g a s d e z i m b r o p i z a d a s 6 5 g r a m m a s 

B a u n i l h a . . . , 1 0 » 

C a s c a d e l a r a n j a 1 5 0 » 

» d e l i m ã o 2 4 0 » 

C á s s i a ( 3 5 » 

C r a v o s 6 0 » 

F l ô r e s d e a l f a z e m a 5 0 » 

» d e l a r a n g e i r a 6 5 » 

» d e m a c i s 1 5 » 



: í m 0 ; " l í j — 3 4 — 

Folhas de alecrim....» 60 grammas 

M a n g e r o n a • • • " 0 

N o z e s d e m a c i s • 1 0 

R a i z d e v i o l e t a 3 0 

F i l t r e - s e , e j u n t e - s e c a l d a d e 1 2 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r e 1 2 : * / « l i t r o s d e a g u a . 

N. 2. —Em 6 kilogrs. de espirito de 90° : 

O l e o d e a n g é l i c a - . , • - 8 0 g o t t a s 

» d e c a r d a m o m o 2 4 

» d e l i m ã o • • • 8 0 

» d e m a c i s ^ 0 

» d e m e l i s s a 4 0 

» d e v e r m o u t h * . 2 0 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s 

d e a g u a , e filtre-se. 

» 

» 

» 

» 

» 

6 « . — A n i z 

N. 1.—Dissolva-se em 6 litros de álcool de 

9 0 3 : 

O l e o d e a n i z 7 , 5 g r a m m a s 

» d e a n i z e s t r e i l a d o . 1 , 2 5 » 

Misture-se com calda de 3 kilogrs. de assucar 

e 7 d e a g u a , e filtre-se p o r p a p e l . 



N . 2 . — D L s s o l v a - s 3 e m 1 0 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e v i n h o : 

O l e o d e c o m i n h o 3 2 g o t t a s 

» d e f u n c h o 4 0 » 

» d e l i m ã o 3 0 » 

» d e a n i z 7 , 5 g r a m m a s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 1 0 

d e a g u a , e filtra-se a o c a b o d e q u a t r o a c i n c o 

d i a s . 

6 3 . — A n i z e t t e d e B o r d e a u x 

P o n h a - s e d e m ô l h o d u r a n t e s e i s d i a s e m 1 6 

l i t r o s d e e s p i r i t o d e 3 4 ° : 

A n i z e s t r e l l a d o . . 5 0 0 g r a m m a s . 

» v e r d e 2 5 0 » 

C o e n t r o 1 2 4 » 

F u n c h o : 1 2 6 » 

P á o d e s a s s a f r a z ( p i c a d o ) 1 2 6 » 

S e m e n t e d e a l m i s c a r 3 2 » 

Distille-se no banho de agua, e junte-se : 

A s s u c a r d o m a i s fino 1 4 k i l o g r s . 

A g u a d i s t i l l a d a 1 2 l i t r o s 

» d e flor d e l a r a n g e i r a 1 » 

» d a f o n t e 1 » 



6 4 t . — A n i z e t t e d e H o l l a n d a 

N. 1.—Dissolva-se cm 6 kilogrs. de álcool 

d e 9 0 ° : 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 2 , 5 g r a m m a s 

O l e o d e a m ê n d o a s a m a r g a s . - . . 1 , 2 5 » 

» d e a n i z 5 » 

» d e a n i z e s t r e l l a d o 1 , 2 5 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 1 , 2 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 , 7 5 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

N. 2.—Idem, dupla. 

E s s ê n c i a d e o l e o d e a n i z 5 0 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o 2 0 l i t r o s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 7 4 / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

4 0 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

o. — Ar omatico 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a l e c r i m . 2 4 g o t t a s 

» d e a l f a z e m a 2 7 » 

» d e a n g é l i c a 2 7 » 

)> d e c a r d a m o m o . . . . . . . . . 3 3 » 

» d e l i m ã o 3 0 » 

» d e m a n g e r o n a 2 7 » 

» d e o r t e l ã - p i m e n t a . 3 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 4 / 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , e filtre s e . 
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6 6 . — B a u n i l h a 

Pique-se 7,5 grammas de baunilha, e ponha-se 

a d i g e r i r a l g u n s d i a s e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , filtre-se, e a g g r e g u e - s e : 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 7 , 5 g r a m m a s 

» d e r o s a s f » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i ­

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e c ô e - s e . 

6 'Tf . — B e r g a m o t a 

Dissolva-se em 6 kÔogrs. de álcool de 90°: 

E s s ê n c i a d e r o s a s 3 0 g o t t a s 

O l e o d e b e r g a m o t a 1 2 0 » 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a 1 8 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 3 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 7 a k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c o r d e o u r o , o 

filtre-se. 

6 S . — B i s c h o f 

Oleo de casca de laranjas.... 5 grammas 

Á l c o o l d e 9 0 ° . 4 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 7 a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

4 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 
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6 9 . — B i t t e r d e B e r l i m 

Dissolva-se em 6 kilogrs? de espiri to de 60°: 

O l e o d e a n g é l i c a 4 0 g o t t a s 

» d e a n i z e s t r e l l a d o # í 4 0 » 

» d e c o e n t r o 8 0 » 

» d e g e n g i b r e . . . . 4 0 » 

» d e z i m b r o * 8 0 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 1 k i l o g r . d e a s s u ­

c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c a s t a n h o , o 

filtre-se. 

T O . — B i t t e r e x t r a - f i n o 

P i q u e - s e : 

C a n e l l a 1 5 g r a m m a s 

C a s c a s d e l a r a n j a . . . . . 1 2 0 » 

P á o d e q u a s s i a 3 0 » 

P e q u e n a s l a r a n j a s v e r d e s 1 8 0 » 

C u b r a - s e c o m 5 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , c 

p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s ; e s p r e m a - s e 

a m a s s a , a g g r e g u e - s e a o l i q u i d o u m a s o l u ç ã o d e 

1 Y * k i l o g r s . d e a s s u c a r . e 6 l i t r o s d e a g u a , 

t i n j a - s e d e c a s t a n h o , e filtre-se. 



* 1 — B i t t e r G r ü f f n e w a l d 

Piquc-se, c ponha-se a digerir durante al­

g u n s d i a s e m 7 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

C a s c a s d e l a r a n j a s f r e s c a s 6 0 g r a m m a s 

G a l e g a 1 5 

í j o J p h a o p e q u e n o 1 5 

H e r v a s a n t a i f S 

'diz d e g e n c i a n a . , . . . 3 0 

T c r m o u t h 7 5 

F i l t r e - s e , e j u n t e - s e 7 , 5 g r a m m a s d e e s s ê n c i a 

d e c o g n a c e c a l d a d e * / 2 k i l o g r . d e a s s u c a r e 

o l i t r o s d e a g u a . 

» 

» 

» 

T » . — B i t t e r d e H a m b u r g o 

D i s s o l v a - s e e m j k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a l a m o 6 0 g o t t a s 

( » d e c a n e l l a 4 0 » 

» d o c r a v o 4 0 » 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s . . . . . . 4 0 » 

» d e l i m ã o 4 0 » 

» d e o r t e l a - p i m c n t a 5 0 » 

» d e v e r m o u t h . . . 4 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 / 4 k i l o g r . d o a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c a s t a n h o , e filtre-se. 
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7 3 . — B i t t e r i n g l e z 

Dissolva-se ein 6 kilogrs. de espirito de 90° : 

Oleo de angélica 90 gottas 

» d e c a s c a d e l a r a n j a 8 0 » 

» d e c o e n t r o 1 6 » 

» d e m a n g e r i c ã o 2 4 » 

» d e v e r m o u t h 4 0 » 

J u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c a s t a n h o , e 

filtre-se. 

T 4 t « — B i t t e r r e a l 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l d e 9 0 ° : 

O l e o d e l i m ã o 8 0 g o t t a s 

» d e m a c i s . 2 4 » 

» d e m a n g e r i c ã o 4 0 » 

» d e m e l i s s a . . 4 0 » 

» d e s a l v a 4 0 » 

» d e v e r m o u t h « , 4 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 6 0 » 

Junte-se calda de 2 3/4 kilogrs. de assucar c 

7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e fil­

t r e - s e . 



7 5 . — B i t t e r v i e n n e n s e 

Dissolva-se em 7 kilogrs. de espirito de 90° 

O l e o d e a n i z 2 0 g o t t a s 

» d e c a l a m o 3 2 » 

» d e c a n e l l a 2 0 » 

» d e c o e n t r o . 2 0 » 

» d e c r a v o 2 0 » 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s 4 0 » 

» d e m a n g e r o n a 3 2 » 

» d e o r i g a n o 4 0 » 

» d e v e r m o u t h 4 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e * / * k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 l i 

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

7 6 . — B o o n e k a m p o f M a g b i t t e r 

Dissolva-se em 7 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a n g é l i c a , . , 4 0 g o t t a s 

» d e a n i z e s t r e l l a d o 4 0 » 

» d e c o e n t r o 3 2 » 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s , i 4 0 » 

» d e l i m ã o 3 2 » 

» d e m a n g e r o n a 2 0 » 

» d e o r t e l a - p i m e n t a . . . . . . . 1 6 » 

» d e v e r m o u t h 2 0 » 

E s s ê n c i a 1 d e a g a r i c o l a r i x 1 k i l o g r . 



| r g _ 4 2 _ 

Faça-se um cozimento de 180 grammas de 

f o l h a s d e a l c a ç u z e 2 4 0 d e a s s u c a r e m 8 l i t r o s 

d e a g u a , j u n t e - s e á s o l u ç l o a < ú m a , t i n j a - s e l e v e ­

m e n t e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

77.—Caçadores 

D i s s o l v a - s e e m G k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e a n g é l i c a . . 4 0 g o t t a s 

» d e c a r d a m o m o . . . . . . . . . . . 2 0 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a . . . . 8 0 » 

» d o g a l a n g a 2 0 » 

» d e l i m ã o 4 0 » 

)> d e m a n g e r o n a . » * . 2 0 » 

» d e v e r m o u t h . . . 2 0 » 

E s s ê n c i a d e c o g n a c . . . . 4 g r a m m a s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 4 / â k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

78.- Cacáo 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o a d e z d i a s 

e m 8 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

B a l s a m o p e r u v i a n o 0 , 6 g r a m m a s 

B a u n i l h a . . 0 , 6 » 

C a n e l l a p i c a d a * 3 0 » 

C r a v o s d a í n d i a 1 5 » 

F a v a s d e c a c á o m o i d a s . * . . 2 4 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 8 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , o f i l t r e - s e . 

! 



7 9 . - C a f é 

• N - l - - P o n h a . s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s . 

e m 3 k i l o g r s . d e á l c o o l d e 9 0 ° , 5 0 0 g r a m m a s 

d e c a f é m o i d o , e a d d i c i o n e - s e : 

Oleo de canella 20 gottas 

» d e c r a v o 2 0 » 

» d e m a c i s . . „ 1 6 » 

Junte-se calda de 3 kilogrs. de assucar c 7 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

N. 2. — Como acima : 

-Baunilha... u. 5 grammas 

C r a v o , , , 7 5 o

 B 

F l ô r e s d e c r a v o 3 ( / » 

» d e m a c i s 4 

M o k a m o i d o ( l e v e m e n t e t o s t a d o ) 1 V k i l o f f r s 

Á l c o o l d e 9 0 » ' 1 8 l i t r o s 

Junte-se calda de 10 kilogrs. de assucar e 2% 

l i t r o s d e a g u a , t i u j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

S O . — C a l a m o a i o m a l i c o 

Dissolva-se, em 6 kilogrs. de espirito de 90° 

g r a m m a s d e o l e o d e c a l a m o , j u n t e - s e c a l d a 

1 k i l o g r . d e a s s u c a r d i s s o l v i d o e m 6 l i t r o s 

a g u a , t i n j a - f e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

http://l--Ponha.se
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SI.—Canella 

Dissolva-se em. 5 72 kilogrs. de espirito 

d e 8 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 1 g r a m m a . 

» d e flor d e c a n e l l a . . . . . . . . 5 g r a m m a s . 

J u n t e - s e c a l d a d o 7 k i l o g r . d e a s s u c a r e 

6 7 2 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e 

f i l t r e - s e . 

N . 2 . — D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 2 , 5 g r a m m a s 

» d e flor d e c a n e l l a , 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r * s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre s e . 

N- 3- •„ , 
P o n h a - s e 3 6 0 g r a m m a s d e flor d e c a n e l l a b e m 

p i c a d a a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s e m 6 k i l o g r s . d e 

e s p i r i t o d e 9 0 ° , e j u n t e - s e c a l d a d e 2 V 2 h i l o g r s . 

d e a s s u c a r e 7 l i t r o s d e a g u a . O m a i s c o m o a c i m a . 

8 2 . — C a p u c h i n h o 

Dissolva-se em 7 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a n i z 2 0 g o t t a s 

» d e f u n c h o 2 0 » 

» d e m a c i s 2 0 » 
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O l e o d e c a n e l l a l f i 

d e c o m i n h o 5 

d e flôr d e l a r a n g e i r a . . 3 

d e s a l s a d a h o r t a \ 5 

c l U l l ? ^ C a l d a d e 2 V * k ü ° 8 ™ - d e ^ u c a r 
o b l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

8 3 , - C a r d a n i o m o 

D i s s o l v a - s e , e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 » , 

e a í d a ^ T - T ° f ° c a r d a ™ ™ , j u n t e - s e 
c a l d a d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , 

t m j a - s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

8 4 — C a r m e l i t a 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d o 9 0 ° • 

O l e o d e c o e n t r o 3 g r a m m a s 

» d e l a r a n j a s a m a i - g a s . . . . 6 » 

» d e l i m ã o i K 

» d e m a c i s 1 

» d e m e l i s s a . . . 3 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s 

d e a g u a , e filtre-se s e m t i n g i r . 

» 

» 



8 5 . — C a s c a s d e l a r a n j a 

N . l . — D i s t o l v a - s e 7 , 5 g r a m m a s d e o l e o 

d e c a s c a s d e l a r a n j a e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , e j u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s ­

s u c a r e 7 l i t r o s d e a g u a . 

N. 2»—Pique-se 240 grammas de cascas/de 

l a r a n j a s f r e s c a s , d e i t e - s e 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , j u n t e - g e c a l d a c o m o a c i m a , e filtre-se. 

86.—Cerejas 

( K I R S C H ) 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

Oleo de canella 8 gottas 

» d e a m ê n d o a s a m a r g a s . . . 4 g r a m m a s 

T i n t u r a d e r a i z d e v i o l e t a 7 , 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e c o m s u m o d e c e r e j a , e filtre-se. 

8 7 . - C h a r t r e u s e 

Oleo de chartreuse.. . .. 42 grammas 

A s s u c a r 1 2 , 5 k i l o g r s . 

A g u a 1 7 , 5 l i t r o s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 3 0 » 

T i n j a - s e d e v e r d e o u a m a r e l l o , e filtre-se. 



S S . — C h e r r y ( l i c o r d e c e r e j a ) 

Na mistura de 8 litros de calda de cerejas e 

1 0 d e á l c o o l p u r o d i s s o l v a - s o : 

B&lsamo da índia 7,5 grammas 

C a n e l l a ( p i c a d a ) 4 » 

O l e o d e c r a v o , 2 » 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s . . . . 4 » 

Junte-se calda de 6 kilogrs. de assucar, dis­

s o l v i d o s e m 2 2 l i t r o s d e a g u a , v a s c o l o j e - s e b e m , 

o d e i x e d e s c a n s a r a t é q u e a m i s t u r a s e c l a r i f i q u e . 

8 9 - C h o c o l a t e 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s , e m 0 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , 5 1 0 g r a m m a s d e 

c h o c o l a t e d e b a u n i l h a m o i d o , t i n j a - s e d e c a s ­

t a n h o e s c u r o , filtre-se, c a g g r e g u e - s e : 

Oleo de canella . . ., 40 gottas 

» d e c r a v o 2 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . . , 2 g r a m m a s . 

Junte-se calda de 2 4/a kilogrs. de assucar e 7 

l i t r o s d e a g u a . 
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90.— Coentro 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90° 

O l e o d e c o e n t r o 6 g r a m m a 

» d e l i m ã o 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

9 1 . — C o r a ç á o 

P i q u e - s e : 

C a n e l l a „ . . 4 4 g r a m m a s 

C a s c a s d e l a r a n j a s f r e s c a s 3 6 0 » 

L a r a n j a s v e r d e s ( p e q u e n a s ) . . . . 1 8 0 » 

A d d i c i o n e - s e 2 2 , 5 g r a m m a s d e o l e o d e m a c i s , 

p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e a l g u n s d i a s e m 6 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 8 0 ° , t i n j a - s e d e c a s t a n h o , 

j u n t e - s e u m a s o l u ç ã o d e 1 4 / 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 5 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

9 2 . — C o r a ç á o f r a n c e z 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: t 

O l e o d e c a n e l l a . . . 2 0 g o t t a s 

» d e m a c i s 1 2 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a 5 g r a m m a s 

E s s ê n c i a d e f r a m b o e z a s 2 » 

R h u m d a J a m a i c a , . . » . . . . . . . 1 2 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 



J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

9 3 . — C o r a ç á o d e H o l l a n d a 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e m a c i s 1 0 g o t t a s 

» d e c a n e l l a . . . 0 , 5 g r a m s . 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a 5 » 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 1 , 3 3 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 , 6 6 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

9 4 * . — C r a v o 

Dissolva-se 5 grammas de oleo de cravo em 

6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a d e 1 

k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 4 / 2 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e 

d e v e r m e l h o , e filtre-se. 

9 5 . — E s t o m a c a l 

Dissolva-se em 5 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a n i z 1 0 g o t t a s 

» d e c a l a m o a r o m a t i c o 2 0 » 

» d e c r a v o 6 » 



O l e o d e flores d e a l f a z e m a 6 g o t t a s 

» d e l a r a n g i n h a s v e r d e s . . . . 5 0 » 

» d e o r t e l a c r e s p a 1 0 » 

» d e z i r n b r o 2 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 5 d o 

a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

i * C í . — E s t o m a c a l a m a r g o 

P i q u e - s e : 

C a l a m o a r o m a t i c o 9 0 g r a m m a s 

C a n e l l a 1 2 0 » 

C a s c a s d e l a r a n j a s f r e s c a s 2 1 0 » 

G r e n c i a n a . . . 2 4 0 » 

P á o d o q u a s s i a 1 2 0 » 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s , e j u n t a - s e : 

O l e o d e c a r d a m o m o 8 g o t t a s 

» d e c o e n t r o . . . 1 6 » 

» d e l i m ã o 2 4 » 

» d e m a c i s 8 » 

» d e r n a l i s s a 1 6 * 

P o n h a - s e n o v a m e n t e a d i g e r i r d u r a n t e a l g u n s 

d i a s , j u n t e - s e c a l d a d e 2 * / 4 k i l o g r s . d e a s ­

s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , 

e filtre-se. 



9 7 . — F l o r e s d e l a r a n g e i r a 

N. 1.—Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito 

d e 9 0 ° 2 

E t h e r d e f r a m b o e z a s . . . . . . . . . 4 0 g o t t a s 

E s s ê n c i a d e r o s a s 5 g r a m m a s 

O l e o d e flores d e l a r a n g e i r a . . 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i ­

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a m a r e l l o e s c u r o , e fil­

t r e - s e . 

N. 2.—Como acima : 

E t b e r d e f r a m b o e z a s 8 0 g o t t a s 

O l e o d e a m ê n d o a s a m a r g a s . 1 6 » 

» d e c a n e l l a . . ? 1 6 » 

» d e flôres d e l a r a n g e i r a . . 5 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 k i l o g r s . 

O m a i s c o m o a c i m a . 

9 8 . - F u n c h o 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e a n i z 4 0 g o t t a s 

» d e c o e n t r o . 0 . 2 4 » 

» d e f u n c h o 6 g r a m m a s 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 7 a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e f i l t r e - s e . 
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99.—Genebra 

N. 1. 

Essência de cognac 4 grammas. 

O l e o d e z i m b r o . . . . 2 0 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 7 k i l o g r s . 

Junte-se 1 */2 kilogrs. de assucar e 6 lk litros 

d e a g u a , e filtre-se. 

N. 2.—Dupla 

Aguardente desinfectada de 40°. .. 80 litros 

E s p i r i t o d e z i m b r o 4 i u ) y 

Junte-se 3 kilogrs. de assucar e 3 litros de 

a g u a , e filtre-se. 

1 O O — G e n e b r a d e H o l l a n d a 

E s s ê n c i a d e c o g n a c . 7 , 5 g r a m a . 

U l e o d e c a r d a m o m o , . . 1 » 

» d e z i m b r o n 

E s p i r i t o d e 9 0 ' ' . ' . ' / . 8 k ü o g r 8 < 

Junte-se cozimento filtrado de • 



I O ! . — G e n g i b r e 

D i s s o l v a - s e 4 g r a m m a s d e o l e o d e g e n g i b r e 

c m 5 K\% k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 8 0 ° , j u n t e - s c 

c a l d a d e */ ü 2 k i l o g r . d e a s s i k c a r e 6 * / 2 l i t r o s d e 

a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

1 02. — KÜmmel (licor de cominho) 

N. 1.—Dissolva-se 7,5 grammas de oleo de 

c o m i n h o e m 7 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , 

j u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e m 7 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. P r o c e d a - s e d o m e s m o 

m o d o c o m o s d e n s . 2 e 3 . 

N . 2 . 

O l e o d e a n i z . 1 5 g r a m m a s . 

» d e c o m i n h o 7 , 5 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . . . . . . . 7 k i l o g r s . 

N . 3 . 

O l e o d e c o e n t r o d e 9 0 o - . . . . . . 2 0 g o t t a s 

» d e c o m i n h o 7 , 5 g r a m m a s . 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 

E s p i r i t o d o 9 0 ° 7 k i l o g r s . 

N . 4 . 

O l e o d e c i r d a m o m o . . . 1 6 g o t t a s 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a , . . . 2 4 » 

» d e c o m i n h o , . . . „ 4 g r a m m a s 

Á l c o o l d e 8 0 ° . . . . 5 * / 2 l i t r o s 
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Junte-se calda de 3/4 kilogr. de assucar e 

6 4 / 2 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

N. 5. —Simples: 

A g u a r d e n t e p u r i f i c a d a d e 4 0 ° . . . 8 0 l i t r o s 

E s p i r i t o d e c o m i n h o 5 » 

V a s c o l e j e - s e b e m p o r t r e s - d i a s , e c l a r i f i q u e - s e . 

1 0 3 . - L i m ã o 

N. 1.—Ponha-se a digerir durante alguns dias: 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o ( s e m o 

b r a n c o ) l 4 / 2 k i l o g r s . 

A g u a 1 8 l i t r o s 

Á l c o o l d e 9 0 ° 2 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d o 2 0 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

1 8 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a m a r e l l o c l a r o , e 

filtre-se. 

N. 2. 

O l e o d e flôres d e l a r a n g e i r a . . . 2 0 g o t t a s 

» d e l i m ã o t 5 g r a m m a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a , , 1 , 3 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 0 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 3 / 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

7 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a m a r e l l o c l a r o , 

e filtre-se. 
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104.-Marasquino 

N. 1.—Dissolva-se em 6 kilogrs. do espirito 

d e 9 0 ° : 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 2 g r a m m a s 

E t h e r d e f r a m b o e z a s 4 » 

O l e o d e a m ê n d o a s a m a r g a s 2 » 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

N. 2.—Como acima,aggregando-se 3 gramma3 

d e e t h e r d e p e c e g o s . 

105.- Marmelos 

Pique-se, e ponha-se a digerir oito dias em ík 

k i l o g r . d e e s p i r i t o d o v i n h o d e 8 5 ° : 

C a s c a d e c a n e l l a 6 0 g r a m m a s 

N o z m o s c a d a . 7 , 5 » 

R a i z d e g e n g i b r e . . . 1 5 » 

S e m e n t e s d e c o e n t r o . 1 5 » 

D e p o i s d e e s p r e m e r o c o a r , j u n t e - s e : 

A s s u c a r . . , 2 3 / 4 k i l o g r s . 

E s p i r i t o d e v i n h o d e S 5 Ü 2 * / & » 

S u m o d e m a r m e l o s f r e s c o s . . . 3 4 / 4 » 

D i s s o l v a - s e o a s s u c a r n o s u m o d e m a r i n e l o * 

e filtre-se p o r filtro o u p a p e l . 
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1OG .—Melissa 

N . 1 . — D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 4 0 g o t t a s 

d e c o e n t r o . . . . . t 8 » 

d e l i m ã o 8 0 » 

d e m e l i s s a ( h e r v a c i d r e i r a ) 1 0 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 * / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se, 

N. 2. | :.; 

O l e o d e c a n e l l a 2 0 

» d e c a r d a m o m o 2 0 

» d e l i m ã o „ . 2 

» d e m e l i s s a 4 

E s p i r i t o d e 9 0 ° Q k i l o g r s . 

O m a i s c o m o a c i m a . 

1 O T . — M o r a n g o s 

N. 1.—Ponha-se a digerir durante seis dias,em 

6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , 2 k i l o g r s . d e m o ­

r a n g o s m a d u r o s , j u n t e - s e c a l d a d e 2 3 / 2 k i l o o r s . 

d e a s s u c a r e 5 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. ° 

o ?/' f:7~Gomo acima, sendo para a calda do 

A / 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e m i g u a l p a r t e d e a g u a 

e j u n t e - s e 3 k i l o g r s . d e b o m v i n h o m e d o c . 

g r a m m a s 

» 



1 0 8 . — I V e c t a f » 

D i s s o l v a - s e e m 5 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

. 4 0 g o t t a s 

, 4 0 » 

. 4 0 » 

» d e flôres d e l a r a n g e i r a . 4 0 » 

, 8 0 » 

. 1 2 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i ­

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a z u l , e filtre-se. 

1 0 9 . - O r l e l a - p i m e t i t a 

N. 1. 

O l e o d e o r t e l â - p i m e n t a 5 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 k i l o g r s . 

Junte-se calda de 2 3/4 kilogrs. de assucar e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

N. 2. — Dissolva-se 7,5 grammas de oleo de 

o r t e l â - p i m e n t a ( i n g l e z ) e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a d e 3 k í l o g r 3 . d e a s s u c a r e 

7 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

N. 3.—Como acima, aggregando-se 3 gram­

m a s d e e s s ê n c i a d e c o g n a c . 
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4. — Dissolva-se 15 grammas de oleo do 

o r t e l â - p i m e n t a ( i n g l e z ) e m 1 l i t r o d e e s p i r i t o 

a q u e c i d o , e j u n t e - s e c a l d a d e 1 0 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

d i s s o l v i d o e m a g u a d a c h u v a a q u e c i d a , e m a i ^ 

3 6 l i t r o s d e e s p i r i t o ; d e i t e - s e e m u m a v a s i l h a d e 

4 2 l i t r o s , e n c h a - s e d e e s p i r i t o , t i n j a - s e d e v e r d e 

e filtre-se. 

Í I O . — P a r f a i t d ' a m o u r 

Dissolva-se em 10 kilogrs. de espirito de 90°: 

Oleo de alecrim .. i0 ff0ttas 

» d o b e r g a m o t a . 3 0 

» d e c a n e l l a . 4 0 

& 

» 

» 

» d e c r a v o . 2 0 

» 

» 

» d e l i m ã o 8 0 

» d e m o s c a d a 

Junte-se calda de 4 kilogrs. de assucar e 10 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

1 1 1 • — P e c e g o s 

* • P o n h a ^ s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s , 

e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , 5 0 0 g r a m m a s d e 

p e c e g o s c o r t a d o s e m r o d e l l a s , filtre-se, e j u n t e - s e 

6 k i l o g r s . d e b o m v i n h o b r a n c o e c a l d a d e 

<$ / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 l i t r o s d e a g u a 

http://kilogrs.de
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N . 2 . 

E t h e r d e p e c e g o s 3 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . , 4 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 3 / * k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

4 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

1 1 a . — P é r s i c o 

N. 1. — Dissolva-se 7,5 grammas de oleo de 

a m ê n d o a s a m a r g a s e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a m a r e l l o - c l a r o , e fil­

t r e - s e . 

N . 2 . — C o m o a c i m a , a g g r e g a n d o - s e 3 g r a m m a s 

d e e s s ê n c i a d e l a r a n j a s . 

N . 3 . — D u p l o 

E s s ê n c i a d e p é r s i c o 2 5 0 g r a m m a s 

A s s u c a r 7 , 5 k i l o g r s . 

A g u a 4 0 l i t r o s 

E s p i r i t o 2 0 » 

F i l t r e - s e . 

113.—Ponche 

N . 1 . 

Á c i d o c i t r i c ô . 

R h u m d a J a m a i c a 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . . 

1 g r a m m a 

4 5 g r a m m a s 

4 k i l o g r s . 
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J u n t e - s e c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 5 

l i t r o s d e a g u a . 

N . 2 . 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 k i l o g r . 

R h u m d a J a m a i c a 1 » 

S u m o d e l i m ã o 1 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 1 * / , k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

N . 3 . — P o n h a - s e 1 2 0 g r a m m a s d e c a s c a s 

f r e s c a s d e l i m ã o e m 1 0 k i l o g r s . d e a g u a f e r v e n d o , 

c u b r a - s e a v a s i l h a , e d e i x e - s e e s f r i a r ; c ô e - s e , 

j u n t e - s e d e p o i s 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 1 0 d e 

r h u m o u d e a r a k , e filtre-se. 

1 1 4 . - R h u m 

D i s s o l v a - s e e m 2 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

E s s ê n c i a d e r o s a s 4 0 g o t t a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . . . . . . 4 0 » 

J u n t e - s e 4 k i l o g r s . d e r h u m d a J a m a i c a , e 

c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , 

e filtre-se. 

1 1 5 . - R o s a s 

D i s s o l v a - s e 2 g r a m m a s d e o l e o d e r o s a s g e ­

n u í n o e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e 

c a l d a d e 3 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s d e 

a g u a , t i n j a - s e d e c ô r d e r o s a , e filtre-se. 



1 1 6 . — V e r m o u t h 

N . 1 . — D i s s o l v a - s e , e m 5 * / 2 k i l o g r s . d e e s ­

p i r i t o d e 8 0 ° , 7 , 5 g r a t n m a s d e o l e o d e v e r m o u t h , 

j u n t e - s e c a l d a d e * / 2 k i l o g r . d e a s s u c a r e 6 4 / 2 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

N . 2 . 

O l e o d e c a l a m o a r o m a t i c o 4 0 g o t t a s 

» d e c a n e l l a 2 0 » 

» d e c r a v o 2 0 » 

» d e v e r m o u t h . . . . 5 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . . . 6 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a . — C o m o a c i m a . 

1 1 ^ . — Z i m b r o 

N. 1.— Dissolva-se 7,5 grammas de oleo de 

z i m b r o e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e 

c a l d a d e 2 1 / 2 . k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s 

é l e a g u a , e filtre-se. 

N. 2.—Como acima, aggregando-se 24 gottas 

d e o l e o d e c a r d a m o m o . 



• 
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S E G U N D A P A R T E 

F a b r i c a ç ã o p o r m e i o d e d i s t i l l a ç ã o 





S E G U N D A . P A R T E 

Fabricação por meio de distillação 

L I C O R E S 

— Absintho 

N. 1.—Ponha-se a digerir durante dous dias 

e m 1 0 k i l o g r s . d e e s p i r i t o e 4 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z e s t r e l l a d o 3 0 g r a m m a s 

C o e n t r o 3 0 » 

• F u n c h o 7 , 5 

H e r v a s a n t a 6 0 

» d e v e r m o u t h 0 . . . 3 0 0 

R a i z d e a n g é l i c a „ 6 0 » 

S e m e n t e d e a n i z 6 0 » 

D i s t i l l e - s e , t i r a n d o 1 1 l i t r o s , j u n t e - s e 1 k i l o g r . 

d e a s s u c a r , e t i n j a - s e d e v e r d e . 

5 



6 6 — 

N. 2.—Como acima em 12 kilogrs. dealcool 

e 5 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z e s t r e l l a d o 2 0 g r a m m a s 

C o e n t r o • 3 0 

C u b e b a 4 » 

F u n c h o - 1 5 » 

G o l p h a o p e q u e n o 3 0 * 

H e r v a s a n t a 3 0 » 

» d e v e r m o u t h 3 0 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a 6 0 » 

S e m e n t e d e a n i z 6 0 » 

D i s t i l l e - s e , e t i r a n d o - s e 1 4 k i l o g r s . , j u n t e - s e 

1 4 / 2 k i l o g r s . d o a s s u c a r , e t i n j a - s e d e v e r d e . 

1 1 9 . — A g u a a m e r i c a n a 

P i q u e - s e , e d i s t i l l e - s e : 

C a n e l l a 9 2 g r a m m a s 

C a s c a s d e ' l a r a n j a 5 0 0 » 

C r a v o 6 2 » 

F l ô r e s d e a l f a z e m a 1 2 5 » 

F o l h a s d e a l e c r i m 1 2 5 » 

N o z - m o s c a d a 3 1 » 

A g u a 3 6 l i t r o s 

Á l c o o l 4 4 * 

T i r e - s e 1 9 k i l o g r s . , j u n t e - s e c a l d a d e 1 4 l i t r o s 

d e a g u a e 1 2 k i l o g r s . d e x a r o p e , t i n j a - s e d e 

v e r d e , e filtre-se, 
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1 20.—Agua de caroços 

S o q u e - s e , e p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e v i n t e 

d i a s e m 3 0 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 2 2 ° : 

C a r o ç o s d e a m e i x a s */ k i l o g r s . 

t> d e d a m a s c o 1 7 » 

* d e p e c e g o s y 3 » 

D i s t i l l e - s e a t é 1 8 k i l o g r s . , j u n t e - s e c a l d a d e 

7 7 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 8 l i t r o s d e a g u a , e 

b e m a s s i m 2 l i t r o s d e a g u a d e flor d e l a r a n g e i r a , 

e filtre-se. 

1 2 5 1 . — A g u a c o r d i a l 

N. 1. •—Pique-se, e ponha-se a digerir du­

r a n t e a l g u n s d i a s e m 2 2 k i l o g r s . d e á l c o o l e 1 8 

l i t r o s d e a g u a : 

A n i z 1 2 5 g r a m m a s 

C a n e l l a 2 5 0 » 

C o e n t r o 1 2 5 » 

M a c i s 6 2 » 

M e l i s s a 1 5 5 » 

J ^ o z m o s c a d a 3 1 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 y 2 k i l o g r s . 

D i s t i l l e - s e a t é o b t e r 1 9 k i l o g r s . , j u n t e - s e 

c a l d a d e 1 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 i l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d e a z u l c l a r o , e filtre-se. 

N . 2 . — C o m o a c i m a , p o n d o - s e e m l o g a r d e 

n o z m o s c a d a 7 7 2 g r a m m a s d e g e n g i b r o e 
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f 2 3 . — A g u a r o m a n a 

Pinue-se e ponha-se a digerir durante oito 

d i a s e m 2 0 l i t r o s d e e s p i r i t o d e 2 2 ° e 1 6 l i t r o s 

d e a g u a : 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a s 7 * k i l o g r . 

» » d e l i m ã o / 4 » 

F i g o s V 2 9 

T a m a r a s / 2 * 

D i s t i U o - s e a t ó o b t e r 1 8 l i t r o s , j u n t e - s e c a l d a 

d e 8 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a e m a i s 

3 l i t r o s d e a g u a d e flor d e l a r a n g e i r a , e filtre-se. 

1 2 3 . — A g u a v i t a l p o l a c a 

Pique-se, e ponha-se a digerir durante oito 

d i a s e m e s p i r i t o : 

A l e c r i m 1 5 g r a m m a s 

Â m b a r 7 , 5 » 

A n i z 1 5 » 

C a n e l l a 7 , 5 » 

C o r i n t h a s 9 0 

C r a v o . . 7 , 5 » 

F u n c h o . . . 1 5 » 

O r t e l a . . 7 , 5 

P i m p i n e l l a 1 5 

R a i z d e g a l a n g a 7 , 5 

R h u i b a r b o 7 , 5 

» 

» 
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Distille-se em 18 litros de espirito, junte-se 

c a l d a a o g ô s t o d o c o n s u m i d o r , e t i n j a - s e d e e n ­

c a r n a d o . 

1 2 4 . — A l e c r i m 

Pique-se,e ponha-se a digerir durante dous dias 

e m 4 k i l o g r s - d e á l c o o l e 1 4 / 2 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z 3 0 g r a m m a s 

F l ô r d e m a c i s . . . . 7 , 5 » 

H e r v a d e a l e c r i m 4 8 0 » 

M a n g e r o n a 6 0 » 

D i s t i l l e - s e 4 4 / a k i l o g r s . , e j u n t e - s e 1 1 / a k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 

1 2 5 . - A l k e r m e s 

Pique-se, e ponha-se a digerir quinze dias 

e m 4 4 k i l o g r s . d e e s p i r i t o e 8 6 l i t r o s d e a g u a : 

C a n e l l a 1 2 0 g r a m m a s 

C r a v o s d a í n d i a 6 0 » 

F o l h a s d e l o u r o 6 0 » 

N o z m o s c a d a 1 8 0 » 

D i s t i l l e - s e , t i r a n d o 3 8 k i l o g r s . , e j u n t e - s e 

c a l d a d e 2 0 k i l o g r s . d e x a r o p e d e a s s u c a r e 

1 5 l i t r o s d e a g u a . 
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1 2 6 . — A l p e s 

Pique-se,e ponha-se a digerir durante dous diae 

e m 1 0 k i l o g r s . d e á l c o o l e 4 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z 6 0 g r a m m a s 

C a r d a m o m o . . . 1 5 » 

C a s c a s d e l i m ã o . 2 4 0 » 

C o e n t r o . 6 0 » 

C o m i n h o * . . 3 0 » 

F e l d a t e r r a 9 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s . . 3 0 » 

G e n g i b r e . . . 1 5 » 

H e r v a d e m e l i s s a 2 4 0 » 

» d e o r t e l â - p i m e n t a . . . . . . . . 9 0 » 

» d ê v e r m o ü t h 1 2 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a 1 2 0 » 

» d o c a l a m o , . 1 8 0 » 

» d e v i o l e t a . 9 0 » 

D i s t i l l e - s e a t é 1 1 k i l o g r s . , j u n t e - s e 3 h i l o g r s . 

d e a s s u c a r e 5 g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e flôres d e 

l a r a n g e i r a , e filtre-se. . 

12 T.—Amargo • 

Pique-se, e deixe-se macerar durante dous dia» 

o m 1 0 k i l o g r s . d e á l c o o l o 3 1 / 2 l i t r o s d e a g u a : 

C a r d a m o m o , . . . „ 7 , 5 g r a m s . 

C a r o ç o s d e a m e i x a s 1 2 0 » 

C r a v o 7 , 5 » 
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F l ô r d e c a n e l l a 1 5 g r a m g ) 

F l o r e s d e m a c i s . . . . . . . . . . 7 5 » 

L n p u l o h e s p a n h o l 3 0 ' » 

R a i z d e a n g é l i c a 6 0 » 

» d e c a l a m o 6 0 » 

Distille-se até obter 12 kilogrs., junte-se 3 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

» 

» 

» 

1 2 8 . — A m ê n d o a s a m a r g a s 

Pique-se, e ponha-se a digerir durante dons 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

A m ê n d o a s a m a r g a s . . 2 4 0 g r a m m a s 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 2 0 

C r a v o , 1 5 

F l o r d e c a n e l l a . . . , 3 0 

» d e m a c i s 7 ? 5 8 

Distille-se até obter 6 */2 kilogrs., junte-se 2 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

* 1 A n g é l i c a 

Pique-se, e maccre-se durante dous dias em 10 

k i l o g r s . d e á l c o o l e 4 l i t r o s d e a g u a : 

g r a m m a s 
A n i z 1 5 

C a n e l l a . 3 0 » 

C a r d a m o m o 4 » 



— 7 2 — " : * P j 

Cascas frescas de limão 240 grammas 

F l ô r d e m a c i s . 1 5 » 

L o u r o • ^ 0 * 

R a i z d e a n g é l i c a 3 6 0 B 

» d e v i o l e t a . . 1 5 » 

D i s t i l l e - s e , t i r a n d o 1 1 k i l o g r s . , e j u n t e - s e 4 

k i l o g r s . d e a s s u c a r . 

130. —Aniz 

N . 1 . — P u l v e r i s e - s e , e d i s t i l l e - s e : 

L a r a n g i n h a s v e r d e s 6 0 g r a m m a s 

S e m e n t e s d e a n i z 1 8 0 » 

E s p i r i t o d e v i n h o 6 1 / * k i l o g r s . 

J u n t e - s e 7 2 k i l o g r . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

N . 2 . — M a c e r e - s e d u r a n t e d o u s d i a s , e d i s t i l l e - s e : 

A n i z e s t r e l l a d o 1 8 0 g r a m m a s 

S e m e n t e s d e a n i z . 3 6 0 » 

Á l c o o l 8 k i l o g r s . 

A g u a 5 l i t r o s . 

T i r e - s e 1 1 k i l o g r s . , j u n t e - s e 1 k i l o g r . d e a s ­

s u c a r , e filtre-se. • 

131. — Anizette 

N . 1 . — P i q u e - s e , e m a c e r e - s e d u r a n t e d o u s ( l i a s 

e m 1 2 k i l o g r s . d e á l c o o l e 6 l i t r o 3 d e a g u a : 

A m ê n d o a s a m a r g a s . , . 1 2 0 g r a m m a s 

A n i z e s t r e l l a d o . 2 4 0 » 
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C a r d a m o m o 1 5 g r a m m a s 

C o e n t r o 6 0 » 

F u n c h o 1 5 » 

R a i z d e v i o l e t a 6 0 » 

D i s t i l l e - s e , t i r a n d o 1 5 k i l o g r s . , e j u n t e - s e 4 

k i l o g r s . d e a s s u c a r . 

N . 2 . — D i s t i l l e - s e c o m 4 5 l i t r o s d e á l c o o l d e 

9 5 ° , o b t e n d o 4 5 l i t r o s d e e s p i r i t o d e a n i z e t t e d e 

7 5 ° : 

B a u n i l h a . . . 2 5 g r a m m a s 

C o e n t r o 5 0 » 

S e m e n t e d e f u n c h o 2 5 » 

A m ê n d o a s a m a r g a s 1 k i l o g r . 

A n i z e s t r e l l a d o 1 » 

S e m e n t e s d e a n i z r u s s o 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 5 0 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 5 

l i t r o s d e a g u a , e p o n h a - s e a d e s c a n s a r d u r a n t e 

a l g u n s m e z e s . 

1 3 2 . — B a l s a m o c o n s o l a d o r 

D i s t i l l e - s e n o b a n h o d e a g u a a t é o b t e r 1 2 a 

1 4 k i l o g r s . : 

M a c i s 1 6 g r a m m a s 

A g u a r d e n t e d e 2 2 ° 2 4 k i l o g r s . 

A g u a d i s t i l l a d a , 8 l i t r o s . 



- m — 

Junte-se xarope de 10 kilogrs. de assucar 

e 8 l i t r o s d e a g u a d i s t i l l a d a , e 

Essência de flôres de larangeira. 60 grammas 

» d e j a s m i m 9 0 » 

» d e r e s e d á * . . 6 0 » 

» d e r o s a s 6 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 7 0 * 

C ô e - s e , e t i n j a - s e d e v i o l e t a o u e n c a r n a d o . 

1 3 3 . — B a r b a d o s 

P i q u e - s e , e d i g i r a - s e d u r a n t e d o u s d i a s e m 1 0 

k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 4 / 2 l i t r o s d e a g u a : 

Amêndoas amargas 30 grammas 

A n i z 7 , 5 » 

C a r d a m o m o 7 , 5 » 

C a s c a s d e l a r a n j a 1 8 0 » t 

» d e l i m ã o 1 8 0 » 

C r a v o s d a í n d i a 3 0 » 

F l ô r d e c a n e l l a 6 0 » 

G e n g i b r e 1 5 » 

Distille-se até obter 12 kilogrs., junte-se 3 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , e filtre-se. 



1 Í 5 4 L — B i t t e r d o s c a ç a d o r e s 

£ n i z > • • ; ( p i c a d o ) 3 0 g r a m m a s 

v a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a » I S O 

C o f n t r o » 3 0 

J b e l d a t e r r a » 3 0 

F l ô r e s d e m a c i s » 7 5 » 

G o l p h a o 3 0 ^ 

L u p u l o h e s p a n h o l » 3 0 

M a n g e r o n a » QQ 

M e l i s s a B @ 0 

R a i z d e g a l a n g a » 3 0 

» d e g e n c i a n a » 3 0 

Ponha-se a macerar durante dous dias em 10 

k i l o g r s . d e á l c o o l e 6 l i t r o s d e a g u a , d i s -

t i l l e - s e a t é o b t e r 1 2 k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

1 l i í > . — B i t t e r e s t o m a c a l 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

* l i a s e m 8 k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 l i t r o s d e a g u a : 

Alecrim 30 grammas 

A n i z e s t r e l l a d o 3 0 » 

C a n e l l a ' . . . . 3 0 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 2 0 » 

C o e n t r o 3 0 „ 

C r a v o 3 0 , 



F e l d a t e r n 9 < > g r a m m a s 

F l ô r d e m a c i s * j > » 

G - o l p h a o p e q u e n o J > ü » 

H e r v a d e m e l i s s a » ü » 

O r t e l a c r e s p a . . * j 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a 1 * 0 8 

» d e c a l a m o » 0 » 

V e r m o u t h 9 0 » 

D i s t i l l e - s e 1 0 k i l o g r s . , j u n t e - s e 3 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

1 3 6 . — B i t t e r d e H a m b u r g o 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 1 0 k i l o g r s . d e á l c o o l e 6 l i t r o s d e a g u a : 

^ u i z 3 0 g r a m m a s 

C a l a m o 6 0 » 

C a n e l l a 1 2 0 » 

C a r d a m o m o , . . . . 7 , 5 » 

C o e n t r o 3 0 » 

C r a v o s 3 0 » 

F e l d a t e r r a 6 0 » ^ 

F l ô r e s d e m a c i s 7 , 5 » 

G e n g i b r e 7 , 5 » 

P á o d e q u a s s i a 6 0 » 

R a i z d e v i o l e t a 3 0 » 

V e r m o u t h 6 0 » 

D i s t i l l e - s e a t e o b t e r 1 2 k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 3 A 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 
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1 3 T . — B i t t e r h e s p a n h o l 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 8 ' k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z 1 5 g r a m m a s 

B a g a s d e z i m b r o 3 0 » 

C a l a m o 1 8 0 » 

C o e n t r o 1 5 » 

F l ô r e s d e m a c i s 1 5 » 

G o l p h â o p e q u e n o 9 0 » 

H e r v a d e m e l i s s a 6 0 » 

» d e o r t e l a p i m e n t a 3 0 » 

L a r a n g i n h a s v e r d e s 2 4 0 » 

L o u r o 3 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a . . o 9 0 » 

V e r m o u t h 1 2 0 » 

D i s t i l l e - s e 9 k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 4 / j k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

1 3 8 . - B i t t e r i n g l e z 

Pique-se, e ponha-se a digerir durante dous 

# d i a s e m 1 0 k i l o g r s . d e á l c o o l e 6 l i t r o s d e a g u a : 

A m ê n d o a s a m a r g a s 9 0 g r a m m a s 

A n i z 3 0 » 

C a l a m o 6 0 » 

C a r d a m o m o 1 5 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a 1 2 0 » 

» d e l i m ã o * • 1 2 0 » 



F e l d a t e r r a 6 0 g r a m m a s 

F l ô r d e m a c i s 7 , 5 » 

G o l p h â o p e q u e n o 7 5 . » 

H e r v a s a n t a 6 0 » 

» d e v e r m o u t h 7 5 » 

l i u p u l o h e s p a n h o l 3 0 » 

M a n g e r o n a 3 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a 6 0 » 

» d e v i o l e t a 6 0 » 

D i s t i l l e - s e a t é o b t e r 1 2 k i l o g r s . , j u n t e - s e 7 

k i l ô g r s . d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o o u d e 

p a r d o , e filtre-se. 

1 3 9 . — B i t t e r s u p e r f i n o 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 1 2 k i l o g r s . d e á l c o o l e 8 l i t r o s d e a g u a : 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a 2 4 0 g r a m m a s 

C r a v o s d a í n d i a 6 0 » 

F l ô r e s d e c a n e l l a 1 2 0 » 

» d e m a c i s 1 5 » 

G e n g i b r e 7 , 5 » 

G o l p h a o p e q u e n o 6 0 » • 

H e r v a d e m e l i s s a - 6 0 » 

» d e v e r m o u t h 1 2 0 » 

L u p u l o h e s p a n h o l 6 0 J> 

R a i z d e a n g é l i c a 6 0 » 

» d e c a l a m o 1 2 0 » 

S e m e n t e s d e a n i z 8 0 » 



D i s t i l l e - s e a t é o b t e r 1 6 k i l o g r s . , j u n t e ? s e 1 i / a 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e 

i l t r e - s e . 

1 40.—Café 

N. 1.—Distille-se */* kilogr. de café torrado 

e m o i d o e m 6 l i t r o s d e a g u a , a t é o b t e r 4 k i l o g r s . , 

j u n t e - s e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r , 6 k i l o g r s . d e 

e s p i r i t o d e v i n h o d e 8 5 ° e 6 0 g r a m m a s d e a s s u c a r 

d e b a u n i l h a , e filtre-se. 

N. 2.—Triture-se 3 kilogrs. de café tostado, 

5 0 0 g r a m m a s d e f a v a s d o c a c á o t o s t a d o e 2 5 

g r a m m a s d e b a u n i l h a , d i s t i l l e - s e c o m 4 0 l i t r o s 

d e e s p i r i t o d e 9 5 ° e 2 5 l i t r o s d e a g u a , a t é o b t e r 

4 0 l i t r o s d e e s p i r i t o d e c a f é , j u n t e - s e c a l d a d e 

3 0 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 0 k i l o g r s . d e a g u a , e 

filtre-se. 

141 .—Calamo 

• N. 1.—Distille-se, até obter 16 litros: 

R a i z d e a n g é l i c a ( p i c a d a ) 3 0 0 g r a m m a s 

» d e c a l a m o ( i d e m ) V / i k i l o g r s . 

E s p i r i t o d e 6 0 ° 2 0 l i t r o s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 8 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

1 8 l i t r o s d e a g u a . 
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N. 2.—Ponha*se a digerir durante dous dias 

e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o e 2 l i t r o s d e a g u a : 

A n i z 3 0 g r a m m a s 

C a l a m o 4 8 0 » 

C a r d a m o m o 7 , 5 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 2 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s 7 , 5 » 

G e n g i b r e ( p i c a d a ) 7 , 5 > 

D i s t i l l e - s e a t é o b t e r 6 7 a k i l o g r s . , j u n t e - s e 

2 k i l o g r s . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

1 4 2 . — C a n e l l a 

Piqüe-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

C a n e l l a d e C e y l a o 2 4 0 g r a m m a s 

F l ô r d e c a n e l l a 1 8 0 » 

R a i z d e v i o l e t a 6 0 » 

Distille-se 6 72 kilogrs., juntando 2 kilogrs. 

d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

1 4 3 . — C a r d a m o m o 

N. 1.—Macere-se durante dous dias 120 

g r a m m a s d e s e m e n t e s d e c a r d a m o m o e m 8 

k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 l i t r o s d e a g u a , d i s t i l l e - s e 9 

k i l o g r s . , e j u n t e - s e 1 l / 9 k i l o g r s . d e a s s u c a r . 



N . 2 . — C o m o a c i m a , e j u n t e - s e 3 0 g r a m m a s 

d e c a s c a s d e l a r a n j a s v e r d e s . 

1 < 4 4 , — C a s c a s d e l a r a n j a 

Pique-se, e ponha-se a digerir durante dous 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

A m ê n d o a s a m a r g a s 1 2 5 g r a m m a s 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a 4 8 0 » 

» d e l i m ã o 1 2 0 » 

C r a v o s d a í n d i a 3 0 » 

F l ô r d e c a n e l l a 6 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s 7 , 5 » 

L a r a n g i n h a s v e r d e s 2 4 0 » 

R a i z d e v i o l e t a 6 0 » 

D i s t i l l e - s e 6 * / * k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

1 4 5 . — C h a r t r e u s e 

P i q u e - s e : 

A r t e m i s i a d o s A l p e s 1 2 5 g r a m m a s 

C a n e l l a d e C e y l a o 2 5 » 

C a r d a m o m o 1 0 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a s v e r d e s . 2 5 0 » 

C r a v o 2 5 » 

F a v a s d e c u m a r ú ( t o n k a ) 2 5 » 

6 
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Flôres de moscada 25 grammas 

H e r v a d e m e l i s s a l i m ã o 5 0 0 » 

» d e h o r t e l â p i m e n t a . 2 5 0 » 

P o n t a s d e flôres d e Y s o p o . . . . . . 2 5 0 » 

R a i z d e a n g é l i c a , 2 5 » 

» d e c a l a m o 5 0 » 

S e m e n t e d e a n g é l i c a . . . . 1 2 5 » 

Distille-se em 50 litros de espirito de 95° 

e 5 0 l i t r o s d e a g u a , r e s e r v a n d o o p r i m e i r o e u l ­

t i m o p r o d u c t o , e c o l h e n d o s ó 4 5 l i t r o s d e e s p i r i t o 

d e C h a r t r e u s e , j u n t e - s e c a l d a d e 4 0 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r e 2 5 l i t r o s d e a g u a , e t i n j a - s e d e v e r d e 

o u d e a m a r e l l o . 

1 4 t G . - C r a v o 

Pique-se, o ponha-se a digerir durante dous 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 4 / a l i t r o s d e a g u a : 

Cravos da índia 240 grammas 

F l ô r d e c a n e l l a 3 0 

» d e m a c i s 1 5 » 

R a i z d e v i o l e t a 6 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 4 » 

D i s t i l l e - s e 7 k i l o g r s . , j u n t e - s e 3 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se, 
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1 4 . T f . — F u n c h o 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

Aniz 

C a r d a m o m o 

R a i z d e v i o l e t a . . . 

S e m e n t e s d e f u n c h o 

Distille-se até obter 6 */a kilogrs., junte-se '/« 

k i l o g r . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

1 4 8 . — G e n e b r a 

N. 1.—Ponha-se a macerar durante dous dias 

1 k i l o g r . d e b a g a s d e z i m b r o e m 8 k i l o g r s . d e á l ­

c o o l e 3 l i t r o s d e a g u a , d i s t i l l e - s e 9 k i l o g r s . , 

j u n t e - s e 1 d / 2 k i l o g r . d e a s s u c a r , e filtre-se. 

N. 2. 

A n i z 

C a l a m o 

C o e n t r o 

M e l i s s a 

Y e r m o u t h 

Á l c o o l 

B a g a s d e z i m b r o 

A g u a 

1 2 0 g r a m m a s 

7 , 5 » 

1 2 0 » 

3 6 0 » 

1 5 g r a m m a s 

. 1 2 0 » 

, 3 0 » 

. 6 0 » 

3 0 » 

6 k i l o g r s . 

1 » 

2 l i t r o s . 
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Macere-se durante dous dias, distille-se até 

o b t e r 6 ij% k i l o g r s . , j u n t e - s e 3 0 0 g r a m m a s d e 

a s s u c a r , e filtre-se. 

N. 3.—Pique-se, e ponha-se a macerar du­

r a n t e d o u s d i a s e m 6 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 l i t r o s 

d e a g u a : 

B a g a s d e z i m b r o 4 8 0 g r a m m a s 

F l ô r e s d e m a c i s 7 , 5 » 

R a i z d e c a l a m o 1 2 0 » 

» d e v i o l e t a 1 2 » 

D i s t i l l e - s e 6 4 / 2 k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 

N. 4.—Macere-se 360 grammas de bagas de 

z i m b r o ( p i c a d a s ) d u r a n t e d o u s d i a s e m 8 k i l o g r s . 

d e á l c o o l e 5 4 / 2 l i t r o s d e a g u a , d i s t i l l e - s e 1 0 

k i l o g r s . , j u n t e - s e 4 / 2 k i l o g r . d e a s s u c a r , e fil­

t r e - s e . 

1 4 t 9 — K u m m e l 

N. 1.—Pique-se, e ponha-se a macerar du- * 

r a n t e d o u s d i a s e m 8 k i l o g r s . d o á l c o o l e 3 4 / * 

l i t r o s d e a g u a ; 

60 gr ammas 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a 1 5 

C o e n t r o 2 5 

S e m e n t e d e c o m i n h o 1 k i l o g r . 

3> 

3> 



D i s t i l l e - s e a t é 1 0 k i l o g r s . , j u n t e - s e 1 * / » k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 

N . 2 . — C o m o a c i m a : 

A n i z 3 0 g r a m m a s 

C o e n t r o . 1 5 » 

F u n c h o 3 0 9 

C o m i n h o 1 k i l o g r . 

N . 3 . — C o m o a c i m a : 

A n i z • 1 2 0 g r a m m a s 

C a l a m o . 6 £ \ 

C a r d a m o m o • $ * * " 

C a s c a s d e l i m ã o . . . . . 6 0 » 

C o e n t r o 6 ? , . / 

C o m i n h o 1 k l l o S r ' 

D i s t i l l e - s e c o m o a c i u ; a , j u n t e - s e 3 * / » k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 

1 5 « > . — L i m ã o 

N. 1.—Pique-se, e ponha-se a macerar du­

r a n t e d o u s d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 

l i t r o s d e a g u a : 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 4 8 0 g r a m m a s 

» d e l a r a n g i n h a s v e r d e s . . . 1 2 0 » 

D i s t i l l e - s e a t é o b t e r 6 * / « k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , t i n j a - s e d o a m a r e l l o , e fil­

t r e - s e . 



N . 2 . — C o m o a c i m a : 

A m ê n d o a s a m a r g a s 6 0 g r a m m a s 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 4 8 0 » 

» d e l a r a n j a 1 2 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s 7 ; 5 » 

D i s t i l l e - s e c o m o a c i m a , j u n t e - s e 2 k i l o g r s . 

d e a s s u c a r e 4 g r a m m a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a , 

t i n j a - s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

N . 3 , — C o m o n o n . 1 : 

A m ê n d o a s a m a r g a s 6 0 g r a m m a s 

C a r d a m o m o 4. 

C a s c a s d e l i m ã o 4 & 0 

C r a v o 7 5 

F l ô r d e c a n e l l a , 1 8 * 

F l ô r e s d e m a c i ^ 7 5 

G e n g i b r e 4 / , 

D i s t i l l e - s e c o m o a c i m a , j u n t e - s e 2 k i l o g r s . d e 

a s s u c a r , 3 g r a m m a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a e 3 

g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a , t i n j a -

s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

» 

1 5 1 . — M a r a s q u i n o 

N . 1 . — P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e d o u s d i a s 

e m 1 0 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

C r a v o d a í n d i a ( p i c a d o ) , , 1 5 g r a m m a s 

F l ô r d e c a n e l l a ( i d e m ) 6 0 » 

» d e m a c i s ( i d e m ) 4 » 

C a r o ç o s d e c e r e j a ( q u e b r a d o s ) . . 3 k i l o g r s . 
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» 

» 

D i s t i l l e - s e 1 0 k i l o g r s . , e j u n t e - s e : 

E s s ê n c i a d e r o s a s 3 g o t t a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 5 » 

Á g u a d e f r a m b o e z a s 4 k i l o g r s . 

F i l t r e - s e . 

N . 2 . — C o m o a c i m a e m 8 k i l o g r s . d e á l c o o l 

e 1 * / * l i t r o s d e a S u a : 

B a u n i l h a \ g r a m m a s 

C r a v o s d a í n d i a 1 5 

F l ô r d e c a n e l l a ( p i c a d a ) , 1 5 

R a i z d e v i o l e t a 1 5 » 

A m ê n d o a s a m a r g a s ( p i c a d a s ) . . . . 1 k i l o g r . 

C a r o ç o s d e a m e i x a s ( q u e b r a d o s ) . . / a » 

D i s t i l l e - s e 8 k i l o g r s . , e j u n t e - s e : 

E s s ê n c i a d e r o s a s \ g r a m m a s 

A g u a d e f r a m b o e z a s à k i l o g r s . 

A s s u c a r ó * 

F i l t r e - s e . 

153.—Melissa 

N. 1.—Pique-se: 

C a n e l l a . 1 2 o g r a m m a s 

C a s c a s d e l i m ã o * 

C r a v o \ f ^ 

N o z m o s c a d a • i f ° . ' 

H e r v a d e m e l i s s a / * k l l ^ r -

D i s t i l l e - s e c o m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 6 l i t r o s 

d e a g u a , j u n t e - s e 1 k i l o g r . d o a s s u c a r , e n i t r e - s e . 
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2 . — P o n h a - s e a m a c e r a r d u r a n t e d o n s d i a s 

e m 8 k i l o g r s . d e á l c o o l , 5 l i t r o s d e a g u a e 7 5 0 

g r a m m a s d e h e r v a d e m e l i s s a p i c a d a , d i s t i l l e - s e 

1 1 k i l o g r s . , j u n t e - s e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r , e 

n l t r e - s e . 

1 5 3 . — M o s c a d a 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 8 k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 l i t r o s d e a g u a : 

°anelIa 15 grammas 

S í A

a v ° , 7 , 5 , 
f l o r m o s c a d a 3 0 » 

N o z m o s c a d a QQ 9 

Distille-se 10 kilogrs., junte-se 3 V2 kilogrs. 

d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-s • s e . 

1 5 4 . — N e c t a r . 

Pique-se, e ponha-se a macerar durante dous 

d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s d e a g u a : 

C a n e l l a 2 0 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 1 2 0 » 

C r a v o , ' ' " 2 5 

F l ô r d e a l f a z e m a / QQ 

» d e m a c i s B # # ' 3 0 

H e r v a d e m e l i s s a * ' QQ 

» 

» 

M a n g e r o n a QQ 

R a i z d e c a l a m o . . . , ' * QQ 

» 

» 

» 



D i s t i l l e - s e 6 V a k i l o g r s . , e j u n t e - s e : 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 4 g r a m m a s 

A s s u c a r 3 k i l o g r s . 

A g u a d e f r a m b o e z a s . . 1 l i t r o 

» d e r o s a s 1 » 

T i n j a - s e d e c o r d e r o s a , e filtre s e . 

155.—Nectar brazileiro 

P i q u e - s e , e p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o 

d i a s , e m 1 0 k i l o g r s . d e a g u a r d e n t e d e 2 2 % c a s c a s 

d e 4 l i m õ e s , e a d d i c i o n e - s e : 

C a f é t o r r a d o 6 2 g r a m m a s 

C a n e l l a 3 2 » 

D i s t i l l e - s e , e j u n t e - s e : 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 4 g r a m m a s 

X a r o p e d e a s s u c a r 5 k i l o g r s . 

T i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e filtre-se. 

1 5 6 . — N e c t a r d o O r i e n t e 

B e n j o i m ( t r i t u r a d o ) 1 6 g r a m m a s 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o ( p i c a d a s ) . 3 1 » 

C o e n t r o ( q u e b r a d o ) 6 2 

C r a v o d a í n d i a ( p i c a d o ) 2 5 0 

E s t o r a q u e ( t r i t u r a d o ) 1 6 

M e l b r a n c o 1 2 5 

E s p i r i t o d e v i n h o d e 3 3 ° ' 6 k i l o g r s . 

)) 

)) 

)) 

)) 
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Digira-se durante quinze dias, distille-se até 

k i l o g r s . , e j u n t e - s e : 

E s p i r i t o d e flôres d e l a r a n g e i r a . 9 2 g r a m m a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . s 2 » 

A s s u c a r 3 k i l o g r s . 

T i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e c ô e - s e . 

1 5 ? 1 . — O r t e l â - p i m e n t a 

N. 1.—Pique-se, e ponha-se a macerar du­

r a n t e d o u s d i a s e m G k i l o g r s . d e á l c o o l e 3 l i t r o s 

d e a g u a : 

C a n e l l a 3 0 g r a m m a s 

C a r d o m o m o 7 5 5 » 

C a s c a s f r e s c a s d e l a r a n j a 6 0 » 

F l ô r e s d e m a c i s 7 , 5 » 

M e l i s a a 1 8 0 » 

R a i z d e v i o l e t a 6 0 » 

O r t e l â - p i m e n t a 1 V 2 k i l o g r s . 

D i s t i l l e - s e a t é 7 / 2 k i l o g r s . , j u n t e - s e 2 

k i l o g r s . d e a s s u c a r e 5 g r a m m a s d e t i n t u r a d e 

b a u n i l h a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

N. 2.-Como acima, em 8 kilogrs. de álcool 

e 3 l i t r o s d e a g u a , 1 k i l o g r . d e o r t e l a - p i m e n t a 

1 2 0 g r a m m a s d e m e l i s s a , d i s t i l l e - s e a t é 9 

k i l o g r s . , j u n t e - s e 1 J 9 k i l o g r s . d e a s s u c a r , t i n j a -

s e d e v e r d e , e filtre-se. 
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1 5 8 . — P é r s i c o 

N . 1 . — P i q u e - s e , e p o n h a - s e a d i g e r i r d u ­

r a n t e d o u s d i a s e m 6 k i l o g r s . d e á l c o o l e 2 l i t r o s 

d e a g u a : 

D i s t i l l e - s e 6 7 2 k i l o g r s , J u n t e - s e d o u s k i l o g r s . 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 

N. 2.—Soque-se, e distille-se em 40 litros de 

e s p i r i t o d e 9 5 ° e 2 5 l i t r o s d e a g u a a t é t i r a r 

4 0 l i t r o s : 

A m ê n d o a s d e d a m a s c o c . . 5 0 0 g r a m m a s 

C a r o ç o s d e p e c e g o s 5 0 0 * 

A m ê n d o a s a m a r g a s 3 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 0 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 5 

l i t r o s d e a g u a , e * / 2 l ^ 1 " 0 d e a g u a d e flôr d e l a ­

r a n g e i r a , t i n j a - s e d e c ô r d e r o s a , e filtre-se. 

A m ê n d o a s a m a r g a s . . . 

B a u n i l h a 

C a n e l l a . . 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 

C r a v o s 

F l ô r d e m a c i s 

R a i z d e v i o l e t a 

C a r o ç o s d e c e r e j a 

2 4 0 g r a m m a s 

4 

3 0 » 

1 8 0 » 

1 5 

1 5 )> 

6 0 » 

1 k i l o g r . 

1 5 9 . — R o s a s 

D i s t i l l e - s e 5 k i l o g r s . d e p é t a l a s f r e s c a s d e 

r o s a s e m 1 5 k i l o g r s . d e á l c o o l e 8 l i t r o s d e a g u a 
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afcó tirar 15 kilogrs., junte-se calda de 3 kilogrs. 

d e a s s u c a r e 5 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c ô r d e 

r o s a , e filtre-se. 

1 6 0 . — V e r m o u t h 

N. 1.—Macere-se durante dous dias 480 gram­

m a s d e h e r v a v e r m o u t h ( p i c a d a ) e m 8 k i l o g r s . 

d e á l c o o l e 3 4 / a l i t r o s d e a g u a , d i s t i l l e - s e 1 0 

k i l o g r s . , j u n t e - s e 1 * / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r , e 

filtre-se. 

N. 2.— Como acima, em 6 kilogrs. de álcool 

e 2 l i t r o s d e a g u a : 

C a s c a s f r e s c a s d e l i m ã o 6 0 g r a m m a s 

C o e n t r o 3 0 » 

H e r v a v e r m o u t h . . . . , . . 5 1 0 » 

R a i z d o c a l a m o 1 2 0 » 

Distille-se 6 lj% kilogrs., junte-se 2 kilogrs. 

d e a s s u c a r , e filtre-se. 



T E R C E I R A P A R T E 

p r e p a r a ç õ e s p o r d i v e r s o s 

p r o c e s s o s 





T E R C E I R A P A R T E 

Varias preparações por diversos 

processos 

VIU 

ÁGUAS 

161.—Agua de amêndoas amargas 

Soque-se 3 kilogrs. de amêndoas amargas, 

a q u e ç a - s e d e v a g a r , e e s p r e m a - s e o o l e o ; p u l v e ­

r i z e - s e a p a s t a d e a m ê n d o a s , d e i t e - s e - l h e 1 0 l i t r o s 

d e a g u a f e r v e n d o , e d i s t i l l e - s e d e v a g a r a t é o b t e r 

3 l i t r o s . 

1 62.—Agua de aniz 

D i s t i l l e - s e 2 4 / a k i l o g r s . d e a n i z s e c c o e m 

2 0 l i t r o s d e a g u a a t é o b t e r 6 l i t r o s . 

D a m e s m a f ô r m a : A g u a d e c o e n t r o , z i m b r o , 

c a s c a s d e l a r a n j a s a m a r g a s , f u n c h o , l o u r o , c a s c a s 

d e l i m ã o , e t c . 



- 9 6 -

163.—Agua de cravos da índia 

Pique-se e ponha-se a digerir durante 10 

d i a s e m 8 l i t r o s d e a g u a 6 0 g r a m m a s d e c r a v o s 

d a í n d i a e 4 g r a m m a s d e flôr d e m o s c a d a , e 

d i s t i l l e - s e e m b a n h o - m a r i a . 

1 6 4 . — A g u a d e flôr d e l a r a n g e i r a 

Distille-se em 20 litros de agua 5 kilogrs. de 

flôres f r e s c a s o u s a l g a d a s d e l a r a n g e i r a , a t é o b t e r 

1 0 a 1 1 l i t r o s d e a g u a a r o m a t i c a . 

M e t h o d o p a r a s a l g a r a s flôres d e l a r a n g e i r a , 

l i m ã o , r o s a s , e t c . 

D e i t e - s e e m u m v a s i l h a d e p e d r a a l t e r n a d a -

m e u t e u m p u n h a d o d e s a l e o u t r o d e flôres, a t é 

e n c h e r a v a s i l h a , c u b r a - s e c o m u m a r o d e l l a d e 

p á o , e s o b r e e s t a c o l l o q u e m - s e p e d r a s . A s s i m a s 

flôres c o n s e r v ã o - s e f r e s c a s d u r a n t e m u i t o t e m p o . 

165.—Agua de limão 

Pique-se e ponha-se a digerir durante oito 

d i a s e m 2 0 l i t r o s d e a g u a 6 k i l o g r s . d e c a s c a s 

d e l i m ã o , e d i s t i l l e - s e a t é o b t e r 1 6 l i t r o s d e a g u a 

a r o m a t i c a . 
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\ 6*í.—Agua de louro-cereja 

P o n h a - s o a m a c e r a r d u r a n t e o i t o d i a s e m 2 0 

l i t r o s d e a g u a 6 k i l o g r s , d e f o l h a s f r e s c a s d e l o u ­

r o - c e r e j a , e d i s t i l l e - s e 1 8 l i t r o s . 

167—Agua de melissa 

M a c e r e - s e d u r a n t e o i t o d i a s e m 2 0 l i t r o s d e 

a g i ; a 5 k i l o g r s . d e h e r v a d e m e l i s s a ( c i d r e i r a ) , 

e d i s t i l l e - s e a t é o b t e r 1 8 l i t r o s d e a g u a a r o m a t i c a . 

1 6 8 . — A g u a d e r o s a s 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s e m 2 0 

l i t r o s d e a g u a 2 k i l o g r s . d e p é t a l a s d e r o s a s 

o d o r i f e r a s , e d i s t i l l e - s e a t é o b t e r 8 l i t r o s . 

169.—Agua de toilette 

Descasque-se e rale-se 2 hilogrs. de batatas 

i n g l e z a s , p a s s e - s e c o m a ^ u a d a c h u v a p o r u m a 

p e n e i r a , e d e p o i s d e d e s c a n s a r , d e i t e - s e f o r a a 

a g u a , e j u n t e - s e a o r e s i d u o : 

A g u a d e flôr d e l a r a n g e i r a . . . . 6 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e s a b ã o 3 0 » 

P o t a w s a p u r i f i c a d a . . * 4 » 

T i n t u r a d e b e n j o i m 7 , 5 » 

A g u a d e r o s a s 7 * l i t r o . 

7 
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1 Tf O . — A g u a p a r a a b o c a 

Ponha-se a digerir durante alguns dias 180 

g r a m m a s d e c a s c a d e q u i n a e m 1 kj% l i t r o s d e e s ­

p i r i t o , filtre-se, e a g g r e g u e - s e : 

E s s ê n c i a d e o r t e l a c r e s p a 1 8 0 g r a m m a s 

O l e o d e c r a v o *. 1 2 0 » 

T i n j a - s e d e e n c a r n a d o . 

E s t a a g u a c o n s e r v a o s d e n t e s , e f o r t i f i c a a s 

g e n g i v a s . 

% 

i 



A R A K , C O G N A C , P O N C H E S , E T C , E T C . 

l ^ l . — A r a k ( f i n o ) 

Essência de arak 60 grammas 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 5 x> 

A r a k s u p e r f i n o 3 k i l o g r s . 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 0 > 

J u n t e - s e u m a i n f u s ã o d e 3 g r a m m a s d e c h á 

P e c o e e 4 5 g r a m m a s d e f r u c t o d e a l f a r r o b a e 7 5 

g r a m m a s d e m e l e m 4 k i l o g r s . d e a g u a . 

1 7 * . - A r a k ( o r d i n á r i o ) 

Essência de arak 120 grammas 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 6 * 

E s p i r i t o d e 9 J ° 1 4 k i l o g r s . 

J u n t e - s e a i n f u s â o ] d e 2 g r a m m a s ' d e c h á P e c o e , 

7 5 g r a m m a s d e a l f a r r o b a ^ e 1 0 0 g r a m m a s d e m e l 

e m 1 8 / * k i l o g r s . d e a g u a , 

• t u % 
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1 ^3.—Arak (superfino) 

Dessolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

E s s ê n c i a d e a r a k 3 0 g r a m m a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 5 » 

A r a k d e s u p e r i o r q u a l i d a d e . . . . 8 k i l o g r s . 

J u n t e - s e u m a i n f u s ã o d e 3 g r a m m a s d e c h á 

P e c o e e 7 5 g r a m m a s d e m e l > m 3 l i t r o s d e a g u a . 

1 C o g n a c ( e x t r a - f i n o ) 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 7 5 g r a m m a s 

» d e v i o l e t a s 5 » 

E s p i r i t o ^ d o 9 0 ° 8 k i l o g r s . 

Junte-se 4 kilogrs. de cognac verdadeiro e o 

c o z i m e n t o filtrado d e : 

A l f a r r o b a • • 6 0 g r a m m a s 

P a s s a s d e u v a 4 5 » 

A g u a 4 l i t r o s . 

T i n j a - s e c o m o a c i m a . • 

175.—Cognac (fino) 

Essência de cognac 45 grammas 

» d e flôres d o v i o l e t a . . . 5 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 k i l o g r s . 
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J u n t e - s e 9 k i l o g r s . d e c o g n a c v e r d a d e i r o e o 

c o z i m e n t o filtrado d e : 

A l f a r r o b a 3 0 g r a m m a s 

P a s s a s d ó u v a 2 2 , 5 » 

A g u a 2 * / 2 l i t r o s . 

T i n j a - s e c o m t i n t u r a d e c a r a m e l o . 

1 7 6 . — C o g n a c (ordinário] 

Essência de oognac 120 grammas 

» d e v i o l e t a 6 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 0 k i l o g r s . 

O m a i s c o m o a c i m a . 

1 Tf T f . — P o n c h e ( e x t r a - f i n o J 

Em calda de 5 kilogrs. de assucar deite-se: 

Á c i d o c i t r i c o c r y s t a l l i z a d o 3 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 5 k i l o g r s . 

R h u m d a J a m a i c a 2 » 

f 7S.—Ponche (fino) 

Em calda de 7 kilogrs. de assucar deite-se 30 

g r a m m a s d e á c i d o c i t r i c o c r y s t a l l i z a d o , 2 k i l o g r s . 

d e e s p i r i t o d e 9 0 ° e 5 k i l o g r s . d e r h u m d a J a ­

m a i c a . 
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179.—Ponche (superfino) 

N a c a l d a d e 5 0 k i l o g r s . d e a s s a c a r a n t e s d e 

e s f r i a r d e i t e - s e : 

S u m o d e l a r a n j a 1 l i t r o 

» d e l i m ã o 5 l i t r o s . 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e t r e s d i a s e m u m 

l i t r o d e r h u m o u a r a k a s c a s c a s e x t e r i o r e s 

f r e s c a s e p i c a d a s d e 6 l i m õ e s , e j u n t e - s e a e s t a 

t i n t u r a : 

O l e o d e flôr d e l a r a n g e i r a 0 , 5 g r a m m a s 

» d e r o s a s 0 , 5 » 

R h u m ( o u a r a k ) 4 5 l i t r o s . 

F i n a l m e n t e j u n t e - s e o s d o i s l i q u i d o s . 

1 S O . — P o n c h e d e a n a n a z 

F a ç a - s e c a l d a d e 2 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r 

c o m 1 k i l o g r . d e s u m o d e l i m ã o , 4 / 2 k i l o g r . d e 

s u m o d e a n a n a z e 4 / * k i l o g r . d e s u m o d e l a r a n j a , 

e j u n t e - s e 2 k i l o g r s . d e r h u m d a J a m a i c a . 

181.—Rhum fextra-fino) * 

E s s ê n c i a d e r o s a s . . . , 9 0 g r a m m a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 5 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 2 k i l o g r s . 

R h u m d a J a m a i c a 2 » 

C o z i m e n t o c o m o n o n . 2 8 3 . 
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1 S 2 . — R h u m ( o r d i n w r i o ) 

E s s ê n c i a d e r o s a s . 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . . 

1 2 0 g r a m m a s 

1 4 k i l o g r s . 

2 » 

C o z i m e n t o c o m o n o n . 2 8 3 . T i n j a - s e d e c a r a -

m e l o . 

D i s s o l v a - s e 3 0 g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e r h u m 

e 5 g r a m m a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a e m 6 k i l o g r s . 

d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e 9 k i l o g r s . d e r h u m 

d a J a m a i c a e u m c o z i m e n t o filtrado d e 1 5 g r a m ­

m a s d e a l f a r r o b a , 7 5 g r a m m a s d e p a s s a s d e u v a s 

e 2 l i t r o s d e a g u a . 

1 8 3 . — R h u m ( s u p e r f i n o ) 



I 

< 

t 



C E R V E J A 

1 8 4 . — A c e r v e j a é u m a b e b i d a f e r m e n t a d a , 

p r e p a r a d a c e m c e v a d a o u t r i g o e l u p u l o . S u a 

f a b r i c a ç ã o c c m p r e h e o d e t r e s o p e r a ç õ e s p r i n c i -

p a e s , a s a b e r : 

A m a l t a g e m ; 

O c o z i m e n t o ) 

A f e r m e n t a ç ã o . 

185.—A maltagem tem por fim provocar a 

g e r m i n a ç ã o d a c e v a d a e d e s e n v o l v e r n e l l a o a s ­

s u c a r n e c e s s á r i o p a r a f e r m e n t a ç ã o u l t e r i o r . A 

c a v a d a g e r m i n a d a c h a m a - s e m a l t e . 

186.—Põe-se a cevada de môlho em agua, 

a t é q u e e s t a t e n h a a d q u i r i d o u m a c õ r a m a r e l l a ; 

d e p o i s e s t e n d e - s d o s g r ã o s i n c h a d o s e m c a m a d a s 

d e l g a d a s e m u m a t e i n p e r a ' u r a d e 1 4 a 1 5 ° , a p p a -

r e c e u d o e m b r e v e a g e r m i n a ç ã o . Q u a n d o o g r e l o 

a d q u i r e p o u c o m a i s o u m e n o s o c o m p r i m e n t o 
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d o g r ã o , i n t e r r o m p e - s e a g e r m i n a ç ã o e x p o n d o 

a c e v a d a a u m c a l o r d e 7 0 ° e m u m a e s ­

p é c i e d e f o r n o , o u e s p a l h a n d o - a e m c a m a d a s d e l ­

g a d a s a o s r a i o s d o s o l , a f i m d e q u e s e q u e c o m 

m u i t a b r e v i d a d e . 

489.—Quando a cevada está bem secca, é 

t r i t u r a d a e m g r o s s a f a r i n h a , q u e s e p õ e d e 

m o l h o d u r a n t e a l g u m a s h o r a s e m u m a c u b a e m 

a g u a q u e t e n h a a t e m p e r a t u r a d e 6 0 ° , t e n d o c u i ­

d a d o d e m e c h e r c o n t i n u a d a m e n t e o m ô s t o . 

488.—Ao môsto que se tornou assucarado 

a g g r e g a - s e c o n e s d e l u p u l o ( u m a p a r t e d e p e z o 

p o r 9 9 d e f a r i n h a ) q u e , e m i n f u s ã o n o l i q u i ­

d o f e r v e n d o , l h e a b a n d o n ã o o s e u p r i n c i p i o 

a m a r g o — a l u p u l i n a e u m o l e o a r o m a t i c o . S e m 

e s t e i n g r e d i e n t e a c e r v e j a n a o p o d e r i a s e r c o n ­

s e r v a d a , e a z e d a r i a d e p r e s s a . 

489.—Concentrado suficientemente o môsto, 

o q u e s e c o n h e c e q u a n d o s e a c h a r e d u z i d o à 

m e t a d e m a i s o u m e n o s , p a s s a - s e - o p o r fim e q g 

p e n e i r a s d e c a b e l l o a o s r e f r i g e r a n t e s , q u e s ã o 

t a n q u e s l a r g o s e p o u c o p r o f u n d o s , o n d e s e d e i x a 

e s f r i a r o l i q u i d o a t ó á t e m p e r a t u r a d e 1 5 ° . 

Í90.—Dos refrigerantes o môsto passa á cuba 

g r a n d e d e f e r m e n t a ç ã o , o n d e , p a r a p r o v o c a r e s t a , 

s e l h e a g g r e g a f e r m e n t o d e c e r v e j a , o u m e s m o 
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de padeiro quando aquelle faltar. Principia 

e n t ã o o á l c o o l a d e s e n v o l v e r - s e e b e m a s s i m o 

á c i d o c a r b ô n i c o , q u e d á á c e r v e j a o g o s t o p i ­

c a n t e e a b ô a e s p u m a . 

191.—Depois de alguns dias de descanso, 

a c e r v e j a c l a r i f i c a d a p ô d e p a s s a r a o c o n s u m o , 

q u e r e m b a r r i s , q u e r e n g a r r a f a d a . 

D e s t i n a d a a o t r a n s p o r t e e á c o n s e r v a ç ã o d e ­

m o r a d a , d e v e - s e a g g r e g a r u m a p e q u e n a d o s a g e m 

d e b o m á l c o o l . 

198.—A cerveja fabricada normalmente con-

s t i t u e u m a b e b i d a s a e a g r a d á v e l . 

E n u t r i c i v a c o m o o p a o , e s t i m u l a n t e c o m o 

o v i c h o , e d i g e s t i v a c o m o a s á g u a s m i n e r a e s . 

D e v e a s s u a s q u a l i d a d e s n u t r i t i v a s á c e v a d a , 

d a q u a l t i r a a d e x t r i n a e a s m a t é r i a s a z o t a d a s 

e a o s p h o s p h a t o s e c a r b o n a t o s q u e c o n t é m ; o á l ­

c o o l , q u e v a r i a d e 2 a 8 ° / 0 ? s e g u n d o a s e s p é c i e s , 

a t o r n a e s t i m u l a n t e ; o á c i d o c a r b ô n i c o a f a z 

r e f r e s c a n t e c o m o a a g u a d e S e l t z ; o p r i n c i p i o 

a m a r g o d o l u p u l o a c t i v a a d i g e s t ã o . 

193. — A cerveja é freqüentemente falsificada, 

c m p r e g a n d o - s e e m l o g a r d a c e v a d a m a t é r i a s a s -

s u c a r a d a s , m e l a ç o , a s s u c a r d e f é c u l a e e m l o g a r 

d o l u p u l o b u x o o u p á o d e q u a s s i a , e m e s m o s t r i -

g n i n a . C o m p r e b e n d e - s e q u e a c e r v e j a a s s i m 

a d u l t e r a d a n ã o p ô d e t e r a s q u a l i d a d e s t a o 
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recommendaveis acima expostas, e só serve 

p a r a p r e j u d i c a r a s a ú d e . 

194.—Para obter o fermento de cerveja, col-

l o c a - s e u m a c e l h a d e b a i x o d o b a t o q u e d a c u b a 

d e f e r m e n t a ç ã o , p a r a r e c e b e r a s e s p u m a s q u e 

p o r e l l e s a h e m . D e i t a - s e e s t a s e s p u m a s * m 

s a c c o s d e l i n h o g r o s s o , q u e s e e s p r e m e g r a ­

d u a l m e n t e , e s e c c a - s e o r e s i d u o , q u e s e g u a r d a 

e m f r a s c o s c o n v e n i e n t e m e n t e a r r o l h a d o s . 

195.— Terminaremos dando a receita para fa­

b r i c a r a c h a m a d a c e r v e j a p r e t a , q u e s e a p p l i c a 

p a r a q u e d a s e c o n t u s õ e s : 

Botões de rosas rubras seccas... 160 grammas 

C e n t u a r i n a c o i l i n a e m p ó g r o s s o 2 3 0 

R a i z d e t o r m e n t i l a p r e t a , b e m m a ­

c h u c a d a 2 3 0 

S u m i d a d e s d e i p e r i c a o 1 0 0 

S y m p h i t o m a i o r m a c h u c a d o . . . . 1 6 0 

A g u a c o m m u m - 2 0 l i t r o s . 

Ferva-se até reduzir á metade; depois de es­

f r i a d o , c ô e - s e p o r u m a flanella n o a , e j u n t e - s e 

1 0 l i t r o s d e b o m v i n h o b r a n c o , o u n a f a l t a 

d i s t o 1 0 l i t r o s d e b o a c e r v e j a n o v a , e 5 0 g r a m m a s 

d e s a l a m m o n i a c o p u r o e r e d u z i d o a p ó . 

A o c a b o d e t r e s o u q u a t r o d i a s , d u r a n t e o s q u a e s 

s e m e x e u b e m o l i q u i d o , j u n t e - s e 1 k i l o g r . d e 

» 

» 

» 

» 
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a S s u c a r , b a t c n a o b e m a m i s t u r a . P a s s a d o u m m e z , 

r ó d e - s e e n g a r r a f a r e s t a c e r v e j a c l a r i f i c a d a , p r e n ­

d e n d o b e m a r o l h a , a f i m d e e v i t a r e x p l o s ã o . 

A s g a r r a f a s d e v e m s e r c o n s e r v a d a s e m p o s i ç ã o 

h o r i z o n t a l . 

E s t a c e r v e j a p r e t a é m e d i c i n a l , e p o r c o n ­

s e g u i n t e n a d a t e m d e c o m m u m c o m a c e r v e j a 

p r e t a o r d i n á r i a . 





C R E M E S 

196.—Creme de abacaxi 

E s s ê n c i a d e r o s a s 3 g r a m m a s 

E t h e r d e a b a c a x i 3 0 * 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d o 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

197.—Creme de absintho 

Oleo de aniz 32 gottas 

» d e a n i z e s t r e l l a d o 3 2 * 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a 4 8 » 

• D d e ] l i m a o 2 4 » 

» d e m e l i s s a 2 4 » 

» d e v e r m o u t h 4 g r a m m a s 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 4 » 

E s p i r i t o d e 9 0 » 6 k i l o g r s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a . 
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198.— Creme de barbados 

D i s s o l v a - s e e m 5 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 2 0 g o t t a s 

j> d e c r a v o 2 0 » 

» d e m a c i s 2 0 » 

» d e b e r g a m o t a . . 2 g r a m m a s 

» d e l i m ã o . , 2 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . 3 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 9 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , filtre-se. 

1 9 9 . — C r e m e d e c a c á o 

T r i t u r e - s e , e p o n h a - s e a d i g e r i r d o i s d i a s e m 

7 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

B a u n i l h a 4 g r a m m a s 

C a c á o t o r r a d o 2 4 0 » 

C a n e l l a 6 0 ^ » 

E l ô r d e m a c i s 7 , 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 5 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 8 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d o p a r d o , e filtre-se. 

2 0 0 . — C r e m e d e c a l a m o 

D i s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

E s s ê n c i a d e r o s a s 2 g r a m m a s 

O l e o d e b e r g a m o t a 7 , 5 » 

» d e c a l a m o 7 , 5 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 
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Junte-se calda de 4 kilogrs. de assucar e 7 li­

t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e f i l t r c - s e . 

2OI.— Creme de cominho 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90° : 

O l e o d e a n i z 1 , 3 3 g r a m m a s 

D d e c o m i n h o 7 , 5 » 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a . . . . 1 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i ­

t r o s d e a g u a . 

2 0 2 . — C r e m e d e c o r a ç á o 

( f r a n c e z ) 

Dissolve-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e c a n e l l a 2 4 g o t t a s 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a . . . . 3 2 » 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s 4 0 » 

» d e m a c i s 1 2 » 

» d e - c a s c a s d e l a r a n j a 6 g r a m m a s 

E s s ê n c i a d e f r a m b o e z a s 2 . » 

» d e r h u m 2 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a o 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e f i l t r e - s e . 

8 % D . 
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203.—Creme de coraçáo 

( h o l l a n d e z ) 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e c a n e l l a 2 4 g o t t a s 

» m a c i s 1 2 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a 7 , 5 g r a m m a s 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s 2 » 

E t h e r d e f r a m b o e z a s 1 , 3 3 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

2 0 4 . - C r e m e d e g e n g i b r e 

Pique-se 180 grammas de gengibre, e po-

n h a - s è a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s e m 6 k i l o g r s . 

d e e s p i r i t o d e 9 0 ° ; e s p r e m a - s e , j u n t e - s e c a l d a 

d e 4 * / « k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , 

t i n j a - s e d e e n c a r n a d o , e t i l t r e - s e . 

205.-Creme imperial 

Ponha-se a digerir em 13 litros de álcool de 

9 0 ° e 5 l i t r o s d e a g u a d u r a n t e 1 5 h o r a s : 

A m ê n d o a s a m a r g a s s o c a d a s . . . . 3 4 4 g r a m m a s 

C a n e l l a p i c a d a 2 7 » 

C a r d a m o m o p i c a d o 2 7 » 
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Filtre-se, e addicione-se: 

A g u a d e flôr d e l a r a n g e i r a 2 i \ i l i t r o s 

» d e r o s a s . . . . 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 2 */% l i t r o s d e a g u a e 8 

k i l o g r s . d e a s s u c a r , t i n j a - s e d e a m a r e l l o , e 

filtre-se. 

206. - Creme de limão 

Dissolva-se 7,5 grammas de oleo de limão e 

2 g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a 

e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a 

d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s d e a g u a , 

t i n j a - s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

2 0 7 . - C r e m e d e M o k a 

Ponha-se a digerir durante oito dias, vascole-

j a n d o - s e f r e q ü e n t e m e n t e , 2 k i l o g r s . d e c a f é - m o k a 

t o r r a d o e m o i d o e m 8 l i t r o s d e á l c o o l d e 3 2 ° , 

j u n t e - s e c a l d a d e 6 h i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 





I 

E S S Ê N C I A S 

£ © 8 . — A s e s s ê n c i a s p e l o p r o c e s s o f r i o o b t ê m -

s e e m g e r a l d i s s o l v e n d o - s e o s r e s p e c t i v o s ó l e o s 

e t h e r e o s e m á l c o o l d e 9 0 ° , e c o n s e r v ã o - s e c m 

f r a s c o s f e c h a d o s h e r m e t i c a m e n t e e c o n v e n i e n ­

t e m e n t e r o t u l a d o s . 

P o d e e m p r e g a r - s e i g u a l m e n t e o p r o c e s s o d e 

i n f u s ã o , q u e s ó t e m o i n c o n v e n i e n t e d e s e r m a i s 

d e m o r a d o . 

t 2 0 9 . — E s s ê n c i a d e a b a c a x i 

Dissolva-se em 1 kilogr. de espirito de 90* 

3 0 g r a m m a s d e e t h e r d e a b a c a x i . 

O b t e m - s e e s t e e t h e r m i s t u r a n d o u m a p a r t o d o 

p e s o d e e t h e r d e á c i d o b u t y r i c o e q u a t r o p a r t e s 

d o p e s o d e e s p i r i t o d e 9 0 ° . 
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•Z, 1 O . — E s s ê n c i a d e a l i a r e m * 

Oleo de alfazema 15 grammas 

E s p i r i t o d e v i u h o d e 9 0 ° 1 l i t r o . 

D a m e s m a f ô r m a e s s ê n c i a d e m a n g e r o n a , d e 

a l e c r i m , d e c r a v o , d e m e l i s s a , d e m a c i s , d e o r t e i a 

p i m e n t a , s e n d o p a r a o s t r e s ú l t i m o s a d o s a g e m d o 

o l e o 4 g r a m m a s . 

2 1 1 . — E s s ê n c i a d e a m ê n d o a s a m a r g a s 

Oleo de amêndoas amargas 20 grams. 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 2 7 * l i t r o s . 

2 1 2 . — E s s ê n c i a d e a n g é l i c a 

Pique-se 1 kilogr. de raízes frescas de an- • 

g e l i c a c o m o s t a l o s , e p o n h a - s e a d i g e r i r e m 3 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e v i n h o d e 3 0 ° d u r a n t e 

q u a t r o d i a s ; e s p r e m a - s e l e v e m e n t e , e filtre-se; 

d e i t e - s e a o r e s i d u o 2 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e v i n h o 

d e 3 0 % e a o c a b o d e c i n c o d i a s e s p r e m a - s e f o r t e ­

m e n t e , filtre-se, e j u n t e - s e o s d o u s l i q u i d o s . 
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2 1 3 . — E s s ê n c i a d e a n i z 

Triture-se levemente, e ponha-se a digerir em 

3 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e v i n h o 1 k i l o g r . d e a n i z , 

n a o m u i t o v e l h o , d u r a n t e q u a t r o d i a s . e s p r e m a - s e 

l e v e m e n t e , e filtre-se; d e i t e - s e a o r e s i d u o 5 k i l o g r s . 

d e e s p i r i t o d e v i n h o f r a c o , e s p r e m a - s e f o r t e ­

m e n t e , filtre-se, e j u n t e - s e o s d o u s l í q u i d o s . 

2 1 4 . — E s s ê n c i a d e b a n n i l h a 

Baunilha picada 100 grammas 

E s p i r i t o d e 9 0 ° • • • • : 1 l l t r 0 ' 

3 1 5 . — E s s ê n c i a d e b e r g a m o t a 

Oleo de bergamota v-'.. W «™» 

E s p i r i t o d e 9 0 » 1 l l t r 0 ' 

2 1 6 . — E s s ê n c i a d e B i s c h o f 

O l e o d e c a s c a s d e l a r a n j a s • £ g r a m r a a s 

, , » d e l a r a n j a s a m a r g a s A » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 3 k l l o g r S * 



S M T . — E s s ê n c i a d e b i t t e r 

N. 1.—Pique-se, e ponha-se a digerir durante 

d o u s d i a s e m 1 l i t r o d e e s p i r i t o d e ^ 0 ° : 

C a s c a s s e c c a s d e l a r a n j a s 1 1 g r a m m a s 

F e l d a t e r r a 7 , 5 » 

R a i z d e c a l a m o 7 , 5 » 

E s p r e m a - s e , e f i l t r e - s e . 

N. 2. êi ' 

C a r d o s a n t o 1 k i l o g r . 

F e l d a t e r r a 1 » 

H e r v a v e r m o u t l i * . . . 1 » 

R a i z d e g e n c i a n a 1 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° V . 3 0 l i t r o s . 

D e p o i s d a d i g e s t ã o d e d o u s d i a s , e s p r e m a - s e , e 

filtre-se. 

S I S . — E s s ê n c i a d e c a l a m o 

Oleo de calamo 4 grammas 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 k i l o g r . 

3 1 9 . — E s s ê n c i a d e c a r d a m o m o 

O l e o d e c a r d a m o m o 

E s p i r i t o d e 9 0 ° . . . 

2 g r a m m a s 

1 l i t r o . 
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330.—Essência de cognac 

O l e o d e c o g n a c . 1 0 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 0 0 » 

321.—Essência de flôr de larangeira 

O l e o d e flôr d e l a r a n g e i r a 7 , 5 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 8 0 » 

333.—Essência de gengibre 

O l e o d e g e n g i b r e \ g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 l l t r 0 -

333.—Essência de kununel 

Oleo de cominho \ * grammas 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 h t r 0 , 

334.—Essência de limão 

Oleo de limão... 7,5 grammas 

E s p i r i t o d e v i n h o d e 8 5 ° . V l i t r o . 
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335.— Essência de moka 

Ponha-se a digerir durante dous dias 1 kilogr. 

d e c a f é m o k a t o s t a d o e s o c a d o e m 4 l i t r o s d e 

e s p i r i t o d e 9 0 ° . 

336.—Essência pérsica 

Oleo de amêndoas amargas 4 grams. 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 2 * / « l i t r o s . 

327.—Essência de rhum 

Espirito de 90° 

E s s ê n c i a d e flôr d e v i o l e t a . 

E t h e r a c e t i c o . . . . • 

» d e á c i d o b u t y r i c o . . . 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 

328.—Essência de rosas 

O l e o d e r o s a s g e n u i n o 4 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e v i n h o d e 9 0 ° 1 l i t r o . 

339.—Essência de vermouth 

Oleo de vermouth 30 grammas 

E s p i r i t o d e v i n h o d e 8 5 ° 1 l i t r o . 

9 0 g r a m m a s 

2 ~ » 

2 » 

1 5 » 

2 » 
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2 5O .—Essência de zimbro 

Oleo de zimbro 60 grammas 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 l i t r o . 





R A T A F I Â S 

3 3 1 . - R a t a f i á d e a b s i n t h o 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a n i z . 2 4 g o t t a s 

» d e a n i z « e s t r e l l a d o 3 2 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a . . . . . . . 4 8 » 

» d e l i m ã o 3 2 » 

» d e m e l i s s a , . 3 2 » 

» d e v e r m o u t h . 1 2 0 » 

E s s ê n c i a d e c o g n a c . . . 4 g r a m s . 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 4 / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

# e 6 l i t r o s d e a g u a , e t i n j a - s e d e v e r d e . 

332.—Ratafíá de alkermes 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de90°: 

E s s ê n c i a d e r o s a s 8 0 g o t t a s 

O l e o d e c a n e l l a 9 6 » 

» d e c r a v o t 4 8 » 
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O l e o d e flôres d e l a r a n g e i r a 8 0 g r a m m a s 

» d e m a c i s ft0 ^ 

T i n t u r a d e b a u n i l h a • • • • • o u 

J u n t e - s e c a l d a d e 3 * / , k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

7 l i t r o s d e a g u a , e t i n j a - s e d e e n c a r n a d o . 

333.— Ratafiá dos Alpes 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 " : 

O l e o d e a n g é l i c a . | 0 g o t t a s 

» d e a n i z e s t r e l l a d o » 

» d e c a l a m o 9 

, d e c a n e l l a ^ » 

» d e c a r d a m o m o l * j > * 

» d e l a r a n j a s a m a r g a s 4 8 » 

» d e l u p u l o h e s p a n h o l 4 0 » 

» d e v e r m o u t h 2 4 » 

» d e z i m b r o 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 7 , 5 g r a m m a s 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

2 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

3 3 4 . — R a t a f i á d e a n a n a z 

D i s s o l v a - s e 3 0 g r a m m a s d e e t h e r d e a n a n a z , 

8 0 g o t t a s d e e s s ê n c i a d e r o s a s e 8 0 g o t t a s d e e s ­

s ê n c i a d e c o g n a c e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 

9 0 » , e j u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a . 



2 3 5 . — R a t a f i á d e a n g é l i c a 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e q u i n z e d i a s e m 3 

k i l o g r s . d e b o a a g u a r d e n t e : 

C r a v o s d a í n d i a ( p i c a d o ) 4 g r a m m a s 

F l ô r m o s c a d a ( i d e m ) > . 4 » 

R a i z d e a n g é l i c a ( i d e m ) 1 8 0 » 

S e m e n t e s d e a n g é l i c a ( i d e m ) . . . 6 0 » 

F i l t r e - s e , e j u n t e - s e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r . 

2 3 6 . — R a t a f i á d e a n i z 

D i s s o l v a - s e 1 0 k i l o g r s . d e a n i z 4 g r a m m a s 

d e e s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a e 3 g r a m m a s d e 

t i n t u r a d e b a u n i l h a e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 

9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a d e 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 

2 3 7 * — R a t a f i á d e a n i z e t t e 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90° i 

E s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a . < 4 ' g r a m m a s 

» d e r o s a s * • . * * . . . . . . 3 » 

O l e o d e a m ê n d o a s a m a r g a s « . 1 » 

> d e a n i z . . , . * 9 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 1 , 5 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 * / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a , e filtre-se. 
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338.—Ratafiá de baunilha 

Ponha-se a digerir durante oito dias, em 6 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , 3 0 g r a m m a s d e 

b a u n i l h a p i c a d a , j u n t e - s e 1 , 3 0 g r a m m a s d e o l e o 

d e flôr d e l a r a n g e i r a e c a l d a d e 5 k i l o g r s . d e a s ­

s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e c ô r d e r o s a , 

e filtre-se. 

339.—Ratafiá de bergamota 

Dissolva-se 11 grammas de oleo de berga­

m o t a ^ g r a m m a s d a t i n t u r a d e b a u n i l h a e à g r a m ­

m a s d e e s s ê n c i a d e r o s a s e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o 

d e 9 0 ° , j u n t e - s e c a l d a d e 4 3 / 4 k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

340.—Ratafiá de bitter inglez 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

E s s ê n c i a d e c o g n a c 1 2 0 g o t t a s 

O l e o d e a n g é l i c a . 8 0 » 

» d e c a r d a m o m o 2 0 » 

d e l a r a n j a s a m a r g a s 8 0 » 

d e m a n g e r o n a 4 0 » 

d e m e l i s s a 3 2 » 

» d e v e r m o u t h 2 0 

í i n t u r a d e b a u n i l h a 8 0 

• 

» 
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J u n t e - s e c a l d a d e 4 i/% k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

341.—Ratafiá de cacáo 

Ponha-se a digerir durante quinze dias, em 

4 7 - 2 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 3 5 ° , 3 * / * k i l o g r s . d e 

c a c á o t o s t a d o , j u n t e - s e c a l d a d e 8 J - 2 k i l o g r s . 

d e a s s u c a r e 3 l i t r o s d e a g u a , filtre-se, e a g g r e -

g u e - s e 9 0 g o t t a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a . 

34:3.—Ratafiá de café 

Ponha-se a digerir durante seis a oito dias, em 

8 4 / a k i l o g r s . d e á l c o o l d e 3 6 ° , 4 * / 2 k i l o g r s . 

d e c a f é d e I a q u a l i d a d e t o s t a d o e s o c a d o , j u n t e - s e 

c a l d a d e 1 1 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 7 l i t r o s d e 

a g u a , e filtre-se. 

343.—Ratafiá de caroço» 

Ponha-se a digerir durante um mez, em 4 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 2 2 ° , 2 4 0 g r a m m a s d e c a ­

r o ç o s d e d a m a s c o t r i t u r a d o s , filtre-se, e j u n t e - s e 

c a l d a d e 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 2 l i t r o s d e a g u a . 

N . B . — O s c a r o ç o s d e d a m a s c o p o d e m s e r 

s u b s t i t u i d o s p o r c a r o ç o s d e a m e i x a , d e p e c e g o , 

d e c e r e j a , e t c , e t c . 

9 P -



2 4 4 . — R a t a f i á d e c o r a ç á o 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

E s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a 4 g r a m s . 

O l e o d e c r a v o 0 , 7 5 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a 7 ? 5 » 

» d e c a s c a s d e l a r a n j a s a m a r g a s 2 , 7 5 » 

» d e flôr d e c a n e l l a , . o 1 , 3 0 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a . 4 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

245.— Ratafiá de flor de laranja 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e a m ê n d o a s a m a r g a s 2 0 g o t t a s 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a . . 5 g r a m m a s 

E s s ê n c i a d e r o s a s . . . 2 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / â k i l o g r s . d e a s s u c a r e 

6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

2 4 € > . — R a t a f i á d e g e n e b r a 

Macere-se durante dous ou tres dias, em 

4 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e v i n h o , 1 k i l o g r . d e b a g a s 

d e z i m b r o , t i r e - s e o l i q u i d o c l a r o , e d e i t e - s e s o b r e 

o r e s i d u o 5 l i t r o s d e a g u a q u e n t e ( n E o f e r v e n d o ) ; 
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deixe-se descansar durante doze horas bem ta­

p a d o , t i r e - s e o l i q u i d o c l a r o , e j u n t e - s e - l h e 2 k i l o ­

g r s . d e a s s u c a r ; m i s t u r e - s e o s d o u s l í q u i d o s , e a d d i -

c i o n e - s e - l h e s 1 5 g r a m m a s d e c a n e l l a , 1 5 g r a m ­

m a s d e c r a v o s d a í n d i a e 7 , 5 g r a m m a s d e flôres 

d e m a c i s ; d e i x e - s e d e s c a n s a r d u r a n t e t r e s s e ­

m a n a s , t i r e - s e o l i q u i d o c l a r o , e filtre-se o r e s t o . 

2 4 T . — R a t a f i á d e g e n g i b r e 

Pique-se e dissolva-se, em 6 kilogrs. de es­

p i r i t o d e 9 0 ° , 2 4 0 g r a m m a s d e g e n g i b r e e 3 0 

g r a m m a s d e b a u n i l h a , j u n t e - s e c a l d a d e 4 ' 4 / 2 k i ­

l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e 

e n c a r n a d o , e filtre-se. 

2 4 8 . — R a t a f i á d e k ü m i n e l 

N. 1. —Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito 

d e 9 0 ° : 

9 O l e o d e c a r d a m o m o 4 0 g o t t a s 

» d e c o m i n h o 7 , 5 g r a m m a s 

T i n t u r a d e a n i z 4 0 » 

» d e b a u n i l h a 8 0 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 

l i t r o s d e a g u a . 
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N. 2.—Como acima: 10 grammas do oleo 

d e c o m i n h o e 3 g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e c o g n a c . 

N# 3.—Como acima: 10 grammas de co­

m i n h o o 4 0 g o t t a s d e o l e o d e g e n g i b r e . 

2 4 9 . — R a t a f i á d e l a r a n j a s 

N. 1.—Corte-se 20 laranjas em rodellas, e 

p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s e m 6 k i l o g r s . 

d e e s p i r i t o d e 9 0 ° ; e s p r e m a - s e , filtre-se, p o n h a - s e 

c a l d a d e 4 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e 

a g u a , e t i n j a - s e d e a m a r e l l o . 

N. 2. — Rale-se em 1 4/2 kilogrs. de as­

s u c a r d e p e d r a a c a s c a d e 1 6 l a r a n j a s , c o r t e - s e a s 

l a r a n j a s , e s p r e m a - s e o s u m o , a o q u e s e j u n t e 

a g u a á t ó c o m p l e t a r 4 k i l o g r s . ; a g g r e g u e - s e 4 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e v i n h o c o m 7 , 5 g r a m m a s 

d e c a n e l l a , e p o n h a - s e a m a c e r a r d u r a n t e q u i n z e 

d i a s ; j u n t e - s e o a s s u c a r a c i m a m e n c i o n a d o , 

t i n j a - s e d e a m a r e l l o , e filtre-se. 

2 5 © . — R a t a f i á d e l i m ã o 

N. 1.—Dissolva-se 10 grammas de oleo de 

l i m ã o e 3 g r a m m a s d e e s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n ­

g e i r a e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e 
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c a l d a d e 5 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a , 

t i n j a - s e d e a m a r e l l o c l a r o , e f i l t r e - s e . 

N. 2.—Como acima: 10 grammas de oleo 

d e l i m ã o , 1 g r a m m a d e o l e o d e c a r d a m o m o , 3 

g r a m m a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a e 3 g r a m m a s 

d e e s s ê n c i a d e r o s a s . 

S o l « — R a t a f i á d e m a r m e l o 

N. 1. 

O l e o d e c r a v o 1 6 g o t t a s 

D d e flôr d e c a n e l l a 2 4 » 

A g u a 1 4 / 2 k i l o g r s . 

A s s u c a r 5 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 » 

R h u m d a J a m a i c a 5 » 

S u m o f r e s c o d e m a r m e l o 3 » 

N. 2, . ' 

A m ê n d o a s a m a r g a s s o c a d a s . . . . 0 , 5 g r a m m a s 

C a n e l l a d e C e y l a o , . 2 » 

C r a v o s 1 » 

M a c i s 0 , 3 » 

Á l c o o l d e 3 2 ° 1 , 6 5 l i t r o s 

S u m o f r e s c o d e m a r m e l o 2 » 

D e p o i s d e t e r p o s t o a d i g e r i r d u r a n t e t r e s 

s e m a n a s , j u n t e - s e c a l d a d e 1 k i l o g r . d e a s s u c a r 

e m 3 0 0 g r a m m a s d e a g u a , e filtre-se. 



2 5 2 . — R a t a f i á d e m e l i s s a 

D i s s o l v a - s e e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

O l e o d e c a n e l l a 2 4 g o t t a s 

» d e c a r d a m o m o . . . 2 4 » 

» d e l i m ã o 2 g r a m m a s 

» d e m e l i s s a 6 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e -

6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

253.—Ratafiá de ortelã-pimenta 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90° : 

E s s ê n c i a d e flôr d e l a r a n g e i r a . . . 2 g r a m m a s 

O l e o d e l i m ã o 2 » 

D d e o r t e l ã - p i m e n t a 7 , 5 » 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 

J u n t e - s e c a l d a d e 4 4 / a k i l o g r s . d e a s s u c a r 

e 6 l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e v e r d e , e filtre-se. 

254.—Ratafiá pérsico 

Dissolva-se em 6 kilogrs. de espirito de 90°: 

O l e o d e c a n e l l a * 2 4 g o t t a s 

» d e c r a v o 1 6 » 

» d e flôr d e l a r a n g e i r a 2 0 » 

» d e a m ê n d o a s a m a r g a s 5 g r a m m a s 

T i n t u r a d e b a u n i l h a 2 » 
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Junte-se calda de 5 kilogrs. de assucar e 6 

l i t r o s d e a g u a , t i n j a - s e d e p a r d o , e filtre-se. 

2 5 5 . — R a t a f i á d e P o r t u g a l 

Rale-se em assucar de pedra a casca externa 

d e b o a s l a r a n j a s , c o r t e - s e a s l a r a n j a s , e e s ­

p r e m a - s e o s u m o , a o q u a l s e a d d i c i o n e i g u a l 

p o r ç ã o d e e s p i r i t o d e v i n h o . A c a d a k i l o g r . d e 

e s p i r i t o a g g r e g u e - s e 3 0 0 g r a m m a s d e a s s u c a r 

a c i m a i n d i c a d o , p o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e q u i n z e 

d i a s , t i r e - s e o l i q u i d o c l a r o , filtre-se o r e s t o , 

j u n t e - s e o s d o u s l i q u i d o s , e t i n j a - s e d e a m a r e l l ó . 

2 5 « . — R a t a f i á d e r o s a s 

N. 1.—Dissolva-se 2 grammas de oleo de 

r o s a s e m 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , j u n t e - s e 

c a l d a d e 4 7 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e m 6 7 2 l i t r o s 

d e a g u a , t i n j a - s e d e c ô r d e r o s a , e filtre-se. 

N . 2 . — C o m o a c i m a , a g g r e g a n d o - s e 6 g r a m -

i f l a s d e t i n t u r a d e b a u n i l h a . 

£ 5 7 . - R á t a f i á d e z i m b r o 

N. 1.—Dissolva-se 10 grammas de oleo de 

z i m b r o e 2 g r a m m a s d e o l e o d e c a n e l l a e m 6 
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kilogrs. de espirito de 90°, e junte-se calda dc 

4 7 2 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a . 

N. 2.—Pique-se, e ponha-se a digerir du­

r a n t e o i t o d i a s , e m 1 6 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 2 2 ° , 

4 8 0 g r a m m a s d e b a g a s d e z i m b r o , 7 , 5 g r a m m a s d e 

c a n e l l a , 2 2 , 5 g r a m m a s d e c a r d a m o m o e 4 g r a m m a s 

d e flôr d e m o s c a d a , e s p r e m a - s e , e j u n t e - s e c a l d a 

d e 7 k i l o g r s . d e a s s u c a r e 6 l i t r o s d e a g u a . 



T I N T U R A S 

3 5 8 . — T i n t u r a d e a b s i n t h o 

O l e o d o c a r d a m o m o 2 0 g o t t a s 

» d e a n g é l i c a 2 g r a m m a s 

» d e a n i z . 4 » 

» d e a n i z e s t r e l l a d o 6 » 

» d e c o e n t r o . , . . . « 4 » 

» d e f u n c h o 4 » 

» d e l u p u l o h e s p a n h o l . . . . 2 » 

» e t h e r e o d e v e r m o u t h . . . . 7 , 5 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 0 k i l o g r s . 

A g u a 3 l i t r o s . 

T i n j a - s e d e v e r d e . 

i 
3 5 9 . — T i n t u r a d e a n i z 

O l e o d e a n i z e . 7 , 5 g r a m m a s 

D d e a n i z e s t r e l l a d o 6 * 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 0 k i l o g r s . 

A g u a 3 l i t r o s . 

T i n j a - s e d e v e r d e . 



* 

* ~ 1 3 8 

360.—Tintura aromatica 

Pique-se,e ponha-se a digerir durante oito dias 

e m 8 k i l o g r s . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° : 

Raiz de angélica -120 grammas 

» d e c a l a m o 1 2 0 » 

» d e c a s c a d e l a r a n j a ( r a l a d a ) 6 0 » 

» d e c r a v o s d a í n d i a 6 0 » 

» d e flôr d e c a n e l l a 6 0 » 

» d e flôr d e m a c i s 1 5 . » 

» d e g a l a n g a 1 2 0 » 

» d e g e n g i b r e . 1 5 » 

» d e l o u r o 7 0 » 

» d e m a c e l l a r o m a n a 9 0 » 

» d e s a o t o n i n a 1 8 0 » 

m 
F i l t r e - s e , e a g g r e g u e - s e : 

O l e o d e o r t e l a - p i m e n t a . . . o . . . 1 , 6 6 g r í m m a s 

A g u a 3 l i t r o s . 

2 6 1 . — T i n t u r a d e b a u n i l h a 

B a u n i l h a p i c a d i n h a 1 0 g r a m m a s 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 6 0 » 

Ponha-se a digerir durante oito dias, e fil-

t r e - s e / 
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S62.—Tintura de ortelã-pimenta 

Oleo de ortelã crespa 11 grammas 

» d e o r t e l ã - p i m e n t a 2 » 

E s p i r i t o d e 9 0 ° 1 l / * l i t r o s . 





T I N T U R A S P A R A T I N G I R O S L I C O R E S 

2 6 3 . — A i n a r e l l a 

N . 1 . — P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e a l g u n s 

d i a s 3 1 g r a m m a s d e a ç a f r a o e m 2 l i t r o s d e á l c o o l , 

o filtre-se. 

N . 2 . — P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s 

2 4 0 g r a m m a s d e r a i z d e c u r c ú m a s o c a d a d e l e v e , 

e m 1 k i l o g r . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , e filtre-se. 

264.—Azul 

P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e o i t o d i a s e m 1 l i t r o 

d e á l c o o l d e 9 0 ° a p o r ç ã o c o n v e n i e n t e d e a n i l d a 

m e l h o r q u a l i d a d e , r e d u z i d o a p ó , e filtre-se* 

265.—Caramelo (pardo) 

Cozinhe-se em um taxo de cobre 1 kilogr. de 

a s s u c a r , 3 0 g r a m m a s d e c a r b o n a t o d e s ó d i o e 1 j% 

l i t r o d e a g u a a t ó q u e o c o z i m e n t o t o m e u m a c ô r 
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parda pronunciada, e que uma gotta pingada 

e m u m p a p e l - n ã o p e g u e ; j u n t e - s e 1 l i t r o d e a g u a 

e 1 k i l o g r . d e e s p i r i t o d e 9 0 ° , p o n d o a d i g e r i r 

d u r a n t e a l g u n s d i a s e m u m a v a s i l h a b e m f e c h a d a , 

e filtre-se. 

2 6 6 . - E n c a r n a d a 

N. 1. — Deite-se 250 grammas de agua fer­

v e n d o e m 1 6 g r a m m a s d e c o c h o n i l h a e 1 g r a m m a 

d e p e d r a h u m e g l a c i a l p u l v e r i z a d a , e filtre-se d e ­

p o i s d e e s f r i a r . 

N . 2 . — P o n h a - s e a d i g e r i r d u r a n t e d o u s d i a s 

e m 2 l i t r o s d e á l c o o l 9 2 g r a m m a s d e c o c h o n i l h a , 

j u n t e - s e 8 g r a m m a s d e p e d r a h u m e p u l v e r i ­

z a d a , e filtre-se. 

N . 3 . — P o n h a - s e a f e r v e r d u r a n t e m e i a h o r a 

e m 1 l i t r o d e a g u a 1 2 0 g r a m m a s d e p á o c a m -

p e c h e , 3 0 g r a m m a s d e p e d r a h u m e q u e i m a d a 

e 2 2 , 5 g r a m m a s d e c r e m o r - t a r t a r o , filtre-se, e 

a g g r e g u e - s e 1 2 0 g r a m m a s d e e s p i r i t o . 

267.—Rosa 

Em 4/a litro de agua a ferver deite-se pouco a 

p o u c o 4 0 g r a m m a s d e c o c h o n i l h a m e s t i ç a e m p ó 

e 1 , 5 g r a m m a d e p e d r a h u m e p u l v e r i z a d a . 

D e p o i s d e u m a f e r v u r a d e c i n c o m i n u t o s t i r e - s e 

d o f o g o , e c ô e - s e q u a n d o e s f r i a r . 
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368.—Verde 

Misture-se as quantidades suficientes de tin­

t u r a a z u l ( n . 2 6 4 ) e a m a r e l l a ( n . 2 6 3 ) p a r a o b t e r 

i m a t i z d e s e j a d o . 

26 9.—Violeta 

Ponha-se a digerir durante alguns dias em 2 

k i l o g r s . d e e s p i r i t o 3 0 g r a m m a s d e c o c h o n i l h a 

p u l v e r i z a d a , filtre-3e, e j u n t e - s e 5 g r a m m a s d e 

p e d r a h u m e q u e i m a d a o 1 0 g r a m m a s d e e s p i ­

r i t o d e a m m o n i a c o . 





V I N H O S 

D e t o d a s a s b e b i d a s , o v i n h o g e n u i n o 

d o s u m o d e u v a s é a m a i s r e c o m m e n d a v e l , 

p e l a a c ç a o b e n é f i c a q u e e x e r c e s o b r e o s o r g a o s 

d o c o r p o h u m a n o . 

O b t e m - s e o v i n h o d a u v a p e l a f e r m e n t a ç ã o 

d o m ô s t o o u s u m o d e u v a . 

27 ±.—Considerado chimicamente, o vinho 

c o n t é m p r i n c i p a l m e n t e a g u a , á l c o o l , u m p o u c o 

d e m u c i l a g e m e m a t é r i a v e g e t o - a n i m a l , t a n i n o , 

• á c i d o a c e t i c o , t a r t r a t o , á c i d o d e p o t a s s a , e m a i s 

o u t r o s s a e s d e p r o p o r ç õ e s v a r i á v e i s . 

292.—Os vinhos tintos devem a sua côr 

a u m p r i n c i p i o c o l o r a n t e c o n t i d o n a p e l l i c u l a 

d o s b a g o s d a u v a p r e t a . T i r a d a e s t a c a s c a , c o m 

a s m e s m a s u v a s p r e t a s p o d e f a b r i c a r - s e v i n h o 

b r a n c o . 

1 0 D . 
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$ —O aroma do vinho provém de um 

p r i n c i p i o v o l á t i l c h a m a d o e t h e r c e n a n t i c o , o u 

e t h e r d e v i n h o . 

Os vinhos espumosos, como os de 

C h a m p a g n e , e t c , d e v e m e s t a p r o p r i e d a d e a o g a z 

á c i d o c a r b ô n i c o q u e c o n t ê m e m d i s s o l u ç ã o , p o r ­

q u e f ô r ã o e n g a r r a f a d o s a n t e s q u e a f e r m e n t a ç ã o 

í ô s s e c o m p l e t a . 

S?5.—Os vinhos doces, ou abocados, obtêm-

s o d e u v a s , c u j o m ô s t o c o n t e m u m a f o r t e p r o ­

p o r ç ã o d e a s s u c a r . 

—Os vinhos cozidos fabricão-se eva­

p o r a n d o p a r t e d o m ô s t o a t ó á c o n s i s t ê n c i a d e 

u m x a r o p e , q u e s e j u n t a a o r e s t o a n t e s d a f e r ­

m e n t a ç ã o . 

ÍÍS"?.—Os vinhos sao tanto mais alcoólicos, 

q u a n t o m a i s a s s u c a r c o n t é m . 

£98.—Na economia domestica os effeitos do * 

v i n h o v a r i a o s e g u n d o a p r o p o r c i o n a l i d a d e d o s 

s e u s e l e m e n t o s c o m p o n e n t e s . E m g e r a l , o s v i n h o s 

s ã o n u t r i t i v o s , t ô n i c o s e e s t i m u l a n t e s , e c r e s c e m 

e s t a s q u a l i d a d e s c o m o a u g m e n t o d a p o r c e n ­

t a g e m a l c o ó l i c a . 

£ ? 9 . — O s v i n h o s p o b r e s d o á l c o o l , m a l 



f e r m e n t a d o s , c h e i o s d e á c i d o s , s ã o n o c i v o s á 

s a ú d e , e n ã o c o n v é m p r i n c i p a l m e n t e a o s e s t ô ­

m a g o s d é b e i s . 

38©.— Os vinhos generosos, ricos de álcool, 

b e m f e r m e n t a d o s , e s t i m u l ã o e a c c e l e r ã o a d i ­

g e s t ã o ; e m q u a n t i d a d e m o d e r a d a c o n v é m a o s e s ­

t ô m a g o s d é b e i s , p r i n c i p a l m e n t e p e l o fim d a r e ­

f e i ç ã o . 

1881.—Os vinhos cujo emprego apresenta 

m e n o s i n c o n v e n i e n t e s s ã o o s l i g e i r a m e n t e a c i -

d u l a d o s e s u f i c i e n t e m e n t e g e n e r o s o s , q u e c o n t é m 

q u a n t i d a d e r e g u l a r d e á l c o o l , p o u c a m u c i l a g e m 

a s s u c a r a d a , e q u e n ã o s ã o s o b r e c a r r e g a d o s d e m a ­

t é r i a s c o l o r a n t e s e d e t a r t a r o ; t a e s s ã o o s v i n h o s 

d e B o r g o n h a , o s d e B o r d e a u x , o s O o l l a r e s , v i r ­

g e n s , e t c . 

188S.— Passaremos agora á descripção da 

v i n i f i c a ç ã o o u f a b r i c a ç ã o d o v i n h o , q u e c o m p r e -

h e n d e t r e s o p e r a ç õ e s : 

O a p i s o a m e n t o o u c o m p r e s s ã o ; 

A c u b a g e m e f e r m e n t a ç ã o ; 

O t r a f e g o . 

983.— Eui geral a uva, bem e uniformente 

a m a d u r e c i d a , é p i z a d a c o m o s p ó s e m u m a g r a n d e 

c u b a , e e s t e p r o c e s s o é p r e f e r i v e l a o a p i s o a m e n t o 

m e c â n i c o p r a t i c a d o c o m p r e n s a s . 



A c u b a g e m e f e t f m e n t a ç ã o s e f a z e m e m c u b a s 

d e m a d e i r a . M u i t o s f a b r i c a n t e s d e i x ã o d u r a n t e 

a f e r m e n t a ç ã o o m ô s t o e m c o n t a c t o c o m o a r 

l i v r e , r e n o v a n d o o a p i s o a m e n t o l o g o q u e a f e r ­

m e n t a ç ã o a p o n t a r , d è 1 2 e m 1 2 h o r a s , d u r a n t e 

q u a t r o d i a s d e f e r m e n t a ç ã o t u m u l t u o s a . N e s t e 

m e t h b d o , p o r é m , o c o n t a c t o d o m ô s t o c o m o a r 

e o r o m p i m e n t o d o s c h a p é o s ( c r o s t a q u e s e f o r m a 

n a s u p e r f í c i e ) c a u s ã o d e s p e r d i c i o d e c a l o r ; 

a c i d i f i c a - s e o l i q u i d o , e o v i n h o , m e n o s e s p i r i -

t u o s o , ó m a i s e x p o s t o a d e t e r i o r a r - s e . P o r i s t o 

é p r e f e r í v e l q u e a s c u b a s , d u r a n t e a f e r m e n t a ç ã o , 

e s t e j ã o m a i s o u m e n o s t a p a d a s . 

— Acabada a fermentação tumultuosa, 

e q u e o v i n h o j á n ã o e s t e j a s e n s i v e l m e n t e a s s u -

c a r a d o , n e m t u r v o , p r o c e d e - s e a o t r a f e g o , i s t o é , á 

p a s s a g e m d o v i n h o d a c u b a p a r a o b a r r i l , e v i ­

t a n d o o m a i s p o s s í v e l o c o n t a c t o d o l i q u i d o c o m 

o a r l i v r e , o q u e s e c o n s e g u e a d a p t a n d o á t o r ­

n e i r a c o l l o c a d a p e r t o d o f u n d o d a c u b a u m a 

m a n g a d e c o u r o o u l o n a , p e l a q u a l o v i n h o 

e s c o r r e a o b a r r i l o u á p i p a . 

985e—Ainda que o vinho ao trafegar pareça 

c o m p l e t a m e n t e c l a r o c l i m p o , c o n t é m s e m p r e 

a l g u m a s m a t é r i a s m a l d i s s o l v i d a s , q u e c u m p r e 

s e p a r a r p a r a p r o t e g e r o l i q u i d o c o n t r a a d e t e ­

r i o r a ç ã o . 

A c l a r a d e o v o , a c o l l a d e p e i x e , a a l b u m i n a , 
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servem para clarificar o vinho, deitando estas 

m a t é r i a s a o b a r r i l o u t o n e i p a r a o q u a l s e 

p a s s o u o v i n h o , e a g i t a n d o b e m o l i q u i d o . 

286.—Empregaudo-se a clara de ovo, pro­

c e d e - s e d o m o d o s e g u i n t e : p a r a c l a r i f i c a r 

8 0 0 l i t r o s d e v i n h o t o m a o - s e 1 2 c l a r a s d e o v o , 

q u e s e b a t e m b e m e m u m a v a s i l h a a t é c o n v e r t e -

l a s e m n e v e . A g g r e g a - s e u m p o u c o d e v i n h o , e 

t o r n a - s e a b a t e r , d e i t a n d o e m s e g u i d a a m i s t u r a 

n a p i p a e m q u e s e a c h a o v i n h o . A g i t a - s e o 

l i q ü i d o c o m u m p á o r a c h a d o e m q u a r t o , d e m o d o 

q u e o p á o n â o p a s s e d o m e i o d o t o n e i . P o r fim 

d e i x a - s e d e s c a n s a r o v i n h o a t é a p p a r e c e r b e m 

l i m p o . 

28**.—Yinhos bastante espirituoeos devem 

s e r c l a r i f i c a d o s c o m c o l l a d e p e i x e . P a r a 6 0 0 

l i t r o s d e v i n h o b a s t ã o 3 0 g r a m m a s d e c o l l a b e m 

c l a r a e t r a n s p a r e n t e . P i c a - s e m u i t o m i ú d a a c o l l a , 

o d e s m a n c h a - s e e m u m a p e q u e n a p o r ç ã o d e 

v i n h o , p r o c e d e n d o n o m a i s c o m o n a m a n i p u l a ç ã o 

c o m a c l a r a d e o v o s . 

£8».—Muitos fabricantes servem-se ainda 

d e c a v a c o s d e f a i a p a r a c l a r i f i c a r o v i n h o . 

E s c o l h e m - s e e s t e s c a v a c o s d e l g a d o s , c h a t o s e 

c o m p r i d o s ; d e p o i s d e e n f e i x a - l o s , d e i t a o - s e e m 

u m b a n h o d e a g u a c o r r e n t e o u e m u m a v a s i l h a , 

n a q u a l f r e q ü e n t e m e n t e s e r e n o v a a a g u a , a t é 
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que os cavacos tenhao perdido o gosto peculiar a 

p á o , o q u e s e c o n h e c e m a s t i g a n d o u m a p o n t a . 

S e c c ã o - s e r a p i d a m e n t e , e g u a r d à o - s e p a r a o u s o . 

P a r a 6 5 0 l i t r o s d e v i n h o t o m a - s e u m m o l h o 

d e s t e s c a v a c o s s u f í i c i e n t e p a r a a b s o r v e r 1 V 2 

l i t r o d e b ô a a g u a r d e n t e ; d e i t ã o - s e o s c a v a c o s 

j u n t o s c o m o e s p i r i t o n o t o n e i v a s i o , e f a z - s e 

r o l a r e s t e a t é q u e o s c a v a c o s t e n h â o a b s o r v i d o a 

a g u a r d e n t e . E m s e g u i d a e n c h e - s e o t o n e i d e 

v i n h o , e d e i x a - s e d e s c a n s a r . 

$8B.—Aggregaremos ainda outra indicação 

p a r a c l a r i f i c a r o u m e l h o r a r o s v i n h o s a l t e r a d o s . 

J u n t a - s e u m a p a r t e d e m e l d a m e l h o r q u a l i ­

d a d e c o m d u a s d e a g u a filtrada e o u t r a d e v i n h o 

g e n e r o s o . F e r v e - s e a t é e v a p o r a r u m t e r ç o d o 

l i q u i d o , e s c u m a n d o c o m c u i d a d o . U m l i t r o d e s t a 

c o m p o s i ç ã o b a s t a p a r a b e n e f i c i a r 6 0 l i t r o s d e 

v i n h o . S e o v i n h o s e m o s t r a r m u i t o d o c e , a g -

g r e g a - s e u m p o u c o d e s e m e n t e d e m o s t a r d a 

b r a n c a . 

290,—O processo indicado no paragrapho 

a n t e r i o r p o d e s e r s u b s t i t u í d o p o r e s t e o u t r o : 

Q u e i m a - s e e m u m a c o l h é r d e f e r r o 2 2 5 g r a m ­

m a s d e c i n z a s d e b o r r a d e v i n h o b o m , e p u l v e ­

r i z a - s e ; d e i t a - s e e m u m v a s o v i d r a d o , a g g r e g a n d o 

c a l v i v a d o t a m a n h o d e u m a n o z . J u n t a - s e 3 6 

c e n t i l i t r o s d e e s p i r i t o d e v i n h o , e c ô a - s e a t i n t u r a 

a o c a b o d e u m a h o r a . P a r a b e n e f i c i a r o v i n h o 



a l t e r a d o , e x p e r i m e n t a - s e c o m o c o n t e ú d o d e u m a 

g a r r a f a , p a r a a c h a r e m q u e p r o p o r ç ã o s e d e v e 

e m p r e g a r a t i n t u r a , b a s t a n d o m u i t a s v e z e s u m a 

s ó g o t t a p a r a u m a g a r r a f a . 

291.—Os vinhos em geral só ao cabo de 

a l g u m t e m p o a d q u i r e m a s q u a l i d a d e s d e q u e 

s ã o s u s c e p t í v e i s . O s m a i s f r a c o s l e v ã o d e s e i s 

a o i t o m e z e s p a r a a l c a n ç a r t o d a a s u a f o r ç a ; 

m a s h a o u t r o s q u e g a s t ã o m u i t o s a n n o s e m 

b o n i f i c a r - s e , e s ã o o s q u e c o n t ê m m u i t o a s s u c a r 

e t a r t a r o . 

O a s s u c a r q u e e s c a p o u á p r i m e i r a f e r m e n ­

t a ç ã o , e x p e r i m e n t a u m a s e g u n d a , d u r a n t e a 

q u a l p o u c o a p o u c o s e c o n v e r t e e m á l c o o l . Á 

m e d i d a q u e o á l c o o l s e a u g m e n t a , o t a r t a r o , q u e 

n ã o é s o l ú v e l n e s t e e s p i r i t o , s e p r e c i p i t a . E i s 

a r a z ã o p o r q u e o s v i n h o s t i n t o s c o m o t e m p o 

s e t o r n ã o m e n o s a m a r g o s , m e n o s á c i d o s e m a i s 

c a p i t o s o s . 

J89S.—Para demorar o maior tempo possível 

a d e t e r i o r a ç ã o , c o n s e r v a - s e o s v i n h o s e m a d e g a s 

b e m f r e s c a s , e m p r e g a n d o a l é m d i s t o o s p r o c e s ­

s o s d e c o l l a r e t r a f e g a r , e o s o u t r o s q u e j á d e i ­

x á m o s d e s c r i p t o s . 

393* —Contra as differentes doenças que 

a t a c ã o o v i n h o , e q u e P a s t e u r a t t r i b u e a m i ­

c r ó b i o s , e m p r e g a - s e a c t u a l m e n t e c m g r a n d e 
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escala o cozimento, que consiste em aquecer o 

v i n h o a t é á t e m p e r a t u r a d e 5 0 a 7 0 ° . 

P o r e s t e p r o c e s s o o v i n h o s e t o r n a q u a s i i n a l ­

t e r á v e l , e c o n s e r v a - s e f a c i l m e n t e . 

294. —Quando alguma porção de vinho 

c o m e ç a a a z e d a r , p o d e - s e s a l v a - l o p e l o m o d o 

s e g u i n t e , d e f á c i l a p p l i c a ç a o : 

D e i t e - s e a l g u m a s n o z e s a u m b r a z e i r o ; q u a n d o 

e s t i v e r e m b e m a c c e s a s , a t i r e - s e - a s n a v a s i l h a e m 

q u e s e a c h a o v i n h o , c a l c u l a n d o u m a n o z p a r a 

c a d a 1 0 0 l i t r o s d e v i n h o . A o c a b o d e 4 8 h o r a s o 

v i n h o s e a c h a r á c o m p l e t a m e n t e b e n e f i c i a d o . 

S e r v e a i n d a o t a r t r a t o n e u t r o d e p o t a s s a p a r a 

n e u t r a l i z a r o á c i d o , q u e a l t e r a p r i n c i p a l m e n t e 

o s v i n h o s n o v o s e o r d i n á r i o s . 

295.—Aos vinhos novos pode-se dar facilmen­

t e o s a b o r d e v i n h o s v e l h o s . D e i t a - s e o v i n h o n o v o 

e m u m a g a r r a f a q u e t e n h a c o n t i d o v i n h o v e l h o , 

n â o e n e h e n d o - a i n t e i r a m e n t e e r o l h a n d o - a b e m . 

C o l l o c a - s o a g a r r a f a e m u m b a n h o d e a g u a q u e u -

t e ( 5 0 a 7 0 ° ) , q u e a c u b r a a t é o g a r g a l o , e d o i -

x a - s e p e r m a n e c e r a h i d u r a n t e u m a h o r a m a i s o u 

m e n o s . L o g o q u e o p ó d o v i n h o v e l h o s e h o u v e r 

d i s s o l v i d o n o v i n h o n o v o , p a s s a - s e o l i q u i d o 

p a r a g a r r a f a n o v a . 

O v i n h o a s s i m p r e p a r a d o t e m o s a b ô r d o 

v i n h o a n n e j o , a p o n t o t a l q u e c s m a i s p e r i t o s 

c o n h e c e d o r e s p o d e m e n g a n a r - s e . 
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£96.—Ha ainda um outro meio de conservar 

o v i n h o . 

D e i t a - s e e m 1 l i t r o d o m e l h o r e s p i r i t o d e v i n h o 

d o u s o u t r e s p u n h a d o s d e e n t r e - c a s c a d e s a b u -

g u e i r o , e d e i x a - s e d e i n f u s ã o d u r a n t e t r e s d i a s ; 

d e p o i s c ô a - s e , e l a n ç a - s e e m m e i a p i p a d e v i n h o , 

q u e s e c o n s e r v a r á s e m a l t e r a ç ã o d u r a n t e a n n o s . 

299.—Observados todos os preceitos nas ma­

n i p u l a ç õ e s d a v i n i f i c a ç a o , p r o c e d e - s e a o e n g a r ­

r a f a m e n t o d o v i n h o q u e n a o f ô r d e s t i n a d o a ficar 

e m r t o n e i s . 

É d e r i g o r o s a n e c e s s i d a d e q u e a s g a r r a f a s 

s e j a o l a v a d a s c o m o m a i o r c u i d a d o ; d e p o i s d e 

e s c o r r i d a t o d a a a g u a , e n x a g u a - s e a s g a r r a f a s c o m 

b ô a a g u a r d e n t e r e f i n a d a , e e m s e g u i d a s e a s 

e n c h e d e v i n h o , r o l h a n d o - a s c u i d a d o s a m e n t e . A s 

g a r r a f a s d e v e m s e r c o n s e r v a d a s e m p o s i ç ã o h o ­

r i z o n t a l . 



< 

• 



V A R I A S R E C E I T A S P A R A F A B R I C A R V I N H O S 

Daremos agora algumas receitas para vinhos 

a r t i f i c i a e s : 

2 9 8 — V i n h o d e C h a m p a g n e 

Á c i d o t a r t a r i c o 5 0 g r a m m a s 

A s s u c a r c a n d i b r a n c o 1 , 3 8 0 » 

B i - c a r b o n a t o d e s o d a 5 6 » 

E x t r a c t o d e b a u n i l h a 1 , 5 » 

Y i n h o b r a n c o b o m 2 1 l i t r o s . . 

D e p o i s d e b e m d i l u i d o , j u n t e - s e 4 6 0 g r a m m a s 

d e e s p i r i t o d e v i n h o d e b ô a q u a l i d a d e , filtre-se, 

e e n g a r r a f e - s e c o m a s p r e c a u ç õ e s a d o p t a d a s c o m 

o v e r d a d e i r o v i n h o d e C h a m p a g n e . 

299.—Vinhos de frutas 

D e t o d a s a s f r u t a s s a b o r o s a s e s a c c h a r i n a s p ô d e 

f a b r i c a r - s e v i n h o , a d v e r t i n d o , p o r é m , q u e e s t e s 

l i q u i d o s n a o s a o d e f á c i l c o n s e r v a ç ã o , e d e v e p o r 

c o n s e g u i n t e d a r - s e - l h e s p r o m p t o c o n s u m o . 
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Submetta-se o sumo das frutas á fermen­

t a ç ã o , s e g u i n d o - s e a s m a n i p u l a ç õ e s c o m o n a v i -

n i f i c a ç a o d o s u m o d a s u v a s . 

300.—Vinho de laranja 

A s l a r a n j a s e s c o l h i d a s s a o s u b m e t t i d a s a o 

m e s m o p r o c e s s o e m p r e g a d o c o m a s u v a s . 

P a r a t o r n a r o v i n h o m a i s e s p i r i t u o s o , t e m p e ­

r e - s e c o m a s s u c a r . 

301 .—Vinho de maçã 

E s c o l h a - s e m a ç a s m a d u r a s e p e r f e i t a s , e s -

p r e m a - s e - a s e m u m a p r e n s a , e s e p a r e - s e o s u e c o d a 

p o l p a , q u e e s p r e m e - s e n o v a m e n t e j u n t o c o m 

u m a p o r ç ã o d e a g u a , m i s t u r e - s e o s d o u s s u e c o s , 

e d e i x e - s e f e r m e n t a r e m p i p a s o u b a r r i s . 

T e r m i n a d a a f e r m e n t a ç ã o , c l a r i f i q u e - s e , e d e i ­

t e - s e a n t e s d e e n g a r r a f a r p e q u e n a d o s a g e m d e 

b ô a a g u a r d e n t e r e f i n a d a . 

302.-Vinho de Macau 

P o n h a - s e 1 5 k i l o g r s . d e b ô a s p a s s a s d e u v a s 

e s b u g a l h a d a s e m u m b a r r i l q u e h a j a c o n t i d o 

v i n h o , c o m 2 * / 2 k U o g r s . d e s u m o d e b a g a s d e 

s a b u g u e i r o , 2 4 / a l i t r o s d e á l c o o l d e 9 0 ° e 2 1 / t 

l i t r o s d e a g u a r d e n t e r e f i n a d a d e 2 1 ° , e d e i x e - s e 

f e r v e n t a r 4 8 h o r a s , t e n d o o c u i d a d o d e m e c h e r 

d e 1 2 e m 1 2 h o r a s . 

N o fim d e u m m e z p o d e - s e e n g a r r a f a r . 



3 0 3 . — V i n h o d e M a d e i r a 

A l o e s s o c o t r i n o » 1 g r ã o 

A s s u c a r 1 k i l o g r . 

F i g o s p a s s a d o s e p i z a d o s — 1 B 

F l ô r e s d e t i l i a 5 6 * 

R h u i b a r b o d o O r i e n t e . . 3 , 5 » 

Y i n b o b r a n c o 2 1 l i t r o s . 

P r o c e d a - s e c o m o n a r e c e i t a d o y i n b o d e M a ­

l a g a , j u n t a n d o , p o r é m , s ó 3 l i t r o s d e b o m e s p i r i t o 

d e v i n h o . 

3 0 4 . - V i n h o d e M a l a g a 

Cacto 7 grammas 

F l o r d e a ç a f r a o b a s t a r d o 3 , 5 » 

A s s u c a r r e f i n a d o 2 k i l o g r s . 

P a s s a s d e M a l a g a 1 ^ » 

Y i n b o b r a n c o b o m 2 4 l i t r o s . 

M i s t ü r e - s e e s t e s i n g r e d i e n t e s , d e i t a n d o - l h e s 

a l g u m a s g o t t a s d e m a l a g a v e r d a d e i r a , e p o n b a - s e 

a f e r v e r a f o g o b r a n d o . D e p o i s d e e s f r i a d o , 

j u n t e - s e a o l i q u i d o 2 4 / a l i t r o s d e á l c o o l , filtre-se, 

* e d o u s m e z e s d e p o i s e n g a r r a f e - s e . 

305. — Pelo mesmo processo por que se fa­

b r i c a o v i n h o d e l a r a n j a p ô d e o b t e r - s e e x c e l l e n t e s 

v i n h o s d e a n a n a z o u a b a c a x i , d e c a j u , d e m a n g a , 

e t c , e t c . 
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